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1 Sicherheit

Beachten Sie die nachfolgenden Sicherheits-
hinweise.

1.1 Allgemeine Hinweise

m | esen Sie diese Anleitung sorgfaltig.

m Bewahren Sie die Anleitung sowie die Pro-
duktinformationen fur einen spateren Ge-
brauch oder Nachbesitzer auf.

m SchlieBen Sie das Gerat bei einem Trans-
portschaden nicht an.

1.2 BestimmungsgemaBer Gebrauch

Dieses Gerét ist nur flir den Einbau bestimmt.

Spezielle Montageanleitung beachten.

Nur konzessioniertes Fachpersonal darf Geréa-

te ohne Stecker anschlieBen. Bei Schaden

durch falschen Anschluss besteht kein An-

spruch auf Garantie.

Verwenden Sie das Gerat nur:

m um Speisen und Getranke zuzubereiten.

® im privaten Haushalt und in geschlossenen
Raumen des hauslichen Umfelds.

® bis zu einer H6he von 4000 m Uber dem
Meeresspiegel.

Verwenden Sie das Gerat nicht:
® mit einer externen Zeitschaltuhr oder einer
Fernbedienung.

1.3 Einschrankung des Nutzerkreises

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren
und daruber und von Personen mit reduzier-
ten physischen, sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/
oder Wissen benutzt werden, wenn sie beauf-
sichtigt oder beziglich des sicheren Ge-
brauchs des Gerats unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren verstan-
den haben.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.
Reinigung und Benutzerwartung durfen nicht
durch Kinder durchgefihrt werden, es sei
denn, sie sind 15 Jahre und alter und werden
beaufsichtigt.

Kinder junger als 8 Jahre vom Geréat und der
Anschlussleitung fernhalten.

1.4 Sicherer Gebrauch

Zubehor immer richtig herum in den Garraum
schieben.
- "Zubehor”, Seite 8



/A WARNUNG - Brandgefahr!

Im Garraum gelagerte, brennbare Gegenstan-

de kdnnen sich entzinden.

» Nie brennbare Gegenstadnde im Garraum
aufbewahren.

» Wenn Rauch abgegeben wird, ist das Ge-
rat abzuschalten oder der Stecker zu zie-
hen und die Tur geschlossen zu halten, um
eventuell auftretende Flammen zu ersti-
cken.

Lose Speisereste, Fett und Bratensaft konnen

sich entzinden.

» Vor dem Betrieb grobe Verschmutzungen
aus dem Garraum, von den Heizelementen
und vom Zubehor entfernen.

Beim Offnen der Gerétetiir entsteht ein Luft-

zug. Backpapier kann die Heizelemente be-

rahren und sich entzinden.

» Nie Backpapier beim Vorheizen und wah-
rend des Garens unbefestigt auf das Zube-
hor legen.

» Backpapier immer passend zuschneiden
und mit einem Geschirr oder einer Back-
form beschweren.

/A WARNUNG - Verbrennungsgefahr!
Wahrend des Gebrauchs werden das Gerat
und seine berihrbaren Teile heil.

» Vorsicht ist geboten, um das Berlhren von
Heizelementen zu vermeiden.

» Junge Kinder, jinger als 8 Jahre, mUssen
ferngehalten werden.

Zubehor oder Geschirr wird sehr heil.

» HeiBes Zubehdr oder Geschirr immer mit
Topflappen aus dem Garraum nehmen.

Alkoholdampfe kdnnen sich im heiBen Gar-

raum entztnden. Die Geratetlr kann aufsprin-

gen. HeiBe Dampfe und Stichflammen kdnnen
austreten.

» Nur kleine Mengen hochprozentiger Getran-
ke in Speisen verwenden.

» Keine Spirituosen (= 15 % vol.) im unver-
dunnten Zustand (z. B. fur das Auf- oder
UbergieBen von Speisen) erhitzen.

» Geratetur vorsichtig 6ffnen.

/A WARNUNG - Verbrithungsgefahr!
Die zuganglichen Teile werden im Betrieb
heil.

» Nie die heiBen Teile berihren.

» Kinder fernhalten.

Sicherheit de

Beim Offnen der Gerétetir kann heiBer Dampf
entweichen. Dampf ist je nach Temperatur
nicht sichtbar.

» Geréatetdr vorsichtig 6ffnen.

» Kinder fernhalten.

Durch Wasser im heiBen Garraum kann hei-
Ber Wasserdampf entstehen.

» Nie Wasser in den heiBen Garraum gieBen.

/A WARNUNG - Verletzungsgefahr!
Zerkratztes Glas der Geratetlr kann zersprin-
gen.

» Keine scharfen abrasiven Reiniger oder
scharfen Metallschaber fur die Reinigung
des Glases der Backofentir benutzen, da
sie die Oberflache zerkratzen konnen.

Das Gerat und seine berihrbaren Teile kdn-

nen scharfkantig sein.

» Vorsicht bei Handhabung und Reinigung.

» Wenn moglich Schutzhandschuhe tragen.

Die Scharniere der Geratetlr bewegen sich

beim Offnen und SchlieBen der Tur und Sie

kdnnen sich klemmen.

» Nicht in den Bereich der Scharniere grei-
fen.

Bauteile innerhalb der Geréatetlr kénnen

scharfkantig sein.

» Schutzhandschuhe tragen.

Alkoholdampfe kdnnen sich im heiBen Gar-

raum entzinden und die Geratetir aufsprin-

gen und ggf. abfallen. Die Tlrscheiben kon-
nen zerspringen und splittern.

— "Sachschédden vermeiden", Seite 4

» Nur kleine Mengen hochprozentiger Getran-
ke in Speisen verwenden.

» Keine Spirituosen (= 15 % vol.) im unver-
dunnten Zustand (z. B. fir das Auf- oder
UbergieBen von Speisen) erhitzen.

» Geratetur vorsichtig 6ffnen.

/A WARNUNG - Stromschlaggefahr!

UnsachgemaBe Reparaturen sind gefahrlich.

» Nur dafur geschultes Fachpersonal darf Re-
paraturen am Gerat durchfuhren.

» Nur Original-Ersatzteile dirfen zur Repara-
tur des Gerats verwendet werden.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Ge-
rats beschadigt wird, muss sie durch ge-
schultes Fachpersonal ersetzt werden.



de Sachschaden vermeiden

Eine beschadigte Isolierung der Netzan-

schlussleitung ist gefahrlich.

» Nie die Netzanschlussleitung mit heiBen
Geréateteilen oder Warmequellen in Kontakt
bringen.

» Nie die Netzanschlussleitung mit scharfen
Spitzen oder Kanten in Kontakt bringen.

» Nie die Netzanschlussleitung knicken, quet-
schen oder verandern.

Eindringende Feuchtigkeit kann einen Strom-

schlag verursachen.

» Keinen Dampfreiniger oder Hochdruckreini-
ger verwenden, um das Gerat zu reinigen.

Ein beschadigtes Gerat oder eine beschadig-

te Netzanschlussleitung ist gefahrlich.

» Nie ein beschadigtes Gerat betreiben.

» Nie an der Netzanschlussleitung ziehen,
um das Gerat vom Stromnetz zu trennen.
Immer am Netzstecker der Netzanschluss-
leitung ziehen.

» Wenn das Geréat oder die Netzanschlusslei-
tung beschadigt ist, sofort den Netzstecker
der Netzanschlussleitung ziehen oder die
Sicherung im Sicherungskasten ausschal-
ten.

» Den Kundendienst rufen. — Seite 20

/A WARNUNG - Erstickungsgefahr!

Kinder konnen sich Verpackungsmaterial Uber

den Kopf ziehen oder sich darin einwickeln

und ersticken.

» Verpackungsmaterial von Kindern fernhal-
ten.

» Kinder nicht mit Verpackungsmaterial spie-
len lassen.

Kinder konnen Kleinteile einatmen oder ver-

schlucken und dadurch ersticken.

» Kleinteile von Kindern fernhalten.

» Kinder nicht mit Kleinteilen spielen lassen.

1.5 Halogenlampe

/A WARNUNG - Verbrennungsgefahr!
Garraumlampen werden sehr heif3. Auch eini-
ge Zeit nach dem Ausschalten besteht noch
Verbrennungsgefahr.

» Glasabdeckung nicht berihren.

» Beim Reinigen Hautkontakt vermeiden.

/A WARNUNG - Stromschlaggefahr!

Beim Auswechseln der Lampe stehen die

Kontakte der Lampenfassung unter Span-

nung.

» Vor dem Auswechseln der Lampe sicher-
stellen, dass das Gerat abgeschaltet ist,
um einen maglichen elektrischen Schlag zu
vermeiden.

» Zusatzlich Netzstecker ziehen oder Siche-
rung im Sicherungskasten ausschalten.

2 Sachschaden vermeiden

2.1 Generell

ACHTUNG!

Alkoholdampfe kénnen sich im heiBen Garraum entzln-

den und zu einer dauerhaften Beschadigung am Geréat

fihren. Durch Verpuffung kann die Geratetlr aufsprin-
gen und ggf. abfallen. Die Tlrscheiben kénnen zer-
springen und splittern. Durch entstehenden Unterdruck
kann sich der Garraum nach innen stark verformen.

» Keine Spirituosen (= 15 % vol.) im unverdinnten Zu-
stand (z. B. fiir das Auf- oder UbergieBen von Spei-
sen) erhitzen.

Wasser auf dem Garraumboden bei Betrieb des Geréts

mit Temperaturen Uber 120 °C verursacht Emailsché-

den.

» Wenn Wasser auf dem Garraumboden steht, keinen
Betrieb starten.

» Wasser vom Garraumboden vor dem Betrieb aufwi-
schen.

Gegenstande auf dem Garraumboden bei ber 50 °C

verursachen einen Warmestau. Die Back- und Bratzei-

ten stimmen nicht mehr und das Email wird besché-

digt.

» Auf den Garraumboden weder Zubehor, noch Back-
papier oder Folie, egal welcher Art, legen.

» Geschirr nur auf den Garraumboden stellen, wenn
eine Temperatur unter 50 °C eingestellt ist.

Wenn sich Wasser im heiBen Garraum befindet, ent-

steht Wasserdampf. Durch den Temperaturwechsel

kénnen Schaden entstehen.

» Nie Wasser in den heiBen Garraum gieBen.

» Nie Geschirr mit Wasser auf den Garraumboden
stellen.

Feuchtigkeit Gber langere Zeit im Garraum fihrt zu Kor-

rosion.

» Nach dem Benutzen den Garraum trocknen lassen.

» Keine feuchten Lebensmittel langere Zeit im ge-
schlossenen Garraum aufbewahren.

» Keine Speisen im Garraum lagern.
Nichts in die Gerétetlr einklemmen.



Obstsaft, der vom Backblech tropft, hinterldsst Flecken,

die nicht mehr entfernt werden kénnen.

» Das Backblech bei sehr saftigem Obstkuchen nicht
zu Uppig belegen.

» Wenn maglich, die tiefere Universalpfanne verwen-
den.

Backofenreiniger im warmen Garraum beschéadigt das

Email.

» Nie Backofenreiniger im warmen Garraum verwen-
den.

» Vor dem nachsten Aufheizen Rickstéande aus dem
Garraum und von der Geréatetir vollstandig entfer-
nen.

Wenn die Dichtung stark verschmutzt ist, schlieBt die

Geratetur bei Betrieb nicht mehr richtig. Die angrenzen-

den Mébelfronten k&nnen beschadigt werden.

» Dichtung immer sauber halten.

» Nie das Gerat mit beschadigter Dichtung oder ohne
Dichtung betreiben.

Umweltschutz und Sparen de

Durch Benutzung der Geratetir als Sitz- oder Ablagefla-

che kann die Geratetlr beschadigt werden.

» Nicht auf die Geratetlr stellen, setzen, daran han-
gen oder absttitzen.

» Kein Geschirr oder Zubehdr auf der Geréatetir ab-
stellen.

Je nach Geratetyp kann Zubehor die Tlrscheibe beim

SchlieBen der Gerétetlr zerkratzen.

» Zubeh6r immer bis zum Anschlag in den Garraum
schieben.

Durch Aluminiumfolie an der Turscheibe kdnnen dauer-

hafte Verfarbungen entstehen.

» Aluminiumfolie im Garraum darf nicht in Kontakt mit
der Turscheibe kommen.

3 Umweltschutz und Sparen

3.1 Verpackung entsorgen

Die Verpackungsmaterialien sind umweltvertraglich und

wiederverwertbar.

» Die einzelnen Bestandteile getrennt nach Sorten ent-
sorgen.

3.2 Energie sparen

Wenn Sie diese Hinweise beachten, verbraucht Ihr Ge-
rat weniger Strom.

Das Gerat nur vorheizen, wenn das Rezept oder die

Einstellempfehlungen das vorgeben.

- "So gelingt's”, Seite 20

m \Wenn Sie das Gerét nicht vorheizen, sparen Sie bis
zu 20% Energie.

Dunkle, schwarz lackierte oder emaillierte Backformen

verwenden.

m Diese Backformen nehmen die Hitze besonders gut
auf.

Die Geréatetlr im Betrieb moglichst selten 6ffnen.
m Die Temperatur im Garraum bleibt erhalten und das
Gerat muss nicht nachheizen.

Mehrere Speisen direkt hintereinander oder parallel

backen.

m Der Garraum ist nach dem ersten Backen erwarmt.
Dadurch verkdrzt sich die Backzeit fir die nachfol-
genden Kuchen.

Bei langeren Garzeiten das Gerat 10 Minuten vor En-

de der Garzeit ausschalten.

m Die Restwéarme reicht, um das Gericht fertig zu ga-
ren.

Nicht genutztes Zubehér aus dem Garraum entfernen.
m Uberflissige Zubehorteile missen nicht erhitzt wer-
den.

Tiefgefrorene Speisen vor der Zubereitung auftauen

lassen.

m Die Energie zum Auftauen der Speisen wird ge-
spart.

Produktinformationen nach (EU) 65/2014 und (EU)
66/2014 finden Sie unterhalb des Energielabels und
im Internet auf der Produktseite |hres Gerats.

Hinweis: Das Geréat benotigt im Standby max. 1 W.
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4 Kennenlernen

4.1 Bedienelemente Tasten und Display

Die Tasten sind bertihrungsempfindliche Fl&-
chen. Um eine Funktion zu wahlen, nur leicht
auf das entsprechende Feld driicken.

Uber das Bedienfeld stellen Sie alle Funktionen lhres
Gerats ein und erhalten Informationen zum Betriebszu-

st_and._ . . , o Das Display zeigt Symbole aktiver Funktionen
Hinweis: Je nach Geratetyp kbnnen Einzelheiten im und die Zeitfunktionen an.
Bild abweichen, z. B. Farbe und Form. - "Tasten und Display", Seite 6
Funktionswéhler
Mit dem Funktionswéhler stellen Sie die Heiz-
arten und weitere Funktionen ein.
Den Funktionswahler kdnnen Sie aus der Null-
stellung o heraus nach rechts und links drehen.
l l Je nach Geratetyp ist der Funktionswahler ver-
(] n senkbar. Zum Einrasten oder Ausrasten in der

Mit dem Temperaturwéhler stellen Sie die Tem-
peratur zur Heizart ein und wahlen Einstellun-
gen flur weitere Funktionen.

Den Temperaturwahler kbnnen Sie aus der
Nullstellung ® heraus nur nach rechts drehen
bis zum Anschlag, nicht dartber hinaus.

Je nach Gerétetyp ist der Temperaturwéhler
versenkbar. Zum Einrasten oder Ausrasten in
der Nullstellung ® auf den Temperaturwahler
dricken.

- Nullstellung o auf den Funktionswéhler driicken.
— "Heizarten und Funktionen", Seite 6
T Temperaturwihler

4.2 Tasten und Display
Mit den Tasten kdnnen Sie verschiedene Funktionen lhres Geréts einstellen. Im Display sehen Sie die Einstellungen.

Wenn eine Funktion aktiv ist, leuchtet das entsprechende Symbol im Display. Das Uhrzeitsymbol ®= |euchtet nur,
wenn Sie die Uhrzeit andern.

Symbol  Funktion Verwendung

(D= Zeitfunktionen Uhrzeit ®=, Wecker £, Dauer 1=l und Ende = wahlen.
Um die einzelnen Zeitfunktionen zu wahlen, mehrfach auf die Tas-
te ©= driicken.
- "Zeitfunktionen", Seite 10

— Minus Einstellwerte verringern.
+ Plus Einstellwerte erh6hen.
(O= Kindersicherung Kindersicherung aktivieren oder deaktivieren.

- "Kindersicherung”, Seite 12

4.3 Heizarten und Funktionen

Damit Sie immer die passende Heizart fir Ihre Speise finden, erklaren wir Ihnen die Unterschiede und Anwendungs-
bereiche.

Wenn Sie eine Heizart wahlen, schlagt lhnen das Gerét eine passende Temperatur oder Stufe vor. Sie kdnnen die
Werte Ubernehmen oder im angegebenen Bereich andern.

Symbol  Heizart Verwendung und Funktionsweise

3D HeiBluft Auf einer oder mehreren Ebenen backen oder braten.
Der Ventilator verteilt die Hitze des Ringheizkdrpers in der Rickwand gleichméa-
Big im Garraum.
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Symbol  Heizart Verwendung und Funktionsweise

& HeiBluft Sanft Ausgewahlte Speisen ohne Vorheizen auf einer Ebene schonend garen.
Der Ventilator verteilt die Hitze des Ringheizkdrpers in der Rickwand gleichméa-
Big im Garraum.
Das Gargut wird phasenweise mit Restwarme zubereitet. Wahrend des Garens
die Geratetlr geschlossen halten. Wenn Sie die Geréatetlr auch nur kurz 6ffnen,
heizt das Geréat danach ohne Restwarmenutzung weiter.
Wahlen Sie eine Temperatur zwischen 120°°C und 230°°C.
Diese Heizart wird zur Ermittlung des Energieverbrauchs im Umluftmodus und
der Energie-Effizienzklasse verwendet.

Pizzastufe Pizza oder Speisen zubereiten, die viel Warme von unten bendtigen.
Der untere Heizkorper und der Ringheizkdrper in der Rickwand heizen.
|;| Unterhitze Speisen nachbacken oder im Wasserbad garen.
Die Hitze kommt von unten.
Umluftgrillen Gefliigel, ganze Fische oder gréBere Fleischstlicke braten.

Der Grillheizkérper und der Ventilator schalten sich abwechselnd ein und aus.
Der Ventilator wirbelt die heiBe Luft um die Speise.

Grill, groBe Flache Flaches Grillgut grillen, wie GemuUse, Wirstchen oder Toast. Speisen gratinieren.
Grillstufen: Die ganze Flache unter dem Grillheizkorper wird heiB.
1 = schwach
2 = mittel
3 = stark
|:| Ober-/Unterhitze Auf einer Ebene traditionell backen oder braten. Die Heizart ist besonders geeig-

net fur Kuchen mit saftigem Belag.

Die Hitze kommt gleichmaBig von oben und unten.

Diese Heizart wird zur Ermittlung des Energieverbrauchs im konventionellen Mo-
dus verwendet.

Weitere Funktionen
Hier finden Sie eine Ubersicht Uber weitere Funktionen lhres Geréts.

Symbol  Funktion Verwendung

O Schnellaufheizen Den Garraum ohne Zubehér schnell vorheizen.
— "Schnellautheizen”, Seite 10

Backofenlampe Den Garraum ohne Heizung beleuchten.

4.4 Temperatur und Einstellstufen

Zu den Heizarten und Funktionen gibt es verschiedene Einstellungen.

Hinweis: Bei Temperatureinstellungen Uber 250 °C senkt das Gerét die Temperatur nach ca. 10 Minuten auf ca.
240 °C ab. Wenn |Ihr Gerét die Heizart Ober-/Unterhitze oder Unterhitze hat, erfolgt die Temperaturabsenkung dort
nicht.

Symbol  Funktion Verwendung
L Nullstellung Das Gerét heizt nicht.
50 -275 Temperaturbereich Die Temperatur in °C im Garraum einstellen.
1,2,3 Grillstufen Die Grillstufen einstellen fur Grill, groBe Flache und Grill, kleine Flache (je nach
oder Geratetyp).
L 1 = schwach
2 = mittel
3 = stark
Aufheizanzeige Hinweis: Durch thermische Trégheit kann sich die an-
Das Gerét zeigt lhnen an, wenn es heizt. gezeigte Temperatur von der tats&chlichen Temperatur
Wenn das Gerét heizt, leuchtet im Display das Sym- im Garraum etwas unterscheiden.
bol 4. In den Heizpausen erlischt das Symbol.
Wenn Sie vorheizen, ist der optimale Zeitpunkt zum 4.5 Garraum

Einschieben lhrer Speise erreicht, sobald das Symbol

das erste Mal erlischt. Funktionen im Garraum erleichtern den Betrieb Ihres

Geréts.
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Gestelle

In die Gestelle im Garraum kénnen Sie Zubehor in un-
terschiedliche H6hen einschieben.

Ihr Gerat hat 5 Einschubhdhen. Die Einschubhohen
werden von unten nach oben gezahlt.

Die Gestelle kdnnen Sie, z. B. zum Reinigen, aushan-
gen.

- "Gestelle", Seite 17
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Selbstreinigende Flachen

Die Rickwand im Garraum ist selbstreinigend. Die
selbstreinigenden Flachen sind mit einer porésen, mat-
ten Keramik beschichtet und haben eine raue Oberfla-
che. Wenn das Gerét in Betrieb ist, nehmen die
selbstreinigenden Flachen Fettspritzer vom Braten oder
Grillen auf und bauen diese ab.

Wenn sich die selbstreinigenden Flachen wahrend des
Betriebs nicht mehr ausreichend reinigen, heizen Sie
den Garraum gezielt auf.

— "Selbstreinigende Fldchen im Garraum reinigen”,
Seite 13

Kiihigeblase

Das Kihlgebl&dse schaltet sich wahrend des Betriebs
automatisch ein. Die Luft entweicht Gber der Tur.
ACHTUNG!

Nicht die Liftungsschlitze Gber der Geréatetur abde-
cken. Das Gerat Uberhitzt.

» Liftungsschlitze frei halten.

Damit nach dem Betrieb das Gerat schneller abkdhlt,
lauft das Kihlgeblase eine bestimmte Zeit nach.

Geratetur

Wenn Sie die Geréatetlir im laufenden Betrieb 6ffnen,
|auft der Betrieb weiter.

5 Zubehor

Verwenden Sie Originalzubehdr. Es ist auf Ihr Gerat ab-
gestimmt.

Hinweis: Wenn das Zubehor heiB wird, kann es sich
verformen. Die Verformung hat keinen Einfluss auf die
Funktion. Wenn das Zubehdr abkihlt, verschwindet die
Verformung.

Je nach Gerétetyp kann das mitgelieferte Zubehdr un-
terschiedlich sein.

Zubehor

Verwendung

Rost

m  Kuchenformen

Auflaufformen

Geschirr

Fleisch, z. B. Braten oder Grillstlicke
TiefkUhlgerichte

Universalpfanne

Saftige Kuchen

Gebéck

Brot

GrofBe Braten

TiefkUhlgerichte

Abtropfende Flissigkeiten auffangen, z. B.
Fett beim Grillen auf dem Rost.

5.1 Rastfunktion

Die Rastfunktion verhindert das Kippen des Zubehdrs
beim Herausziehen.

Sie kdnnen das Zubehor etwa bis zur Halfte herauszie-
hen, bis es einrastet. Der Kippschutz funktioniert nur,
wenn Sie das Zubehdr richtig in den Garraum einschie-
ben.

5.2 Zubehor in den Garraum schieben

Das Zubehdr immer richtig herum in den Garraum

schieben. Nur so kann das Zubehér ohne Kippen etwa

bis zur Hélfte herausgezogen werden.

1. Das Zubehdr so drehen, dass die Kerbe [al hinten
ist und nach unten zeigt.

2. Das Zubehor zwischen die beiden Flhrungsstéabe
einer Einschubh6he schieben.



Rost Den Rost mit der offenen Seite zur
Gerétetlr und der Krimmung ~— nach
unten einschieben.

Blech Das Blech mit der Abschragung [b]
z. B. Uni- zur Geratetlr einschieben.
versalpfan-

ne oder

Backblech

\

i

iyt

3. Das Zubehor vollstandig einschieben, sodass es die
Geréatetlr nicht berthrt.

Hinweis: Nehmen Sie Zubehor, das Sie wahrend des

Betriebs nicht benodtigen, aus dem Garraum.

Vor dem ersten Gebrauch de

Zubehor kombinieren

Um abtropfende Flussigkeit aufzufangen, kénnen Sie
den Rost mit der Universalpfanne kombinieren.

1. Den Rost so auf die Universalpfanne legen, dass
beide Abstandshalter [@l hinten auf dem Rand der
Universalpfanne liegen.

2. Die Universalpfanne zwischen die beiden Flhrungs-
stabe einer Einschubhohe schieben. Der Rost ist
dabei Uber dem oberen Fuhrungsstab.

Rost auf
Universal-
pfanne

5.3 Weiteres Zubehor

Weiteres Zubehor kdnnen Sie beim Kundendienst, im
Fachhandel oder im Internet kaufen.

Ein umfangreiches Angebot zu Ihrem Gerét finden Sie
im Internet oder in unseren Prospekten:
siemens-home.bsh-group.com

Zubehor ist geratespezifisch. Geben Sie beim Kauf im-
mer die genaue Bezeichnung (E-Nr.) Ihres Gerats an.
Welches Zubehor fur Ihr Gerét verfligbar ist, erfahren
Sie im Online-Shop oder beim Kundendienst.

6 Vor dem ersten Gebrauch

Nehmen Sie die Einstellungen flr die erste Inbetrieb-
nahme vor. Reinigen Sie das Gerat und das Zubehdr.

6.1 Erste Inbetriebnahme

Sie mUssen Einstellungen flr die erste Inbetriebnahme
vornehmen, bevor Sie lhr Gerat verwenden kénnen.

Uhrzeit einstellen

Nach dem Geréateanschluss oder nach einem Strom-
ausfall blinkt im Display die Uhrzeit. Die Uhrzeit startet
bei 12:00 Uhr. Stellen Sie die aktuelle Uhrzeit ein.
Voraussetzung: Der Funktionswahler muss auf der
Nullstellung sein.

1. Die Uhrzeit mit der Taste — oder + einstellen.

2. Auf die Taste ®= driicken.

v Das Display zeigt die eingestellte Uhrzeit.

6.2 Gerat vor dem ersten Gebrauch reinigen

Reinigen Sie den Garraum und das Zubehor, bevor Sie
zum ersten Mal mit dem Geréat Speisen zubereiten.

1. Die Produktinformationen und das Zubehor aus
dem Garraum nehmen. Verpackungsreste wie Styro-
porklgelchen und Klebeband innen und auen am
Gerat entfernen.

2. Glatte Flachen im Garraum mit einem weichen,
feuchten Tuch abwischen.

3. Heizart und Temperatur einstellen.

— "Grundlegende Bedienung"”, Seite 10

Heizart 3D HeiBluft
Temperatur maximal
Dauer 1 Stunde

4. Die Klche lUften, solange das Geréat heizt.

5. Das Gerat nach der angegebenen Dauer ausschal-
ten.

6. Wenn das Gerat abgekihlt ist, glatte Flachen im
Garraum mit Spullauge und einem Spdultuch reini-
gen.

7. Das Zubehor mit Spillauge und einem Spiltuch
oder einer weichen Burste reinigen.



de Grundlegende Bedienung

7 Grundlegende Bedienung

7.1 Gerat einschalten

» Den Funktionswahler auf eine Stellung auBerhalb
der Nullstellung o drehen.
v Das Gerat ist eingeschaltet.

7.2 Heizart und Temperatur einstellen

1. Die Heizart mit dem Funktionswéahler einstellen.

2. Die Temperatur oder Grillstufe mit dem Temperatur-
wahler einstellen.

v Nach einigen Sekunden beginnt das Gerat zu hei-
zen.

3. Wenn |hre Speise fertig ist, das Gerat ausschalten.

Tipp: Die geeignetste Heizart fir Ihre Speise finden Sie
in der Heizartenbeschreibung.
— "Heizarten und Funktionen”, Seite 6

7.3 Geréat ausschalten

Den Funktionswahler auf die Nullstellung o drehen.
v Das Gerét ist ausgeschaltet.

8 Schnellaufheizen

Um Zeit zu sparen, kénnen Sie mit dem Schnellaufhei-
zen die Aufheizdauer verkirzen.

8.1 geeignete Heizarten bei
Schnellaufheizen

Schnellaufheizen kann bei eingestellten Temperaturen
Uber 100°°C die Aufheizdauer verkdirzen.

Am besten geeignete Heizarten sind:

= 3D HeiBluft @

8.2 Schnellaufheizen einstellen

Um ein gleichméaBiges Garergebnis zu erhalten, die
Speise erst nach dem Schnellaufheizen in den Gar-
raum geben.

1. Schnellaufheizen % mit dem Funktionswéahler ein-
stellen.

2. Die gewlnschte Temperatur mit dem Temperatur-
wahler einstellen.

v Nach einigen Sekunden startet das Schnellaufhei-
zen.

v Wenn das Schnellaufheizen endet, erlischt die Auf-
heizanzeige.

3. Eine geeignete Heizart mit dem Funktionswéhler ein-
stellen.

4. Die Speise in den Garraum geben.

9 Zeitfunktionen
Ihr Gerét verfligt Uber verschiedene Zeitfunktionen, mit
denen Sie den Betrieb steuern kdnnen.

9.1 Ubersicht der Zeitfunktionen

Mit der Taste ®= wahlen Sie die verschiedenen Zeit-
funktionen.

Zeitfunktion Verwendung

Wecker 2 Den Wecker kénnen Sie unabhangig
vom Betrieb einstellen. Er beeinflusst

das Gerat nicht.

Dauer 1= Wenn Sie zum Betrieb eine Dauer
einstellen, hort das Geréat nach Ab-
lauf der Dauer automatisch auf zu

heizen.

Ende =2 Zur Dauer kdnnen Sie eine Uhrzeit
einstellen, zu der der Betrieb endet.
Das Gerat startet automatisch, so-
dass der Betrieb zur gewlinschten

Uhrzeit fertig ist.

Uhrzeit Sie konnen die Uhrzeit einstellen.

10

9.2 Wecker einstellen

Der Wecker lauft unabhangig vom Betrieb. Sie kénnen
den Wecker bei eingeschaltetem und ausgeschaltetem
Gerat bis 23 Stunden und 59 Minuten einstellen. Der
Wecker hat ein eigenes Signal, sodass Sie héren, ob
der Wecker oder eine Dauer endet.

Hinweis: Der Wecker und eine Dauer kbnnen nicht

gleichzeitig laufen. Wenn bereits eine Dauer eingestellt
ist, lasst sich der Wecker nicht einstellen.

1. Auf die Taste ®= so oft driicken, bis im Display &
markiert ist.
2. Die Weckerzeit mit der Taste — oder + einstellen.

Taste Vorschlagswert
- 5 Minuten
+ 10 Minuten

Bis 10 Minuten lasst sich die Weckerzeit in 30-Se-
kundenschritten einstellen. Danach werden die Zeit-
schritte gréBer, je héher der Wert ist.

v Nach einigen Sekunden startet der Wecker und die
Weckerzeit lauft ab.



v Wenn die Weckerzeit abgelaufen ist, ertdnt ein
Signal und im Display steht die Weckerzeit auf null.
3. Wenn die Weckerzeit abgelaufen ist:
- Um den Wecker auszuschalten, auf eine beliebi-
ge Taste drlcken.

Wecker andern

Sie kdnnen die Weckerzeit jederzeit andern.
Voraussetzung: Im Display ist & markiert.

» Die Weckerzeit mit der Taste — oder + andern.

v Nach einigen Sekunden Gbernimmt das Gerét die
Anderung.

Wecker abbrechen

Sie konnen die Weckerzeit jederzeit abbrechen.

Voraussetzung: Im Display ist & markiert.

» Die Weckerzeit mit der Taste — auf null zurlickstel-
len.

v Nach einigen Sekunden tbernimmt das Gerét die
Anderung und 2 erlischt.

9.3 Dauer einstellen

Die Dauer flr den Betrieb kénnen Sie bis 23 Stunden

und 59 Minuten einstellen.

Voraussetzung: Eine Heizart und eine Temperatur

oder Stufe sind eingestellt.

1. Auf die Taste ©= so oft driicken, bis im Display =
markiert ist.

2. Die Dauer mit der Taste — oder + einstellen.

Taste Vorschlagswert
— 10 Minuten
+ 30 Minuten

Bis zu einer Stunde lasst sich die Dauer in Minuten-
schritten einstellen, danach in 5-Minutenschritten.
v Nach einigen Sekunden beginnt das Gerat zu hei-
zen und die Dauer lauft ab.
v Wenn die Dauer abgelaufen ist, ertont ein Signal
und im Display steht die Dauer auf null.
3. Wenn die Dauer abgelaufen ist;
- Um das Signal vorzeitig zu beenden, auf eine be-
liebige Taste dricken.
— Um erneut eine Dauer einzustellen, auf die Tas-
te + driicken.
- Wenn lhre Speise fertig ist, das Gerat ausschal-
ten.

Dauer édndern
Sie kbnnen die Dauer jederzeit dndern.
Voraussetzung: Im Display ist -l markiert.

» Die Dauer mit der Taste — oder + &ndern.
v Nach einigen Sekunden tUbernimmt das Gerét die
Anderung.

Dauer abbrechen

Sie kdnnen die Dauer jederzeit abbrechen.
Voraussetzung: Im Display ist -l markiert.

» Die Dauer mit der Taste — auf null zurtickstellen.

v Nach einigen Sekunden Gbernimmt das Gerét die
Anderung und heizt ohne Dauer weiter.

Zeitfunktionen de

9.4 Ende einstellen

Die Uhrzeit, zu der die Dauer endet, kbnnen Sie bis zu

23 Stunden und 59 Minuten verschieben.

Hinweise

m  Bei Heizarten mit Grillfunktion ist das Ende nicht ein-
stellbar.

= Um ein gutes Garergebnis zu erhalten, verschieben
Sie das Ende nicht mehr, wenn der Betrieb bereits
gestartet ist.

= Damit Lebensmittel nicht verderben, diese nicht zu
lange im Garraum stehen lassen.

Voraussetzungen

®m Eine Heizart und eine Temperatur oder Stufe sind
eingestellt.

Eine Dauer ist eingestellt.

Auf die Taste ®= so oft driicken, bis im Display =2

markiert ist.

Auf die Taste — oder + driicken.

Das Display zeigt das berechnete Ende.

Das Ende mit der Taste — oder + verschieben.

Nach einigen Sekunden Ubernimmt das Gerat die

Einstellung und das Display zeigt das eingestellte

Ende.

v Wenn die berechnete Startzeit erreicht ist, beginnt
das Gerat zu heizen und die Dauer lauft ab.

v Wenn die Dauer abgelaufen ist, ertdnt ein Signal
und im Display steht die Dauer auf null.

4. Wenn die Dauer abgelaufen ist:

- Um das Signal vorzeitig zu beenden, auf eine be-
liebige Taste driicken.

— Um erneut eine Dauer einzustellen, auf die Tas-
te + driicken.

- Wenn lhre Speise fertig ist, das Gerét ausschal-
ten.

—

W N

Ende dndern

Um ein gutes Garergebnis zu erhalten, konnen Sie das

eingestellte Ende nur andern, bis der Betrieb startet

und die Dauer ablauft.

Voraussetzung: Im Display ist = markiert.

» Das Ende mit der Taste — oder + verschieben.

v Nach einigen Sekunden ubernimmt das Gerét die
Anderung.

Ende abbrechen
Sie kdnnen das eingestellte Ende jederzeit [6schen.
Voraussetzung: Im Display ist = markiert.

» Das Ende mit der Taste — auf die aktuelle Uhrzeit
plus eingestellter Dauer zurlckstellen.

v Nach einigen Sekunden tUbernimmt das Gerét die
Anderung und beginnt zu heizen. Die Dauer lauft
ab.

9.5 Uhrzeit einstellen

Nach dem Gerédteanschluss oder nach einem Strom-
ausfall blinkt im Display die Uhrzeit. Die Uhrzeit startet
bei 12:00 Uhr. Stellen Sie die aktuelle Uhrzeit ein.
Voraussetzung: Der Funktionswéhler muss auf der
Nullstellung sein.

1. Die Uhrzeit mit der Taste — oder + einstellen.

2. Auf die Taste ®= driicken.

v Das Display zeigt die eingestellte Uhrzeit.

11
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10 Kindersicherung

Sichern Sie Ihr Gerét, damit Kinder das Gerat nicht ver-
sehentlich einschalten oder Einstellungen andern.

10.1 Kindersicherung aktivieren
Voraussetzung: Der Funktionswéhler ist auf der Null-
stellung o.

» Um die Kindersicherung zu aktivieren, die Taste O=
gedriickt halten, bis im Display SAFE erscheint.

Hinweis: Nach einem Stromausfall ist die Kindersiche-
rung deaktiviert.

10.2 Kindersicherung deaktivieren
Voraussetzung: Der Funktionswéhler ist auf der Null-
stellung o.

» Um die Kindersicherung zu deaktivieren, die Taste
gedriickt halten, bis im Display SAFE erlischt.

11 Reinigen und Pflegen

Damit Ihr Geréat lange funktionsfahig bleibt, reinigen
und pflegen Sie es sorgfaltig.

11.1 Reinigungsmittel

Um die unterschiedlichen Oberflachen am Gerat nicht
zu beschéadigen, verwenden Sie keine ungeeigneten
Reinigungsmittel.

/\ WARNUNG - Stromschlaggefahr!

Eindringende Feuchtigkeit kann einen Stromschlag ver-

ursachen.

» Keinen Dampfreiniger oder Hochdruckreiniger ver-
wenden, um das Gerét zu reinigen.

ACHTUNG!

Ungeeignete Reinigungsmittel beschadigen die Ober-

flachen des Gerats.

» Keine scharfen oder scheuernden Reinigungsmittel
verwenden.

11.2 Geeignete Reinigungsmittel

Verwenden Sie nur geeignete Reinigungsmittel fir die
verschiedenen Oberflachen an lhrem Gerat.

» Keine stark alkoholhaltigen Reinigungsmittel ver-
wenden.

» Keine harten Scheuerkissen oder Putzschwamme
verwenden.

» Keine speziellen Reiniger zur Warmreinigung ver-
wenden.

Backofenreiniger im warmen Garraum beschadigt das

Email.

» Nie Backofenreiniger im warmen Garraum verwen-
den.

» Vor dem nachsten Aufheizen Rickstande aus dem
Garraum und von der Gerétetir vollstandig entfer-
nen.

Neue Schwammtiicher enthalten Rickstande von der

Produktion.

» Neue Schwammttcher vor dem Gebrauch grindlich
auswaschen.

Beachten Sie die Anleitung zum Gerét reinigen.

Geratefront
Oberflache Geeignete Reinigungs- Hinweise
mittel
Edelstahl m HeiBe Spulllauge Um Korrosion zu vermeiden, Kalk-, Fett-, Starke- und EiweiBflecken

m  Spezielle Edelstahl-

von Edelstahlflachen sofort entfernen.

Pflegemittel fir warme Edelstahl-Pflegemittel hauchdinn auftragen.

Oberflachen

Kunststoff oder la-
ckierte Flachen
z. B. Bedienfeld

HeiBe Spullauge

Keinen Glasreiniger oder Glasschaber verwenden.

Geratetir
Bereich Geeignete Reinigungs- Hinweise
mittel
Turscheiben m  HeiBe Spulllauge Keinen Glasschaber oder Edelstahlspirale verwenden.

Tipp: Zur grindlichen Reinigung die Tirscheiben ausbauen.
- "Gerétetlr", Seite 14

12
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Bereich Geeignete Reinigungs- Hinweise
mittel
Tirabdeckung = Aus Edelstahl: Keinen Glasreiniger oder Glasschaber verwenden.
Edelstahl-Reiniger Tipp: Zur grindlichen Reinigung die Turabdeckung abnehmen.
= Aus Kunststoff: - "Gerétetiir", Seite 14
HeiBe Spullauge
Targriff = HeiBe Spullauge Um nicht mehr entfernbare Flecken zu vermeiden, Entkalkungsmittel

vom Turgriff sofort entfernen.

Turdichtung

= HeiBe Spullauge

Nicht abnehmen und nicht scheuern.

Garraum
Bereich Geeignete Reinigungs- Hinweise
mittel
Emailflachen = HeiBe Spullauge Bei starker Verschmutzung einweichen und eine Birste oder eine

m  Essigwasser
= Backofenreiniger

Edelstahlspirale verwenden.

Um den Garraum nach der Reinigung zu trocknen, die Geréatetlr ge-

offnet lassen.

Hinweise

= Email wird bei sehr hohen Temperaturen eingebrannt, wodurch
geringe Farbunterschiede entstehen. Die Funktionsfahigkeit des
Gerats wird nicht beeinflusst.

= Die Kanten dinner Bleche lassen sich nicht vollstandig emaillie-
ren und kénnen rau sein. Der Korrosionsschutz wird dadurch
nicht beeintrachtigt.

m  Durch Lebensmittelrickstande entsteht weiBer Belag auf den
Emailflachen. Der Belag ist gesundheitlich unbedenklich. Die
Funktionsfahigkeit des Gerats wird nicht beeinflusst. Sie kbnnen
den Belag mit Zitronensaure entfernen.

Selbstreinigende
Flachen

Anleitung zu selbstreinigenden Flachen beachten.
- "Selbstreinigende Fldchen im Garraum reinigen", Seite 13

Glasabdeckung
der Backofenlam-

pe

HeiBe Spullauge

Bei starker Verschmutzung Backofenreiniger verwenden.

Gestelle = HeiBe Spullauge Bei starker Verschmutzung einweichen und eine Birste oder eine
Edelstahlspirale verwenden.
Tipp: Zum Reinigen die Gestelle aushangen.
- "Gestelle", Seite 17

Zubehor = HeiBe Splllauge Bei starker Verschmutzung einweichen und eine Biirste oder eine

= Backofenreiniger

Edelstahlspirale verwenden.
Emailliertes Zubehdr ist spllmaschinengeeignet.

11.3 Gerét reinigen

Um Schaden am Gerat zu vermeiden, reinigen Sie |hr

- Bei einigen Oberflachen kénnen Sie alternative
Reinigungsmittel verwenden.
- "Geeignete Reinigungsmittel”, Seite 12

Gerét nur wie vorgegeben und mit geeigneten Reini- 2. Mit einem weichen Tuch trocknen.

gungsmitteln.

A\ WARNUNG - Verbrennungsgefahr!
Das Gerat wird wahrend des Betriebs heiB.

» Vor der Reinigung Geréat abkihlen lassen.

/\ WARNUNG - Brandgefahr!

11.4 Selbstreinigende Flachen im Garraum
reinigen

Die Riuckwand im Garraum ist selbstreinigend. Die
selbstreinigenden Flachen sind mit einer porésen, mat-

Lose Speisereste, Fett und Bratensaft kdnnen sich ent- ten Keramik beschichtet und haben eine raue Oberfla-

zunden. che. Wenn das Gerét in Betrieb ist, nehmen die

» Vor dem Betrieb grobe Verschmutzungen aus dem selbstreinigenden Flachen Spritzer vom Backen, Braten
Garraum, von den Heizelementen und vom Zubehdr oder Grillen auf und bauen diese ab. Wenn sich die
entfernen. selbstreinigenden Flachen wahrend des Betriebs nicht

Voraussetzung: Die Hinweise zu Reinigungsmitteln be- mehr ausreichend reinigen, heizen Sie den Garraum

achten. gezielt auf.

— "Reinigungsmittel”, Seite 12
1. Das Geréat mit heiBer Spillauge und einem Spliltuch

reinigen.

13



de humidClean

ACHTUNG!

Wenn Sie die selbstreinigenden Flachen nicht regelméa-

Big reinigen, kénnen Schaden an den Flachen entste-

hen.

» Wenn auf den selbstreinigenden Flachen dunkle Fle-
cken sichtbar sind, den Garraum aufheizen.

» Keinen Backofenreiniger oder scheuernde Reini-
gungshilfen verwenden. Wenn versehentlich Back-
ofenreiniger auf die selbstreinigenden Flachen
kommt, sofort mit Wasser und einem Schwammtuch
abtupfen. Nicht reiben.

Zubehor und Geschirr aus dem Garraum nehmen.
2. Die Gestelle aushdngen und aus dem Garraum neh-
men.
- "Gestelle", Seite 17
3. Grobe Verschmutzungen mit Spullauge und einem
weichen Tuch entfernen:
— von den glatten Emailflachen
— von der Geratetlr innen
- von der Glasabdeckung der Backofenlampe

—h

So vermeiden Sie nicht entfernbare Flecken.

4. Gegenstdnde aus dem Garraum nehmen. Der Gar-

raum muss leer sein.

3D HeiBluft einstellen.

Maximale Temperatur einstellen.

v Nach einigen Sekunden beginnt das Gerat zu hei-
zen.

7. Nach 1 Stunde das Gerat ausschalten.

8. Wenn das Gerat gut abgekdihlt ist, den Garraum mit
einem feuchten Tuch auswischen.

Hinweis: Auf den selbstreinigenden Flachen kénnen
sich Flecken bilden. Rickstande von Zucker und Ei-
weiBen im Lebensmittel werden nicht abgebaut und
bleiben auf den Flachen haften. Rétliche Flecken
sind Ruckstédnde von salzhaltigen Lebensmitteln, die
Flecken sind kein Rost. Die Flecken sind nicht ge-
sundheitsgefahrdend. Die Flecken schranken die
Reinigungsfahigkeit der selbstreinigenden Flachen
nicht ein.

9. Die Gestelle einhdngen.
- "Gestelle" Seite 17

12 humidClean

Die humidClean ist eine schnelle Alternative zur Reini-
gung des Garraums zwischendurch. Die Reinigungsun-
tersttzung weicht Verschmutzungen durch das Ver-
dampfen von Splullauge ein. Verschmutzungen lassen
sich anschlieBend leichter entfernen.

12.1 Reinigungsunterstitzung einstellen

Luften Sie die Kliche, solange die Reinigungsfunktion
lauft.

/\ WARNUNG - Verbriihungsgefahr!

Durch Wasser im heiBen Garraum kann heiBer Wasser-
dampf entstehen.

» Nie Wasser in den heiBen Garraum gieBen.

Voraussetzung: Der Garraum ist vollstandig abgekunhlt.

1. Das Zubehor aus dem Garraum nehmen.

2. 0,4 | Wasser mit einem Tropfen Spulmittel mischen
und mittig auf den Garraumboden gieBen. Die Gera-
tetlr schlieBen.

Verwenden Sie kein destilliertes Wasser.

3. Die Heizart Unterhitze [L] mit dem Funktionswéhler
einstellen.

4. 80 °C mit dem Temperaturwahler einstellen.

5. Auf die Taste ®= so oft driicken, bis im Display =
markiert ist.

6. Die Dauer mit der Taste — oder + auf 4 Minuten
einstellen.

v Nach einigen Sekunden beginnt das Gerat zu hei-
zen und die Dauer lauft ab.

v Wenn die Dauer abgelaufen ist, ertont ein Signal
und im Display steht die Dauer auf null.

7. Das Gerat ausschalten und den Garraum ca. 20 Mi-
nuten abklhlen lassen.

12.2 Garraum nach der
Reinigungsunterstitzung reinigen

ACHTUNG!

Feuchtigkeit Uber langere Zeit im Garraum fihrt zu Kor-

rosion.

» Nach der Reinigungsunterstiitzung den Garraum
auswischen und vollstdndig trocknen lassen.

Voraussetzung: Der Garraum ist abgekuhlt.

1. Das Restwasser im Garraum mit einem saugféahigen
Schwammtuch aufwischen.

2. Glatte Emailflachen im Garraum mit einem Spultuch
oder einer weichen Bdrste reinigen. Hartnéckige
Rickstande mit einer Scheuerspirale aus Edelstahl
entfernen.

3. Kalkrander mit einem essiggetrankten Tuch entfer-
nen und mit klarem Wasser nachwischen.

4. Den Garraum mit einem weichen Tuch trocknen.

5. Wenn der Garraum ausreichend gereinigt ist:

- Um den Garraum schnell zu trocknen, das Gerat
bei geodffneter Tlr ca. 5 Minuten mit 3D HeiB-
luft @ und 50 °C aufheizen.

13 Geratetur

Um die Geratetir grindlich zu reinigen, kdnnen Sie die
Gerétetlr auseinander bauen.
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13.1 Geratetiir aushdngen

/\ WARNUNG - Verletzungsgefahr!

Bauteile innerhalb der Geratetlr konnen scharfkantig
sein.

» Schutzhandschuhe tragen.



Die Scharniere der Geratetiir bewegen sich beim Off-
nen und SchlieBen der Tir und Sie kénnen sich klem-
men.

» Nicht in den Bereich der Scharniere greifen.

1. Die Geréatetlr ganz offnen.

2. /A WARNUNG - Verletzungsgefahr!
Wenn die Scharniere ungesichert sind, kénnen sie
mit groBer Kraft zuschnappen.
» Darauf achten, dass die Sperrhebel immer ganz
zugeklappt sind, bzw. beim Aushangen der Gera-
tetlir ganz aufgeklappt.

Den Sperrhebel am linken und rechten Scharnier
aufklappen.

Sperrhebel aufgeklappt

Das Scharnier ist gesi-
chert und kann nicht zu-
schnappen.

Sperrhebel zugeklappt

Die Geratetlr ist gesi-
chert und kann nicht
ausgehangt werden.

v Die Sperrhebel sind aufgeklappt. Die Scharniere
sind gesichert und kénnen nicht zuschnappen.

3. Die Geréatetlr bis zum Anschlag schlieBen @. Die
Geratetlr mit beiden Handen links und rechts um-
greifen und nach oben herausziehen @.

@t\i

4. Die Geratetlr vorsichtig auf eine ebene Flache le-
gen.

13.2 Geratetir einhangen

/\ WARNUNG - Verletzungsgefahr! )
Die Scharniere der Geréatetlr bewegen sich beim Off-
nen und SchlieBen der Tur und Sie kénnen sich klem-
men.

» Nicht in den Bereich der Scharniere greifen.

Geréatetir de

Wenn die Scharniere ungesichert sind, kdnnen sie mit

groBer Kraft zuschnappen.

» Darauf achten, dass die Sperrhebel immer ganz zu-
geklappt sind, bzw. beim Aushangen der Geratetir
ganz aufgeklappt.

1. Die Gerétetlr gerade auf die beiden Scharniere
schieben @. Die Geratetir bis zum Anschlag schie-
ben.

2. Die Geratetur ganz 6ffnen.

3. Den Sperrhebel am linken und rechten Scharnier zu-
klappen @.

v Die Sperrhebel sind zugeklappt. Die Geréatetir ist
gesichert und kann nicht ausgehangt werden.
4. Die Geratetir schlieBen.

13.3 Turscheiben ausbauen

/\ WARNUNG - Verletzungsgefahr! )
Die Scharniere der Geréatetlr bewegen sich beim Off-
nen und SchlieBen der Tdr und Sie kdnnen sich klem-
men.

» Nicht in den Bereich der Scharniere greifen.
Bauteile innerhalb der Geratetir konnen scharfkantig
sein.

» Schutzhandschuhe tragen.

1. Die Geréatetlr ganz offnen.

2. Den Sperrhebel am linken und rechten Scharnier
aufklappen O.

v Die Sperrhebel sind aufgeklappt. Die Scharniere
sind gesichert und kénnen nicht zuschnappen.

3. Die Geratetlr bis zum Anschlag schlieBen @.

4. Die Turabdeckung links und rechts von auBBen
driicken @, bis sie ausrastet.
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de Geratetlr

5. Die Turabdeckung abnehmen @.

6. Die Innenscheibe herausziehen und auf einer ebe-
nen Flache vorsichtig ablegen.

ehmen.

8. Die Zwischenscheibe herausziehen und auf einer
ebenen Flache vorsichtig ablegen.

.
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9. Bei Bedarf kdnnen Sie die Kondensatleiste zum Rei-
nigen herausnehmen.
- Die Geréatetir offnen.
- Die Kondensatleiste nach oben klappen und her-
ausziehen.

10. /A WARNUNG - Verletzungsgefahr!

Zerkratztes Glas der Gerétetur kann zerspringen.

» Keine scharfen abrasiven Reiniger oder scharfen
Metallschaber fir die Reinigung des Glases der
Backofentir benutzen, da sie die Oberflache zer-
kratzen k6nnen.

Die ausgebauten Tlrscheiben von beiden Seiten mit
Glasreiniger und einem weichen Tuch reinigen.

11. Die Kondensatleiste mit einem Tuch und heiBer
Spillauge reinigen.

12. Die Gerétetlr reinigen.
- "Geeignete Reinigungsmittel”, Seite 12

13. Die Tirscheiben trocknen und wieder einbauen.
— "Tiirscheiben einbauen”, Seite 16

13.4 Tirscheiben einbauen

/\ WARNUNG - Verletzungsgefahr! )
Die Scharniere der Geréatetlr bewegen sich beim Off-
nen und SchlieBen der Tlr und Sie kdnnen sich klem-
men.

» Nicht in den Bereich der Scharniere greifen.
Bauteile innerhalb der Geratetir kénnen scharfkantig
sein.

» Schutzhandschuhe tragen.

1. Die Gerétetlr ganz 6ffnen.
2. Die Kondensatleiste senkrecht in die Halterung [a]
setzen und nach unten drehen.




Gestelle de

3. Die Zwischenscheibe in die linke und rechte Halte- 6. Die Innenscheibe in die linke und rechte Halte-
rung [al schieben. rung [al schieben.

S AV
(=

T
g//’\\
~ \

4. Die Zwischenscheibe oben andricken, bis sie in der 7. Die Innenscheibe oben andricken, bis sie in der lin-
linken und rechten Halterung [al ist. ken und rechten Halterung [al ist.

<

NS

EJ?//%@
N N \

5. Die Geratetir 6ffnen und TUrdichtung einh&ngen. 8. Die Turabdeckung aufsetzen @ und andricken, bis
sie horbar einrastet.

9. Die Geratetlr ganz o6ffnen.

10. Den Sperrhebel am linken und rechten Scharnier zu-
klappen @.

@

e ,

v Die Sperrhebel sind zugeklappt. Die Gerétetir ist
gesichert und kann nicht ausgehangt werden.

11. Die Geréatetlr schlieBen.

Hinweis: Benutzen Sie den Garraum erst, wenn die

TUrscheiben ordnungsgeman eingebaut sind.

14 Gestelle

Um die Gestelle und den Garraum zu reinigen oder um 14.1 Gestelle aushangen
die Gestelle zu tauschen, kénnen Sie diese aushangen.
/\ WARNUNG - Verbrennungsgefahr!
Die Gestelle werden sehr hei
» Nie die heiBen Gestelle berlihren.
» Das Gerat immer abkihlen lassen.
» Kinder fernhalten.
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de Stdrungen beheben

1. Das Gestell vorn leicht anheben @ und aushangen
@

2. Das Gestell nach vorn ziehen ® und herausnehmen.

\

//

al B
@/

3. Das Gestell reinigen.
- "Reinigungsmittel”, Seite 12

[/

\

\

14.2 Gestelle einhangen

Hinweise
m Die Gestelle passen nur rechts oder links.

= Achten Sie bei beiden Gestellen darauf, dass die
gebogenen Stangen vorn sind.

1. Das Gestell mittig in die hintere Buchse stecken @,
bis das Gestell an der Garraumwand anliegt und
dieses nach hinten driicken @.

2. Das Gestell in die vordere Buchse einstecken ®), bis
das Gestell an der Garraumwand anliegt und dieses
nach unten driicken @.

«

\

\

15 Storungen beheben

Kleinere Stdérungen an lhrem Gerat kdnnen Sie selbst
beheben. Nutzen Sie die Informationen zur Stérungsbe-
hebung, bevor Sie den Kundendienst kontaktieren. So
vermeiden Sie unnotige Kosten.

A\ WARNUNG - Verletzungsgefahr!

UnsachgemaBe Reparaturen sind gefahrlich.

» Nur geschultes Fachpersonal darf Reparaturen am
Gerat durchfihren.

» Wenn das Gerat defekt ist, den Kundendienst rufen.
- "Kundendienst”, Seite 20

15.1 Funktionsstérungen

/\ WARNUNG - Stromschlaggefahr!

UnsachgemaBe Reparaturen sind gefahrlich.

» Nur dafir geschultes Fachpersonal darf Reparatu-
ren am Gerét durchfihren.

» Nur Original-Ersatzteile dirfen zur Reparatur des
Gerats verwendet werden.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerats be-
schadigt wird, muss sie durch geschultes Fachper-
sonal ersetzt werden.

Stérung

Ursache und Stérungsbehebung

Gerat funktioniert

Sicherung im Sicherungskasten hat ausgelost.

nicht. » Prifen Sie die Sicherung im Sicherungskasten.

Stromversorgung ist ausgefallen.

» Prifen Sie, ob die Raumbeleuchtung oder andere Gerate im Raum funktionieren.

Elektronikfehler

1. Trennen Sie das Gerat mindestens 30 Sekunden vom Stromnetz, indem Sie die Siche-

rung ausschalten.

2. Setzen Sie die Grundeinstellungen auf Werkseinstellungen zurick.

Geréat schaltet nach
Ablauf einer Dauer
nicht vollstandig aus. weiter.

Nach Ablauf einer Dauer hort das Gerat auf zu heizen. Backofenlampe und Kihlgebléase
schalten nicht aus. Bei Heizarten mit Umluft l1auft der Ventilator in der Garraumrickwand

» Den Funktionswahler auf die Nullstellung drehen.

v Das Gerat ist ausgeschaltet.

v Backofenlampe und Ventilator in der Rickwand sind ausgeschaltet.
v Das Kuhlgeblase schaltet automatisch aus, sobald das Gerét abgekunhlt ist.

Im Display leuchtet % Kindersicherung ist aktiviert.
AFE und Gerat lasst
sich nicht einstellen.

» Deaktivieren Sie die Kindersicherung mit der Taste ©=.
- "Kindersicherung”, Seite 12
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Stérung

Ursache und Stérungsbehebung

Im Display erscheint  Elektronikstdrung

eine Meldung mit £, 1. Driicken Sie auf die Taste ®=.

g o T

z. B. cus-ac. - Wenn ndtig, stellen Sie die Uhrzeit neu ein.
v Wenn die Stdérung einmalig war, erlischt die Fehlermeldung.
2. Wenn die Fehlermeldung erneut erscheint, rufen Sie den Kundendienst. Geben Sie die
genaue Fehlermeldung und die E-Nr. lhres Geréts an.

- "Kundendienst” Seite 20

15.2 Backofenlampe auswechseln

Wenn die Beleuchtung im Garraum ausgefallen ist,
wechseln Sie die Backofenlampe aus.

Hinweis: Hitzebestédndige 230 V Halogenlampen, 40 -
43 Watt, erhalten Sie beim Kundendienst oder im
Fachhandel. Verwenden Sie nur diese Lampen. Fassen
Sie neue Halogenlampen nur mit einem sauberen, tro-
ckenen Tuch an. Dadurch verléangert sich die Lebens-
dauer der Lampe.

A\ WARNUNG - Verbrennungsgefahr!

Wahrend des Gebrauchs werden das Gerét und seine

berlhrbaren Teile heiB.

» Vorsicht ist geboten, um das Berlhren von Heizele-
menten zu vermeiden.

» Junge Kinder, junger als 8 Jahre, mussen ferngehal-
ten werden.

/\ WARNUNG - Stromschlaggefahr!

Beim Auswechseln der Lampe stehen die Kontakte der

Lampenfassung unter Spannung.

» Vor dem Auswechseln der Lampe sicherstellen,
dass das Gerét abgeschaltet ist, um einen mogli-
chen elektrischen Schlag zu vermeiden.

» Zusatzlich Netzstecker ziehen oder Sicherung im Si-
cherungskasten ausschalten.

A\ WARNUNG - Verletzungsgefahr!

Die Glasabdeckung kann durch auBere Einflisse be-

reits gebrochen sein oder beim Einbau oder Ausbau

durch zu viel Druck brechen.

» Vorsicht beim Einbau oder Ausbau der Glasabde-
ckung.

» Handschuhe oder Geschirrtuch verwenden.

Voraussetzungen

m Das Geréat ist vom Stromnetz getrennt.

Der Garraum ist abgekuhlt.

Neue Halogenlampe zum Austausch ist vorhanden.

Um Schéaden zu vermeiden, ein Geschirrtuch in den
Garraum legen.

Die Glasabdeckung nach links herausdrehen @.
Die Halogenlampe ohne zu drehen herausziehen @.

= m =

« N

)
Ondid

4. Die neue Halogenlampe einsetzen und fest in die
Fassung dricken.
Auf die Stellung der Stifte achten.

5. Je nach Geréatetyp ist die Glasabdeckung mit einem
Dichtring ausgestattet. Den Dichtring aufsetzen.

6. Die Glasabdeckung einschrauben.

7. Das Geschirrtuch aus dem Garraum nehmen.

8. Das Gerat mit dem Stromnetz verbinden.

16 Entsorgen

16.1 Altgerat entsorgen

Durch umweltgerechte Entsorgung kénnen wertvolle
Rohstoffe wiederverwendet werden.

1. Den Netzstecker der Netzanschlussleitung ziehen.

2. Die Netzanschlussleitung durchtrennen.

3. Das Gerat umweltgerecht entsorgen.
Informationen Uber aktuelle Entsorgungswege erhal-
ten Sie bei Inrem Fachhandler sowie lhrer Gemein-
de- oder Stadtverwaltung.

Uber Elektro- und Elektronikaltgerate
(waste electrical and electronic equip-
ment — WEEE) gekennzeichnet.

Die Richtlinie gibt den Rahmen fiir ei-
ne EU-weit glltige Rtcknahme und
Verwertung der Altgeréte vor.

Dieses Gerét ist entsprechend der
europdaischen Richtlinie 2012/19/EU
[ ]
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17 Kundendienst

Detaillierte Informationen lber die Garantiedauer und
die Garantiebedingungen in Ihrem Land erhalten Sie
bei unserem Kundendienst, Inrem Handler oder auf un-
serer Website.

Wenn Sie den Kundendienst kontaktieren, benodtigen
Sie die Erzeugnisnummer (E-Nr.) und die Fertigungs-
nummer (FD) lhres Gerats.

Die Kontaktdaten des Kundendiensts finden Sie im bei-
liegenden Kundendienstverzeichnis oder auf unserer
Website.

Dieses Produkt enthalt Lichtquellen der Energieeffizi-
enzklasse G.

17.1 Erzeugnisnummer (E-Nr.) und
Fertigungsnummer (FD)

Die Erzeugnisnummer (E-Nr.) und die Fertigungsnum-
mer (FD) finden Sie auf dem Typenschild des Gerats.
Das Typenschild mit den Nummern finden Sie, wenn
Sie die Geratetur 6ffnen.

@ I EN FD. ZNr I

Type:

Um lhre Geratedaten und die Kundendienst-Telefon-
nummer schnell wiederzufinden, konnen Sie die Daten
notieren.

18 So gelingt's

Fir verschiedene Speisen finden Sie hier die passen-
den Einstellungen sowie das beste Zubehor und Ge-
schirr. Die Empfehlungen haben wir optimal auf Ihr Ge-
rat abgestimmt.

18.1 Allgemeine Zubereitungshinweise

Beachten Sie diese Informationen beim Zubereiten aller

Speisen.

= Temperatur und Dauer sind von Menge und Rezept
abhéngig. Deshalb sind Einstellbereiche angege-
ben. Versuchen Sie es zuerst mit den niedrigeren
Werten.

= Die Einstellwerte gelten fur das Einschieben der
Speise in den kalten Garraum. Wenn Sie trotzdem
vorheizen wollen, schieben Sie das Zubehor erst
nach dem Vorheizen in den Garraum ein.

= Entfernen Sie nicht genutztes Zubehor aus dem
Garraum.

ACHTUNG!

Saurehaltige Lebensmittel kdnnen den Gitterrost be-

schéadigen.

» Legen Sie keine saurehaltigen Lebensmittel wie z. B.
Obst oder mit sdurehaltiger Marinade gewdrztes
Grillgut direkt auf den Rost.

Hinweis fiir Nickelallergiker

In seltenen Féallen kénnen geringe Spuren von Nickel
ins Lebensmittel Ubergehen.

Geeignetes Zubehodr kdnnen Sie beim Kundendienst,
im Fachhandel oder im Internet kaufen.

- "Weiteres Zubehdr", Seite 9

18.2 Hinweise zum Backen

Verwenden Sie beim Backen die angegebenen Ein-
schubhdhen.

Backen auf einer Ebene Hohe
hohe Gebéacke bzw. Form auf dem Rost 2
flache Gebéacke bzw. im Backblech 3

20

Backen auf zwei Ebenen Hohe
Universalpfanne 3
Backblech 1
Formen auf dem Rost: Hoéhe
erster Rost 3
zweiter Rost 1
Backen auf drei Ebenen Hohe
Backblech 5
Universalpfanne 3
Backblech 1
Hinweise

= Verwenden Sie beim Backen auf mehreren Ebenen
HeiBluft. Gleichzeitig eingeschobene Gebéacke mis-
sen nicht gleichzeitig fertig werden.

= Stellen Sie Formen nebeneinander oder versetzt
Ubereinander in den Garraum.

= Fir ein optimales Garergebnis empfehlen wir Ihnen
dunkle Backformen aus Metall.

18.3 Hinweise zum Braten und Grillen

Die Einstellwerte gelten fir das Einschieben von unge-

fulltem, bratfertigem GefllUgel, Fleisch oder Fisch mit

Kihlschranktemperatur in den kalten Garraum.

= Je gréBer ein Gefligel, Fleisch oder Fisch, desto
niedriger die Temperatur und umso langer die Gar-
dauer.

= \Wenden Sie Gefligel, Fleisch und Fisch nach ca.
1/2 bis 2/3 der angegebenen Zeit.

= Wenn Sie Gefligel wenden, achten Sie darauf, dass
zuerst die Brustseite bzw. die Hautseite unten ist.

Braten und Grillen auf dem Rost

Das Braten auf dem Rost ist besonders geeignet flr

groBes Gefliigel oder mehrere Stlcke gleichzeitig

= Je nach GroBe und Art des Bratguts bis zu 1/2 Liter
Wasser in die Universalpfanne geben.
Aus dem aufgefangenen Bratensatz konnen Sie ei-
ne SoBe zubereiten. Zudem entsteht weniger Rauch
und der Garraum verschmutzt weniger.



m [assen Sie die Geratetlir wahrend des Grillens ge-
schlossen.

Nie bei geodffneter Geréatetir grillen.

m | egen Sie das Grillgut auf den Rost. Schieben Sie
zusatzlich die Universalpfanne mit der Abschragung
zur Geratetlr mindestens eine Einschubhbhe darun-
ter ein. So wird abtropfendes Fett aufgefangen.

Braten im Geschirr

Bei der Zubereitung in geschlossenem Geschirr bleibt
der Garraum sauberer.

Die Herstellerangaben zum Bratgeschirr beachten. Am
Besten eignet sich Geschirr aus Glas.

Offenes Geschirr

= Eine hohe Bratform verwenden.

m  Das Geschirr auf den Rost stellen.

= Wenn Sie kein passendes Geschirr haben, die Uni-
versalpfanne verwenden.

18.4 Speisenauswabhl

So gelingt's de

Geschlossenes Geschirr

m  Das Geschirr auf den Rost stellen.

m  Fleisch, Gefligel oder Fisch kann auch in einem ge-
schlossenen Brater knusprig werden. Verwenden
Sie dazu einen Brater mit Glasdeckel. Stellen Sie ei-
ne hdéhere Temperatur ein.

/\ WARNUNG - Verletzungsgefahr!

Wenn heiBes Glasgeschirr auf eine nasse oder kalte

Unterlage abgestellt wird, kann das Glas zerspringen.

» HeiBes Glasgeschirr auf einem trockenen Unterset-
zer abstellen.

A\ WARNUNG - Verbriihungsgefahr!

Beim Offnen des Deckels nach dem Garen kann sehr

heiBer Dampf entweichen. Dampf ist je nach Tempera-

tur nicht sichtbar.

» Den Deckel so anheben, dass der heiBe Dampf
vom Kérper weg entweichen kann.

» Kinder fernhalten.

Einstellempfehlungen fir zahlreiche Speisen sortiert nach Speisenkategorien.

Einstellempfehlungen fiir verschiedene Speisen

Speise Zubehoér / Geschirr Hohe Heizart Temperatur in  Dauer in Min.
°C / Grillstufe
Rihrkuchen, einfach Kranzform 2 o 150-170 50-70
oder
Kastenform
Rihrkuchen, fein (in der Kasten-  Kranzform 2 i 150-170 60-80
form) oder
Kastenform
Ruhrkuchen, 2 Ebenen Kranzform 3+1 140-150 70-85
oder
Kastenform
Obst- oder Quarktorte mit Mirbe- Springform @ 26 cm 2 = 170-190 55-80
teigboden
Brioche, 900 g, ungefullt Springform & 28 cm 2 & 155 25-40
Biskuittorte, 6 Eier Springform @ 28 cm 2 i 150-160' 30-40
Biskuitrolle Universalpfanne 3 180-200' 10-15
Marmorkuchen, 2 kg Universalpfanne 3 170 30-50
Nussecken, 1,6 kg Universalpfanne 3 165 25-45
Murbeteigkuchen mit saftigem Universalpfanne 2 i 160-180 55-95
Belag
Butterkuchen, 900 g Universalpfanne 3 150 20-35
Hefekuchen mit saftigem Belag Universalpfanne 3 i 180-200 30-55
Muffins Muffinblech 2 & 170-190 20-40
Hefekleingebéack Universalpfanne 3 = 160-180 25-35
Platzchen Universalpfanne 3 & 140-160 15-25

Das Geréat vorheizen.
Die Universalpfanne unter dem Rost einschieben.
Das Gericht nach 1/2 - 2/3 der Gesamtzeit wenden.

Das Gericht nach 2/3 der Gesamtizeit wenden.
Im Geschirr bodenbedeckt Wasser zugeben.
Die Speise nicht wenden.

© N o g »~» 0N =

Zu Beginn Flussigkeit in das Geschirr zugeben, Bratenstlick soll mind. zu 2/3 in Flissigkeit liegen
Die Universalpfanne auf Einschubhdhe 2 darunter einschieben.
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Speise Zubehoér / Geschirr  Hohe Heizart Temperatur in  Dauer in Min.
°C / Grillstufe
Platzchen, 2 Ebenen Universalpfanne 3+1 140-160 15-25
+
Backblech
Platzchen, 3 Ebenen Universalpfanne 5+3+1 140-160 15-25
+
2X
Backblech
Baiser Universalpfanne 3 80-90' 120-150
Brot, 1000 g (in Kastenform und  Universalpfanne 2 1. 210-220' 1. 10-15
freigeschoben) oder 2. 180-190' 2. 40-50
Kastenform
Pizza, frisch - auf dem Backblech Universalpfanne 2 = 200-220 25-35
Pizza, frisch - auf dem Backblech Universalpfanne 3 180-200 20-30
Pizza, frisch, dinner Boden, in Pizzablech 2 = 250-270' 15-20
Pizzaform
Pizza, frisch, dinner Boden, in Pizzablech 2 250-270" 8-13
Pizzaform
Quiche Tarteform 1 c 210-230 30-40
oder
Schwarzblech
Quiche Tarteform 2 190-210 25-35
oder
Schwarzblech
Borek Universalpfanne 1 i 180-200 40-50
Auflauf, pikant, gegarten Zutaten  Auflaufform 2 & 200-220 30-60
Hahnchen, 1,3 kg, ungefullt Offenes Geschirr 2 200-220 60-70
Hahnchenkleinteile, je 250 g Offenes Geschirr 3 220-230 30-35
Gans, ungefullt, 3 kg Offenes Geschirr 2 1. 140 1. 130-140
2. 160 2. 50-60
Schweinebraten ohne Schwarte  Offenes Geschirr 2 160-170 130-150
z. B. Nacken, 1,5 kg
Rinderfilet, medium, 1 kg? Rost 3 = 210-220 40-50°
+
Universalpfanne
Rinderschmorbraten, 1,5 kg* Geschlossenes Ge- 2 & 200-220 130-150
schirr
Roastbeef, medium, 1,5 kg Rost 3 200-220 60-70°
+
Universalpfanne
Burger, 3-4 cm hoch® Rost 4 l 3 25-30°
Lammkeule ohne Knochen, medi- Offenes Geschirr 2 170-190 70-80°8
um, 1,0 kg, gebunden’
Fisch, gegrillt, ganz 300 g, z. B.  Rost 2 160-180 20-30

Forelle?

Das Gerat vorheizen.

©® N O g A W N =

Die Speise nicht wenden.

Die Universalpfanne unter dem Rost einschieben.
Das Gericht nach 1/2 - 2/3 der Gesamtzeit wenden.
Zu Beginn Flussigkeit in das Geschirr zugeben, Bratenstick soll mind. zu 2/3 in Flussigkeit liegen
Die Universalpfanne auf Einschubhéhe 2 darunter einschieben.
Das Gericht nach 2/3 der Gesamtzeit wenden.
Im Geschirr bodenbedeckt Wasser zugeben.

Joghurt

Bereiten Sie Joghurt mit Ihrem Gerét zu.
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Joghurt zubereiten

1. Das Zubehor und die Gestelle aus dem Garraum

nehmen.
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2. Die zuvor zubereitete Joghurtmasse in kleine Ge- 5. Das Gerat entsprechend der Einstellempfehlung ein-
faBe fullen, z. B. in Tassen oder kleine Glaser. stellen.

3. Die GefaBe mit Folie abdecken, z. B. mit Frischhalte- 6. Den Joghurt nach der Zubereitung im Kihlschrank
folie. ruhen lassen.

4. Die GefaBe auf den Garraumboden stellen.

Einstellempfehlungen fiir Desserts

Speise Zubehoér / Geschirr  Hohe Heizart Temperatur in  Dauer in Min.
°C
Joghurt Portionsformen Garraum- 1. 1.100 1.-'
boden 2.[4] 2.- 2.89 h

' Das Gerét 15 Minuten vorheizen. Nicht die Funktion Schnellaufheizen verwenden.

18.5 Prifgerichte

Backen

Die Einstellwerte gelten fir das Einschieben in den

kalten Garraum.

Beachten Sie die Hinweise zum Vorheizen in den =
Einstellempfehlungen. Die Einstellwerte gelten ohne
Schnellaufheizen.

Verwenden Sie zum Backen zunachst die niedrigere
der angegebenen Temperaturen.

Gleichzeitig eingeschobene Gebacke auf Backble-
chen oder in Formen missen nicht gleichzeitig fer-
tigwerden.

Einschubhdhen beim Backen auf 2 Ebenen:
Universalpfanne: Hoéhe 3

Backblech: Hohe 1

Formen auf dem Rost:

Einstellempfehlungen zum Backen

Erster Rost: H6éhe 3
Zweiter Rost: H6he 1
Einschubhdhen beim Backen auf 3 Ebenen:
Backblech: Héhe 5
Universalpfanne: Héhe 3
Backblech: Hohe 1

»  \Wasserbiskuit

— Wenn Sie auf 2 Ebenen backen, die Springfor-
men jeweils mittig Ubereinander auf die Roste
stellen.

— Alternativ zu einem Rost kénnen Sie auch das
von uns angebotene Air Fry Blech verwenden.

Speise Zubehor / Geschirr Hohe Heizart Temperatur in  Dauer in Min.
°C
Spritzgeback Universalpfanne 3 i 140-150' 25-35
Spritzgeback Universalpfanne 3 140-150" 20-30
Spritzgeback, 2 Ebenen Universalpfanne 3+1 140-150" 25-35
+
Backblech
Spritzgeback, 3 Ebenen Universalpfanne 5+3+1 130-140' 35-55
+
2X
Backblech
Small Cakes Universalpfanne 3 i 150-160' 25-35
Small Cakes Universalpfanne 3 150’ 20-30
Small Cakes Universalpfanne 3 155 25-40
Small Cakes, 2 Ebenen Universalpfanne 3+1 150° 25-35
+
Backblech
Small Cakes, 3 Ebenen Universalpfanne 5+3+1 140’ 30-40
+
2X
Backblech
Wasserbiskuit Springform @ 26 cm 2 i 160-170? 25-35

' Das Gerét 5 Minuten vorheizen. Nicht die Funktion Schnellaufheizen verwenden.
2 Das Gerat vorheizen. Nicht die Funktion Schnellaufheizen verwenden.
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Speise Zubehoér / Geschirr  Hohe Heizart Temperatur in  Dauer in Min.
°C

Wasserbiskuit Springform @ 26 cm 2 @) 160 25-45

Wasserbiskuit, 2 Ebenen Springform @ 26 cm  3+1 150-160? 35-50

" Das Geréat 5 Minuten vorheizen. Nicht die Funktion Schnellaufheizen verwenden.
2 Das Gerat vorheizen. Nicht die Funktion Schnellaufheizen verwenden.

Grillen

Einstellempfehlungen zum Grillen

Speise Zubehér / Geschirr  Hohe Heizart Temperatur in  Dauer in Min.
°C / Grillstufe
Toast braunen Rost 5 i 3 0,5-1,5

' Das Geréat 5 Minuten vorheizen. Nicht die Funktion Schnellaufheizen verwenden.

19 Montageanleitung

Beachten Sie diese Informationen bei der Montage des m Die Gerate-Anschlussdose muss im Be-
Gerats. reich der schraffierten Flache [@ oder auBer-
halb des Einbauraumes liegen.

Nicht befestigte Mobel missen mit einem
handelstblichen Winkel bl an der Wand be-
festigt werden.

19.1 Allgemeine Montagehinweise @i

Beachten Sie diese Hinweise bevor Sie mit
dem Einbau des Gerats beginnen.
= Nur ein fachgerechter Einbau nach dieser

Montageanweisung garantiert einen siche- >
ren Gebrauch. Bei Schaden durch falschen o //// J =
Einbau haftet der Monteur. 50 a

m Das Gerat nach dem Auspacken prufen.
Bei einem Transportschaden nicht anschlie-

Ben. _ , = Zur Vermeidung von Schnittverletzungen

L] Verpa'okungsmaterlal und Klebefolien vor Schutzhandschuhe tragen. Teile, die wéah-
Inbetriebnahme aus dem Garraum und von rend der Montage zuganglich sind, kénnen
der TUr entfernen. scharfkantig sein.

® Montageblatter fur den Einbau von Zube- = MaBangaben der Bilder in mm.
horteilen beachten.

= Einbaumébel miissen bis 95 °C tempera- /A WARNUNG - Brandgefahr!
turbestandig sein, angrenzende Mdbelfron- Eine verlangerte Netzanschlussleitung und
ten bis 70 °C. nicht zugelassene Adapter zu verwenden, ist

m Das Geréat nicht hinter einer Dekor- oder gefahrlich.
Md&beltir einbauen. Es besteht Gefahr > Keine Verlangerungskabel oder Mehrfach-
durch Uberhitzung. steckdosenleisten verwenden.

= Ausschnittarbeiten am Mdbel vor dem Ein- > Nur vom Hersteller zugelassene Adapter
setzen des Geréts durchfiihren. Spéne ent- und Netzanschlussleitungen verwenden.
fernen. Die Funktion von elektrischen Bau- » Wenn die Netzanschlussleitung zu kurz ist
teilen kann beeintrachtigt werden. und keine langere Netzanschlussleitung

» Das Gerét auf einer horizontal ausgerichte- verfugbar ist, Elektrofachbetrieb kontaktie-
ten Flache platzieren. ren, um die Hausinstallation anzupassen.
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ACHTUNG!
Durch Tragen des Gerats am Turgriff kann
dieser abbrechen. Der Turgriff halt das Ge-

wicht des Geréts nicht aus.
» Gerat nicht am Targriff tragen oder halten.

19.2 GeratemaBe
Hier finden Sie die MaBe des Gerats.

% 595

/

19.3 Einbau unter einer Arbeitsplatte

Beachten Sie die EinbaumaBe und die Einbauhinweise
beim Einbau unter einer Arbeitsplatte.

N min. 550
.

m  Zur BelUftung des Gerats muss der Zwischenboden

einen Liftungsausschnitt aufweisen.

= |n Kombination mit Induktionskochfeldern darf der
Spalt zwischen Arbeitsplatte und Gerat nicht durch
zusatzliche Leisten verschlossen werden.

= Die Arbeitsplatte muss am Einbaumdbel befestigt
werden.

= Die eventuell vorhandene Montageanleitung des
Kochfelds beachten.

= Abweichende nationale Einbauhinweise des Koch-
felds beachten.

Montageanleitung de

19.4 Einbau in einen Hochschrank

Beachten Sie die EinbaumaBe und Einbauhinweise
beim Einbau in den Hochschrank.

-

min. 550

Zur Belilftung des Gerats missen die Zwischenbd-
den einen Luftungsausschnitt aufweisen.

Wenn der Hochschrank zusétzlich zu den Element-
Rickwanden eine weitere Rickwand hat, muss die-
se entfernt werden.

Gerat nur so hoch einbauen, dass Zubehor pro-
blemlos entnommen werden kann.

19.5 Einbau von zwei Geraten tbereinander

Ihr Gerat kann auch Uber oder unter einem weiteren
Gerat eingebaut werden. Beachten Sie die EinbaumaBe
und Einbauhinweise beim Einbau Ubereinander.

-

min. 550 >=min. 20

Zur BellUftung der Gerate, missen die Zwischenbo-
den einen Luftungsausschnitt aufweisen.

Um eine ausreichende Bellftung der beiden Geréte
zu gewabhrleisten, ist eine Liftungsoffnung von mind.
200 cm? im Sockelbereich erforderlich. Dazu die
Sockelblende zurlickschneiden oder ein Liftungsgit-
ter anbringen.
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de Montageanleitung

m Esist darauf zu achten, dass der Luftaustausch ge-
maB Skizze gewahrleistet ist.

l
N
S
[

_l
l

N =1 .

= Geréte nur so hoch einbauen, dass Zubehor pro-
blemlos entnommen werden kann.

19.6 Eckeinbau

Beachten Sie die EinbaumaBe und Einbauhinweise
beim Eckeinbau.

L5k 20222 | WA

A % I

= Damit die Geratetir geodffnet werden kann, beim
Eckeinbau die MindestmaBe berlcksichtigen. Das
MaB [al ist abhéangig von der Dicke der Mobelfront
und dem Griff.

19.7 Elektrischer Anschluss

Um das Gerat sicher elektrisch anschlieBen zu kénnen,

beachten Sie diese Hinweise.

m  Das Gerat entspricht der Schutzklasse | und darf
nur mit Schutzleiter-Anschluss betrieben werden.

= Die Absicherung muss gemaB der Leistungsangabe
auf dem Typenschild und den lokalen Vorschriften
erfolgen.

»  Das Gerat muss bei allen Montagearbeiten span-
nungslos sein.

m  Das Geréat darf nur mit der mitgelieferten Anschluss-
leitung angeschlossen werden.

26

= Die Anschlussleitung muss an der Geréaterlckseite
angesteckt werden bis ein Klickgerdusch ertént. Ei-
ne 3 m lange Anschlussleitung ist beim Kunden-
dienst erhéltlich.

[ F—IN blue
d @ green/yellow

L1 brown ’

= Die Anschlussleitung darf nur durch eine Originallei-
tung ersetzt werden. Diese ist beim Kundendienst
erhaltlich.

m  Der Berihrungsschutz muss durch den Einbau ge-
wahrleistet sein.

Gerat mit Schutzkontakt-Stecker elektrisch
anschlieBen

Hinweis: Das Gerat darf nur an eine vorschriftsmaBig
installierte Schutzkontakt-Steckdose angeschlossen
werden.

» Den Stecker in die Schutzkontakt-Steckdose ste-
cken.
Wenn das Gerat eingebaut ist, muss der Netzste-
cker der Netzanschlussleitung frei zuganglich sein,
oder falls der freie Zugang nicht mdglich ist, muss
in der festverlegten elektrischen Installation eine
Trennvorrichtung nach den Errichtungsbestimmun-
gen eingebaut sein.

Gerat ohne Schutzkontakt-Stecker elektrisch
anschlieBen

Hinweis: Nur konzessioniertes Fachpersonal darf das
Gerat anschlieBen. Bei Schaden durch falschen An-
schluss besteht kein Anspruch auf Garantie.

In der festverlegten elektrischen Installation muss eine
Trennvorrichtung nach den Errichtungsbestimmungen
eingebaut sein.

1. Phase- und Neutral- ("Null-") Leiter in der Anschluss-
dose identifizieren.
Bei Falschanschluss kann das Geréat beschadigt
werden.

2. Nach Anschlussbild anschlieBen.
Spannung siehe Typenschild.

3. Die Adern der Netzanschlussleitung entsprechend
der Farbcodierung anschlieBen:
- grun-gelb = Schutzleiter ®
- blau = Neutral- ("Null-") Leiter
— braun = Phase (AuBenleiter)



19.8 Gerat einbauen
1. Das Gerét ganz einschieben und mittig ausrichten.

T
T/ES‘

0 0]
V J/\
4/ e
2. Das Gerat festschrauben.

/
I‘II
A

Hinweis: Der Spalt zwischen Arbeitsplatte und Gerat
darf nicht durch zuséatzliche Leisten verschlossen wer-
den.

An den Seitenwanden des Umbauschrankes dirfen
keine Warmeschutzleisten angebracht werden.

|

w

\

{

r@
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D
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19.9 Gerat einbauen bei grifflosen Kiichen
mit senkrechter Griffleiste
1. Beidseitig ein geeignetes Fllstick anbringen, um

maogliche scharfe Kanten abzudecken und eine si-
chere Montage zu gewahrleisten.

2. Das Fullstiick am Mdbel befestigen.

Montageanleitung de

3. Das Flllstlick und das Mdébel vorbohren, um eine
Schraubverbindung herzustellen.

4. Das Gerat mit adaquater Schraube befestigen.

=

19.10 Gerat ausbauen

1. Das Gerat spannungslos machen.
2. Die Befestigungsschrauben |6sen.

3. Das Gerat leicht anheben und ganz herausziehen.
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SIEMENS

iQ300, Einbau-Backofen, 60 x 60 cm,

Deep black inox
HB234ABB3

. .
humidClean

1 x Kombirost
1 x Universalpfanne

HZGOASOO : Anschlusskabel 3m, HZ915003 : Glasbrater
5,4 L, HZ66X650 : Verblendleiste fiir Sockel , HZ638000 :
Teleskopiiberauszug, ebenenunabhdngig , HZ636000 : Glaspfanne,

HZ634000 : Back- und Bratrost (Standard) , HZ633073 :, HZ633070 :

Profi-Pfanne, emailliert, HZ633001 : Deckel flir Profipfanne,
emailliert, HZ632070 : Universalpfanne, emailliert , HZ631070 :
Backblech, emailliert , HZ629070 : Air Fry & Grillblech , HZ617000 :
Pizzaform, emailliert, HZ538000 : varioClip-Auszug , HZ532010 :
Universalpfanne, Keramik antihaft , HZ531010 : Backblech, Keramik
antihaft beschichtet , HZ530000 : 2 Universalpfannen, schmales
Format , HZ32WAOQO : Kabelloser Speisenthermometer , HZ327000 :
Backstein

Hergestellt von BSH unter Markenlizenz der Siemens AG

113

v 3D HeiBluft: gleichmaBige Hitze auf bis zu drei Ebenen. Fir
exzellente Ergebnisse.

v ecoClean: verbringe weniger Zeit mit der Backofenreinigung.

v humidClean: schnelle Reinigung von Verschmutzungen in deinem
Backofen.

v Schnellaufheizung: schneller zur gewiinschten Backtemperatur.

Technische Daten

Bruttogewicht : 35,8 kg

Bauform : Eingebaut

Integriertes Reinigungssystem : Ecolyse, Hydrolytisch

Min. NischenmaBe fir Installation (Hx B x T) : 585-595 x 560-568 x
550 mm

Abmessungen des Gerates (H x Bx T) : 595x594x548 mm
Abmessungen des verpackten Gerates : 675 x 660 x 690 mm
Material der Blende : Glas

Material der Tiir : Glas

Nettogewicht : 32,3 kg

Nettovolumen - Backrohr 1 : 71|

Beheizungsarten : GroBflachengrill, HeiBluft, HeiBluft sanft, Ober-/
Unterhitze, Pizzastufe, Umluftgrill, Unterhitze

Anzahl eingebauter Leuchten : 1

Lange Anschlusskabel : 120,0 cm

Innenbeleuchtung - Backrohr 1 : 1

Auszugssystem : Auszug nachriistbar

Integriertes Zubehor : 1 x Kombirost, 1 x Universalpfanne
Leistung GroBflachengrill 1 : 2700 W

Leistung Ringheizkérper 1 : 2200 W

Energieeffizienzklasse : A+

Energieverbrauch pro Ober-/Unterhitze Zyklus (2010/30/EC) : 0,94
kWh/zyklus

Energieverbrauch pro HeiBluft-Zyklus (2010/30/EC) : 0,69 kWh/Zyklus
Energieeffizienzindex (2010/30/EC) : 81,2 %

Anschlusswert : 3600 W

Absicherung : 16 A

Spannung : 220-240 V

Frequenz : 50; 60 Hz

Steckerart : Schuko-/Gardy.m.Erdung

Energiequelle : Elektro

AusschnittsmaBe : x

Abmessungen des verpackten Gerates : 26.57 x 25.98 x 27.16
Nettogewicht : 71,000 Ibs

Bruttogewicht : 79,000 Ibs

Ldnge Anschlusskabel : 120,0 cm

Nettogewicht : 32,3 kg

472
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SIEMENS

iQ300, Einbau-Backofen, 60 x 60 cm,
Deep black inox
HB234ABB3

Ausstattung

2/3

Backofentyp und Heizart

e Backofen mit 7Beheizungsarten:

® 3D HeiBluft, Ober-/Unterhitze, Umluftgrill, GroBflachengrill,
Pizzastufe, separate Unterhitze, HeiBluft Sanft

e Temperaturregelung von 50 °C - 275 °C

e Garraumvolumen: 71 |

Zubehértrager / Auszugssystem:
e Einschubebenen: 5
® Auszug nachriistbar

Design
e Drehwahler, Runde Bedienknebel, versenkbare Drehwahler
e Garraum: Email anthrazit

Reinigung

e ecoClean - Selbstreinigungshilfe Riickwand: Fettspritzer werden
noch wahrend des Zubereitens wie von selbst beseitigt.

e humidClean (Hydrolytische Reinigungshilfe): Leichte
Verschmutzungen entfernen mit Wasserdampf und Spiilmittel.

e \ollglas-Innentur

Komfort

e LED-Display rot

o Elektronik-Uhr

e Optische Aufheizkontrolle

® Autostart

o Backofengriff aus Aluminium

e Schnellaufheizung: Schnell zur Zieltemperatur ohne héheren
Energieverbrauch

® Halogenleuchte

e Kiihlgeblase

Zubehor
® 1 x Kombirost, 1 x Universalpfanne

Umwelt und Sicherheit

o Sehr geringe Fenstertemperatur
e 3-fache Tirverglasung

e Kindersicherung

L]

Technische Info

e Ldnge des Anschlusskabels: 120 cm

e Nennspannung: 220 - 240 V

e Gesamtanschlusswert Elektro: 3.6 kW

L]

o Energieeffizienzklasse (gem. EU Nr. 65/2014): A+(auf einer
Energieeffizienzklassen-Skala von A+++ bis D)

e Energieverbrauch pro Zyklus im konventionellen Modus:0.94 kWh

e Energieverbrauch pro Zyklus im Umluft-Modus:0.69 kWh

e Zahl der Garrdume: 1 Warmequelle: elektrisch
Innenraumvolumen:71 |

MaBe

o GeratemaBe (HxBxT): 595 x 594 x 548mm

L]

o NischenmaBe (HxBxT): 595 mm x 560 mm x 550 mm

e ,MaBe und Einbauhinweise zu diesem Gerat gemaB technischer
Zeichnung beachten”



SIEMENS 313

iQ300, Einbau-Backofen, 60 x 60 cm,
Deep black inox
HB234ABB3

MaBzeichnungen

Male in mm

. Platz fiir
: Geréteanschlul
: 320 x 115

Malte in mm

.

595

max

\ ]

L %

I c4d o t7s
Malke in mm
Einbau mit einem Kochfeld.

Eintauchtiefe siehe
Mafzeichnung Kochfeld

s | i |
/LJ

1=
Abstand min.: =1
Induktionskochfeld: 5 mm 570 o
Gaskochfeld: 5 mm E
Elektrokochfeld: 2 mm E
1 +7.5 l

*

Malle in mm



SIEMENS

Produktdatenblatt nach Verordnung (EU) Nr. 65/2014

Marke: Siemens

Modellkennung: HB234ABB3

Energieeffizienzindex: 81,2

Energieeffizienzklasse: A+

Energieverbrauch pro Zyklus im konventionellen Modus: 0,94 kWh/Zyklus

Energieverbrauch pro Zyklus im Umluft-Modus: 0,69 kWh/Zyklus

Zahl der Garraume: 1

Warmequelle: Elektro

Volumen: 71 |

Aug 12, 2024

SEG Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany
www.siemens-home.bsh-group.com

Hergestellt von BSH unter Markenlizenz der Siemens AG
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Register your product on My Siemens and discover exclusive ser-
vices and offers.
siemens-home.bsh-group.com/welcome

The future moving in.
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1 Sicherheit

Beachten Sie die nachfolgenden Sicherheits-
hinweise.

1.1 Allgemeine Hinweise

m | esen Sie diese Anleitung sorgfaltig.

m Bewahren Sie die Anleitungen, den Gerate-
pass sowie die Produktinformationen flr
einen spateren Gebrauch oder den Nach-
besitzer auf.

m SchlieBen Sie das Gerat bei einem Trans-
portschaden nicht an.

1.2 BestimmungsgemaBer Gebrauch

Nur ein konzessioniertes Fachpersonal darf

Gerate ohne Stecker anschlieBen. Bei Scha-

den durch falschen Anschluss besteht kein

Anspruch auf Garantie.

Verwenden Sie das Gerat nur:

m um Speisen und Getranke zuzubereiten.

® unter Aufsicht. Beaufsichtigen Sie kurzzeiti-
ge Kochvorgéange ununterbrochen.

® im privaten Haushalt und in geschlossenen
Raumen des hauslichen Umfelds.

® bis zu einer Hohe von 2000 m Uber dem
Meeresspiegel.

Verwenden Sie das Gerat nicht:

= mit einem externen Timer oder einer sepa-
raten Fernbedienung. Dies gilt nicht fur den
Fall, dass der Betrieb mit den von EN
50615 erfassten Geraten abgeschaltet
wird.

Sicherheit de

1.3 Einschrankung des Nutzerkreises

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren
und daruber und von Personen mit reduzier-
ten physischen, sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/
oder Wissen benutzt werden, wenn sie beauf-
sichtigt oder bezuglich des sicheren Ge-
brauchs des Gerats unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren verstan-
den haben.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.
Reinigung und Benutzerwartung dirfen nicht
durch Kinder durchgeflhrt werden, es sei
denn, sie sind 15 Jahre und alter und werden
beaufsichtigt.

Kinder junger als 8 Jahre vom Geréat und der
Anschlussleitung fernhalten.

1.4 Sicherer Gebrauch

/A WARNUNG - Brandgefahr!
Unbeaufsichtigtes Kochen auf Kochmulden
mit Fett oder Ol kann geféhrlich sein und zu
Branden flhren.

» HeiBe Ole und Fette nie unbeaufsichtigt las-
sen.

» Niemals versuchen, ein Feuer mit Wasser
zu l6schen, sondern das Gerat ausschalten
und dann die Flammen z. B. mit einem De-
ckel oder einer Loschdecke abdecken.

Die Kochflache wird sehr heiB.

» Nie brennbare Gegenstande auf die Koch-
flache oder in die unmittelbare Nahe legen.

» Niemals Gegenstande auf der Kochflache
lagern.

Das Gerat wird heiB.

» Nie brennbare Gegenstande oder Spraydo-
sen in Schubladen direkt unter dem Koch-
feld aufbewahren.

Das Kochfeld schaltet sich von selbst ab und

lasst sich nicht mehr bedienen. Es kann sich

spater unbeabsichtigt einschalten.

» Sicherung im Sicherungskasten ausschal-
ten.

» Kundendienst rufen.

Kochfeld-Abdeckungen kdnnen zu Unféllen

fiihren, z. B. durch Uberhitzung, Entziindung

oder zerspringende Materialien.

» Keine Kochfeld-Abdeckungen verwenden.

Lebensmittel kbnnen sich entzinden.

» Der Kochvorgang ist zu Uberwachen. Ein
kurzer Vorgang ist standig zu Uberwachen.



de Sachschaden vermeiden

/A WARNUNG - Verbrennungsgefahr!

Wahrend des Gebrauchs werden das Gerat

und seine beruhrbaren Teile heil3, insbeson-

dere ein eventuell vorhandener Kochfeld-

rahmen.

» Vorsicht ist geboten, um das Berthren von
Heizelementen zu vermeiden.

» Junge Kinder, junger als 8 Jahre, missen
ferngehalten werden.

Die Kochstelle heizt, aber die Anzeige funktio-

niert nicht.

» Sicherung im Sicherungskasten ausschal-
ten.

» Kundendienst rufen.

Kochmuldenschutzgitter konnen zu Unfallen

fGhren.

» Nie Kochmuldenschutzgitter verwenden.

Das Gerat wird wahrend des Betriebs heiB.

» Vor der Reinigung Gerat abkihlen lassen.

/A WARNUNG - Stromschlaggefahr!

Unsachgemé&Be Reparaturen sind gefahrlich.

» Nur dafur geschultes Fachpersonal darf Re-
paraturen am Gerat durchfuhren.

» Nur Original-Ersatzteile durfen zur Repara-
tur des Gerats verwendet werden.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Ge-
rats beschadigt wird, muss sie durch ge-
schultes Fachpersonal ersetzt werden.

Ein beschadigtes Gerat oder eine beschadig-

te Netzanschlussleitung ist gefahrlich.

» Nie ein beschadigtes Gerat betreiben.

» Ist die Oberflache gerissen, ist das Gerat
abzuschalten, um einen moglichen elektri-

schen Schlag zu vermeiden. Hierzu das
Geréat nicht am Hauptschalter, sondern
Uber die Sicherung im Sicherungskasten
ausschalten.

» Den Kundendienst rufen. — Seite 11

Eindringende Feuchtigkeit kann einen Strom-

schlag verursachen.

» Keinen Dampfreiniger oder Hochdruckreini-
ger verwenden, um das Geréat zu reinigen.

An heiBen Geréteteilen kann die Kabelisolie-

rung von Elektrogeraten schmelzen.

» Nie das Anschlusskabel von Elektrogeraten
mit heiBen Gerateteilen in Kontakt bringen.

/A WARNUNG - Verletzungsgefahr!

Kochtopfe konnen durch Flussigkeit zwischen

Topfboden und Kochstelle plotzlich in die HE-

he springen.

» Kochstelle und Topfboden immer trocken
halten.

/A WARNUNG - Erstickungsgefahr!

Kinder kdnnen sich Verpackungsmaterial tber

den Kopf ziehen oder sich darin einwickeln

und ersticken.

» Verpackungsmaterial von Kindern fernhal-
ten.

» Kinder nicht mit Verpackungsmaterial spie-
len lassen.

Kinder konnen Kleinteile einatmen oder ver-

schlucken und dadurch ersticken.

» Kleinteile von Kindern fernhalten.

» Kinder nicht mit Kleinteilen spielen lassen.

2 Sachschaden vermeiden

ACHTUNG!

Raue Topfbdden oder Pfannenbdden verkratzen die

Glaskeramik.

» Geschirr prifen.

Leerkochen kann das Kochgeschirr oder das Gerat be-

schadigen.

» Niemals Topfe ohne Inhalt auf eine heiBe Kochstelle
stellen oder leerkochen lassen. -

Falsch platziertes Kochgeschirr kann zu Uberhitzung

des Gerats fuhren.

» Niemals heiBe Pfannen oder Tdpfe auf die Be-
dienelemente oder den Kochfeldrahmen stellen.
Wenn harte oder spitze Gegenstande auf das Kochfeld

fallen, kbnnen Schaden entstehen.

» Keine harten oder spitzen Gegenstande auf das
Kochfeld fallen lassen.

Nicht hitzbestandige Materialen schmelzen auf den hei-

Ben Kochstellen an.

» Keine Herdschutzfolie verwenden.

» Keine Alufolie oder KunststoffgefaBe verwenden.

2.1 Ubersicht der haufigsten Schiden

Hier finden Sie die haufigsten Schaden und Tipps, wie
Sie diese vermeiden kénnen.

Schaden Ursache

Flecken Ubergelaufene
Speisen

MaBnahme

Ubergelaufene Speisen
sofort mit einem Glas-
schaber entfernen.

Flecken Ungeeignete Reinigungsmittel verwen-
Reinigungsmit-  den, die flur Glaskeramik
tel geeignet sind.

Kratzer Salz, Zucker Das Kochfeld nicht als Ar-
oder Sand beitsflache oder als Ab-

stellflache verwenden.
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Schaden Ursache MaBnahme Schaden Ursache MaRnahme
Kratzer Raue Topfbo- Das Geschirr prifen. Verfar-  Topfabrieb, Topfe oder Pfannen beim
den oder Pfan- bung z. B. Aluminium Verschieben anheben.
nenbdden Ausmu- Zucker oder Ubergelaufene Speisen
Verfar-  Ungeeignete Reinigungsmittel verwen- sche- stark zuckerhal- sofort mit einem Glas-
bung Reinigungsmit-  den, die fur Glaskeramik lung tige Speisen schaber entfernen.
tel geeignet sind.

3 Umweltschutz und Sparen

3.1 Verpackung entsorgen

Die Verpackungsmaterialien sind umweltvertraglich und
wiederverwertbar.

» Die einzelnen Bestandteile getrennt nach Sorten ent-

sorgen.

3.2 Energie sparen

Wenn Sie diese Hinweise beachten, verbraucht |hr Ge-
rat weniger Energie.

Die Kochzone passend zur TopfgroBe wéahlen. Das
Kochgeschirr zentriert aufsetzen.

Geschirr verwenden, dessen Bodendurchmesser mit
dem Durchmesser der Kochstelle tUbereinstimmen.

Tipp: Geschirrhersteller geben h&ufig den oberen

Topfdurchmesser an. Er ist oft groBer als der Boden-

durchmesser.

m Unpassendes Kochgeschirr oder nicht vollstandig
abgedeckte Kochzonen verbrauchen viel Energie.

Tépfe mit einem passenden Deckel schlieBen.
= \Wenn Sie ohne Deckel kochen, bendtigen das Ge-
rat deutlich mehr Energie.

Deckel moglichst selten anheben.

= Wenn Sie den Deckel anheben, entweicht viel Ener-
gie.

Glasdeckel verwenden

m Durch den Glasdeckel kbnnen Sie in den Topf se-
hen, ohne den Deckel zu heben.

Tépfe und Pfannen mit ebenen Bdden verwenden.
m Unebene Bdden erhdéhen den Energieverbrauch.

Zur Lebensmittelmenge passendes Kochgeschirr ver-

wenden.

m GroBes Kochgeschirr mit wenig Inhalt bendtigt
mehr Energie zum Aufheizen.

Mit wenig Wasser garen.
= Je mehr Wasser sich im Kochgeschirr befindet, de-
sto mehr Energie wird zum Aufheizen benotigt.

Frihzeitig auf eine niedrigere Kochstufe zurlickschal-

ten. Eine passende Fortkochstufe verwenden.

m Mit einer zu hohen Fortkochstufe verschwenden Sie
Energie

Die Restwarme des Kochfelds nutzen. Bei langeren

Garzeiten die Kochstelle 5-10 Minuten vor Garzeiten-

de ausschalten.

m Ungenutzte Restwéarme erhdht den Energiever-
brauch.
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4 Kennenlernen

Die Gebrauchsanleitung gilt flr verschiedene Kochfel-
der. Die MaBangaben zu den Kochfeldern finden Sie in
der Typenubersicht. — Seite 2

4.1 Bedienfeld

Uber das Bedienfeld stellen Sie alle Funktionen lhres
Geréats ein und erhalten Informationen zum Betriebszu-
stand.
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4.2 Anzeigen

Die Anzeigen zeigen eingestellte Werte und Funktio-
nen.

Anzeige Name

i-9 Kochstufen

H/h Restwéarme

4.3 Touch-Felder

Touch-Felder sind beriihrungsempfindliche Flachen.
Um eine Funktion auszuwahlen, auf das entsprechende
Feld tippen.

Touch- Name

Feld

O Hauptschalter

] Auswahl Kochstelle
<0 Kindersicherung
-+ Einstellfelder

CO oder Zonenzuschaltung

Hinweise

m=  Halten Sie das Bedienfeld immer trocken. Feuchtig-
keit beeintrachtigt die Funktion.

m  Ziehen Sie keine Topfe in die Nahe der Anzeigen
und Touch-Felder. Die Elektronik kann Uberhitzen.

4.4 Kochstellen

Hier finden Sie eine Ubersicht iber die unterschiedli-
chen Zuschaltungen der Kochstellen.

Wenn Sie die Zuschaltungen aktivieren, leuchten die
entsprechenden Anzeigen.

Wenn Sie eine Kochstelle einschalten, schaltet diese in
der zuletzt eingestellten GréBe ein.

Koch- Name Zuschalten und Wegschal-

stelle ten

O Einkreis-Koch- Kochstelle auswéhlen.
stelle

@) Zweikreis- Kochstelle auswéahlen und

Kochstelle auf CO© oder © tippen.

Kochstelle auswéahlen und
auf CO tippen.

cO Braterzone

Hinweise

= Dunkle Bereiche im Glihbild der Kochstelle sind
technisch bedingt. Sie haben keinen Einfluss auf die
Funktion der Kochstelle.

m  Die Kochstelle regelt die Temperatur durch Ein-
schalten und Ausschalten der Heizung. Auch bei
hochster Leistung kann die Heizung einschalten und
ausschalten.

= Bei Mehrkreis-Kochstellen kénnen die Heizungen
der Kochstelle und der zugeschalteten Bereiche zu
unterschiedlichen Zeiten einschalten oder ausschal-
ten.

Grunde: B

— Empfindliche Bauteile werden vor Uberhitzung
geschutzt. -

— Das Gerat wird vor elektrischer Uberlastung ge-
schutzt.

— Ein besseres Kochergebnis wird erzielt.



4.5 Restwarmeanzeige

Das Kochfeld hat fir jede Kochstelle eine zweistufige
Restwarmeanzeige. Solange die Restwarmeanzeige
leuchtet, die Kochstelle nicht berihren.
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Anzeige Bedeutung

H Die Kochstelle ist so heiB, dass Sie klei-
ne Gerichte warmhalten oder Kuvertlire
schmelzen kénnen.

' Die Kochstelle ist heiB.

5 Grundlegende Bedienung

5.1 Kochfeld einschalten oder ausschalten

Das Kochfeld schalten Sie mit dem Hauptschalter ein
und aus.

Wenn Sie das Gerét in den ersten 4 Sekunden nach
dem Ausschalten wieder einschalten, geht das Koch-
feld mit den vorherigen Einstellungen in Betrieb.

5.2 Kochfeld einschalten

» Auf @ tippen.

v Die Anzeigelampe Uber @ leuchtet.
v Die Anzeigen { leuchten.

v Das Kochfeld ist betriebsbereit.

5.3 Kochfeld ausschalten

Wenn alle Kochstellen einige Zeit (10-60 Sekunden)
ausgeschaltet sind, schaltet sich das Kochfeld automa-
tisch aus.

» Auf @ tippen.

Die Anzeigelampe Uber @ erlischt.

Die Anzeigen erldschen.

Alle Kochstellen sind ausgeschaltet.

Die Restwarmeanzeige leuchtet weiter, bis die Koch-
stellen ausreichend abgekuhlt sind.

< XL

5.4 Einstellen der Kochstellen

Damit Sie eine Kochstelle einstellen k&dnnen, muss die-
se ausgewahlt sein.

Im Einstellbereich stellen Sie die gewilinschten Kochstu-
fen ein.

Kochstufe

1 niedrigste Leistung

9 hdchste Leistung
Jege Kochstufe hat eine Zwischenstufe,
z.B. 4..

5.5 Kochstufen einstellen

Voraussetzung: Das Kochfeld ist eingeschaltet.
1. Mit o] die Kochstelle wahlen.

v In der Kochstufenanzeige leuchtet .

2. Auf + oder — tippen.

A g @
O g [ Sa o

Fo) -

Die Grundeinstellung erscheint.
- + Kochstufe 9
- — Kochstufe 4

5.6 Kochstufen andern

1. Mit o] die Kochstelle wéhlen.
2. Auf + oder — tippen, bis die gewlinschte Kochstufe
erscheint..

5.7 Kochstelle ausschalten

Sie konnen die Kochstelle auf 2 Arten ausschalten

1. 2 mal auf o] tippen.

v In der Kochstufen_Anzeige erscheint .

v Nach 10 Sekunden erscheint die Restwarmeanzei-
ge.

2. Die Kochstelle auswahlen und auf + oder — tippen,
bis in der Kochstufenanzeige &I erscheint .

v Nach 10 Sekunden erscheint die Restwarmeanzei-
ge.

Hinweis: Die zuletzt eingestellte Kochstelle bleibt akiti-

viert. Sie kdnnen die Kochstelle einstellen, ohne neu

auszuwahlen.

6 Kindersicherung

Mit der Kindersicherung kénnen Sie verhindern, dass
Kinder das Kochfeld einschalten.
6.1 Kindersicherung einschalten

Voraussetzung: Das Kochfeld ist ausgeschaltet.
» <O ca. 4 Sekunden gedrlckt halten.

v Die Anzeigelampe Uber <0 leuchtet 10 Sekunden
lang.
v Das Kochfeld ist gesperrt.



de Automatische Abschaltung

6.2 Kindersicherung ausschalten

» <O ca. 4 Sekunden gedrlckt halten.
v Die Sperre ist aufgehoben.

7 Automatische Abschaltung

Wenn Sie die Einstellungen einer Kochstelle lange Zeit
nicht andern, wird die automatische Abschaltung aktiv.
Wann die Kochstelle abschaltet, richtet sich nach der

eingestellten Kochstufe (1 bis 10 Stunden).

Die Heizung der Kochstelle wird ausgeschaltet. In der

Kochstellen-Anzeige blinken abwechselnd ~5 und die

Restwarmeanzeige H/h.

7.1 Nach automatischer Abschaltung
weiterkochen

1. Auf ein beliebiges Touch-Feld tippen.
v Die Anzeige erlischt.
2. Neu einstellen.

8 Grundeinstellungen

Sie kdénnen |hr Gerat auf lhre Bedlrfnisse einstellen.

8.1 Ubersicht liber die Grundeinstellungen

Hier erhalten Sie eine Ubersicht tiber die Grundein-
stellungen und die werksseitig voreingestellten Werte.

An- Auswahl
zeige
ci Automatische Kindersicherung

£ - Ausgeschaltet’

i — Eingeschaltet

£ — Manuelle und automatische Kindersiche-
rung sind ausgeschaltet.

cc Signalton
{1 — Bestatigungssignal und Fehlbedienungs-
signal sind ausgeschaltet. Das Hauptschalter-
signal bleibt eingeschaltet.
i — Nur das Fehlbedienungssignal ist einge-
schaltet.
£ — Nur das Bestatigungssignal ist einge-
schaltet.
3 - Bestatigungssignal und Fehlbedienungs-
signal sind eingeschaltet.’

Zuschaltung der Heizkorper

{1 — Ausgeschaltet

i — Eingeschaltet

c - Die letzte Einstellung vor dem Ausschal-
ten der Kochstelle.'

c5 Auswahlzeit der Kochstellen
£ — Unbegrenzt: Sie kénnen die zuletzt ge-
wahlte Kochstelle immer einstellen, ohne neu
auszuwahlen.”
i — Sie kdnnen die zuletzt gewéhlte Koch-
stelle innerhalb von 10 Sekunden nach der
Auswahl einstellen. Danach missen Sie die
Kochstelle vor dem Einstellen neu auswéh-
len.

Auf die Werkseinstellung zurlicksetzen
£ — Ausgeschaltet.'
i — Eingeschaltet.

' Werkseinstellung

~d

n
2

8.2 Grundeinstellung andern

Voraussetzung: Das Kochfeld ist ausgeschaltet.

1. Das Kochfeld einschalten.

2. In den nachsten 10 Sekunden < 4 Sekunden ge-
drlckt halten.

8 og
0 O
O = — + c©

1

v Im linken Display blinken ¢ und  abwechselnd.
Im rechten Display leuchtet L.

<0 so oft tippen, bis im linken Display die ge-
wlnschte Anzeige erscheint.

4. Mit +oder — den gewiinschten Wert einstellen.

W <
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B O
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5. <0 4 Sekunden gedrlckt halten.

v Die Einstellung ist aktiviert.

Tipp: Um die Grundeinstellungen zu verlassen, das
Kochfeld mit @ ausschalten. Das Kochfeld wieder ein-
schalten und neu einstellen.
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9 Reinigen und Pflegen

Damit Ihr Gerat lange funktionsféhig bleibt, reinigen
und pflegen Sie es sorgfaltig.

9.1 Reinigungsmittel

Geeignete Reinigungsmittel und Glasschaber erhalten
Sie beim Kundendienst, im Online-Shop oder im Han-

del.

ACHTUNG!

Ungeeignete Reinigungsmittel kdnnen die Oberflachen
des Gerats beschadigen.

» Niemals ungeeignete Reinigungsmittel verwenden.

Ungeeignete Reinigungsmittel

= Unverdinntes Spudlmittel

= Reiniger fiir die Geschirrspllmaschine

m  Scheuermittel

m  Aggressive Reinigungsmittel, z. B. Backofenspray
oder Fleckenentferner
Kratzende Schwamme

= Hochdruckreiniger und Dampfstrahler

9.2 Glaskeramik reinigen
Reinigen Sie das Kochfeld nach jedem Gebrauch, da-
mit Kochreste nicht festbrennen.

Hinweis: Beachten Sie die Informationen zu ungeeigne-
ten Reinigungsmitteln. — Seite 9

Voraussetzung: Das Kochfeld ist abgekuhit.

1. Starken Schmutz mit einem Glasschaber entfernen.
2. Das Kochfeld mit einem Glaskeramik-Reinigungsmit-
tel reinigen.
Beachten Sie die Reinigungshinweise auf der Verpa-
ckung des Reinigers.
Tipp: Mit einem Spezialschwamm fur Glaskeramik
kénnen Sie gute Reinigungsergebnisse erzielen.

9.3 Kochfeldrahmen reinigen

Reinigen Sie den Kochfeldrahmen nach dem Ge-
brauch, wenn sich Schmutz oder Flecken darauf befin-
den.

Hinweise

m  Beachten Sie die Informationen zu ungeeigneten
Reinigungsmitteln. — Seite 9

®  Nicht den Glasschaber verwenden.

1. Den Kochfeldrahmen mit heiBer Spullauge und ei-
nem weichen Tuch reinigen.
Neue Schwammtiicher vor dem Gebrauch griindlich
auswaschen.

2. Mit einem weichen Tuch nachtrocknen.

10 Storungen beheben

Kleinere Stérungen an lhrem Gerét kénnen Sie selbst
beheben. Nutzen Sie die Informationen zur Stérungsbe-
hebung, bevor Sie den Kundendienst kontaktieren. So
vermeiden Sie unnotige Kosten.

A\ WARNUNG - Verletzungsgefahr!

UnsachgemaBe Reparaturen sind gefahrlich.

» Nur geschultes Fachpersonal darf Reparaturen am
Gerat durchfihren.

» Wenn das Gerat defekt ist, den Kundendienst rufen.

/\ WARNUNG - Stromschlaggefahr!

UnsachgemaBe Reparaturen sind gefahrlich.

» Nur daflr geschultes Fachpersonal darf Reparatu-
ren am Geréat durchfihren.

» Nur Original-Ersatzteile dirfen zur Reparatur des
Gerats verwendet werden.

10.1 Hinweise im Anzeigefeld

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerats be-
schadigt wird, muss sie durch geschultes Fachper-
sonal ersetzt werden.

/\ WARNUNG - Verbrennungsgefahr!

Die Kochstelle heizt, aber die Anzeige funktioniert nicht.
» Sicherung im Sicherungskasten ausschalten.

» Kundendienst rufen.

/\ WARNUNG - Brandgefahr!

Das Kochfeld schaltet sich von selbst ab und I&sst sich
nicht mehr bedienen. Es kann sich spater unbeabsich-
tigt einschalten.

» Sicherung im Sicherungskasten ausschalten.

» Kundendienst rufen.

Stoérung

Ursache und Stérungsbehebung

Keine Stromversorgung ist ausgefallen.

1. Prufen Sie die Haussicherung des Gerats.
2. Prifen Sie anhand von anderen elektrischen Geraten, ob ein Stromausfall

vorliegt.

Alle Anzeigen blinken

Bedienfeld ist nass oder Gegenstande liegen darauf.

» Trocknen Sie das Bedienfeld oder entfernen Sie den Gegenstand.
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Stérung Ursache und Stérungsbehebung

Fc Auf mehreren Kochstellen wurde Uber langere Zeit mit hoher Leistung gekocht.
Zum Schutz der Elektronik wurde die Kochstelle ausgeschaltet.
1. Warten Sie einige Zeit.
2. Tippen Sie auf ein beliebiges Touch-Feld.
v Wenn die Meldung nicht mehr erscheint, ist die Elektronik ausreichend abge-
kuhlt. Sie kbnnen weiterkochen.

Trotz der Abschaltung durch FZ hat sich die Elektronik weiter erhitzt. Deshalb

wurden alle Kochstellen abgeschaltet.

1. Warten Sie einige Zeit.

2. Tippen Sie auf ein beliebiges Touch-Feld.

v Wenn die Meldung nicht mehr erscheint, ist die Elektronik ausreichend abge-
kuhlt. Sie kbnnen weiterkochen.

K

F 5 und die Kochstufe blinken ab- HeiBer Topf im Bereich des Bedienfelds. Die Elektronik droht zu tberhitzen.
wechselnd. Ein Signalton ertdnt.  » Entfernen Sie den Topf.

v Die Anzeige erlischt kurze Zeit danach.

F 5 und Signalton HeiBer Topf im Bereich des Bedienfelds. Zum Schutz der Elektronik wurde die
Kochstelle abgeschaltet.
1. Entfernen Sie den Topf.
2. Warten Sie einige Zeit.
3. Tippen Sie auf ein beliebiges Touch-Feld.
v Wenn die Meldung nicht mehr erscheint, ist die Elektronik ausreichend abge-

kUhlt. Sie kdnnen weiterkochen.

o= Die Kochstelle war zu lange in Betrieb und hat automatisch abgeschaltet.
Sie kénnen die Kochstelle sofort wieder einschalten.

of und Kochstellen heizen nicht  Demomodus ist aktiviert.
1. Trennen Sie das Geréat fir 30 Sekunden vom Stromnetz, indem Sie die Siche-
rung im Sicherungskasten ausschalten.
2. Tippen Sie in den nachsten 3 Minuten auf ein beliebiges Touch-Feld.

Meldung mit "E" erscheint im Dis- Die Elektronik hat einen Fehler erkannt.
play, z. B. EO111. 1. Schalten Sie das Gerat aus und wieder ein.
v Wenn die Stérung einmalig war, erlischt die Meldung.
2. Wenn die Meldung erneut erscheint, rufen Sie den Kundendienst. Geben Sie
beim Anruf die genaue Fehlermeldung an.
— "Kundendienst", Seite 11

11 Entsorgen

europaischen Richtlinie 2012/19/EU
Uber Elektro- und Elektronikaltgerate

(waste electrical and electronic equip-

Erfahren Sie hier, wie Sie Altgerate richtig entsorgen. E Dieses Gerat ist entsprechend der
11.1 Altgerat entsorgen
—

Durch umweltgerechte Entsorgung kénnen wertvolle ment - WEEE) gekennzeichnet.

Rohstoffe wiederverwendet werden. Die Richtlinie gibt den Rahmen fiir ei-

» Das Gerat umweltgerecht entsorgen. ne EU-weit glltige Rucknahme und
Informationen Uber aktuelle Entsorgungswege erhal- Verwertung der Altgeréte vor.

ten Sie bei Ihrem Fachhéandler sowie Ihrer Gemein-
de- oder Stadtverwaltung.

10
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12 Kundendienst

Wenn Sie Anwendungsfragen haben, eine Stérung am
Gerat nicht selbst beheben kdénnen oder das Gerét re-
pariert werden muss, wenden Sie sich an unseren Kun-
dendienst.

Funktionsrelevante Original-Ersatzteile geméaB der ent-
sprechenden Okodesign-Verordnung erhalten Sie bei
unserem Kundendienst fur die Dauer von mindestens
10 Jahren ab dem Inverkehrbringen lhres Geréts inner-
halb des Europaischen Wirtschaftsraums.

Hinweis: Der Einsatz des Kundendiensts ist im Rah-
men der Herstellergarantiebedingungen kostenfrei.

Detaillierte Informationen lber die Garantiezeit und die
Garantiebedingungen in lhrem Land erhalten Sie bei
unserem Kundendienst, lhrem Handler oder auf unse-
rer Webseite.

Wenn Sie den Kundendienst kontaktieren, bendtigen
Sie die Erzeugnisnummer (E-Nr.) und die Fertigungs-
nummer (FD) lhres Geréats.

Die Kontaktdaten des Kundendiensts finden Sie im bei-
liegenden Kundendienstverzeichnis oder auf unserer
Webseite.

12.1 Erzeugnisnummer (E-Nr.) und
Fertigungsnummer (FD)

Die Erzeugnisnummer (E-Nr.) und die Fertigungsnum-
mer (FD) finden Sie auf dem Typenschild des Geréts.
Das Typenschild finden Sie:

m  auf dem Geratepass.

» auf der Unterseite des Kochfelds.

Um lhre Geratedaten und die Kundendienst-Telefon-
nummer schnell wiederzufinden, konnen Sie die Daten
notieren.

11
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1 Seécurité

Respectez les consignes de sécurité sui-
vantes.

1.1 Indications générales

® |isez attentivement cette notice.

m Conservez les notices, la carte de l'appareil
ainsi que les informations produit en vue
d’une réutilisation ultérieure ou pour un fu-
tur nouveau propriétaire.

m Ne branchez pas 'appareil si ce dernier a
été endommageé durant le transport.

1.2 Utilisation conforme

Seul un personnel qualifié et agréé peut rac-

corder l'appareil sans fiche. En cas de dom-

mages dus a un raccordement incorrect, il n'y

a aucun droit a la garantie.

Utilisez I‘appareil uniguement :

m pour préparer des aliments et des bois-
sSons.

m sous surveillance. Surveillez constamment
les processus de cuisson de courte durée.

B pour un usage privé et dans les pieces fer-
meées d’'un domicile.

® 3 une hauteur maximale de 2000 m au-
dessus du niveau de la mer.
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N’utilisez pas I'appareil :

® avec une minuterie externe ou une télé-
commande séparée. Ceci ne s'applique
pas si le fonctionnement avec les appareils
relevant de la norme EN 50615 est désac-
tive.

1.3 Restrictions du périmeétre utilisateurs

Les enfants de 8 ans et plus, les personnes
souffrant d’'un handicap physique, sensoriel
ou mental ou ne détenant pas I'expérience et/
ou les connaissances nécessaires pourront
utiliser cet appareil a condition de le faire
sous surveillance, ou que son utilisation s(re
leur ait été enseignée et qu’ils aient compris
les dangers qui en émanent.

Les enfants ne sont pas autorisés a jouer
avec l'appareil.

Les enfants ne doivent en aucun cas s’occu-
per du nettoyage et de la maintenance utilisa-
teur, sauf s’ils sont 4gés de 15 ans et plus et
agissent sous surveillance.

Les enfants de moins de 8 ans doivent étre
tenus a distance de I'appareil et du cordon
d’alimentation secteur.

1.4 Utilisation sire

/A AVERTISSEMENT - Risque d'incendie !

La cuisson non surveillée sur des plaques de

cuisson avec de la graisse ou de I'huile peut

étre dangereuse et provoquer des incendies.

» Ne jamais laisser des huiles et graisses
chaudes sans surveillance.

» Ne jamais essayer d'éteindre un feu avec
de l'eau, mais éteignez l'appareil et couvrez
ensuite les flammes, par exemple avec un
couvercle ou une couverture anti-feu.

La surface de cuisson devient trés chaude.

» Ne jamais poser d'objets inflammables sur
la surface de cuisson ou a proximité imme-
diate.

» Ne jamais conserver d'objets sur la surface
de cuisson.

L’appareil devient chaud.

» Ne jamais ranger des objets inflammables
ni d’aérosols dans les tiroirs situés directe-
ment sous la table de cuisson.

La table de cuisson se coupe automatique-

ment et ne peut plus étre utilisée. Elle peut ul-

térieurement s'allumer involontairement.

» Couper le fusible dans le boitier a fusibles.

» Appeler le service aprés-vente.



Les recouvrements pour la table de cuisson

pourraient entrainer des accidents, p. ex. en

raison de surchauffe, d’inflammation ou

d’éclats de matériau.

» Ne pas utiliser de recouvrements pour la
table de cuisson.

Les aliments peuvent s'enflammer.

» Le processus de cuisson doit étre surveillé.
Un court processus doit constamment étre
surveillé.

/A AVERTISSEMENT - Risque de brilures !

En cours d'utilisation, I'appareil et ses élé-

ments tactiles deviennent chauds, en particu-

lier le cadre de la table de cuisson s'ily en a

un.

» || convient d'étre prudent afin d'éviter tout
contact avec les résistances chauffantes.

» Tenir a I'écart les jeunes enfants ageés de
moins de 8 ans.

Le foyer chauffe, mais I'affichage ne fonc-

tionne pas.

» Couper le fusible dans le boitier a fusibles.

» Appeler le service apres-vente.

Les grilles de protection de plague de cuis-

son pourraient entrainer des accidents.

» Ne jamais utiliser de grille de protection de
plague de cuisson.

L'appareil devient chaud pendant son fonc-

tionnement.

» Laissez refroidir I'appareil avant de le net-
toyer.

/A AVERTISSEMENT - Risque

d'électrocution !

Les réparations non conformes sont dange-

reuses.

» Seul un personnel didment qualifié peut en-
treprendre des réparations sur l'appareil.

» Seules des pieces de rechange d'origine
peuvent étre utilisées pour réparer l'appa-
reil.

» En cas d’endommagement du cordon d’ali-
mentation secteur, celui-ci doit étre rempla-
cé par un personnel qualifié.

Prévenir les dégats matériels fr

Un appareil endommagé ou un cordon d’ali-

mentation secteur endommagé est dange-

reux.

» N'utilisez jamais un appareil endommageé.

» Si la surface est fissurée, éteindre 'appareil
pour éviter tout risque de choque élec-
trique. A cet effet, ne pas éteindre |'appareil
a l'aide de l'interrupteur principal mais en
retirant le fusible du boitier de fusibles.

» Appelez le service aprés-vente.
— Page 20

L’infiltration d’humidité peut occasionner un

choc électrique.

» Ne pas utiliser de nettoyeur vapeur ou
haute pression pour nettoyer I'appareil.

L’isolation des cables des appareils électro-

meénagers peut fondre au contact des pieces

chaudes de 'appareil.

» Ne jamais mettre le cable de raccordement
des appareils électroménagers en contact
avec des pieces chaudes de 'appareil.

A\ AVERTISSEMENT - Risque de

blessure !

Les casseroles peuvent se soulever brusque-

ment dU a du liquide se trouvant entre le des-

sous de la casserole et le foyer.

» Maintenir toujours le foyer et le dessous de
casserole secs.

/A AVERTISSEMENT - Risque d'asphyxie !

Les enfants risquent de s’envelopper dans les

matériaux d’emballage ou de les mettre sur la

téte et de s’étouffer.

» Conserver les matériaux d’emballage hors
de portée des enfants.

» Ne jamais laisser les enfants jouer avec les
emballages.

Les enfants risquent d'inhaler ou d'avaler des

petits morceaux et s'étouffer.

» Conserver les petites pieces hors de por-
tée des enfants.

» Ne pas laisser les enfants jouer avec les
petites piéces.

2 Prévenir les dégats matériels

ATTENTION !

Les dessous rugueux des casseroles et des poéles
rayent la vitrocéramique.

» Vérifier les récipients.

La cuisson a vide peut endommager I'ustensile utilisé

ou l'appareil.

» Ne jamais placer les casseroles sans contenu sur
un foyer chaud ou laisser cuire a vide.

13



fr Protection de I'environnement et économies d'énergie

Un ustensile mal placé peut conduire a la surchauffe

de l'appareil.

» Ne jamais poser de poéles ou de casseroles
chaudes sur les éléments de commande ou sur le
cadre de la table de cuisson.

Si des objets durs ou pointus tombent sur la table de

cuisson, ils peuvent occasionner des dommages.

» Ne pas laisser tomber d’objets durs ou pointus sur
la table de cuisson.

Les matériaux non résistants a la chaleur fondent sur

les foyers chauds.

» Ne pas utiliser de film de protection pour four.

» Ne pas utiliser de film d'aluminium ou de récipients
en plastique.

2.1 Apercu des dommages les plus
fréquents

Vous trouverez ici les endommagements les plus fré-
quents ainsi que des conseils pour les éviter.

Endom- Cause Solution

mage-

ment

Taches Mets ayant dé-  Eliminer immédiatement
bordé les mets ayant débordé

avec un racloir a verre.

Endom- Cause Solution
mage-

ment

Taches  Produits net- Utiliser des produits net-
toyants inappro- toyants appropriés pour

priés la vitrocéramique.
Rayures Sel, sucre ou Ne pas utiliser la table de
sable cuisson comme surface
de rangement ou de tra-
vail.

Rayures Fonds de
poéles ou de
casseroles ru-
gueux

Vérifier les récipients.

Décolo- Produits net- Utiliser des produits net-
ration toyants inappro- toyants appropriés pour
priés la vitrocéramique.

Décolo- Abrasion des Soulever les casseroles et
ration récipients, poéles pour les déplacer.

p. ex. alumi-

nium
Ecaille- Sucre ou ali- Eliminer immédiatement
ment ments a forte les mets ayant débordé

teneur en sucre avec un racloir a verre.

3 Protection de I'environnement et économies d’'énergie

3.1 Elimination de I'emballage

Les emballages sont écologiques et recyclables.

» Veuillez éliminer les pieces détachées aprés les
avoir triées par matiére.

"4 I'environnement.

® Eliminez I'emballage en respectant
<

3.2 Economies d’énergie

Si vous respectez ces consignes, votre appareil
consommera encore moins d’énergie.

Sélectionner la zone de cuisson adaptée a la taille du
récipient. Centrer l'ustensile.

Utiliser des récipients dont le diameétre du fond cor-
respond au diamétre du foyer.

Consell : Les fabricants indiquent souvent le diamétre
supérieur de leurs récipients. Celui-ci est souvent su-
périeur au diameétre du fond.

m Des ustensiles inadaptés ou ne couvrant pas com-
pletement le foyer consomment beaucoup d’éner-
gie.

Couvrir les casseroles avec un couvercle approprié.

m Sj vous cuisinez sans couvercle, 'appareil
consomme nettement plus d’énergie.

Soulever le couvercle aussi rarement que possible.
m En effet, beaucoup d’énergie s’échappe lorsque
vous soulevez le couvercle.

Utiliser un couvercle en verre
m Le couvercle en verre vous permet de voir I'inté-
rieur de la casserole sans soulever le couvercle.
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Utiliser des casseroles et poéles avec un fond plat.

= | es fonds inégaux augmentent la consommation
d’énergie.

Utiliser un ustensile de cuisson adapté a la quantité

d’aliments cuisinée.

m L es grands récipients avec peu de contenu
consomment plus d’énergie pour la mise a tempé-
rature.

Faire cuire avec peu d’eau.
m Plus il y a d’eau dans la casserole, plus il faut
d'énergie pour la chauffer.

Sélectionner assez t6t une position de chauffe infé-

rieure. Utiliser la position de mijotage adaptée.

= Avec une position de mijotage trop élevée, vous
gaspillez de I'énergie

Utiliser la chaleur résiduelle de la table de cuisson.

Pour les temps de cuisson sont longs, éteindre le

foyer 5-10 minutes avant la fin du temps de cuisson.

= | a consommation d'énergie augmente si la chaleur
résiduelle n'est pas utilisée.



Description de l'appareil fr

4 Description de I'appareil

La notice d’utilisation vaut pour différentes tables de
cuisson. Les indications de dimension des tables de
cuisson figurent dans I'apercu des modéles. — Page 2

4.1 Bandeau de commande

Le champ de commande vous permet de configurer
toutes les fonctions de votre appareil et vous donne
des informations sur I’état de fonctionnement.
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4.2 Affichages

Les affichages montrent les valeurs réglées et fonc-
tions.

Affichage Nom

-9 Positions de chauffe

H/lh Chaleur résiduelle

4.4 Foyers

Vous trouverez ici un apercu des différents enclenche-
ments des foyers.

Lorsque vous activez les enclenchements, les affi-
chages correspondants s’allument.

Lorsque vous allumez un foyer, celui-ci s'allume dans
la derniére grandeur réglée.

4.3 Champs tactiles

Les champs a effleurement sont des surfaces tactiles.
Pour sélectionner une fonction, effleurez le champ cor-
respondant.

Foyer Nom Enclencher et couper

O Foyer a un cir- Sélectionner le foyer.
cuit
© Foyer a deux  Sélectionner le foyer et ap-

zones puyer sur CO ou ©.

Champ Nom

tactile

O Interrupteur principal
] Sélection du foyer
<0 Sécurité enfants
-+ Zones de réglage

O Zone de cuis-

Sélectionner le foyer et ap-
son pour fai- puyer sur CO.

tout

Remarques

Les zones foncées au niveau de I'incandescence du
foyer sont dues a des raisons technigues. Elles
n’ont aucune influence sur le fonctionnement du

CO ou © Activation d’une zone

Remarques

= Maintenez le bandeau de commande toujours sec.
L'humidité compromet le fonctionnement.

= Ne tirez pas de casseroles a proximité des affi-
chages et champs tactiles. L'électronique risque de
surchauffer.

foyer.
= | e foyer régule la température par allumage et ex-
tinction du chauffage. Méme a la puissance maxi-
male, le chauffage peut s’allumer et s’éteindre.
®m Dans le cas des foyers a plusieurs circuits, les
chauffages du foyer et des zones enclenchées
peuvent s'allumer et s'éteindre a des moments diffé-
rents.
Raisons :
— Les composants sensibles sont protégés contre
la surchauffe.
— L'appareil est protégé contre une surcharge élec-
trique.
— Le résultat de cuisson est meilleur.
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4.5 Indicateur de chaleur résiduelle

La table de cuisson possede pour chaque foyer un in-
dicateur de chaleur résiduelle a deux positions. Ne pas
toucher le foyer tant que 'indicateur de chaleur rési-
duelle est allumé.

Affichage Signification
n

e Le foyer est suffisamment chaud pour
maintenir au chaud des petits plats ou
faire fondre une couverture.

b Le foyer est chaud.

5 Utilisation de base

5.1 Allumer et éteindre la table de cuisson

Vous allumez et éteignez la table de cuisson par linter-
rupteur principal.

Si vous la rallumez pendant les 4 premiéres secondes
aprés sa mise hors tension, la table de cuisson se re-
met en service avec les réglages précédents.

5.2 Allumer la table de cuisson

Appuyer sur @.

v Le voyant lumineux situé au-dessus de @ est allu-
mé.

v Les indicateurs { s’allument.

v La table de cuisson est en ordre de marche.

5.3 Eteindre la table de cuisson

La table de cuisson s’éteint automatiquement lorsque
tous les foyers sont éteints pendant un certain temps
(entre 10 et 60 secondes).

Appuyer sur @.

Le voyant lumineux situé au-dessus de O s’éteint.
Les affichages s'éteignent.

Tous les foyers sont éteints.

L’indicateur de chaleur résiduelle reste allumé jus-
gu’a ce que les foyers aient suffisamment refroidi.

€ K < XKV

5.4 Régler les foyers

Pour pouvoir régler un foyer, celui-ci doit étre sélection-
né.

Régler la position de chauffe désirée dans la zone de
réglage.

Position de

chauffe

1 Puissance minimale
9 Puissance maximale

Chaque position de chauffe posséde
une position intermédiaire, p. ex. 4. .

5.5 Régler les positions de chauffe

Condition : La table de cuisson est allumée.

1. Sélectionner le foyer avec lo].

v {0 s’allume dans I'affichage des positions de chauffe.
2. Appuyer sur + ou —.

[ 0O
[ g [ S0 ©
A,

Le réglage de base apparait.
- —+ Position de chauffe 9
- — Position de chauffe 4

5.6 Modifier les positions de chauffe

1. Sélectionner le foyer avec o .
2. Appuyer sur + ou — jusqu’a ce que la position de
chauffe désirée apparaisse.

5.7 Eteindre le foyer

Vous pouvez éteindre le foyer de 2 maniéres :

1. Appuyer 2 fois sur .

v {0 apparait sur I‘affichage des positions de chauffe.

v L’indicateur de chaleur résiduelle apparait aprés
env. 10 secondes.

2. Sélectionner le foyer et appuyer sur + ou — jusqu’a
ce que & apparaisse dans l‘affichage des positions
de chauffe.

v L’indicateur de chaleur résiduelle apparait aprés
env. 10 secondes.

Remarque : Le dernier foyer utilisé reste activé. Vous

pouvez régler le foyer sans sélectionner de nouveau.

6 Sécurité enfants

La sécurité enfants vous permet d’empécher que des
enfants allument la table de cuisson.

6.1 Activer la sécurité enfants

Condition : La table de cuisson est éteinte.
» Maintenir <0 appuyé pendant env. 4 secondes.
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v Le voyant lumineux situé au-dessus de <0 s’allume
pendant 10 secondes.
v La table de cuisson est verrovuillée.



6.2 Désactiver la sécurité enfants

Désactivation automatique fr

» Maintenir <0 appuyé pendant env. 4 secondes.
v Le verrouillage est désactivé.

7 Deésactivation automatique

Si vous ne modifiez pas les réglages d’un foyer pen-
dant une longue durée, la désactivation automatique
s’active.

Le moment de la coupure automatique du foyer dé-
pend de la position de chauffe réglée (1 a 10 heures).
Le chauffage du foyer est éteint. Dans I'affichage des
foyers, F 8 et I'indicateur de chaleur résiduelle H/k cli-
gnotent en alternance.

7.1 Continuer a cuisiner apres la coupure
automatique
1. Appuyer sur un champ tactile quelconque.

v L’affichage s’éteint.
2. Régler a nouveau.

8 Réglages de base

L'appareil peut étre réglé en fonction de vos besoins
personnels.

8.1 Apercu des réglages de base

Vous trouverez ici un apercu des réglages de base et
des valeurs préréglées en usine.

Affi-  Choix
chage

i Sécurité enfants automatique
f- Désactivé.
i — Activé.
c — Sécurité enfants manuelle et automatique
désactivées.

[
X

Signal sonore

Il — Le signal sonore de validation et le signal
sonore d’erreur de manipulation sont désacti-
vés. Le signal sonore de l'interrupteur princi-
pal reste activé.

{ — Seul le signal d’erreur de manipulation
est activé.

Z — Seul le signal de validation est activé.

3 - Le signal sonore de validation et le signal
sonore d’erreur de manipulation sont
activés.’

~d

Enclenchement des résistances de chauffe
£l - Désactivé

i — Activé

£ - Dernier réglage avant I'arrét du foyer.

cS Temps de sélection des foyers
£ — lllimité : vous pouvez toujours régler le
dernier foyer sélectionné sans le sélectionner
a nouveau.’
i — Vous pouvez régler le foyer derniérement
sélectionné 10 secondes apres la sélection.
Ensuite, vous devez resélectionner le foyer
avant de procéder au réglage.

Rétablir au réglage usine
£- Désactivé.’
i — Activé.

n
£

' Réglage usine

8.2 Modifier le réglage de base

Condition : La table de cuisson est éteinte.

1. Allumer la table de cuisson.

2. Dans les 10 secondes qui suivent, maintenir <0 ac-
tionné pendant 4 secondes.

& O
b O
D= — + c©®

1

v c et i clignotent en alternance dans I'affichage de
gauche.

v [ s’allume dans I'affichage de droite.

3. Effleurer a plusieurs reprises <0 jusqu’a ce que I'af-
fichage désiré apparaisse sur I'écran gauche.

4. Régler la valeur désirée au moyen de + ou —.

A
[
O = — + O

1)

5. Maintenir <0 appuyé pendant 4 secondes.

v Le réglage est activé.

Conseil : Pour quitter les réglages de base, éteindre la
table de cuisson avec @. Rallumer la table de cuisson
et la régler a nouveau.
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9 Nettoyage et entretien

Pour que votre appareil reste longtemps opérationnel,
nettoyez-le et entretenez-le avec soin.

9.1 Nettoyants

Vous pouvez vous procurer les produits nettoyants et

racloirs a verre appropriés aupres de notre service

aprés-vente, sur notre boutique en ligne ou dans le

commerce.

ATTENTION !

Des produits nettoyants inappropriés peuvent endom-

mager les surfaces de I'appareil.

» Ne jamais utiliser de produits de nettoyage inappro-
priés.

Produits de nettoyage inappropriés

® Liguide vaisselle non dilué

= Nettoyant pour lave-vaisselle

= Produits récurants

= Nettoyants agressifs, tels que des aérosols pour

four ou des détachants

Eponges grattantes

= Nettoyeur haute pression ou nettoyeur a jet de va-
peur

9.2 Nettoyer la vitrocéramique
Nettoyer la table de cuisson apres chaque utilisation,
afin que les résidus de cuisson s’incrustent pas.

Remarque : Respecter les informations sur les produits
nettoyants inappropriés. — Page 18

Condition : La table de cuisson a refroidi.

1. Eliminer les salissures tenaces a I'aide d’un racloir &
verre.

2. Nettoyer la table de cuisson avec un produit net-
toyant spécial céramique.
Respecter les consignes de nettoyage figurant sur
’emballage du nettoyant.
Consell : Vous obtenez d’excellents résultats de
nettoyage avec une éponge spéciale pour vitrocéra-
mique.

9.3 Nettoyer le cadre de la table de cuisson

Nettoyez le cadre de la table de cuisson aprés I'utilisa-

tion de I'appareil, s’ils présentent des salissures ou des

taches.

Remarques

m  Respecter les informations sur les produits net-
toyants inappropriés. — Page 18

= Ne pas utiliser de racloir a verre.

1. Nettoyer le cadre de la table de cuisson avec de
I’eau chaude additionnée de liquide vaisselle et un
chiffon doux.

Rincer soigneusement les chiffons de nettoyage
neufs avant de les utiliser.

2. Séchez-les ensuite avec un chiffon doux.

10 Dépannage

Vous pouvez corriger par vous-méme les petits défauts
de votre appareil. Lisez les renseignements de dépan-
nage avant de contacter le service consommateurs.
Vous vous épargnerez ainsi des dépenses inutiles.

/\ AVERTISSEMENT - Risque de blessure !

Les réparations non conformes sont dangereuses.

» Seul un personnel qualifié est en droit d’effectuer
des réparations sur I'appareil.

» Sil'appareil est défectueux, appeler le service
aprées-vente.

/\ AVERTISSEMENT — Risque d'électrocution !

Les réparations non conformes sont dangereuses.

» Seul un personnel diment qualifié peut entre-
prendre des réparations sur l'appareil.

10.1 Remarques sur le bandeau d’affichage

» Seules des piéces de rechange d'origine peuvent
étre utilisées pour réparer l'appareil.

» En cas d’endommagement du cordon d’alimenta-
tion secteur, celui-ci doit étre remplacé par un per-
sonnel qualifié.

/\ AVERTISSEMENT - Risque de brilures !

Le foyer chauffe, mais I'affichage ne fonctionne pas.
» Couper le fusible dans le boitier a fusibles.

» Appeler le service aprés-vente.

A AVERTISSEMENT - Risque d'incendie !

La table de cuisson se coupe automatiquement et ne
peut plus étre utilisée. Elle peut ultérieurement s'allu-
mer involontairement.

» Couper le fusible dans le boitier a fusibles.

» Appeler le service aprés-vente.

Défaut

Cause et dépannage

Aucune

L’alimentation électrique est tombé en panne.

1. Vérifier le disjoncteur général de I'appareil.
2. Vérifier a 'aide d’autres appareils électriques si une coupure de courant s’est

produite.
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Défaut

Cause et dépannage

Tous les affichages clignotent

Le bandeau de commande est mouillé ou des objets se trouvent dessus.
» Séchez le bandeau de commande ou enlevez l'objet.

Fe Plusieurs foyers ont été utilisés pendant une longue durée a une puissance éle-
vée. Le foyer a été désactivé pour protéger I'électronique.
1. Patientez quelques instants.
2. Appuyez sur un champ tactile quelconque.
v Sile message disparait, cela signifie que I'électronique a suffisamment refroi-
di. Vous pouvez continuer a cuisiner.

Malgré la coupure due a FZ, I'électronique a continué a chauffer. C’est pourquoi

tous les foyers ont été coupés.

1. Patientez quelques instants.

2. Appuyez sur un champ tactile quelconque.

v Sile message disparalt, cela signifie que I'électronique a suffisamment refroi-
di. Vous pouvez continuer a cuisiner.

F 5 et la position de chauffe cli-
gnotent en alternance. Un signal
sonore retentit.

Casserole chaude dans la zone du bandeau de commande. L’électronique
risque de surchauffer.

» Retirez la casserole.

v L’affichage s’éteint peu de temps apres.

F 5 et signal sonore

Casserole chaude dans la zone du bandeau de commande. Le foyer a été cou-

pé pour protéger I'électronique.

1. Retirez la casserole.

2. Patientez quelques instants.

3. Appuyez sur un champ tactile quelconque.

v Si le message disparait, cela signifie que I’électronique a suffisamment refroi-
di. Vous pouvez continuer a cuisiner.

Fg

Le foyer a été allumé trop longtemps et s’est coupé automatiquement.
Vous pouvez immédiatement rallumer le foyer.

oF et les foyers ne chauffent pas

Mode démo est activé.

1. Débranchez I'appareil du secteur pendant 30 secondes en coupant briéve-
ment le fusible dans le boitier a fusibles.

2. Effleurez un champ tactile quelconque dans les 3 minutes qui suivent.

Le message "E" apparait a
I'écran, p. ex. EO111.

L’électronique a détecté un défaut.

1. Mettez 'appareil hors, puis sous tension.

v Si le défaut était unique, le message disparait.

2. Si ce message réapparait, contactez le service aprés-vente. Lors de 'appel,
indiquez le message d’erreur exact.
— "Service apres-vente", Page 20

11 Mise au rebut

Apprenez comment mettre au rebut correctement les Cet appareil est marqué selon la di-
appareils usageés. E rective européenne 2012/19/UE rela-
tive aux appareils électriques et élec-

11.1 Mettre au rebut un appareil usagé — troniques usagés (waste electrical

) , and electronic equipment - WEEE).
La destruction dans le respect de I’enwronnement per- La directive définit le cadre pour une
met’de récupérer de précieuses matieres premieres. reprise et une récupération des appa-
» Eliminez 'appareil dans le respect de I’environne- reils usagés applicables dans les

ment. pays de la CE.

Vous trouverez des informations sur les circuits ac-

tuels d'élimination aupres de votre revendeur spé-
cialisé ou de I'administration de votre commune/

ville.
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12 Service apres-vente

Si vous avez des questions, si vous n'avez pas réussi a
remédier par vous-méme a un dérangement qui affecte
'appareil ou si 'appareil doit étre réparé, veuillez vous
adresser a notre service aprés-vente.

Les piéces de rechange relatives au fonctionnement de
’appareil et conformes a I'ordonnance d’écoconcep-
tion correspondante sont disponibles aupres de notre
service apres-vente pour une durée d’au moins 10 ans
a partir de la mise sur le marché de votre appareil
dans I’'Espace économique européen.

Remarque : Dans le cadre des conditions de la garan-
tie, le recours au service apres-vente est gratuit.

Pour plus d'informations sur la durée et les conditions
de la garantie dans votre pays, adressez-vous a notre
service aprés-vente, a votre revendeur ou consul-

tez notre site Web.

Lorsque vous contactez le service aprés-vente, vous
avez besoin du numeéro de produit (E-Nr.) et du numéro
de fabrication (FD) de votre appareil.

Vous trouverez les données de contact du service
aprés-vente dans la liste cijointe ou sur notre site Web.

12.1 Numéro de produit (E-Nr) et numéro de
fabrication (FD)

Le numéro de série (E-Nr.) et le numéro de fabrication
(FD) sont indigués sur la plague signalétique de I'appa-
reil.

La plaque signalétique se trouve :

= Sur la fiche signalétique de I'appareil.

m  Sur la face inférieure de la table de cuisson.

Pour retrouver rapidement les données de votre appa-
reil et le numéro de téléphone du service consomma-
teurs, n'hésitez pas a les recopier ailleurs.
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1 Sicurezza

Osservare le seguenti avvertenze di sicurezza.

1.1 Avvertenze generali

® | eggere attentamente le presenti istruzioni.

m Conservare le istruzioni, la scheda dell'ap-
parecchio e le informazioni sul prodotto per
il successivo utilizzo o per il futuro proprie-
tario.

= Non collegare l'apparecchio se ha subito
danni durante il trasporto.

1.2 Utilizzo conforme all'uso previsto

L'allacciamento degli apparecchi senza I'im-

piego di spine deve essere eseguito esclusi-

vamente da personale specializzato. In caso

di danni causati da un allacciamento non cor-

retto, decade il diritto di garanzia.

Utilizzare I'apparecchio soltanto:

m per |la preparazione di cibi e bevande;

m sotto sorveglianza. Controllare ininterrotta-
mente i processi di cottura brevi.

® in case private e in locali chiusi in ambito
domestico;

® fino a un'altitudine di massimo 2000m sul
livello del mare.

Non usare l'apparecchio:

® con un timer esterno o un comando a di-
stanza separato. Questo non vale per il ca-
so in cui il funzionamento viene interrotto
con gli apparecchi coperti dalla EN 50615.

Sicurezza it

1.3 Limitazione di utilizzo

Questo apparecchio puo essere utilizzato da
bambini di eta pari o superiore a 8 anni e da
persone con ridotte facolta fisiche, sensoriali
o mentali o prive di sufficiente esperienza e/o
conoscenza se sorvegliati o gia istruiti in meri-
to all'utilizzo sicuro dell'apparecchio e se han-
no compreso i rischi da esso derivanti.

| bambini non devono giocare con l'apparec-
chio.

La pulizia e la manutenzione di competenza
dell’utente non devono essere eseguite da
bambini, a meno che non abbiano un’eta di
15 anni o superiore e non siano sorvegliati.
Tenere lontano dall'apparecchio e dal cavo di
alimentazione i bambini di eta inferiore agli 8
anni.

1.4 Utilizzo sicuro

/A AVVERTENZA - Pericolo di incendio!
Una cottura incontrollata su piani di cottura
utilizzando grasso e olio pud essere pericolo-
SO e causare incendi.

» Non lasciare mai incustoditi oli e grassi ro-
venti.

» Non tentare mai di spegnere un incendio
con dell'acqua, ma spegnere l'apparecchio
e coprire le fiamme, ad esempio con un
coperchio 0 una coperta ignifuga.

La superficie di cottura diventa molto calda.

» Non appoggiare mai oggetti infammabili
sulla superficie di cottura o nelle immediate
vicinanze.

» Non conservare mai oggetti sulla superficie
di cottura.

L'apparecchio si surriscalda.

» Non riporre mai oggetti inflammabili o
spray nei cassetti sotto il piano cottura.

Il piano di cottura si spegne e non reagisce

piu ai comandi; potrebbe riaccendersi da solo

in un secondo momento.

» Disattivare il fusibile nella scatola dei fusibi-
li.

» Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.

Le coperture del piano cottura possono cau-

sare incidenti, dovuti ad es. al surriscalda-

mento, alla formazione di flamme o agli schiz-
zi di materiale.

» Non utilizzare alcuna copertura del piano
cottura.
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it Prevenzione di danni materiali

Gli alimenti possono prendere fuoco.

» Monitorare il processo di cottura. Una pro-
cesso di cottura breve deve essere monito-
rato costantemente.

/A AVVERTENZA - Pericolo di ustioni!

Durante l'utilizzo, I'apparecchio e le parti di es-

so con le quali si pud entrare a contatto si

surriscaldano, in particolare il telaio del piano

cottura eventualmente presente.

» E necessario prestare attenzione per evita-
re di toccare gli elementi riscaldanti.

» Tenere lontano i bambini di eta inferiore a
8 anni.

Il piano di cottura riscalda ma l'indicatore non

funziona.

» Disattivare il fusibile nella scatola dei fusibi-
li.

» Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.

Le griglie di protezione del piano cottura pos-

sono essere causa di incidenti.

» Non utilizzare mai griglie di protezione del
piano cottura.

Durante il funzionamento l'apparecchio diven-

ta caldo.

» Lasciarlo raffreddare prima di procedere al-
la pulizia.

/A AVVERTENZA - Pericolo di scosse

elettriche!

Gli interventi di riparazione effettuati in modo

non appropriato rappresentano una fonte di

pericolo.

» Solo il personale adeguatamente specializ-
zato e formato pu0 eseguire riparazioni
sull'apparecchio.

» Per la riparazione dell'apparecchio posso-
no essere impiegati soltanto pezzi di ricam-
bio originali.

» Se il cavo di collegamento dell'apparecchio
e danneggiato, deve essere sostituito da
personale tecnico appositamente formato.

Un apparecchio o un cavo di alimentazione

danneggiati costituiscono un pericolo.

» Non mettere mai in funzione un apparec-
chio danneggiato.

» Se la superficie presenta delle crepe, I'ap-
parecchio deve essere spento per evitare
possibili scariche elettriche. A tal proposito,
non spegnere l'apparecchio utilizzando I'in-
terruttore principale, ma disattivarlo me-
diante il fusibile nella scatola dei fusibili.

» Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.
— Pagina 29

L'infiltrazione di umidita pud provocare una

scarica elettrica.

» Non lavare I'apparecchio con pulitori a va-
pore o idropulitrici.

Se posto vicino ai componenti caldi dell'appa-

recchio, il cavo per l'isolamento degli appa-

recchi elettronici pud fondere.

» Evitare il contatto tra il cavo di allacciamen-
to e i componenti caldi dell'apparecchio.

/A AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!

Se tra il fondo della pentola e la zona di cottu-

ra € presente del liquido, le pentole possono

improvvisamente "saltare in aria".

» Tenere sempre asciutti la zona di cottura e
il fondo delle pentole.

/A AVVERTENZA - Pericolo di

soffocamento!

| bambini potrebbero mettersi in testa il mate-

riale di imballaggio o avvolgersi nello stesso,

rimanendo soffocati.

» Tenere lontano il materiale di imballaggio
dai bambini.

» Vietare ai bambini di giocare con materiali
d’'imballaggio.

| bambini possono inspirare o ingoiare le parti

piccole, rimanendo soffocati.

» Tenere i bambini lontano dalle parti picco-
le.

» Non lasciare che i bambini giochino con le
parti piccole.

2 Prevenzione di danni materiali

ATTENZIONE!

| fondi ruvidi di pentole o padelle graffiano la vetrocera-
mica
» Controllare le stoviglie.
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La cottura senza alimenti pud causare danni alle pento-

le o all'apparecchio.

» Non porre mai pentole vuote su una zona di cottura
calda o farle cuocere senza alimenti.



Le pentole erroneamente posizionate possono causare

il surriscaldamento dell'apparecchio.

» Non posare mai pentole o padelle calde sugli ele-
menti di comando o sulla cornice del piano cottura.

La caduta di oggetti duri o appuntiti sul piano cottura

puod provocare danni.

» Non fare cadere oggetti duri o spigolosi sul piano
cottura.

| materiali non resistenti al calore si fondono sulle zone

di cotture calde.

» Non impiegare la pellicola protettiva in alluminio per
piano cottura.

» Non utilizzare pellicola di alluminio o contenitori di
plastica.

2.1 Panoramica dei danni piu frequenti

Qui sono riportati i danni piu frequenti e i suggerimenti
su come poterli evitare.

Danno Causa Provvedimento
Macchie Alimenti fuoriu- Rimuovere immediata-
sciti mente gli alimenti fuoriu-

sciti con un raschietto per
vetro.

Tutela dell'ambiente e risparmio

it

Danno Causa Provvedimento
Macchie Detergenti non  Utilizzare unicamente de-
appropriati tergenti adatti alla vetro-
ceramica.
Graffi Sale, zucchero  Non utilizzare il piano cot-
0 sabbia tura come superficie di la-
voro o di appoggio.
Graffi Fondi ruvidi di  Controllare le stoviglie.
pentole o pa-
delle
Altera-  Detergenti non  Utilizzare unicamente de-
zione appropriati tergenti adatti alla vetro-
del colo- ceramica.
re
Altera-  Sfregamento Sollevare le pentole e le
zione delle pentole, padelle per spostarle.
del colo- ad es. alluminio
re
Fratture Zucchero oppu- Rimuovere immediata-

re alimenti con-
tenenti molto
zucchero

mente gli alimenti fuoriu-
sciti con un raschietto per
vetro.

3 Tutela dell'ambiente e risparmio

3.1 Smaltimento dell’imballaggio

I materiali dell'imballaggio sono rispettosi dell'ambiente

€ possono essere riutilizzati.

» Smaltire le singole parti distintamente secondo il ti-
po di materiale.

3.2 Risparmio energetico

Osservando queste avvertenze l'apparecchio consuma
meno energia elettrica.

Selezionare la zona di cottura adeguata alla misura

della pentola. Ricentrare la stoviglia.

Utilizzare stoviglie il cui diametro del fondo corrispon-

da a quello della zona di cottura.

Consiglio: | costruttori di stoviglie indicano spesso |l

diametro superiore che spesso € maggiore rispetto al

diametro del fondo.

= Stoviglie non idonee o0 zone di cottura non comple-
tamente coperte consumano molta energia.

Coprire le pentole con un coperchio di dimensioni

adatte.

m Se si cucina senza coperchio, l'apparecchio neces-
sita di molta piu energia.

Sollevare il coperchio il meno possibile.
m Sollevando il coperchio, si dissipa molta energia.

Utilizzare un coperchio di vetro
m || coperchio di vetro consente di vedere all'interno
della pentola senza sollevare il coperchio.

Utilizzare pentole e padelle con fondi lisci.
» | fondi non lisci aumentano il consumo di energia.

Utilizzare pentole idonee alla quantita di alimenti utiliz-

zati.

m Pentole di grandi dimensioni con poco contenuto
necessitano di maggiore energia per riscaldarsi.

Cuocere con poca acqua.

= Pil acqua & contenuta nella pentola, maggiore sara
I'energia necessaria per il riscaldamento.

Passare il prima possibile a un livello di cottura pit
basso. Utilizzare un livello di cottura a fuoco lento

adatto.

m Utilizzando un livello di cottura a fuoco lento troppo

elevato si spreca energia

Utilizzare il calore residuo del piano cottura. Nel caso
di tempi di cottura prolungati, spegnere la zona di cot-
tura gia 5-10 minuti prima della fine prevista per la

cottura.

m || calore residuo inutilizzato aumenta il consumo di

energia.

2
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it Conoscere l'apparecchio

4 Conoscere lI'apparecchio

Il libretto di istruzioni € valido per diversi piani cottura. |
dati relativi alle dimensioni dei piani cottura sono ripor-
tati nella panoramica dei modelli. = Pagina 2

4.1 Pannello di comando

Il pannello di comando consente di impostare tutte le
funzioni dell'apparecchio e di ottenere informazioni sul-
lo stato di esercizio.
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4.2 Display
| display mostrano i valori e le funzioni impostate.

Display Nome

-9 Livelli di cottura

H/h Calore residuo

4.3 Campi touch

| campi touch sono superfici sensibili al tatto. Per sele-
zionare una funzione, toccare il campo corrispondente.

4.4 Zone di cottura

Qui viene riportata una panoramica delle diverse ac-
censioni delle zone di cottura.

Attivando le accensioni, si accendono gli indicatori cor-
rispondenti.

Se si accende una zona di cottura, questa si accende
nell'ultimo livello impostato.

Zona Nome
di cot-
tura

Accensione e spegnimento

O

Zona di cottu-

Selezionare la zona di cottu-

Campo Nome

touch

® Interruttore principale

] Selezione zona di cottura
<0 Sicurezza bambini

-+ Campi impostazione

CcO oppu- Accensione zone

re ©

Note

= Mantenere il pannello di comando sempre asciutto.
L'umidita ne pregiudica il funzionamento.

= Non posizionare pentole nelle vicinanze di indicatori
e campi touch. |l sistema elettronico potrebbe surri-
scaldarsi.
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ra a circuito ra.
singolo

© Zona di cottu-  Selezionare la zona di cottu-
ra a circuito ra e premere CO o ©.
doppio

cO Zona di cottu- Selezionare la zona di cottu-
ra per pirofila  ra e premere CO.

Note

m | e aree scure della zona di cottura sono dovute a
motivi tecnici Non incidono sul funzionamento della
zona di cottura.

= | a zona di cottura regola la temperatura mediante
I'attivazione e la disattivazione del riscaldamento.
Anche alla potenza massima il riscaldamento puo
attivarsi e disattivarsi.



= Per le zone di cottura a piu circuiti, i riscaldamenti
corrispondenti e le zone accese possono attivarsi e
disattivarsi in tempi diversi.

Motivi:

— | componenti sensibili vengono protetti dal surris-
caldamento.

— L'apparecchio viene protetto da un sovraccarico
elettrico.

— Viene raggiunto un miglior risultato di cottura.

Comandi di base it

4.5 Indicatore di calore residuo

Il piano cottura € dotato di un indicatore del calore resi-
duo a due livelli per ogni zona di cottura. Non toccare
la zona di cottura finché l'indicatore del calore residuo
€ ancora acceso.

Indicatore  Significato
[N

- La zona di cottura & cosi calda da tene-
re in caldo piccole pietanze o sciogliere
la glassa di cioccolato.

e La zona di cottura é rovente.

5 Comandi di base

5.1 Attivazione o disattivazione del piano
cottura

Il piano cottura si attiva e si disattiva mediante l'interrut-
tore generale.

Se l'apparecchio viene riattivato nei primi 4 secondi do-
po lo spegnimento, vengono impostati automaticamen-
te gli ultimi parametri in uso.

5.2 Attivazione del piano cottura

» Premere O.

v La spia su O© si accende.

v Si accendono gli indicatori 4.

v |l piano di cottura & pronto per l'uso.

5.3 Spegnimento del piano cottura

Il piano cottura si disattiva automaticamente se tutte le
zone di cottura rimangono spente per alcuni istanti
(10-60 secondi).

Toccare O.

La spia su @ si spegne.

Gli indicatori si spengono.

Tutte le zone di cottura sono disattivate.
L'indicatore del calore residuo resta acceso finché

le zone di cottura non si sono sufficientemente raf-
freddate.

€ K XK Y

5.4 Impostazione delle zone di cottura

La zona di cottura deve essere selezionata prima di po-
ter essere impostata.

Nel campo di regolazione impostare i livelli di cottura
desiderati.

Livello di

cottura

1 potenza minima
9 potenza massima

Per ciascun livello di cottura € disponi-
bile un livello intermedio, ad es. 4.

5.5 Impostazione dei livelli di cottura

Requisito: Il piano cottura é attivato.

1. Selezionare la zona di cottura con .

v Sull'indicatore dei livelli di cottura si illumina .
2. Toccare + o0 —.

O A
[ —p a0 o

Fo) -

Viene visualizzata l'impostazione di base.
— —+livello di cottura 9
— —livello di cottura 4

5.6 Modifica dei livelli di cottura

1. Selezionare la zona di cottura con le .
2. Toccare il simbolo + o — finché non compare il li-
vello di cottura desiderato.

5.7 Disattivazione della zona di cottura

Per disattivare la zona di cottura si pud procedere in 2

modi

1. Toccare o] 2 volte.

v Sullindicatore dei livelli di cottura compare 4.

v Dopo 10 secondi compare l'indicatore del calore re-
siduo.

2. Selezionare la zona di cottura e premere + o — fino
a visualizzare & nell'indicatore dei livelli di cottura.

v Dopo 10 secondi compare l'indicatore del calore re-
siduo.

Nota: La zona di cottura impostata per ultima rimane

attivata. E possibile impostare la zona di cottura senza

selezionarla nuovamente.
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it Sicurezza bambini

6 Sicurezza bambini

Grazie alla sicurezza bambini, si evita che i bambini
possano attivare il piano cottura.

6.1 Attivazione sicurezza bambini

Requisito: Il piano cottura € disattivato.
» Mantenere premuto <=0 per circa 4 secondi.

v La spia sopra il simbolo <0 si accende per 10 se-
condi.
v |l piano cottura é bloccato.

6.2 Disattivazione sicurezza bambino

» Mantenere premuto < per circa 4 secondi.
v Il blocco viene cosi rimosso.

7 Interruzione automatica

Se una zona di cottura resta in funzione a lungo senza
che venga modificata alcuna impostazione, si attiva lo
spegnimento automatico.

Lo spegnimento della zona di cottura dipende dal livel-
lo di cottura impostato (da 1 a 10 ore).

Il riscaldamento della zona di cottura viene disattivato.
Sull'indicatore delle zone di cottura lampeggiano alter-

natamente F5 e l'indicatore del calore residuo H/h.

7.1 Proseguimento della cottura dopo lo
speghimento automatico
1. Toccare un campo touch qualsiasi.

v L'indicatore si spegne.
2. Impostare nuovamente.

8 Impostazioni di base

E possibile regolare I'apparecchio in base alle proprie
esigenze.

8.1 Panoramica delle impostazioni di base

Qui ¢ riportata una panoramica delle impostazioni di
base e dei valori preimpostati di fabbrica.

Di- Selezione

splay

ci §icurezza bambini automatica
0 — Disattivata'
{ — Attivata

2 — Sicurezza bambini manuale ed automati-
ca disattivate.

cc Segnale acustico
! — Segnale di conferma e segnale di utilizzo
improprio disattivati. Il segnale del'interruttore
principale rimane attivato.
i — E attivato solo il segnale di utilizzo impro-
prio.
£ - E attivato solo il segnale di conferma.
3 - Segnale di conferma e segnale di utilizzo
improprio attivati.'

~d

Accensione degli elementi riscaldanti

& — Disattivata

i — Attivata

£ - Ultima impostazione prima della disattiva-
zione della zona di cottura.’

(]

' Impostazione di fabbrica
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Di- Selezione

splay

ch Tempo di selezione delle zone di cottura
I — lllimitato: la zona di cottura selezionata

per ultima pud essere sempre impostata sen-
za essere riselezionata.’

i — La zona di cottura selezionata per ultima
puod essere impostata 10 secondi dopo la se-
lezione, altrimenti &€ necessario selezionarla
nuovamente prima dell'impostazione.

n
2

Ripristino delle impostazioni predefinite
£ - Disattivato’
i — Attivato

' Impostazione di fabbrica

8.2 Modifica impostazione di base

Requisito: Il piano cottura é disattivato.
1. Attivare il piano cottura.



2. Nei 10 secondi successivi tenere premuto il simbolo
<0 per 4 secondi.

80 of
b O
D= — + cO©

1

v Sul display a sinistra lampeggiano in maniera alter-
nata i simbolic e 1.

v Sul display a destra compare .

3. Toccare <0 finché sul display a sinistra non compa-
re l'indicatore desiderato.

Pulizia e cura it

4. Impostare il valore desiderato con il simbolo + o0 —.

AR
0 O
O = — + O

1)

5. Tenere premuto <O per 4 secondi.

v L'impostazione ¢ attivata.

Consiglio: Per uscire dalle Impostazioni di base, spe-
gnere il piano cottura con ®. Spegnere e riaccendere il
piano cottura.

9 Pulizia e cura

Per mantenere a lungo l'apparecchio in buone condi-
zioni, sottoporlo a una cura e a una manutenzione
scrupolose.

9.1 Detergenti

| detergenti e i raschiatori adatti sono disponibili presso
il servizio clienti o il punto vendita online o in commer-
cio.

ATTENZIONE!

| detersivi non appropriati possono danneggiare le su-
perfici dell'apparecchio.

» Non utilizzare mai detergenti non idonei.

Detergenti non appropriati

m  Detersivo per piatti non diluito

=  Detergenti per lavastoviglie

m  Detersivi abrasivi

m  Detergenti aggressivi come spray per il forno o
smacchiatori
Spugne abrasive

m  Detergenti ad alta pressione o dispositivi a getto di
vapore

9.2 Pulizia della vetroceramica
Pulire il piano cottura dopo ogni utilizzo per far si che i
residui non si brucino.

Nota: Osservare le informazioni relative ai detergenti
non idonei. — Pagina 27

Requisito: Il piano cottura é raffreddato.

1. In caso di sporco molto ostinato utilizzare un ra-
schietto per vetro.

2. Pulire il piano cottura con detergente per vetrocera-
mica.
Osservare le istruzioni per la pulizia indicate sulla
confezione del detergente.

Consiglio: Con una spugna speciale per vetrocera-
mica & possibile raggiungere buoni risultati di puli-
zia.

9.3 Pulizia del telaio del piano cottura

Pulire il telaio del piano cottura dopo l'utilizzo, se si tro-

vano sporcizia o0 macchie.

Note

m  Osservare le informazioni relative ai detergenti non
idonei. — Pagina 27

= Non utilizzare raschietti per vetro.

1. Pulire il telaio con acqua calda e detersivo e un
panno morbido.
Lavare accuratamente i panni di spugna nuovi pri-
ma di utilizzarli.

2. Asciugare con un panno morbido.
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it Sistemazione guasti

10 Sistemazione guasti

| guasti minori possono essere sistemati autonoma-

mente dall'utente. Utilizzare le informazioni per la siste-
mazione dei guasti prima di contattare il servizio di as-
sistenza clienti. In questo modo si evitano costi non ne-

» Per la riparazione dell'apparecchio possono essere
impiegati soltanto pezzi di ricambio originali.

» Se il cavo di collegamento dell'apparecchio & dan-
neggiato, deve essere sostituito da personale tecni-

cessari.

A AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!

Gli interventi di riparazione effettuati in modo non ap-

propriato rappresentano una fonte di pericolo.

» Solo il personale adeguatamente specializzato e for-
mato puod eseguire riparazioni sull'apparecchio.

» Se l'apparecchio presenta guasti, rivolgersi al servi-

zio di assistenza clienti.

A AVVERTENZA - Pericolo di scosse elettriche!
Gli interventi di riparazione effettuati in modo non ap-
propriato rappresentano una fonte di pericolo.

» Solo il personale adeguatamente specializzato e for-

co appositamente formato.

A AVVERTENZA - Pericolo di ustioni!

Il piano di cottura riscalda ma l'indicatore non funziona.
» Disattivare il fusibile nella scatola dei fusibili.

» Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.

A AVVERTENZA - Pericolo di incendio!

Il piano di cottura si spegne € non reagisce piu ai co-
mandi; potrebbe riaccendersi da solo in un secondo
momento.

» Disattivare il fusibile nella scatola dei fusibili.

» Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.

mato pud eseguire riparazioni sull'apparecchio.

10.1 Indicazioni sul display

Anomalia

Causa e ricerca guasti

Nessuno

Alimentazione di corrente guasta.

1. Controllare il fusibile generale dell'impianto elettrico domestico.
2. Controllare gli altri apparecchi elettrici per accertarsi che non si sia verificata
un'interruzione di corrente.

Tutti gli indicatori lampeggiano

Il pannello di comando & bagnato o vi sono appoggiati sopra degli oggetti.
» Asciugare il pannello di comandi o rimuovere |'oggetto.

F2

Piu zone di cottura sono state utilizzate a lungo e a potenza elevata. Per proteg-

gere il sistema elettronico, la zona di cottura é stata spenta.

1. Attendere alcuni minuti.

2. Toccare un campo touch qualsiasi.

v Quando la segnalazione si spegne, il sistema elettronico si & sufficientemen-
te raffreddato. E possibile proseguire la cottura.

-n
g

Nonostante lo spegnimento tramite 2 il sistema elettronico si & ulteriormente

surriscaldato. Percid sono state spente tutte le zone di cottura.

1. Attendere alcuni minuti.

2. Toccare un campo touch qualsiasi.

v Quando la segnalazione si spegne, il sistema elettronico si & sufficientemen-
te raffreddato. E possibile proseguire la cottura.

I

F 5 e il livello di cottura lampeg-
giano in maniera alternata. Viene
€messo un segnale acustico.

Pentola calda nella zona del pannello di comando. Il sistema elettronico minac-
cia di surriscaldarsi.

» Rimuovere la pentola.

v L'indicatore si spegne dopo breve tempo.

I

F 5 e segnale acustico

Pentola calda nella zona del pannello di comando. Per proteggere il sistema

elettronico la zona di cottura & stata spenta.

1. Rimuovere la pentola.

2. Attendere alcuni minuti.

3. Toccare un campo touch qualsiasi.

v Quando la segnalazione si spegne, il sistema elettronico si e sufficientemen-
te raffreddato. E possibile proseguire la cottura.

F&

La zona di cottura & rimasta in funzione troppo a lungo e si & spenta automati-
camente.
E possibile riattivare subito la zona di cottura.
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Smaltimento it

Anomalia Causa e ricerca guasti
dE e le zone di cottura non si Modalita demo attivata.
scaldano 1. Scollegare per 30 secondi I'apparecchio dalla rete disattivando il fusibile

all'interno della scatola dei fusibili.
2. Toccare un campo touch qualsiasi nei 3 minuti successivi.

Sul display compare un messag- |l sistema elettronico ha riconosciuto un errore.
gio con "E", ad es. EO111. 1. Spegnere e riaccendere |'apparecchio.
v Se l'anomalia non & piu presente, il messaggio scompare.
2. Se il messaggio compare di nuovo, rivolgersi al servizio assistenza clienti.
Comunicare il messaggio d'errore esatto.
— "Servizio di assistenza clienti”, Pagina 29

11 Smaltimento

Di seguito sono indicate informazioni sul corretto smal- E Questo apparecchio dispone di con-
—

timento degli apparecchi dismessi. trassegno ai sensi della direttiva eu-
ropea 2012/19/UE in materia di ap-

11.1 Rottamazione di un apparecchio parecchi elettrici ed elettronici (waste

i electrical and electronic equipment -
dismesso WEEE),
Un corretto smaltimento nel rispetto dell'ambiente per- Questa direttiva definisce le norme
mette di recuperare materie prime preziose. per la raccolta e il riciclaggio degli
» Smaltire I'apparecchio nel rispetto dell'ambiente. apparecchi dismessi valide su tutto il
Per informazioni sulle attuali procedure di smalti- territorio dell’lUnione Europea.

mento rivolgersi al rivenditore specializzato o al co-
mune di competenza.

12 Servizio di assistenza clienti

In caso di domande sull'applicazione, se non si riesce m sulla parte inferiore del piano cottura.

a sistemare un guasto in autonomia o se 'apparecchio Annotare i dati dell'apparecchio e il numero di telefono
deve essere riparato, rivolgersi al nostro servizio di as- del servizio di assistenza clienti per ritrovarli rapida-
sistenza clienti. mente

| ricambi originali rilevanti per il funzionamento secon- '

do il corrispondente regolamento Ecodesign sono re-

peribili presso il nostro servizio di assistenza clienti per

un periodo di almeno 10 anni a partire dalla messa in

circolazione dell'apparecchio all'interno dello Spazio

£conomico europeo.

Nota: L'intervento del servizio di assistenza clienti &

gratuito nell'ambito delle condizioni di garanzia del pro-

duttore.

Informazioni dettagliate sulla durata della garanzia e
sulle condizioni di garanzia in ciascun Paese sono re-
peribili presso il nostro servizio di assistenza clienti,
presso il proprio rivenditore o sul nostro sito Internet.
Quando si contatta il servizio di assistenza clienti sono
necessari il codice prodotto (E-Nr.) e il codice di produ-
zione (FD) dell'apparecchio.

| dati di contatto del servizio di assistenza clienti sono
disponibili nell'elenco dei centri di assistenza allegato o
sul nostro sito Internet.

12.1 Codice prodotto (E-Nr.) e codice di
produzione (FD)

Il codice prodotto (E-Nr.) e il codice di produzione (FD)
sono riportati sulla targhetta identificativa dell'apparec-
chio.

La targhetta identificativa si trova:

m sul certificato di identificazione.
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1 Veiligheid

Neem de volgende veiligheidsvoorschriften in
acht.

1.1 Algemene aanwijzingen

® | ees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig
door.

» Bewaar de gebruiksaanwijzingen, de appa-
raatpas en de productinformatie voor later
gebruik of voor volgende eigenaren.

m Sluit het apparaat in geval van transport-
schade niet aan.

1.2 Bestemming van het apparaat

Apparaten zonder stekker mogen alleen door

geschoold personeel worden aangesloten. Bij

schade door een verkeerde aansluiting kunt u

geen aanspraak maken op garantie.

Gebruik het apparaat uitsluitend:

® om voedsel en dranken te bereiden.

® onder toezicht. Houd kortstondige kookpro-
cessen ononderbroken in het 0og.

m voor huishoudelijk gebruik en in gesloten
ruimtes binnen de huiselijke omgeving.

® ot een hoogte van 2000 m boven zeeni-
veau.

Gebruik het apparaat niet:

= met een externe timer of een separate af-
standsbediening. Dit geldt niet voor het ge-
val dat de werking middels de door
EN 50615 genoemde apparaten wordt uit-
geschakeld.
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1.3 Inperking van de gebruikers

Dit apparaat kan worden bediend door kinde-
ren vanaf 8 jaar en door personen met fysie-
ke, sensorische of geestelijke beperkingen of
met gebrekkige ervaring en/of kennis, indien
zij onder toezicht staan of zijn geinstrueerd in
het veilige gebruik van het apparaat en de
daaruit resulterende gevaren hebben begre-
pen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spe-
len.

Reiniging en gebruikersonderhoud mogen
niet worden uitgevoerd door kinderen, tenzij
ze 15 jaar of ouder zijn en onder toezicht
staan.

Zorg ervoor dat kinderen die jonger zijn dan 8
jaar niet bij het apparaat of de aansluitkabel
kunnen komen.

1.4 Veilig gebruik

/A WAARSCHUWING - Kans op brand!
Zonder toezicht koken op kookplaten met vet
of olie kan gevaarlijk zijn en brand veroorza-
ken.

» Verlies hete olién en vetten daarom nooit
uit het oog.

» Nooit proberen om een vuur met water te
blussen, maar het apparaat uitschakelen
en dan de vlammen bijv. met een deksel of
een blusdeken afdekken.

Het kookvlak wordt erg heet.

» Nooit brandbare voorwerpen op het kook-
vlak of in de directe omgeving leggen.

» Nooit voorwerpen op het kookvlak bewa-
ren.

Het apparaat wordt heet.

» Nooit brandbare voorwerpen of spuitbus-
sen bewaren in laden direct onder de kook-
plaat.

De kookplaat schakelt vanzelf uit en kan niet

meer worden bediend. Hij kan later per onge-

luk worden ingeschakeld.

» Schakel de zekering in de meterkast uit.

» Neem contact op met de klantenservice.

Als de kookplaat wordt afgedekt, kan dat on-

gelukken veroorzaken, bijvoorbeeld door

oververhitting, in brand vliegen of ontploffende
materialen.

» Dek de kookplaat niet af.

Levensmiddelen kunnen vuur vatten.

» Er moet toezicht worden gehouden op het
kookproces. Een korte procedure moet
permanent worden gecontroleerd.



/A WAARSCHUWING - Kans op

brandwonden!

TijJdens het gebruik worden het apparaat en

zijn aanraakbare onderdelen heet, vooral een

eventueel aanwezig kookplaatframe.

» Wees voorzichtig om het aanraken van ver-
warmingselementen te voorkomen.

» Kinderen jonger dan 8 jaar moeten uit de
buurt worden gehouden.

De kookzone warmt op, maar de indicatie

functioneert niet

» Schakel de zekering in de meterkast uit.

» Neem contact op met de klantenservice.

Kookplaatbeschermroosters kunnen tot onge-

vallen leiden.

» Nooit kookplaatbeschermroosters gebrui-
ken.

Het apparaat wordt heet tijdens het gebruik.

» Het apparaat voor het schoonmaken laten
afkoelen.

A WAARSCHUWING - Kans op elektrische

schok!

Ondeskundige reparaties zijn gevaarlijk.

» Alleen daarvoor geschoold vakpersoneel
mag reparaties aan het apparaat uitvoeren.

» Er mogen uitsluitend originele reserveon-
derdelen worden gebruikt voor reparatie
van het apparaat.

» Als het netsnoer van dit apparaat wordt be-
schadigd, moet het door geschoold vakper-
soneel worden vervangen.

Een beschadigd apparaat of een beschadigd

netsnoer is gevaarlijk.

» Nooit een beschadigd apparaat gebruiken.

» |Is het oppervlak gescheurd, dan het appa-
raat uitschakelen om een mogelijke elektri-

Materiéle schade voorkomen nl

sche schok te vermijden. Hiervoor het ap-
paraat niet aan de hoofdschakelaar, maar
via de zekering in de meterkast uitschake-
len.

» Contact opnemen met de servicedienst.
— Pagina 38

Binnendringend vocht kan een elektrische

schok veroorzaken.

» Geen stoomreiniger of hogedrukreiniger
gebruiken om het apparaat te reinigen.

Bij hete apparaatonderdelen kan de kabeliso-

latie van elektrische apparaten smelten.

» Zorg ervoor dat de aansluitkabel van elek-
trische apparaten nooit in contact komt met
hete onderdelen van het apparaat.

/A WAARSCHUWING - Kans op letsel!

Wanneer er vloeistof zit tussen de bodem van

de pan en de kookzone, kunnen kookpannen

plotseling omhoog springen.

» Zorg ervoor dat de kookzone en de bodem
van de pan altijd droog zijn.

/A WAARSCHUWING - Kans op

verstikking!

Kinderen kunnen verpakkingsmateriaal over

het hoofd trekken en hierin verstrikt raken en

stikken.

» Verpakkingsmateriaal uit de buurt van Kin-
deren houden.

» Laat kinderen niet met verpakkingsmateri-
aal spelen.

Kinderen kunnen kleine onderdelen inademen

of inslikken en hierdoor stikken.

» Kleine onderdelen uit de buurt van kinde-
ren houden.

» Kinderen niet met kleine onderdelen laten
spelen.

2 Materiele schade voorkomen

LET OP!

Door ruwe bodems van pannen ontstaan krassen op

de glaskeramiek.

» Kookgerei controleren.

Door droogkoken kan het kookgerei of het apparaat

beschadigd raken.

» Nooit pannen zonder inhoud op een hete kookzone
zetten of laten droogkoken.

Verkeerd geplaatst kookgerei kan tot oververhitting van

het apparaat leiden.

» Nooit hete kook- of bakpannen op de bedienings-
elementen of de kookplaatrand zetten.

Wanneer er harde en puntige voorwerpen op de kook-

plaat vallen, kan deze beschadigd raken.

» Geen harde of puntige voorwerpen op de kookplaat
laten vallen.

Hittegevoelige materialen smelten op de hete kookzo-

nes.

» Geen beschermingsfolie op de kookplaat gebruiken.

» Geen aluminiumfolie of kunststof vormen gebruiken.
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nl Milieubescherming en besparing

2.1 Overzicht van de meest voorkomende
schade

Hier vindt u de meest voorkomende schade en tips om
deze te voorkomen.

Schade Oorzaak Maatregel

Vlekken Overgelopen
etenswaar

Overgelopen etenswaar
onmiddellijk verwijderen
met een schraper voor vi-
trokeramische kookplaat.

Vlekken Ongeschikte
reinigingsmid-

Gebruik alleen reinigings-
middelen die geschikt zijn

delen voor glaskeramiek.
Krassen Zout, suiker of  Gebruik de kookplaat niet
zand als werkblad of plateau

om iets neer te zetten.

Schade Oorzaak Maatregel

Krassen Ruwe bodems  Het kookgerei controle-
van pannen ren.

Verkleu- Ongeschikte Gebruik alleen reinigings-

ring reinigingsmid-  middelen die geschikt zijn
delen voor glaskeramiek.

Verkleu- Slijtage van Pannen optillen om ze te
ring pannen, bijv. verplaatsen.
aluminium

Schelp- Suiker of sterk  Overgelopen etenswaar
vormige suikerhoudend onmiddellijk verwijderen
bescha- voedsel met een schraper voor vi-
diging trokeramische kookplaat.
van het

opper-

vliak

3 Milieubescherming en besparing

3.1 Afvoeren van de verpakking

De verpakkingsmaterialen zijn milieuvriendelijk en kun-

nen worden hergebruikt.

» De afzonderlijke componenten op soort gescheiden
afvoeren.

3.2 Energie besparen

Als u deze aanwijzingen opvolgt, verbruikt het apparaat
minder energie.

Een kookzone kiezen die bij de grootte van de pan

past. Het kookgerei gecentreerd plaatsen.

Gebruik kookgerei met een bodemdiameter die over-

eenkomt met de diameter van de kookzone.

Tip: Fabrikanten van kookgerei geven vaak de boven-

diameter van de pan aan. Die is dikwijls groter dan de

bodemdiameter.

= Niet-passend kookgerei of niet volledig afgedekte
kookzones verbruiken veel energie.

Pannen afsluiten met een passend deksel.
m \Wanneer u zonder deksel kookt, heeft het apparaat
aanzienlijk meer energie nodig.

Deksel zo min mogelijk oplichten.
= Wanneer u het deksel oplicht, ontsnapt er veel
energie.

Glazen deksel gebruiken
m Door het glazen deksel kunt u in de pan kijken zon-
der het deksel op te lichten.

Pannen met vlakke bodem gebruiken.
= Als de bodem niet vlak is, wordt het energiever-
bruik hoger.

Gebruik kookgerei dat past bij de hoeveelheid levens-

middel.

m Groot kookgerei met weinig inhoud heeft meer
energie nodig om op te warmen.

Met weinig water koken.
m Hoe meer water er in het kookgerei zit, des te meer
energie is er nodig om op te warmen.
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Tijdig terugschakelen naar een lagere kookstand. Een
passende doorkookstand gebruiken.
m Met een te hoge doorkookstand verspilt u energie

De restwarmte van de kookplaat gebruiken. Bij lange-

re bereidingstijden de kookzone 5-10 minuten véoér

het einde van de bereidingstijd uitschakelen.

=» Onbenutte restwarmte verhoogt het energiever-
bruik.
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4 Uw apparaat leren kennen

De gebruiksaanwijzing geldt voor verschillende kook-
platen. De afmetingen van de kookplaten vindt u in het
typeoverzicht. — Pagina 2

4.1 Bedieningspaneel

Via het bedieningsveld kunt u alle functies van uw ap-
paraat instellen en informatie krijgen over de gebruiks-
toestand.
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4.2 Indicaties

De indicaties geven ingestelde waarden en functies
aan.

Indicatie Naam

-9 Kookstanden

H/lh Restwarmte

4.4 Kookzones

Hier vindt u een overzicht van de verschillende bijscha-
kelingen van de kookzones.

Wanneer u de bijschakelingen activeert, branden de
bijpehorende indicaties.

Wanneer u een kookzone inschakelt, wordt deze in de
laatst ingestelde grootte ingeschakeld.

Kook- Naam Bijschakelen en uitschake-

4.3 Touchvelden plaat len
Touch-velden zijn aanraakgevoelige opperviakken. Om O Kgokzone met  Kookzone kiezen.
een functie te kiezen het betreffende veld selecteren. een ring

© Kookzone met Kookzone kiezen en op CO
Touch- Naam twee ringen of © tippen.
veld O Braadzone Kookzone kiezen en op CO©
O Hoofdschakelaar tippen.
o] Kguze kookzone Opmerkingen
a®) Kinderslot = Donkere gedeelten in het gloeibeeld van de kookzo-
—+ Instelvelden ne hebben een technische oorzaak. Ze zijn niet van

CO of © Bijschakeling van kook- of braadzones

Opmerkingen

= Houd het bedieningspaneel altijd droog. Vocht heeft
een nadelige invloed op de werking.

= Zorg dat er geen pannen in de buurt van indicaties
en touchvelden komen. De elektronica kan overver-
hit raken.

invlioed op de werking van de kookzone.

m  De kookzone regelt de temperatuur door de verwar-
ming in en uit te schakelen. Ook bij het hoogste ver-
mogen kan de verwarming inschakelen en uitscha-
kelen.

= Bij kookzones met meerdere ringen kunnen de ver-
warmingselementen van de kookzone en de bijge-
schakelde gedeelten op verschillende tijdstippen
worden in- en uitgeschakeld.

Redenen:

— Gevoelige componenten worden beschermd te-
gen oververhitting.

— Het apparaat wordt beschermd tegen elektrische
overbelasting.

— Er wordt een beter kookresultaat bereikt.

33



nl De Bediening in essentie

4.5 Restwarmte-indicatie

De kookplaat heeft voor elke kookzone een restwarm-
te-indicatie met twee standen. De kookzone niet aanra-
ken zolang de restwarmte-indicatie brandt.

Indicatie Betekenis

H De kookplaat is zo heet dat u kleine ge-
rechten kunt warmhouden of couvertu-
res kunt smelten.

H De kookzone is heet.

5 De Bediening in essentie

5.1 Kookplaat inschakelen of uitschakelen

U schakelt de kookplaat met de hoofdschakelaar in en
uit.

Wanneer u de kookplaat binnen de eerste 4 seconden
na het uitschakelen weer inschakelt, treedt hij in wer-
king met de vorige instellingen.

5.2 Kookplaat inschakelen

Op @ tippen.

Het indicatielampje boven @ brandt.
De indicaties & branden.

De kookplaat is klaar voor gebruik.

< XKV

5.3 Kookplaat uitschakelen

Wanneer alle kookzones een bepaalde tijd (10-60 se-

conden) uitgeschakeld zijn, wordt de kookplaat auto-

matisch uitgeschakeld.

» Op O tippen.

v Het indicatielampje boven ® gaat uit.

v De indicaties verdwijnen.

v Alle kookzones zijn uitgeschakeld.

v De restwarmte-indicatie blijft verlicht totdat de kook-
zones voldoende zijn afgekoeld.

5.4 Instellen van de kookzones

Om een kookzone te kunnen instellen, moet deze ge-
kozen zijn.

In het instelgedeelte stelt u de gewenste kookstanden
in.

Kookstand

1 laagste stand

9 hoogste stand
Elke kookstand heeft een tussenstand,
bijv. 4. .

5.5 Kookstanden instellen

Vereiste: De kookplaat is ingeschakeld.
1. Met o] de kookzone kiezen.

v In de kookstandindicatie brandt .

2. Op + of — tippen.

(i
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O g [

Fo) on

4

De basisinstelling verschijnt.
- + kookstand 9
- — kookstand 4

5.6 Kookstanden wijzigen

1. Met [o] de kookzone kiezen.
2. Op + of — tippen tot de gewenste kookstand ver-
schijnt.

5.7 Kookzone uitschakelen

U kunt de kookzone op 2 manieren uitschakelen

1. 2 keer op le] tippen.

v In de kookstandindicatie verschijnt &.

v Na 10 seconden verschijnt de restwarmte-indicatie.

2. De kookzone kiezen en op + of — tippen tot & in de
kookstandindicatie verschijnt.

v Na 10 seconden verschijnt de restwarmte-indicatie.

Opmerking: De laatst ingestelde kookzone blijft geacti-

veerd. U kunt de kookzone instellen zonder opnieuw te

hoeven kiezen.

6 Kinderslot

Met het kinderslot kunt u voorkomen dat kinderen de
kookplaat inschakelen.

6.1 Kinderslot inschakelen

Vereiste: De kookplaat is uitgeschakeld.
» <0 ca. 4 seconden ingedrukt houden.
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v Het indicatielampje boven < brandt 10 seconden.
v De kookplaat is geblokkeerd.

6.2 Kinderslot uitschakelen

» <0 ca. 4 seconden ingedrukt houden.
v De blokkering is opgeheven.
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7 Automatische uitschakeling

Als u de instellingen van een kookzone lange tijd niet
wijzigt, wordt de automatische uitschakeling actief.
Het tijdstip waarop de kookzone wordt uitgeschakeld,
wordt bepaald door de ingestelde kookstand (1

tot 10 uur).

Het verwarmen van de kookzone wordt uitgeschakeld.
In de kookzone-indicatie knipperen afwisselend F& en
de restwarmte-indicatie H/h.

7.1 Na automatische uitschakeling
verdergaan met koken

1. Op een willekeurig touchveld tippen.
v De indicatie verdwijnt.
2. Opnieuw instellen.

8 Basisinstellingen

U kunt uw apparaat instellen volgens uw behoeften.

8.1 Overzicht van de basisinstellingen

Hier krijgt u een overzicht van de basisinstellingen en
de vooraf ingestelde fabriekswaarden.

Indica- Keuze

tie
ci Automatisch kinderslot
& - Uitgeschakeld'
i — Ingeschakeld
£ - Handmatig en automatisch kinderslot zijn
uitgeschakeld.
cc Geluidssignaal

! — Bevestigingssignaal en het signaal Ver-
keerde bediening zijn uitgeschakeld. Het
hoofdschakelaarsignaal blijft ingeschakeld.

i — Alleen het signaal Verkeerde bediening is
ingeschakeld.

Z — Alleen het bevestigingssignaal is inge-
schakeld.

3 - Bevestigingssignaal en het signaal Ver-
keerde bediening zijn ingeschakeld.’

cd Bijschakeling van verwarmingselementen
! — Uitgeschakeld
{ — Ingeschakeld
c - De laatste instelling voordat de kookzone
wordt uitgeschakeld.’

9 Keuzetijd van de kookzones
£l — Onbegrensd: u kunt de laatst gekozen
kookzone altijd instellen, zonder deze op-
nieuw te hoeven selecteren.’
i — U kunt de laatst gekozen kookzone bin-
nen 10 seconden na het selecteren instellen.
Daarna moet u de kookzone opnieuw selec-
teren om deze in te stellen.

cu Resetten naar de fabrieksinstelling
£l — Uitgeschakeld'
i — Ingeschakeld

' Fabrieksinstelling

]

8.2 Basisinstelling wijzigen

Vereiste: De kookplaat is uitgeschakeld.

1. De kookplaat inschakelen.
2. In de volgende 10 seconden <0 4 seconden inge-
drukt houden.

& O
b O
D= - + c©®

1

v In het linkerdisplay knipperen = en i afwisselend.

In het rechterdisplay brandt 4.

3. Net zo vaak op <0 tippen tot in het linkerdisplay de
gewenste indicatie verschijnt.

4. Met + of — de gewenste waarde instellen.

<

[}
[}

7
el
+ CcO

5. <0 4 seconden ingedrukt houden.

v De instelling is geactiveerd.

Tip: Om de basisinstellingen af te sluiten de kookplaat
uitschakelen met ®. De kookplaat weer inschakelen en
opnieuw instellen.

il
]

O = -
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9 Reiniging en onderhoud

Reinig en onderhoud uw apparaat zorgvuldig om er
voor te zorgen dat het lang goed blijft werken.

9.1 Reinigingsmiddelen

Geschikte reinigingsmiddelen en schraper voor vitroke-
ramische kookplaat zijn verkrijgbaar bij de service-
dienst, in de online-shop of in de vakhandel.

LET OP!

Ongeschikte reinigingsmiddelen kunnen de opperviak-
ken van het apparaat beschadigen.

» Nooit ongeschikte reinigingsmiddelen gebruiken.

Ongeschikte reinigingsmiddelen

= Onverdund afwasmiddel

= Reinigingsmiddelen voor de vaatwasser

= Schuurmiddelen

= Agressieve reinigingsmiddelen, bijv. ovensprays of
vlekverwijderaars
Krassende sponzen

»  Hogedrukreinigers of stoomstraalapparaten

9.2 Glaskeramiek reinigen
Reinig de kookplaat na elk gebruik om te voorkomen
dat kookresten inbranden.

Opmerking: Neem de informatie over ongeschikte rei-
nigingsmiddelen in acht. — Pagina 36

Vereiste: De kookplaat is afgekoeld.

1. Sterk vuil verwijderen met een schraper voor vitroke-
ramische kookplaat.

2. De kookplaat reinigen met een reinigingsmiddel
voor glaskeramiek.
Houd u aan de reinigingsinstructies die op de ver-
pakking van het reinigingsmiddel staan.
Tip: Met een speciale spons voor glaskeramiek kunt
u goede reinigingsresultaten boeken.

9.3 Kookplaatrand reinigen

Reinig de kookplaatrand na het gebruik, als er vuil of

vlekken op zitten.

Opmerkingen

= Neem de informatie over ongeschikte reinigingsmid-
delen in acht. — Pagina 36

= Niet de schraper voor vitrokeramische kookplaat ge-
bruiken.

1. De kookplaatrand reinigen met warm zeepsop en
een zachte doek.
Nieuwe vaatdoekjes voor het gebruik grondig uit-
wassen.

2. Met een zachte doek nadrogen.

10 Storingen verhelpen

Kleinere storingen aan het apparaat kunt u zelf verhel-
pen. Raadpleeg voordat u contact opneemt met de
klantenservice de informatie over het verhelpen van
storingen. Zo voorkomt u onnodige kosten.

A\ WAARSCHUWING - Kans op letsel!

Ondeskundige reparaties zijn gevaarlijk.

» Alleen geschoold vakpersoneel mag reparaties aan
het apparaat uitvoeren.

» Bel de servicedienst als het apparaat defect is.

/A WAARSCHUWING - Kans op elektrische schok!

Ondeskundige reparaties zijn gevaarlijk.

» Alleen daarvoor geschoold vakpersoneel mag repa-
raties aan het apparaat uitvoeren.

» Er mogen uitsluitend originele reserveonderdelen
worden gebruikt voor reparatie van het apparaat.

10.1 Aanwijzingen op het display

» Als het netsnoer van dit apparaat wordt beschadigd,
moet het door geschoold vakpersoneel worden ver-
vangen.

/\ WAARSCHUWING - Kans op brandwonden!

De kookzone warmt op, maar de indicatie functioneert
niet

» Schakel de zekering in de meterkast uit.

» Neem contact op met de klantenservice.

/\ WAARSCHUWING - Kans op brand!

De kookplaat schakelt vanzelf uit en kan niet meer wor-
den bediend. Hij kan later per ongeluk worden inge-
schakeld.

» Schakel de zekering in de meterkast uit.

» Neem contact op met de klantenservice.

Storing

Oorzaak en probleemoplossing

Geen Stroomvoorziening is uitgevallen.

1. Controleer in de meterkast de zekering voor het apparaat.
2. Controleer aan de hand van andere elektrische apparaten of er sprake is van

een stroomuitval.

Alle indicaties knipperen

Bedieningspaneel is nat of er liggen voorwerpen op.

» Maak het bedieningspaneel droog of verwijder het voorwerp.
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Storing Oorzaak en probleemoplossing
Fc Op meerdere kookzones is gedurende langere tijd op een hoge stand gekookt.
Ter bescherming van de elektronica is de kookplaat uitgeschakeld.
1. Wacht enige tijd.
2. Tik op een willekeurig touchveld.
v Wanneer de melding niet meer verschijnt, is de elektronica voldoende afge-
koeld. U kunt het koken voortzetten.
Fy Ondanks de uitschakeling met 2 is de elektronica nog heter geworden. Daar-

om zijn alle kookzones uitgeschakeld.

1. Wacht enige tijd.

2. Tik op een willekeurig touchveld.

v Wanneer de melding niet meer verschijnt, is de elektronica voldoende afge-
koeld. U kunt het koken voortzetten.

C
L

5 en de kookstand knipperen
afwisselend. Er klinkt een ge-
luidssignaal.

Hete pan in de omgeving van het bedieningspaneel. De elektronica dreigt over-
verhit te raken.

» Neem de pan wegqg.

v De indicatie verdwijnt even later.

F 5 en geluidssignaal

Hete pan in de omgeving van het bedieningspaneel. Ter bescherming van de

elektronica is de kookzone uitgeschakeld.

1. Neem de pan weg.

2. Wacht enige tijd.

3. Tik op een willekeurig touchveld.

v Wanneer de melding niet meer verschijnt, is de elektronica voldoende afge-
koeld. U kunt het koken voortzetten.

De kookzone is te lang in gebruik geweest en is automatisch uitgeschakeld.
U kunt de kookzone direct weer inschakelen.

of en kookzones worden niet
warm

Demomodus is geactiveerd.

1. Haal de stroom gedurende 30 seconden van het apparaat door de zekering
in de meterkast uit te schakelen.

2. Tik binnen de daaropvolgende 3 minuten op een willekeurig touchveld.

Melding met "E" verschijnt in het
display, bijv. EO111.

De elektronica heeft een fout geconstateerd.

1. Schakel het apparaat uit en weer in.

v Als de storing eenmalig was, verdwijnt de melding.

2. Verschijnt de melding opnieuw, neem dan contact op met de klantenservice.
Geef tijdens het telefoongesprek de exacte foutmelding door.
— "Servicedienst", Pagina 38

11 Afvoeren

Wij leggen u hier uit hoe u afgedankte apparaten op de

juiste manier afvoert.

11.1 Afvoeren van uw oude apparaat

Door een milieuvriendelijke afvoer kunnen waardevolle
grondstoffen opnieuw worden gebruikt.
» Voer het apparaat milieuvriendelijk af.
Bij uw dealer en uw gemeente- of deelraadskantoor
kunt u informatie verkrijgen over de actuele afvoer-

methoden.

Dit apparaat is gekenmerkt in over-
eenstemming met de Europese richt-
liin 2012/19/EU betreffende afge-
dankte elektrische en elektronische
apparatuur (waste electrical and elec-
tronic equipment - WEEE).

De richtlijn geeft het kader aan voor
de in de EU geldige terugneming en
verwerking van oude apparaten.

B
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12 Servicedienst

Als u vragen hebt over het gebruik, een storing aan het
apparaat niet zelf kunt verhelpen of als het apparaat
moet worden gerepareerd, neem dan contact op met
onze servicedienst.

Originele vervangende onderdelen die relevant zijn
voor de werking in overeenstemming met de desbetref-
fende Ecodesign-verordening kunt u voor de duur van
ten minste 10 jaar vanaf het moment van in de handel
brengen van het apparaat binnen de Europese Econo-
mische Ruimte bij onze servicedienst verkrijgen.
Opmerking: Het inschakelen van de servicedienst in
het kader van de fabrieksgarantievoorwaarden is gratis.

Gedetailleerde informatie over de garantieperiode en
garantievoorwaarden in uw land kunt u opvragen bij
onze servicedienst, uw dealer of op onze website.

Als u contact opneemt met de servicedienst, hebt u het
productnummer (E-Nr.) en het productienummer (FD)
van het apparaat nodig.

De contactgegevens van de servicedienst vindt u in de
meegeleverde servicedienstlijst of op onze website.

12.1 Productnummer (E-nr.) en
productienummer (FD)

Het productnummer (E-Nr.) en het productienummer
(FD) vindt u op het typeplaatje van het apparaat.
Het typeplaatje vindt u:

= 0op de apparaatpas.

= gan de onderkant van de kookplaat.

Om uw apparaatgegevens en de servicedienst-tele-
foonnummers snel terug te kunnen vinden, kunt u de
gegevens noteren.
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iQ300, Elektrokochfeld, 60 cm,
Schwarz

ET645 H N 1 7 E v Platz flr groBe Bratpfannen - zuschaltbare Braterzone.

v Diese Sensor-Bedienung ermdglicht die besonders komfortable
Steuerung des Backofens - einfach durch leichten Fingerdruck auf
die Bedienfelder der Vollglasblende.

v Bratzone

Technische Daten

Geratetyp : Kochstelle Glaskeramik
Bauform : Eingebaut
Energiequelle : Elektro
Anzahl der Kochzonen, die gleichzeitig benutzt werden kénnen : 4
NischenmaBe (Hx B x T) : 48 x 560-560 x 490-500 mm
Geratebreite : 583 mm
Abmessungen des Gerdtes : 48 x 583 x 513 mm
SiEMENS Abmessungen des verpackten Gerdtes : 100 x 750 x 590 mm
= 0 Nettogewicht : 7,760 kg
Bruttogewicht : 8,6 kg
Restwdrmeanzeige : Getrennt
Lage der Steuerung : Vorne
Hauptoberfldichenmaterial : Glaskeramik
Oberflachenfarbe : Edelstahl, Schwarz
Rahmenfarbe : Edelstahl
s Approbationszertifikate : CE, EAC-Eurasian, VDE
PR EAN-Nummer : 4242003612316
Elektroanschlusswert : 7500 W
Spannung : 220-240 V
Frequenz : 60; 50 Hz

HZ392617 Zwischenboden 60cm Touch

HZ9SE030  3-er Set best aus 2 Topfen + 1 Pfanne m H H
HZ390090 Wok-Set 3-teilig AL

42003"612316

Hergestellt von BSH unter Markenlizenz der Siemens AG
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iQ300, Elektrokochfeld, 60 cm,
Schwarz
ET645HN17E

® 60 cm: Platz fiir 4 Topfe oder Pfannen.

Flexibilitdt der Kochzonen

e Braterzone: Erkennt Brater automatisch und schaltet sich an.

o 1 Zweikreis-Kochzone: Verwenden Sie normales oder gréBeres
Kochgeschirr fiir die erweiterbare Kochzone.

e Kochzone vorne links: 180 mm, 2 kW

e Kochzone hinten links: 265 mm, 170 mm, 2.6 kW

e Kochzone hinten rechts: 145 mm , 1.2 kW

e Kochzone vorne rechts: 210 mm, 145 mm, 2.2 kW

Benutzerfreundlichkeit

o touchControl-Bedienung: Steuerung der Leisung mit den
aufgedruckten +/- touch-Tasten.

e 17 Leistungs-Stufen: Stellen Sie die Warme mit 17 Leistungsstufen
(9 Hauptstufen und 8 Zwischenstufen) prazise ein.

Zeitersparnis und Effizienz

e reStart: Im Falle von unbeabsichtigtem Ausschalten des Kochfeldes
bleiben alle Einstellungen erhalten, wenn Sie innerhalb von 4
Sekunden wieder einschalten.

e ja: Schnelles Abschalten durch langeres Bertihren der Bedienflache
der Kochzone.

Design
e Flachrahmen-Design

Sicherheit

o 2-stufige Restwdrmeanzeige je Kochzone: Zeigt an welche
Kochzonen noch heiB oder warm sind.

e Kindersicherung: Verhindert eine unbeabsichtigte Aktivierung des
Kochfeldes.

e Hauptschalter: Alle Kochzonen auf einmal ausschalten.

o Betriebsanzeigelampe: Zeigt an, ob das Kochfeld heizt.

e Automatische Sicherheitsabschaltung: Aus Sicherheitsgriinden
schaltet das Kochfeld nach einer voreingestellten Zeit ohne
Interaktion automatisch ab (einstellbar).

Installation

e Abmessungen des Gerates (HxBXT mm): 48 x 583 x 513

e Erforderliche NischengréBe (HXBXT mm : 48 x 560 x (490 - 500)
e Minimale Arbeitsplattenstarke: 16 mm

e Gesamtanschlusswert: 7500 W
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iQ300, Elektrokochfeld, 60 cm,
Schwarz
ET645HN17E

MaBzeichnungen

Male in mm

A: Mindestabstand vom Muldenausschnitt
bis zur Wand

B: Eintauchtiefe

C: Mit darunter eingebautem Backofen
min. 20, maglicherweise mehr;
siehe Platzbedarf fiir den Backofen.



SIEMENS

Produktinformation nach Verordnung (EU) Nr. 66/2014

Marke: Siemens

Modellkennung: ET645HN17E

Art der Kochmulde: Elektro

Anzahl der Kochzonen und Kochflachen: 4

Energieverbrauch der Kochmulde: 188,9 Wh/kg

BIC
AID

A B C D
Heiztechnik Btrahlungs-Btrahlungs-ptrahlungs-trahlungs-
Heizung | Heizung | Heizung | Heizung
Abmessungen:
Kochzonendurchmesser in cm oder 18,0 17,0 14,5 21,0
Kochflachenlange und -breite in cm
Energieverbrauch je Kochzone oder 188.8 186.7 190,2 190.0

Kochflache in Wh/kg

Angaben gemass EN 60350-2 (Electro) bzw. EN 30-2-1 (Gas)

Sep 9, 2021

SEG Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany

www.siemens-home.bsh-group.com




Model : F100B 60 TSE Model : F97B 90 TSE
Model : F100B 90 TSE N

MONTAGE- UND GEBRAUCHSANWEISUNG
INSTRUCTIONS ON MOUNTING AND USE
PRESCRIPTIONS DE MONTAGE ET MODE D’EMPLOI
MONTAGEVOORSCHRIFTEN EN GEBRUIKSAANWIIZING
MONTAJEY MODO DE EMPLEO
ISTRUZIONI DI MONTAGGIO E D'USO
MONTERINGS- OCH BRUKSANVISNINGAR
SZERELESI ES HASZNALATI UTASITAS
NAVOD NA MONTAZ A POUZITE
INSTRUKCJA MONTAZU | OBStUGI
NAVOD K MONTAZI A POUZITI
MONTERINGS- OG BRUGSVEJLEDNING
MONTAJ VE KULLANIM TALYMATLARI
UPUTSTVA ZA MONTAZU | UPORABU
OAHTIIEZ TIATO MONTAPIZMA KAITIATHN XPHXH
INSTRUCTIUNI DE MONTARE $1 FOLOSIRE
PAIGALDUS- JA KASUTUSJUHEND
ASENNUS- JA KAYTTOOHJEET
INSTRUCOES DE MONTAGEM E DE USO
NHCTPYKLII 1O MAHTAXY U NCIMNOJIb3OBAHUIO
NAVODILA ZA MONTA-O IN UPORABO
INSTALACIJA

%2 T@m
wn eel el AL ) =Y =l @] el kel [%2] =N (%) mil=Z (n)



| D | WARNUNG

Kinder unter 8 Jahren diirfen das Geréat nicht bedienen. Personen mit eingeschrankten
physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder ohne Erfahrung und
erforderliche Kenntnis diirfen das Gerat bedient, wenn diese Uberwacht werden, oder
nachdem sie Uber betreffende Anleitungen im Sinne einer sicheren Bedienung des
Gerats aufgeklart wurden und die mit dem Betrieb des Gerats in Verbindung stehenden
Gefahren verstanden haben. Kinder diirfen nicht mit dem Gerat spielen. Die Reinigung
und Wartung, die Aufgabe des Benutzers ist, darf nicht ohne entsprechende Aufsicht von
Kindern durchgefiihrt werden. Die Abzugshaube niemals in Betrieb nehmen, wenn das
Gitter nicht korrekt montiert ist! Wenn die Dunstabzugshaube gleichzeitig mit Geraten,
die nicht mit elektrischer Energie betrieben werden, in Betrieb ist, darf der Unterdruck
des Raumes 4 pa (4 x 10-5 bar) nicht Uberschreiten. Benutzen Sie die Haube nie ohne
korrekt montiertes Gitter!

Die zuganglichen Teile konnen heil3 werden, wenn die Kochflache benutzt wird.

Die Abluft darf nicht Gber einen Schacht abgeleitet werden, der zum Ableiten von durch
Gerate zur Verbrennung von Gas oder anderen Brennstoffen erzeugtem Rauch benutzt
wird. Wenn die Abzugshaube gleichzeitig mit anderen Gerdten, die Gas oder andere
Brennstoffe einsetzen, verwendet wird, muss immer eine entsprechende Beliiftung des
Raums vorgesehen sein. Es ist streng verboten, Speisen unter der Haube auf offenem
Feuer zuzubereiten. Die Benutzung von offenem Feuer ist fiir die Filter schadlich und kan
zu Branden fiihren, deshalb muss dies in jedem Fall vermieden werden. Das Frittieren
darf nur unter Kontrolle erfolgen, um zu vermeiden, dass das erhitzte Ol Feuer fangt.
Beziiglich der technischen und der SicherheitsmaBnahmen, die zum Ableiten des
Rauchs zu ergreifen sind, missen die Bestimmungen der Verfligungen der zustandigen
ortlichen Behorden strikt eingehalten werden.

Dieses Gerdt ist in Ubereinstimmung mit der europdischen Richtlinie 2002/96/
EG, Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE) gekennzeichet. Indem er sich
vergewissert, dass dieses Produkt ordnungsgemall entsorgt wird, tragt der Benutzer
dazu bei, potenzielle negative Folgen fir die Umwelt und die Gesundheit zu verhiten.

st folgendes Symbol einer durchgestrichenen Abfalltonne abgebildet. Es weist
darauf hin, dass eine Entsorgung im normalen Haushaltsabfall nicht zuldssig ist.
Entsorgen Sie dieses Produkt im Recyclinghof mit einer getrennten Sammlung fir
Elektro-und Elektronikgerate. Die Entsorgung muss gemaB den 6rtlichen Bestimmungen
zur Abfallbeseitigung erfolgen. Bitte wenden Sie sich an die zustandigen Behorden
Ihrer Gemeindeverwaltung, an den lokalen Recyclinghof fiir Haushaltsmull oder an den
Handler, bei dem Sie dieses Gerat erworben haben, um weitere Informationen Uber
Behandlung, Verwertung und Wiederverwendung dieses Produkts zu erhalten.Wenn

2
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das Stromkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller, von einem technischen Hilfe-
Center oder von einer anderen Person mit dhnlicher Qualifikation ausgetauscht werden,
um Gefahrensituationen zu vermeiden.

Konsultieren Sie auch die Zeichnungen auf den ersten Seiten mit den Buchstaben- und
Nummern, auf die im Erkldrungstext Bezug genommen wird. Halten Sie sich strikt an
die in diesem Handbuch gegebenen Anleitungen. Fiir eventuelle vom Gerat verursachte
Unannehmlichkeiten, Schaden oder Brande, die sich aus der Nichteinhaltung der in
diesem Handbuch gegebenen Anleitungen ergeben, wird jede Haftung abgelehnt.

Es wird empfohlen, die Haube nicht an einer Wand zu befestigen, die das Gewicht nicht
tragen kann, z.B. einer Rigipswand, und sie nicht in ein Mdbelstlick einzubauen.

Die Kichenhaube muss in einem Abstand von mindestens 65 cm Uber einem
Elektroherd und von mindestens 65 cm Uber einem Gasherd oder kombinierten Herd
angebracht werden. Wenn die Installationsanweisungen der Gaskochgerdts einen
groBeren Abstand vorgeben, ist dieser zu berticksichtigen.

Die Kichenhaubenmodelle,sindmit einer oberen Luftaustrittsoffnung B ausgestattet,
um die angesaugten Dampfe nach aussen abzuleiten (Abluftversion A — das Abluftrohr
ist nicht mitgeliefert). Falls es nicht moglich sein sollte, die angesaugten Kochdampfe
nach aussen abzuleiten, kann das Gerat auch als Umlufthaube F verwendet werden.
Dazu ist es notwendig, 1 Aktivkohlefilter F zu montieren; so wird die angesaugte Luft
ueber die Gitter G wieder in den Raum zurueckgefuehrt.

Vergewissern Sie sich, dass sich in der Ndhe der Haube eine Stromsteckdose befindet
und dass die Anlage mit einem Differential von 30 mA versehen ist. Die Netzspannung
muss der auf der Datenplakette im Inneren der Haube angegebenen Spannung
entsprechen. Die Haube hat ein 1250 mm langes Stromkabel mit oder ohne Stecker:
Wenn es einen Stecker hat, schlieen Sie die Haube an eine den geltenden Vorschriften
entsprechende, in einem zuganglichen Bereich liegende Steckdose an, hat es keinen
Stecker (direkter Netzanschluss), ist ein zweipoliger vorschriftsgemaBer Schalter mit
einem Abstand von mindestens 3 mm zwischen den Kontakten (zuganglich) angebracht
werden. Diese Installation und der Stromanschluss muss nach der technischen Vorschrift
von einem spezialisierten Techniker ausgefiihrt werden.

Wenn das Kochfeld in Betrieb ist, sollte die Abzugshaube immer zumindest mit der
ersten Geschwindigkeitsstufe eingeschaltet sein.

Leistungsfahigkeitstests des Produkts, durchgefiihrt in Ubereinstimmung mit der EU-
Verordnung Nr. 65/2014 — Ref.: [EC 61591

Die hochste Leistungsfahigkeit wird erreicht, wenn eventuell vorhandene Verklei-
dungsplatten geoffnet sind.



WARNINGS

The appliance should not be used by children under 8 years of age and by persons with
reduced physical, sensory and mental capabilities, or lack of experience and knowledge,
unless they are supervised or have received instructions regarding the safe use of the
appliance and are aware of the possible risks. Children must not play with the appliance.
Any intended cleaning and maintenance by the user should not be carried out by
children unless supervised. The hood should never be used without without the grid
properly fitted! Never use the hood without the grill properly fitted!

The accessible components can overheat when the cooktop is in use.

The hood must not be connected to the flues of other appliances that run on gas or
other fuels. When the hood is used at the same time as other appliances that run on gas
or other fuels, provision must be made for an adequate supply of air. No food must be
cooked flambé underneath the hood. The use of an unprotected flame could cause
damage to the filters and could cause fires, so should be avoided. When frying food,
never leave the pan unattended because the cooking oil could flare up. Please comply
with the technical and safety provisions set forth by your local competent authorities
regarding the ventilation of hoods.

This appliance conforms to European Directive 2002/96/EC, Waste Electrical and
Electronic Equipment (WEEE). Please dispose of this product correctly in the interest of
health and the environment.

=
The symbol on the product, or on the documents accompanying the product,
indicates that this appliance may not be treated as household waste. Instead it shall be
handed overtothe applicable collection point for the recycling of electrical and electronic
equipment. Disposal must be carried out in accordance with local environmental
regulations for waste disposal. For more detailed information about treatment, recovery
and recycling of this product, please contact your local city office, your household
waste disposal service or the shop where you purchased the product. If the power
cable is damaged you should, in the interest of safety, contact the manufacturer or the
manufacturer’s technical assistance service to request a replacement, or ask someone
who is similarly qualified.

Check also the drawings on the initial pages with the alphabetical and numerical
references in the explanatory text. Closely follow the instructions in this manual. We
cannot accept liability for any faults, detriment or fire damage to the appliance due to
non-compliance with the manual’s instructions.



WARNINGS

You should affix the hood to a wall of sufficient weight-bearing capacity, so not to one
made of plasterboard.

The cooker hood must be placed at a minimum distance of 65 cm from the cooking
plane for electric cookers and 65cm for gas or mixed cookers. If the instructions for
installation for the gas hob specify a greater distance, this has to be taken into account.
Do not tile, grout or silicone this appliance to the wall. Surface mounting only. Do not
fix chimney flue to furniture or fly over shelves unless the chimney flue can be easily
removed, in case maintenance is ever required.

The cooker hood is provided with an upper air exit B for discharging fumes externally
for models including chimney flue C ( Suction Version A- exhaust pipe not supplied). If
cooking fumes and vapours cannot be externally discharged, the cooker hood can be
used in the recirculating version F: the installation of 1 active charcoal filter F allows the
recirculation of fumes and vapours through the upper grid G.

Make sure that there is a power socket near the hood and that the system has a 30 mA
differential. The mains voltage must be the same as that on the label inside the hood. The
hood has a 1250 mm power cable with or without plug: if it does have a plug, connect
the hood to an accessible approved socket; or if it does not (connection direct to the
mains), fit an approved bipolar switch with a minimum contact opening of no less than
3 mm (accessible). This installation and electrical connection must be executed by a
qualified technician.

Ifthe cooking top is in use, the cooker hood must always operate.

Product performance test carried out in accordance with standard (EU) No 65/2014-
Ref: IEC 61591

Maximum performance is achieved by placing the mobile panels, if any, in the open
position.



ATTENTION

/

L appareil ne peut étre utilisé par les enfants de moins de 8 ans et par les personnes aux
capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites, sans expérience ou sans les
connaissances nécessaires, a condition quelles soient sous surveillance, et aprés avoir
lu les instructions d’utilisation de I'appareil en toute sécurité, et que les utilisateurs
aient conscience des dangers inhérents a I'appareil. Ne pas laisser les enfants jouer avec
I'appareil. Le nettoyage et I'entretien pouvant étre effectués par I'utilisateur ne doivent
pas étre exécutés par les enfants sans surveillance. Ne jamais utiliser la hotte avant que
la grille ne soit correctement montée !

Les parties accessibles peuvent atteindre de hautes températures lors de |'utilisation de
la table de cuisson.

L’air ne doit pas étre évacué dans un conduit d'évacuation de fumées produites par des
appareils a combustion de gaz ou d'autres combustibles. Une aération appropriée de la
piece doit toujours étre prévue lorsque la hotte aspirante est utilisée simultanément a
d’autres appareils utilisant du gaz ou d’autres combustibles. Il est strictement interdit
de flamber des aliments sous la hotte. L'utilisation de flamme nue risque d'endommager
les filtres et peut provoquer des incendies : elle doit donc toujours étre évitée. Les fritures
doivent étre effectuées sous contréle afin d'éviter que I'huile surchauffée s'enflamme.
Respectez rigoureusement les prescriptions des réglements des autorités locales
compétentes quant aux consignes techniques et de sécurité a adopter pour I'évacuation
des fumées.

Cet appareil est labellisé conformément a la Directive Européenne 2002/96/EC, Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE). En veillant a ce que ce produit soit détruit
en bonne et due forme, I'utilisateur contribue a prévenir les éventuelles conséquences
négatives sur I'environnement et la santé.

==
Le symbole présent sur lI'appareil ou sur la documentation qui I'accompagne
indique que ce produit ne peut en aucun cas étre traité comme déchet ménager. Il doit
par conséquent étre remis a un centre de collecte des déchets chargé du recyclage des
équipements électriques et électroniques.Pour la mise au rebut, respectez les normes
relatives a I'élimination des déchets en vigueur dans le pays d'installation.Pour obtenir
de plus amples détails au sujet du traitement, de la récupération et du recyclage de cet
appareil, veuillez vous adresser au bureau compétent de votre commune, a la société
de collecte des déchets ou directement a votre revendeur.Si le cable d'alimentation est
endommagé, il devra étre remplacé par le fabricant ou par son service d'assistance
technique ou, dans tous les cas, par une personne ayant une qualification similaire, afin
de prévenir tout risque éventuel.



ATTENTION

Veuillez consulterles schémas des premieres pages avec les références alphabétiques et
numériques indiquées dans les instructions. Respectez rigoureusement les instructions
indiquées dans ce manuel. Nous déclinons toute responsabilité en cas de probleme,
dommage ou incendie provoqués a I'appareil dérivant du non-respect des instructions
indiquées dans ce manuel.

La fixation de la hotte sur un mur ne pouvant en supporter le poids (ex. placoplatre) et
son encastrement dans un meuble sont déconseillés.

Si vous possédez un plan de cuisson entiérement électrique, la hotte doit étre installée
a une distance de 65 cm, de 65 cm dans le cas d'un plan de cuisson mixte ou a gaz. Si
les instructions d'installation du dispositif de cuisson au gaz spécifient une plus grande
distance, il faut en tenir compte.

La hotte est livrée avec une sortie d'air supérieure B pour |'évacuation des fumées
vers |'extérieur (Version aspirante A- tube d'évacuation non compris). S'il est impossible
d'évacuer les fumées et vapeurs de cuisson vers l'extérieur vous devez utiliser la hotte
en version filtrante F en montant 1 filtre a charbons actifs F, les fumées et vapeurs seront
recyclées et évacuées par la grille supérieure G.

Assurez-vous qu’un point d’acces au réseau d’alimentation électrique est présent a
proximité de la hotte et que l'installation est équipée d’un interrupteur différentiel de
30 mA. La tension de réseau doit correspondre a la tension indiquée sur I'étiquette des
caractéristiques située a l'intérieur de la hotte. La hotte est équipée d'un cable électrique
d'une longueur de 1250 mm avec ou sans fiche : si la fiche est présente, branchez la
hotte a une prise conforme aux normes en vigueur et accessible, si la fiche est absente
(branchement direct au réseau), appliquez un interrupteur bipolaire aux normes avec
distance des contacts en ouverture non inférieure a 3 mm (accessible), cette installation
et le branchement doivent étre réalisés aux normes par un technicien spécialisé.

Veuillez mettre en route la hotte au minimum sur la 1ere vitesse, lorsque le plan de
cuisson fonctionne.

Tests sur les performances du produit réalisés conformément au réglement (EU) N°
65/2014 - Réf.: CEI 61591

On obtient le maximum des performances en positionnant les panneaux mobiles, s'ils
sont présents, en position ouverte.



WAARSCHUWING

Het apparaat kan niet worden gebruikt door kinderen jonger dan 8 jaar en door
personenmet verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens, of zonder
ervaringof vereiste kennis, mits onder toezicht of nadat zij zijn geinstrueerd over het
veilige gebruik van het apparaat en kennis hebben van de gevaren die eraan verbonden
zijn.Kinderen mogen niet met het apparaat spelen. Schoonmaak en onderhoud die door
de gebruiker moeten worden uitgevoerd mag niet zonder toezicht door kinderen
worden gedaan. Gebruik de kap nooit als het rooster niet goed gemonteerd is!

De delen waar men bij kan kunnen oververhit raken wanneer de kookplaat wordt
gebruikt.

De lucht mag niet worden afgevoerd in een kanaal die ook wordt gebruikt voor het
afvoeren van rook uitapparaten die gas of andere brandstoffen verbranden. Er moet altijd
gezorgd worden voor een goede ventilatie van de ruimte wanneer de kap gelijktijdig
wordt gebruikt met andere apparaten die gas of andere brandstoffen gebruiken. Het
is streng verboden om voedsel te flamberen onder de kap. Het gebruik van open vuur
is schadelijk voor de filters en kan brand veroorzaken, het moet daarom in elk geval
vermeden worden. Bij frituren moet goed gecontroleerd worden om te voorkomen dat
oververhitte olie vlam vat. Voor technische en veiligheidsmaatregelen die toegepast
moeten worden voor het afvoeren van rook dient men zich strikt te houden aan de
betreffende reglementen van de plaatselijke bevoegde autoriteiten.

Dit apparaatis gekentekend conform de Europese Richtlijn 2002/96/EC, Waste Electrical
and Electronic Equipment (WEEE). Door te controleren of het product op de juiste wijze
wordt weggegooid draagt de gebruiker bij aan het voorkomen van potentiéle negatieve
gevolgen voor het milieu en de gezondheid.

==
H et symbool op het product of op de bijbehorende documentatie geeft aan dat dit
product niet als huishoudelijk afval mag worden behandeld.In plaats daarvan moet het
worden afgegeven bij een verzamelpunt voor recycling van elektrische en elektronische
apparaten. Afdanking moet worden uitgevoerd in overeenstemming met de plaatselijke
milieuvoorschriften voor afvalverwerking.Voor nadere informatie over de behandeling,
terugwinning en recycling van dit product wordt u verzocht contact op te nemen met
het stadskantoor in uw woonplaats, uw afvalophaaldienst of de winkel waar u het
product heeft aangeschaft.indien de elektriciteitskabel beschadigd is, moet deze door
de producent of door de technische dienst vervangen worden, of in elk geval door een
persoon met een daaraan gelijkstaand niveau, om ieder risico uit te sluiten.

Raadpleeg ook de tekeningen op de eerste pagina’s met de verwijzingen — in de vorm
van letters en cijfers — die zijn vermeld in de uitleg. U dient zich strikt te houden aan de
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WAARSCHUWING

aanwijzingen in deze gebruiksaanwijzing. Elke aansprakelijkheid voor eventuele
ongelukken, schade of brand veroorzaakt door het apparaat, voortkomend uit het niet
opvolgen van de instructies in deze gebruiksaanwijzing, wordt afgewezen.

Aangeraden wordt om de kap niet te bevestigen aan een muur die het gewicht niet
kan dragen, bijvoorbeeld een wand van gipskarton, en om het apparaat niet in een kast
in te bouwen.

In het geval van een elektrisch fornuis moet de afzuigkap minstens 65 cm van de
kookplaat afgelegen zijn en 65 cm in geval van gas of gemengd fornuis. Indien in de
installatie-aanwijzing van het gaskooktoestel een grotere afstand wordt aangegeven
moet hiermee rekening worden gehouden.

De afzuigkap is voorzien van een boven luchtafvoer B voor de afvoer van rook
naar buiten in geval van modellen met schoorsteen C (Zuigversie A - afvoerbuis niet
bijgeleverd). In het geval dat het niet mogelijk is dampen en rook naar buiten af te
voeren ook al is men voorzien van het model met schoorsteen C, kan de afzuigkap in
de filterversie F gebruikt worden door de montage van 1 koolstoffilter F, de rook en de
dampen worden gerecycleerd door middel van het bovenrooster G.

Controleer of erin de buurt van de kap een elektrisch stopcontact is en of de installatie
voorzien is van een 30 mA differentiaal. De netspanning moet overeenkomen met de
spanning die op het gegevensplaatje binnenin de kap staat aangegeven. De kap is
voorzien van een elektrische kabel van 1250 mm lang met of zonder stekker; als hij
voorzien is van stekker de kap aansluiten aan een stopcontact dat op een toegankelijke
plek zit, en in overeenstemming is met de geldende normen, indien niet voorzien
van stekker (directe aansluiting aan het net) een bipolaire goedgekeurde schakelaar
aanbrengen met een afstand tussen de openingscontacten van minstens 3 mm
(toegankelijk), deze installatie en de elektrische aansluiting moeten volgens de normen
worden uitgevoerd door een gespecialiseerde technicus.

De afzuigkap wordt altijd ingeschakeld op de eerste snelheid wanneer het kookvuur
werkt.

Tests van de prestatie van het product uitgevoerd in overeenkomst met de regelge-
ving (EU) Nr 65/2014 - Ref: IEC 61591

De maximale prestatie wordt behaald door de mobiele panelen, indien aanwezig, in de
open positie te plaatsen.



ADVERTENCIAS

EI dispositivo no puede ser utilizado por nifos menores de 8 afos, y personas con
capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas, o con falta de experiencia o
conocimientos necesarios, siempre bajo supervision o después de que hayan recibido
las instrucciones respecto al uso seguro del aparato y hayan comprendido los peligros

inherentes al uso del mismo. Los nifios no deben jugar con el aparato. La limpieza y el
mantenimiento destinados a ser realizados por el usuario no deben ser realizados por
nifos sin supervisién. jNo utilice nunca la campana sin la rejilla correctamente montada!

Las partes accesibles pueden sobrecalentarse cuando se utiliza la encimera de coccién.

EI aire no debe descargarse en conductos utilizados para salida de los humos producidos
por aparatos de combustién de gas o de otros combustibles. Siempre debe disponerse
un sistema adecuado de ventilacién del local cuando se utiliza la campana de cocina
al mismo tiempo que otros aparatos que usan gas u otros combustibles. Se prohibe
rigurosamente cocinar alimentos a la llama bajo la campana. El uso de llamas libres dafa
los filtros y puede originar incendios, por lo cual debe evitarse en todo caso. Las frituras
deben hacerse bajo control, para asi evitar que el aceite sobrecalentado se incendie.
Atenerse estrictamente a las disposiciones de los reglamentos de las autoridades locales
competentes en relacién con las medidas técnicas y de seguridad a adoptar para la
salida de humos.

Este aparato esta marcado de conformidad con la Directiva Europea 2002/96/EC, Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE). Asegurandose de que este producto se
desguace y elimine en modo correcto, el usuario contribuye a prevenir las potenciales
consecuencias negativas para el medio ambiente y la salud.

E . |

| simbolo en el producto o en los documentos que se incluyen con el producto,
indica que no se puede tratar como residuo doméstico. Es necesario entregarlo en un
punto de recogida para reciclar aparatos eléctricos y electrénicos. Deséchelo con arreglo
a las normas medioambientales para eliminacion de residuos. Para obtener informacion
mas detallada sobre el tratamiento, recuperacion y reciclaje de este producto, pédngase
en contacto con el ayuntamiento, con el servicio de eliminacién de residuos urbanos o la
tienda donde adquirié el producto. Si el cable de alimentacién resulta dafado, ha de ser
sustituido por el constructor o por su servicio de asistencia técnica o, en cualquier caso,
por una persona con una cualificacion similar para evitar cualquier riesgo.

Consultar también los dibujos de las primeras pdaginas con las referencias alfabéticas
y numéricas incluidas en el texto explicativo. Atenerse estrictamente a las instrucciones
recogidasen estemanual. Noseasumeresponsabilidad algunaencasodeinconvenientes,
danos o incendios que el aparato pueda sufrir debido a no respetar las instrucciones
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ADVERTENCIAS

recogidas en este manual. La instalacién y la conexion eléctrica deberan ser realizadas
por un técnico especializado.

AsegL’Jrese de que la pared donde se fija la campana pueda sostener perfectamente su
peso y evite instalarla en paredes no suficientemente robustas (de carton-yeso, por
ejemplo).

La campana tiene que tener una distancia minima de los fuegos de 65 cm en las cocinas
eléctricas y de 65 cm en las cocinas a gas o mixtas. Si las instrucciones para la instalacién
del dispositivo para cocinar con gas especifican una distancia mayor, hay que tenerlo en
consideracion.

La campana esta equipada por una salida de aire superior B para la descarga de los
humos hacia el exterior ( Version aspirante A — tubo de descarga no proporcionado). En
el caso de que no sea posible descargar los humos y los vapores de la coccion hacia el
exterior se puede utilizar la campana en version filtrante F montando 1 filtro a carbones
activos F, los humos y vapores vienen reciclados a través de la rejilla superior G.

AsegL’Jrese de que en las inmediaciones de la campana haya un punto de acceso a
la red de alimentacién eléctrica, y de que la instalacion esté dotada de un diferencial
de 30 mA La tensién de red debe corresponder a la tensién indicada en la etiqueta de
caracteristicas situada dentro de la campana. La campana lleva un cable eléctrico de
1250 mm de longitud, con o sin clavija. Si lleva clavija, conectar la campana a una toma
de corriente conforme a las normas vigentes, situada en zona accesible. Si no lleva clavija
(conexion directa ala red), aplicar un interruptor bipolar conforme a la norma; la distancia
de los contactos en apertura no debe ser inferior a 3 mm (accesible). Esta instalacion y
la conexion eléctrica deben ser realizadas por un técnico especializado conforme a la
normativa vigente.

La campana siempre debe estar encendida, por lo menos en su primera velocidad,
cuando utilice las placas de cocina.

Prueba de rendimiento del producto efectuada de acuerdo con lo dispuesto en el
Reglamento (UE) 65/2014 - Ref.: [EC 61591

El maximo rendimiento se obtiene mediante la colocacién de los paneles méviles, si los
hubiera, en posicion abierta.
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N AVVERTENZE

L’apparecchio non puo essere usato da bambini di eta inferiore a 8 anni e da persone
con ridotte capacita fisiche, sensoriali e mentali, o prive di esperienza o della necessaria
conoscenza, purche sotto sorveglianza oppure dopo che le stesse abbiano ricevuto
istruzioni relative all’uso sicuro dell'apparecchio e alla comprensione dei pericoli ad esso
inerenti. | bambini non devono giocare con l'apparecchio. La pulizia e la manutenzione
destinata ad essere effettuata dall'utilizzatore non deve essere effettuata da bambini
senza sorveglianza.Mai utilizzare la cappa senza griglia correttamente montata!

Le parti accessibili possono surriscaldarsi quando il piano di cottura viene utilizzato.

L’aria non deve essere scaricata in un condotto utilizzato per scaricare fumi di scarico
prodotti da apparecchi a combustione di gas o di altri combustibili. Deve essere sempre
prevista un‘adeguata areazione del locale quando la cappa da cucina & utilizzata
contemporaneamente ad altri apparecchi che impiegano gas o altri combustibili. E’
severamente vietato fare cibi alla famma sotto la cappa. Limpiego di fiamma libera
dannoso ai filtri e puo dar luogo ad incendi, pertanto deve essere evitato in ogni caso.
La frittura deve essere fatta sotto controllo onde evitare che I'olio surriscaldato prenda
fuoco. Per le misure tecniche e di sicurezza da adottare per lo scarico dei fumi attenersi
strettamente a quanto previsto dai regolamenti delle autorita locali competenti.

Questo apparecchio e contrassegnato in conformita alla Direttiva Europea 2002/96/EC,
Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE). Assicurandosi che questo prodotto
sia smaltito in modo corretto, I'utente contribuisce a prevenire le potenziali conseguenze
negative per 'ambiente e la salute.

| simbolo sul prodotto o sulla documentazione di accompagnamento indica che
questo prodotto non deve essere trattato come rifiuto domestico ma deve essere
consegnato presso l'idoneo punto di raccolta per il riciclaggio di apparecchiature
elettriche ed elettroniche. Disfarsene seguendo le normative locali per lo smaltimento
dei rifiuti. Per ulteriori informazioni sul trattamento, recupero e riciclaggio di questo
prodotto, contattare I'idoneo ufficio locale, il servizio di raccolta dei rifiuti domestici o
il negozio presso il quale il prodotto & stato acquistato. Se il cavo di alimentazione e
danneggiato,esso deve essere sostituito dal costruttore o dal suo servizio assistenza
tecnica o comunque da una persona con qualifica similare,in modo da prevenire ogni
rischio.

Consultare anche i disegni nelle prime pagine con i riferimenti alfabetici e numerici
riportati nel testo esplicativo. Attenersi strettamente alle istruzioni riportate in questo
manuale. Si declina ogni responsabilita per eventuali inconvenienti, danni o incendi
provocati all'apparecchio derivati dall'inosservanza delle istruzioni riportate in questo
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manuale.

Si raccomanda di non fissare la cappa su una parete che non possa sostenerne il peso
ad esempio di carton gesso e di non incassarla all'interno di un mobile.

La cappa deve avere una distanza minima dal piano cottura di 65 cm in caso di cucine
elettriche e di 65 cm in caso di cucine a gas o miste. Se le istruzioni di installazione del
dispositivo di cottura a gas specificano una distanza maggiore, bisogna tenerne conto.

La cappa é fornita di una uscita d‘aria superiore B per lo scarico dei fumi verso l'esterno
(Versione aspirante A- tubo di scarico non fornito). Nel caso non sia possibile scaricare i
fumi e vapori della cottura verso l'esterno, si puo utilizzare la cappa in versione filtrante
F montando 1 filtro ai carboni attivi F, i fumi e vapori vengono riciclati attraverso la
sgrigliatura superiore G.

Assicurarsi che nelle vicinanze della cappa ci sia un punto di accesso alla rete di
alimentazione elettrica e che l'impianto si provvisto di un differenziale da 30 mA La
tensione di rete deve corrispondere alla tensione riportata sull’etichetta caratteristiche
situate all'interno della cappa.La cappa € dotata di cavo elettrico lungo 1250 mm con
spina o senza: se provvisto di spina allacciare la cappa ad una presa conforme alle norme
vigenti posta in zona accessibile, se sprovvisto (collegamento diretto alla rete) applicare
un interruttore bipolare a norme con una distanza dei contatti in apertura non inferiore
a 3mm (accessibile),questa installazione e il collegamento elettrico devono essere fatte
a Norma da un tecnico specializzato.

Si raccomanda di accendere sempre la cappa almeno alla prima velocita quando ¢ in
funzione il piano cottura.

Test sulle performance del prodotto eseguiti in conformita al regolamento (EU) No
65/2014 - Ref: IEC 61591

Il massimo delle performance si ottiene posizionando i pannelli mobili, se presenti, in
posizione aperta.
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VARNINGSFORESKRIFTER
Varningsforeskrifter

Apparaten kan anvandas av barn under 8 ar samt av personer med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental formaga eller brist pa erfarenhet eller kunskap som kravs, forutsatt
att de ar under tillsyn eller efter att dessa har instruerats om saker anvandning av
apparaten och har forstatt de faror som foreligger. Barn far inte leka med apparaten.
Rengdring och underhall avsett att utforas av anvandaren bor inte utforas av barn utan
overvakning. Anvand aldrig koksflakten utan effektivt monterat galler!

De tillgangliga delarna kan overhettas nar kokhallen anvands.

Luften far inte tdmmas ut i en ledning som anvands for att tomma ut avgasrok fran
apparater med gasforbranning eller annan bransleférbranning. Ventilationen i lokalen
maste vara lamplig da spiskapan anvands samtidigt som andra apparater som anvander
gas eller andra branslen. Det ar strangt forbjudet att laga mat med en eldslaga under
spiskapan. Anvandningen av eldslagor ar skadlig for filtren och kan ge upphov
till brand, darfér ska man undvika det till varje pris. Fritering maste utféras under
kontroll for att undvika att den upphettade oljan fattar eld. Fér de tekniska atgarder
och sakerhetsatgarder som ska vidtas for rokutslapp, ska du halla dig strikt till de
bestammelser som star i regelverken hos behériga lokala myndigheter.

Denna apparat ar markt i enlighet med EUdirektivet 2002/96/EC, Waste Electrical and
Electronic Equipment (WEEE). Genom att se till att denna produkt bortskaffas pa korrekt
satt, bidrar anvandaren till att forebygga méjliga negativa konsekvenser for miljon och
manniskors halsa.

=
Symbolen pa produkten, eller i medféljande dokumentation, indikerar att denna
produkt inte far behandlas som vanligt hushallsavfall. Den skall i stdllet lamnas in pa
en lamplig uppsamlingsplats for atervinning av elektrisk och elektronisk utrustning.
Produkten maste kasseras enligt lokala miljobestammelser for avfallshantering. Fér mer
information om hantering, atervinning och teranvandning av denna produkt, var
god kontakta de lokala myndigheterna, ortens sophanteringstjanst eller butiken
dar produkten inhandlades. Om den elektriska kabeln ar skadad, ska den bytas ut av
tillverkaren eller i en tekniskt assistansverkstad eller en person med liknande
kvalifikationer for att férebygga alla risker.

H alldig nogatillinstruktionerna som tillhandahalls i denna bruksanvisning. Vifransager
oss allt ansvar for eventuella fel, skador eller brand som upsptar i apparaten pa grund av
att man inte foljer instruktionerna i bruksanvisningen. Installationen och den elektriska
anslutnignen ska utforas av en specialiserad tekniker.
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VARNINGSFORESKRIFTER

Vi rekommenderar dig att inte fasta spiskdpan pad en vdgg som inte klarar av dess vikt,
till exempel en vagg bestdende av gipsskivor, och att inte bygga in den i en mobel.

Apparaten skall vara placerad pd minst 65 centimeters avstand fran spishall med
elektriska plattor och 65 centimeter fran gasplattor eller kombinerade gas- och elspisar.
Respektera det eventuella storre avstdand som gasspisens installationsinstruktioner
anger.

Flékten ar utrustad med ett Ovre luftutslapp B for ett utvandigt utslapp av matos
(Utblasversion A- avledningsror bifogas ej). | det fall det inte gar att leda ut dngor och
matos utomhus, kan flakten anvdndas som filterversion F genom att man monterar 1
aktivt kolfilter F, det filtrerade matoset och dngorna leds ut i lokalen igen genom det
ovre gallret G.

Se till att det i ndrheten av spiskdpan finns en dtkomstpunkt till elndtet och att
anldaggningen ar utrustad med en differentialbrytare pd 30 mA. Natspanningen ska
Overensstdmma med spanningen som anges pa etiketten med borvarden som sitter inuti
spiskdpan. Spiskdpan ar utrustad med en elkabel som dr 1250 mm ldng, med eller utan
kontakt. Om den inte ar utrustad med en kontakt, ska du ansluta spiskdpan till ett uttag
som Overensstdammer med de gallande normerna pa en tillganglig plats. Om den inte &r
utrustad med en kontakt (direktanslutning till natet), ska du installera en typgodkand
bipoldr strombrytare med ett avstand mellan kontakterna vid 6ppning pa minst 3 mm
(tillgénglig). Denna isntallation och den elektriska anslutningen maste utforas korrekt
enligt gallande bestammelser av en specialiserad tekniker.

Flékten maste alltid vara paslagen dtminstone pad den forsta hastigheten nar du
anvander spishallen.

Produktens prestandaterster utférda enligt standard (EU) Nr 65/2014 - Ref: [EC 61591
Den maximala prestandan uppnds genom att placera de rorliga panelerna i 6ppet lage,
om sadana finns.
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FIGYEMEZTETCSEK

A készliléket 8 évesnél fiatalabb és csokkent fizikai-, érzéki- és értelmi képességd, vagy
tapasztalatlan illetve a szlikséges ismeretekkel nem rendelkezi személyek csak felligyelet
mellett hasznalhatjak, vagy azt kdvetien, hogy a késziilék biztonsadgos hasznélatara és az
azzal kapcsolatos veszélyekre vonatkozd oktatdsban részesiltek. Gyermekek
nem jatszhatnak a késziilékkel. A késziilék felhasznalo altal végzend tisztitasat és
karbantartasat gyermekek csak felligyelet mellett végezhetik. Sose hasznalja az elszivét
megfelelien felszerelt racs nélkal!

A t6zhely kozelében lévi részek tulmelegedhetnek, amennyiben a fizilap mékodik.

Ne vezesse a levegit olyan vezetékbe, ami gazzal, vagy mas tiizehanyaggal mékodi
készlilékek égéstermékeibil szarmazo flistok elvezetésére szolgal. Mindig biztositani kell
a helység kelli szelliztetését, amennyiben a konyhai szagelszivot mas gazzal, vagy egyéb
tlzehanyaggal mékodi késziilékekkel egyidiben haszndlja. Tilos a szagelszivé alatt nyilt
lang hasznalataval ételeket késziteni! A nyilt [dang hasznalata karosodast okoz a sz6érikben
és tuzet okozhat, tehat mindenképpen kertilni kell. Figyeljen oda siités kozben ha olajat
hasznal, mert a tulhevilt olaj langra lobbanhat. A fiist elvezetéshez szlikséges technikai-
és biztonsagi évintézkedésekhez tartsa figyelembe a helyi hatdsagok szabdlyzataiban
kozolteket.

Ez a készilék a 2002/96/EK Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE)
eurdpai irdnyelvnek megfelelien jellel van ellatva. Gondoskodjon arrdl, hogy a termék
artalmatlanitasa megfeleli médon térténjen, igy On hozzajarul a kérnyezetre és az
egészségre karos hatdsok megelizéséhez.

=
A jel a terméken vagy a kiséri okmdanyokon azt jelzi, hogy ezt a terméket
nem szabad haztartasi hulladékként kezelni, hanem az elektromos és elektronikus
késziilékek begybjtésére kialakitott alkalmas helyen kell leadni Kiselejtezésekor a helyi
hulladékkezelési elirdsoknak megfelelien kell eljarni. A termék kezelésére, begydjtésére
és Ujrafelhasznalasara vonatkozo tovabbi tajékoztatasért vegye fel a kapcsolatot a helyi,
erre szolgalo hivatallal, a haztartasi hulladék-begyéjti szolgalattal vagy azzal az Uzlettel,
ahol a terméket megvasarolta.Ha a tdpvezeték sérilt, azt a gyartoval vagy szakszervizzel
vagy egy képzett szakemberrel ki kell cseréltetni az esetleges veszélyforrasok
kikiiszobolése érdekében.

Tanulményozza at a hasznalati utasitas elsi oldalain talalhaté dbrakat is a betérendes-
és szam szerinti hivatkozasokkal. Szigordan tartsa be a hasznalati utasitasban szerepl
figyelmeztetéseket! Minden felelisséget elhdritunk, amennyiben nem a hasznalati
utasitasban szerepli, nem rendeltetésszeré hasznalatbél eredi kar, vagy t6z keletkezik.
Az Gizembehelyezést és az elektromos csatlakozast csak szakképzett technikus végezheti
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FIGYEMEZTETCSEK

el.

Tanécsoljuk, hogy ne szerelje fel a szagelszivo berendezést olyan falra, ami nem birja
el a késziilék sulyat, példaul gipszkarton, valamint ne épitse be a késziiléket semmilyen
szekrénybe.

A konyhai szagelszivot elektromos fizilaptél legaldbb 65cm tavolsagra kell elhelyezni,
gaz vagy vegyes tlizelésé fizilap esetén ez a tavolsag 65cm legyen. Ha a gazt6zhely
beszerelési utasitasai ennél nagyobb tavolsagot irnak eli, azt kell figyelembe venni.

A konyhaiszagelszivd Bfelsilevegikimenettel rendelkezik, ezen jut kiazelhasznaltlevegi
a kultérbe (Kivezetett valtozat A - a kivezeti csi nem tartozéka a gépnek) Amennyiben a
fizés fustjét és parajat nem lehet kivezetni a kiiltérbe, a konyhai szagelszivé F keringtetett
valtozatban is hasznalhato, ha 1 db F aktiv szenes filtert szerel fel, ekkor a flist és para
sz8rés utan a G rdcsozaton 4t a visszakerl a belsi térbe.

Gy()z()djbn meg arrdl, hogy a szagelszivé berendezés kdzvetlen kdzelében legyen egy
csatlakozépont az elektromos halézathoz, valamint, hogy a berendezés rendelkezzen 30
mA-es differencidllal. A haldzati feszlltségnek meg kell egyeznie a szagelszivo
berendezés belsejében taldlhaté cimkén feltiintetett fesziiltséggel. A szagelszivo
berendezéshez 1250 mm-es dugoéval ellatott, vagy dugé nélkili elektromos vezeték
tartozik: amennyiben dugéval elldtott, csatlakoztassa a szagelszivd berendezést egy
elérhetd, a normanak megfeleld, konnektorba. Amennyiben a vezetékhez nem tartozik
dugé (kozvetlen halézati csatlakozashoz), alkalmazzon egy szabalyszer( kétpolusu
kapcsolét, ahol az érintkezések tavolsaga nem kisebb mint 3 mm (elérhetd). A normanak
megfeleld lGizembehelyezést és elektromos csatlakozast csak szakképzett technikus
végezheti el.

Az elszivét mindig legaldbb egyes fokozatban kell tizemeltetni, amikor a f6z6lapot
hasznaljak.

A termék teljesitmény tesztjei a 65/2014/EU - Ref: [EC 61591 rendelet szerint lettek
végrehajtva.

A legnagyobb teljesitmény akkor érhetd el, ha a mozg6 paneleket, amennyiben vannak
ilyenek, nyitott allapotba helyezziik.
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UPOZORNENIA

Prl’stroj mozu pouzivat deti vo veku menej nez 8 rokov a osoby so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami, alebo s nedostatkom skusenosti alebo
potrebnych znalosti, iba ak si pod dohladom alebo ak boli pou¢ené o bezpe¢nom
pouzivani spotrebi¢a a pochopili nebezpecéenstva, ktord su s tym spojené. Deti sa
so spotrebi¢om nesmu hrat. Cistenie a udrzbu, ktord ma vykonavat uzivatel, nesmu
vykonavat deti bez dozoru. Nikdy nepouzivajte digestor bez sprdvne namontovanej
mriezky!

Prl’stupné Casti sa mozu prehriat, ked'sa pouzije varna plocha.

Vzduch sa nesmie odvadzat v potrubi pouzitom na odvadzanie odpadovych dymov
produkovanych pristrojmi so spalovanim plynu alebo inych paliv. Vzdy musi byt
zabezpecené primerané vetranie miestnosti, ked'sa kuchynsky digestor pouziva su¢asne
s inymi pristrojmi, ktoré pouzivaju plyn alebo iné paliva. Je prisne zakazané varit jedla na
ohni pod digestorom. Pouzitie otvoreného ohna je skodlivé pre filtre a moze sposobit
poziare, preto sa tomu musi v kazdom pripade zabranit. Fritovanie sa musi vykonavat
pod kontrolou, aby sa zabranilo, Ze prehriaty olej za¢ne horiet. Co sa tyka technickych
a bezpecnostnych opatreni, ktoré sa maju prijat na odvadzanie dymov, starostlivo
dodrziavajte to, €o je uvedené v nariadeniach miestnych kompetentnych tradov.

Tento pristroj je oznaceny v sulade s eurépskou smernicou 2002/96/ES, Waste Electrical
and Electronic Equipment (Odpad z elektrickych a elektronickych zariadeni - WEEE).
Uistite sa, i bol tento produkt spracovany sprdvnym spdsobom, pouzivatel prispieva
k zabraneniu potencidlnych negativnych doésledkov pre zivotné prostredie a zdravie.

=
Symbol vyrobku alebo na jeho sprievodnej dokumentécii, upozoriuje, Ze s tymto
vyrobkom sa nesmie zaobchdadzat ako s domacim odpadom, ale musi byt odovzdany
do prislusné miesta zberu pre recyklaciu elektrickych a elektronickych pristrojov. Zbavit
sa ho riadenim sa podla miestnych zakonov o odstraneni odpadkov. Kéli dokonalejsim
informaciam o zaobchdadzani, znovuziskani a recyklacii tohto vyrobku, kontaktujte
prislusné miestné urady, sluzby pre zber domaceho odpadu alebo predajnu, v ktorej
vyrobok bol zakupeny.DTI MUSIA BYt POD dDeOti ZmOuRsiOa bMy,t A pBodY d SoAz
oZrAomlS, T albLyO s,a Z zEa SisAtil oS, Ze sa s pristrojom nehraju. Ak je napajaci kabel
poskodeny, konstruktér alebo sluzba technickej pomoci alebo osoba s podobnou
kvalifikaciou, aby sa za zabranilo akémukolvek riziku.

Nahliadnite aj do vykresov na prvych stranach s abecednymi a numerickymi odkazmi
uvedenymi v texte vysvetliviek. Starostlivo dodrziavajte pokyny uvedené v tejto
prirucke. Odmietame zodpovednost za pripadné poruchy, Skody alebo poziare vyvolané
pristrojom a sposobené nedodrzanim pokynov uvedenych v tejto prirucke. Indtalaciu a

18



UPOZORNENIA

elektrické pripojenie musi vykonat Specializovany technik.

Odporl]éa sa neupevnit digestor na stenu, ktora nedokaze podopriet jeho hmotnost,
napriklad sadrokartén a nevkladat ho do vnutra nabytku.

Odsévaé pary musi mat od kuchynskej variacej plochy vzdialenost 65cm v pripade
elektrického spordka a 65cm v pripade plynového alebo kombinovaného sporaka. Ak
navody kuchynského plynového aparatu uvadzaju vacsiu vzdialenost, je potrebné s tym
pocitat.

Odsévaé pary je vybaveny hornym vychodom vzduchu B pre odvod dymov smerom
von (Varidcia odsdvania A - odvodova rura nie je poskytnutd). V pripade, ze nie je
mozné odvadzat dymy a varné pary vonkajsim smerom, méze sa pouzit odsavac pary
vo filtra¢nej variacii F, namontovanim 1 aktivno-uholného filtra, dymy a pary sa tym
zUzitkuju pomocou horného precistovaca mreze G.

Uistite sa, Zze v blizkosti digestora je pristupovy bod k elektrickej napajacej sieti a
Ze zariadenie je vybavené diferencidlom od 30 mA Sietové napatie musi zodpovedat
napatiu uvedenému na etikete charakteristik umiestnenych vo vnutri digestora. Digestor
je vybaveny elektrickym kablom dlhym 1250 mm s alebo bez kolika : ak obsahuje kolik,
spojte digestor so zasuvkou podla platnych noriem nachadzajlicou sa v pristupnej
oblasti, ak neobsahuje kolik (priame pripojenie k sieti), pouzite bipolérny vypinac podla
noriem so vzdialenostou kontaktov v otvore nie mensej ako 3mm (pristupna),tito
instalaciu a elektrické pripojenie musi vykonat Specializovany technik v stlade s normou.

Digestor musi byt vzdy zapnuty aspon na prvej rychlosti, ked je zapnuta varna doska.
V)’/konové skusky produktu vykonané v stlade s Nariadenim (EU) €. 65/2014 — Ref.: IEC
61591

Maximalny vykon sa dosiahne uvedenim mobilnych panelov, ak su k dispozicii, do
otvorenej polohy.
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OSTRZESENIA

Urzqdzenie moSe by¢ uSywane przez dzieci w wieku poniSej 8 lat i przez osoby
0 ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej, lub niemajace
doswiadczenia czy teS wymaganej wiedzy, pod warunkiem odpowiedniego nadzoru lub
w przypadku catkowitej pewnosci, Se zostaly one poinstruowane odnosnie do
bezpiecznego uSytkowania urzadzenia i rozumiejg zwigzane z nim niebezpieczenstwa.
Nie wolno pozwala¢ dzieciom na bawienie sie urzadzeniem. Czynnosci czyszczenia i
konserwacji nigdy nie wolno powierza¢ dzieciom bez nadzorowania ich dziataih. Nigdy
nie wolno uSywac¢ okapu bez prawidtowo zainstalowanej kratkil

Dostepne cze$ci moga ulec nadmiernemu nagrzaniu, kiedy uSywa sie powierzchni
grzejnej.

Powietrze nie moSe by¢ wyciggane przez przewod uSywany do usuwania spalin
produkowanych przez urzadzenia spalinowe gazu lub innych substancji palnych. Zawsze
naleSy pamieta¢ o odpowiednim wietrzeniu pomieszczenia, w ktérym uSywa sie
jednoczesnie okapu kuchennego i innych urzadzen gazowych lub innych substangji
palnych. Surowo zabrania sie przyrzadzania positkéw na ogniu pod okapem. USycie
otwartego ptomienia jest szkodliwe dla filtréw i moSe spowodowa¢ zapalenie, wobec
czego naleSy go unika¢ za wszelka cene. NaleSy kontrolowa¢ proces smaSenia,
aby unikna¢ zapalenia sie nadmiernie rozgrzanego oleju. Aby przedsiewzig¢ $rodki
techniczne i bezpieczerstwa majace na celu usuniecie spalin, naleSy $ciéle przestrzega¢
przewidzianych przepiséw wtasciwych wtadz lokalnych.

N iniejsze urzadzenie jest oznakowane zgodnie z dyrektywa europejska 2002/96/EC

w sprawie zuSytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (Waste Electrical and
Electronic Equipment (WEEE)). NaleSy upewni¢ sie, Se produkt jest utylizowany w
odpowiedni sposéb, uSytkownik pomaga w ten sposéb zapobiegaé negatywnym
skutkom dla srodowiska i zdrowia.

==
Symbolumieszczony nawyrobielub na zataczonejdokumentacji wskazuje, Se wyréb
nie jest zwyklym odpadem komunalnym, lecz powinien by¢ dostarczony do stosownego
osrodka zbiérki zuSytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego. Wyréb naleSy
zlikwidowac zgodnie z miejscowymi przepisami dotyczacymi likwidacji odpaddéw. W celu
uzyskania dalszych informacji na temat traktowania, odzysku i recyklingu niniejszego
urzadzenia naleSy skontaktowac sie z miejscowym biurem obstugi, o$rodkiem zbiorki
odpadoéw komunalnych lub sklepem, w ktérym produkt zostat zakupiony.

NaIeSy rownieS obejrze¢ rysunki na pierwszych stronach z odniesieniami
alfabetycznymi i numerycznymi podanymi w czesci objasniajacej. NaleSy przestrzegac
écisle instrukcji podanych w niniejszym podreczniku. Nie ponosimy Sadnej
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odpowiedzialnosci za jakiekolwiek problemy, uszkodzenia lub podpalenia urzadzenia
wynikajace z nieprzestrzegania instrukcji zawartych w niniejszym podreczniku. Instalacji
i podtaczenia elektrycznego musi dokonac specjalista elektryk.

Zaleca sie niezaktadanie okapu na $cianie, ktéra moSe nie utrzymac¢ jego cieSaru, np.
$cianka kartonowo-gipsowa i niezakfadanie go na meblach.

Okap powinien by¢ zamontowany w odlegtosci minimalnej od ptaszczyzny gotowania
wynoszacej65cm w przypadku kuchenek elektrycznych lub 65cm w przypadku kuchenek
gazowych lub typu mieszanego. JeSeli instrukcje montaSowe kuchenki gazowej podaja
wieksza odlegto$c naleSy sie do niej zastosowad.

Okap jest wyposaSony w goérne wyjscie powietrza B stuSace do odprowadzania
oparéw na zewnatrz (Wersja zasysajaca A- przewdd odprowadzajacy nie wchodzi w
sktad dostawy). W przypadku, gdy odprowadzanie oparéw na zewnatrz nie jest moSliwe
okap moSe by¢ uSywany w wersji filtrujacej F przez zamontowanie 1 filtra na aktywny
wegiel F, dymy i opary beda wtedy poddane recyrkulacji za pomoca gérnej kratownicy
G.

NaIeSy upewni¢ sie, Se okap znajduje sie w pobliSu punktu podtaczenia do sieci
zasilajacej i Se instalacja jest wyposaSona w dyferencjat 30 mA Napiecie zasilajace musi
odpowiada¢ napieciu podanemu na karcie charakterystyki umieszczonej po wewnetrznej
stronie okapu. Okap jest wyposaSony w przewdd elektryczny o dtug. 1250 mm z wtyczka
lub bez: jesli jest wtyczka, naleSy podtaczy¢ okap do pradu zgodnego z obowigzujgcymi
normami w dostepnym obszarze, jesli jej nie ma (podtaczenie bezposrednio do sieci),
naleSy zastosowac przetacznik dwubiegunowy zgodnie z normg o odlegtosci miedzy
stykami w otworze nie mniejszej niS 3 mm (dostepny), niniejsza instalacja i podtaczenie
elektryczne musza by¢ wykonane zgodnie z norma przez specjaliste elektryka.

Podczas pracy kuchenki wyciag jest zawsze wiaczony co najmniej na pierwszej
predkosci.

Testy wydajnosci produktu przeprowadzone zgodnie z rozporzadzeniem (UE) Nr
65/2014 — Norma odniesienia: IEC 61591

Maksymalna wydajnos¢ zostaje osiagnieta po ustawieniu ruchomych paneli, jesli obec-
ne, w pozycji otwartej.
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Zaﬁ’zem’ muze byt pouzivano détmi mladsimi 8 let a osobami se snizenymi télesnymi,
smyslovymi a duSevnimi schopnostmi ¢i osobami bez zkusenosti, pokud zafizeni
pouzivaji pod dozorem nebo byly pouceny o bezpec¢ném pouziti a o nebezpecich
spojenych s pouzitim zafizeni. Déti si nesmi hrét se zafizenim. Ci$téni a udrzba, které
maji byt provadény uzivatelem, nesmi byt provadény détmi bez dozoru.Digestof nikdy
nepouzivejte bez spravné namontované mrizky!

Ph’stupné ¢asti se mohou zahfat, pokud se varna deska pouziva.

Vzduch nesmi byt odvadén potrubim, které se pouziva pro odvod odpadnich plyn( ze
zafizeni se spalovanim plynu ¢i jinych paliv. Pokud se kuchyriska deska pouziva sou¢asné
s jinymi zafizenimi, které vyuzivaji plyn ¢i jind paliva, je tfeba vzdy zajistit pfiméfené
vétrani prostoru. Je pfisné zakdzdno pfipravovat jidlo na plameni pod deskou. Pouzivani
otevieného planeme poskozuje filtry a mlze zpUsobit pozar. Z tohoto divodu je tieba
se mu vzdy vyhnout. Smazeni musi probihat kontrolované a je nutné zabranit tomu, aby
horky olej vzplanul. S ohledem na technicka a bezpecnostni opatteni pfisné dodrzujte
ustanoveni prislusnych mistnich organ(.

Toto zafizeni je oznaceno v souladu s Evropskou smérnici 2002/96/ES, o odpadnich
elektrickych a elektronickych zafizenich (OEEZ). Pokud zajistite spravnou likvidaci tohoto
zarizeni, pfispéjete k zabranéni pfipadnym negativnim dopadlim na Zivotni prostredi a
zdravi.
ymbol == nad vyrobkem ¢i nad doprovodnou dokumentaci vyznacuje, Ze s timto
vyrobkem nelze zachazet jako s béZnym domécim odpadem, ale musi byt opfedan v
pfislusném sbérném bodé pro recyklaz elektrickych a elektronickych zafizeni. Je tfeba
se ho zbavovat podle mistnich pfedpist pro zpracovani odpadu. Pro dalsi informace o
zpracovani, vyuziti a recyklaz tohoto vyrobku kontaktujte pfislusné mistni urady, sbérnou
sluzbu domaciho odpoadu anebo obchod, kde jste tento vyrobek koupili. Pokud je
pfivodni kabel poskozen, potom musi byt vyrobcem, technickou servisni sluzbou ¢i
podobné kvalifikovanou osobou vyménén zplisobem, aby se predeslo viem rizikim.

Prostudujte si i ndkresy na prvnich strdnkach s abecednimi a Ciselnymi odkazy na
vysvétlujici text. Pfisné dodrzujte pokyny uvedené v této pfirucce. Neneseme zadnou
odpovédnost za piipadné poruchy, skody ¢i nehody zpUsobené zatizenim, které
vzniknou z ddvodu nedodrzeni pokynd uvedenych v této prirucce. Instalaci a elektrické
zapojeni musi provést specializovany technik.

Doporuéujeme desku neupevnovat na zed's omezenou nosnosti, napf. na sddrokarton,
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a neinstalovat ho do karavand.

DigestoF musi mit minimalni vzdalenost 65cm od varné plochy v pripadé elektrickych
sporakll a 65 cm v piipadé spordkd plynovych ¢i smisenych. V pfipadé, ze navod k
montazi varného zafizeni na plyn stanovi vétsi vzdélenost, je tfeba to mit na zreteli.

Digestone vybaven hornim vyvodem vzduchu B pro odvod dymu navenek (Odsavaci
verze A - vyvodova hadice neni soucasti vybaveni). V pfipadé, Ze neni mozné vyvadét
dymy a pary zpGsobené vafenim navenek, je mozné pouzit digestor ve filtrujici verzi F
a montovat pfi tom 1 filtr s aktivnimi uhliky F, dymy a pary jsou opét uvadény do obéhu
horni mfizkou G.

Ujistéte se, zda se v blizkosti desky nachazi pfistupovy bod do sité elektrického
napajeni a zda je zafizeni vybaveno diferencidlem o sile 30 mA. Napéti v siti musi
odpovidat napéti uvedenému na Stitku s Udaji, ktery se nachazi na vnitini strané desky.
Deska je vybavena elektrickym kabelem o délce 1 250 mm se zastrckou ¢i bez ni. Pokud
je deska vybavena zastrckou, zapojte ji do zésuvky odpovidajici platnym normam,
kterd se nachdzi na pfistupném misté. V opacném pfipadé (pfimé zapojeni do sité)
namontujte dvoupolohovy vypina¢ v souladu s normou se vzdélenosti otevienych
kontaktl minimalné 3 mm (pfistupny). Tuto instalaci a elektrické zapojeni musi provést
specializovany technik v souladu s normou.

Pokud je varna deska v provozu, musi byt digestof vzdy zapnutd nejméné na nejnizsi
rychlostni stupen.

Zkouéky uginnosti vyrobku, provedené v souladu s nafizenim (EU) C. 65/2014 - Ref: [EC
61591

Maximalni uc¢innosti vyrobku Ize dosahnout umisténim pripadnych pohyblivych paneld
do oteviené polohy.
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Apparatet kan bruges af bgrn, der er mindre end 8 ar gamle, eller af personer
med nedsatte fysiske, sensoriske og mentale evner, eller uden erfaring eller med
utilstreekkelige kendskaber, pa den betingelse, at det sker under overvagning, eller efter
at de har modtaget instruktioner angaende brug af apparatet i fuld sikkerhed, og hvis
de eri stand til at forsta de potentielle farer. Barn ma ikke bruge apparatet som legetgj.
Rengering og vedligeholdelse, som brugeren skal serge for, ma ikke gennemfores af
born uden overvagning. Emhaetten ma aldrig bruges uden en korrekt monteret rist!

De tilgeengelige dele kan blive varme, nar kogepladerne er i brug.

Luften ma ikke udledes i en kanal, der anvendes til udledning af udstedningsgasser fra
forbreendingsapparater, der anvender gas eller andre braendstoffer. Serg altid for
passende udluftning af lokalet nar kekkenemhaetten anvendes samtidigt med andre
apparater, der anvender gas eller andre brandstoffer. Det er strengt forbudt at flambere
under emhaetten. Brug af abne flammer er skadeligt for filtrene og kan vaere arsag til
brand, og skal derfor undgas under alle omstaendigheder. Friturestegning skal forega
under opsyn for at undga, at den varme olie bryder i brand. Overhold omhyggeligt
reglerne, der angives af de lokale myndigheder, om tekniske og sikkerhedsmaessige
foranstaltninger for regudledning.

Dette apparat er meerket i henhold til det Europeeiske Direktiv 2002/96/EF, Waste
Electricaland Electronic Equipment (WEEE). Brugeren bidrager til at forebygge potentielle
negative konsekvenser for miljo og helbred ved at sgrge for, at dette produkt bortskaffes
korrekt.

=
Symbolet pa produktet, eller pa den medfelgende dokumentation, angiver at
dette produkt ikke ma behandles som almindeligt husholdningsaffald, men derimod
skal indleveres til centre for genbrug af elektriske og elektroniske apparater. Bortskaf
emhaetten i overensstemmelse med de geeldende lokale regler for affald. For yderligere
oplysninger om behandling, indsamling og genbrug af dette produkt, bedes man
kontakte det relevante lokale kontor, renovationsselskabet eller den forretning, hvor
produktet er kabt.Hvis stremledningen er beskadiget, skal den udskiftes af fabrikanten
eller dennes servicetekniker eller af en person med lignende kvalifikationer for at undga

enhver risiko.

Se 0gsa tegningerne pa de forste sider med alfabetiske og numeriske referencer angivet
i den forklarende tekst. Overhold omhyggeligt anvisningerne i denne manual. Alt ansvar
fraleegges for eventuelle problemer, skader eller brand opstaet i apparatet, der skyldes
manglende overholdelse af anvisningerne i denne manual. Installering og elektrisk
tilslutning skal udelukkende foretages af en specialiseret tekniker.
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Emhaetten ma ikke monteres pad en vaeg, der ikke kan understotte dens vaegt, for
eksempel gipsplader, og ma ikke indbygges i et skab eller andre mgbler.

Emhaetten skal installeres i en minimumsafstand til kogefladen pa 65 cm ved elektriske
kogeplader, og 65 cm ved gaskomfurer eller komfurer med bdde gas og elektriske
kogeplader. Hvis installeringsvejledningen til gaskomfuret angiver en stgrre afstand,
skal dette krav overholdes.

Emhaetten er udstyret med et luftaftreek foroven B til udledning af reg udenfor
(Sugende udgave A - aftraeksrar ikke leveret). Hvis det ikke er muligt at lede reg og damp
fra kekkenet udenfor, kan man anvende emhaetten i den filtrerende udgave F ved at
montere 1 aktivt kulfilter F, hvorefter reg og damp recirkulerer gennem risten foroven G.

S(arg for, at der findes et streamudtag i neerheden af emhaetten, og at anleegget er
udstyret med en differentialebeskyttelse pa 30 mA. Spaendingen pé stremnettet skal
svare til den spaending, der er angivet pa etiketten inde i emhaetten. Emhaetten er
udstyret med et elkabel pd 1250 mm med eller uden stik. Hvis kablet er udstyret med
et stik skal emhaetten tilsluttes et stremudtag, der overholder de gaeldende forskrifter,
i et tilgeengeligt omrade. Hvis kablet ikke er udstyret med et stik (direkte tilslutning til
stremnettet) skal det pamonteres en godkendt topolet afbryder, der har en afstand
mellem kontakterne under dbning pd ikke mindre end 3 mm (tilgaeengelig). Denne
installation og elektriske tilslutning skal udferes efter de geeldende forskrifter af en
specialiseret tekniker.

Nér kogepladen er i drift, skal emhaetten altid teendes, mindst pa ferste hastighed.

Test i forbindelse med produktydelsen er udfgrt i overensstemmelse med forordnin-
gen (EU) nr. 65/2014 - ref. IEC 61591 . Den maksimale ydelse opnds ved at anbringe de
bevaegelige paneler, hvis monteret, i dben position..
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UYARYLAR

Cihaz, gOzetim altynda olmalary partyyla veya cihazyn glivenli kullanymyna ve bununla
ilgili tehlikelere ilipkin talimatlary aldyktan sonra, 8 yapyndan kiguk cocuklar ve diiplik
fiziksel, duyusal ve mental kapasiteye sahip ya da gerekli tecriibe veya bilgiye sahip
olmayan kipiler tarafyndan kullanylabilir. Cocuklar, cihaz ile oynamamalydyr. Kullanycy
tarafyndan yerine getirilecek olan temizlik ve bakym iplemleri, g6zetimsiz olarak cocuklar
tarafyndan yapylmamalydyr. Davlumbazy asla yzgarasy dodru pekilde monte edilmeden
kullanmayynyz!

Eribilebilir parcalar, pipirme yuzeyi kullanylyr iken apyry ysynabilir.

Hava, gaz veya dider yanycy gazlar ile calypan cihazlardan ¢ykan dumanlary cekmek
icin kullanylan bir boruya bopaltylmamalydyr. Mutfak davlumbazy gaz veya dider yanycy
gazlar ile calypan bapka cihazlarda ayny anda kullanyldydy zaman, ortamyn her zaman
uygun bir pekilde havalandyrylmasy sadlanmalydyr. Davlumbazyn altynda alevde yemek
yapmak kesinlikle yasaktyr. Serbest alev kullanymy, filtreler icin zararlydyr ve yangyn
¢ykmasyna neden olabilir, bu nedenle her zaman bundan kagynylmalydyr. Kyzartma
iplemi, apyry ysynan yadyn yanmasyny énlemek amacyyla kontrol altynda yapylmalydyr.
Dumanlaryn cekilmesi icin alynacak teknik ve glivenlik 6nlemleri icin, yetkili yerel
otoritelerin yonetmelikleri tarafyndan 6ngoriilen uygulamalara tam anlamyyla riayet
ediniz.

Bu cihaz Avrupa Yonetmelidi 2002/96/ EC, Elektrikli ve Elektronik Ekipman Atyklary
(EEEA)'na uygun olarak etiketlenir. Bu trliniin dodru bir pekilde elden ¢ykarylmasyny
saOlayarak kullanycy, cevre ve sadlyk icin ortaya c¢ykabilecek potansiyel olumsuz
sonuclary 6nlemeye yardymcy olur.

=
||oareti bu Grtinlin her han gibi bir evsel atyk gibi ¢ope atilamayacadini ve sadece
uygun bir elektrikli ve elektronik aletler toplama ve geri donlipim merkezine teslim
edilmesi gerektidini ifade eder. S6z konusu cihazi imha etmek icin atiklarin imhasi ile ilgili
bolgesel normlara sadik kalinmalidir. Bu cihazin alinmasi, geri donlipimi vs gibi
uygulamalar hakkinda daha fazla bilgi icin bolgenizde bu iple ilgili daire, evsel atyk
toplama hizmeti yada urlinl satyn aldidiniz diikkan ile temasa geginiz.Elektrik kablosu
hasarlandigi takdirde, herhangi bir riske mahal verilmemesi icin yeni kablonun, imalatcisi,
servisi veyahut benzer vasiflara sahip teknik personel tarafindan takilmasi gerekir.

Agiklayici metinde aktarilan alfabetik ve sayisal referanslara sahip ilk sayfalardaki
cizimlere de danisiniz. Bu kullanim kilavuzunda aktarilan talimatlara tamamen riayet
ediniz. Bu kullanim kilavuzunda aktarilan talimatlara riayet edilmemesinden kaynaklanan
cihazda ortaya cikabilecek olasi sikinti, zarar veya yanginlardan dogacak her tirli
sorumluluk reddedilir.
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Davlumbazi, ornegin alcipan gibi agirligini tasiyamayacak bir duvara sabitlememeniz
ve bir mobilya icine gdmmemeniz tavsiye edilir.

Davlumbazyn’ pipirme ylizeyinden uzaklidi elektrikli ocaklarda en az 65 cm gazli yada
gezli ve elektrikli ocaklarda ise en az 65cm olmalidir. Gazli pipirme ocadynyn Montaj
talimatlarinda daha fazla bir mesafe olmasi gerektidi belirtiliyor ise dikkate almak ger-
ekir.

Davlumbaz dumanlarin dipariya ¢ikmasi icin B ile iparetli ve Ust tarafta bulunan bir
hava cikipyna sahiptir. ( Aspirator versiyonu A — hava cikip borusu yoktur ). Pipirmeden
kaynaklanan duman ve buharlari dipari atmak mimkin olmaz ise davlumbaz, aktif kar-
bonlu bir filtre takylarak Ust tarafta bulunan mazgal aracilidi ile G devir daim ettirilecek
filtre edici gibi F kullanilabilir.

Davlumbazin yakinlarinda elektrik besleme °ebekesine bir erisim noktasi bulundu-
gundan ve tesisatin 30 mA'lik bir diferansiyelden olustugundan emin olunuz Sebeke
gerilimi, davlumbazin icinde yer alan 6zellikler etiketi Gizerinde aktarilan gerilim degeri
ile ayni olmalidir. Davlumbaz, fi°li veya fissiz 1250 mm uzunluktaki elektrik kablosu ile
techizatlandirilmistir : eger fisli verilmis ise davlumbazi erisilebilir bdlgede bulunan
yurirlikteki yonetmeliklere uygun bir prize takiniz, eger fissiz verilmis ise (sebekeye
dogrudan baglanti) 3 mm'den az olmayan (eri®ilebilir) acikliktaki bir baglanti mesafe-
sine sahip modellere iki kutuplu bir elektrik anahtarini tatbik ediniz. Bu kurulum islemi
ve elektrik baglantisi, konusunda uzman teknik bir eleman tarafindan Kurallara uygun
olarak gerceklestirilmelidir.

Davlumbaz, pisirme dlizlemi calisirken, daima en az birinci hizda acik olmalidir.
(A B) No 65/2014 - Ref: IEC 61591 yonetmenligine uygun gerceklestirilen trlin per-
formans testi

En yiksek performans, varsa, oynar panellerin acik konumda yerlestirilmesi ile elde
edilir.
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Aparat mogu koristiti djeca u dobi mlafioj od 8 godina i osobe smanjenih tjelesnih,
osjetilnih i mentalnih sposobnosti, ili one bez iskustva ili bez potrebnog znanja, pod
uvjetom da su pod nadzorom ili da su primile upute koje se odnose na sigurno koristenje
aparata i na razumijevanje opasnosti koje su mu svojstvene. Djeca se ne smiju igrati s
aparatom. Ci¢enje i odrzavanje koje mora izvrsiti korisnik ne smiju izvravati djeca bez
nadzora. Nikada nemoijte koristiti napu bez pravilno postavljene resetke!

Pristupaéni dijelovi mogu se pregrijati kada se koristi plo¢a za kuhanje.

U odvodnu cijev koja se koristi za ispustanje isparenja proizvedenih u aparatima u
kojima se odvijaizgaranje plinaili drugih goriva ne smije se pustati zrak. Kada se kuhinjska
napa koristi istovremeno s drugim aparatima koji koriste plin ili druga goriva, uvijek se
mora predvidjeti odgovarajuce prozracivanje lokala. Strogo je zabranjeno pripremanje
hrane pod napom na otvorenom plamenu. Primjena otvorenog plamena je Stetna za
filtre i moze prouzroditi pozar pa se u svakom slucaju mora izbjegavati. PrZzenje u ulju se
mora vrsiti pod nadzorom da bi se izbjeglo zapaljenje pregrijanog ulja. Za tehnicke i
sigurnosne mjere koje je potrebno usvojiti za ispustanje isparenja, strogo se pridrzavajte
onog $to je predvifieno propisima nadleznih lokalnih tijela.

Ovaj aparat je oznacen u sukladnosti s Europskom smjernicom 2002/96/EC,
Zbrinjavanje elektrickog i elektroni¢kog otpada (WEEE). Osiguravajuci pravilno odlaganje
ovog proizvoda, korisnik pridonosi sprjecavanju posljedica potencijalno negativnih za
prirodnu okolinu i zdravlje.

=
Na proizvodu ili na popratnom tekstu vam objasnjava kako se ovaj proizvod ne bi
smio tretirati kao kucni otpad, nego ga treba odnijeti na sabirno mjesto za elektri¢ni i
elektronski otpad. PridrZzavajte se uputstava lokalnih vlasti gdje ostaviti takvu vrstu
otpada. Kako biste imali sve potrebne informacije, stupite u kontakt s prikladnim
lokalnim uredom za otpad ili sluzZbom za skupljanje otpada ili ¢ak s trgovinom u kojoj ste
kupili ovaj proizvod. Ako je kabel napajanja ostecen, moraju ga zamijeniti konstruktor ili
njegov servis tehnicke pomodi ili osoba slicne kvalifikacije, s ciljem sprjecavanja svake
opasnosti.

Pogledajte i nacrte na prvim stranicama s abecednim i broj¢anim referencama
navedenima u tekstu objasnjenja. Potrebno je strogo se pridrzavati uputa iz ovog
priru¢nika. Odbacuje se svaka odgovornost za eventualne nezgode, Stetu ili pozar
prouzrocene aparatom a koje proizlaze iz nepridrzavanja uputa navedenih u ovom
priru¢niku.
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Preporuc‘fuje se da se napa ne pri¢vrsti na zid koji ne bi mogao izdrzati njenu tezinu,
primjerice onaj od gipskartona i da ju se ne sprema unutar nekog komada namjestaja.

Napa treba biti udaljena od kuhala barem 65centimetara ako se radi o kuhalu na struju
i barem 65 cm u slucaju da imate plinsko kuhalo ili mjesovito. Ako uputstva za instalaciju
urefaja govore o vecoj udaljenosti, pridrzavajte se istih.

N apa je opremljena gornjim izlazom za zrak B kaki bi izbacila dimove prema vani (usisna
verzija A- nezapaljiva odvodna cijev). U sluc¢aju da je nemoguce provesti dimove i paru
prema vani moze se upotrebljavati napa u filtar verziji F montirajuci 1 aktivni karbon
filtar F i tako da se para i dimovi prociste pomocu gornje resetkaste pregrade G.

Uvjerite se da se u blizini nape nalazi to¢ka pristupa elektroenergetskoj mrezi i da
urefaj posjeduje diferencijal od 30 mA Napon u mrezi mora mora biti sukladan naponu
navedenom na naljepnici tehnickih karakteristika smjestenoj unutar nape. Napa je
opremljena elektricnim kabelom duljine 1250 mm s utikacem ili bez : ako posjeduje
utikag, spojiti napu na uti¢nicu postavljenu u pristupacnu zonu i u sukladnosti sa vaze¢im
zakonskim odredbama, ako ga ne posjeduje (izravan priklju¢ak na mrezu) primijeniti
dvopolni prekidac u skladu sa zakonom s razmakom izmefiu kontakata u otvaranju ne
manjim od 3 mm (dostupno), ovu instalaciju i elektri¢no povezivanje sukladno propisima
mora izvrsiti stru¢no usavrien tehnicar.

A szagelszivé berendezést mindig be kell kapcsolni legalabb az egyes sebességgel, ha
a tlizhely mikodik.

Ispitivanja ucinkovitosti proizvoda izvrsena su sukladnosti s uredbom (EU) br. 65/2014
- Ref: IEC 61591

Maksimalna ucinkovitost postiZe se postavljanjem pokretnih ploca, ako su prisutne, u
otvoreni polozaj.
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[TpogidoTToINOoEl

H ouokeun urmopel va ypnotpornownfel and madld Katw Twv 8 €Twv 1 anod
ATOMA UE MELWMEVEG CWHATLKEG, AloONTNPELAKEG 1] OLAVONTLKEG LKAVOTNTEG 1 UE
ENAEWYN TNG edmelpiag Kal TG yvwaong Tou arnatteitat, uné tnv mpolnobeon
ANWNG 0dNYLWV XPNOEWG KaL £XOVTAG KATAVONOEL TOUG KLVOUVOUG TIOU CUVOEOVTAL
pe auth. Ta madld dev mpermet va naifouv pe tn ouokeun. H kabapldtnta kat n
KaQAR ouvTripnon MPEMeL va ekteAeltat and To Xpriotn kat Oev TIPETIEL va yiveTal
amnod ta nawdld Xwpiq emifAeyn. MNMOTE pnv XENOLUOTIOLEITE TOV arnoppopnTthpa
Xwpig va eivat cwotd TomobeTnuEVo To MAEYUA!

Ta MEPN ME €EwTeplkny TpocPacn propel va unepbepuavbouv  oTav
pnotuorole(tal n EMPAVELA TWV ECTLWV.

O agpag dcv Ba TIPETEL va EKPOPTWVETAL OE Aywyo TIOU XpnoLluoroLeital yla
™mv

EKPOPTWON TWV amaepiwy ToU TIapdyovtat arnod Pnxavipata kalong

agpiou n dA\a kauolwua. Oa mpenel MPoPAETETAL KATAAANAOG AEPLOUOG TOU
XWPOoU OTav 0 aropoPnTRPAg NG Koudivag ypnolhoroleital Tautdxpova pe
GAAa pnyavAuata Tou Xpnotgoroouv agpto 1 GAAa kauoipa. Amayopeustal
PNTA va payelpelete TNG TPOPEG Pe PpAdya KATw amnd Ttov armoppopntipa. H
Xpron g

eAelbepng pAdyag mpokalel BAAGRN ota ¢iATpa Kat propeil va dnuloupynaoet
TIUPKAYLEG, YLa To Adyo auTtod Ba TPEMEL va TO anogelyeTe o€ KABe meplnTwon.
To myaviopa Ba mpenel va yivetal madvta utd ETILTAPNON WOTE va arno@eUyeTal
0 Kivduvog Tupkaylaq. Na ta texvika PETPa Kal Ta HETPa aoggpaieiag yia tnv
EKTOVWON TWV anaepiwv TNENOTE 60a TIPORAETIOUV OL KAVOVLOOL TWV appodLwV
TOTILKWV (POPEWV.

AUTc') TO Mnyavnua €xetL orjpavon Baocel tng Eupwraikrig Odnyiag 2002/96/EC,
Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE). Befawwbeite 6TL TO TIpoidv
auTo €xeL dtatebel pe Tov KATAAANAO TPOTIO, 0 XPNOTNG CUMPBAAEL OTNV ATIOPUYN
QAPVNTLKWYV CUVETIELWV YLa TO TEPLPAAAOV Kal Tnv uyeia.

To oupBoio

nmavw oto Tpoldv 1 oTa £€yypaga Tou TO ouvodeuouv deixvel OTL AUTO TO
mpoldv Oev TIPETEL va PETAXELPLOTEL 0av OKLAKO amoBANTo aAAd TpETEL va
napadobel oTo W0avikd onueio CUANOYAG Yla TNV AvaKUKAWON NAEKTPLKWY Kal
NAEKTPOVIKWY cuoKeuwv. Na dtaAubel akoAouBévTag Toug TOTILKOUG KAvoVvIoUoUG
yLa TNV Kataotpodn Twv anoBAnTwy. Na neplocdtepeq MANPOPOPIES yla TNV
MeTaxeiplon, Tnv TEPLOUANOYN Kal TNV avakUKAwon autou Tou TIpoLovTog, va
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€pBeTE O EMAPN PE TO OXETIKO TOTILKO ypageio, TNV UTINpecia CUAAOYNG TwV
OLKLOKWYV amoBANTwVY N To KATACTNUA aro To onoio €xeL ayopachel To mpoLdv.

ZupBou}\sumiTs KAl Ta oXE0La OTIG TIPWTEG OEAIDEG UE TIC AAPAPNTIKES Kal
TIG APLOUNTLKEG TIAPATIONTIES TIOU AVAPEPOVTAL OTO KE(PEVO TNG EMEENYNONG.
Tnpnote auotnpd TIg odnyieg mou avagpePovTal o€ autd TO EYXELPIOLO.
AtoTioloUpacTe omolacONMoTe €ubuvng yia Ttuxov cuufdavta, mpoBAnuata 1
TIUPKAYLEG TIOU PUTTOPEL va TIPOKAAECEL TO UNXAVNA KAL TIOU UTTOPEL va TIPOKUWOUV
and pn TAPENON Twv 0dNYLWV TIOU avaPEPOVTAL OE AUTO TO £yXELPLOLO.

Zuvmrdral Va PNV OTEPEWVETAL TOV ATIOPPOPNTHPA OE TOIXO Tou Ogv PTopEl
va urnooTnpi&el To BApog Tou yla mapddslypa o€ Toixo and yuyooavida Kal va
MNV TOV TOTIOBETEITE OTO ECWTEPLKO KATIOLOU ETITIAOU.

O amoppPOPNTNPAG TIPETIEL VA EXEL Mia EAAXLOTN AMOOTACN ATIO TNV EMLPAVELA
MAYELPEUATOG TWV 65 €K. OTNV TEPITITWON NAEKTPLKWV KOUTLVWYV KAl TwV 65 €K.
otnv nepintwon koullvwyv uypaepiou 1 UKTWV. EAv oL odnyieq eykatdoTaong
TOU OUCTAUATOC yLa TO payelpepa pe uypagplo kabopiCouv pia amdéotaon
pEYaAUTepPN, TIPETIEL VA AngBouv uroyn.

O arnoppopnTipag eivat e@podlacuevog Pe pia avwtepn €50d0 Tou agpa B ywa tnv
EKKEVWOT TWV KATIVWV TIPOG TO €EWTEPKO mepPallov ( Tumog amoppdepnong A
— OwAvag yla tnv ekkEvwaon dev mapexetat). Eav dev eival duvatn n eKKEVwOn Twv
KATIVWV KAl TWV ATHWY TOU HAYELPEPATOG TIPOG TO eEwTePLkd TEPLBAANOY, lval duvatov
va xpnotporowmnBei o anoppopntipag tunou gpltpapiopatog F povtapovtag 1 giltpo
evepywv avBpdkwv F, ol kamvol Kat oL atpol avakukAwvovTal dla HECOU TNG avwTeEPNG
oxdapag G. eKTPLK oUVOEDT).

BsBaLmGs[re OTL KOVTA OTOV anoppoPnTrPea undpyel onueio mpdoBacng oto SIKTUO NAEKTPLKNG
Tpoodociag kat Ot n eykatdotaon diabetel dapoptkd and 30 mA H tdon tou dIKTUOU TIPETIEL
va avTloTolyel oTnv TACN TIOU ava@EPETAL EMAVW OTNV ETIKETA TWV XAPAKTNPLOTIKWY HECA OTOV
arnoppodnTrpa. O anoppoPnTNEag £XeL NAEKTPLKO KaAwdo Twv 1250 mm pe mpifa 1 xwpig: Av
dlabetel Tipila ouvdEoTe

Tov amnoppodpntnipa oe mpila BAcel Twv ev LoXU KAVOVIOPWY OTNV TPOCRACLUN TEPLOXT], av dev
dlabetel mpiCa (Gueon olvdeon OTO JIKTUO) TOTIOBETAOTE €vav OLMOAKO JLAKOTTN Pe andotaon
METAEU TWV ETAPWY OXL MIKPOTEPN TwV 3mm (MPOCRACLUN) QUTH N EYKATACTACN KAl N NAEKTPLKN
ouvdean Ba mpEmeL va yivouv BACEL TWV KAVOVIOUWYV aTtd £vav ELOLKEUPEVO TEXVLKO.

O amopPOPNTAPAG Eival TTAVTOTE OTNV TIPWTN TaxUTNTa éTav BpiokeTal o€ Asttoupyia
n eotia.

Aomuéc anmé800ng Tou TPOIGVTOG Ol OTTO(EC TTPAYHATOTTOIOVVTAL CUMPWVA HE TOV Kavoviopo (EE) Ap. 65/2014 -
Kwé: IEC 61591
H péylotn amodoon emTuyxAveTal Pe TNV TOMOBETNON TWV KIVNTWV GUANWY, EQV UTTAPXOLV, TNV AVOLKTH Béon.
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Dispozitivul poate fi utilizat de cétre copii cu varsta mai mica de 8 ani si de catre per-
soane cu capacitaNi fizice, senzoriale sau mentale reduse sau de citre persoane lipsite
de experienNa sau de cunostinNele necesare, doar sub supraveghere sau dupé ce
acestea au primit instrucNiuni referitoare la utilizarea in siguranN3 a dispozitivului si la
inNelegerea pericolelor pe care le implica. CuraNarea si intreNinerea ce revin in sarcina
utilizatorului nu trebuie s3 fie efectuate de catre copii nesupravegheaNi. Nu folosiNi
niciodata hota daca gratarul nu este corect montat!

Périle accesibile se pot supraincalzi atunci cand utiliza”i aragazul.

Aerul nu trebuie evacuat pe tubulatura folosita pentru evacuarea fumului produs de
aparatele de ardere a gazului sau altor combustibili. Este strict interzisa prepararea ali-
mentelor la foc deschis sub hota. Folosirea flacarii libere poate deteriora filtrele i poate
provoca incendii, iata de ce acest lucru trebuie evitat in orice caz. Procesul de frigere
trebuie supravegheat pentru a evita aprinderea uleiului supraincalzit. Pentru masuri
tehnice i de securitate, ce trebuie intreprinse pentru evacuarea fumului, respectai cu
strictee prevederile regulamentelor emise de catre autoritdile locale competente.

Acest aparat este inregistrat in conformitate cu Directiva Europeana 2002/96/EC,
Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE). Asigurandu-se ca acest produs este
reciclat in mod corect, utilizatorul contribuie la prevenirea unor poten iale consecin e
negative asupra mediului inconjurdtor i sanataii.
o ,

imbolul == de pe produs, sau de pe documentele care insoNesc produsul, indica
faptul ca acesta nu poate fi aruncat impreuna cu deseurile menajere. Trebuie predat
la punctul de colectare corespunzator, pentru reciclarea echipamentului electric si
electronic.Aruncarea la gunoi a aparatului trebuie facuta in conformitate cu normele
locale pentru eliminarea deseurilor.Pentru informaNii mai detaliate privind eliminarea,
valorificarea si reciclarea acestui produs, vd rugdm s contactaNi administraNia local3,
serviciul de eliminare a deseurilor menajere sau magazinul de unde aNi cumpérat pro-
dusul.Daca cablul de alimentare este deteriorat, el va fi inlocuit de catre constructor sau
de servciul de asistena tehnica al acestuia sau de o persoana care poseda o calificare
similara, pentru a preveni orice risc.

Consultai de asemenea desenele de pe primele pagini cu referin ele alfabetice i
numerice descrise in textul explicativ. Respectai cu stricte e instruc iunile expuse in
acest manual. Se declina orice responsabilitate in caz de eventuale nereguli, daune sau
incendii provocate aparatului in urma nerespectarii instruc iunilor din acest manual.
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Recomandém sa nu fixa"i hota pe un perete care nu poate sus’ine greutatea acesteia,
de exemplu de gips-carton, "i s nu o monta"i pe mobilierul de bucatarie.

Distanpa minima ntre suprafapa suportului recipienpilor pe dispozitivul de gatit °i
partea de jos a hotei nu trebuie sa fie mai mica de 65 cm in cazul macinilor de gatit
electrice, °i de 65 cm in cazul macinilor de gatit cu gaz sau mixte. Daca instrucpiiunile
de instalare ale dispozitivului de gatit cu gaz specifica o distanpa mai mare, este nece-
sar sa pinepi cont de aceasta.

Hota este dotata cu o aerisire in partea superioara B, pentru evacuarea gazelor de
ardere in exterior (Versiunea aspiranta A - tubul de evacuare nu e furnizate in cazul in
care nu este posibila evacuarea catre exterior a fumului °i vaporilor rezultapi in urma
gatirii, hota se poate folosi in versiune filtrantad F, montand un filtru de carbune activ F,
fumul °i vaporii fiind reciclapi prin grilajul superior G.

Asigura“i-vé ca in apropierea hotei exista un punct de acces la re-eaua de alimentare
«i ca aparatul este prevazut cu un intrerupator diferen’ial de 30 mA. Tensiunea re-elei
trebuie sa corespunda cu tensiunea indicata pe eticheta cu date tehnice situata in in-
teriorul hotei. Hota este dotata cu cablu electric de 1250 mm cu fi-a de curent sau fara:
daca hota este prevazuta cu fi-a de curent, cupla®i hota la o priza de curent conforma
normelor in vigoare care se afla intr-o zona accesibild, daca insa nu are in dotare fi"a de
curent (conectare directa la re-ea), aplica«i un intrerupator bipolar conform normelor,
lasand intre contacte la deschidere o distan<a nu mai mica de 3mm (accesibila), aceasta
instalare «i conectarea electrica trebuie efectuate conform Normei de catre un tehnician
calificat.

Hota trebuie sa fie mereu pornita, cel putin la prima viteza, cand masina de gatit este
in functiune.

Testarea performantei produsului s-a efectuat conform normelor (UE) Nr. 65/2014 -
Ref:1EC 61591

Performanta maxima se obtine plasand panourile mobile, daca sunt prezente, in pozitie
deschis.
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HOIATUSED

Seadet tohivad kasutada ka alla 8-aastased lapsed ja piiratud flilsiliste, sensoorsete vii
vaimsete viimetega ning kogemuste vii teadmisteta isikud, kui nende jarele val-
vatakse vii kui neile on tehtud selgeks, kuidas seadet ohutult kasutada ja millised on
sellega seotud ohud. Lapsed ei tohi seadmega mangida. Puhastust ja hooldust peab
tegema kasutaja ja seda ei tohi teha lapsed ilma jarelevalveta. Arge kasutage kunagi
timbekappi, kui selle vire ei ole korralikult paigaldatud!

Seadme osad viivad pliidi kasutamise puhul kuumeneda.

Ihku ei tohi véljutada Inri, mida kasutatakse gaasi vii muude kitteainetega tootavate
seadmete heitgaaside valjutamiseks. Kui koogi timbekappi kasutatakse samaaegselt
teiste gaasi vii muude kiitteainetega tootavate seadmetega, peab ruumis olema alati
piisav thustus. Timbekapi all on leegiga kiipsetamine rangelt keelatud. Lahtise tule
kasutamine on filtritele kahjulik ja viib pthjustada tulekahju, seetittu tuleb seda igal
juhul viltida. ilis praadimist tuleb pidevalt jilgida, et viltida tlekuumenenud ili siitti-
mist. Suitsu valjutamisele kehtivate tehniliste ja ohutusniuete osas tuleb jargida tapselt
vastavat kohalikku seadusandlust.

See seade on maérgistatud vastavalt Euroopa direktiivile 2002/96/EC Waste Electrical
And Electronic Equipment (WEEE). Kui seadme kasutaja tagab selle, et seade kaidelda-
kse ligesti, aitab ta valtida keskkonnale kahjulikke tagajargi.

=
Seade ei ole mieldud kasutamiseks puudulike fiiUsiliste, sensoorsete vii vaimsete
viimetega isikutele (k.a. lapsed) vii isikutele, kellel puudub vastav kogemus vii tead-
mised, v.a. juhul, kui neid jalgib vii on ipetanud seadet kasutama nende ohutuse eest
vastutav isik.

Vaadake ka esimestel lehtedel olevaid jooniseid koos selgitava teksti alfabeetiliste ja
numbiriliste viitemarkidega. Jargige tapselt kdaesoleva kasutusjuhendi juhiseid. Keel-
dume igasugusest vastutusest viimalike masina poolt pihjustatavate ebamugavuste,
kahjustuste vii tulekahjude eest, mis tulenevad kdesoleva kasutusjuhendi juhiste mit-
tejargimisest.

Ei ole soovitatav kinnitada tdombekappi seinale, mis ei suuda selle raskust kanda - nai-
teks kipsplaadist seinale — ega paigutada seda mooblieseme sisse.

T()mbekapp peab asetsema vahemalt 60 cm kaugusel elektripliidi toopinnast ja 60 cm
kaugusel gaasi- voi segatoitega pliidi korral. Kui gaasipliidi paigaldusjuhistes on ndutav
suurem vahemaa, siis arvestage sellega.

34



HOIATUSED

T()mbekapil on Ulemine 6huvadljalaskeava B aurude viéljapoole juhtimiseks (tdmbev-
ersioon A - valjalasketoru pole komplektis). Kui ei ole véimalik juhtida suitsu ja keedu-
aurusid valjapoole, siis kasutage tdmbekapi filtreerivat varianti F. Paigaldage selleks
aktiivsoefilter F. Aurud pannakse ringlema tlemise resti G kaudu.

Kontrollige, et tdmbekapi laheduses oleks olemas juurdepads vooluvérgule ja seade
oleks varustatud 30 mA diferentsiaalvooluga. Vérgu pinge peab vastama tdmbekapi
sisekuljel oleval sildil ndidatule. Kapil on olemas 1250 mm pikkune pistikuga véi ilma
pistikuta elektrijuhe — kui pistik on olemas tuleb (ihendada kapi juhe ligipdasetavas
kohas asuva néuetekohase pistikuga; kui pistikut ei ole (otsetihendus vérguga), tuleb
kasutada nduetekohast bipolaarset lilitit, kusjuures avatud kontaktide vahele peab
jddma vahemalt 3 mm.

Kui pliidiplaat tootab, peab pliidi tombekapp olema alati sisse llitatud vahemalt
esimesel kiirusel.

Toote joudluse testid on viidud labi kooskdlas madrusega (EL) nr 65/2014 - viide: IEC
61591.

Joudluse maksimum saavutatakse liigutatavate paneelide, kui need on olemas, seadmi-
sega avatud asendisse.
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Laitteen kayttd on sallittu vahintaan 8-vuotiaille lapsille ja sellaisille henkildille, joiden
fyysinen, aisteihin liittyvat tai henkinen toimintakyky on rajoittunut tai joilla ei ole
kokemusta tai tietoa laitteen kdytosta silla ehdolla, etta heita valvotaan ja opastetaan
laitteen turvalliseen kayttoon liittyen ja ettd he tuntevat sen kdyttoon liittyvat vaarat.
Lasten ei saa antaa leikkia laitteella. Lapset eivdt saa suorittaa kayttdjalle kuuluvia
puhdistus- ja huoltotoimenpiteita ellei heidan toimintaansa valvota. Ald koskaan kayta
liesituuletinta, ellei ritilaa ole asennettu oikein paikalle!

HUOMIO:

Kosketeltavissa olevat osat voivat kuumentua liettd kaytettaessa.

Ilmaa ei saa ohjata kanavaan, jota kaytetaan kaasua tai muita polttoaineita polttavien
laitteiden palokaasujen poistoon. Kun liesituuletinta kadytetaan kaasua tai muita
polttoaineita kayttavien laitteiden kanssa yhta aikaa, on aina huolehdittava riittavasta
ilmankierrosta. Flambeeraus tai avotulen kdytto liesituulettimen alla on ehdottomasti
kielletty. Tuli vahingoittaa suodattimia ja voi aiheuttaa tulipalon. Siksi avotulta ei saa
missaan nimessa kayttaa. Uppopaistoa 6ljyssa on aina valvottava, jottei ylikuumentunut
Oljy paase syttymaan. Noudata liesituulettimen ilmanpoiston teknisissa ja
turvallisuusjarjestelyissé aina paikallisten toimivaltaisten viranomaisten antamia
maarayksia ja ohjeita.

Tést'ai laitteesta on maksettava direktiivin  2002/96/EY mukainen sahko- ja
elektroniikkalaiteromun  kierratysmaksu. Kun varmistat, ettd laite havitetaan
asianmukaisesti, estat ymparistolle ja terveydelle haitallisten aineiden padsyn

ymparistoon.

uotteesta tai tuoteasiakirjoista == |0ytyva merkki ilmoittaa, etta tuotetta ei saa
kasitella talousjatteend ja ettd se on toimitettava sahko-jaelektronisten laitteiden
kierratyspisteeseen.Laite on hdvitettava paikallisten jatteenkasittelysaanndsten
mukaisesti. Jos tarvitset lisatietoja laitteen kasittelystd, palautuksesta ja kierratyksesta,
otayhteys paikalliseen viranomaiseen, jatehuoltoon tai lilkkeeseen josta tuote on ostettu.
Mikali virtakaapeli vaurioituu, se on toimitettava mahdollisten vaarojen valttamiseksi
valmistajalle, taman tekniseen palvelupisteeseen tai riittdvan teknisen patevyyden
omaavalle henkildlle vaihdettavaksi.

Seuraa samalla alkusivujen kuvia, joiden kirjaimet ja numerot viittaavat taman tekstin
selityksiin. Tassa kdyttdohjeessa annettuja ohjeita on noudatettava tarkasti. Valmistaja ei
ole vastuussa laitteen mahdollisesti aiheuttamista haitoista, vahingoista ja tulipaloista,
jotka johtuvat tassa kayttoohjeessa annettujen ohjeiden .
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Liesituuletinta ei saa kiinnittaa seindan, joka ei jaksa kannatella sen painoa, esimerkiksi
kipsiseinaan.

Keittotason tukipinnan ja tuulettimen vdlinen minimietdisyys on oltava vahintdan 65cm
sahkoliesien osalta ja 65cm kaasu- ja sekaliesien osalta. Jos kaasulieden kdyttoohjeissa
vaaditaan suurempi etdisyys, on se otettava huomioon.

Tuulettimessa on ylempi poistoaukko B, jonka kautta savu poistuu ulos (Imukupuversio
A - poistoputki ei kuulu varustukseen). Jos ruoanlaitosta aiheutunutta savua ja hoyrya ei
ole mahdollista poistaa ulos, voidaan tuuletinta kadyttaa suodatinversiona F asentamalla
siihen 1 aktiivihiilisuodatin F, savu ja hoyry poistuvat ulos ylemman suodatinverkon G
lavitse.

Varmistu, ettd liesituulettimen lahelld on sopiva sahkdliiténta ja ettd laitteistossa on
30 mA:n differentiaali. Verkkojannitteen on oltava liesituulettimen sisdpuolella olevan
tyyppikilven mukainen. Liesituulettimessa on 1 250 mm:n pituinen verkkojohto, jonka
paassa voi olla pistotulppa: Jos johdossa on pistotulppa, kytke liesituuletin voimassa
olevien normien mukaiseen pistorasiaan, joka on helppopadsyisessa paikassa. Jos
pistotulppaa ei ole (suora liitanta verkkoon), kdytda normien mukaista kaksinapaista
kytkintd, jossa avattujen kontaktien valinen etdisyys on vdhintadan 3 mm (ja jota padsee
kayttamaan). Asennuksen ja sahkoliitinnan on oltava normien mukaisia, nja unes saa
tehda vain erikoistunut asentaja.

Liesituuletin onaina kdynnistettava vahintaan 1-nopeudelle kun keittotaso on kdytdssa.
Tuotteen energiatehokkuustestit on tehty asetuksen (EU) N:o 65/2014 mukaisesti —
viitestandardi [EC 61591

Paras energiatehokkuus saavutetaan sijoittamalla mahdolliset liikkuvat paneelit avoi-
meen asentoon.
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O dispositivo s6 pode ser utilizado por criancas com idade inferior a 8 anos e por
pessoas com capacidade fisica, sensorial ou mental reduzida ou sem a experiéncia
ou conhecimento necessario, mediante supervisdo ou apds as mesmas terem sido
instruidas relativamente a utilizacdo segura do equipamento e compreenderem os
perigos inerentes a este. As criancas nao devem brincar com o equipamento. A limpeza
e a manutencao destinadas a serem executadas pelo utilizador ndo devem ser realizadas
por criangas sem supervisdo. Nunca utilize o exaustor sem a grelha corretamente
montada!

As pecas acessiveis podem ficar sobreaquecidas quando a placa de cozinha é utilizada.

O ar ndo deve ser libertado através de uma conduta utilizada para a tiragem de
fumos de exaustdo produzidos por aparelhos de combustao de gas ou de outros
combustiveis. Deve encontra-se prevista uma ventilacdo adequada do local quando o
exaustor de cozinha é utilizado simultaneamente com outros aparelhos que utilizam
gés ou outros combustiveis. E estritamente proibido cozinhar alimentos com recurso a
chama (grelhados na brasa, flamejados, etc.) sob o exaustor. A utilizacao de chama livre
é nociva para os filtros e pode dar origem a incéndios, por conseguinte, deve ser sempre
evitada. A fritura deve ser efectuada sob controlo evitando que o éleo sobreaquecido se
incendeie. Para as medidas técnicas e de seguranca a serem adoptadas para a

tiragem dos fumos ater-se estritamente ao quanto previsto pelos regulamentos das
autoridades locais competentes.

Este aparelho possui a marca de conformidade com a Directiva Europeia 2002/96/CE,
Residuos de Equipamentos Eléctricos e Electrénicos (REEE). Ao assegurar-se que este
produto é eliminado de forma correcta, o utilizador contribui para evitar as potenciais
consequéncias negativas para o ambiente e para a saude.

==
O simbolo no produto ou nha documentacao de acompanhamento indica que este
produto ndo deve ser tratado com lixo doméstico mas deve ser entregue num ponto de
recolha para a reciclagem de aparelhos eléctricos e electronicos apropriados. Desfaca-
se deste seguindo as normativas locais para o desmantelamento do lixo. Para mais
informacdes sobre o tratamento, recuperacdo e reciclagem deste produto, contacte
o departamento local apropriado, o servico de recolha dos lixos domésticos ou a loja
na qual o produto foi comprado. Se o cabo de alimentacao estiver estragado, deve ser
substituido pelo fabricante ou pelo seu servico de assisténcia técnica ou entdo por uma
pessoa com aptiddes semelhantes, para evitar algum risco.

Consultar também os esquemas nas primeiras paginas com as referéncias alfabéticas
e numéricas citadas no texto explicativo. Ater-se estritamente as instrucdes indicadas
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neste manual. Declina-se toda a responsabilidade por eventuais inconvenientes, danos
ou incéndios provocados ao aparelho derivados da inobservancia das instruces
indicadas neste manual.

Recomenda-se nao fixar o exaustor numa parede que nao tenha capacidade para
suportar o peso, por exemplo, uma parede de gesso cartonado (pladur) e ndo o encastrar
num moével.

O exaustor deve ter uma distancia minima do plano de cozedura de 65 cm em caso
de cozinhas eléctricas e de 65 cm em caso de cozinhas a gds ou mistas. Se as instru¢des
de instalacdo do dispositivo de cozedura a gas especificam uma distancia maior, é
necessario ter presente.

O exaustor é fornecido com uma saida de ar superior B para a descarga dos fumos para
o exterior (Versao aspirante A- tubo de descarga néao fornecido). Caso nao seja possivel
descarregar os fumos e os vapores da cozedura para o exterior, pode-se utilizar o
exaustor na versao filtrante F montando 1 filtro aos carvoes activos F, e fumos e vapores
sao reciclados através da grelha superior G.

Assegurar-se de que nas proximidades do exaustor exista um ponto de acesso a rede
de alimentacao eléctrica e que a instalacdo se encontra dotada com um diferencial de 30
mA A tensao de rede deve corresponder a tensdo indicada na etiqueta de caracteristicas
situada no interior do exaustor. O exaustor encontra-se dotado de cabo eléctrico de
1250 mm de comprimento com ou sem ficha: caso se encontre equipado com ficha ligar
0 exaustor a uma tomada conforme as normas vigentes situada numa zona acessivel, se
nao estiver equipado com ficha (ligacdo directa a rede eléctrica) instalar um interruptor
bipolar em conformidade com as normas a uma distancia dos contactos de abertura ndo
inferior a 3 mm (acessivel), esta instalacdo e as ligagcoes eléctricas devem ser efectuadas
em conformidade com as Normas por um técnico especializado.

Oexaustor deve estar sempre ligado, pelo menos na primeira velocidade, quando a
placa de cozinha esta em funcionamento.

Ensaios feitos ao desempenho do produto, realizados de acordo com o regulamento
(EU) N° 65/2014 - Ref: IEC 61591.

Obtém-se o desempenho maximo, passando os paineis moveis, caso estejam presen-
tes, para a posicao aberta.
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BHUMAHWE

yCTaHOBKa MOXeT ObITb MCNOMb30BaHa JeTbMn MeHee 8 neT, a Takxke nuuamu ¢
orpaHN4YeHHbIMU d)I/I3I/ILIECKVIMI/I, MOTOPHbIMU NN NCUXNYECKUMUN BO3MOXHOCTAMU NN
nndamun, He O6J'Ia,£|,alOLIJ,VIMVI [OCTAaTOYHbIMU  3HaAHMAMW, NpKn yCnoBUW, YTO OHU
6y,EI,yT HaxXoguTtcAa nojf NOCTOAHHbIM KOHTpPOJNIEM WM MOC/E TOro, Kak OHW nony4vunmn
HEO6XO,D,VIM)/IOVIHd)OpMaLI,VI|00663OI'IaCHOMI'IOJ'Ib3OBaHI/II/IO60pyﬂ,OBaHVIEMVIOI'IaCHOCTI/I,
CBA3AHHOW C UCMOMb30BaHMEM BbITAXKN. YncTKa n PEMOHT YyCTaHOBKM CO CTOPOHDI
nonb30oBaTesiA He JOJIXKHA HU B KOEM Cjlydae OCYyLLeCTBIATbCA AETbMA 6e3 npuncMmoTpa.
Hukorga He ncnonb3oBaTb BbITAXKY 6e3 npaBUIbHO YCTaHOBJ'IEHHOVI peLIJETKI/I!

BHetUHI/Ie 4acCTWV BbITAXKKN MOTYT HarpeBaTbCA BO BPeMA MCMOJIb30BaHNA MJINTDI.

Bo3p,yx He AOJKEH BbIBOAWUTLCA B OTBOAbI, UCMONb3yeMble A BbIBOAA BbIXJOMHbIX
rasoB, ob6oOpyfOBaHWs, UCMOMb3YIOLWEro ra3 uavM Apyron Bug Tonnvea. [omelyeHve
JO/MKHO NPOBETPMBATLCA JO/MKHBIM 06pa30M, ECJ/IN BbITAXKa paboTaeT 0fHOBPEMEHHO C
npounm o6opyfoBaHMEM, UCMOSb3YIOLMM ra3 I Apyrue Buabl Tonavea. Kateropuyeckm
3anpelyaeTca KCNoMb30BaTbh MO BbITAXKKOM OTKpbIToe nnama. OTKpbIToe nnams
noBpexaaeT GULTPbI 1 MOXKET BbI3BaTb Noxap: nsberatb B nobom cinydae. Cnegutb
32 KapALWVMAUCA MPOAYKTaMM C LieNblo M36eXaHua BocnnaMmeHeHus Macna. Bo Bpems
YCTaHOBKU AbIMOOTBOAA NPUAEPKMBATLCA AECTBYIOLNX B Ballei CTpaHe TEXHUYECKMX
TpeboBaHWI 1 HOPMATUB MO 6Ge30MaCHOCTH.

3TOT annapaT cooTBeTCTBYeT TpeboBaHMAM eBponenckon gupektusbl 2002/96/EC,
WEEE (OTtxofbl 3neKTpMuyeckoro u 3neKTpPoHHOro obopypoBaHua). lNpocnegutb 3a
Tem, 4ToObl MPOAYKT YyTUAN3MPOBANCA JOMKHbIM 00pa3oMm C Lienblo npegynpexaeHuns
HeraTVBHbIX MOCIIeACTBUI AS1A OKPY»KaloLLel cpefbl 1 300POBbA YenoBekKa.

N4

CI/IMBOJ'I HaHEeCeHHbIi Ha M3fenve WM B COMPOBOAMTENIbHOW JOKYMEHTaLuu
03Hayvaer, YTo AA YTUIN3aUMn U3eNnA C HUM Henb3a obpallaTbca Kak ¢ 06blUHbIMU
ObITOBbIMM OTXOfaMu, a ero CfieayeT CAaBaTb B COOTBETCTBYIOLMIA MYHKT MPUEMKHU
3NEKTPUYECKON 1 SNIEKTPOHHO annapatypoii. Ciaua Ha C/IoM AOMXKHA NPOU3BOAUTHCA
B COOTBETCTBUN C

MeCTHbIMY NPaBWIaMK No YTUIN3aLuUK OTXOA0B. 3a 6osiee NogpobHoN nHdopmaLmen o
npaBuiax noyTununsaumm, nepepaboTke n3aenns obpallanTecb BMECTHbIA KOMITEHTHBbIN
oThen, B CNyX06y Mo yTUnM3auuy oTX040B UM B MarasuiH, rae Bbl nprobpenn gaHHoe
nsgenvie. Heo6XoAMMO ClefinTb 3a TeM, YTobbl ETU HE Urpanv C annapaTtoMm. Eciv kabenb
NUTaHKA NOBPEXAEH, OH AOMKEH BblTb 3aMeHeH NPOV3BOANTENEM, B OHOM U3 LLIEHTPOB
TEXHUYECKOTO OOCNYXMBaHUA wnv, B JIlO6OM  ciyvae, KBanMdULMPOBAHHBIM
CMEeLNanCToM, C Liesiblo 136eXKaHnsa PUCKOB.

Ha nepBbiX CTPpaHMUaX npunaratnTca 4YepTexun C 6yKBEHHbIMI/I n LI,VICI)pOBbIMI/I
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BHUMAHUE

0603HaueHMAMN U nosicHeHWeM. CTPOro MpUAePXKMBATbCA YKa3aHUA  JaHHON
NHCTPYKLMW. [ponsBoauTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTY 3@ HEMOJaAKM 1 NMOBPEXAeHA
annapara unv noxap BCIeAcTBre HecoBIOAeHNA YKa3aHin AaHHON UHCTPYKLMN.

COBETyeM Ha yCTaHaB//BaTb BbITAXKKY Ha CTEHE, KOTOPaA HE B COCTOAHMW BblAepXaTb
€e BeC, Hanpumep, Ha rMnCoOKapTOHE, a TakXKe HE BCTABJIATb BbITAXKKY B I.IJKaq)l-II/IKI/I.

PaccmﬂHme BbITA>KKM HaJ, KYXOHHOW NANTON JaimKHO ObiTb He MeHee 65 CM — B CjlyJae
JeNeKTPUYECKUX MINT, U HE MeHee 65CM Ans MAUT C Fa30BbIM WY KOMOUHUPOBaHHbIM
nuTaHmem. ECnu B MHCTPYKUMAX K ra30BON MANTe OrOBOPEHO GoJbliee paccTosHUE, TO
yuTuTe 3TO.

BbITﬂ)KKa CHabXeHa BepXHVM BbIBOLHbIM OTBEpCTMEM B Ans oTBOMA [bIMOB HApPYXy
(McnonHeHwve c oTBOAOM BO3ayxa A — BbIBOAHAsA TPy6a He BXOAWT B KOMMJIEKT MOCTaBKM).
Ecnu BbiBOA AbIMOB M MAapOB Hapy»Ky OKa3blBaeTC HEBO3MOXHbIM, TO Bbl mMoxeTe
NoJIb30BaTbCA BbITAXKKON B MCMOSIHEHUU C peunpKynsauveln F Bo3gyxa npu ycTaHOBKe
yronbHoro ¢unbtpa F, npuyem oTOUABTPOBaAHHLIA BO3AYX C [AblMaMU W Napamu
BO3BpALLAETCA B MOMELLEHVE Yepe3 BEPXHIO peLleTky G.

y6ep,I/ITbCﬂ B TOM, UTO HeZlaNieko OT MeCTa, rae GyaeT yCTaHOB/IeHa BbITSKKa, HAXOAUTCS
po3eTKa 1 uyTO anmapaT ocHaleH TpaHchopmatopom Ha 30 MA. HanpsikeHue ceTu
[O/MKHO COOTBETCTBOBATb HAMPSMKEHWUIO, YKa3aHHOMY B TabnMuKe C TEXHUYECKUMM
[aHHbIMM, PACMONIOKEHHOW Ha BHYTPEHHE CTOPOHE BbITAXKKWU. BbITAXKKa CHabXeHa
JNEKTPUYECKUM Kabenem JfiMHON 1250 MM CO LITencenbHOW BUAKOW uau 6e3: npu
HanMyMKn BUJIKU BCTaBUTb B PACTIONOXKEHHYIO B 30HE JOCAraeMoCTV PO3eTKY, KOTopas
[O/MKHA COOTBETCTBOBATH AEVCTBYIOLMM B BaLLEN CTPaHe HOPMaTUBaM, €C/IN HET BUSIKM
(NpsiMmoe NoacoefMHeHe), CMOJIb30BaTb COOTBETCTBYIOLMI HOPMaTUBAM 6UMOSAPHBIN
nepeknoyaTesib, C 3a30pOM MeXAY KOHTaKTamy He MeHee 3 MM (B JOCTYMHON 30He),
MOHTaX 1 3NIEKTPMYECKOE MNOACOEANHEHVIE AOMKHbI ObITb BbINONHEHbBI B COOTBETCTBUM C
[EeNCTBYIOWMMY HOPMATBAaMU 1 OCYLLECTBIIEHbI CMELNANN3UPOBAHHBIM TEXHUKOM.

Ecnm BapOYHasA NOBePXHOCTb paboTaeT, BbITAXKA AOMKHa ObITb BCErfa BKNOUEHHON,
no KpanHen Mepe Ha MMHUMaNnbHON CKOPOCTMU.

I/IcnblTava Ha NPOV3BOAUTENILHOCTb NPOAYKTa MPOBEAEHbI B COOTBETCTBUN C
pernameHTom (EC) N2 65/2014 - Ccbinka: IEC 61591

MakcumanbHasa 3GpGEeKTUBHOCTb JOCTUTAETCA NPY PasMeLleHn NaHenen, ecnm
TaKoBbl€ UMEIOTCS, B OTKPbITOM MONOMKEHUN.
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OPOZORILA

Aparat lahko uporabljajo otroci stari manj kot 8 let in osebe z zmanjsano fizieno,
senzoriéno ali mentalno sposobnostjo ali brez izkusenj oziroma znanja le, eée so pod
nadzorom ali pa se jih je poueilo z navodili o varni uporabi aparata in so razumele
tveganja, ki so pri tem prisotna. Otroci se z aparatom ne smejo igrati. Eiséenja in
vzdr-evanja, ki jih opravlja uporabnik, ne smejo opravljati otroci nenadzorovano. Nape
nikoli ne uporabljajte brez pravilno nameséene resetke!

Med uporabo kuhalne plosée se dostopni deli lahko pregrejejo.

Zrak se ne sme odvajati vdimovod, ki se uporabljaza odvod dimnih plinov, proizvedenih
z aparati, v katerih zgoreva plin ali druga goriva. Ko se kuhinjska napa uporablja
istoeasno z drugimi aparati, v katerih zgoreva plin ali druga goriva, mora biti v prostoru
vedno zagotovljeno ustrezno zraeenje. Strogo je prepovedano hrano pripravljati na
odprtem ognju pod napo. Uporaba odprtega ognja $koduje filtrom in lahko povzroéi
po-are, zato se tega morate vedno izogibati. Cvrtje se mora opravljati nadzorovano, da se
prepreéi vnetje pregretega olja. Glede tehniénih in varnostnih ukrepov, ki jih je potrebno
uveljavljati priodvodu dimnih plinov, nataneno upostevajte doloéila predpisov pristojnih
krajevnih oblasti.

Ta aparat je oznaéen skladno z Evropsko direktivo o odpadni elektriéni in elektronski
opremi 2002/96/ES, Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE). Z zagotovitvijo
pravilne odstranitve tega izdelka uporabnik prispeva k prepreéevanju potencialnih
negativnih vplivov na okolje in na zdravje.

nak ‘—= na izdelku ali na prilo-eni dokumentaciji opozarja, da se izdelka ne sme
odlagati med komunalne odpadke, temveé ga je treba odnesti na ustrezno zbirno mesto
za recikliranje odpadne elektriéne in elektronske opreme. Napravo odlagajte skladno z
lokalnimi predpisi, ki veljajo na podroéju odlaganja odpadkov. Za dodatne informacije o
ravnanju s tem izdelkom, njegovi ponovni uporabi in recikliranju se obrnite na ustrezno
lokalno slu<bo, zbirni center komunalnih odpadkov ali trgovino, kjer ste izdelek kupili.
Ee je napajalni kabel poskodovan, ga mora zamenjati proizvajalec ali njegova slu-ba za
tehniéno pomoé ali vsekakor oseba s podobno usposobljenostjo, da se tako prepreéi
vsakr$na nevarnost.

Oglejte si tudi risbe na prvih straneh s erkovnimi in Stevilenimi sklici, ki so navedeni v
pojasnjevalnem besedilu. Natanéno se ravnajte po navodilih, podanih v tem priroéniku.
Zavraea se vsaka odgovornost za morebitne te-ave, Skodo ali po-are, ki bi na napravi
nastali zaradi neupostevanja navodil, podanih v tem priroéniku.
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OPOZORILA

Svetujemo vam, da nape ne pritrdite na steno, ki ne more prenasati teze, na primer iz
mavcnih plos¢, in da je ne vgradite v notranjost omarice.

Napa mora biti oddaljena najmanj 65 cm od kuhalne plo3ce pri elektri¢nih stedilnikih in
najmanj 65 cm pri plinskih ali me3anih 3tedilnikih. C je v navodilih za namestitev plinske
kuhalne plo3¢ enavedena veagj razdalja, je slednjo treba upostevati.

Napa ima zgornji izhod zraka B za zunanje odvajanje dimnih plinov (odzracevalna
razlicica A- odvodna cev ni prilozena). Ce dimnih plinov in hlapov, ki nastajajo pri
kuhanju, ni mogoce odvajati navzven, lahko napo uporabite v obto¢ni razlicici F, tako da
namestite filter z aktivnim ogljem F, tako se dimni plini in hlapi reciklirajo skozi zgornjo
reSetko G.

Zagotovite, da se v blizini nape nahaja mesto za dostop do elektricnega omrezjain daje
elektricna napeljava opremljena z diferen¢nim stikalom 30 mA. Napetost omreZja mora
biti skladna z napetostjo, ki je podana na etiketi z lastnostmi, namesceno v notranjosti
nape. Napa je opremljena z elektri¢nim kablom dolZine 1250 mm, z vtika¢em ali brez. Ce
je opremljen z vtikacem, napo priklopite v vti¢nico, ki je skladna z veljavnimi predpisi in
se nahaja na dostopnem mestu, ¢e ni (direktna vezava v omrezje), namestite s predpisi
skladno dvopolno stikalo z razmikom odprtih kontaktov najmanj 3 mm (dostopno). To
montazo in elektricne povezave mora skladno s predpisi opraviti specializiran tehnik.

Ko kuhalna plo3ca deluje, mora biti napa vedno vklopljena vsaj s prvo hitrostjo.
Merjenje zmogljivosti izdelka opravljeno v skladu uredbo (EU) 5t. 65/2014 - sklic: IEC
61591

Najvecjo zmogljivost se doseZe s postavitvijo premicnih plos¢, ce so prisotne, v odprti
polozaj.
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UPOZORENJA

U refiaj mogu koristiti deca mlafa od 8 godina, osobe sa fizickim, senzornim i mentalnim
smetnjama, kao i osobe bez potrebnog znanja ili iskustva, ukoliko su pod nadzorom ili
nakon $to su dobile odgovarajuc¢a uputstva o bezbednoj upotrebi urefaja, i upoznate
su sa postoje¢im opasnostima. Deca se ne smeju igrati sa urefiajem. Poslove cis¢enja
i odrzavanja, za koje je predvifieno da ih obavlja korisnik, ne smeju obavljati deca bez
nadzora. Ni u kom slucaju ne koristiti aspirator bez adekvatno montirane resetke!

Pristupaéni delovi mogu se pregrejati kada se koristi povrsina za kuvanje.

Vazduh se ne sme prazniti u odvod koji se koristi za praznjenje odvodnih isparenja koje
proizvode aparati na sagorevanje gasa ili drugih goriva. Uvek je potrebno predvideti
odgovarajuce provetravanje lokala kada se kuhinjska napa koristi istovremeno sa
drugim aparatima koji koriste gas ili druga goriva. Ispod nape je strogo zabranjeno
pripremati jela na vatri. Primena otvorenog plamena je stetna za filtere i moze da izazove
pozare, zbog toga ju je potrebno izbegavati u svakom slu¢aju. PrZzenje se mora vrsiti pod
kontrolom da bi se izbeglo da se zapali pregrejano ulje. Za bezbednosne tehnicke mere
koje treba usvojiti za izbacivanje isparenja, strogo se pridrzavajte pravila predvifienih
propisima lokalnih nadleznih tela vlasti.

Ovaj aparat je oznacen u saglasnosti sa Evropskom direktivom 2002/96/EC, Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE). Pobrinuvsi se da ¢e ovaj proizvod biti
deponovan na ispravan nacin, korisnik doprinosi sprecavanju potencijalnih negativnih
posledica za okolis i zdravlje.

imbol == na proizvodu ili na popratnoj dokumentaciji ukazuje na to da ovaj
proizvod ne sme da bude tretiran kao otpad iz domacdinstva nego se mora isporuciti na
odogovarajucoj tacki za prikupljanje za recikliranje elektri¢nih i elektronickih aparata.
Rastavite ga slededi lokalne propise o odlaganju otpada. Za dodatne informacije o
obradi, prikupljanju i recikliranju ovog proizvoda kontaktirajte odgovarajuce lokalno
predstavnistvo, servis za prikupljanje otpada iz domacinstva ili trgovinu u kojoj je
proizvod kupljen. Ako je kabl za napajanje ostecen, da bi se sprecila svaka opasnost,
konstruktor ili njegov servis za tehnic¢ku podrsku ili osoba sa slicnom kvalifikacijom mora
da izvrsi njegovu izmenu.

Konsultovati takofe i crteze na prvim stranicama sa abecednim referencama
navedenim u tekstu koji sluzi za objasnjenje. Strogo se pridrzavajte uputstava iznetih
u ovom priru¢niku. Odbacuje se svaka odgovornost za eventualne nezgode, Stetu ili
poZare izazvane aparatom do kojih je doslo zbog nepridrzavanja uputstava navedenih u
ovom priruc¢niku.
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UPOZORENJA

Instalaciju i elektricno povezivanje mora izvrsiti specijalizovani tehnicar.

Napa mora biti na minimalnom rastojanju od povrsine za kuvanje od 65 cm u slucaju
elektri¢nih kuvala i 65cm u slucaju plinskih kuvala ili mesovitih. Ako uputstva o instalaciju
urefaja za kuvanje na plin specifikuju neko vece rastojanje, o tome mora da se vodi
racuna.

Napa se isporucuje s gornjim izlazom za zrak B za praznjenje isparemnja napolje
(Verzija apiracija A- crevo za ispustanje nije isporu¢eno) U slucaju da dim i kuhinjska
isparenja nije moguce isprazniti u spoljni prostor, moguce je koristiti napu u filtrirajucoj
verziji F montirajuci 1filter sa aktivnim ugljem F, dim i isparenja se recikliraju kroz gornje
reSetke G.

Pobrinite se da u blizini nape bude tacka za pristup mreZi za napajanje elektricnom
energijom i da urefaj poseduje jednu zastitnu diferencijalnu sklopku od 30 mA Napon
u mrezi mora odgovarati naponu navedenom na etiketi sa tehni¢kim karakteristikama
koja se nalazi unutar nape. Napa je opremljena elektri¢cnim kablom sa utika¢em ili bez
njega : ako je opremljena utikacem spojite napu na uti¢nicu usaglasenu sa vazec¢im
propisima koja se nalazi u pristupacnoj zoni, ako nije (direktno spajanje na mrezu)
primenite bipolarni prekidac¢ usaglasen sa propisima sa razmakom kontakata u otvoru
ne manjem od 3 mm (pristupa¢nom), ovu instalaciju i elektri¢cno povezivanje mora
izvrsiti specijalizovan tehnicar prema zakonu.

Uvek ukljuciti aspirator barem na najmanju brzinu, ukoliko je uklju¢en Sporet.
Testovi performansi proizvoda su izvrseni u skladu sa regulativom (EU) br. 65/2014 -
Ref: IEC 61591

Za postizanje optimalnih performansi, pozicionirajte mobilne panele, ukoliko su prisut-
ni, u otvorenoj poziciji.
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| D | FUNKTIONSWEISE

TSE
2 O — || + & F
A B C D E F

A:Taste Licht AN/AUS: bei Berlihrung der Taste schalten sich die Lichter der Dunstabzughaube an bzw.
aus.

B: Taste Motor AN/AUS (4 Geschwindigkeiten): bei Berlihrung der Taste startet die Dunstabzughaube mit
der gleichen Geschwindigkeit, die sie beim Ausschalten hatte. Betdtigt man dann die Tasten ,D”
und,C", kann man die Ansauggeschwindigkeit (Leistung) variieren.

C: Taste zum Verringern der Absauggeschwindigkeit (Leistung): durch Betdtigen dieser Taste wird die
Absauggeschwindigkeit der Dunstabzughaube verringert.

D: Taste zum Erhdhen der Absauggeschwindigkeit (Leistung): durch Betdtigen dieser Taste wird die
Absauggeschwindigkeit der Dunstabzughaube erhoht.

E:Taste Timer: bei Berlihrung dieser Taste wird, gleich welche Absauggeschwindigkeit gewahlt ist,
die Timerfunktion fir 5 Minuten aktiviert (wahrend dieses Zeitraums blinkt auf dem Display ein
Punkt). Zum Riicksetzen des Timers betétigen Sie die Motortaste E.

F:Taste zum Riicksetzen derFilter: bei Berlihren der Taste werden die Meldungen Sattigung des Fettfilters
aus Metall (1) und die fiir Austausch des Kohlefilters (2) riickgesetzt. (1) Nach 40 Betriebsstunden
der Dunstabzughaube blinkt das Symbol “FG“or"G” und zeigt an, dass die Fettfilter aus Metall
gereinigt werden missen. (2) Nach 120 Betriebsstunden der Dunstabzughaube blinkt das Symbol
“FC"or"C” und zeigt an, dass die Aktivkohlefilter ausgetauscht werden mussen.

Sensorfunktion: Durch gleichzeitiges Betatigen der Tasten ,C” und D" wird der Sensor aktiviert. In
diesem Modus stellt sich die Absauggeschwindigkeit automatisch ein und das Display zeigt die
Buchstabe A" Fiir die Riickkehr zum Handbetrieb betatigen Sie die Taste,,C" oder D"

Anmerkung: Nach vier Stunden ab der letzten Aktivierung einer Taste, schaltet sich die
Abzugshaube automatisch aus.

Bei allen Hauben mit einer Leistungsfihigkeit von iber 650 m*/h ist die letzte Stufe zeitgesteuert;

sie lauft mit einer Dauer von 7 Minuten, danach schaltet sie automatisch wieder auf die letzte, nicht
zeitgesteuerte Stufe zuriick.
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FUNKTIONSWEISE [ D |

Vor samtlichen Wartungsarbeiten muss die Stromzufuhr der Kiichenhaube unterbrochen werden.

Reinigung

Die Haube muss sowohl innen (mit Ausnahme des Bereichs hinter dem Fettfilter) als auch au3en
haufig gereinigt werden. Benutzen Sie zum Reinigen ein mit denaturiertem Alkohol oder mit
einem neutralen Flissigreinigungsmittel befeuchtetes Tuch. Vermeiden Sie die Benutzung von
Produkten, die Scheuermittel enthalten.

Zur beachtung

Die Nichtbeachtung der Anweisungen, die die Reinigung der Dunstabzugshaube und das
Auswechseln und die Reinigung der Filter betreffen, konnen Brandgefahr verursachen. Wir
empfehlen daher die folgenden Anweisungen zu beachten.

Metall-Fettfilter

muB mindestens einmal monatlich mit einem milden Reinigungsmittel per Hand gewaschen
werden. Bei Hauben mit Filtersdttigungsanzeigen, beachten Sie

bitte die Signal-Leuchte, die zum reinigen des Metall Fettfilters auffordert! Bei schrag gestellten
Filtern (kopffreie Hauben) sollten die Filter bei starken Gebrauch &fter gereinigt werden! Er kann
auch in der Geschirrspiilmaschine bei niedriger Temperatur und im Schnellwaschgang gereinigt
werden. Der Metall-Fettfilter kann bei der Reinigung in der Spiilmaschine eine Farbveranderung
bekommen, was jedoch seinen Zweck bzw. die Leistung in keiner Weise beeintrachtigt! Bitte
achten Sie darauf, daf3 Sie bei einem erforderlichen Kauf von Ersatz- Metall-Fettfiltern nur Original-
Metall-Fettfilter von Airforce einsetzen, ansonsten erlischt die Garantieleistung. Ersatz-Metall-
Fettfilter konnen Sie unter www.airforce-filtershop.com bestellen.

Aktivkohlefilter (nur bei Umluftversion)

Der Aktivkohlefilter kann nicht gereinigt werden, er ist weder waschbar noch wiederaufbereitbar.
Der Aktivkohlefilter mu3 mindestens alle 6 Monate ausgewechselt werden, bei starkem Gebrauch
eher! Bei Hauben mit Filtersattigungsanzeigen, beachten Sie bitte die Signal-Leuchte, die zum
Wechsel des Aktivkohlefilters auffordert! Bitte achten Sie darauf, daB Sie bei einem erforderlichen
Kauf von Aktivkohlefiltern nur Original-Aktivkohlefilter von Airforce einsetzen, ansonsten erlischt
die Garantieleistung. Ersatz-Aktivkohlefilter konnen Sie unter www.airforce-filtershop.com
bestellen.

Ersetzten der Limpchen

Hinweis: Vor Berlihren der Lampen sich vergewissern, dass sie abgekuihlt sind.

Die Lampenabdeckung mit Hilfe eines kleinen Schlitzschraubenziehers oder ahnlichem entfernen.
Die defekte Lampe auswechseln. AusschlieBlich Halogenlampen zu max. 10 or 20 W(G4)
verwenden und darauf achten, diese nicht mit den Handen zu beriihren. Die Lampenabdeckung
wieder schlieBen (Schnappverschluss).

Reduzierung der Umweltbelastung:

Um den Verbrauch des Haushaltsgerats so gering wie maéglich zu halten, empfiehlt es sich, immer die geringste
der flr die Kochart geeigneten Absauggeschwindigkeiten zu benutzen, das Gerat nicht langer als 15 Minuten
nach dem Ausschalten der Kochfelder in Betrieb zu lassen und die Beleuchtung immer auszuschalten, wenn
man sich von dem Kochbereich entfernt.
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OPERATION

TSE

2 O — [ ] + & F
B C D E F

A: Light ON/OFF key: press this touch sensor to switch on or off the lights of the hood.

B: Motor ON/OFF key (4 speed): press this touch sensor to switch on the hood extractor fan at the same
speed as it was when last switched off. Use the ,D” and ,C" keys to vary the speed (power) of
extraction.

C: Decrease extraction speed (power) key: press this touch sensor to reduce the extraction speed of the
hood.

D: Increase extraction speed (power) key: press this touch sensor to increase the extraction speed of the
hood.

E: Timer key: irrespective of the extraction speed selected, touching the key will activate the timer
function for 5 minutes (during this phase a dot will flash on and off on the display). To reset the
timer operate the E motor key.

F: Filters reset key: touching this key will reset the metal anti-grease filter (1) saturation and carbon
filter replacement (2) warning. (1) After the hood has been operating for 40 hours, the “FG"or"G”
symbol on the display will begin to flash, indicating the need to clean the metal antigrease filters.
(2) After the hood has been operating for 120 hours, the “FC"or"C” symbol on the display will begin
to flash, indicating the need to clean the active carbon filters.

Automatic Sensor: tapping both “C”and “D" keys at the same time will activate the “Automatic Sensor”
function. This function, indicated with an “A” on the display, automatically sets the hood at the best
extraction speed, depending on the cooking going on. To return to manual operation, press “C" or
“D” button.

Note: 4 hours after the last key touch, the fan will automatically turn off.

All hoods with capacities exceeding 650 m3/h have the last timed speed; It lasts for 7 minutes,
after which it automatically returns to the last non-timed speed.
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OPERATION

Prior to any maintenance operation ensure that the cooker hood is disconnected from the
electrical outlet.

Cleaning

The hood must be cleaned frequently both inside (apart from the area behind the grease filter)
and outside. Use a cloth moistened with denatured alcohol or neutral liquid detergents. Never use
products containing abrasives.

Warning
Failure to carry out the basic standards of the cleaning of the cooker hood and replacement of the
filters may cause fire risks. Therefore we recommend observing these instructions.

Anti-grease Filter

must be cleaned once a month, with non abrasive detergents, by hand or in dishwasher on low
temperature and short cycle. When washed in a dishwasher, the grease filter may discolour slightly,
but this does not affect its filtering capacity.

Charcoal Filter - (only for filter version)
The active charcoal filters F are not washable nor regenerative. It should be changed every 6
months in normal use. The active charcoal filters capture unpleasant cooking odours.

Replacing lightbulbs
Warning! Prior to touching the light bulbs ensure they are cooled down.

Led Light
If the lighting group LED does not work, please contact the technical service center in order to
replace the whole group.

Extract the lamp cover by levering it off with a small screwdriver or similar tool. Replace the
damaged light bulb. Only use halogen bulbs of 10 or 20 W max (G4), making sure you do not touch
them with your hands. Close the lamp cover (it will snap shut).

Reducing environmental impact:

To reduce energy consumption, we recommend you always use the lowest suction speed among
those suitable for the cooking mode currently active, avoid leaving the appliance running for more
than 15 minutes after burner shutdown and switch off the lights if you leave the cooking area.
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A: Touche lumiére ON/OFF : le contact de cette touche éclaire ou éteint les lumieres de la hotte.

B: Touche moteur ON/OFF (4 vitesses) : le contact de cette touche met la hotte en marche a la vitesse
a laquelle elle a été éteinte. La pression des touches ,D” et ,C" permet de modifier la vitesse
(puissance) d'aspiration.

C: Touche de réduction de vitesse (puissance) d’aspiration : le contact de cette touche réduit la vitesse
d’aspiration de la hotte.

D:Touche d'augmentation de vitesse (puissance) d'aspiration : le contact de cette touche augmente la vitesse
d’aspiration de la hotte.

E : Bouton minuterie : en appuyant sur ce bouton, quelle que soit la vitesse d'aspiration sélectionnée,
la fonction minuterie s'activera pour une durée de 5 minutes, (pendant cette phase, un point
clignotant s'affichera). Pour reprogrammer la minuterie, appuyez sur le bouton moteur E.

F : Bouton reprogrammer filtres : en appuyant sur ce bouton, l'avis de saturation du filtre métallique
anti-graisse (1) et de remplacement du filtre a charbon (2) sera reprogrammeé. (1) Aprés 40 heures
de fonctionnement de la hotte, le symbole “FG"or"G” clignotera en indiquant qu'il faut nettoyer
les filtres métalliques anti-graisse. (2) Apres 120 heures de fonctionnement de la hotte, le symbole
“FC"or"C” clignotera en indiquant qu'il faut remplacer les filtres au charbon actif.

Fonction sensor: En effleurant simultanément les boutons “C” et “D” s'activera le sensor. Avec cette
modalité, la vitesse d’aspiration se réglera automatiquement indiquant un A sur le display. Pour
retourner a la fonction manuelle, appuyer sur le bouton « C» ou « D ».

Remarque : 4 heures apres la derniére pression sur un bouton, la hotte séteint automatiquement.

All hoods with capacities exceeding 650 m3/h have the last timed speed; It lasts for 7 minutes,
after which it automatically returns to the last non-timed speed.

La derniére vitesse est temporisée sur toutes les hottes ayant un débit supérieur a 650 m3/h; elle

a une durée de sept minutes aprés quoi on revient automatiquement a la derniére vitesse non
temporisée.
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ENTRETIEN

Veillez a débrancher la hotte du réseau électrique avant toute intervention sur celle- ci.

Nettoyage

La hotte doit étre nettoyée fréquemment tant a I'intérieur (a I'exception de la zone derriere le filtre
a graisse) qu'a l'extérieur. Pour le nettoyage, utilisez un chiffon imbibé d'alcool dénaturé ou des
détergents liquides neutres. Evitez d'utiliser des produits a base d’abrasifs.

Attention

Le non respect des regles de nettoyage de la hotte, de la substitution et du nettoyage des
filtres comporte des risques d'incendie. Nous recommandons donc vivement de respecter ces
instructions.

Filtre antigraisse

doit étre nettoyé une fois par mois avec un détergent non agressif, a la main ou dans le lave
vaisselle a basse température et pendant un cycle court. Le lavage du filtre anti-graisse métallique
au lave-vaisselle peut en provoquer la décoloration. Toutefois, les caractéristiques de filtrage ne
seront en aucun cas modifiées.

Filtre a charbon (seulement pour les versions filtrantes)
Le filtre a charbons actifs F n'est nilavable ni recyclable. En cas d'usage normal, il doit étre remplacé
tous les 6 mois. Il retient les mauvaises odeurs issues de la cuisson.

Changement de 'ampoule
Attention! Avant de toucher les lampes, assurez-vous qu'elles soient froides.

Remplacer la lampe endommagée.Utiliser uniquement des lampes halogénes 10 or 20 W
maximum (G4), en ayant soin de ne pas les toucher avec les mains. Refermer le plafonnier (fixation
par encliquetage).

Réduction de 'impact environnemental:

Pour contenir les consommations de Iélectroménager, il est conseiller de toujours utiliser la
vitesse d'aspiration la plus basse parmi celles les plus adaptées au type de cuisson en cours, de ne
pas laisser le dispositif en fonction pour plus de 15 minutes apres I'arrét des feux et de toujours
éteindre les lumieres si le consommateur séloigne de la zone de cuisson.
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A: Toets ON/OFF licht: deze toets laat de lampen op de kap aan of uitgaan.

B: Toets ON/OFF motor (4 snelheden): deze toets schakelt de kap op dezelfde snelheid in als waarmee
hij werd uitgeschakeld. Door de toetsen,D” en,,C" in te drukken kan de snelheid (vermogen) van
afzuiging worden veranderd.

C: Toets voor vermindering van de snelheid (vermogen) van afzuiging: door het indrukken van deze toets
vermindert de afzuigsnelheid van de kap.

D: Toets voor verhoging van de snelheid (vermogen) van afzuiging: door het indrukken van deze toets wordt
de afzuigsnelheid van de kap verhoogd.

E:Timerknop: door het indrukken van de knop zal, op welke ingestelde aanzuigsnelheid ook,
timerfunctie 5 minuten ingeschakeld worden (gedurende deze fase zal er een puntje op de display
te gaan knipperen). Druk om de timer te resetten op de knop van de motor E.

F:Knop resetfilters: door het indrukken van de knop zal de waarschuwing dat het metalen antivetfilter
(1) vol is en dat het koolstoffilter (2) vervangen moet worden.

(1) Na 40 functioneringsuren van de kap zal er op de display het symbool “FG"or"G"gaan knipperen
om aan te geven dat het antivet filter schoongemaakt moet worden. (2) Na 120 functioneringsuren
van de kap zal er op de dispaly het symbool “FC"or"G” gaan knipperen om aan te geven dat de
actieve koolstoffilters vervangen moeten worden.

Werking van de sensor: door de toetsen “C” en “D” aan te raken wordt de sensor geactiveerd. In deze
modus wordt de zuigsnelheid automatisch gekalibreerd en wordt er een A op het scherm getoond.
Druk om terug te keren naar manuele bediening op de toetsen “C" of “D".

Alle kappen met een vermogen van meer dan 650 m3/u hebben de laatste getimede snelheid;

deze heeft een duur van 7 minuten, op het einde daarvan valt ze automatisch terug naar de
laatste niet getimede snelheid.
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ONDERHOUD
Onderhoud

Voor ieder onderhoud eerst de afzuigkap van de stroom loskoppelen.

Schoonmaak

De kap moet vaak worden schoongemaakt, zowel de binnenkant (behalve de plek achter de
vetfilter) als de buitenkant. Gebruik voor het reinigen een met spiritus of neutraal vioeibaar
schoonmaakmiddel vochtig gemaakte doekje. Gebruik geen schuurmiddelen.

Attentie:

Het niet in acht nemen van de reinigingsnormen van de afzuigkap en van de vervanging en
reiniging van de filters kan brandgevaar veroorzaken. Men wordt dan ook verzocht zich aan de
instructies te houden.

Vetfilter

deze moet een keer in de maand gereinigd worden met niet agressieve schoonmaakmiddelen,
met de hand of in de vaatwasmachine met lage wastemperatuur en een korte wascyclus. Door
hem in de vaatwasmachine te wassen kan het metalen vetfilter ontkleuren, maar dit is niet van
invloed op de eigenschappen, die beslist niet veranderen.

Koolstoffilter (alleen voor de filterversie)
De koolstoffilter F mag niet gewassen of weer gebruikt worden. Het koolstoffilter moet minstens
eenmaal in de 6 maanden worden vervangen. Deze houdt de lastige kookgeuren vast.

Lamp vervanging
Attentie! Alvorens de lampjes aan te raken controleer eerst of ze koud zijn.

Open de spot door met een vinger op het opschrift push te drukken Vervang de beschadigde
lamp. Gebruik alleen halogeenlampen van maximaal 10 or 20 W (G4) en raak deze niet aan met de
handen. Sluit de spot opnieuw.

Beperking van milieuverontreiniging:

Om het verbruik van het apparaat te beperken, is het raadzaam om steeds een lagere zuigsnelheid
dan vereist in te schakelen, het apparaat na het doven van de branders niet langer dan 15 minuten
te laten werken en steeds de lichten uit te schakelen als de kookzone wordt verlaten.
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A: Tecla ON/OFF luz: al tocar la tecla, se encenderdn o apagardn las luces de la campana.

B: Tecla ON/OFF motor (4 velocidades): al tocar la tecla, la campana se activara con la misma velocidad
que tenia al ser apagada. Después, con las teclas D y C se puede variar la velocidad (potencia) de
aspiracion.

C: Tecla de reduccion de la velocidad (potencia) de aspiracion: al tocar la tecla, la velocidad de aspiracién de
la campana se reducira.

D: Tecla de aumento de la velocidad (potencia) de aspiracion: al tocar la tecla, la velocidad de aspiracion de
la campana se reducira.

E: Tecla temporizador: al tocar la tecla, sea cual sea la velocidad de aspiracién seleccionada, se activara
la funcion del temporizador durante 5 minutos (durante esta fase, en el visor parpadeara un
pequeno punto). Para poner a cero el temporizador, utilizar la tecla motriz E.

F: Tecla de puesta a cero de los filtros: al tocar la tecla, se pondra a cero el aviso de saturacion del filtro
antigrasa de metal (1) y de sustitucién del filtro de carbdn (2). (1) Después de que la campana haya
funcionado durante 40 horas, se encendera el simbolo “FG"or"G” en el visor, lo que indica que es
necesario limpiar los filtros antigrasa de metal. (2) Después de que la campana haya funcionado
durante 120 horas, se encendera el simbolo “FC“or”"C” en el visor, lo que indica que es necesario
limpiar los de carbén activos.

Funcién sensor: para activar el sensor, pulse al mismo tiempo los botones“C"y “D". En esta modalidad,
la velocidad de aspiracion se calibrard automaticamente mostrando una A en la pantalla. Para
volver al modo de funcionamiento manual, pulse el botén “C" 0 “D"

Aviso: La campana extractora se apaga automaticamente 4 horas después de la Ultima pulsacién
de cualquier botén.

Alle kappen met een vermogen van meer dan 650 m3/u hebben de laatste getimede snelheid;
deze heeft een duur van 7 minuten, op het einde daarvan valt ze automatisch terug naar de
laatste niet getimede snelheid.

Todas las campanas con capacidades superiores a 650 m3/h tienen la ultima velocidad progra-

mada. Dicha velocidad tiene una duracién de 7 minutos, al final de la cual retorna automatica-
mente a la ultima velocidad no programada.
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FUNCIONAMIENTO

Antes de cualquier trabajo de mantenimiento desconectar la campana de la corriente.

Limpieza

La campana debe limpiarse frecuentemente, tanto por dentro (excepto la zona situada detras
del filtro de grasas) como por fuera. Para la limpieza, usar un pafio humedecido con alcohol
desnaturalizado o detergentes liquidos neutros. Evitar el uso de productos que contengan
abrasivos.

Atencion
Sino se respetan las normas de limpieza de la campana y del cambio y limpieza de los filtros puede
haber riesgo de incendio. Rogamos se atenga a las instrucciones indicadas.

Filtro antigrasa

tiene que ser limpiado una vez al mes, con detergentes no agresivos, manualmente o en el
lavavajillas a temperaturas bajas y con un ciclo de lavado breve. Con el lavado en el lavavajilla
el filtro antigrasa metalico puede destefirse pero sus caracteristicas de filtrado no cambian
absolutamente.

Filtro al carbon (solo para la version filtrante)

El filtro a los carbones activos F no es ni lavable ni regenerable. El filtro al carbon tiene que ser
reemplazado cada 6 meses cuando la campana se usa normalmente. Retiene los malos olores
derivantes de la coccion.

Substitucion lamparas
Atencion! Antes de tocar las lamparas asegurese de que esten frias.

Extraer la protecciéon haciendo palanca con un pequeiio destornillador de boca plana o una
herramienta similar. Sustituir la lAmpara danada. Utilizar sélo ldmparas halégenas de 10 or 20 W
max (G4) prestando atencidn en no tocarlas con las manos. Cerrar el plafén (fijacion a presion).

Reduccion del impacto ambiental:

Para reducir el consumo del electrodoméstico, se recomienda utilizar siempre la velocidad de
aspiracién mas baja entre las adecuadas al tipo de coccién en curso, no dejar el dispositivo en
funcionamiento durante mas de 15 minutos después de apagar el fuego y, apagar siempre las
luces, si nos alejamos del drea de coccién.
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A: Tasto ON/OFF luce: al contatto del tasto si accenderanno o spegneranno le luci della cappa.

B: Tasto ON/OFF motore (4 velocita):al contatto del tasto la cappa si avviera alla stessa velocita in cui &
stata spenta. Agendo poi sui tasti,D” e ,C" si potra variare la velocita (potenza) di aspirazione.

C:Tasto di decremento velocita (potenza) di aspirazione: al contatto del tasto diminuira la velocita di
aspirazione della cappa.

D:Tasto di incremento velocita(potenza) di aspirazione: al contatto del tasto aumentera la velocita di
aspirazione della cappa.

E:Tasto timer: al contatto del tasto, qualsiasi sia la velocita di aspirazione selezionata,si attivera la
funzione timer per la durata di 5 minuti ,( durante questa fase sul display lampeggera un puntino
) .Per resettare il timer agire sul tasto motore E

F:Tasto reset filtri: al contatto del tasto si resettera l'avviso di saturazione filtro antigrasso di metallo
(1) e di sostituzione del filtro di carbone (2). (1) Dopo 40 ore di attivita della cappa, sul display
lampeggera il simbolo “FG"“or"G” indicando la necessita di pulire i filtri anti grasso di metallo. (2)
Dopo 120 ore di attivita della cappa, sul display lampeggera il simbolo “FC*or"C" indicando la
necessita di sostituire i filtri carbone attivi.

Funzione sensore: sfiorando simultaneamente i tasti,C" e ,D” si attivera il sensore. In questa modalita
la velocita di aspirazione si tarera automaticamente indicandolo con una A sul display. Per tornare
al funzionamento manuale agire sul tasto,,C" 0,D".

Note: dopo 4 ore dall’'ultimo azionamento di un tasto la cappa si spegne automaticamente.
Tutte le cappe con portate superiori ai 650 m3/h hanno l'ultima velocita temporizzata; essa ha

una durata di 7 minuti, al termine dei quali ritorna automaticamente all’'ultima velocita non
temporizzata.



FUNZIONAMENTO N

Prima di qualsiasi lavoro di manutenzione scollegare la cappa dalla corrente.

Pulizia

La cappa va frequentemente pulita, sia internamente(ad eccezione della zona posta dietro il
filtro grassi ) che esternamente. Per la pulizia usare un panno inumidito con alcool denaturato o
detersivi liquidi neutri. Evitare l'uso di prodotti contenenti abrasivi.

Attenzione
Linosservanza delle norme di pulizia della cappa e della sostituzione e pulizia dei filtri comporta
rischi di incendi. Si raccomanda quindi di attenersi alle istruzioni suggerite.

Filtro antigrasso

deve essere pulito una volta al mese, con detergenti non aggressivi, manualmente oppure in
lavastoviglie a basse temperature ed a ciclo breve.

Con il lavaggio in lavastoviglie il filtro antigrasso metallico si pud opacizzare, ma le sue caratteri-
stiche di filtraggio non cambiano assolutamente.

Filtro al carbone (solo per versione filtrante)

Il filtro ai carboni attivi F non & né lavabile né rigenerabile.
Il filtro al carbone deve essere sostituito ogni 6 mesi.
Trattiene gli odori sgradevoli derivanti dalla cottura.

Sostituzione lampade
Attenzione! Prima di toccare le lampade sincerarsi che siano fredde.

Estrarre la protezione facendo leva con un piccolo giravite a taglio o simile utensile. Sostituire la
lampada danneggiata. Utilizzare solo lampade alogene da 10 or 20 W max (G4), avendo cura di
non toccarle con le mani. Richiudere la plafoniera (fissaggio a scatto).

Riduzione dell'impatto ambientale:

Per contenere i consumi dell’elettrodomestico si raccomanda di utilizzare sempre velocita di
aspirazione pil bassa tra quelle adeguate al tipo di cottura in corso, di non lasciare il dispositivo
in funzione per piu di 15 minuti dopo lo spegnimento dei fuochi, e di spegnere sempre le luci se
ci si allontana dall’area di cottura.
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A: Lampans PA/AV-knapp: d& du vidror knappen, tiands eller slocknar kapans lampor.

B: Motorns PA/AV-knapp (4 hastigheter): d du vidror knappen, sitts kapan igdng med samma hastighet
som innan den stangdes av. Om du sedan trycker pa knappen ,D” och ,C* kan du variera
sughastigheten (effekten).

C:Knapp for att minska sughastighet (effekt): da du vidror knappen, minskar kdpans sughastighet.
D:Knapp for att ka sughastigheten (effekt): da du vidror knappen, okar kadpans sughastighet.

E: Tidur: Tryck pa knapp E for att aktivera tiduret under 5 minuter (tiduret fungerar pa flaktens
samtliga hastigheter). En lampa blinkar pa displayen nar tiduret ar aktiverat. Tryck pa knapp E for
att aterstalla tiduret.

F: Filteraterstallning: Tryck pa knapp F for att aterstdlla larmmeddelande for igensatt fettfilter
(1) (metallfilter) och for byte av kolfilter (2). (1) Nar spiskdpan har anvants i 40 timmar blinkar
symbolen “FG"or"G" pa displayen. Rengor da fettavskiljningsfiltren (metallfilter). (2) Nér spiskapan
har anvénts i 120 timmar blinkar symbolen “FC“or"C” pa displayen. Byt da ut de aktiva kolfiltren.
Sesorns funktion: genom att samtidigt rora vid knapparna "C* och "D aktiveras sensorn. P detta satt
kalibreras uppsugningshastigheten automatiskt och anger denna med ett A pa displayen. For att
ga tillbaka till manuellt Iage, ror vid knappen “C* eller "D*.

Obs: efter 4 timmar efter den sista intryckningen av en knapp, sténgs flakten av automatiskt.

| alla kdpor med floden dver 650 m3/h &@r den sista hastigheten tiddstyrd; dess varaktighet ar 7
minuter, efter vilka den atergdr automatiskt till den senaste icke tidsstyrda hastigheten.
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FUNKTION
Underhall

Gor alltid flakten stromlds innan nagon typ av underhallsarbete inleds.

Rengoring

Spiskapan ska rengoras ofta, bade invandigt (utom omradet bakom fettfiltret) och utvandigt.
For rengodringen ska du anvanda en trasa som fuktats med denaturerad sprit och eller flytande
neutrala rengéringsmedel. Undvik att anvanda produkter som innehaller slipmedel.

Varning
Om flaktens rengdringsforeskrifter och filtrens bytes- och rengéringsforeskrifter inte respekteras
kan detta medfoéra brandrisk. Vi rekommenderar darfor att respektera ovan angivna instruktioner.

Fettfilter

Filtretskallrengérasengangimanadenmedettmiltrengoringsmedel, for hand eller i diskmaskin,
med lag temperatur och kort program. Vi tvatt i diskmaskin kan fettfiltret av metall missfargas och
bli matt i fargen utan att detta pa nagot satt paverkar filtrets uppsugningsféormaga.

Kolfilter (géller endast filterversionen)
Det aktiva kolfiltret F kan inte rengoras eller ateranvandas. Kolfiltret skall bytas ut var sjatte manad.
Kolfiltret fangar upp obehagliga odérer som uppstar i samband med matlagningen.

Byte av lampor
Varning! Kontrollera att lamporna har svalnat innan ni vidrordem.

Byt ut den trasiga lampan. Anvand endast halogenlampor max. 10 or 20 W (G4), och var noga med
att inte vidrora lamporna med handerna. Stéang plafonden igen (genom fasttryckning).

Minskad Miljopaverkan:

For att reducera hushallsapparatens stromforbrukning, rekommenderar vi att alltid tillampa den
lagsta flakthastigheten, bland dem som &r lampliga for typen av pagaende tillagning, att inte lata
apparaten vara i funktion i mer an15 minuter efter att ha stangt av gaslagorna och att alltid slacka
ljuset nar du avlagsnar dig fran tillagningsomradet.
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A: Vilagitas BE/KI nyomégomb: a nyomédgomb megnyomdsdra az elszivé vilagitasa be- illetve
kikapcsolasra kerdil.

B: Motor BE/KI nyomégomb (4 sebesség): a nyomdgomb megnyomadsara az elszivd ugyanazzal a
sebességgel indul, mint amivel a kikapcsolas pillanatdban makodott. Ezt kdvetden, a “D” és a “C”
nyomoégombok segitségével lehet valtoztatni a szivasi sebességet (teljesitményt).

C: Nyomdégomb a szivasi sebesség (teljesitmény) csokkentésére: a nyomégomb megnyomaséra a szivasi
sebesség csokken.

D: Nyomégomb a szivasi sebesség (teljesitmény) novelésére: a nyomdégomb megnyomdsara a szivasi
sebesség novekszik.

E: Iddzité nyomégomb: a nyomdégomb hatasara az id6zitd funkcid, fliggetleniil a kivalasztott elszivasi
sebességtdl, 5 perces idotartamra aktivalodik (ebben a fazisban a kijelzén egy villogd pontocska
lathato). Az id6zitdt a C motor nyomogomb segitségével lehet deaktivalni.

F: A sziirdkkel kapcsolatos figyelmeztetést torlo nyomégomb: a nyomoégomb hatdsara torlodik az (1) fém
zsirszQrd telitddését és a (2) szénsz(ird cseréjének a sziikségességét jelzo figyelmeztetés.

(1) Az elszivo 40 6rai mikodését kdvetden a kijelzon villogé “FG“or"G” szimbélum figyelmeztet
a fém zsirszarok tisztitdsanak szlikségességére. (2) Az elszivé 120 érai mikodését kovetden a
kijelzon villogé “FC“or"C” szimbdlum figyelmeztet az aktiv szénszlrok cseréjének sziikségességére.

Erzékeld funkcié: a,C" és,D" gombok egyiittes megérintésével az érzékel miikddésbe lép. Ebben az
Uzemmodban az elszivas sebessége automatikusan kalibrdl, amit egy A jelez a képernyén. A kézi
mukodéshez torténd visszatéréshez hasznalja a C* vagy ,D” gombot.

Megjegyzés: ha eltelik 4 6ra a paraelszivé barmelyik gombjdnak a megnyomasat kdvetden, a
késziilék magatdl kikapcsol.u

Minden paraelszivé berendezésnél, melynek 650 m3/h-nél nagyobb a teljesitménye, az utolsé

sebesség temporizalt; ennek az idétartama 7 perc, miutan ez az idé lejar, a sebesség automatiku-
san visszatér az utols6 nem temporizalt sebességre.
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MOKODESE

Mielitt barmilyen karbantartasi munkaba kezdene, hizza ki a villdsdugét ill. bontsa az dramkort.

Tisztitas

A szagelszivd berendezés belsejét (kivéve a zsirszérik mogotti részt) és kilsejét gyakran tisztitsa.
A tisztitdshoz hasznéljon denaturdlt alkohollal, vagy semleges tisztitészerrel nedvesitett rongyot.
Kerdilje a surol6 anyagokat tartalmazd tisztit6 szereket.

Figyelem
Az elszivé tisztitara, valamint a filterek cseréjére és tisztitasara vonatkozo eliirdsok be nem tartasa
tézveszélyt okoz! Ezért felhivjuk figyelmét, hogy tartsa be az utasitasokat.

Isirszon filter

havonta egyszer, nem durva tisztitoszerrel, kézzel vagy mosogatégépben alacsony hifokon és
rovid ciklussal el kell mosogatni. Mosogatogépben torténi mosogatas esetében a zsirszéri filter
elszinezidhet, de ez egydltalan nem valtoztatja meg a szérési jellemziket.

Aktiv szenes filter (csak keringtetett valtozatnal)
Az F aktiv szenes filter nem moshaté és nem regenerélhato. A szénfiltert 6 havonta ki kell cseréini.
Magdébaveszi a fizésbil szarmazé kellemetlen szagokat.

lzzécsere
Figyelem! Mielitt az égikh6z érne, gyizidjon meg réla, hogy hidegek-e.

Egy kis csavarhlzot vagy hasonlé szerszamot emeliként hasznélva emelje ki a védilapot. Cserélje
ki a meghibasodott égit. Csak 10 or 20 W max (G4) halogénégit hasznaljon, és tgyeljen r4, hogy
kézzel ne érintse meg az égit. Zarja vissza a burat (bekattan).

A kornyezetre gyakorolt hatds csokkentése:

Az elektromos héztartasi készilék fogyasztasanak a visszafogasa érdekében javasolt mindig
az adott fézési tipusnak megfelelé legalacsonyabb elszivasi sebességet beallitani, a tlzhely
lekapcsolasa utan a készuléket 15 percen belll kikapcsolni, a fé6z6hely elhagyasakor pedig mindig
lekapcsolni a ldmpékat.
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A: Tlaéidlo ON/OFF (ZAP/VYP) svetlo: pri dotyku tlaeidla sa zapnu alebo vypnu svetla digestora.

B: Tlaeidlo ON/OFF motor (4 rychlosti): pri dotyku tlaéidla sa digestor spusti pri tej istej rychlosti, pri ktorej
sa vypol. Pésobiac na tlaeidla,D” a,,C" sa bude moce meni- rychlos- (vykon) nasévania.

C:Tlaéidlo zni-enia rychlosti (vykonu) nasavania: dotyk tlaéidla zni-i rychlos. nasévania digestora.
D:Tlaéidlo zvy3enia rychlosti (vykonu) nasavania: dotyk tla¢idla zvysi rychlos- nasavania digestora.

E:Tlaéidlo éasovaea: pri dotyku tlaéidla, pri akejko3avek zvolenej rychlosti nasavania, sa aktivuje
funkcia @asovaéa v trvani 5 minut, (poeas tejto fazy bude na displeji blikas bodka). Easovaé
zresetujete zatlaéenim na tlaéidlo motora E

F:Tlaeidlo resetu filtrov: pri dotyku tlaeidla sa resetuje hlasenie o nasyteni kovového protitukového
filtra (1) a 0 vymene uhlikového filtra (2). (1) Po 40 hodinach einnosti digestora, na displeji, sa
symbol “FG"or"G" rozsvieti, naznaéujuc tak potrebu vyeisti kovové protitukové filtre. (2) Po 120
hodinach éinnosti digestora, na displeji, sa symbol “FC“or”C” rozsvieti, naznaéujuc tak potrebu
vymeni aktivne uhlikové filtre.

Funkdia senzora: sucasnym dotknutim sa klavesov “C" a “D” sa senzor aktivuje. V tomto rezime sa
rychlost sania kalibruje automaticky a na displeji sa objavi A. Pre navrat k manualnemu fungovaniu
stlacte klaves “C" alebo “D".

Poznamka: po 4 hodinach posledného stlacenia tlacidla sa odsavac vypne automaticky.

Vsetky odvadzace dymu s kapacitami viac ako 650 m3/h maju poslednu rychlost nacasovand;
tato trvd 7 minut, po ich uplynuti sa automaticky vrati k poslednej nenacasovanej rychlosti.

W przypadku wszystkich okapdéw o natezeniu przeptywu powietrza powyzej 650 m3/h predkos¢

na ostatnim poziomie jest ustawiona na okreslony czas; zostaje wigczona na 7 minut i po ich
uptywie powraca automatycznie do ostatniego, niedziatajagcego w trybie czasowym, poziomu.
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Skor ako sa zacina akakolvek udrzba, odpojit odsévac pary z elektrického vedenia.

Cistenie

Digestor sa ¢asto Cisti, vnutorne (s vynimkou oblasti za tukovym filtrom ), ako aj zvonku. Na ¢istenie
pouzite latku navlhéent denaturovanym alkoholom alebo neutrdlnymi kvapalnymi ¢istiacimi
prostriedkami. NepouZivajte produkty, ktoré obsahuju abraziva.

Upozornenie
Nedodrziavanie pravidiel Cistenia odsavaca pary a vymeny a Cistenia filtrov spdsobuje risky vzniku
poziarov. Odporuca sa preto, dodrziavat sa doporucenych navodov

Protitukovyfilter

Musi byt cisteny jedenkrat za mesiac nedrazdivymi Ccistiacimi prostriedkami ru¢ne alebo v
umyvacke s nizkou teplotou vody a kratkym cyklusovym programom. Umyvanim v umyvacke,
protitukovy kovovy filter sa méze odfarbit, ale jeho filtra¢na charakteristika sa tym vobec nezmeni.

Uholhyfilter (len pre filtracni verziu)
Aktivno-uholny filter F nie je ani umyvatelny ani obnovovatelny. Uholny filter musi byt vymeneny
kazdych 6 mesiacov. Udrzuje neprijemné zapachy pochadzajice z varenia.

Vymenaziaroviek
Pozor! Skor ako sa dotknete Ziaroviek, presved¢te sa, Ze su chladné.

Stlacenim prstom na napis push otvorte bodovy reflektor Vymente poskodendt ziarovku. Pouzivajte
iba halogénové Ziarovky do 10 or 20 W max. (G4), davajte pozor, aby ste sa ich nedotkli rukami.
Zatvorte bodovy reflektor.

Inizenie dopadu na Zivotné prostredie:

vysdvania medzi tymi, ktoré su k dispozicii medzi tymi vhodnymi pre typ varenia a nenechdvajte
zariadenie v prevadzke viac nez 15 minut po vypnuti svetiel a vy vzdy vypnite svetla, ked sa
oddialite od priestoru varenia.
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A: Przycisk wiaczenia/wytaczenia oswietlenia: dotkniecie tego przycisku powoduje wiaczenie lub
wylaczenie oswietlenia okapu.

B: Przycisk wiaczenia/wytaczenia silnika (4 predkosci): dotkniecie przycisku powoduje wigczenie silnika z
predkoscia, przy ktérej zostat wylaczony. Kolejne dotkniecie przyciskéw,,D”i,C” umoSliwia zmiane
predkosci (mocy) zasysania.

C: Przycisk zmniejszenia predkosci (mocy) zasysania: dotkniecie tego przycisku powoduje zmniejszenie
predkosci zasysania okapu.

D: Przycisk zwiekszenia predkosci (mocy) zasysania: dotkniecie tego przycisku powoduje zwiekszenie
predkosci zasysania okapu

E: Przycisk wytaaznika czasowego: dotkniecie tego przycisku, bez wzgledu na wybrang predkos¢
zasysania, powoduje uruchomienie funkcji wytacznika czasowego na 5 minut (w trakcie tej fazy
na wyséwietlaczu migocze kropka). Aby zresetowa¢ wytacznik czasowy, naleSy dotknaé przycisku
silnika E

F: Przycisk resetowania filtrow: po dotknieciu tego przycisku nastepuje zresetowanie komunikatu o
nasyceniu metalowego filtra przeciwttuszczowego (1) i wezwania do wymiany filtra weglowego
(2). (1) Po 40 godzinach pracy okapu na wyswietlaczu zacznie migotac symbol “FG"or"G", wskazujac
koniecznos¢ oczyszczenia metalowych filtréw przeciwttuszczowych. (2) Po 120 godzinach pracy
okapu na wyswietlaczu zaswieci sie symbol “FC*or”"C", wskazujac koniecznos$¢ wymiany filtréw z
weglem aktywnym.

Funkgja czujnika: jednoczesne dotkniecie przyciskow ,C" i ,D” powoduje uaktywnienie czujnika. W
trybie tym predko$¢ zasysania jest automatycznie kalibrowana, co sygnalizuje na wyswietlaczu
litera A. Aby powrdci¢ do trybu recznego, nalezy dotkna¢ przycisk,C" lub,D".

Uwaga: po 4 godzinach od ostatniego naci$niecia dowolnego przycisku okap wytaczy sie
automatycznie.

W przypadku wszystkich okapdw o natezeniu przeptywu powietrza powyzej 650 m3/h predkos¢
na ostatnim poziomie jest ustawiona na okreslony czas; zostaje wigczona na 7 minut i po ich
uptywie powraca automatycznie do ostatniego, niedziatajagcego w trybie czasowym, poziomu.
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Przed wykonaniem jakiejkolwiek czynnosci konserwacyjnej naleSy wytaczy¢ doptyw pradu do
okapu.

Czyszczenie

Okap naleSy czysci¢ czesto, zaréwno od $rodka (z wyjatkiem obszaru potoSonego za filtrem
tluszczu), jak i na zewnatrz. Do czyszczenia naleSy uSywa¢ $ciereczki zwilSonej denaturatem lub
neutralnymi detergentami w ptynie. Unika¢ produktéw zawierajacych substancje $cierne.

Uwaga

Nieprzestrzeganie zasad dotyczacych czyszczenia okapu oraz wymiany i czyszczenia filtrow
powoduje powstanie zagroSenia poSarowego. Zaleca sie, zatem, skrupulatnie przestrzeganie
podanych regut.

Filtr przeciwttuszczowy:

powinien by¢ czyszczony raz na miesiac, przy uSyciu fagodnych $rodkéw czyszczacych, recznie
lub w zmywarce, w niskiej temperaturze i podczas krétkiego cyklu. W trakcie mycia w zmywarce
metalowy filtr przeciwttuszczowy moSe ulec zmatowieniu, lecz jego wiasciwosci filtrujace
pozostaja niezmienione.

Filtrweglowy (dotyczy tylko wersji filtrujacej)
Filtr z aktywnym weglem nie moSe by¢ myty ani regenerowany. Powinien by¢ wymieniony po
uptywie 6 miesiecy. Zatrzymuje nieprzyjemne zapachy pochodzace od gotowania.

WymianaSaréwek
Uwaga! PrzeddotknieciemSaréwekupewniésie, Sesachtodne.

Za pomoca matego, ptaskiego srubokreta lub podobnego narzedzia usuna¢ ostone. Wymienic
spalona Saréwke. NaleSy uSywa¢ wyfacznie Saréwek halogenowych o mocy 10 or 20 W (G4),
zwracajac uwage, abyich nie dotykac rekami. Ponownie zamkna¢ ostone (mocowanie zatrzaskowe).

Ograniczenie wptywu na srodowisko naturalne:

Aby zmniejszy¢ pobdr mocy urzadzenia, nalezy zawsze stosowa¢ predkos$¢ ssania nizsza niz
predkosci odpowiednie dla danego rodzaju gotowania, nie pozostawia¢ urzadzenia w stanie
uruchomionym na dtuzej niz 15 minut po wytaczeniu palnikdw, zawsze wyfaczaé $wiatta w
przypadku opuszczania obszaru gotowania.

69



FUNGOVANI

TSE
2 O — || + & F
A B C D E F

A: Tlaéitko ZAPNUTI/VYPNUTI svétla: pFi stisknuti tlagitka se rozsviti nebo zhasnou svétla digestore.

B: Tlacitko ZAPNUTI/VYPNUTI motoru (4 rychlosti): pfi stisknuti tlacitka se spusti pFi stejné rychlosti, pFi
které byla digestof vypnuta. S pouzitim tlacitek “D” a “C" muizete upravit rychlost (vykon) nasavani.

C:Tlacitko snizeni rychlosti (vykonu) nasavani: stisknutim tlacitka se snizi rychlost nasavani digestore.
D:Tlacitko zvyseni rychlosti (vykonu) nasavani: stisknutim tlacitka se zvysi rychlost nasavani digestore.

E:Tlacitko casovace: stisknutim tlacitka se bez ohledu na zvolenou rychlost nasavani spusti funkce
casovace. na 5 minut (v prabéhu této faze bude na displeji blikat tecka). Pro resetovani ¢asovace
stisknéte tlacitko motoru E.

F:Tlacitko resetu filtri: pfi stisknuti tlacitka se resetuje upozornéni na saturaci kovového filtru
mastnoty (1) a vyménu uhlikového filtru (2). (1) Po 40 hodinach provozu digestore zac¢ne blikat
symbol “FG"or"G" na znameni nutnosti vycisténi kovovych filtri mastnoty. (2) Po 120 hodinéach
provozu se na displeji rozsviti symbol “FC"or"C” na znameni nutnosti vymény aktivnich uhlikovych
filtra.

Funkce snimace: snimac se aktivuje souc¢asnym stisknutim tlacitek ,C* a ,D". V tomto rezimu se saci
vykon sefizuje automaticky a na displeji je zobrazeno pismeno A. Pro navrat na manudlni rezim
stisknéte tlacitko,C" nebo,D"

Poznamky: po 4 hodindch od posledniho stisknuti jednoho z tlacitek se digestof automaticky
vypne.

Viechny odsavace par o vykonu vyssim nez 650 m3/h maji nac¢asovanou posledni rychlost; tato

rychlost trva 7 minut, po uplynuti kterych se automaticky znovu nastavi posledni nenacasovana
rychlost.
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Pred jakoukoliv udrzbaiskou praci odpojte digestor z elektrickeé sité.

Cisténi

Desku je tieba casto cistit, a to jak vnitiek (s vyjimkou oblasti za filtrem tuk(), tak zvenci. Pro ¢isténi
pouzivejte hadfik navlhéeny v denaturovaném alkoholu nebo neutralnich tekutych disticich
prostiedcich. Nepouzivejte vyrobky obsahujici abraziva.

Pozor
NedodrzZeni pravidel ¢isténi digestofe a vymény a cisténi filtrl sebou nese nebezpedi pozaru.
Doporucujeme tedy, abyste navod presné dodrzovali.

Filtr proti mastnotam

musi byt ¢istén jednou mésicné, neagresivnimi Cisticimi prostifedky, ru¢né anebo v mycce nadobi
pracujici o nizké teploté a kratkym cyklem. Pfi myti v mycce nadobi mize kovovy filtr proti
mastnotdm nabyt matového vzhledu, ale tim se jeho filtrujici charakteristiky nikterak neméni.

Filtr s uhlikem (pouze u filtrujici verze)
Filtr s aktivnim uhlikem F se nesmi myt ani regenerovat. Filtr s uhlikem musi byt vyménovén jednou
za 6 mésicl. Zadrzuje nepfijemné pachy vyplyvajici z vareni.

Vyména svitidel
Pozor! Nedotykejte se horkych svitidel.

Vyjméte svitidlo z uloZeni - jako paku pouzijte maly Sroubovdk ¢&i podobny nastroj. Vyménte
poskozené svitidlo. Pouzivejte pouze halogenovych svitidel o max 10 or 20 W (G4) — dbejte na to,
abyste se jich nedotykali rukama. Uzavrete ulozeni (upevnéni na zapadku).

Snizeni dopadu na Zivotni prostredi:

Pro snizeni spotieby domaciho spotrebice doporucujeme vzdy pouzivat tu nejnizsi z rychlosti
odsdvani odpovidajicich aktudlnimu typu vareni, nikdy nenechévat zafizeni zapnuté déle nez 15
minut po vypnuti hofak( a pfi opusténi prostoru vareni vzdy vypinat svétla.
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A: Knap ON/OFF lys: efter at have trykket pa knappen, teendes eller slukkes emhaettens lys.

B: ON/OFF motor-knap (4 hastigheder):efter at have trykket pa knappen, starter emhaetten med den
samme hastighed, der var indstillet, nar den blev slukket. Ved at trykke pa knapperne,,D” og,C" er
det muligt at eendre pa indsugningshastigheden (styrken).

C: Knap til nedsattelse af indsugningshastighed (styrke): efter at have trykket pa knappen, nedszettes
emhaettens indsugningshastighed.

D: Knap til egning af indsugningshastighed (styrke): efter at have trykket pa tasten, eges emhaettens
indsugningshastighed.

E: Timer-knap: efter at have trykket pa knappen, uanset den valgte indsugningshastighed, aktiveres
timer-funktionen i 5 minutter ca., (displayet viser et lille blinkende punkt, nar fasen er aktiv) .Til at
genindstille timeren, tryk pa motorknappen E.

F: Knap til genindstilling af filtre: efter at have trykket pa knappen, genindstilles funktionen, der
meddeler at det metalliske fedtfilter (1) er maettet, og at kulfilteret (2) skal udskiftes.

(1) Efter 40 timers drift af emhaetten, blinker symbolet “FG“or”"G" pa displayet, der meddeler, at det
er ngdvendigt at rengere de mekaniske fedtfiltre. (2) Efter 120 timer drift af emhaetten, blinker
symbolet “FC“or"C" pa displayet, der meddeler, at det er ngdvendigt at udskifte de aktive kulfiltre.

Sensorfunktion: Sensoren aktiveres ved let at bergre tasterne “C" og “D". | denne indstilling reguleres
indsugningshastigheden automatisk og angiver den med et A pa displayet. Brug tast “C" eller “D"
for at vende tilbage til manuel funktion.

Bemaerk: 4 timer efter det sidste tryk pa en knap slukkes emhzaetten automatisk.

Den sidste hastighed for alle emhaetter med en effekt pa over 650 m3/t er tidsstyret. Denne varer 7
minutter, hvorefter de automatisk vender tilbage til den sidste hastighed uden tidsstyring.
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Vedligeholdelse

Emhaetten skal afbrydes fra stremmen, for der udfgres nogen form for vedligeholdelse.

Renggring

Emhaetten skal rengares regelmaessigt, bade indvendigt (undtagen omradet bag fedtfilteret) og
udvendigt. Anvend en klud, der er fugtet med denatureret sprit eller neutrale rengeringsmidler til
rengeringen. Undga brug af produkter, der indeholder slibemidler.

Pas pa
Manglende overholdelse af reglerne for rengering af emhaetten og udskiftning af filtrene medfarer
brandfare. Der henstilles saledes til, at de anferte instruktioner fglges.

Fedtfilter

skal renggres en gang om maneden med milde rengegringsmidler, enten i handen eller i
opvaskemaskinen ved lave temperaturer og med kort cyklus. Fedtfilteret af metal kan blive mat
under vaskiopvaskemaskinen, men dette vil ikke fa negativ indflydelse pa filtreringsegenskaberne.

Kulfilter (kun for den filtrerende udgave)
De aktive kulfiltre F kan hverken vaskes eller genbruges. Kulfilteret skal udskiftes hver 6. maned.
Kulfilteret opfanger lugt fra madlavningen.

Udskiftning af paerer
Pas pa! Serg for at paererne er afkglet, for der rgres ved dem.

Traek skeermen ud ved at lirke med en lille skruetraekker eller lignende. Udskift den beskadigede
paere. Benyt kun halogenpaerer pa max 10 or 20 W (G4), og serg for ikke at rgre ved dem med
haenderne. Luk loftbelysningen (fastgering med indpasning).

Reduceret miljopavirkning:

For at reducere det elektriske husholdningsapparats forbrug anbefales det altid at bruge lavere
udsugningshastighed blandt dem, der er egnet til den igangvaerende type madlavning, og ikke at
lade apparatet veere i drift i mere end 15 minutter efter at have slukket for kogepladerne, samt altid
at slukke lysene, nar du er vaek fra madlavningsomradet.
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A:Isik acma/kapama (ON/OFF) diidmesi: Kapaktaki isiklari acmak ve kapatmak icin diigmeye bailir.

B: Motor acma/kapatma (ON/OFF) diigmesi (4 zamanly):Diigmeye basildidynda, kapanis hizi ile calismaya
baslar. Emme hizini (glicti) artirmak veya distrmek icin,D” ve ,C" dligmelerini kullanin.

C: Emis hizini (giic) diisiirme diidmesi: Basildinda emme-tahliye hizi diser.
D: Emis hizini (giic) artirma diigmesi: Basildidinda emmetahliye hizi artar.

E: Zamanlama Anahtari: Didmeye basildidinda, emme hizi ne olursa olsun, zamanlayici 5 dakikaligina
devreye girer (bu sire icinde ekranda bir nokta yanip séner). Zamanlayiciyi sifirlamak icin ,E”
calystirma butonuna basin.

F: Filtre syfyrlama anahtary: Diidmeye basildiginda metal yad filtresi tikaniklik (1) ve karbon filtresi
dedistirme (2) alarmlari sifirlanir. (1) Metal yad filtrelerinin temizlenmesi gerektidini belirten
“FG"or"G" semboli, alarmdan 40 saat sonra, ekranda goérinir. (2) Karbon filtrelerin dedistirilmesi
gerektidini belirten “FC"or"C” semboli, alarmdan 120 saat sonra, ekranda goérinir.

Sensor fonksiyonu: “C” ve “D” tuslarina ayni anda hafifce dokunmakla sensérler aktif hale gececektir.
Bu modda emme hizi, ekranda otomatik olarak bir A isareti ile gosterilerek ayarlanmis olacaktir.
Manuel kullanima geri ddnmek icin “C" veya “D” tuslarina basiniz.

Notlar: Davlumbazin herhangi bir tusuna basilmasindan itibaren 4 saat gectikten sonra davlumbaz
kendiliginden kapanir.

650 m3/h degerinden daha fazla kapasiteye sahip tim davlumbazlarin zamanlanmis en son hiz

degeri vardir; ve bu 7 dakika stirer, bu slirenin bitiminde otomatik olarak zamanlanmamis son
hiza geri déner.
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Her tuirlt bakym iplleminden 6nce davlumbazyn elektrik badlantysyny kesiniz.

Temizlik

Davlumbaz syk syk hem iceriden (yad filtrelerinin arkasynda yer alan bolge hari¢) hem de dyparydan
temizlenmelidir. Temizlik iplemi icin mavi ispirto veya nétr syvy deterjanlar ile nemlendirilmip bir
bez kullanynyz. Apyndyrycy maddeler iceren Grtinlerin kullanymyndan kagynynyz.

Dikkat
Davlumbazyn temizlidi ve filtrelerin temizlenmesi ve dediptirilmesiileilgili talimatlara uyulmamasy
yangyn riski olupturur. Bu ylizden belirtilen talimatlara uyulmasy tavsiye edilir.

Yad onleme filtresi:

Agresif olmayan deterjanlar ile elde yada bulapyk makinesinde ama dipik sycaklykta ve kysa
stireli bir program ile ayda bir defa temizlenmelidir. Bulapyk makinesi ile yykanmasy durumunda
metal yad onleyici filtre opak bir gériniim alabilir. Ama burum filtreleme 6zellikerinde kesinlikle
bir dedipiklide yol agmaz.

Karbonlu filtre (sadece filtre eden versiyonda)
Aktif karbonlu filtre F yykanamaz ve yeniden kullanylabilir hale getirilemez. Karbon filtre her alty
ayda bir yenisi ile dediptirilmelidir.Pipirmeden kaynaklanan nahop kokulary alykoyar.

Ipyklaryn dediptirilmesi
Dikkat!:Lambalara el sirmeden énce soduk olup olmadyklaryndan eminolunuz.

Korumayi ucu keskin kiictik bir tornavidayi yada benzer bir aleti levye gibi kullanarak koruyucu
kapadi cikartiniz. Calipmayan lambayi yenisi ile dediptiriniz. Sadece maksimum 10 or 20 W lyk
halojen lambalar kullanynyz. ( G4) ve bunlara elinizle dokunmamaya gayret ediniz. Dipler vasytasy
ile oturan lamba kapadyny yerine takarak kapatynyz.

Cevre iizerindeki etkinin azaltilmasi:

Elektrikli ev aletlerinin enerji tiiketimlerinin sinirli tutulmasi icin daima yapilmakta olan pisirme
islemineuygunolanlararasindaenduisiikhavacekme hizininkullaniimasi, cihazin ocak kapatildiktan
sonra 15 dakikadan fazla calisir halde birakilmamasi ve pisirme alanindan uzaklasilirken isiklarinin
daima kapatilmasi tavsiye edilir.
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A: Tipka UKLJ/ISKLJ (ON/OFF) svjetla: u doticaju s tipkom palit see se ili gasiti svjetla nape.

B: Tipka UKLJ/ISKLJ (ON/OFF) motora (4 brzine):u doticaju s tipkom, napa aee se pokrenuti na istoj brzini na
kojoj je bila ugasena. Djelujuzei zatim na tipke “D"i“C" moaei e se mijenjati brzina (snaga) usisa.

C:Tipka za smanjivanje brzine (snage) usisa: doticanjem tipke smanijit aee se brzina usisa nape.
D:Tipka za povezeanje brzine (snage) usisa: doticanjem tipke poveazeat aee se brzina usisa nape.

E:Tipka tajmera: u doticaju s tipkom, bez obzira na odabranu brzinu usisa, aktivirat see se funkcija
tajmera u trajanju od 5 minuta,( tijekom ove faze na zaslonu zee bljeskati toékica ) .Da biste tajmer
vratili na poeetne postavke djelujte na tipku motora E

F:Tipka za resetiranje filtera: u doticaju s tipkom resetirat zee se upozorenje o zasieeenju metalnog
filtera protiv masnoae (1) i o zamjeni filtera od ugljena (2). (1) Nakon 40 sati aktivnosti nape,
na zaslonu ae bljeskati simbol “FG"or"G" ukazujuzei na potrebu eiSaeenja metalnih filtera protiv
masnoee. (2) Nakon 120 sati aktivnosti nape, na zaslonu ae bljeskati simbol “FC"or"C” ukazujuzei
na potrebu eisaenja filtera s aktivnim ugljenom.

Funkdija senzora: Senzor ce se aktivirati istovremenim blagim dodirivanjem tipaka,C" i ,D" U ovom
nacinu rada brzina usisa ¢e se automatski kalibrirati i pritom ¢e se na zaslonu prikazati slovo A.
Kako biste se vratili na ru¢no upravljanje, pritisnite tipku,,C" ili,D".

Napomena: 4 sata nakon posljednjeg pritiska na tipku, napa ¢e se automatski iskljuciti.

Sve nape kapaciteta ve¢eg od 650 m3/h imaju unaprijed odreden vremenski interval zadnje

brzine; on traje 7 minuta, po ¢ijem isteku se ona automatski vraca na zadnju brzinu koja nije
vremenski odredena.
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Prije bilo kakve vrste odrzavanja iskljucite napu od struje.

(iscenje

Napu treba ucestalo Cistiti, kako iznutra (s izuzetkom zone smjestene iza filtra za masnoce) tako i
izvana. Za cis¢enje upotrijebiti krpu navlazenu denaturiranim alkoholom ili neutralnim tekucim
deterdZentima. Izbjegavati koriStenje proizvoda koji sadrze abrazive.

Oprez
Ne pridrzavanje norma ¢is¢enja i zamjene nape i filtara povecava rizik od pozara. Zato se savjetuje
da se strogo pridrzavate ovih uputstava.

Filtar za masnocu

trebate ocistiti barem jedan put na mjesec ru¢no ili u perilici za posuiie na niskoj temperaturi i
koristeci najkradi ciklus za pranje. Pranjem u perilici metalni filtar za masno¢u moze izgubiti sjaj ali
njegove karakteristike filtriranja ostaju apsolutno nepromijenjene.

Karbonski filtar (Samo za verziju filtriranja)
Aktivni karbonski filtar se ne moze oprati, zamijeniti ili obnoviti. Nega treba zamijeniti svakih 6
mjeseci. Zadrzava neugodne mirise koje filtar upija prilikom kuhanja.

Zamjena lampe
Pozor! Prije nego $to dotaknete lampe, provijerite jesu li se ohladile.

Izvadite zastitnu plohu tako da koristite mali odvijac ili nozi¢ i slicno tome. Zamijenite oStecenu
lampu. Koristite samo halogenu lampu od 10 or 20 W (G 4) maksimalno pazeci da je ne dotaknete
rukama. Zatvorite zastitnu plohu, pritiskajuci je.

Smanjeni utjecaj na okolis:

Kako bi smanijili potrosnju uredaja uvijek se preporuca uporaba najnize brzine za usisavanje,
medu onim brzinama koje su primjerene vrsti kuhanja, da ne ostavljate uredaj u funkciji duze od
15 minuta nakon iskljucivanja Stednjaka i da uvijek iskljucite svjetla kada niste u blizini podru¢ja
kuhanja.
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A: MAnktpo ON/OFF pwTtLopoU: Me To mMATNUA TOoU MANKTPOU avaBeL 1 oBrveL 0 pWTLONAG
TOU amnoppoPnTHPA.

B: MAnkTpo ON/OFF potép (4 TaXUTHTWV): Me TO MATNUA TOU MANKTPOU O ATIOPPOPNTAPAG
Ba apxioet ™ Aettoupyia Tou oTnv Bla TaXUTNTA TIOU €iXe Tnv TeAeutaia popd Tou
anevepyomnoonke. Matwvtag otn ouvexela ta NMARKTpa D kat C, pmnopeite va aAA&&ete tnv
Taxutnta (Loxu) Tng anoppodé®nong.

C: MAnkTpo peiwong tayxutnta (Loxuiog) Tng anoppdPnong: Me 1o madtnua Tou MARKTPOU
aQuTOoU PELWVETAL N TaXUTNTa anoppoPnong TnNg CUCKEUNG.

D: MAnRKTpo augnong taxutnrtag (woxuog) Tng amoppdéPnong: Me To mMATnUa ToOU
MANKTPOU auTou augdveTtal ) TaxUutnta anoppd@nong Tng CUCKEUNG.

E: MAnkTpo Xpovodiakémntn: Matwvtag To MARKTPO auTo, OTola Kat av eivat 1 EMAEYHEVN
Taxutnraamnoppopnong, Ba evepyoronbei n Aettoupyia XpovodlakoTTn Pe dLdpkeLla 5 Aemtwv
(0T0 XPOVLKG auTO dLacTnua atny 08évn Ba avaBoofrivel pia teAitoa). la va aKUpWOETE TO
XPOVOJBLAKOTITN, TIATAOTE TO MARKTPO poTEP E.

F: NMARKTpo aklpwong pIATpwv: Me To TATNUA Tou MANKTPOU Ba akupwbel n ewdortoinon
KOPECMOU TOUMETAAAKOU @iATpou yla ta Aimn (1) kat n €wdormoinon aviikataotaong Tou
piATpou avBpaka (2).

(1) Metd ano 40 wpeg Aettoupyiag Tou anoppopnTripa, Ba avaBooPrivel otnv 08évn To oUpBoAo
“FG"or’G”, unodelkvuovtag OTL TIPEMEL Va KaBaploTtouv Ta HETAAALKA PiATpa yia ta Alrm. (2)
MeTd andé 120 wpeg AetToupyiag Tou anoppoPpnthpa, 6a avapBooPrivel otnv 086vn to cUpBoo
“FC*or"C”, unodelkvuovTtag OTL TIPETEL va avTikataotabouv Ta ¢piAtpa davbpaka.

AgiToupyia aioOnTipa: 0 AI0ONTAPAG EVEPYOTTOIEITAI, EQV AYYIEETE TAUTOXPOVA Ta TTANKTPA «C»
kal «D». Mg autdv Tov TpOTIO, N TaXUTNTA avappo@nong Ba pubuioTei auTOUaTa, UTTOBEIKVUOVTAG
10 ME éva A oTnv 086vn. lNa emavagopd aTtn XeIpokivnTtn Acimoupyia, ayyi§te 1o TTARKTPO «C» 1
«D».

Y nUEiwon: KATOTV 4wV WPWV AT’ TNV EVEPYOTIOINGN EVOS TTANKTPOU 0 ATTOPPOPNTIPAG ATTEVEPYOTIOLEITAL
autéuata.

‘OMoL 01 ATTOPPOPNTHPEG HE XWPENTIKATNTA HEYOAUTEPN a6 650 m3/h Siabétouv xpovokabuoTtépnon

oTNV HEYAAUTEPN TAXUTNTA, N oTToia £XEl SIAPKELA 7 AETTTWV, META TNV TTAPOSS TWV OToIWV, EMOTPEPOLV
AUTOMATA OTNV TEAEUTAIO TOXUTNTA XWPIE XpovokaBuoTépnon.
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Mplv and kaGbe epyacia cuvTrPnNoNg AmMocuvOECTE TOV ATIOPPOPNTHPA ATIO TO PEUNA.

KaBapiopdg

O amnoppopntrpag Ba mpemet va kabaplleTal TAKTIKA, TOOO 0TO ECWTEPLKO TOU 600 Kal
0TO eEWTEPLKO TOU (UE EEaipeon Tnv TEpLoXN Tou PplokeTal iow amnd to pIATPo eAaiwv).
Na Tov kaBaploud XPENOLUOTIONOTE €va KaBapo Tavi EUTIOTIOUEVO PE OLVOTIVEUNA 1) uypd
oudETEPQ

QATOPPUTAVTLKA. ATIOPUYETE TN XPNON TWV MPEOLOVTWY TIOU TEPLEXOUV OTIABWTLKA.

Mpoooxn

H ui tTpenon twv kavovwy Kabaplopou Tou amoppo@nTiea Kat TG avilkataotong Kat
Kabapopou Twv QPIATpwv TPoKaAel KlvOUvoug Tupkayldg. M'autd TmpeEmel va dwoTe
MEYAAN TIPOCOXN OTLG TIPOTELVOUEVEG 0ONYIEG.

®iATpo yua ta Aimot

npeneL va kabapifetal pia ¢opd Tov unva, Pe amoppuravTtika mou dev Xapdalouv, 0TO
XEPL 1) OTO MAUVTHPLO TILATWV OE XaUnAeq Bepuokpacieq Kal o€ OUVTOMO KUKAo. Mg To
TIAUGLO OTO TTAUVTHPLO TLATWY TO HETAAALKO PIATPO yLa Ta Almot propei va yivel 6aurmo,
aAAG Ta OLkA TOU XaPaKTNPLOTIKA PATpapiopatog dev aAAalouv.

®iATpo dvBpaka (HOvo yLa TUMO PLATPaApiopaTog)

To piATpo evepywyv avBpdakwyv F dev AEveTal kat dev avadnuioupyrtat. H avtikatdotaon
Tou @piATpou avBpaka TpEMeL va yivetal KABe 6 unveg. Zuykpatel TG dUCOOUIEG TIOU
TIPOEPXOVTAL ATIO TO Jayeipeua.

AvTtikatdotaon Adumneg
Mpoooyxn! Mpiv ayyi&te Tig Adumneg Befawwbnite OTL eival KpUeG.

ByaAte 1O MPOOTATEUTIKO KAAUMMA KAVOVTAG MOXAO HE €va MIKPO TAATU Katoaidl 1
6uolo epyaleio. AvVTIKATAOTAOTE TNV KATAOTPAMUMPEVN Aduma. XPnolUomowoTe HOvo
Adumeg ahoyoveg Twv 10 or 20 W pey. (G4), mpooegxovTag va UiV TG GKOUUTIAOTE UE Ta
XEPLA. ZavAKAE(OTE TO TIPOCTATEUTLKO KAAUMMA (OTEPEWON HE KAIK).

Meiwon Twv mepIBallovTIKWV EMMTWOEWV:

lMa Tov é\eyX0 TNG KATAVAAWONG TNG NAEKTPIKAG CUOKEUNG KAAG Ba ATav auTr va XpnOolUOTTOoLETAL
OTIG XAUNASTEPEG SUVATEG OTPOPEG avappoPnong, e BAon MAvTta Tov TUMO PAYEIPEUATOS TTOU
Bpioketal kABe popd o €EENIEN, VA LNV AQNVETE TN CUCKEUN VA AEITOUPYEL yla TIEPIOCOTEPA ATIO
15 AemTd YeTa amd 1o GBACIUO TNG £0TIAC KAl VA OBMVETE TAVTA TO QWTIOUO OTAV ATTOUAKPUVECTE
am’ TV TEPLOXN HAYEIPEUATOG,.
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A:Tasta ON/ OFF lumina: la apasarea tastei se vor aprinde sau se vor stinge luminile hotei.

B: Tasta ON / OFF motor (4 viteze): la apasarea tastei, hota va porni la aceea®i viteza la care a fost stinsa.
Apéasand apoi pe tastele “D" i “C", se va putea modifica viteza (puterea) de aspirapie.

(:Tasta de scadere a vitezei (puterii) de aspirapie: la apasarea tastei se va scadea viteza de aspirapie a hotei.
D: Tasta de cre°tere a vitezei (puterii) de aspirapie: la apasarea tastei se va cre°te viteza de aspirapie a hotei.

E: Tasta timer: la apasarea acestei taste, oricare ar fi viteza de aspirapie selectatd, se va activa funcpia
timer cu o durata de 5 minute, (in timpul acestei faze pe ecran va palpai un punctulep). Pentru a
reseta timer-ul acpionapi asupra tastei motorului E.

F: Tasta resetare filtre: apasand aceasta tasta se va reseta notificarea de saturare a filtrului de metal
contra grasimii (1) °i de inlocuire a filtrului de carbune (2). (1) Dupa 40 de ore de activitate a hotei,
simbolul “FG"or"G" va palpai pe ecran indicand necesitatea de a curapa filtrele de metal contra
grasimii. (2) Dupa 120 de ore de activitate a hotei, simbolul “FC"or"C" va palpai pe ecran indicand
necesitatea de a inlocui filtrele cu carbune activ.

Rolul senzorului : apasand in acelasi timp tastele *C si ‘D" senzorul se activeaza. In acest fel viteza de
aspiratie se va regla in mod automat, fiind indicata cu un *A’ pe ecran. Pentru a reveni la operarea
manuala apasati tastele 'C' si 'D".

Observatii: dupa 4 ore de la ultima actionare a unui buton, hota se va opri automat.

Toate hotele cu putere de aspirare de peste 650 m3/h au ultima viteza temporizatd la 7 minute,
iar la terminarea celor 7 minute revin automat la ultima viteza netemporizata.
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Inainte de a efectua orice operatiune de intretinere, deconectati hota de la sursa de alimentare cu
tensiune electrica.

Curatarea

Hota trebuie cura-ita frecvent, atat in interior (cu execep-ia zonei situata in spatele filtrelor pentru
grasimi) cat "i in exterior. Pentru cura-ire folosi«i o carpa umezita cu alcool denaturat sau detergen-i
lichizi neutri. Evita-i folosirea produselor ce con-in substan-e abrazive.

Atentie
Nerespectarea normelor de curatare a hotei precum si neinlocuirea sau necurdtarea filtrelor poate
crea la riscuri de incendii; Va sfatuim, asadar, sa respectati toate instructiunile

Filtru anti-grasimi

Trebuie sa fie curatat o data pe luna, cu detergenti neabrazivi, manual sau utilizand masina de
spalat vase, la temperaturi scazute si folosind un program scurt. Filtrul metalic anti-grasimi, spalat
cu masina de spalat vase se poate decolora, dar nu-si va pierde caracteristicile de filtrare.

Filtrul cu carbuni (doar pentru versiune filtranta)
Filtrul cu carbuni activi F nu se spala si nu ¢ regenerabil Filtrul cu carbune trebuie sa se inlocuiasca
tot la 6 luni Retine mirosurile nepldcute, derivate in urma procesului de coacere.

Inlocuirea becurilor:
Atentie! Inainte de a atinge becurile, asigurati-va ca nu au o temperaturd ridicata.

IScoateNi protecNia folositu-va de o surubelniNa sau de o piesa identica. InlocuiNi becul ars
FolosiNi doar becuri halogene de 10 or 20 W max. - (G4), avand grija s& nu le atingeNi cu mana.
InchideNi protecNia (fixare prin declansare) .

Reducerea impactului asupra mediului:

Pentru a reduce consumul energetic al aparatului, va recomandam sa il folositi alegand
intotdeauna viteza de aspirare cea mai mica dintre cele adecvate tipului de preparare activat, sa
nu lasati aparatul in functiune mai mult de 15 minute dupa ce s-au stins arzatoarele, si sa inchideti
intotdeauna luminile daca pardsiti zona de gatit.
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A: Valguse SISSE/VALJA liilitamine: seda nuppu vajutades témbekapi tuled siittivad véi kustuvad.

B: Mootori SISSE/VALJA liilitamine (4 kiirust): seda nuppu vajutades liheb témbekapp tééle sellel kiirusel,
millel see valja lulitati. Seejérel véib nuppudega,D” ja,C" tdmbekiirust (véimsust) muuta.

C: Tombe kiiruse (tugevuse) vahendamise nupp: nupu vajutamine vdhendab tdmbekapi tdmbe tugevust.
D: Tombe kiiruse (tugevuse) suurendamise nupp: nupu vajutamine suurendab tdmbekapi tdmbe tugevust.

E: Taimeri nupp: nupu vajutamine aktiveerib taimeri funktsiooni kdigil tdmbe kiirustel 5 minutiks
(selle ajal vilgub kuvaril vdike tuluke). Taimeri ldhtestamiseks tuleb vajutada mootori nupule E.

F: Filtrite ldhtestamise nupp: selle nupu vajutamisega ldhtestatakse metallist rasvafiltri (1) tdis saamise
ja tahmafiltri (2) vélja vahetamise teated. (1) Parast seda, kui kapp on té6tanud 40 tundi,

hakkab kuvaril vilkuma simbol “FG"“or”G", mis nditab, et metallist rasvafiltreid peaks puhastama.
(2) Parast seda, kui kapp on té6tanud 120 tundi, hakkab vilkuma siimbol “FC"or”C,mis néitab, et
aktiivsed tahmafiltrid peaks vélja vahetama.

Sensori kasutamine: sensor aktiveerub, kui puudutate iheaegselt nuppe ,C" ja ,D" Selles reziimis
seadistub tombetugevus automaatselt ning seda nditab ekraanil tdht A. Vajutage jalle
kasijuhtimisele naasmiseks nupule,C"v6i,D".

Markus: 4 tundi pdrast viimast nupulevajutamist lilitub tdmbekapp automaatselt valja.

Koigil Gle 650 m3/h labilaskevéimega pliidikubudel on ajaliselt plaanitud Idpukiirus; selle kestus

on 7 minutit, pdrast mida naaseb kiirus automaatselt viimase, ajaliselt plaanimata kestusega
kiiruseni.
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Enne hooldustoid lahutage timbekapp vooluvirgust.

Puhastamine

Kappi tuleb sageli puhastada - nii seestpoolt (v.a. rasvafiltri taga olev ala) kui ka véljastpoolt.
Kasutage puhastamiseks denatureeritud piirituse vii vedela neutraalse puhastusvahendiga
niisutatud lappi. Valtige abrasiivaineid sisaldavaid tooteid.

Tahelepanu
Juhiste eiramine timbekapi puhastamisel ja filtrite vahetamisel ning puhastamisel viib pihjustada
suttimisohu. Seega soovitame kinni pidada toodud juhistest.

Rasvapuhastusfilter

Puhastage kord kuus irnatoimelise puhastusvahendiga, kasitsi vii niudepesumasinas, madalal
temperatuuril ja liihikese pesutsiikliga. Niudepesumasinas pestes viib metallist rasvapuhastusfilter
tuhmuda, ent selle filtreerivad omadused ei muutu.

Soefilter(ainult filtriga variandil)
Aktiivsoefilter F pole pestav ega taastatav. Soefiltrit vahetatakse iga 6 kuu tagant. Hoiab ara /
eemaldab ebameeldivad toiduvalmistamise lihnad.

Lampide vahetamine:

Tootel voi selle juurde kuuluvatel dokumentidel on siimbol, mis osutab, et seda toodet ei tohi
kasitada olmejaatmena, vaid tuleb viia ohtlike jadtmete kogumispunkti Umbertootlemiseks.
Tootest vabanemisel jargige kohalikke priigitoétlemise normatiive. Tapsema info saamiseks selle
toote hoolduse, tagastamise ja taaskasutuse kohta votke Ghendust kohaliku teeninduskeskusega,
olmejaatmete kogumiskeskusega voi kauplusega, kust see toode on ostetud.

Timmake vélja kaitse, tistes seda vdikese kruvikeerajaga vii sellesarnase tddriistaga. Vahetage
kahjustatud lamp vilja. Kasutage ainult halogeenlampe 10 or 20 W(G4), drge neid kdega
puudutage. Sulgege plafoon (osaline kinnitus).

Keskkonnamaoju vahendamine:

Seadme voolutarbimise vahendamiseks soovitame kasutada alati toiduvalmistamisele sobivat
kdige madalamat sissetdmbekiirust, et seade ei jadks parast pliidi valjalilitamist t66le Ule 15
minutiks ning kustutada seadme tuled alati, kui toiduvalmistamise kohast eemaldute.
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A: ON/OFF-valondppdin: ndppainta koskemalla liesituulettimen valot syttyvat tai sammuvat.

B: Moottorin ON/OFF-ndppdin (4 nopeutta): ndppdintd koskemalla liesituuletin kdynnistyy samalla
nopeudella jossa se oli sammutushetkelld. Nappéaimia ,D” ja ,C" painamalla voidaan muuttaa
imunopeutta (teho).

C: Nappain imunopeuden (teho) pienentdmiseen: ndppdinta koskemalla liesituulettimen imunopeus
pienenee.

D: Ndppain imunopeuden (teho) lisdédmiseen: ndppaintd koskemalla liesituulettimen imunopeus lisdantyy.

E:Timer- ndppdin: ndppéintd koskemalla, oli valittu nopeus mika tahansa, ajastintoiminto kytkeytyy
paalle 5 minuutin ajaksi (tdméan vaiheen aikana naytollad vilkkuu piste). Ajastimen kuittaamiseksi,
paina moottorin nappainta E.

F:Suodattimien reset-nappdin: ndppdinta koskettamalla metallisen rasvasuodattimen kylldstymisen (1)
ja hiilisuodattimen (2) vaihdon merkinanto kuitataan. (1) 40 kdyttétunnin jalkeen,FG"or"G"-symboli
vilkkuu ndytolld ja osoittaa, etta liesituulettimen metalliset rasvasuodattimet on puhdistettava.
(2) 120 kayttotunnin jalkeen ,FC"or"C"-symboli vilkkuu néytolla ja osoittaa, ettd liesituulettimen
metalliset rasvasuodattimet on vaihdettava.

Sensori kasutamine: sensor aktiveerub, kui puudutate iheaegselt nuppe ,C" ja ,D" Selles reziimis
seadistub tombetugevus automaatselt ning seda nditab ekraanil tdht A. Vajutage jalle
kasijuhtimisele naasmiseks nupule,C"v6i,D"

Huomautuksia: 4 tunnin kuluttua ndappdimen viimeisesta painalluksesta liesituuletin sammuu
automaattisesti.

Virtausnopeudeltaan yli 650 m3/h liesituulettimien suurin nopeus on ajastettu: se toimii 7
minuutin ajan, minka jalkeen nopeus palautuu automaattisesti suurimmalle ajastamattomalle
nopeudelle.
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TOIMINNOT

Irrota tuuletin sahkoverkosta aina ennen korjaustdiden aloittamista.

Puhdistus

Liesituuletin on puhdistettava usein sisalta (lukuun ottamatta rasvasuodattimen jalkeistd aluetta) ja
ulkoa. Kayta puhdistukseen denaturoidulla spriilld tai neutraalilla nestemaiselld puhdistusaineella
kostutettua kangasta. Valta hankaavia aineita sisaltavien tuotteiden kayttoa.

Huomio
Tuulettimen  puhdistuksesta ~ ja  suodattimien  vaihdosta  annettujen  ohjeiden
noudattamattajattamisesta voi aiheutua tulipalovaara. On siis suositeltavaa noudattaa annettuja
ohjeita.

Rasvasuodatin

puhdistetaan kerran kuukaudessa miedolla pesuaineella, kdsin tai astianpesukoneessa alhaisella
lampétilallaja lyhyelld pesuohjelmalla. Metallinen rasvasuodatin voi haalistua astianpesukoneessa,
mutta tama ei vaikuta millaan tavoin sen suodatinkykyyn.

Hiilisuodatin(ainostaan suodatinversiossa)
Aktiivihiilisuodatinta F ei voi pestd eikd kdyttdd uudestaan. Hiilisuodatin on vaihdettava 6
kuukauden vdlein. Suodatin imee ruoanlaitosta aiheutuneet epamiellyttavat hajut.

Lamppujen vaihto
Huomio! Varmista ettd lamput ovat jadhtyneet ennen kuin kosket niihin.

Irrota lamppujen suojus nostamalla sita pienelld ristipadruuvimeisselilla tai vastaavalla tyokalulla.
Vaihda vioittunut lamppu. Kdytd ainoastaan korkeintaan 10 or 20 W halogeenilamppuja (G4), varo
koskemasta niihin kasin. Sulje valaisin (kierrekiinnitys).

Keskkonnamaoju vahendamine:

Seadme voolutarbimise vahendamiseks soovitame kasutada alati toiduvalmistamisele sobivat
koige madalamat sissetdmbekiirust, et seade ei jadks parast pliidi valjalilitamist t66le Ule 15
minutiks ning kustutada seadme tuled alati, kui toiduvalmistamise kohast eemaldute.
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FUNCIONAMENTO

TSE
2 O — || + & F
A B C D E F

A: Tecla ON/OFF (Ligar/Desligar) luz: ao premir a tecla acendem-se ou apagam-se as luzes do exaustor.

B: Tecla ON/OFF (Ligar/Desligar) motor (4 velocidades): ao premir a tecla o exaustor arrancard a mesma
velocidade a que estava quando foi desligado. Agindo depois sobre as teclas,D” e ,C* poder-se-a
variar a velocidade (poténcia) de aspiracdo.

C: Tecla de reducao de velocidade (poténcia) de aspiracdo: ao premir a tecla a velocidade de aspiragao do
exaustor diminuira.

D: Tecla de aumento de velocidade (poténcia) de aspiracdo: ao premir a tecla a velocidade de aspiragao do
exaustor aumentara.

E: Tecla timer (temporizador): premindo a tecla, qualquer que seja a velocidade de aspiracdo
seleccionada, activarse- 4 a funcdo ,timer” (temporizador) durante 5 minutos, (durante esta fase
no visor ficard intermitente um pontinho). Para repor o temporizador agir sobre a tecla motor E

F: Tecla repor filtros: premindo a tecla sera restabelecido o aviso de saturagao de filtro de metal (1) e
de substituicao do filtro de carbono (2). (1) Ap6s 40 horas de funcionamento do exaustor, no visor,
o simbolo “FG"or”G" ficara intermitente indicando a necessidade de limpar os filtros antigordura
de metal. (2) Apds 120 horas de funcionamento do exaustor, no visor, o simbolo ,FC*or"C” ficara
intermitente indicando a necessidade de substituir os filtros de carbono activo.

Funcao do sensor: tocando levemente em simultaneo nas teclas “C" e “D", o sensor ativa-se. Nesta
modalidade, a velocidade de aspiracdo é automaticamente calibrada, indicada com um A no visor.
Para regressar ao funcionamento manual, prima a tecla“C" ou “D"

Nota: depois de 4 horas desde o ultimo accionamento de uma tecla, a coifa se desliga
automaticamente.

Todos os exaustores com vazoes superiores a 650 m*/hora apresentam a Ultima velocidade tem-

porizada; esta tem uma duracdo de 7 minutos, ao fim dos quais volta automaticamente a tltima
velocidade ndo temporizada.
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FUNCIONAMENTO

Antes de qualquer trabalho de manutencao desligue o exaustor da corrente.

Limpeza
que externamente. Para a limpeza use um pano humedecido com alcool de naturalizado ou
detergentes liquidos neutros. Evite o uso de produtos que contem abrasivos.

Atencao
O ndo respeito das numas de limpeza do exaustor e da substituicao e limpeza dos filtros comporta
riscos de incendio. Aconselha-se portando de seguir as instrucies sugeridas.

Filtro anti gordura

deve ser limpo uma vez por mes, com detergentes ndao agressivos, manualmente ou na maquina
de lavar louca a baixas temperaturas e com ciclos breves. Com a lavagem na méquina de lavar
louca o filtro anti gordura metélico pode-se tornar opaco, mas as suas caracteristicas de filtragem
nao mudam absolutamente.

Filtro a carvao (s6 para versao filtrante)
O filtro a carvao activo F nao é lavavel nem regeneravel. O filtro a carvao deve ser substituido de 6
em 6 meses. Detem os cheiros desagradaveis derivados da cozedura.

Substituicao lampadas
Atencao! Antes de tocar nas lampadas certifique-se que estas sejam frias.

Retire a proteccao com uma chave de fendas pequena a corte ou outra ferramenta semelhante.
Substituir a lampada danificada. Utilize s6 lampadas alégenas de 10 or 20 W Max (G4), tendo
cuidado de ndo lhes tocar com as maos. Feche a armadura (fixagem a impulso).

Reducao do impacto ambiental:

Para conter o consumo do electrodoméstico, recomenda-se utilizar sempre velocidade de
aspirac@o mais baixa entre aquelas adequadas ao tipo de cozimento em curso, ndo deixar o
dispositivo a funcionar por mais de 15 minutos depois de apagar o fogo e desligar sempre as luzes
ao se afastar da area de cozimento.
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OYHKLIMOHVPOBAHME

TSE
2 0O - + & F
A B C D E F

A: KHonKa BKMIOYEHNA/BbIKNIOYEHUA OCBELLeHNA: Npy HaXXaTln Ha OaHHYK KHOMKY BKJIIOYaeTCA Win
BbIK/TIO4AETCA OCBeLleHNe BbITAXKN.

B: KHonKa BKnioueHus / BbIKNIOYEHNA MoTopa (4 CKOPOCTM): MPY HAaXXaTUM Ha JaHHYIO KHOMKY BKIOYaeTca
paboTa BbITAXKKU Ha TOW e CKOPOCTH, Ha KOTOPOI OHa paboTana o BbiknoueHus. Mocnegyowmm
HaXaTnem Ha KHomnKu «D» 1 «C» MOXKHO N3MEHSATb CKOPOCTb (MOLLHOCTb) BCACbIBAHUS.

C: KHonka noHmxeHus CKopocTun (moLwwHoCTH) BCacbiBaHuA: Npv HaXXaTlh Ha OAaHHYK KHOMKY CHUXaeTcA
CKOPOCTb BCaCbiBaHUA BbITAMKN.

D: KHonka noBblweHus CKopocTHn (mowyHOCTH) BcacbiBaHUA: npuv HaXaTun Ha AaHHYK0 KHOMKY NOBbIWaeTCcA
CKOPOCTb BCaCbiBaHUA BbITAMKN.

E: KHonka Tailmepa: npu Ha)aTum Ha AaHHYIO KHOTMKY, BHE 3aBVCUMOCTM OT BbIOPAHHOWN CKOPOCTM
BCaCbIBaHWA, BKoYaeTca GpyHKUMA TaliMepa Ha neprof 5 MUHYT (BO Bpemsi AaHHOI ¢a3bl Ha
avcnnee NpoucxoanT MrUraHue Toukm). ina cbpoca Tanimepa HaxkmrTe Ha KHomnky moTtopa E.

F: KHonka c6poca HacTpoek GUALTPOB: NPV HaXKaTUM Ha JaHHYO KHOMKY NMPOMCXOANUT COPOC HaCTpoekK
YyBeOMJIEHMSI O HacbIWeHNN MeTannmyeckoro ¢unbtpa xupa (1) U HeobxoAMMOCTU CMeHbI
yrnepogHoro ¢unbtpa (2). (1) Yepes 40 yacoB paboTbl BbITSXKKM Ha AUCTIEE HAUMHAET

muratb cumBon ,FG“or"G’, uTo yKasbiBaeT Ha HEO6XOAMMOCTb MOYNCTUTb MeTarmyeckme GuUIbTpbI
Kupa. (2) Yepes 120 yacoB paboTbl BbITSAXKKWU HA AWUCMee HauMHaeT murate cumeon ,FC'or”C”, yto
YKa3blBaeT Ha HEOOXOAUMOCTb 3aMEHUTb UCMOJIb3yeMble YrnepoaHble GUbTPbI.

Pa6oTa gaTumka: npv 0OfHOBPEMEHHOM HaxkaTuK Ha KHonku,C" 1, D" nponcxoanT akTMBaumsa gaTumnka.
B 3ToM pexxume cKOpoCTb OTCacbiBaHMsA OyaeT 3alaBaTbCsi aBTOMATMYECKM C OTOOpaXkeHUeMm A Ha
aucnnee. [1na Bo3Bpara B PyYHON PeXnM HaxxmuTe Ha kHorKky ,C" nnm D"

I'Ipmmeanvm: rnocsie 4 4yacoB OT MocsiefHero akTUBUPOBaAHUA KaKoW-NM60 KNaBULIN BbITSXKKA
BbIK/TlO4aEeTCA aBTOMaTUYECKN.

Bce BbITAXKKM NPOAYKTUBHOCTbIO 6onee 650 M3/4 06nafatoT KOHEUHOW CKOPOCTbIO MO TaliMepy; OHa
LSIUTCA 7 MUHYT, MO NCTEYEHIO KOTOPbIX BbITSXKKA BO3BPALLAETCA K NOCieHein He TalMUPOBaHHOM
CKOpOCTH.
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OYHKLIMOHNPOBAHME

I'Ipe)Kp,e 4yem NpucCTynnTb K nobon onepaynmn no yxoay otcoeanHUTE BbITAXKY OT CETU.

Ouucrka

OuniLarTe YacTo BLITAXKKY KaK BHY TP, TaK 1 CHapYKW. InA 0UNCTKN MCNONb3yNTe TPAMKY, CMOYEHYI0
B [leHaTypaTe Un HeNTpanbHbIe X1AKMEe MoloLe CpefcTBa. M3bexaiiTe ncnonb3oBaHme CpelcTs,
coflepKalumx abpasvBHbIE BELLECTBa.

BHumaHnme!
HecobntogeHune npaBus Mo OUNCTKE BbITAXKKU, 3aMeHE U 0UMCTKE GUIBTPOB MOXKET CTaTb NMPUUYNHON
no»apa, Mo3TOMY Mbl PEKOMEHAYEM NPUAEPKMBATLCA BbllLEYKa3aHHbIX UHCTPYKLUINA.

OunbTp 3aaepIKKM XKupa

3aunaiTe ero pas B MeCAL HearpeccUBHbIMU MOWLWUMU CPEACTBaMY, BPYUHYIO WU B
NOCYJOMOEYHOV MallViHe NPV HWU3KOW TemnepaType U KpaTKMM LMKIOM MOWKW. B pesynbrate
MOWKM B MOCYJOMOEYHOI MaLLIHE MOXET NPOU30M1TY Nlerkoe obecLBeunBaHme GUnbTpa 3aaepKim
XUPa; ofjHaKo, GUNbTPYtoLLMe CBOMCTBa ero 6yAyT 0CTaBaTbCA abCONOTHO HEN3MEHHbIMY.

YronbHblit puAbTP (TONbKO K MCMONHEHNIO ¢ peLypKynALMeil Bo3ayxa)
YronbHbIi GunbTp F He MOANEXUT MOVKe NN pereHepaummn. 3aMeHANTe yronbHbI GUnbTp yepes
Kakable WwecTb mecAueB. DunbTp ynaBnmnBaeT HEMPATHbIE 3anaXu »KapeHbs.

3ameHa namn
BHumaHue! Mpexxae yem NprikacaTbCA K lamnam, ybeamtecb B TOM, YTO OHY OCTbISN.

BbIHbTe 3aLWTHBIM KOSINAK NPV MOMOLUM MESIKO/ OTBEPTKU C HOXEBBIM KOHLIOM WM MOAOGHOTO
WHCTPYMeHTa. 3aMeHUTe neperopesLLyto lamny. Icnonb3yiTe TONIbKO ranoreHHble namnbl Ha 10 or
20 W BT makc. (G4), He npuKacanacb K HUM rofibIMy pyKamu.

Orpalmqeuo Bb3feiicTBUe BbpXY OKOJIHATa cpeAa:

3a HamansaBaHe I'IOTpe6J'IeHI/IeTO Ha eNIeKTPOAOMAaKMHCKUAT ypena, ce npenopbyBa BUHArn Aa ce
M3non3ea no-HMCKa CKOPOCT Ha 3aCMyKBaHe, OT noaxoasdllaTa 3a Ba Ha U3BbPLUBAHOTO rOTBEHE,
[la He ce OCTaBA ypefa BKIIOYEH 3a noBeye oT 15 MUHYTU Crief U3KIIoUBaHEe Ha OrbHA, Y BUHarn Aa
Ce U3KNIYBaT NnamnuTe, Npn otaaneyaBaHe OT 30HaTa Ha roTBeHe.
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DELOVANJE

TSE
2 O — || + & F
A B C D E F

A: Gumb ON/OFF luéi: ob pritisku na gumb se pri-gejo ali ugasnejo luéi nape.

B: Gumb ON/OFF motorja (4 hitrosti): ob pritisku na gumb zaéne napa delovati s hitrostjo, v kateri je bila
izkljuéena. S pritiskom na gumba “D”in “C” se lahko spreminja hitrost (moe) sesanja.

(: Gumb za zmanjsanje hitrosti (moéi) sesanja: ob pritisku na gumb se zmanjsa hitrost sesanja nape.
D: Gumb za poveéanije hitrosti (moéi) sesanja: ob pritisku na gumb se poveéa hitrost sesanja nape.

E: Gumb éasovnika: ob pritisku na gumb se, ne glede na izbrano hitrost sesanja, za 5 minut vkljuei
easovnik (v tem éasu na prikazovalniku utripa luéka). Za ponastavitev easovnika pritisnite na
gumb motorja E.

F: Gumb ponastavitve filtrov: ob pritisku na gumb se ponastavi eas za opozorilo za zasieenost
kovinskega filtra za maséobo (1) in menjavo oglenega filtra (2). (1) Po 40 urah delovanja nape bo
zaéel na prikazovalniku utripati simbol ,FG“or"G", ki oznaéuje, da je treba oeistiti kovinske filtre za
maseobo. (2) Po 120 urah delovanja nape bo zaeel na prikazovalniku utripati simbol,,FC“or"C’, ki
oznaeuje, da je treba zamenjati filtre z aktivnim ogljem.

Funkdija senzor: s hkratnim dotikom gumbov ,C* in ,D” se bo vklopil senzor. V tem nacinu se bo
hitrost vsesavanja samodejno kalibrirala in na zaslonu se bo prikazala ¢rka A. Za vrnitev na ro¢no
delovanje pritisnite na gumb,C* ali,D".

Opombe: po preteku 4 ur od zadnjega dotika katere od tipk se napa avtomatsko izklopi.

Na vseh napah z zmogljivostjo nad 650 m3/h je najvecja hitrost casovno omejena; trajanje
slednje je 7 minut, po tem ¢asu se samodejno vrne na zadnjo hitrost, ki ni ¢asovno omejena.
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DELOVANJE

Pred vsakrsnim vzdrzevalnim posegom na napi, izkljucite njeno elektri¢no napajanje.

(iscenje
Napo je potrebno redno (istiti, tako notranjost (razen obmocja za masc¢obnimi filtri) kot tudi

zunanjost. Za ¢iscenje uporabljajte krpo, navlazeno z denaturiranim alkoholom ali nevtralnimi
tekocimi distili. Izogibajte se uporabi istil z abrazivi.

Pozor
Neupostevanje pravil za ¢is¢enje nape in zamenjavo ter Cis¢enje filtrov predstavlja tveganje
pozarov. Zato vam svetujemo, da sledite priporocenim navodilom.

Mascobni filter

odistiti ga je treba enkrat mesecno z ne agresivnimi Cistilnimi sredstvi, ro¢no ali v pomivalnem
stroju pri nizki temperaturi in kratkim ciklom pranja. S pranjem v pomivalnem stroju se kovinski
mascobni filter lahko pomotni, njegove filtrirne znacilnosti pa se nikakor ne spremenijo.

Ogljeni filter (samo za obtocno razlicico)
Filter z aktivnim ogljem F ni ne pralen ne obnovljiv. Ogljeni filter je treba zamenjati vsakih 6
mesecev. Zadrzuje neprijetne vonjave, ki nastajajo pri kuhanju.

Izvlecite zascito, pri Cemer si pomagajte z majhnim plosc¢atim izvijacem ali podobnim orodjem.
Zamenjajte pregorelo zarnico. Uporabite le halogenske Zarnice 10 or 20 W max (G4), pri ¢emer
pazite, da se jih ne dotikate z rokami. Ponovno zaprite zascitni pokrov zarnice (zaskoc¢na pritrditev).

Manjsi vpliv na okolje:

Zamanjso porabo kuhinjske nape je priporocljivo, da vedno uporabljate najnizjo hitrost
odzracevanja med tistimi, ki ustrezajo intenzivnosti kuhanja, da naprave ne pustite vklju¢ene vec
kot 15 minut po kon¢anem kuhanju ter da vedno izklopite osvetljavo na napi, ¢e se med kuhanjem
oddaljite od kuhalne povrsine.
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KORISCENJE

TSE
2 O — || + & F
A B C D E F

A: Taster UKLJ/ISKLJ (ON/OFF) svetla: dodirivanjem tastera palice se ili gasiti svetla nape.

B: Taster UKLJ/ISKL) (ON/OFF) motora (4 brzine):dodirivanjem tastera, napa ce se pokrenuti na istoj
brzini na kojoj je bila ugasena. Delujuci zatim na tastere “D” i “C" moci se se menjati brzina (snaga)
usisavanja.

C:Taster za smanjenje brzine (snage) usisavanja: dodirivanjem tastera smanjice se brzina usisavanja nape.

D:Taster za povecanje brzine (snage) usisavanja: dodirivanjem tastera se povecace se brzina usisavanja
nape.

E:Taster tajmera: u dodiru sa tajmerom, bez obzira na izabranu brzinu usisavanja, aktivirace se
funkcija tajmera u trajanju od 5 minuta, ( u toku ove faze na ekranu ¢e bleskati tackica ) .Da biste
resetovali tajmer delujte na taster motora E

F:Taster za resetovanje filtera: u dodiru sa tasterom resetovace se upozorenje o zasi¢enju metalnog
filtera protiv masnoce (1) i o zameni filtera od uglja (2). (1) Nakon 40 c¢asova aktivnosti nape na
ekranu ¢e bleskati simbol,,FG"or"G’", ukazujudi na potrebu ¢is¢enja metalnih filtera protiv masnoce.
(2) Nakon 120 c¢asova aktivnosti nape, na ekranu ¢e bleskati simbol ,FC*or”C” ukazujudi na potrebu
c¢iscenja filtera sa aktivnim ugljem.

Funkdija senzora: senzor ce se aktivirati istovremenim laganim dodirivanjem tastera,C"i,D" U ovom
rezimu rada brzina usisavanja ¢e se automatski podesiti $to ce se videti po slovu A na ekranu. Da
biste se vratili u ru¢ni rezim rada pritisnite taster,C" ili,,D".

Napomena: 4 sata nakon posljednjeg pritiska na dugme, kapa ¢e se automatski iskljuciti.
Poslednja brzina svih aspiratora sa kapacitetom ve¢im od 650 m3/h je vremenski ogranicena;

njeno trajanje je 7 minuta, nakon cijeg isteka se automatski vraca na poslednju brzinu koja nije
vremenski ogranicena.
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KORISCENJE

Pre bilo kakvog rada na odrzavanju, odvojite napu od struje.

(iscenje

Napa se ucestano Cisti, kako iznutra(uz izuzetak zone smestene iza filtera za masnoce) tako i spolja.
Za (Cisc€enje koristite navlazenu krpu sa denaturiranim alkoholom ili neutralnim te¢nostima za
¢iscenje. Izbegavajte upotrebu proizvoda koji sadrze abrazive.

Painja
Nepridrzavanje pravila o ¢is¢enju nape i izmeni i Cis¢enju filtera dovodi do opasnosti od pozara.
Zato se preporucuje da se pridrzavate preporucenih uputstava.

Filter protiv masnoce

potrebno ga je istiti jednom mesecno, pomocu neagresivnih deterdzenata, ru¢no ili u masini za
pranje sudova na niskim temperaturama i na kratkom ciklusu. Zbog pranja u masini za pranje
sudova, filter protiv masnoc¢a moze da potamni ali se njegove karakteristike filtriranja apsolutno
ne menjaju.

Filter sa ugljem (samo za filtrirajucu verziju)
Filter sa aktivnim ugljem F se ne pere i ne obnavlja. Filter sa ugljem mora se izmenjivati svakih 6
meseci. Zadrzava neugodne mirise koji nastaju kuvanjem.

Zamenassijalica
Paznja! Pre no 5to dodirnete sijalice uverite se da su hladne

Izvucite zastitu sluzedi se malim ravnim odvrta¢em ili slicnom alatkom. Zamenite ostecenu sijalicu.
Koristite samo halogene sijalice od maks. 10 or 20 W (G4) paze¢i da ih ne dodirujete rukama.
Zaklopite plafonjeru (pri¢vris¢ivanje na pritisak).

Smanjeni uticaj na okolis:

Kako bi smanijili potrosnju uredaja uvek se preporucuje upotreba najnize brzine za usisavanje,
medu onim brzinama koje su primerene datoj vrsti kuvanja, ne ostavljanje uredaja u radu duze od
15 minuta nakon isklju¢ivanja $poreta i iskljucivanje svetala kada niste u blizini podru¢ja kuvanja.
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Konformitatserklarung:

Wir, die Airforce S.p.A. Via Ca’Maiano 140/E 60044

Fabriano AN ITALIEN, erklaren, dass die Modelle:

-F100B 60 TSE;

-F100B 90 TSE;

-F97B90TSE;

auf die sich diese Erklarung bezieht, konform zu folgenden europaischen Richtlinien mit ihren Erganzungen
und zu

folgenden nationalen Gesetzen sind, welche diese Richtlinien umsetzen:

-EMC 2014/30/EU ;

-LVD 2014/35/EU.

Weitere Informationen bzw. die Adressen des technischen Kundendienstes finden Sie auf der letzten Seite
des

Handbuchs.

Declaration of Conformity:

We, Airforce S.p.A. via Ca’ Maiano 140/E 60044 Fabriano

AN ITALY, declare that the models:

-F100B 60 TSE;

-F100B 90 TSE;

-F97B90TSE;

to which this declaration refers conform to the following European directives with the amendments and
national legislation implementing these directives:

-EMC 2014/30/EU ;

-LVD 2014/35/EU.

For further technical information or contact details, please turn to the last page of the manual.

Déclaration de conformité CE :

Airforce S.p.A. via Ca’Maiano 140/E 60044 Fabriano AN ITALY déclare que les modéles :

-F100B 60 TSE;

-F100B 90 TSE;

-F97B90TSE;

objets de cette déclaration sont conformes aux directives européennes suivantes, avec les amendements et
les législations nationales qui les composent :

-EMC 2014/30/EU ;

-LVD 2014/35/EU.

Pour tout complément d'information ou contacts techniques, consultez la derniére page du manuel.

Conformiteitverklaring EU:

Wij, Airforce S.p.A. via Ca’ Maiano 140/E 60044 Fabriano AN ITALY verklaren dat de modellen:

-F100B 60 TSE;

-F100B 90 TSE;

-F97B90TSE;

waar deze verklaring betrekking op heeft, conform zijn aan de volgende Europese richtlijnen met successieve
amendementen en met de nationale wetgeving die deze richtlijnen overneemt:

-EMC 2014/30/EU ;

-LVD 2014/35/EU.

Voor verdere informatie of technische contacten, zie de laatste pagina van de gebruiksaanwijzing.

Declaracion de conformidad ce: Nosotros, Airforce S.p.A., via Ca’ Maiano 140/E 60044 Fabriano AN ITALY
declaramos que los modelos:

-F100B 60 TSE;

-F100B 90 TSE;

-F97B90TSE;

alos que se refiere esta declaracion, son conformes a las siguientes directivas europeas, con las enmiendas y
con las legislaciones nacionales que adaptan las siguientes directivas:

-EMC 2014/30/EU ;

-LVD 2014/35/EU.

Para mas informacién o contacto técnico, ver la tltima pagina del manual.



Dichiarazione di conformita :

Noi Airforce S.p.A. via Ca’ Maiano 140/E 60044 Fabriano AN ITALY dichiariamo che i modelli:

-F100B 60 TSE;

-F100B 90 TSE;

-F97B90TSE;

al quale questa dichiarazione si riferisce & conforme alle seguenti direttive europee con gli emendamenti e
con le legislazioni nazionali che recepiscono queste direttive:

-EMC 2014/30/EU ;

-LVD 2014/35/EU.

Per ulteriori informazioni o contatti tecnici vedi ultima pagina del manuale.

EG-forsakran om Gverensstammelse:

Airforce S.p.A., Via Ca’ Maiano 140/E, 60044 Fabriano AN, ITALIEN forsakrar hdarmed att foljande modeller:
-F100B 60 TSE;

-F100B 90 TSE;

-F97B90TSE;

som denna forsakran galler 6verensstammer med féljande europeiska direktiv med tillagg och den nationella
lagstiftningen som dessa direktiv ar understallda:

-EMC 2014/30/EU ;

-LVD 2014/35/EU.

For ytterligare information eller teknisk kontakt, se sista sidan i bruksanvisningen.

EK-megfeleliségi nyilatkozat:

Mi, az Airforce S.p.A via Ca’ Maiano 140/E 60044 Fabriano AN ITALY kijelentjik, hogy az aldbbi modellek:
-F100B 60 TSE;

-F100B 90 TSE;

-F97B90TSE;

amelyekre ez a nyilatkozat vonatkozik, megfelelnek az alabbi eurdpai iranyelveknek és mddositasaiknak,
valamint a nemzeti térvényeknek, amelyek ezen irdnyelveknek a nemzeti jogrendekbe valé beillesztéshez
szlikségesek:

-EMC 2014/30/EU ;

-LvD 2014/35/EU.

Egyéb tudnivalokért, vagy ha a technikusokkal szeretné felvenni a kapcsolatot, nézze meg a hasznalati tasitas
utolsé oldalat.

Vyhldsenie o zhode ES :

My, Airforce S.p.A. via Ca’Maiano 140/E 60044 Fabriano AN ITALY vyhlasujeme, ze modely:

-F100B 60 TSE ;

-F100B 90 TSE;

-F97B 90 TSE;

ktorych sa toto vyhlasenie tyka, su v zhode s nasledujucimi eurépskymi smernicami vratane doplneni a
narodnymi legislativami, ktoré prijali tieto smernice:

-EMC 2014/30/EU ;

-LvD 2014/35/EU.

Dalsie informacie alebo technické kontaktné Gdaje najdete na poslednej strane prirucky.

Deklaracja zgodnosci CE:

My, firma Airforce S.p.A. via Ca’ Maiano 140/E 60044 Fabriano AN WLOCHY, o$wiadczamy, Se modele:
-F100B 60 TSE;

-F100B 90 TSE;

-F97B90TSE;

do ktérych odnosi sie niniejsza deklaracja, s3 zgodne z nastepujacymi dyrektywami europejskimi, ich po-
prawkami oraz przepisami krajowymi, ktére uznaja te dyrektywy:

-EMC 2014/30/EU ;

-LVD 2014/35/EU.

Dalsze informacje lub kontakt techniczny; patrz ostatnia strona podrecznika.



Prohldseni o shodé ce:

My,spole¢nost Airforce S.p.A,, se sidlem via Ca’ Maiano 140/E 60044 Fabriano AN ITALIE timto prohlasujeme,
Ze modely:

-F100B 60 TSE;

-F100B 90 TSE;

-F97B90TSE;

ke kterym se toto prohlaseni vztahuje, odpovidaji nasledujicim evropskym smérnicim véetné novel a nédrodni
legislativy tyto smérnice provadsjici:

-EMC 2014/30/EU ;

-LVD 2014/35/EU.

Pro podrobnéjsi informace ¢i kontakty na technicky personal viz posledni strana prirucky.

EF-overensstemmelseserkleering:

Vi - Airforce S.p.A. via Ca’ Maiano 140/E 60044 Fabriano AN ITALIEN - erklaerer, at modellerne:

-F100B 60 TSE;

-F100B 90 TSE;

-F97B90TSE;

som denne erklzering henviser til, overholder de falgende europaeiske direktiver med de andringer og natio-
nale lovgivninger, der optages af disse direktiver:

-EMC 2014/30/EU ;

-LvD 2014/35/EU.

Se den sidste side i manualen for yderligere oplysninger eller kontaktoplysninger til vores tekniske afdeling.

CE uygunluk beyany :

Biz Airforce S.p.A. via Ca' Maiano 140/E 60044 Fabriano AN ITALY °irketi olarak, bu beyanyn ilipkin oldudu:
-F100B 60 TSE;

-F100B 90 TSE;

-F97B90TSE;

modellerinin bu yonetmelikleri kabul eden ulusal mevzuatlar ve dedipiklikler ile apadydaki avrupa ydnetme-
liklerine uygun olduklaryny beyan ederiz:

-EMC 2014/30/EU ;

-LVD 2014/35/EU.

Daha fazla bilgi veya teknik badlantylar icin, kullanym kylavuzunun son sayfasyna bakynyz.

Izjava o sukladnosti eu :

Mi, Airforce S.p.A. via Ca’ Maiano 140/E 60044 Fabriano AN ITALY izjavljujemo da su modeli:

-F100B 60 TSE;

-F100B 90 TSE;

-F97B90TSE;

na koje se odnosi ova izjava, u sukladnosti sa sljede¢im Europskim smjernicama s dopunama i nacionalnim
zakonodavstvima koje prihvacaju ove smjernice:

-EMC 2014/30/EU ;

-LvD 2014/35/EU.

Za dodatne informacije ili tehnicke kontakte, vidjeti zadnju stranicu priruc¢nika.

AR\won Zupuoéppwong CE:

Epeig tng Airforce S.p.A. via Ca’ Maiano 140/E 60044 Fabriano AN ITALY dnAwvouue 6tL Ta
MovVTEAQ:

-F100B 60 TSE ;

-F100B 90 TSE ;

-F97B 90 TSE;

0Ta omoia avagpePETAL auTr n dNAWGCT, GUVABOUV PE TIG aKOAOUBEG EUpwTTAiKEG 0dnyieg, TG
TPOTIOTIONOELG KAL TLG EBVIKEG 0BNYIEG TIOU APOPOUV QUTEG TLG 00Nnyieq:

-EMC 2014/30/EU ;

-LVD 2014/35/EU.

["a eploodTEPEG MANPOPOPIEG 1 TEXVLKEG ETIAPEG, CUMPBOUAeUTEITE TNV TeAeutaia oeAida Tou
gyxeLpLdiou.



Declara‘ie de conformitate CE:

Noi Airforce S.p.A. str. Ca’ Maiano 140/E 60044 Fabriano AN ITALIA declaram ca modelele:

-F100B 60 TSE;

-F100B 90 TSE;

-F97B90TSE;

la care se raporteaza declara-ia data sunt in conformitate cu urmatoarele directive europene cu amendamen-
tele «i legisla-iile nasionale ce se aliniaza acestor directive:

-EMC 2014/30/EU ;

-LVvD 2014/35/EU.

Pentru informa®ii sau contacte suplimentare consulta’i ultima pagina a manualului.

CE vastavusdeklaratsioon:

Meie Airforce S.p.A. via Ca’ Maiano 140/E 60044 Fabriano AN ITALY kinnitame, et mudelid:

-F100B 60 TSE ;

-F100B 90 TSE;

-F97B90TSE;

mida kdesolev deklaratsioon puudutab, vastavad jargnevatele Euroopa direktiividele ja nende tdiendustele
ning riiklikule seadusandlusele, mis neid direktiive tunnistab:

-EMC 2014/30/EU ;

-LvD 2014/35/EU.

Vaadake lisateabe véi tehnilise abi saamiseks kontaktandmeid kasutusjuhendi viimasel lehel.

EY-vaatimustenmukaisuusvakuutus:

Allekirjoittanut yritys Airforce S.p.A., osoite via Ca’Maiano 140/E 60044 Fabriano AN, ITALIA, vakuuttaa, ettd
mallit

-F100B 60 TSE;

-F100B 90 TSE;

-F97B90TSE;

joita tdma vakuutus koskee, ovat seuraavien Euroopan yhteison direktiivien, niiden muutosten seka direktii-
vien tdytantéon panemiseksi voimaan saatettujen kansallisten lakien mukaisia:

-EMC 2014/30/EU ;

-LvD 2014/35/EU.

Katso lisatiedot ja tekniset tiedot kdyttdohjeen viimeiselta sivulta.

Declaragao de conformidade CE:

N&s, Airforce S.p.A. via Ca’ Maiano 140/E 60044 Fabriano AN ITALY, declaramos que os modelos:

-F100B 60 TSE;

-F100B 90 TSE;

-F97B90TSE;

aos quais esta declaracéo se refere, encontram-se em conformidade com as seguintes directivas europeias
com as respectivas alteragdes e com as legislagcdes nacionais que incluem estas directivas:

-EMC 2014/30/EU ;

-LvD 2014/35/EU.

Para informacoes ulteriores ou contactos técnicos consultar a ultima pagina do manual.

[Neknapauus o cootsetcBun Hopmatuaam CE : Komnanusa Airforce S.p.A., pacnonoxeHHas no agpecy: Bua Ka’
MawaHo 140/E 60044 ®abpuaHo (AHKoHa) UTAJIVA, nogTBep»KaaeT, UTo Mogenu:

-F100B 60 TSE ;

-F100B 90 TSE ;

-F97B 90 TSE;

fiBnAowmeca npeAMeTOM rHacToALen JeknapaLmn, COOTBETCBYIOT ClieAyIOLLMM eBPONeNCcKUM JUPeKTUBaM C
rocyfiapCTBEHHbIMU MOMPABKaMM 1 3aKOHOAATENbHBIMW YKa3aHUAMM, 3aKJTI0UAOLWMMY HUXKeNepeUncieHHble
OVPEKTUBDI:

-EMC 2014/30/EU ;

-LvD 2014/35/EU.

[ina 6onee nogpobHol MHGOPMaLMM UM KOHTAKTOB C TEXHUUECKM OTAENIOM CM. [lociefHIon cTpaHmLy
VNHCTPYKLMN.



CE Izjava o skladnosti:

Mi, Airforce S.p.A. via Ca’ Maiano 140/E 60044 Fabriano AN ITALY izjavljamo, da modeli:

-F100B 60 TSE;

-F100B 90 TSE;

-F97B90TSE;

Na katere se ta izjava nanasa, so skladni z naslednjimi evropskimi direktivami in njihovimi dopolnili ter z
nacionalnimi zakonodajami, ki povzemajo te direktive:

-EMC 2014/30/EU ;

-LVvD 2014/35/EU.

Za dodatne tehniéne informacije ali stike glejte zadnjo stran priroénika.

Izjava o usaglasenosti :

Mi, Airforce S.p.A. via Ca’ Maiano 140/E 60044 Fabriano AN ITALY izjavljujemo da su modeli:

-F100B 60 TSE ;

-F100B 90 TSE;

-F97B90TSE;

na koje se odnosi ova izjava u saglasnosti sa sledec¢im evropskim direktivama i njihovim dopunama i sa nacio-
nalnim zakonodavstvima koje usvajaju ove direktive:

-EMC 2014/30/EU ;

-LvD 2014/35/EU.

Za dodatne informacije ili kontakte sa tehni¢kim sluzbama vidi zadnju stranu priru¢nika.






! i s
TUVRheinland

geprifte

AFLIF100TSE Ed.07-03-17 Sichorfai

@ www.tuv.com
ID 1111210072

For further information please contact: Airforce spa via Ca’ Maiano 140/E 60044 Fabriano AN ITALY tel.+39
0732-250468 fax +39 0732- 249337 info@airforcespa.com
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Min.F.650 Max.F. 1070
Min. A. 580 Max. A. 1000

Technische Merkmale FEATURES

Warmesensor fir automatischen Betrieb
Automatic mode

Fett- und Kohlefilter-Sattigungswamung
Filter control

Timer
Timer

WASHABLE
GREASE FILTERS

ENERGY CLASS TOUCH
CONTROL

DISPLAY

ARFORCE

FILTER
CONTROL

AUTOMATIC
MODE

ASPIRATION
TIMER

Leistungswerte

Intensiv IEC 664 m3/h

IEC air flow

Gerausch min./max. / Intensivstufe  49/65/69 dB(A)

Noise level

Energieverbrauch 2542 W

Total absorption

Beleuchtung LIGHTING

Lampen 2x2,1W Led

Lamps

Farbtemperatur 4000 K

Color temperature

Lichtstaerke 118 Lux

Intensity

Technische Daten TECHNICAL DATA

Gerétemale 60-90 cm

Size

Bedienung 4-_Stu]‘ig Touch-Steuerung (3+1 intensiv)

Control mit Display -
Touch control 4 speeds with display
(3+1 intensive)

Ausfuehrung Edelstahl

Finish Stainless steel

Abluftstutzen 0150 mm

Air outlet dimensions

Fettfilter Waschbare Fettfilter

Filters Washable grease filters

Zubehor ACCESSORIES  Kohlefilter optional
Odour filters optional

Kohlefilter

Odour filters kit

Bestell-Nr. 18432

MODELLE MODELS
60 cm F100 IX/A/60 88416
90 cm F100 IX/A/90 88419

ELECTRIC HOB GAS HOB
MIN. DISTANCE ~ MIN. DISTANCE



Product Fiche compliant to commission delegated regulation (EU) No 65/2014 - Ref: IEC 61591

Supplier's name or trade mark / Nome o marchio del produttore / Nom du fournisseur ou marque de commerce / Name oder Warenzeichen des Lieferanten / Nombre del proveedor o marca
registrada / Nome ou marca comercial do fornecedor / Naam van de leverancier of handelsmerk /(,.Supplier's name or trade mark.,,..Leverandgrens navn eller varemeerke.o, /
‘Ovopatrpopneutrreptopikijovopacia / Nazev nebo ochranna znamka dodavatele / Mime unu Tbproscka mapka Ha A 1T jan nimi tai kki / Ellato neve vagy
markanév / Tarnija nimi v&i kaubamark / Naziv ili zastitni znak dobavljaca / Tiekéjo pavadinimas arba prekinis Zenklas / Piegadataja nosaukums vai preu zime / Isem il-fornitur jew il-marka Airforce S.p.A.
kummerdjali tad-ditta / Nazwa lub znak towarowy producenta / Numele furnizorului sau marca inregistrata / Leverantorens namn eller varumarke / Nazov alebo ochranna znamka dodavatefa / Ime
ali blagovna znamka dobavitelja

Model identifier / Modello / Identificateur de modéle / Modellkennung / Identificador de modelo / Identificador do modelo / Model / Modelidentifikator / TautétnTa povtélou / identifikacni znacka
modelu / Naentuchmkaunsa Ha mogen / Mallin tunnus / Modell azonosit6 / Mudeli kood / Identifikator modela / Modelio identifikatorius / Modela identifikators / ll-mezz li bih jingharaf il-mudell / F100 TSE
Identyfikator modelu / Date i ifi model / \ i / Identifikacny kod modelu/ Identifikacijska oznaka modela

Annual Energy Consumption — AEChood / Consumo Energetico Annuale / Consommation d'énergie annuelle / Jahrlicher Energieverbrauch / Consumo anual de energia / Consumo Anual de
Energia / Jaarlijks energieverbruik / Arligt energiforbrug / ErnmaEvtpvmumKaTuva)\wcrn / Roéni spoteba energie / MloauwHa koHcymaums Ha EHepris / Vuotuinen energiankulutus -AEC

liesituuletin / Eves energiafc as / Aastane energi / Godisnja potronja energije / Metinis suvartojamos energijos kiekis / Energijas gada patérins / Il-Konsum Annwali tal-Energija / 43,1 [kWh/a]
Roczne zuzycie energii / Consum Energetic Annual / Arlig energiférbrukning / Ro&na spotreba energie / Letna poraba energije

|Energy Efflmency Class / Classe Energellca I Classe d'efficacité énergétique / Energieeffizienzklasse / Clase de eficiencia energética / Classe de Eficiéncia de Energia / Energie Efficiéntie klasse /
Er 1 Ki g AT6doang / Trida energetické Ucinnosti / Knac Ha EHepruitha EdbektusHocT / Energiatehokkuusluokka / Energiahatékonysagi osztaly /

Energiatohususe klass / Klasa energetske uélnkovnosh / Energijos vartojimo efektyvumo klasé / Energoefektivitates klase / ll-Klassi tal-Effi¢cjenza Energetika / Klasa wydajnosci energetycznej / A
Clasa de Eficienta Energetica / Energieffektivitetsklass / Trieda energetickej ucinnosti

Fluid Dynamic Efficiency - FDEhood / Efficienza Fluidodinamica / Efficacité de la dynamique des fluides / Fluiddynamische Effizienz / Eficiencia dinamica de fluidos / Eficiéncia da Dinamica dos
Fluidos / Vloelstofdynamlca Elﬁclentle/ Hydraulisk effektivitet / Peuatoduvapiki Amédoon / Uginnost proudéni tekutin / Qunamuuna Eq)eKmaHocT Ha ®nyuau / Virtausdynaaminen hyétysuhde /

Foly / o) dhusu: /I i i ﬂuldne dlnamlke/srauto dinaminis 1 Skidruma di i ivitate / Efficjenza Fluwido dinamika / Wydajnos¢ 29,6 %
dynamlczna plynéw / Eficienta Fluldulu\ IVa ffekti /D a ucinnost prudenia / Razred energetske uginkovitosti

Fluid Dynamic Efficiency class / Classe di Efficienza Fluidodinamica / Classe d'efficacité de la dynamique des fluides / Klassen fir die flulddynam\sche Effizienz / Clase de eficiencia dinamica de
fluidos / Classe da Eficiéncia da Dinamica dos Fluidos / Vloeistofdynamica Efficiéntie klasse /,,.Fluid Dynamic Effici class. g li 1 Katnyopia PeuoTtoSuvapikig
Amodoong / Trida Gcinnosti proudéni tekutin / Knac Ha [iunamuyna EcbektuBHocT Ha ®nyuau / Virtausdynaamisen hyotysuhteen luokka / Folyadék-dinamikai hatékonysag osztaly /
Aratdmbetdhususe klass / Klasa uginkovitosti fluidne dinamike / Srauto dinaminio efektyvumo klasé / Skidruma dinamiskas efektivitates klase / II-Klassi tal-Effi¢jenza Fluwido dinamika / Klasa A
wydajnosci dynamicznej plynéw / Clasa de Eficienta a Fluidului / Vatskedynamisk effektivitetsklass / Trieda dynamickej Gcinnosti pradenia / Uginkovitost pretoka zraka

Light Efficiency - LEhood / Efficienza Luminosa / Efficacité lumineuse / Beleuchtungseffizienz / Eficiencia luminica / Eficiéncia da Luz / Licht Efficiéntie / Belysningseffektivitet / Amédoon dwriopol
/ Svételna G¢innost / CeeTnnHa EchektusHocT / Valotehokkuus / Vilagitasi hatékonysag / Valgustdhusus / Svjetl: ugil i / Apdvietimo nasumas / Gaismas efektivitate / Efficjenza tas- 28.1 [lux/Watt
sistema tad-Dawl / Wydajnos¢ $wietina / Eficienta Luminoasa / Ljuseffektivitet / Svetelna Gginnost / Razred ucinkovitosti pretoka zraka [ u al ]

nghllng Efficiency Class / Classe dl Eﬁlclenza Luminosa / Classe d'efficacité lumineuse / Beleuchtt izienzklasse / Clase de eficiencia luminica / Classe da Eficiéncia de lluminacéo / Llch!
€ klasse / i 1 Karnyopit Ancécung ®dwriopou / Trida Géinnosti osvetlenl / Knac na CeetnnHHa EdektnsHocT / Valotet 1usluokka / Vilagitasi 8
osztaly / Valgustohususe klass / Klasa svjetlosne ugil itosti / ApSvietimo nasumo klasé / i juma ivitates klase / Il-Klassi tal-Effi¢jenza tas-sistema tad-Dawl / Klasa wydajnosci A

Swietlnej / Clasa de Eficientd Luminoasé / Belysningseffektivitetsklass / Trieda svetelnej Gi¢innosti / Uginkovitost osvetljevanja

Grease Filtering Efflclency GFEhocd | Efficienza di Filtraggio Grassi / Efficacité du filtrage des graisses / Fettabscheidegrad / Eficiencia filtrado de grasa / Eficiéncia da Filtragem do Lubrificante /
Vetfilter Efficiéntie / F ivitet / ATédoon patnangAitoug / i tukového filtru / duntpupawa Ed}eKTMBHocT Ha rpec/Rasva. ] | Zsirsziiré

hatékonysag / Rasva filtreerimistohusus / Ucinkovitost filtriranja masti / Riebaly filtravimo naSumas / Smérvielu filtrésanas i /L tal-Filtrazzjoni tal ijiet / Wydajnos$¢ 75,1 [%]
filtracji smaru / Eficienta de Filtrare a Grasimii / Fettfiltreringseffektivitet / Uginnost filtrovania tuku / Razred uginkovitosti osvetljevanja

Grease Filtering Efficiency class / Classe di Efficienza Filtraggio Grassi / Classe d'efficacité de filtrage des graisses / Klasse fir den Fe i / Clase de ia filtrado de grasa /
Classe da Eficiéncia da Filtragem do Lubrificante / Vetfilter Efficiéntie klasse / Fedmltrenngseﬂektlvlletsklasse / KarnyopiaAmédoangKarakparnongAitroug / Trida efektivnosti tukového filtru / Knac
Ha dunTpupatya EcektneHoCT Ha rpec / Rasvar 1 luokka / Zsirsz(iré agi osztaly / Rasva filtreerimistéhususe klass / Klasa uginkovitosti filtriranja masti /
Riebaly filtravimo nasumo klasé / Minimala gaisa plasma norma\os lietoSanas apstaklos / II-Klassi tal-Effi¢jenza tal-Filtrazzjoni tal-Grassijiet / Klasa wydajnosci filtracji smaru / Clasa de Eficienta
de Filtrare a Grasimii / Fettfiltreringseffektivitetsklass / Trieda G¢innosti filtrovania tuku / Uinkovitost filtriranja mascob

Minimum Air Flow in normal use / Flusso d’aria minimo in uso normale / Débit d'air maximal en utilisation normale / Luftstrom bei minimaler Geschwindigkeit bei Normalbetrieb / Flujo de aire
minimo durante el uso normal / Fluxo de Ar Minimo em uso normal / Minimaal Luchtdebiet bij normaal gebruik / Minimum luftstrem i normal brug / EAux\u'mPar]AapuuTro(puulo)\ovlkzg uuvenkzg
Aeiroupyiag / Minimalni pritok vzduchu pfi béZném pouziti / B MoTok npu Hop! ynotpe6a / limavirta tavanomaisen kéyton idella / Minimalis 1€

normal hasznalat esetén / i 1e 6huvool / Protok zraka pri intenzivnom/pojacanom podesavanju / Oro srautas jprasto naudojimo maziausiu greiciu / Maksimala gaisa 260.,0 [m"3/h]
plasma normalos lietoSanas apstaklos / Fluss Minimu tal-Arja waqt uzu normali / Minimalny przeptyw powietrza w normalnych warunkach uzytkowania / Flux Minim Aer in conditii normale / '
Minimalt luftfléde vid normal anvandning / Minimalny prietok vzduchu pri beZznom pouZit i/ Razred uginkovitosti filtriranja mascob

Maximum Air Flow in normal use / Flusso d’aria massimo in uso normale / Débit d'air minimal en utilisation normale / Luftstrom bei maximaler Geschwindigkeit bei Normalbetrieb / Flujo de aire
maximo durante el uso normal / Fluxo de Ar Maximo em uso normal / Maximaal Luchtdeblet bij normaal gebruik / Maksimum luftstrem i normal brug / Msv\mn PoRA£pauTT6QUGIOAOYIKEG
ouverikeg Aermoupyiag / Pratok vzduchu pfi intenzivni / ileném nastaveni / MoTok npu Hop! ynotpe6a / limavirta kéyton eni aisnopeudella /
Maximalis légaramlas normal hasznalat esetén / i e Shuvool ) / Minimalni protok zraka u normalnoj upotrebi / Oro srautas jprasto naudojimo didZiausiu grei¢iu / Gaisa 480.0 [m"3/h]
plisma pie intensiva/paaugstinata iestatijuma /Fluss Massimu tal-Arja waqt uzu normali / Maksymalny przeptyw powietrza w normalnych warunkach uzytkowania / Fluxul de Aer in modalitate '
intensiv/amplificat / Maximalt luftfléde vid normal anvéndning/ Maximalny prietok vzduchu pri beznom pouZiti / Minimalni pretok zraka pri normalni uporabi

Air Flow at intensive / boost setting / Flusso d’aria in modalita intensiva / Débit d'air au réglage intensif d'admission / Luftstrom im Betrieb bei der Intensiv- oder Schnelllaufsstufe / Flujo de aire en
impulso intenso / Fluxo de Ar na configuragéo intensiva / Luchtdebiet bij intensieve instelling / Luftstrem ved intensiv hastighed/boostindstilling / Porjaépace evrarikr
Maximalni pratok vzduchu pfi bézném pouZiti / Hactpoiika Ha Bb3aayiueH MoTok npu uHTeHansHocT / limavirta-arvo suurtehotoiminnolla / Légaramlas intenziv/erési
intensiivsel/suurendatud reziimil / Maksimalni protok zraka u normalnoj upotrebi / Oro srautas intensyviaja / forsuotaja veiksena /Flusstal-Arja meta |-apparat ikun issettjat biex jahdem b'mod 618,0 [m’\3/h]
intensive jew b'qawwa addizzjonali / Przeptyw powietrza przy ustawieniu intensywnym/wzmocnionym / Luftfléde vid intensiv/boostinstalining / Prietok vzduchu pri intenzivnom /zosilnenom
nastaveni / Maksimalni pretok zraka pri normalni uporabi

A-waighted Sound Power EmISS\On at minimum speed / Emlsslone sonora ponderata-A alla minima velocita / Puissance d'émission sonore acoustique pondérée-A a vitesse minimale / A-

Luftsct 1 bei mi Gescl / Emision de potencia sonora Ponderada-A a la minima velocidad / Emiss&o Sonora de Poténcia ponderada-A na velocidade minima /
A-gewogen 'mogen Emissie bij mini snelheid / A-veegtet lydeffektemission ved minimumshastighed / AkouoTikégEkTropTréGHXNTIKAGIOX U0GoTABNIONG “A” 0TNV EAdXIOTN TaxUTnTa / A-
vazena hladina emitovaného akustického vykonu pfi minimalni rychlosti / Ouakeana Emucus Ha 3BykoBa MolHOCT nNpu MUHMManHa ckopocT / A-painotettu danitehotaso tavanomaisen kayton
vahimmaisnopeudella / A-sdlyozott int minimalis ég mellett / A-kaalutud helivéimsuse tase miinimumkiirusel / Ponderirana zvuéna snaga emisije s minimalnim brojem 48 [dB(A) re
okretaja / A svertiné garso galia maZiausiu greiciu / A novértéta skanas limena jauda emisija ar minimalo atrumu / Emissjoni tal-gawwa tal-hoss aggustat ghall-frekwenza A b'velocitd minima / 1pW]
Mocy emisji akustycznej wazonego poziomu dzwieku A przy predkoscl minimalnej / Nivelul de presiune acust\ca ponderat A la viteza minima / A-vagd ljudeffekt vid minimal hastighet / A -vazeny
akusticky vykon emisie pri minimalnej rychlosti / Pretok zraka v inter nacinu / A-ut mo¢ pri minimalni hitrosti

A-waighted Sound Power Emission at maximum speed / Emissione sonora ponderata-A alla massima velocita / Puissance d’émission sonore acoustique pondérée-A a vitesse maximale / A-

Luftsct ission bei i Geschwindigkeit / Emision de potencia sonora Ponderada A a la maxima velocidad / Emissao Sonora de Poténcia ponderada-A na velocidade méaxima
/ A-gewogen 'mogen Emissie bij i snelheid / A-vaegtet ission ved \astighed / AKouo‘nKagEKnopwangnnKnglUxuogmuBu\Ung “A” oTnv péyiotn TaxoTnTa /
A-vazena hladina emitovaného akustického vykonu pri maxlmalnl rychlosti / OvakaHa Emucus Ha 3BykoBa npn ckopocT / A-| J & tavanomaisen kayton
enimmaisnopeudella / A-stlyozott ég mellett / A-kaalutud helivdimsuse tase maksimumekiirusel / Ponderirana zvuéna snaga emisije s maksimalnim brojem 58 [dB( )
okretaja / A svertiné garso galia didZiausiu greiiu / A novertéta skanas Iimena jauda emisija ar maksimalo atrumu / Emissjoni tal-qawwa tal-hoss aggustat ghall-frekwenza A b'veloc¢itd massima / ]_pW]

Mocy emisji akustycznej wazonego poziomu dzwigku A przy predkosci maksymalnej / Nivelul de presiune acustica ponderat A la viteza maxima / A-vagd ljudeffekt vid maximal hastighet / A -
vazeny akusticky vykon emisie pri maximalnej rychlosti / A-uteZzena zvokovna mo¢ pri maksimalni hitrosti

A-waighted Sound Power Emission at intensive or boost speed / Emissione sonora ponderata-A alla velocita intensiva / Puissance d’émission sonore acoustique pondérée-A a vitesse intensive
ou d" ion / A-bewertete L ission bei Betrieb in der Intensiv- oder Schnelllaufstufe / Emisién de potencia sonora Ponderada-A a velocidad intensa o maxima / Emissao Sonora de
Poténcia ponderada-A na velocidade intensiva ou por impulso / A-gewogen Geluidsvermogen Emissie bij intensieve snelheid / A-vaegtet 1 ved intensiv eller
boostindstilling / AkouoTikéGEkTTopTIEGHXNTIKAGIOXUOGOTABIONG “A” Oe“evTaTIK 1) “boost” Aermroupyia / A-vazena hladina em\(ovaneho akustického vykonu pfi intenzivnim nebo zvysené rychlosti /
OuaksaHa Emucuns Ha 3BykoBa MOLLHOCT Npu CKOPOCT Ha UHTEH3NBHOCT Unn Tnackk / A-painotettu aanif suur i a / A-sulyozott yomasszint intenziv vagy er6s6d6 [dB(A) re
sebesség mellett / A-kaalutud helivéimsuse tase intensiivsel/suurendatud kiirusel / Ponderirana zvucna snaga emisije pri intenzivnoj ili pojacanoj brzini / A svertiné garso galia intensyvigja/ 64

forsuotaja veiksena / Emissjoni tal-qawwa tal-hoss aggustat ghall-frekwenza A meta |-apparat ikun issettjat biex jahdem b’'mod intensive jew b'‘qawwa addizzjonali / Mocy emisji akustycznej 1pW]
wazonego poziomu dzwigku A przy predkosci w ustawieniu intensywnym/wzmocnionym / Nivelul de presiune acustica ponderat A la viteza intensiva sau amplificata / A-vagd ljudeffekt vid intensiv
eller boosthastighet / A -vaZeny akusticky vykon emisie pri intenzivnej alebo zvySenej rychlosti / A-uteZena zvokovna moc¢ pri intenzivnem/pospesenem nacinu

Power consumption off mode - Po / Consumo in Off / Mode de consommation off / Leistungsaufnahme im Aus-Zustand / Consumo de potencia en desconexion / Consumo de energia no modo
desligado / Energieverbruik in uit modus / Stremforbrug i slukket tilstand / KatavaAwon evépyeiag dtav Bpioketal ekTdg Asimoupyiag / Rezim vypnuti spotieby elektrické energie / Koncymaums Ha
eHeprus B pexum off / Tehonkulutus pois paalta —tilassa / Arar as off mod / Er i imine valja lllitatuna / Potrodnja energije u izgaSenom nacinu / ISjungties blsena suvartojamos

elektros energijos kiekis / Jaudas patérin$ izslégta rezima / ll-konsum tal-energija meta s-sistema tkun mitfija / Pobor mocy w trybie off (wyt.) / Consum putere in modalitate oprit / 0,00 [\N]
Stromférbrukning i avstangt lage / Spotreba elektrickej energie vo vypnutom stave / Zahtevana mo¢ v stanju izklju¢enosti

Power consumption in standby mode - Ps / Consumo in Stand-by / Mode de cor en attente / Leistt im B istand / Consumo de potencia en el modo en reposo
/ Consumo de energia no modo standby / Energieverbruik in stand-by modus / Stremforbrug i slandbylllstand ! Kmava)\mcn)\moupvlag otav Bpioketal og KatGoTacn avapovig / Spotieba energie
v pohotovostnim reZimu / KoHcymaums Ha eHeprusi B pexum rotosHocT (standby) / Te / as készenléti médban / Energiatarbimine ootereZiimil / Potro$nja

energije u nacinu pripravnosti / Budéjimo veiksena suvartojamos elektros energijos kiekis / Jaudas patérin$ gaidisanas rezima / ll-konsum tal-energija meta s-sistema tkun wiegfa tistenna / Pobor 0,49 [VV]
mocy w trybie czuwania / Consum putere in modalitate standby / Stromforbrukning i standby / Spotreba elektrickej energie v pohotovostnom stave/ Zahtevana mo¢ v stanju pripravljenosti
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Product Fiche compliant to commission delegated regulation (EU) No 65/2014 - Ref: IEC 61591

Symbol Value Unit

Time increase factor / Fattore di incremento nel tempo / Facteur croissant avec le temps / Zeitverlangerungsfaktor / Factor de incremento del tiempo / Factor de aumento do tempo / Factor

tijdtoename / 5. Time increase factor.q. Tidsforggelsesfaktor.q, / ZuvieAeoTrg adgnong xpovou / Faktor zvySeni Easu / ®aktop 3a ysenuuasaqe Ha Bpeme / Ajan korotuskerroin / 1d6 névekedési
faktor / Aja pikendamise faktor / Faktor poveé¢avanja vremena / Laiko didéjimo daugiklis / Laika pieauguma faktors / II-fattur ta’ Zieda fil-hin / Wskaznik przyrostu czasu / Factor crestere timp / f 0,9
Tidsokningsfaktor / Faktor zvySenia ¢asu / Faktor povecanja casa

IEnergy Efficiency Index / Indice di Efficienza Energetica / Index d'efficacité d'énergie / E i ienzi /'indice de ia energética / Indice de Eficiéncia de Energia / Energie Efficiéntie
index / o-Energy Index.y 1deks., / Aeiking Evepyeiakig Aedoong / Index energetické Uginnosti / aexc Ha EHepruiina EcbexTusHocT / Energiatehokkuusindeksi /
Energiahatékonysagi mutaté / Energiatéhususe indeks / Indeks energetske uémkovuosu / Energijos varioumo efeklyvumo indeksas / Energoefektivitates indekss / Indi¢i tal-Effi¢cjenza Energetika / EElhood 50.9
Wskaznik efektywnosci energetycznej / Indice Eficienta Energetica / Er / Index er ucinnosti / Indeks energetske ucinkovitosti ’

Measured air flow rate at best efficiency point / Flusso d’aria misurato al punto di massima efficienza / Taux de débit d'air mesuré au meilleur point de rendement / Gemessener Luftvolumenstrom

im Bestpunkt / indice del flujo del aire medido en el punto de mejor eficiencia / Taxa de fluxo de ar medida no melhor ponto de eflclénclal ten luchtdebiet bij maximumren it / Malt

luftstrem i det optimale driftspunkt / PuBpég porig aépa Trou peTpriBnke oto onpeio BEATIOTNG amddoong / Méfeny pratok vzduchu v Ziku G¢innosti / N3mep CKOpOCT Ha febuTta Ha

NoTOK B Hai-gobpata Touka Ha edekTueHoCT / Mitattu ilmavirta parhaan hyétysuhteen pisteessé / Mért Iégaramlasi érték a leghatékonyabb pontnal / Md6detud 6huvoolu kiirus kdige suurema 3

tohususe juures / Izmjeren protok zraka u najboljem trenutku ucinkovitosti / ISmatuotasis optimalaus nasumo tasko oro srautas / Méritais gaisa plismas atrums labakas efektivitates bridi / Ir-rata QBEP 323,3 m°/h

tal- fluss tal-arja mkejjla fil-punt ta’ efficjenza massima / Mierzone natezenie przeptywu powietrza w najlepszym punkcie wydajnosci / Debit aer masurat la punctul de eficientd maxima / Uppmatt
{ vid basta effektivitetspunkt / Merany prietok vzduchu v najlepSom okamihu tGginnosti / Izmerjen pretok zraka na tocki najvecje ucinkovitosti

Measured air pressure at best efficiency point / Pressione dell'aria misurata al punto di massima efficienza / Pression de I'air mesuré au meilleur point de rendement / Gemessener Luftdruck im
Bestpunkt / indice de presion del aire medido en el punto de mejor eficiencia / Pressédo de ar medida no melhor ponto de eficiéncia / Gemeten luchtdruk bij maximumrendement / Malt lufttryk i det
optimale driftspunkt / Migon Tou aépa TTou peTpriBnke oTo onpeio BEATIOTNG ammddoong / Méfeny tiak vzduchu v nejlepsim okamzZiku ucinnosti / MamepeHo Hansrane Ha Bb3ayxa B Hait-nobpata
TouKa Ha edekTuBHOCT / Mitattu paine-ero parhaan hyGtysuhteen pisteessa / Mért Iégnyomas érték a leghatékonyabb pontnal / Moodetud 6hurdhk kdige suurema téhususe juures / Izmjeren PBEP 402 Pa
pritisak zraka u najboljem trenutku ucinkovitosti / ISmatuotasis optimalaus nadumo tasko oro slégis / Méritais gaisa spiediens labakas efektivitates bridi / Il-pressjoni tal-arja mkejjla fil-punt ta’
efficjenza massima / Mierzone ciénienie powietrza w najlepszym punkcie wydajnosci / Presiune aer masurata la punctul de eficienta maxima / Uppmatt lufttryck vid basta effektivitetspunkt /
Merany tlak vzduchu v najlep§om okamihu ucinnosti / Izmerjen zraéni tlak na tocki najvegje ucinkovitosti

Maximum air flow / Flusso d’aria massimo / Débit d'air maximal / Maximaler Luftstrom / Flujo de aire maximo / Fluxo de ar maxlmo/ i 1 i air flow., k |
luftstrem.q; / MéyioTnporjaépa / Maximalni pratok vzduchu / Makcumanen nebut Ha Bbaayxa / Eni aisi irta / imalis 1& as / \ Bhuvool / i i protok zraka /
DidZiausias oro srautas / Maksimala gaisa plisma / Fluss massimu tal-arja / Maksymalny przeptyw powietrza / Debit maxim de aer / Maximalt luftflode / Maximalny prietok vzduchu / Najvecji Qmax 618,0 m3/h

pretok zraka / Izmerjena vhodna elektriéna mo¢ na tocki najvegje ucinkovitosti

Measured electric power mput at best efficiency point / Assorbimento elettrico rilevato al punto di massima efficienza / Entrée de I'alimentation électrique mesurée au meilleur point de rendement /

e elektrische Eir Ing im Bestpunkt / Alimentacion eléctrica medida en el punto de mejor eficiencia / Entrada de energia eléctrica medida no ponto de melhor eficiéncia /
Gemeten elektrisch vermogen bij maximumrendement / ,.Measured electric power input at best efficiency point.;o.Malt elektrisk effektoptag i det optimale driftspunkt., / HAexTpIkr} 10X0g £10650U
TIou UETPABNKE OTO onueio BEATIOTNG amédoong / Méfeny elektricky prikon v nejlepdim okamzZiku t€innosti / MamepeHo enekTpuyecko 3axpaHBaHe Ha BXof B Hal-aobpata Touka Ha echekTMBHOCT /
Mitattu sahkon ottoteho parhaan hyétysuhteen pisteessa / Mért elektromos aram bemenet a leghatékonyabb pontnal / Méadetud elektritoide kdige suurema tShususe juures / Izmjeren unos WBEP 122.0 W
elektri¢ne energije u najboljem trenutku ucinkovitosti / ISmatuotoji optimalaus nasumo tasko vartojamoji elektriné galia / Mérita elektriskas jaudas ieeja labakaja efektivitates bridi / Il-kontribut tal-
energija elettrika mkejjla fil-punt ta’ efficjenza massima / Pobér mocy elektrycznej mierzony w najlepszym punkcie wydajnoéci / Curent absorbit masurat la punctul de eficientd maxima / Uppmatt
elektrisk ineffekt vid basta ivitetsp 1 Merany icky prikon v najlepdom okamihu Gginnosti

Nominal power of the lighting system / Potenza nominale del sistema illuminante / Puissance nominale du systeme d'éclairage / Nennleistung des Beleuchtungssystems / Potencia nominal del

sistema luminico / Poténcia nominal do sistema de iluminag&o / Nominaal van het verlichtir / Belysnir effect / OvopaoTikry 10XUg ToU CUCTAUATOG
QwTIopoU / Jmenovity vykon osvétlovaciho systému / HomuHanHa MOLLHOCT Ha cucTemaTa 3a oceeTneHue / jarj an ni istehokulutus / A vilagito rendszer névleges teljesitménye /
Valgussiisteemi nimivéimsus / Nominalna snaga svjetlosnog sustava / Vardiné apvietimo sistemos galia / Apgaismojuma sistémas nominala jauda / ll-qawwa nominali tas-sistema li taghti d- WL 4,2 W

dawl / Moc znamionowa systemu o$wietleniowego / Puterea nominala a instalatiei de iluminat / Nominell effekt for ljussystemet / Menovity vykon osvetlovacieho systému / Nazivna moc¢ sistem

Average illumination of the lighting system on the cooking surface / llluminazione media sul piano cottura dellimpianto luci / Eclairage moyen du systeme d'éclairage sur la surface de cuisson /
Durchschnittliche Beleuchtungsstarke des Beleuchtungssystems auf der Kochoberflache / lluminacién medida del sistema luminico en la superficie de coccién / lluminagdo média do sistema de
iluminagéo na superficie de cozedura / Gemiddelde verlichting van het verlichtingssysteem op de kookplaat / ,,.Average illumination of the lighting system on the cooking
surface.o-Belysningssystemets gennemsnitlige belysning pa kogeoverfladen.o, / Mégog gwTiopdg amé 1o cboTnua (pumcuou cm-|v zmq)uv:m puvzlpzumog / Pramérné osvétleni osvétlovaciho
systému na varné desce / CpefiHO OCBeTNEHMe Ha CUCTeMaTa 3a OCBETNIEHNE Ha NOBBLPXHOCTTA 3a roteeHe / Valaistusja ] oima keittopinnalla / A vilagité .
rendszer atlagos vilagitasa a fézéfellleten / Toi i ise pinna valgu: teemi ine valgustus / Prosjecna rasvjeta svjetlosnog sustava na povrsini za kuhanje / Ap$vietimo sistema Emiddle 118 Lux
uztikrinama vidutiné virimo pavirSiaus ap$vieta / Apgaismojuma sistémas vidéjais apgaismojums uz gatavosanas virsmas / llluminazzjoni medja tas-sistema i taghti d-dawl fug il-wi¢¢ ghat-tisjir /
Srednia iluminacja systemu o$wietlenia na powierzchni roboczej / lluminare medie a instalatiei de iluminat pe suprafata de gatit / Genomsnittlig belysning fér ljussystemet pa spishallens yta /
Priemerna osvetlenie osvetlovacieho systému na varnej doske / Povpregna osvetljenost sistema osvetljevanja na kuhalni povrsini

Reducing environmental impact

To reduce energy consumption, we recommend you always use the lowest suction speed among those suitable for the cooking mode currently active, avoid leaving the appliance running for more
than 15 minutes after burner shutdown and switch off the lights if you leave the cooking area. / Per contenere i consumi dell’'elettrodomestico si raccomanda di utilizzare sempre velocita di
aspirazione pitl bassa tra quelle adeguate al tipo di cottura in corso, di non lasciare il dispositivo in funzione per piti di 15 minuti dopo lo spegnimento dei fuochi, e di spegnere sempre le luci se ci si
allontana dall'area di cottura. / Pour contenir les consommations de I'électroménager, il est conseiller de toujours utiliser la vitesse d’aspiration la plus basse parmi celles les plus adaptées au type de
cuisson en cours, de ne pas laisser le dispositif en fonction pour plus de 15 minutes aprés I'arrét des feux et de toujours éteindre les lumiéres si le consommateur s'éloigne de la zone de cuisson. /
Um den Verbrauch des Haushaltsgerats so gering wie méglich zu halten, empfiehlt es sich, immer die geringste der fir die Kochart geeigneten Absauggeschwindigkeiten zu benutzen, das Gerat
nicht langer als 15 Minuten nach dem Ausschalten der Kochfelder in Betrieb zu lassen und die Beleuchtung immer auszuschalten, wenn man sich von dem Kochbereich entfernt. / Para reducir el
consumo del electrodoméstico, se recomienda utilizar siempre la velocidad de aspiracién mas baja entre las adecuadas al tipo de coccién en curso, no dejar el dispositivo en funcionamiento durante
maés de 15 minutos después de apagar el fuego y, apagar siempre las luces, si nos alejamos del area de coccion. / Para conter o consumo do electrodoméstico, recomenda-se utilizar sempre
velocidade de aspiracdo mais baixa entre aquelas adequadas ao tipo de cozimento em curso, néo deixar o dispositivo a funcionar por mais de 15 minutos depois de apagar o fogo e desligar sempre
as luzes ao se afastar da area de cozimento. / Om het verbruik van het apparaat te beperken, is het raadzaam om steeds een lagere zuigsnelheid dan vereist in te schakelen, het apparaat na het
doven van de branders niet langer dan 15 minuten te laten werken en steeds de lichten uit te schakelen als de kookzone wordt verlaten. / Per contenere i consumi dell’elettrodomestico si
raccomanda di utilizzare sempre velocita di aspirazione piu bassa tra quelle adeguate al tipo di cottura in corso, di non lasciare il dispositivo in funzione per pit di 15 minuti dopo lo spegnimento dei
fuochi, e di spegnere sempre le luci se ci si allontana dall'area di cottura. ., .For at reducere det elektriske husholdningsapparats forbrug anbefales det altid at bruge lavere udsugningshastighed
blandt dem, der er egnet til den igangveerende type madlavning, og ikke at lade apparatet veere i drift i mere end 15 minutter efter at have slukket for kogepladerne, samt altid at slukke lysene, nar du
er vaek fra madlavningsomradet. / MNa Tov éAeyxo TN KAaTavaAwaong TNG NAEKTPIKAG GUOKEUNG KAAG Ba ATAV aUTA va XPNOIMOTIOIEITAI OTIG XAUNAGTEPES DUVATEG OTPOPEG AvVaPPOPNONG, UE BAaN TTavTa
TOV TUTTO PAYEIPEPATOG TTOU PBPIoKeTal KABE Popd Ot £EENIEN, va unv a@riVETE TN GUOKEUN va AciToupyei yia TrepIocdTepa atrd 15 AETTTA PETE aTT6 TO OBAOINO TNG EOTIOG KAl Vo OBAVETE TTAVTA TO
PWTICPO OTAV ATTOPAKPUVEDSTE AT’ TNV TTEPIOXT payelpépaTog. / Az elektromos haztartasi késziilék fogyasztasanak a visszafogasa érdekében javasolt mindig az adott f6zési tipusnak megfelelé
legalacsonyabb elszivasi sebességet beallitani, a tlizhely lekapcsoldsa utan a késziiléket 15 percen beliil kikapcsolni, a f6z6hely elhagyasakor pedig mindig lekapcsolni a [Ampakat. / 3a HamansBaHe
noTpebneHNeTo Ha ENEKTPOAOMAKUHCKUST Ypea, Ce NPenopbyBa BUHArM [ia Ce 13Mon3Bsa no-H1cka CKOpPOCT Ha 3acMykBaHe, OT NoAXoAsiiuaTa 3a BUAa Ha U3BbPLUBAHOTO rOTBEHE, 4@ HE Ce OCTaBsl
ypea BKIoYeH 3a noseye oT 15 MUHYTW Crieq N3KIIOUBaHE Ha OrbHSI, U BUHArM Aa ce U3KNYBaT namnuTe, Npu oTAaneyaeaHe oT 3oHaTa Ha roTeeHe. / Pro snizeni spotfeby doméaciho spotfebice
doporuéujeme vzdy pouzivat tu nejnizsi z rychlosti odsavani odpovidajicich aktualnimu typu vareni, nikdy nenechavat zafizeni zapnuté déle nez 15 minut po vypnuti hofaku a pfi opusténi prostoru
vareni vzdy vypinat svétla. / Seadme voolutarbimise vahendamiseks soovitame kasutada alati toiduvalmistamisele sobivat kdige madalamat sissetdmbekiirust, et seade ei jadks péarast pliidi
valjaltlitamist toole tle 15 minutiks ning kustutada seadme tuled alati, kui toiduvalmistamise kohast eemaldute. / Kodinkoneiden sahkonkulutuksen vahentamiseksi on suositeltavaa kayttaa aina
alhaisinta imunopeutta, joka soveltuu meneill olevaan kypsennykseen. Al4 jat4 laitetta padlle yli 15 minuutiksi liekkien sammuttamisen jalkeen ja sammuta valot aina kunpoistut keittoalueelta. /
Kako bi smanijili potro$nju uredaja uvijek se preporuc¢a uporaba najnize brzine za usisavanje, medu onim brzinama koje su primjerene vrsti kuhanja, da ne ostavljate uredaj u funkciji duze od 15
minuta nakon isklju¢ivanja $tednjaka i da uvijek iskljucite svjetla kada niste u blizini podruc¢ja kuhanja. / Siekiant apriboti buitinio prietaiso sgnaudas, rekomenduojama visada naudoti maziausig i$
gaminimo tipui tinkamy traukimo greiciy, nepalikti veikti ilgiau nei 15 minuciy po viryklés i§jungimo ir nueinant toliau nuo virimo teritorijos, visada i$jungti apSvietima. / lai samazinatu elektroierices
patérinu, ieteicams vienmér izmantot stik§8anas atrumu mazaku par gatavoSanai piemérotajiem; neatstat ierici darbiba ilgak par 15 minates péc plits izslégSanas, un vienmér izslédziet apgaismojumu,
kad neuzturieties tuvuma. / Biex tnaqqas il-konsum tal-apparat tad-dar huwa rakkomandat li jintuza dejjem velocita ta’ gbid iktar baxx minn dak xierqa ghat-tip ta’ tisjir li jkun ged isir, li apparat ma
jithalliex jahdem ghal iktar minn 15-il minuta wara i jintefghu l-istufi, u li jintefa dejjem id-dawl jekk wiehed ikun ser jersaq 'il boghod miz-zona tat-tisjir. / Aby zmniejszy¢ pobér mocy urzadzenia, nalezy
zawsze stosowac predkos$¢ ssania nizszg niz predkosci odpowiednie dla danego rodzaju gotowania, nie pozostawia¢ urzgdzenia w stanie uruchomionym na diuzej niz 15 minut po wytgczeniu
palnikéw, zawsze wytgczac $wiatta w przypadku opuszczania obszaru gotowania. / Pentru a reduce consumul energetic al aparatului, va recomandém sa il folositi alegand intotdeauna viteza de
aspirare cea mai mica dintre cele adecvate tipului de preparare activat, sa nu Iasati aparatul in functiune mai mult de 15 minute dupé ce s-au stins arzatoarele, si sa inchideti intotdeauna luminile
dacé parasiti zona de gatit. / For att reducera hushallsapparatens stromférbrukning, rekommenderar vi att alltid tillampa den |agsta flakthastigheten, bland dem som ar Iampliga fér typen av
pagaende tillagning, att inte lata apparaten vara i funktion i mer an15 minuter efter att ha stéangt av gasladgorna och att alltid slacka ljuset néar du avlagsnar dig fran tillagningsomradet. / Za ucelom
zniZenie spotreby domécich spotrebicov sa odporuéa pouzivat vzdy najnizsiu rychlost vysavania medzi tymi, ktoré su k dispozicii medzi tymi vhodnymi pre typ varenia a nenechavajte zariadenie v
prevadzke viac nez 15 minGt po vypnuti svetiel a vy vZzdy vypnite svetld, ked sa oddialite od priestoru varenia. / Zamanj$o porabo kuhinjske nape je priporo¢ljivo, da vedno uporabljate najniZjo hitrost
odzracevanja med tistimi, ki ustrezajo intenzivnosti kuhanja, da naprave ne pustite vkljuéene ve¢ kot 15 minut po konéanem kuhanju ter da vedno izklopite osvetljavo na napi, ¢e se med kuhanjem
oddaljite od kuhalne povrsine.
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Sicherheit de

1 Sicherheit

Beachten Sie die nachfolgenden Sicherheitshinweise.

1.1 Allgemeine Hinweise

m | esen Sie diese Anleitung sorgfaltig.

= Bewahren Sie die Anleitung sowie die Produktinformationen fur
einen spateren Gebrauch oder Nachbesitzer auf.

m SchlieBen Sie das Gerat bei einem Transportschaden nicht an.

1.2 BestimmungsgemaBer Gebrauch

Dieses Geréat ist nur flr den Einbau bestimmt.

Verwenden Sie das Gerat nur:

= um Lebensmittel zu kihlen und zu gefrieren und zur Eiswdrfel-
bereitung.

= im privaten Haushalt und in geschlossenen Raumen des hausli-
chen Umfelds.

® pis zu einer Hohe von 2000 m Uber dem Meeresspiegel.

1.3 Einschrankung des Nutzerkreises

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dartber und von
Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder menta-
len Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen be-
nutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezuglich des sicheren
Gebrauchs des Geréats unterwiesen wurden und die daraus resul-
tierenden Gefahren verstanden haben.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

Reinigung und Benutzerwartung dirfen nicht durch Kinder ohne
Beaufsichtigung durchgefthrt werden.

Kinder ab 3 Jahren und jlinger als 8 Jahre diurfen das Kuhl-/Ge-
friergerat be- und entladen.
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1.4 Sicherer Transport

/A WARNUNG - Verletzungsgefahr!

Das hohe Gerategewicht kann beim Anheben zu Verletzungen
fUhren.

» Das Gerat nicht alleine anheben.

1.5 Sichere Installation

/A WARNUNG - Stromschlaggefahr!

UnsachgemaBe Installationen sind gefahrlich.

» Das Gerat nur gemal den Angaben auf dem Typenschild an-
schlieBen und betreiben.

» Das Gerat nur Uber eine vorschriftsmaBig installierte Steckdose
mit Erdung an ein Stromnetz mit Wechselstrom anschlieBen.

» Das Schutzleitersystem der elektrischen Hausinstallation muss
vorschriftsmaBig installiert sein.

» Nie das Gerat Uber eine externe Schaltvorrichtung versorgen,
z. B. Zeitschaltuhr oder Fernsteuerung.

» Wenn das Geréat eingebaut ist, muss der Netzstecker der Netz-
anschlussleitung frei zuganglich sein, oder falls der freie Zu-
gang nicht moglich ist, muss in der festverlegten elektrischen In-
stallation eine allpolige Trennvorrichtung nach den Errichtungs-
bestimmungen eingebaut werden.

» Beim Aufstellen des Gerats darauf achten, dass die Netzan-
schlussleitung nicht eingeklemmt oder beschadigt wird.

Eine beschadigte Isolierung der Netzanschlussleitung ist gefahr-

lich.

» Nie die Netzanschlussleitung mit Warmequellen in Kontakt brin-
gen.

/A WARNUNG - Explosionsgefahr!

Wenn die BelUftungséffnungen des Geréats verschlossen sind,

kann bei einem Leck des Kaltekreislaufs ein brennbares Gas-Luft-

Gemisch entstehen.

» BelUftungséoffnungen im Gerategehause oder im Einbaugehause
nicht verschlieBen.
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/A WARNUNG - Brandgefahr!

Eine verlangerte Netzanschlussleitung und nicht zugelassene Ad-

apter zu verwenden, ist gefahrlich.

» Keine Verlangerungskabel oder Mehrfachsteckdosenleisten ver-
wenden.

» Nur vom Hersteller zugelassene Adapter und Netzanschlusslei-
tungen verwenden.

» Wenn die Netzanschlussleitung zu kurz ist und keine langere
Netzanschlussleitung verfugbar ist, Elektrofachbetrieb kontaktie-
ren, um die Hausinstallation anzupassen.

Ortsveranderliche Mehrfachsteckdosenleisten oder Netzteile kon-

nen Uberhitzen und zum Brand flhren.

» Ortsveranderliche Mehrfachsteckdosenleisten oder Netzteile
nicht an der Rickseite der Gerate platzieren.

1.6 Sicherer Gebrauch

/A WARNUNG - Stromschlaggefahr!

Eindringende Feuchtigkeit kann einen Stromschlag verursachen.

» Das Gerat nur in geschlossenen Raumen verwenden.

» Nie das Gerat groBer Hitze und Nasse aussetzen.

» Keinen Dampfreiniger oder Hochdruckreiniger verwenden, um
das Geréat zu reinigen.

/A WARNUNG - Erstickungsgefahr!

Kinder kdnnen sich Verpackungsmaterial Gber den Kopf ziehen
oder sich darin einwickeln und ersticken.

» VVerpackungsmaterial von Kindern fernhalten.

» Kinder nicht mit Verpackungsmaterial spielen lassen.

Kinder konnen Kleinteile einatmen oder verschlucken und da-
durch ersticken.

» Kleinteile von Kindern fernhalten.

» Kinder nicht mit Kleinteilen spielen lassen.
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/A WARNUNG - Explosionsgefahr!

Durch Beschadigung des Kéltekreislaufs kann brennbares Kalte-

mittel austreten und explodieren.

» Zum Beschleunigen des Abtauvorgangs keine anderen me-
chanischen Einrichtungen oder sonstigen Mittel als die vom Her-
steller empfohlenen benutzen.

» Festgefrorene Lebensmittel mit einem stumpfen Gegenstand 16-
sen, z. B. Holzlbffelstiel.

Produkte mit brennbaren Treibgasen und explosiven Stoffen kon-

nen explodieren, z. B. Spraydosen.

» Keine Produkte mit brennbaren Treibgasen und explosiven Stof-
fen im Gerat lagern.

/A WARNUNG - Brandgefahr!

Elektrische Gerate innerhalb des Gerats kénnen zu einem Brand
fUhren, z. B. Heizgeréate oder elektrische Eisbereiter.

» Keine elektrischen Gerate innerhalb des Gerats betreiben.

/A WARNUNG - Verletzungsgefahr!

Behalter mit kohlensaurehaltigen Getranken kénnen platzen.

» Keine Behalter mit kohlensaurehaltigen Getranken im Gefrier-
fach lagern.

Verletzung der Augen durch Austritt von brennbarem Kaltemittel

und schadlichen Gasen.

» Nicht die Rohre des Kaltemittel-Kreislaufs und die Isolierung be-
schadigen.

/A WARNUNG - Verbrennungsgefahr durch Kilte!

Kontakt mit Gefriergut und kalten Oberflachen kann zu Verbren-

nungen durch Kélte fGhren.

» Nie Gefriergut sofort in den Mund nehmen, nachdem es aus
dem Gefrierfach genommen wurde.

» Langeren Kontakt der Haut mit Gefriergut, Eis und Oberflachen
im Gefrierfach vermeiden.

10
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/A VORSICHT - Gefahr von Gesundheitsschaden!

Um die Verunreinigung von Lebensmitteln zu vermeiden, sind die

folgenden Anweisungen zu beachten.

» Wenn die Tur fur eine langere Zeit gedffnet wird, kann es zu ei-
nem erheblichen Temperaturanstieg in den Fachern des Geréa-
tes kommen.

» Die Flachen, die mit Lebensmitteln und zuganglichen Ablaufsys-
temen in Berlhrung kommen kdnnen, regelmasig reinigen.

» Rohes Fleisch und Fisch in geeigneten Behéltern im Kuhl-
schrank so aufbewahren, dass es andere Lebensmittel nicht be-
rahrt oder auf diese tropft.

» Wenn das Kuhl-/Gefriergerat langere Zeit leer steht, das Geréat
ausschalten, abtauen, reinigen und die Tur offen lassen, um
Schimmelbildung zu vermeiden.

Teile im Gerat aus Metall oder mit Metalloptik kdnnen Aluminium

enthalten. Wenn saure Lebensmittel mit Aluminium in Kontakt

kommen, konnen Aluminiumionen in die Lebensmittel Ubergehen.

» Verunreinigte Lebensmittel nicht verzehren.

1.7 Beschadigtes Gerat

/A WARNUNG - Stromschlaggefahr!

Ein beschadigtes Gerat oder eine beschadigte Netzanschlusslei-

tung ist gefahrlich.

» Nie ein beschadigtes Gerat betreiben.

» Nie an der Netzanschlussleitung ziehen, um das Gerat vom
Stromnetz zu trennen. Immer am Netzstecker der Netzan-
schlussleitung ziehen.

» Wenn das Geréat oder die Netzanschlussleitung beschéadigt ist,
sofort den Netzstecker der Netzanschlussleitung ziehen oder
die Sicherung im Sicherungskasten ausschalten.

» Den Kundendienst rufen. — Seite 26

UnsachgemaBe Reparaturen sind gefahrlich.

» Nur daflir geschultes Fachpersonal darf Reparaturen am Gerat
durchfihren.

» Nur Original-Ersatzteile durfen zur Reparatur des Gerats verwen-
det werden.

11
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» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerats beschadigt wird,
muss sie durch eine besondere Anschlussleitung ersetzt wer-

den, die beim Hersteller oder bei seinem Kundendienst erhalt-
lich ist.

/A WARNUNG - Brandgefahr!

/\

Bei Beschadigung der Rohre kdnnen brennbares Kaltemittel und

schadliche Gase austreten und sich entzinden.

» Feuer und Zindquellen vom Gerat fernhalten.

» Den Raum luften.

» Das Gerat ausschalten. — Seijte 17

» Den Netzstecker der Netzanschlussleitung ziehen oder die Si-
cherung im Sicherungskasten ausschalten.

» Den Kundendienst rufen. — Seite 26

12



2 Sachschaden vermei-
den

ACHTUNG!

Durch Benutzung der Sockel, AuszU-
ge oder Geréatetlren als Sitzflache
oder Steigflache kann das Geréat be-
schadigt werden.

» Nicht auf Sockel, Auszige oder

Taren treten oder darauf abstutzen.

Durch Verschmutzungen mit Ol oder

Fett konnen Kunststoffteile und Tur-

dichtungen poros werden.

» Kunststoffteile und Tirdichtungen
Ol- und fettfrei halten.

Teile im Gerat aus Metall oder mit

Metall-Optik kdnnen Aluminium ent-

halten. Aluminium reagiert bei Kon-

takt mit sauren Lebensmitteln.

» Keine Lebensmittel unverpackt im
Gerét lagern.

3 Umweltschutz und
Sparen

3.1 Verpackung entsorgen

Die Verpackungsmaterialien sind um-

weltvertraglich und wiederverwertbar.

» Die einzelnen Bestandteile ge-
trennt nach Sorten entsorgen.

3.2 Energie sparen

Wenn Sie diese Hinweise beachten,
verbraucht lhr Gerat weniger Strom.

Wahl des Aufstellorts

m Das Gerat vor direkter Sonnenein-
strahlung schutzen.

m Das Gerat mit moglichst groBem
Abstand zu Heizkorpern, Herd und
anderen Warmequellen aufstellen:

Sachschaden vermeiden de

— 30 mm Abstand zu Elektro- oder
Gasherden halten.
— 300 mm Abstand zu OI- oder
Kohleherden halten.
= Nie die auBeren Luftungsoffnungen
abdecken oder zustellen.

Energie sparen beim Gebrauch

Hinweis: Die Anordnung der Ausstat-
tungsteile hat keinen Einfluss auf den
Energieverbrauch des Gerats.

m Das Gerat nur kurz 6ffnen und
sorgfaltig schlieBen.

= Nije die inneren BelUftungséffnun-
gen oder die auBeren Luftungsoff-
nungen abdecken oder zustellen.

®» Gekaufte Lebensmittel in einer
Klhltasche transportieren und
schnell ins Geréat legen.

m Warme Lebensmittel und Getranke
vor dem Einlagern abkihlen las-
sen.

® Um die Kélte des Gefrierguts zu
nutzen, das Gefriergut zum Auftau-
en ins Kihlfach legen.

= Zwischen den Lebensmitteln und
zur Rickwand immer etwas Platz
lassen.

m Das Gefrierfach regelmaBig abtau-
en.

4 Aufstellen und
AnschlieBen

4.1 Lieferumfang

Prifen Sie nach dem Auspacken alle
Teile auf Transportschaden und die
Vollstandigkeit der Lieferung.

Bei Beanstandungen wenden Sie
sich an Ihren Handler oder an unse-
ren Kundendienst — Seite 26.

Die Lieferung besteht aus:
= Einbaugerat

13



de Aufstellen und AnschlieBen

Ausstattung und Zubehor!
Montagematerial
Montageanleitung
Gebrauchsanleitung
Kundendienstverzeichnis
Garantiebeilage?

Energielabel

Informationen zu Energieverbrauch
und Gerauschen

4.2 Kriterien fiir den Aufstell-
ort

/A WARNUNG

Explosionsgefahr!

Wenn das Gerét in einem zu kleinen

Raum steht, kann bei einem Leck

des Kéltekreislaufs ein brennbares

Gas-Luft-Gemisch entstehen.

» Das Gerat nur in einem Raum auf-
stellen, der mindestens ein Volu-
men von 1 m® pro 8 g Kéltemittel
hat. Die Menge des Kaltemittels
steht auf dem Typenschild.

- Abb. B/ El

Das Gewicht des Gerats kann je
nach Modell ab Werk bis zu 65 kg
betragen.

Um das Gewicht des Gerats zu tra-
gen, muss der Untergrund ausrei-
chend stabil sein.

Zulassige Raumtemperatur

Die zulassige Raumtemperatur hangt
von der Klimaklasse des Geréts ab.
Die Klimaklasse steht auf dem Typen-
schild. - Abb. I/ E1

Klimaklas- Zulassige Raumtem-
se peratur

SN 10 °C...32 °C

N 16 °C..32 °C

' Je nach Gerateausstattung

2 Nicht in allen Landern

14

Klimaklas- Zuldssige Raumtem-
se peratur

ST 16 °C...38 °C

T 16 °C...43 °C

Das Gerat ist innerhalb der zulassi-
gen Raumtemperatur voll funktionsfa-
hig.

Wenn Sie ein Gerat der Klimaklasse
SN bei kalteren Raumtemperaturen
betreiben, konnen Beschadigungen
am Gerat bis zu einer Raumtempera-
tur von 5 °C ausgeschlossen wer-
den.

Over-and-Under- und Side-by-
Side-Aufstellung

Wenn Sie 2 Kihlgerate Gbereinander
oder nebeneinander aufstellen wol-
len, missen Sie zwischen den Gera-
ten mindestens 150 mm Abstand hal-
ten. FUr ausgewahlte Geréte ist eine
Aufstellung ohne Mindestabstand
moglich. Fragen Sie dazu lhren Fach-
handler oder Kichenplaner.

4.3 Gerat montieren

» Das Gerat gemaB beiliegender
Montageanleitung montieren.

4.4 Gerat fur den ersten Ge-
brauch vorbereiten

1. Das Informationsmaterial entneh-
men.

2. Die Schutzfolien und Transportsi-
cherungen, z. B. Klebestreifen und
Karton entfernen.

3. Das Gerat zum ersten Mal reini-
gen. — Seite 21



4.5 Gerat elektrisch anschlie-
Ben

1. Den Kaltgeratestecker der Netzan-
schlussleitung am Gerat einste-
cken.

2. Den Netzstecker der Netzan-
schlussleitung des Gerats in eine
Steckdose in der Nahe des Gerats
stecken.

Die Anschlussdaten des Gerats
stehen auf dem Typenschild.
- Abb. @I/ E3

3. Den Netzstecker auf festen Sitz
prifen.

v Das Gerat ist jetzt betriebsbereit.

5 Kennenlernen

5.1 Gerat

Hier finden Sie eine Ubersicht tiber
die Bestandteile |hres Geréats.
- Abb. H

Kuhlfach — Seite 18

Gefrierfach — Seite 19

Obst- und Gemisebehélter
mit Feuchtigkeitsregler
- Sejte 16

(B
Bedienfeld — Seite 15

Typenschild — Seite 27

Gefriergutbehélter
- Seite 22

Flaschenablage — Seite 15

Turabsteller flr groBe Fla-
schen — Seite 16

Hinweis: Abweichungen zwischen |h-
rem Gerat und den Abbildungen sind
hinsichtlich Ausstattung und GréBe
maoglich.

Kennenlernen de

5.2 Bedienfeld

Uber das Bedienfeld stellen Sie alle
Funktionen lhres Gerats ein und er-
halten Informationen zum Betriebszu-
stand.

- Abb. A

> stellt die Temperatur des
KuUhlfachs ein.

super leuchtet, wenn die Su-
per-Funktion eingeschaltet ist.

Zeigt die eingestellte Tempe-
ratur des Kuhlfachs in °C an.

6 Ausstattung

Die Ausstattung lhres Geréats ist mo-
dellabhangig.

6.1 Ablage

Um die Ablage nach Bedarf zu variie-
ren, konnen Sie die Ablage entneh-
men und an anderer Stelle wieder
einsetzen.

- "Ablage entnehmen", Seite 22

6.2 Flaschenablage

Lagern Sie Flaschen sicher auf der
Flaschenablage.

Um die Flaschenablage nach Bedarf
zu variieren, kdnnen Sie die Fla-
schenablage entnehmen und an an-
derer Stelle wieder einsetzen.

- "Ablage entnehmen", Seite 22

15
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6.3 Snackbehalter

Lagern Sie im Snackbehalter ver-
packte Lebensmittel oder kleine
Snacks.

Sie kdnnen den Snackbehélter ent-
nehmen. Dazu den Snackbehélter an-
heben und herausziehen. Die Halte-
rung des Snackbehélters kénnen Sie
verschieben.

- Abb. B

6.4 Obst- und Gemiisebehal-
ter mit Feuchtigkeitsreg-
ler

Lagern Sie frisches Obst und Gemu-

se unverpackt im Obst- und GemUse-

behalter.

Angeschnittenes Obst und Gemuse

abgedeckt oder luftdicht verpackt

einlagern.

Uber den Feuchtigkeitsregler kénnen

Sie die Luftfeuchtigkeit im Obst- und

Gemisebehélter anpassen. Damit

kénnen Sie frisches Obst und Gemu-

se langer einlagern als bei konventio-

neller Lagerung.

- Abb. A1

Die Luftfeuchtigkeit im Obst- und

Gemusebehalter nach Art und Menge

der einzulagernden Lebensmittel

durch Verschieben des

Feuchtlgkeltsreglers einstellen:
= Niedrige Luftfeuchtigkeit @ bei
Uberwiegender Lagerung von
Obst, Mischbeladung oder hoher
Beladung.

= Hohe Luftfeuchtigkeit 88 bei Uber-
wiegender Lagerung von Gemise
oder geringer Beladung.

Je nach Lagermenge und Lagergut
kann sich im Obst- und GemUisebe-
halter Kondenswasser bilden.

Das Kondenswasser mit einem tro-
ckenen Tuch entfernen und eine
niedrige Luftfeuchtigkeit Gber den
Feuchtigkeitsregler einstellen.
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Damit die Qualitat und das Aroma er-
halten bleiben, lagern Sie kéalteemp-
findliches Obst und Gemiise auBer-
halb des Geréts bei Temperaturen
von ca. 8 °C bis 12 °C, z. B. Ana-
nas, Bananen, Zitrusfrichte, Gurken,
Zucchini, Paprika, Tomaten und Kar-
toffeln.

6.5 Turabsteller

Um den Turabsteller nach Bedarf zu
variieren, konnen Sie den Turabstel-
ler entnehmen und an anderer Stelle
wieder einsetzen.

— "Tiirabsteller entnehmen”,

Seite 22

6.6 Zubehor

Verwenden Sie Originalzubehdr. Es
ist auf Ihr Gerat abgestimmit.

Das Zubehor Ihres Gerats ist modell-
abhangig.

Eierablage

Lagern Sie Eier sicher auf der Eierab-
lage.

Eiswilrfelschale

Nutzen Sie die Eiswilrfelschale, um
Eiswirfel herzustellen.

Eiswiirfel herstellen

Verwenden Sie zur Herstellung von

Eiswirfeln ausschlieBlich Trinkwas-

ser.

1. Die Eiswdrfelschale zu % mit Trink-
wasser fullen und in das Gefrier-
fach stellen.

Festgefrorene Eiswdrfelschale nur
mit stumpfem Gegenstand, z. B.
Loffelstiel 16sen.

2. Zum Lo6sen der Eiswdirfel die Eis-
wirfelschale kurz unter flieBendes
Wasser halten oder leicht verwin-
den.



7 Grundlegende
Bedienung

7.1 Gerat einschalten

1. 3sec. O driicken.

Hinweis: Wenn das Gerat zuvor
Uber das Bedienfeld ausgeschaltet
wurde, 3sec. O 3 Sekunden ge-
drtckt halten.

v Das Gerat beginnt zu kihlen.

2. Die gewlinschte Temperatur ein-
stellen. — Seijte 17

7.2 Hinweise zum Betrieb

= Wenn Sie das Gerét eingeschaltet
haben, dauert es bis zu mehreren
Stunden bis die eingestellte Tem-
peratur erreicht wird.
Keine Lebensmittel einlegen, bevor
die eingestellte Temperatur er-
reicht ist.

®m Das Gehause um das Gefrierfach
wird zeitweise leicht beheizt. Dies
verhindert Schwitzwasserbildung
im Bereich der Turdichtung.

= Wenn Sie die Tur schlieBen, kann
ein Unterdruck entstehen. Die Tar
lasst sich nur schwer wieder 6ff-
nen. Warten Sie einen Moment, bis
sich der Unterdruck ausgleicht.

7.3 Gerat ausschalten
» 3sec. O driicken.

7.4 Temperatur einstellen

Kiihifachtemperatur einstellen

» So oft > drlicken, bis die Tempera-
turanzeige die gewinschte Tempe-
ratur zeigt.

Die empfohlene Temperatur im
Kihlfach betragt 4 °C.
- "Autkleber OK", Seite 18

Bedienung de

Gefrierfachtemperatur einstellen

» Um die Gefrierfachtemperatur ein-
zustellen, die Kidhlfachtemperatur
andern — Seite 17.

Die Kihlfachtemperatur beeinflusst
die Gefrierfachtemperatur. Warmer
eingestellte Kuhlfachtemperaturen

erzeugen warmere Gefrierfachtem-
peraturen.

8 Zusatzfunktionen

8.1 Super-Funktion

Bei der Super-Funktion kihlt das
Kihlfach und das Gefrierfach starker.
Schalten Sie die Super-Funktion 4 bis
6 Stunden vor dem Einlagern einer
Lebensmittelmenge ab 2 kg ein.

Um das Gefriervermdgen auszunut-
zen, verwenden Sie die Super-Funkti-
on.

- "Gefriervermbgen”, Seite 19

Hinweis: Wenn die Super-Funktion
eingeschaltet ist, kann es zu ver-
mehrten Gerauschen kommen.
Super-Funktion einschalten

» So oft > driicken, bis super |euchtet.

Hinweis: Nach ca. 48 Stunden schal-
tet das Gerat auf Normalbetrieb.

Super-Funktion ausschalten
» > drlcken.

9 Alarm

9.1 Taralarm

Wenn die Geratetlr langer offen
steht, schaltet sich der Turalarm ein.
Ein Warnton ertont und die Tempera-
turanzeigen blinken.
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de Kihlfach

Nach 10 Minuten blinkt die Innenbe-
leuchtung.

Tiralarm ausschalten

» Die Geréatetlr schlieBen oder >
driicken.

v Der Warnton ist ausgeschaltet.

10 Kuhlfach

Im Kihlfach kénnen Sie Fleisch,
Wurst, Fisch, Milchprodukte, Eier, zu-
bereitete Speisen und Backwaren
aufbewahren.

Die Temperatur ist von 2 °C bis 8 °C
einstellbar.

Durch die Kuhllagerung kénnen Sie
auch leicht verderbliche Lebensmittel
kurz- bis mittelfristig lagern. Je tiefer
die gewahlte Temperatur ist, desto
langer bleiben die Lebensmittel
frisch.

10.1 Tipps zum Einlagern von
Lebensmitteln ins Kiihl-
fach

= Nur frische und unversehrte Le-
bensmittel einlagern.

= Die Lebensmittel luftdicht verpackt
oder abgedeckt einlagern.

m Um die Luftzirkulation nicht zu be-
eintrachtigen und das Gefrieren
von Lebensmitteln zu vermeiden,
die Lebensmittel nicht mit direktem
Kontakt an die Ruckwand stellen.

= \Warme Speisen und Getranke erst
abkuUhlen lassen.

= Das vom Hersteller angegebene
Mindesthaltbarkeitsdatum oder
Verbrauchsdatum beachten.
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10.2 Kaltezonen im Kihlifach

Durch die Luftzirkulation im Kuhlfach
entstehen unterschiedliche Kaltezo-
nen.

Kalteste Zone

Die kélteste Zone ist zwischen dem
seitlich eingepragten Pfeil und der
darunter liegenden Ablage.

Tipp: Lagern Sie leicht verderbliche
Lebensmittel in der kéltesten Zone,
z. B. Fisch, Wurst und Fleisch.

Warmste Zone

Die warmste Zone ist an der Tur
ganz oben.

Tipp: Lagern Sie unempfindliche Le-
bensmittel in der warmsten Zone,

z. B. Hartkadse und Butter. Kase kann
so sein Aroma weiter entfalten, die
Butter bleibt streichfahig.

10.3 Aufkleber OK

Mit dem Aufkleber OK kénnen Sie
prifen, ob im Kidhlfach die fir Le-
bensmittel empfohlenen sicheren
Temperaturbereiche von +4 °C oder
kalter erreicht sind.

Der Aufkleber OK ist nicht bei allen
Modellen enthalten.

Wenn der Aufkleber nicht OK zeigt,
Temperatur schrittweise verringern.
— "Kiihlfachtemperatur einstellen”,
Seite 17

Nach Inbetriebnahme des Geréats
kann es bis zu 12 Stunden dauern,
bis die eingestellte Temperatur er-
reicht ist.

D

Korrekte Einstellung



11 Gefrierfach

Im Gefrierfach kénnen Sie Tiefkihl-
kost lagern, Lebensmittel einfrieren
und Eiswdrfel herstellen.

Die Temperatur im Gefrierfach ist ab-
hangig von der Temperatur im Kihl-
fach.

Die langfristige Lagerung von Le-
bensmitteln sollte bei —18 °C oder
darunter erfolgen.

Durch die Gefrierlagerung kdénnen
Sie verderbliche Lebensmittel lang-
fristig lagern. Die tiefen Temperaturen
verlangsamen oder stoppen den Ver-
derb.

11.1 Gefriervermodgen

Das Gefriervermogen gibt an, welche
Menge Lebensmittel in wie vielen
Stunden bis zum Kern durchgefroren
werden kann.

Angaben zum Gefriervermdgen fin-
den Sie auf dem Typenschild.

- Abb. H/E1

Voraussetzungen fiir das
Gefriervermogen

1. Ca. 24 Stunden vor dem Einlegen
frischer Lebensmittel, Super-Funkti-
on einschalten.

- "Super-Funktion einschalten”,
Seite 17

2. Die Lebensmittel zuerst in den

obersten Gefriergutbehélter legen.

11.2 Gefrierfachvolumen voll-
standig nutzen

Erfahren Sie, wie Sie die maximale

Menge an Gefriergut im Gefrierfach

unterbringen.

1. Alle Ausstattungsteile im Gefrier-
fach entnehmen. — Seite 22

Gefrierfach de

2. Die Lebensmittel direkt auf den Ab-
lagen und dem Gefrierfachboden
einlagern.

11.3 Tipps zum Einlagern von
Lebensmitteln ins Ge-
frierfach

= Die Lebensmittel luftdicht verpackt
einlagern.

m Einzufrierende Lebensmittel nicht
mit gefrorenen Lebensmitteln in
Berdhrung bringen.

® Die Lebensmittel groBflachig in
den Gefriergutbehéltern verteilen.

= Um groBere Mengen frischer Le-
bensmittel schnell und schonend
einzufrieren, diese in den unteren
Gefriergutbehélter legen.

= Damit die Luft ungehindert im Ge-
rat zirkulieren kann, den Gefriergut-
behalter bis zum Anschlag ein-
schieben.

11.4 Tipps zum Einfrieren fri-
scher Lebensmittel

= Nur frische und einwandfreie Le-
bensmittel einfrieren.

® [ ebensmittel portionsweise einfrie-
ren.

m Zubereitete Lebensmittel sind ge-
eigneter als roh verzehrbare Le-
bensmittel.

m Gemuse vor dem Einfrieren wa-
schen, zerkleinern und blanchie-
ren.

m Obst vor dem Einfrieren waschen,
entkernen und eventuell schalen,
eventuell Zucker oder Ascorbin-
saureldsung zuflgen.

= Zum Einfrieren geeignete Lebens-
mittel sind z. B. Backwaren, Fisch
und Meeresfrichte, Fleisch, Wild
und Geflugel, Eier ohne Schale,
Kase, Butter, Quark, fertige Spei-
sen und Speisereste.
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de Abtauen

= Zum Einfrieren ungeeignete Le-
bensmittel sind z. B. Blattsalate,
Radieschen, Eier mit Schale, Wein-
trauben, rohe Apfel und Birnen, Jo-
ghurt, saure Sahne, Créeme Fraiche
und Mayonnaise.

Gefriergut verpacken

Geeignetes Verpackungsmaterial und
die richtige Art der Verpackung erhal-
ten maBgeblich die Produktqualitat
und vermeiden Gefrierbrand.

1. Die Lebensmittel in die Verpa-
ckung einlegen.

2. Die Luft herausdricken.

3. Die Verpackung luftdicht verschlie-
Ben, damit die Lebensmittel den
Geschmack nicht verlieren oder
austrocknen.

4. Die Verpackung mit dem Inhalt
und dem Einfrierdatum beschriften.

11.5 Haltbarkeit des Gefrier-
guts bei -18 °C

Lebensmittel Lagerzeit

Fisch, Wurst, zube-  bis zu 6 Mo-

reitete Speisen, nate

Backwaren

Gefliigel, Fleisch bis zu 8 Mo-
nate

Gemuse, Obst bis zu 12 Mo-
nate

Der aufgedruckte Gefrierkalender
gibt die maximale Lagerdauer in Mo-
naten bei einer durchgehenden Tem-
peratur von =18 °C an.
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11.6 Auftaumethoden fiir Ge-
friergut

A\ VORSICHT

Gefahr von Gesundheitsschaden!

Beim Auftauen kdnnen sich Bakterien

vermehren und das Gefriergut kann

verderben.

» An- oder aufgetautes Gefriergut
nicht wieder einfrieren.

» Erst nach dem Kochen oder Bra-
ten erneut einfrieren.

» Die maximale Lagerdauer nicht
mehr voll nutzen.

m Tierische Lebensmittel im Kuhlfach
auftauen, z. B. Fisch, Fleisch, Kase
und Quark.

= Brot bei Raumtemperatur auftauen.

® [ ebensmittel zum sofortigen Ver-
zehr in der Mikrowelle, im Back-
ofen oder auf dem Herd zuberei-
ten.

12 Abtauen

12.1 Abtauen im Kiihlfach

Im Betrieb bilden sich an der Rick-
wand des Kihlfachs funktionsbedingt
Tauwassertropfen oder Reif. Die
Rickwand im Kuhlfach taut automa-
tisch ab.

- Abb. H

Das Tauwasser lauft Gber die Tau-
wasserrinne in das Ablaufloch zur
Verdunstungsschale und muss nicht
abgewischt werden.

Damit das Tauwasser ablaufen kann
und Geruchsbildung vermieden wird,
beachten Sie folgende Informationen:
— "Tauwasserrinne und Ablaufloch
reinigen”, Seite 22.



12.2 Abtauen im Gefrierfach

Das Gefrierfach taut nicht automa-
tisch ab. Eine Reifschicht im Gefrier-
fach verschlechtert die Kalteabgabe

an das Gefriergut und erhoht den
Stromverbrauch.

Gefrierfach abtauen

Tauen Sie das Gefrierfach regelma-
Big ab.

1.

8.

9.

Ca. 4 Stunden vor dem Abtauen
die Super-Funktion einschalten.

- "Super-Funktion einschalten”,

Seite 17

Die Lebensmittel erreichen da-
durch sehr tiefe Temperaturen und
Sie kdbnnen die Lebensmittel langer
bei Raumtemperatur lagern.

Die Gefriergutbehalter mit dem Ge-
friergut entnehmen und an einem
kihlen Ort zwischenlagern. Kal-
teakkus, wenn vorhanden, auf das
Gefriergut legen.

Das Gerat ausschalten. — Seijte 17
Das Gerat vom Stromnetz trennen.

Den Netzstecker der Netzan-
schlussleitung ziehen oder die Si-
cherung im Sicherungskasten aus-
schalten.

Um den Abtauvorgang zu be-
schleunigen, einen Topf mit
heiBem Wasser auf einem Topfun-
tersetzer in das Gefrierfach stellen.
Das Tauwasser mit einem weichen
Tuch oder einem Schwamm aufwi-
schen.

Das Gefrierfach mit einem wei-
chen, trockenen Tuch trocken rei-
ben.

Das Gerat elektrisch anschlieBen.
- Seite 15

Das Gerat einschalten. — Seite 17

10.Die Gefriergutbehéalter mit dem Ge-

friergut wieder einsetzen.

Reinigen und Pflegen de

13 Reinigen und Pflegen

Damit Ihr Gerat lange funktionsfahig
bleibt, reinigen und pflegen Sie es
sorgfaltig.

Die Reinigung von unzuganglichen
Stellen muss durch den Kunden-
dienst erfolgen. Die Reinigung durch
den Kundendienst kann Kosten verur-
sachen.

13.1 Gerat zum Reinigen vor-
bereiten

1. Das Gerat ausschalten. — Seite 17
Das Gerat vom Stromnetz trennen.

Den Netzstecker der Netzan-
schlussleitung ziehen oder die Si-
cherung im Sicherungskasten aus-
schalten.

3. Alle Lebensmittel entnehmen und
an einem kuhlen Ort lagern.
Wenn vorhanden, Kalteakkus auf
die Lebensmittel legen.

4. Wenn eine Reifschicht vorhanden
ist, diese abtauen lassen.

5. Alle Ausstattungsteile und Zube-
horteile aus dem Gerat nehmen.
- Seite 22

N

13.2 Gerat reinigen

/A WARNUNG

Stromschlaggefahr!

Eindringende Feuchtigkeit kann einen

Stromschlag verursachen.

» Keinen Dampfreiniger oder Hoch-
druckreiniger verwenden, um das
Gerét zu reinigen.

Flissigkeit in der Beleuchtung oder

in den Bedienelementen kann gefahr-

lich sein.

» Das Spulwasser darf nicht in die
Beleuchtung oder in die Bedienele-
mente gelangen.
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de Reinigen und Pflegen

ACHTUNG!

Ungeeignete Reinigungsmittel kén-

nen die Oberflachen des Gerats be-

schadigen.

» Keine harten Scheuerkissen oder
Putzschwamme verwenden.

» Keine scharfen oder scheuernden
Reinigungsmittel verwenden.

» Keine stark alkoholhaltigen Reini-
gungsmittel verwenden.

Wenn FlUssigkeit in das Ablaufloch

gelangt, kann die Verdunstungsscha-

le Uberlaufen.

» Das Spllwasser darf nicht in das
Ablaufloch gelangen.

Wenn Sie Ausstattungsteile und Zu-

behor im Geschirrspller reinigen,

kénnen sich diese verformen oder

verfarben.

» Nie Ausstattungsteile und Zubehor
im Geschirrspller reinigen.

1. Das Gerat zum Reinigen vorberei-
ten. - Seite 21

2. Das Gerat, die Ausstattungsteile,
die Zubehorteile und die Tirdich-
tungen mit einem Spdultuch, lauwar-
mem Wasser und etwas pH-neutra-
lem Spulmittel reinigen.

3. Mit einem weichen, trockenen
Tuch grindlich nachtrocknen.

4. Die Ausstattungsteile einsetzen.

5. Das Gerat elektrisch anschlieBen.
- Seite 15

6. Das Gerat einschalten. - Seite 17

7. Die Lebensmittel einlegen.

13.3 Tauwasserrinne und Ab-
laufloch reinigen

Damit das Tauwasser ablaufen kann,
reinigen Sie die Tauwasserrinne und
das Ablaufloch regelmaBig.

» Die Tauwasserrinne und das Ab-
laufloch vorsichtig reinigen, z. B.
mit einem Wattestabchen.

- Abb. @
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13.4 Ausstattungsteile ent-
nehmen

Wenn Sie die Ausstattungsteile
grundlich reinigen wollen, entnehmen
Sie diese aus lhrem Gerat.

Ablage enthehmen
» Die Ablage vorn anheben @, her-

ausziehen und entnehmen @.
- Abb.

Snackbehalter mit Halterung
enthehmen

1. Den Snackbehalter entnehmen.

2. Die Ablage mit der Halterung ent-
nehmen.

3. Die Halterung seitlich von der Ab-
lage schieben.
- Abb. H

Turabsteller enthnehmen

» Den Tlrabsteller anheben und ent-
nehmen.
- Abb. E1

Obst- und Gemiisebehilter

entnehmen

1. Den Obst- und Gemiisebehalter
bis zum Anschlag herausziehen.

2. Den Obst- und Gemusebehalter
vorn anheben @ und entnehmen @

> Abb.

Gefriergutbehilter enthnehmen

1. Den Gefriergutbehalter bis zum An-
schlag herausziehen.

2. Den Gefriergutbehalter vorn anhe-
ben @ und entnehmen @.
— Abb.
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14 Stérungen beheben

Kleinere Stérungen an lhrem Gerat konnen Sie selbst beheben. Nutzen Sie die
Informationen zur Stérungsbehebung, bevor Sie den Kundendienst kontaktie-

ren. So vermeiden Sie unnotige Kosten.

/\ WARNUNG
Stromschlaggefahr!

UnsachgemaBe Reparaturen sind gefahrlich.

» Nur dafur geschultes Fachpersonal darf Reparaturen am Geréat durchfiihren.

» Nur Original-Ersatzteile durfen zur Reparatur des Gerats verwendet werden.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerats beschadigt wird, muss sie
durch eine besondere Anschlussleitung ersetzt werden, die beim Hersteller
oder bei seinem Kundendienst erhéltlich ist.

Stérung

Ursache und Stérungsbehebung

Geréat kdhlt nicht, An-
zeigen und Beleuch-
tung leuchten.

Ausstellungsmodus ist eingeschaltet.

» FlUhren Sie den Geréteselbsttest durch. — Seite 25

v Nach Ablauf des Gerateselbsttest geht das Gerat in
den Normalbetrieb Uber.

LED-Beleuchtung
funktioniert nicht.

Unterschiedliche Ursachen sind maoglich.
» Rufen Sie den Kundendienst.

Die Kundendienstnummer finden Sie im beiliegen-
den Kundendienstverzeichnis.

Temperatur weicht
stark von der Einstel-
lung ab.

Unterschiedliche Ursachen sind mdglich.
1. Schalten Sie das Gerét aus. — Seite 17

2. Schalten Sie das Gerat nach ca. 5 Minuten wieder
ein. = Seite 17

- Wenn die Temperatur zu warm ist, prifen Sie die
Temperatur nach ein paar Stunden erneut.

- Wenn die Temperatur zu kalt ist, prifen Sie die
Temperatur am Folgetag erneut.

Boden des Kuhlfachs
ist nass.

Tauwasserrinne oder Ablaufloch sind verstopft.
» Reinigen Sie die Tauwasserrinne und das Ablauf-
loch. = Seite 22

Gerat brummt, blub-
bert, surrt, gurgelt
oder Klickt.

Kein Fehler. Ein Motor lauft, z. B. Kéalteaggregat, Venti-
lator. Kaltemittel flieBt durch die Rohre. Motor, Schal-
ter oder Magnetventile schalten ein oder aus.

Keine Handlung notwendig.

Gerat macht Ge-
rausche.

Ausstattungsteile wackeln oder klemmen.
» Prifen Sie die entnehmbaren Ausstattungsteile und
setzen Sie diese eventuell neu ein.

Flaschen oder GefaBe berlhren sich.
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Stérung Ursache und Stérungsbehebung
Gerat macht Ge- » Rulcken Sie die Flaschen oder GefaBe auseinander.
rausche.

Super-Funktion ist eingeschaltet.
Keine Handlung notwendig.

24



14.1 Stromausfall

Wahrend eines Stromausfalls steigt
die Temperatur im Gerat, dadurch
verkurzt sich die Lagerzeit und die
Qualitat des Gefrierguts verringert
sich.

Auf unserer Webseite zu lhrem Gerat
finden Sie in den technischen Daten
die Lagerzeit des Gefrierguts bei ei-
ner Stoérung.

Hinweise
m Das Gerat wahrend eines Strom-
ausfalls mdglichst wenig 6ffnen
und keine weiteren Lebensmittel
einlagern.
= Die Qualitat der Lebensmittel
unmittelbar nach dem Stromausfall
Uberprifen.
— Gefriergut, das angetaut und
warmer als 5 °C ist, entsorgen.
— Leicht angetautes Gefriergut ko-
chen oder braten und entweder
verzehren oder wieder einfrie-
ren.

14.2 Gerateselbsttest durch-
fihren

Ihr Geréat verfligt Uber einen Geréte-

selbsttest, der Stérungen anzeigt, die

Ihr Kundendienst beheben kann.

1. Das Gerat ausschalten. — Seijte 17

2. Das Gerat nach 5 Minuten wieder
einschalten. — Seite 17

3. Innerhalb von 10 Sekunden nach
dem elektrischen Anschluss > fur 5
bis 7 Sekunden gedrlckt halten,
bis ein zweites akustisches Signal
ertont.

v Der Gerateselbsttest startet.

v Wahrend des Gerateselbsttests er-
tént zwischendurch ein langes
akustisches Signal.

Lagern und Entsorgen de

v Wenn nach Ende des Gerate-
selbsttests 2 akustische Signale
ertonen und super zweimal blinkt, ist
Ihr Gerét in Ordnung. Das Geréat
geht in den Normalbetrieb Uber.

v Wenn nach dem Ende des Geréate-
selbsttests 5 akustische Signale
ertdnen und super fiir 10 Sekunden
blinkt, den Kundendienst benach-
richtigen.

15 Lagern und Entsorgen

15.1 Gerat auBer Betrieb neh-
men

1. Das Gerat ausschalten. — Seite 17

2. Das Gerat vom Stromnetz trennen.
Den Netzstecker der Netzan-
schlussleitung ziehen oder die Si-
cherung im Sicherungskasten aus-
schalten.

. Alle Lebensmittel entnehmen.

Das Gerat abtauen. — Seite 20

. Das Gerét reinigen. — Seite 21

. Um die Beliftung des Innenraums
sicherzustellen, das Gerat gedffnet
lassen.

[ IR I N

15.2 Altgerat entsorgen

Durch umweltgerechte Entsorgung
kénnen wertvolle Rohstoffe wieder-
verwendet werden.

/A\ WARNUNG

Gefahr von Gesundheitsschaden!

Kinder kbnnen sich im Gerat einsper-

ren und in Lebensgefahr geraten.

» Um Kindern das Hineinklettern zu
erschweren, Ablagen und Behélter
nicht aus dem Gerat nehmen.

» Kinder vom ausgedienten Gerét
fernhalten.
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/A WARNUNG

Brandgefahr!

Bei Beschadigung der Rohre kénnen

brennbares Kaltemittel und schadli-

che Gase austreten und sich entzin-

den.

» Nicht die Rohre des Kaltemittel-
Kreislaufs und die Isolierung be-
schadigen.

1. Den Netzstecker der Netzan-
schlussleitung ziehen.

2. Die Netzanschlussleitung durch-
trennen.

3. Das Gerat umweltgerecht entsor-
gen.

Informationen Uber aktuelle Entsor-
gungswege erhalten Sie bei lhrem
Fachhandler sowie lhrer Gemein-
de- oder Stadtverwaltung.

Dieses Gerét ist entspre-
chend der européaischen
Richtlinie 2012/19/EU
Uber Elektro- und Elek-
tronikaltgerate (waste
electrical and electronic
equipment — WEEE) ge-
kennzeichnet.

Die Richtlinie gibt den
Rahmen fir eine EU-weit
gultige Rucknahme und
Verwertung der Altgerate
Vor.

B

16 Kundendienst

Funktionsrelevante Original-Ersatztei-
le gemé&nB der entsprechenden Oko-
design-Verordnung erhalten Sie bei
unserem Kundendienst fur die Dauer
von mindestens 10 Jahren ab dem
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Inverkehrbringen lhres Gerats inner-
halb des Europaischen Wirtschafts-
raums.

Hinweis: Der Einsatz des Kunden-
diensts ist im Rahmen der jeweils lo-
kal geltenden Herstellergarantiebe-
dingungen kostenlos. Die Mindest-
dauer der Garantie (Herstellergaran-
tie fur Privatverbraucher) im Européi-
schen Wirtschaftsraum betragt 2 Jah-
re gemaB den geltenden lokalen Ga-
rantiebedingungen. Die Garantiebe-
dingungen haben keine Auswirkun-
gen auf andere Rechte oder Anspri-
che, die Ihnen nach lokalem Recht
zustehen.

Detaillierte Informationen Uber die
Garantiedauer und die Garantiebedin-
gungen in lhrem Land erhalten Sie
bei unserem Kundendienst, lhrem
Handler oder auf unserer Webseite.
Wenn Sie den Kundendienst kontak-
tieren, bendtigen Sie die Erzeugnis-
nummer (E-Nr.) und die Fertigungs-
nummer (FD) lhres Geréats.

Die Kontaktdaten des Kundendiensts
finden Sie im beiliegenden Kunden-
dienstverzeichnis oder auf unserer
Webseite.

16.1 Erzeugnisnummer (E-
Nr.) und Fertigungsnum-
mer (FD)

Die Erzeugnisnummer (E-Nr.) und die
Fertigungsnummer (FD) finden Sie
auf dem Typenschild des Geréts.

- Abb. H/El

Um lhre Geratedaten und die Kun-
dendienst-Telefonnummer schnell
wiederzufinden, konnen Sie die Daten
notieren.



Technische Daten

17 Technische Daten

Kaltemittel, Nutzinhalt und weitere
technische Angaben befinden sich
auf dem Typenschild.

- Abb. #/HE1

Dieses Produkt enthélt eine Lichtquel-
le der Energie-Effizienzklasse E. Die
Lichtquelle ist als Ersatzteil verfligbar
und nur durch dafiir geschultes Fach-
personal auszutauschen.

Weitere Informationen zu Ihrem Mo-
dell finden Sie im Internet unter
https://eprel.ec.europa.eu/’. Diese
Webadresse verlinkt auf die offizielle
EU-Produktdatenbank EPREL. Bitte
folgen Sie dann den Anweisungen
der Modellsuche. Die Modellkennung
ergibt sich aus den Zeichen vor dem
Schragstrich der Erzeugnisnummer
(E-Nr.) auf dem Typenschild. Alterna-
tiv finden Sie die Modellkennung
auch in der ersten Zeile des EU-Ener-
gielabels.

' Gilt nur fir Lander im Européischen Wirtschaftsraum

de
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fr Sécurité

1 Sécurité
Respectez les consignes de sécurité suivantes.

1.1 Indications générales

m | jsez attentivement cette notice.

m Conservez la notice ainsi que les informations produit en vue
d’une réutilisation ultérieure ou pour un futur nouveau proprié-
taire.

m Ne branchez pas I'appareil si ce dernier a été endommagé du-
rant le transport.

1.2 Utilisation conforme

Cet appareil est congu pour étre encastré uniquement.

Utilisez I‘appareil uniqguement :

m pour réfrigérer et congeler des aliments, et pour préparer des
glagons.

® pour un usage privé et dans les pieces fermées d’un domicile.

® jusqgu'a une altitude maximale de 2 000 m au-dessus du niveau
de la mer.

1.3 Restrictions du périmetre utilisateurs

Les enfants de 8 ans et plus, les personnes souffrant d’un handi-
cap physique, sensoriel ou mental ou ne détenant pas I'expé-
rience et/ou les connaissances nécessaires pourront utiliser cet
appareil a condition de le faire sous surveillance, ou que son utili-
sation sdre leur ait été enseignée et qu’ils aient compris les dan-
gers qui en émanent.

Les enfants ne sont pas autorisés a jouer avec l'appareil.

Le nettoyage de I'appareil, et I’entretien par I'utilisateur, sont des
activités que les enfants ne peuvent pas effectuer sans sur-
veillance.

Les enfants a partir de 3 ans et ceux agés de moins de 8 ans
peuvent charger et décharger I'appareil de réfrigération/congéla-
tion.
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1.4 Prescriptions-d’hygiéne-alimentaire

Conformément a la réglementation francaise visant a empécher la
présence de listeria dans le compartiment réfrigérateur, nous
vous remercions de respecter les consignes suivantes.

= Nettoyez fréqguemment le compartiment intérieur du réfrigérateur
a l'aide d’un détergent non agressif, ne provoquant pas d’oxy-
dation des pieces métalliques (utilisez par ex. de I'eau tiede ad-
ditionnée d’un peu de produit a vaisselle).

Ensuite, désinfectez avec de I'eau additionnée de vinaigre ou
de jus de citron les surfaces que vous avez préalablement net-
toyées, ou utilisez un produit germicide en vente dans le com-
merce et adapté aux réfrigérateurs (avant d’utiliser ce produit
sur les pieces meétalliques, faites un test de compatibilité a un
endroit peu visible).

® Enlevez les emballages commerciaux avant de mettre les pro-
duits alimentaires dans le compartiment réfrigérateur (par ex. le
carton qui réunit les pots de yaourt).

m Pour éviter toute contamination entre des produits alimentaires
de nature différente, rangez-les bien séparés les uns des autres,
bien emballés ou rangés dans des récipients a couvercle.

m Avant de préparer des plats et de saisir des produits alimen-
taires, lavez-vous les mains. Avant de préparer d’autres plats, la-
vez-vous a nouveau les mains. Lavez-les encore une fois avant
de prendre un repas.

® | avez les ustensiles de cuisine dont vous venez de vous servir
avant de les réutiliser (cuilléere en bois, planche de découpe,
couteau de cuisine, etc.).

1.5 Transport sir

/A AVERTISSEMENT - Risque de blessure !

Le soulevement du poids élevé de I'appareil peut entrainer des
blessures.

» Ne soulevez jamais seul 'appareil.
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1.6 Installation sire

/A AVERTISSEMENT - Risque d'électrocution !

Les installations non conformes sont dangereuses.

» Pour le raccordement et I'utilisation de I'appareil, respectez im-
pérativement les indications figurant sur la plaque signalétique.

» | 'appareil doit étre branché uniquement a une source d'alimen-
tation avec courant alternatif a I'aide d'une prise murale correc-
tement installée et reliée a la terre.

» Le systeme a conducteur de protection de l'installation élec-
trigue de la maison doit étre conforme.

» N'alimentez jamais I'appareil par l'intermédiaire d'un appareil de
commutation externe, par ex. une minuterie ou une télécom-
mande.

» Si l'appareil est encastré, la fiche du cordon d'alimentation sec-
teur doit étre librement accessible ou, si un acces libre est im-
possible, un dispositif de sectionnement tous pdbles doit étre ins-
tallé dans l'installation électrique fixe, conformément aux régle-
mentations d'installation.

» Lors de l'installation de I'appareil, veiller a ce que le cordon
d’alimentation secteur ne soit pas coincé ni endommageé.

Le cordon d'alimentation pose un danger si sa gaine de protec-

tion est endommageée.

» Ne mettez jamais en contact le cordon d'alimentation avec des
sources de chaleur.

/A AVERTISSEMENT - Risque d'explosion !

Si les orifices de ventilation de 'appareil sont fermés, un mélange

gaz-air inflammable peut se produire si le circuit de réfrigération

fuit.

» Ne fermez pas les orifices de ventilation dans le boitier de I'ap-
pareil ou dans le boitier d'installation.

/A AVERTISSEMENT - Risque d'incendie !

Il est dangereux d’utiliser un cordon d’alimentation secteur avec
une rallonge ou un adaptateur non autorisé.

» Ne pas utiliser de rallonge ni de bloc multiprise.
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» Utiliser uniguement des adaptateurs et cordons d’alimentation
secteur agréés par le fabricant.

» Si le cordon d’alimentation secteur est trop court et qu’aucun
cordon d’alimentation plus long n’est disponible, contacter un
électricien spécialisé pour adapter l'installation domestique.

Les blocs multiprises ou blocs secteur mobiles peuvent surchauf-

fer et provoquer un incendie.

» Ne placez pas les blocs multiprises ou blocs secteur mobiles a
l'arriere des appareils.

1.7 Utilisation sire

/A AVERTISSEMENT - Risque d'électrocution !

L’infiltration d’humidité peut occasionner un choc électrique.

» Utiliser 'appareil uniqguement dans des pieces fermées.

» Ne jamais exposer I'appareil a une forte chaleur ou humidité.

» Ne pas utiliser de nettoyeur vapeur ou haute pression pour net-
toyer I'appareil.

/A AVERTISSEMENT - Risque d'asphyxie !

Les enfants risquent de s’envelopper dans les matériaux d’embal-

lage ou de les mettre sur la téte et de s’étouffer.

» Conserver les matériaux d’emballage hors de portée des en-
fants.

» Ne jamais laisser les enfants jouer avec les emballages.

Les enfants risquent d'inhaler ou d'avaler des petits morceaux et

s'étouffer.

» Conserver les petites pieces hors de portée des enfants.

» Ne pas laisser les enfants jouer avec les petites pieces.

/A AVERTISSEMENT — Risque d'explosion !

L'endommagement du circuit de réfrigération peut provoquer la

fuite et I'explosion du fluide frigorigene inflammable.

» Pour accélérer le dégivrage, n'utilisez pas d'autres équipements
meécaniques ou d'autres produits que ceux recommandeés par le
fabricant.

» Détachez les aliments congelés a l'aide d'un objet émoussé,
par exemple le manche d'une cuillére en bois.

33



fr Sécurité

Des produits contenant des gaz propulseurs inflammables et des

matieres explosives peuvent exploser, par ex. bombes aérosols.

» Ne pas stocker de produits contenant des gaz propulseurs in-
flammables et des matieres explosives dans l'appareil.

A AVERTISSEMENT - Risque d'incendie !

Les appareils électriques a l'intérieur de 'appareil peuvent provo-
quer un incendie, par ex. appareils de chauffage ou fabriques de
glace électriques.

» N'utilisez aucun appareil électrique a l'intérieur de l'appareil.

/A AVERTISSEMENT - Risque de blessure !

Les récipients contenant des boissons gazeuses risquent d'écla-

ter.

» Ne jamais ranger de boissons gazeuses dans le compartiment
congélation.

Lésions oculaires dues a la fuite de fluide frigorigene inflammable

et de gaz nocifs.

» Veillez a ne pas endommager les tubulures du circuit frigori-
fique, ni l'isolant.

/A AVERTISSEMENT - Risque de brilures par le froid !

Un contact avec les produits congelés et les surfaces froides peut

entrainer des brdlures par le froid.

» Ne portez jamais des produits surgelés a la bouche immédiate-
ment apres les avoir sortis du compartiment congélation.

» Evitez tout contact prolongé de la peau avec les produits
congelés, la glace et les surfaces métalliques présents dans le
compartiment congélation.

/A PRUDENCE - Risque de préjudice pour la santé !

Pour éviter toute contamination des produits alimentaires, respec-

ter les instructions suivantes.

» | 'ouverture prolongée de la porte peut entrainer une importante
augmentation de la température dans les compartiments de
l'appareil.
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» Nettoyer régulierement les surfaces qui peuvent entrer en
contact avec des produits alimentaires et systémes d'écoule-
ment accessibles.

» Conserver la viande et le poisson crus dans des récipients ap-
propriés dans le compartiment réfrigération de sorte gu'ils ne
soient pas en contact avec d'autres aliments et gqu'ils ne coulent
pas dessus.

» Si le réfrigérateur/congélateur reste vide pendant une longue
période, éteindre 'appareil, le dégivrer, le nettoyer et laisser la
porte ouverte, afin d'éviter la formation de moisissures.

Les pieces métalliques ou d'aspect métallique de l'appareil

peuvent contenir de l'aluminium. Si des aliments acides entrent en

contact avec de l'aluminium, des ions d'aluminium peuvent étre
transférés dans les aliments.

» Ne consommez pas les aliments contaminés.

1.8 Appareil endommagé

/A AVERTISSEMENT - Risque d'électrocution !

Un appareil endommagé ou un cordon d’alimentation secteur en-

dommagé est dangereux.

» N'utilisez jamais un appareil endommage.

» Ne tirez jamais sur le cordon d'alimentation secteur pour dé-
brancher 'appareil du secteur. Débranchez toujours la fiche du
cordon d'alimentation secteur.

» Si l'appareil ou le cordon d'alimentation secteur est endomma-
gé, débranchez immédiatement le cordon d'alimentation secteur
ou coupez le fusible dans le boitier a fusibles.

» Appelez le service aprés-vente. — Page 52

Les réparations non conformes sont dangereuses.

» Seul un personnel diment qualifié peut entreprendre des répa-
rations sur l'appareil.

» Seules des piéces de rechange d'origine peuvent étre utilisées
pour réparer l'appareil.
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» Si le cordon d’alimentation secteur de cet appareil est endom-
mageé, il doit étre remplacé par un céble de raccordement spé-
cifigue qui est disponible auprés du fabricant ou de notre ser-
vice aprés-vente.

/A AVERTISSEMENT - Risque d'incendie !

En cas d'endommagement des tuyaux, du fluide frigorigene in-

flammable et des gaz nocifs peuvent s'échapper et s'enflammer.

» Eloigner de I'appareil toute flamme ou source d’inflammation.

» Aérer la piéce.

» Eteindre I'appareil. = Page 41

» Débrancher la fiche secteur du cordon d’alimentation secteur
ou désactiver le fusible dans le boitier a fusibles.

» Appeler le service apres-vente. — Page 52
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2 Prévenir les dégats ma-
tériels

ATTENTION !

L'utilisation du socle, des glissiéres

ou des portes de l'appareil comme

surface d'assise ou comme marche-
pied peut endommager l'appareil.

» Ne jamais se servir du socle, des
glissiéres ou des portes comme
marchepied et ne pas s'appuyer
dessus.

En cas de salissures provenant

d'huile ou de graisse, des piéces en

matiére plastique et les joints de
porte peuvent devenir poreux.

» Veiller a ce que les piéces en ma-
tiere plastique et les joints de porte
restent exempts d'huile et de
graisse.

Les pieces métalliques ou d'aspect

meétallique de l'appareil peuvent

contenir de l'aluminium. L'aluminium
réagit en contact avec les aliments
acides.

» Ne stockez pas d'aliments non em-
ballés dans l'appareil.

3 Protection de I'environ-
nement et économies
d'énergie

3.1 Elimination de I'emballage

Les emballages sont écologiques et

recyclables.

» Veuillez éliminer les pieces déta-
chées aprés les avoir triées par
matiere.

® s Eliminez I'emballage en
\‘\" respectant I'environne-
ment.

Prévenir les dégats matériels fr

3.2 Economies d’énergie

Si vous respectez les instructions sui-
vantes, votre appareil consommera
moins de courant.

Choix du lieu d'installation

m Protégez l'appareil de la lumiére
directe du soleil.

m |nstallez l'appareil aussi loin que
possible des radiateurs, des cuisi-
niéres et des autres sources de
chaleur :

— Respecter une distance de
30 mm par rapport aux cuisi-
niéres électriques ou a gaz.

- Respectez une distance de
300 mm par rapport a un appa-
reil de chauffage au fuel ou au
charbon.

= Ne recouvrez et ne bouchez ja-
mais les orifices de ventilation ex-
térieurs.

Economiser de I'énergie lors de
'utilisation

Remarque : La disposition des
pieces d'équipement n'a aucune in-
fluence sur la consommation d'éner-
gie de l'appareil.

= N'ouvrez que brievement l'appareil
et fermez-le avec précaution.

= Ne recouvrez et n'obstruez jamais
les grilles de ventilation intérieures
ni les orifices de ventilation exté-
rieurs.

m Transportez les aliments achetés
dans un sac isotherme et rangez-
les rapidement dans l'appareil.

= Attendez que les aliments et les
boissons chaudes refroidissent
avant de les ranger.

m Pour profiter du froid des produits
congelés, placez les produits a dé-
congeler dans le compartiment ré-
frigération.
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m | aissez toujours un peu de place
entre les aliments et la paroi ar-
riere.

m Dégivrez régulierement le compar-
timent congélation.

4 Installation et branche-
ment

4.1 Contenu de la livraison

Aprés avoir déballé le produit, ins-
pectez toutes les piéces pour détec-
ter d’éventuels dégats dus au trans-
port et vous assurer de l'intégralité
de la livraison.

En cas de réclamation, veuillez vous
adresser a votre revendeur ou a
notre service aprés-vente

— Page 52.

La livraison comprend :

= Appareil encastrable

Des équipements et accessoires’

Matériel de montage

Instructions de montage

La notice d’utilisation

Les coordonnées du service

apres-vente

®= | e document annexe de la
garantie?

m | e label énergétique

m Des informations relatives a la
consommation d’énergie et aux
bruits

Selon I'équipement de l'appareil
Pas dans tous les pays
38

4.2 Criteres pour le lieu d'ins-
tallation

/\ AVERTISSEMENT

Risque d'explosion !

Si 'appareil est installé dans une

piece trop petite, une éventuelle fuite

du circuit de réfrigération pourrait
donner lieu a un mélange de gaz et
d’air inflammable.

» Installer I'appareil uniguement
dans une piéce ayant un volume
minimum de 1 m® par 8 g de fluide
frigorigéne. La quantité de fluide
frigorigéne est indiquée sur la
plaque signalétique. — Fig. B/ El

Selon le modele, le poids de l'appa-
reil départ usine peut atteindre 65 kg.
Le plancher doit étre assez stable
pour supporter le poids de 'appareil.

Température ambiante admissible

La température ambiante admissible
dépend de la classe climatique de
appareil.

La classe climatique figure sur la
plaque signalétique de I'appareil.

- Fig. @/HE1

Classe cli- Température am-

matique biante admissible
SN 10 °C..32 °C
N 16 °C..32 °C
ST 16 °C...38 °C
T 16 °C...43 °C

L'appareil est entierement opération-
nel dans la plage de température am-
biante admissible.

Si vous utilisez un appareil de la
classe climatiqgue SN a des tempéra-
tures ambiantes plus basses, il n'est



pas exclu que I'appareil subisse des
dommages en présence d'une tem-
pérature ambiante atteignant 5 °C.

Installation au-dessus et en-
dessous, et cote a cote

Si vous souhaitez installer 2 appa-
reils de réfrigération en les superpo-
sant ou les placant cote a cote, res-
pectez une distance d'au moins

150 mm entre les appareils. Pour
certains appareils, une installation
sans distance minimale est possible.
Demandez conseil a votre revendeur
ou a votre cuisiniste.

4.3 Monter l'appareil

» Montez l'appareil selon les instruc-
tions de montage jointes.

4.4 Préparation de lI'appareil
pour la premiéere utilisa-
tion

1. Retirer le matériel d'informations.

2. Retirer les films protecteurs et les
sécurités de transport, par ex. les
bandes adhésives et le carton.

3. Nettoyage de l'appareil pour la
premiere fois. — Page 47

4.5 Raccordement électrique
de I'appareil

1. Raccordez le connecteur du cor-
don d’alimentation secteur a I'ap-
pareil.

2. Branchez la fiche secteur du cor-
don d'alimentation de l'appareil
dans une prise murale a proximité
de l'appareil.

Vous trouverez les données de
raccordement de 'appareil sur la
plague signalétique. — Fig. B/ El
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3. Assurez-vous que la fiche secteur
soit correctement branchée.

v Maintenant, 'appareil est prét a
fonctionner.

5 Description de I'appa-
reil

5.1 Appareil

Cette section contient une vue d'en-
semble des composants de votre ap-
pareil.

- Fig. |

/AY|  Compartiment réfrigération
— Page 42

Compartiment congélation
— Page 43

Bandeau de commande
— Page 40

Bac a fruits et légumes avec
régulateur d’humidité

- Page 40

Plague signalétique

— Page 53

Bac a produits congelés

— Page 48

Support-crochet pour bou-
teilles = Page 40

Compartiment dans la contre-
porte pour grandes bouteilles
- Page 41

N A

oo/~ e

Remarque : Selon I'équipement et la
taille, des divergences sont possibles
entre votre appareil et les illustra-
tions.
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5.2 Bandeau de commande

Le champ de commande vous per-
met de configurer toutes les fonc-
tions de votre appareil et vous donne
des informations sur I’état de fonc-
tionnement.

- Fig. A

> régle la température du
compartiment réfrigération.

super s’allume lorsque la fonc-
tion Super est activée.

Affiche la température réglée
du compartiment de réfrigéra-
tion en °C.

6 Equipement

L'équipement de votre appareil dé-
pend de son modéle.

6.1 Clayette

Pour varier la position de la clayette
selon les besoins, vous pouvez reti-
rer la clayette et la replacer a un
autre endroit.

— "Retirer la clayette", Page 47

6.2 Support-crochet pour
bouteilles

Rangez les bouteilles de maniere
sdre sur le support-crochet pour bou-
teilles.

Pour changer d'emplacement le sup-
port-crochet pour bouteilles selon
vOS besoins, vous pouvez le retirer et
le placer a un autre endroit.

— "Retirer la clayette", Page 47
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6.3 Bac a snacks

Conservez les aliments ou les petits
en-cas emballés dans le bac a
snacks.

Vous pouvez retirer le bac a snacks.
Pour ce faire, soulevez le bac a
snacks et extrayez-le. Vous pouvez
déplacer la fixation du bac a snacks.
- Fig.

6.4 Bac a fruits et légumes
avec régulateur d’humidi-
té

Stockez les fruits et [égumes frais

non emballés dans le bac a fruits et

légumes.

Conservez les fruits et légumes cou-

pés recouverts ou dans un embal-

lage hermétique.

Le régulateur d’humidité vous permet

d’adapter ’hnumidité de I'air dans le

bac a fruits et Iégumes. Les fruits et

légumes frais se conservent ainsi

plus longtemps gu’avec un mode de

rangement conventionnel.

- Fig. A

Vous pouvez adapter 'humidité de

I'air régnant dans le bac a fruits et

légumes en fonction de la nature et

de la quantité des aliments a ranger

en déplacant le régulateur

d'humidité :

= Faible humidité @ en cas de sto-
ckage prédominant de fruits, de
chargement mixte ou important.

= Humidité élevée 88 en cas de sto-
ckage prédominant de légumes ou
en cas de faible chargement.

Suivant la quantité et la nature des
produits stockés, de I'eau peut se
condenser dans le bac a fruits et 1é-
gumes.

Eliminer I'’eau condensée avec un es-
suie-tout sec et régler un faible taux
d'humidité de l'air a I'aide du régula-
teur d'humidité.



Afin de conserver leur qualité et leurs
arbmes, rangez les fruits et Iégumes
sensibles au froid en dehors de I'ap-
pareil a des températures comprises
entre 8 °C a 12 °C environ, par ex.
les ananas, les bananes, les
agrumes, les concombres, les cour-
gettes, les poivrons, les tomates et
les pommes de terre.

6.5 Compartiment dans la
contreporte

Pour varier la position du comparti-
ment dans la contreporte selon les
besoins, vous pouvez le retirer et le
replacer a un autre endroit.

— "Retirer le compartiment dans la
contreporte”, Page 48

6.6 Accessoires

Utilisez uniguement des accessoires
d'origine. lls ont été spécialement
congus pour votre appareil.

Les accessoires de votre appareil dé-
pendent de son modéle.

Bac a ceufs
Rangez les ceufs sur le bac a ceufs.

Bac a glacons

Utilisez le bac a glagons, pour
confectionner des glagons.

Confectionner des glagons

Pour préparer des glagons, utilisez

exclusivement de I’eau potable.

1. Remplissez le bac a glagons aux
% avec de l'eau potable et placez-
le au congélateur.

Décollez le bac a glacons resté
collé dans le congélateur unique-
ment a l'aide d'un instrument
émousseé, par ex. un manche de
cuillere.

Utilisation fr

2. Pour enlever les glacons du bac a
glacons, passez le bac brievement
sous I’eau du robinet ou déformez-
le légerement.

7 Utilisation

7.1 Allumer I'appareil

1. Appuyer sur 3sec. O,

Remarque : Si l'appareil a été
préalablement éteint a l'aide du
bandeau de commande, mainte-
nez la touche 3sec. O enfoncée
pendant 3 secondes.

v L'appareil commence a réfrigérer.

2. Réglez la température souhaitée.
- Page 42

7.2 Remarques concernant le
fonctionnement de I’'appa-
reil

® [ orsque vous avez allumé l'appa-
reil, il peut s'écouler jusqu'a plu-
sieurs heures avant que la tempé-
rature réglée ne soit atteinte.

Ne rangez aucun aliment avant
que la température réglée ne soit
atteinte.

m | e boitier autour du compartiment
congélation est [égérement chauffé
par intermittence, pour empécher
une condensation d’eau dans
la zone du joint de porte.

m | orsque vous refermez la porte,
une dépression peut se produire.
La porte est alors difficile a rouvrir.
Patientez quelques instants jusqu'a
ce que la dépression soit compen-
sée.

7.3 Eteindre I'appareil
» Appuyer sur 3sec. @,
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7.4 Régler la température

Réglage de la température du
compartiment réfrigération

» Appuyer a plusieurs reprises sur >
jusgu'a ce que l'affichage de la
température indique la température
souhaitée.

La température recommandée
dans le compartiment réfrigération
est de 4 °C.

- "Autocollant « OK »", Page 43

Régler la température du
compartiment congélation

» Pour régler la température du com-
partiment congélation, Modifier la
température du compartiment réfri-
gération — Page 42.

La température du compartiment
réfrigération influence la tempéra-
ture du compartiment congélation.
Des températures de comparti-
ment réfrigération plus élevées en-
gendrent des températures de
compartiment congélation plus éle-
vées.

8 Fonctions addition-
nelles

8.1 Super-fonction

Avec la Super-fonction, le comparti-
ment réfrigération et le compartiment
congélation réfrigérent plus forte-
ment.

Activez la Super-fonction 4 a

6 heures avant de ranger une quanti-
té d'aliments a partir de 2 kg.

Pour utiliser la capacité de congéla-
tion, utilisez la Super-fonction.

— "Capacité de congélation”,

Page 44
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Remarque : Lorsque la Super-fonc-
tion est activée, il est possible que
I'appareil fonctionne plus bruyam-
ment.

Activer Super-fonction
» Appuyez a plusieurs reprises sur >
jusqu'a ce que super s'allume.

Remarque : Au bout d'environ

48 heures, l'appareil revient en ser-
vice normal.

Désactivez Super-fonction

» Appuyez sur >,

9 Alarme

9.1 Alarme de porte

L’alarme de porte retentit lorsque la
porte de I'appareil reste ouverte long-
temps.

Une alarme sonore retentit et les affi-
chages de température clignotent.
Au bout de 10 minutes, I'éclairage in-
térieur clignote.

Couper l'alarme de porte

» Fermez la porte de l'appareil ou
appuyez sur >.
v L'alarme sonore est désactivée.

10 Compartiment réfrigé-
ration

Le compartiment réfrigération permet
de conserver la viande, la charcute-
rie, le poisson, les produits laitiers,
les ceufs, les plats cuisinés et les pa-
tisseries.

La température est réglable de 2 °C
a8 °C.



Le stockage au froid vous permet
aussi de ranger des denrées facile-
ment périssables a court et moyen
terme. Plus la température choisie
est basse, plus les aliments restent
frais plus longtemps.

10.1 Conseils pour ranger
des produits alimen-
taires dans le comparti-
ment réfrigération

m Stockez uniquement des aliments
frais et intacts.

m Conservez les aliments dans un ré-
cipient hermétique ou couvert.

= Pour ne pas entraver la circulation
de l'air et pour éviter que les ali-
ments ne gélent, ne placez pas les
aliments en contact direct avec la
paroi arriere.

m | aissez les boissons et aliments
chauds refroidir avant de les ran-
ger.

m Respectez la date de péremption
ou la date limite d'utilisation indi-
quée par le fabricant.

10.2 Zones froides dans le
compartiment réfrigéra-
tion

L'air circulant dans le compartiment

réfrigération engendre des zones dif-
féremment froides.

Zone la plus froide

La zone la plus froide est située entre
la fleche imprimée sur le c6té et la
clayette située en dessous.

Conseil : Rangez les aliments péris-
sables dans la zone la plus froide,
par ex. le poisson, la charcuterie et la
viande.

Compartiment congélation fr

Zone la moins froide

La zone la moins froide se trouve
complétement en haut, contre la
porte.

Conseil : Rangez des produits ali-
mentaires insensibles dans la zone la
moins froide, par ex. le fromage a
pate dure et le beurre. Le fromage
peut ainsi continuer a développer
son arbme, et le beurre reste tarti-
nable.

10.3 Autocollant « OK »

L'autocollant « OK » vous permet de
vérifier si les plages de températures
sdres de + 4 °C ou moins recom-
mandées pour les aliments sont at-
teintes dans le compartiment réfrigé-
ration.

L'autocollant OK n'est pas compris
sur tous les modeéles.

Si l'autocollant n'indique pas « OK »,
abaisser progressivement la tempé-
rature.

- "Réglage de la température du
compartiment réfrigération”, Page 42
Aprés la mise en service de l'appa-
reil, ce dernier peut nécessiter jus-
qu'a 12 heures pour atteindre la tem-
pérature réglée.

D

Réglage correct

11 Compartiment congé-
lation

Dans le compartiment congélation,
vous pouvez stocker des aliments
congelés, congeler des aliments et
confectionner des glacons.

La température dans le compartiment
congélation dépend de celle régnant
dans le compartiment réfrigération.
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La température de stockage a long
terme des produits alimentaires doit
se situer a =18 °C ou encore plus
bas.

La congélation vous permet de sto-
cker les aliments facilement péris-
sables a long terme. Les basses tem-
pératures ralentissent ou stoppent la
I'altération des aliments.

11.1 Capacité de congélation

La capacité de congélation indique
quelle quantité d’aliments I'appareil
peut congeler a cceur en combien
d'heures.

Sur la plague signalétique, vous trou-
verez des indications concernant la
capacité de congélation. — Fig. ll/E3

Conditions préalables pour la

capacité de congélation

1. Activer la Super-fonction environ
24 heures avant de ranger des
produits alimentaires frais.
- "Activer Super-fonction”,
Page 42

2. Placez les aliments en premier lieu
dans le bac a aliments congelés
du haut.

11.2 Utiliser l'intégralité du
volume du compartiment
congélation

Découvrez comment placer la quanti-

té maximale d'aliments congelés

dans le congélateur.

1. Retirez toutes les piéces d'équipe-
ment du congélateur. —» Page 47

2. Déposez les produits alimentaires
directement sur les clayettes et le
fond du compartiment congélation.
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11.3 Conseils pour ranger
des aliments dans le
compartiment congéla-
tion

m Conservez les aliments dans des
emballages hermétiques.

m Veillez a ce que les aliments a
congeler n'entrent pas en contact
avec d'autres déja congelés.

m Répartissez les produits alimen-
taires sur une grande surface dans
les bacs a produits congelés.

= Pour congeler de grandes quanti-
tés d'aliments frais rapidement et
en douceur, les placer dans le bac
a produits congelés inférieur.

m Pour que l'air puisse circuler libre-
ment dans 'appareil, introduire le
bac a produits congelés jusqu'a la
butée.

11.4 Conseils pour congeler
des aliments frais

= Congelez uniguement des aliments
frais et d'un aspect impeccable.

m Congelez les aliments en portions.

m | es plats cuisinés sont plus appro-
priés que les aliments crus comes-
tibles.

m | avez, hachez et blanchissez les
légumes avant de les congeler.

= Avant la congélation, lavez les
fruits, retirez les pépins et éplu-
chez les fruits si nécessaire, ajou-
tez du sucre ou une solution
d'acide ascorbique si nécessaire.

® | es produits de boulangerie, le
poisson et les fruits de mer, la
viande, le gibier et la volaille, les
ceufs sans coquille, le fromage, le
beurre, le caillé, les plats préparés
et les restes se prétent a la congé-
lation.

m | 3 laitue, les radis, les ceufs en co-
quille, les raisins, les pommes et
poires crues, le yaourt, la creme



aigre, la creme fraiche et la
mayonnaise ne se prétent pas a la
congélation.

Emballer les surgelés

Un matériau d'emballage approprié
et le bon type d'emballage sont es-
sentiels pour maintenir la qualité du
produit et éviter les brdlures de
congélation.

1. Placez les aliments dans I'embal-
lage.

2. Pressez pour chasser air.

3. Fermez hermétiquement I'embal-
lage afin que les aliments ne
perdent pas leur saveur ou ne se
desséchent pas.

4. Indiquez sur I'emballage le conte-
nu et la date de congélation.

11.5 Durée de conservation
du produit congelé a
-18 °C

Durée de
conservation

Aliments

Poisson, charcuterie, jusgu’a

plats cuisinés, patis- 6 mois

series

Viande, volaille jusgu’a
8 mois

Légumes, fruits jusgu’a
12 mois

Le calendrier de congélation imprimé
indique la durée maximale de sto-
ckage, en mois, a une température
permanente de —-18 °C.

Dégivrage fr

11.6 Méthodes de décongéla-
tion pour aliments
congelés

/\ PRUDENCE

Risque de préjudice pour la santé !

Lors de la décongélation, les bacté-

ries peuvent se multiplier et les ali-

ments congelés peuvent s'abimer.

» Ne remettez pas a congeler des
produits alimentaires partiellement
ou entierement décongelés.

» Ne recongelez les aliments
qu'aprés avoir les avoir fait cuire
ou rotir.

» N'utilisez plus la durée de conser-
vation dans son intégralité.

m Décongelez les aliments d'origine
animale dans le réfrigérateur, par
exemple le poisson, la viande, le
fromage et le lait caillé.

m Décongelez le pain a température
ambiante.

m Préparez les aliments au micro-
ondes, au four ou sur la cuisiniére
pour une consommation immé-
diate.

12 Dégivrage

12.1 Dégivrage du comparti-
ment réfrigération

En cours de fonctionnement, des
gouttelettes d'eau de condensation
ou du givre se forment contre la pa-
roi arriere du réfrigérateur. La paroi
arriere du réfrigérateur se dégivre au-
tomatiquement.

- Fig. H
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L'eau de dégivrage s'écoule par la ri-

gole d'écoulement de l'eau de
condensation dans le trou d'écoule-
ment pour gagner le bac d'évapora-
tion et ne doit pas étre essuyée.
Pour que l'eau de dégivrage puisse
s'écouler librement et pour éviter
toute apparition d'odeur, respectez
les informations suivantes :

— "Nettoyer la rigole a eau de dégi-
vrage et le trou d'écoulement”,
Page 47.

12.2 Décongélation dans le
compartiment congéla-
tion

Le compartiment congélation ne dé-
congéle pas automatiquement. Une
couche de givre dans le comparti-
ment de congélation empéche le
passage du froid vers les aliments

congelés et augmente la consomma-

tion d'énergie.

Dégivrage du compartiment
congélation

Dégivrez régulierement le comparti-
ment congélateur.
1. Env. 4 heures avant le dégivrage,
activer la Super-fonction.
— "Activer Super-fonction”,
Page 42
Ce mode ameéne les produits ali-
mentaires a trés basses tempéra-
tures, ce qui vous permet de les

stocker plus longtemps a tempéra-

ture ambiante.

2. Retirer le bac a produits congelés
avec les aliments congelés et les
entreposer dans un endroit frais.
Poser I'accumulateur de froid, le
cas échéant, sur les produits
congelés.

3. Eteindre l'appareil. - Page 41

4. Débrancher 'appareil du réseau
électrique.
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Débrancher la fiche secteur du
cordon d’alimentation secteur ou
désactiver le fusible dans le boitier
a fusibles.

5. Pour accélérer le dégivrage, poser
dans le compartiment congélation
un dessous de plat et une casse-
role remplie d’eau chaude.

6. Essuyer l'eau de dégivrage avec
un chiffon doux ou une éponge.

7. Frotter le compartiment congéla-
teur pour le sécher avec un chiffon
sec et doux.

8. Raccordement électrique de I'ap-
pareil. > Page 39

9. Allumer l'appareil. = Page 41

10.Remettre en place le bac a pro-
duits congelés avec les produits
congelés.

13 Nettoyage et entretien

Pour que votre appareil reste long-
temps opérationnel, nettoyez-le et en-
tretenez-le avec soin.

Le nettoyage de points inaccessibles
doit étre réalisé par le service aprés-
vente. Le nettoyage par le service
aprés-vente peut engendrer des frais.

13.1 Préparer I'appareil pour
le nettoyage

1. Eteindre I'appareil. - Page 41
2. Débrancher 'appareil du réseau
électrique.

Débrancher la fiche secteur du
cordon d’alimentation secteur ou
désactiver le fusible dans le boftier
a fusibles.

3. Retirez tous les aliments de I'appa-
reil et rangez-les dans un endroit
frais.

Si possible, placez des accumula-
teurs de froid sur les aliments.



4. Si une couche de givre s'est for-
meée, la faire dégivrer.

5. Retirez toutes les pieces d'équipe-
ment et les accessoires de l'appa-
reil. » Page 47

13.2 Nettoyage de I'appareil

A AVERTISSEMENT

Risque d'électrocution !

L’infiltration d’humidité peut occasion-

ner un choc électrique.

» Ne pas utiliser de nettoyeur vapeur
ou haute pression pour nettoyer
'appareil.

La présence de liquide dans I'éclai-

rage ou dans les éléments de com-

mande peut étre dangereuse.

» L'eau de rincage ne doit pas péné-
trer dans I'éclairage ni dans les
éléments de commande.

ATTENTION!

Des produits nettoyants inappropriés

peuvent endommager les surfaces

de l'appareil.

» Ne pas utiliser de tampon en paille
métallique ni d’éponge a dos récu-
rant.

» Ne pas utiliser de produits de net-
toyage agressifs ou récurants.

» N’utilisez pas de nettoyants forte-
ment alcoolisés.

Si des liquides pénétrent dans le trou

d'écoulement, le bac d'évaporation

peut déborder.

» L’eau de nettoyage ne doit pas pé-
nétrer dans le trou d'écoulement.
Si vous nettoyez les pieces d'équipe-
ment et les accessoires au lave-vais-
selle, ceux-ci risquent de se déformer

ou de déteindre.

» Ne nettoyez jamais les équipe-
ments et accessoires au lave-vais-
selle.

1. Préparer I'appareil pour le net-
toyage. — Page 46

Nettoyage et entretien  fr

2. Nettoyez I'appareil, les pieces
d'équipement, les accessoires et
les joints de porte avec une la-
vette, de I'eau tiede et du produit a
vaisselle présentant un pH neutre.

3. Sécher ensuite minutieusement
avec un chiffon doux et sec.

4. Insérez les pieéces d’équipement.

5. Raccordement électrique de I'ap-
pareil. ~ Page 39

6. Allumer l'appareil. = Page 41

7. Ranger les aliments.

13.3 Nettoyer la rigole a eau
de dégivrage et le trou
d'écoulement

Pour que l'eau de dégivrage puisse

s'écouler, nettoyez régulierement la

rigole a eau de dégivrage et le trou
d'écoulement.

» Nettoyer la rigole a eau de dégi-
vrage et le trou d'écoulement avec
précaution, par ex. a l'aide d'un co-
ton-tige.

- Fig. @

13.4 Retirer les pieces d’équi-
pement

Si vous désirez nettoyer soigneuse-
ment les piéces d'équipement, retirez
celles-ci de votre appareil.

Retirer la clayette

» Soulevez la clayette vers I'avant @,
tirez-la et retirez-la @,
- Fig.

Retirer le bac a snacks avec
support
1. Retirez le bac a snacks.
2. Retirez la clayette avec le support.
3. Faites glisser le support latérale-
ment par rapport a la clayette.
- Fig. H
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Retirer le compartiment dans la

contreporte

» Soulevez le compartiment dans la
contre-porte vers le haut et retirez-
le.
- Fig. H

Retirer le bac a fruits et légumes

1. Extrayez le bac a fruits et légumes
jusgu'en butée.

2. Soulevez le bac a fruits et [égumes
vers l'avant @ et retirez-le @.
- Fig. 1

Retirer le bac a produits congelés

1. Extraire le bac a produits congelés
jusgu'en butée.

2. Soulever l'avant du bac a produits
congelés @ et le retirer @.
- Fig. KA
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14 Dépannage

Vous pouvez corriger par vous-méme les petits défauts de votre appareil. Lisez
les renseignements de dépannage avant de contacter le service consomma-
teurs. Vous vous épargnerez ainsi des dépenses inutiles.

/\ AVERTISSEMENT

Risque d'électrocution !
Les réparations non conformes sont dangereuses.
» Seul un personnel diment qualifié peut entreprendre des réparations sur

l'appareil.

» Seules des pieces de rechange d'origine peuvent étre utilisées pour réparer

l'appareil.

» Si le cordon d’alimentation secteur de cet appareil est endommagé, il doit
étre remplacé par un cable de raccordement spécifique qui est disponible
aupres du fabricant ou de notre service aprés-vente.

Défaut

Cause et dépannage

L'appareil ne réfrigere
pas, les affichages et
I'éclairage sont allu-
mes.

L’appareil se trouve en mode Exposition.

» Lancez l'auto-test de l'appareil. = Page 51

v Une fois l'auto-test de I'appareil effectué, I'appareil
passe en service normal.

L’éclairage par LED
ne fonctionne pas.

Différentes causes sont possibles.

» Appelez le service apres-vente.
Vous trouverez le numéro du service aprés-vente
dans les coordonnées des services aprés-vente
dont la liste est jointe.

La température dévie
fortement par rapport
au réglage.

Différentes causes sont possibles.
1. Eteignez l'appareil. = Page 41
2. Allumez a nouveau l'appareil aprés env. 5 minutes.
- Page 41
- Si la température est trop élevée, vérifiez-la a
nouveau au bout de quelgues heures.
- Si la température est trop basse, vérifiez-la a nou-
veau le jour suivant.

Le fond du comparti-
ment réfrigération est
mouillé.

La rigole a eau de dégivrage ou le trou d’écoulement

sont bouchés.

» Nettoyez la rigole a eau de dégivrage et le trou
d’écoulement. » Page 47

L'appareil vrombit, fait
des bulles, des bour-
donnements, des gar-
gouillis ou des clique-
tis.

Il ne s’agit pas d’un défaut. Un moteur tourne, par ex.
groupe frigorifique, ventilateur. Le fluide frigorigéne
circule dans les tuyaux. Le moteur, les interrupteurs
ou les électrovannes s’allument ou s’éteignent.
Aucune action nécessaire.

49
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Défaut

Cause et dépannage

L'appareil émet des
bruits.

Les piéces d'équipement vacillent ou se coincent.
» Vérifiez les pieces d'équipement amovibles et re-
mettez-les éventuellement en place correctement.

Des bouteilles ou récipients se touchent.
» Eloigner les bouteilles ou les récipients les uns des
autres.

Super-fonction est activé.
Aucune action nécessaire.
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14.1 Panne de courant

En cas de panne de courant, la tem-
pérature a l'intérieur de l'appareil
augmente, ce qui raccourcit la durée
de conservation et réduit la qualité
des aliments congelés.

Sur notre site Internet dédié a votre
appareil, vous trouverez dans les ca-
ractéristiques techniques la durée de
conservation des aliments congelés
en cas de dysfonctionnement.

Remarques

m Quvrez l'appareil le moins possible
en cas de panne de courant et ne
stockez pas d'autres aliments.

= Vérifiez la qualité des aliments
immédiatement aprés la panne de
courant.

— Jetez les aliments congelés qui
sont décongelés et dont la tem-
pérature est supérieure a 5 °C.

— Faites bouillir ou frire des ali-
ments congelés légérement dé-
congelés et consommez-les ou
recongelez-les.

14.2 Effectuer I'auto-test de
I'appareil

Votre appareil dispose d'un autotest

qui indique les dysfonctionnements

auxqguels votre service aprés-vente

peut remédier.

1. Eteindre l'appareil. = Page 41

2. Allumez a nouveau l'appareil apres
env. 5 minutes. — Page 41

3. Dans les 10 secondes qui suivent
le raccordement électrique, main-
tenez > enfoncé pendant 5 a 7 se-
condes jusqu'a ce qu'un deuxieme
signal sonore retentisse.

v L'auto-test de l'appareil démarre.

v Au cours de l'auto-test, un signal
sonore long retentit par intermit-
tence.

Entreposage et élimination fr

v Si, a la fin de l'auto-test, 2 signaux
sonores retentissent et que super
clignote deux fois, cela signifie que
votre appareil fonctionne correcte-
ment. L'appareil revient en service
normal.

v Si vous entendez 5 signaux so-
nores a la fin de l'autotest de I'ap-
pareil et que super clignote pendant
10 secondes, contactez le service
apres-vente.

15 Entreposage et élimi-
nation

15.1 Mise hors service de
I'appareil

1. Eteindre I'appareil. - Page 41

2. Débrancher 'appareil du réseau
électrique.
Débrancher la fiche secteur du
cordon d’alimentation secteur ou
désactiver le fusible dans le boftier
a fusibles.

. Retirez tous les aliments.

Dégivrer l'appareil. > Page 45

. Nettoyer l'appareil. = Page 47

. Afin de garantir la ventilation de
l'espace intérieur, laissez l'appareil
ouvert.

[ IR I N
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fr Service aprés-vente

15.2 Mettre au rebut un appa-
reil usagé

La destruction dans le respect de
I’environnement permet de récupérer
de précieuses matiéres premieres.

/\ AVERTISSEMENT

Risque de préjudice pour la santé !

Des enfants risquent de s’enfermer

dans I'appareil et de mettre leur vie

en danger.

» Pour compliquer la pénétration des
enfants dans l’appareil, ne pas reti-
rer les clayettes et les bacs.

» Eloigner les enfants de I'appareil
qui a cessé de servir.

/\ AVERTISSEMENT

Risque d'incendie !

En cas d'endommagement des

tuyaux, du fluide frigorigéne inflam-

mable et des gaz nocifs peuvent

s'échapper et s'enflammer.

» Veillez a ne pas endommager les
tubulures du circuit frigorifique, ni
l'isolant.

1. Débrancher la fiche du cordon
d’alimentation secteur.

2. Couper le cordon d’alimentation
secteur.

3. Eliminez I'appareil dans le respect
de I’environnement.

Vous trouverez des informations
sur les circuits actuels d'élimina-
tion auprés de votre revendeur
spécialisé ou de I'administration
de votre commune/Vville.

selon la directive euro-
péenne 2012/19/UE re-
lative aux appareils élec-
triques et électroniques

ﬁ Cet appareil est marqué
—
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usageés (waste electrical
and electronic equip-
ment - WEEE).

La directive définit le
cadre pour une reprise
et une récupération des
appareils usagés appli-
cables dans les pays de
la CE.

16 Service apres-vente

Les piéces de rechange relatives au
fonctionnement de I'appareil et
conformes a I'ordonnance d’écocon-
ception correspondante sont dispo-
nibles auprés de notre service apres-
vente pour une durée d’au moins 10
ans a partir de la mise sur le marché
de votre appareil dans I'Espace éco-
nomique européen.

Remarque : L’intervention du service
aprés-vente est gratuite dans le
cadre de la garantie locale du fabri-
cant en vigueur. La durée minimale
de la garantie (garantie du fabricant
pour consommateurs privés) dans
I'Espace économique européen est
de 2 ans selon les conditions de ga-
rantie locales en vigueur. Les condi-
tions de garantie n’ont aucune inci-
dence sur les autres droits ou re-
cours qui vous sont disponibles en
vertu du droit local.

Pour plus d'informations sur la durée
et les conditions de la garantie dans
votre pays, adressez-vous a notre
service aprés-vente, a votre reven-
deur ou consultez notre site Web.
Lorsque vous contactez le service
aprés-vente, vous avez besoin du nu-
meéro de produit (E-Nr.) et du numéro
de fabrication (FD) de votre appareil.
Vous trouverez les données de
contact du service aprés-vente dans
la liste ci-jointe ou sur notre site Web.



16.1 Numéro de produit (E-
Nr) et numéro de fabrica-
tion (FD)

Le numéro de série (E-Nr.) et le nu-
meéro de fabrication (FD) sont indi-
qués sur la plague signalétique de
'appareil.

- Fig. @/E1

Pour retrouver rapidement les don-
nées de votre appareil et le numéro
de téléphone du service consomma-
teurs, n'hésitez pas a les recopier
ailleurs.

17 Caractéristiques tech-
niques

La plaque signalétiqgue mentionne le
fluide frigorigéne, le volume net ainsi
que d'autres données techniques.

- Fig. @/HE1

Ce produit contient une source de lu-
miére de la classe d’efficacité éner-
gétique E. La source de lumiere est
disponible en tant que piéce de re-
change et doit étre remplacée uni-
quement par du personnel qualifié.
Vous trouverez de plus amples infor-
mations sur votre modeéle sur Internet
a l'adresse
https://eprel.ec.europa.eu/’. Cette
adresse Internet renvoie a la base de
données officielle des produits de
I’'UE, EPREL. Veuillez suivre les ins-
tructions de la recherche de modéle.
L’identifiant du modéle se base sur
les caracteres précédant la barre
oblique dans le numéro de produit
(E-Nr.) sur la plague signalétique.
Vous pouvez également trouver
I’'identifiant du modéle sur la pre-
miére ligne du label énergétique de
I"'UE.

1

Caractéristiques techniques fr

Valable uniguement pour les pays de I'espace économique européen
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it Sicurezza

1 Sicurezza

Osservare le seguenti avvertenze di sicurezza.

1.1 Avvertenze generali

m | eggere attentamente le presenti istruzioni.

m Conservare le istruzioni e le informazioni sul prodotto per il suc-
cessivo utilizzo o per il futuro proprietario.

= Non collegare 'apparecchio se ha subito danni durante il tra-
sporto.

1.2 Utilizzo conforme all'uso previsto

Questo apparecchio & concepito esclusivamente per l'incasso.

Utilizzare I'apparecchio soltanto:

m Per refrigerare e per congelare gli alimenti e per la produzione
di ghiaccio.

® in case private e in locali chiusi in ambito domestico;

= fino a un'altitudine di massimo 2000 m sul livello del mare.

1.3 Limitazione di utilizzo

Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini di eta pari o
superiore a 8 anni e da persone con ridotte facolta fisiche, senso-
riali o mentali o prive di sufficiente esperienza e/o conoscenza se
sorvegliati o gia istruiti in merito all'utilizzo sicuro dell'apparecchio
e se hanno compreso i rischi da esso derivanti.

| bambini non devono giocare con l'apparecchio.

Ai bambini senza sorveglianza € vietato eseguire la pulizia e ma-
nutenzione di competenza dell’'utente.

| bambini da 3 a 8 anni possono caricare e scaricare il frigorifero/
congelatore.

1.4 Trasporto sicuro

A AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!

[l peso elevato dell'apparecchio pud causare lesione durante il
sollevamento.

» Non sollevare 'apparecchio autonomamente.
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Sicurezza it
1.5 Installazione sicura

/A AVVERTENZA - Pericolo di scosse elettriche!

Le installazioni effettuate in modo non appropriato costituiscono

un pericolo.

» Collegare e utilizzare I'apparecchio solo in conformita con i dati
indicati sulla targhetta identificativa.

» Collegare l'apparecchio a una rete a corrente alternata soltanto
con una presa con messa a terra installata a norma.

» || sistema del conduttore di protezione dell’'impianto elettrico do-
mestico deve essere installato a norma.

» Non alimentare mai l'apparecchio da un commutatore esterno
ad es. un timer esterno o un telecomando.

» Se |'apparecchio & incassato, la spina di alimentazione del cavo
di collegamento alla rete elettrica deve essere liberamente ac-
cessibile, oppure qualora non fosse possibile accedere libera-
mente alla spina, nell'impianto elettrico fisso deve essere mon-
tato un dispositivo di separazione onnipolare conformemente al-
le norme di installazione.

» Durante l'installazione dell'apparecchio prestare attenzione che
il cavo di alimentazione non resti incastrato e non si danneggi.
Un isolamento danneggiato del cavo di allacciamento alla rete co-

stituisce un pericolo.

» Non mettere mai il cavo di allacciamento alla rete a contatto
con fonti di calore.

/A AVVERTENZA - Pericolo di esplosione!

Se le aperture di ventilazione dell'apparecchio sono tappate, in

caso di perdita del circuito refrigerante si pud creare una miscela

inflammabile di gas e aria.

» Non tappare le aperture di ventilazione all'interno dell'alloggia-
mento dell'apparecchio o nell'alloggiamento a incasso.

/A AVVERTENZA - Pericolo di incendio!

E pericoloso utilizzare un cavo di alimentazione con una prolunga
e un adattatore non ammesso.

» Non utilizzare cavi di prolunga o prese multiple.
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» Utilizzare esclusivamente gli adattatori e i cavi di alimentazione
approvati dal produttore.

» Se il cavo di alimentazione & troppo corto e non & disponibile
un cavo di alimentazione piu lungo, contattare un elettricista per
modificare l'installazione domestica.

Le prese multiple mobili o gli alimentatori mobili possono surri-

scaldarsi e provocare un incendio.

» Non collocare prese multiple mobili o alimentatori mobili nella
parte posteriore dell'apparecchio.

1.6 Utilizzo sicuro

/A AVVERTENZA - Pericolo di scosse elettriche!
L'infiltrazione di umidita pud provocare una scarica elettrica.

» Utilizzare I'apparecchio esclusivamente in luoghi chiusi.

» Non esporre mai l'apparecchio a calore e umidita eccessivi.
» Non lavare |'apparecchio con pulitori a vapore o idropulitrici.

/A\ AVVERTENZA - Pericolo di soffocamento!

| bambini potrebbero mettersi in testa il materiale di imballaggio o
avvolgersi nello stesso, rimanendo soffocati.

» Tenere lontano il materiale di imballaggio dai bambini.

» Vietare ai bambini di giocare con materiali d'imballaggio.

| bambini possono inspirare o ingoiare le parti piccole, rimanendo
soffocati.

» Tenere i bambini lontano dalle parti piccole.

» Non lasciare che i bambini giochino con le parti piccole.

/A AVVERTENZA - Pericolo di esplosione!

Se il circuito refrigerante € danneggiato, puo fuoriuscire del refri-

gerante infammabile ed esplodere.

» Per accelerare il processo di scongelamento non utilizzare di-
spositivi meccanici o altri strumenti diversi da quelli consigliati
dal produttore.

» Staccare gli alimenti congelati con un oggetto smussato, ad es.
il manico di un cucchiaio di legno.
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| prodotti contenenti gas propellenti combustibili e sostanze esplo-

sive possono esplodere, per es. bombolette spray.

» Non conservare nell'apparecchio prodotti contenenti gas propel-
lenti combustibili e sostanze esplosive.

/A AVVERTENZA - Pericolo di incendio!

Gli apparecchi elettrici all’interno di questo elettrodomestico pos-

sono incendiarsi, ad esempio apparecchi di riscaldamento o pro-

duttori di ghiaccio elettrici.

» Non utilizzare alcun apparecchio elettrico all'interno dell'elettro-
domestico.

/A AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!

| contenitori di bevande contenenti anidride carbonica possono

esplodere.

» Non conservare nel congelatore contenitori con bevande conte-
nenti anidride carbonica.

Pericolo di lesioni agli occhi dovute alla fuoriuscita di refrigerante

inflammabile e gas nocivi.

» Non danneggiare i tubi del circuito refrigerante e l'isolamento.

/A AVVERTENZA - Pericolo di ustioni da freddo!

[l contatto con gli alimenti surgelati e le superfici fredde pud cau-

sare bruciature dovute al freddo.

» Non mettere in bocca alimenti congelati appena presi dal con-
gelatore.

» Evitare il contatto prolungato della pelle con prodotti surgelati,
ghiaccio e con superfici nel congelatore.

/A\ ATTENZIONE - Pericolo di danni alla salute!

Osservare le seguenti indicazioni per evitare di sporcare gli ali-

menti.

» Se la porta viene aperta per un periodo di tempo prolungato, si
puo verificare un notevole aumento di temperatura all'interno
degli scomparti dell'apparecchio.

» Pulire regolarmente le superfici che entrano in contatto con gli
alimenti e i sistemi di scarico accessibili.

59



it Sicurezza

» Conservare carne e pesce crudi in contenitori adatti nel frigorife-
ro, in modo che non entrino in contatto con altri alimenti o non
gocciolino su questi.

» Se il frigorifero/congelatore rimane vuoto per un lungo periodo,
spegnere l'apparecchio, scongelarlo, pulirlo e lasciare aperta la
porta per prevenire la formazione di muffa.

| componenti nell'apparecchio in metallo o che sembrano in me-

tallo possono contenere alluminio. Se cibi con un certo grado di

acidita entrano in contatto con l'alluminio, gli ioni di alluminio pos-

sono trasferirsi negli alimenti.

» Non consumare alimenti contaminati.

1.7 Apparecchio danneggiato

/A AVVERTENZA - Pericolo di scosse elettriche!

Un apparecchio o un cavo di alimentazione danneggiati costitui-

scono un pericolo.

» Non mettere mai in funzione un apparecchio danneggiato.

» Non tirare mai il cavo di collegamento alla rete elettrica per
staccare 'apparecchio dalla rete elettrica. Staccare sempre la
spina del cavo di alimentazione.

» Se l'apparecchio o il cavo di alimentazione &€ danneggiato, stac-
care subito la spina di alimentazione del cavo di alimentazione
e spegnere il fusibile nella scatola dei fusibili.

» Rivolgersi al servizio di assistenza clienti. = Pagina 76

Gli interventi di riparazione effettuati in modo non appropriato rap-

presentano una fonte di pericolo.

» Solo il personale adeguatamente specializzato e formato puo
eseqguire riparazioni sull'apparecchio.

» Per la riparazione dell'apparecchio possono essere impiegati
soltanto pezzi di ricambio originali.

» Se il cavo di collegamento alla rete dell'apparecchio viene dan-
neggiato, deve essere sostituito con un cavo di collegamento
speciale, reperibile presso il produttore o il relativo servizio di
assistenza clienti.
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/A AVVERTENZA - Pericolo di incendio!

/A

In caso di danneggiamento dei tubi, il refrigerante infiammabile e i

gas nocivi possono fuoriuscire e prendere fuoco.

» Tenere il fuoco e le fonti di calore lontani dall'apparecchio.

» Ventilare I'ambiente.

» Spegnere l'apparecchio. = Pagina 66

» Togliere la spina del cavo di alimentazione o disattivare il fusibi-
le nella scatola dei fusibili.

» Rivolgersi al servizio di assistenza clienti. = Pagina 76
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2 Prevenzione di danni
materiali

ATTENZIONE!

Salendo o sedendosi sullo zoccolo,

sugli elementi estraibili o sulle porte,

I'apparecchio pud danneggiarsi.

» Non salire su zoccolo, parti estrai-
bili o porte, né sostenersi sugli
stessi.

Le parti di plastica e le guarnizioni

delle porte possono diventare porose

a causa di sporco di olio o grasso.

» Tenere le parti in materiale plastico
e le guarnizioni delle porte sempre
libere da olio e grasso.

| componenti nell'apparecchio in me-

tallo o che sembrano in metallo pos-

sono contenere alluminio. L'alluminio
ha una reazione chimica se & a con-

tatto con cibi con un certo grado di

acidita.

» Non mettere alimenti nell'apparec-
chio senza imballaggio.

3 Tutela dell'ambiente e
risparmio

3.1 Smaltimento dell’imbal-
laggio

| materiali dell'imballaggio sono ri-

spettosi dell'ambiente e possono es-

sere riutilizzati.

» Smaltire le singole parti distinta-
mente secondo il tipo di materiale.

62

3.2 Risparmio energetico

Osservando queste avvertenze l'ap-
parecchio consuma meno energia
elettrica.

Selezione del luogo d'installazione

m Proteggere l'apparecchio dalla lu-
ce diretta del sole.

m Disporre I'apparecchio alla mag-
giore distanza possibile da radiato-
ri, piano cottura e altre fonti di ca-
lore:

— Mantenere una distanza di
30 mm dai fornelli elettrici o0 a
gas.

- Mantenere una distanza di
300 mm da stufe a olio o a car-
bone.

= Non coprire oppure ostruire mai le
aperture di ventilazione esterne.

Risparmio energetico durante
I'utilizzo
Nota: La disposizione delle parti

dell'attrezzatura non influisce sul con-
sumo di energia dell'apparecchio.

m Aprire solo per poco l'apparecchio
e richiuderlo accuratamente.

= Non coprire né bloccare mai le
aperture di aerazione interne e le
aperture di ventilazione esterne.

m Trasportare gli alimenti acquistati
in una borsa termica e metterli su-
bito nell'apparecchio.

m | asciare raffreddare gli alimenti e
le bevande, se caldi, prima di col-
locarli nell’apparecchio.

m Per scongelare gli alimenti surgela-
ti metterli nel frigorifero, in modo
da sfruttare il freddo che hanno ac-
cumulato.

m | gsciare sempre un poco di spazio
fra gli alimenti e la parete posterio-
re.

m Sbrinare regolarmente il congelato-
re.



4 Installazione e allaccia-
mento

4.1 Contenuto della confezio-
he

Dopo il disimballaggio controllare
che siano presenti tutti i componenti
e che non presentino danni dovuti al
trasporto.

In caso di contestazioni rivolgersi al
fornitore oppure al nostro servizio di
assistenza clienti » Pagina 76.

La dotazione comprende:

m Apparecchio da incasso

Attrezzatura e accessori’

Materiale di montaggio

Istruzioni per il montaggio

Istruzioni per I'uso

Elenco dei centri di assistenza

clienti

= Allegato di garanzia
convenzionale®

m Etichetta energetica

m |nformazioni sul consumo energeti-
co e sui possibili rumori

4.2 Criteri per il luogo d'in-
stallazione

/\ AVVERTENZA

Pericolo di esplosione!

Se l'apparecchio & collocato in un lo-

cale troppo piccolo, in caso di perdi-

ta del circuito refrigerante si pud

creare una miscela inflammabile di

gas e aria.

» Collocare 'apparecchio soltanto in
un locale con un volume minimo di
1 m® ogni 8 g di refrigerante.

1

2 Non in tutti i Paesi

Installazione e allacciamento it

La quantita di refrigerante € indica-
ta sulla targhetta identificativa.
- Fig. @/ E1

A seconda del modello I'apparecchio
pud pesare di fabbrica fino a 65 kg.
Per poter trasportare il peso dell'ap-
parecchio, la base deve essere suffi-
cientemente stabile.

Temperatura ambiente ammessa

La temperatura ambiente ammessa
dipende dalla classe climatica
dell'apparecchio.

La classe climatica & indicata nella
targhetta identificativa. = Fig. B/ El

Classe cli- Temperatura ambien-
matica te ammessa

SN 10 °C...32 °C

N 16 °C...32 °C

ST 16 °C...38 °C

T 16 °C...43 °C

Nei limiti della temperatura ambiente
ammessa l'apparecchio € pienamen-
te efficiente.

Se un apparecchio della classe cli-
matica SN viene utilizzato a tempera-
ture ambiente inferiori, possono esse-
re esclusi danni all’apparecchio fino
ad una temperatura ambiente

di 5 °C.

Installazione over-and-under e
side-by-side

Se si desiderano installare due appa-
recchi di refrigerazione sovrapposti o
vicini, mantenere una distanza di al-
meno 150 mm l'uno dall'altro. Per ap-
parecchi selezionati & possibile ese-
guire un'installazione senza distanza

In funzione dell'allestimento dell'apparecchio

63
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minima. A tal proposito, rivolgersi al
proprio rivenditore specializzato o
progettista della cucina.

4.3 Montaggio dell’apparec-
chio
» Montare l'apparecchio secondo le
relative istruzioni di montaggio.

4.4 Preparazione dell'appa-
recchio per il primo utiliz-
zo

1. Rimuovere il materiale informativo.

2. Rimuovere la pellicola protettiva e i
blocchi di trasporto, come il nastro
adesivo e il cartone.

3. Pulire l'apparecchio per la prima
volta. = Pagina 71

4.5 Collegamento elettrico
dell'apparecchio

1. Collegare la spina del cavo di al-
lacciamento alla rete all'apparec-
chio.

2. Inserire la spina del cavo di allac-
ciamento alla rete dell'apparecchio
a una presa vicina.

| dati di collegamento dell'apparec-
chio sono indicati sulla targhetta di
identificazione. — Fig. /Kl

3. Controllare il corretto posiziona-
mento della spina.

v Ora 'apparecchio € pronto per il
funzionamento.
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5 Conoscere l'apparec-
chio

5.1 Apparecchio

Di seguito € riportata una panorami-
ca dei componenti dell'apparecchio.
- Fig. @

Frigorifero = Pagina 67

Congelatore — Pagina 68

Pannello di comando
— Pagina 64

Cassetto per frutta e verdura
con regolatore di umidita
— Pagina 65

Targhetta identificativa
— Pagina 77

Cassetto surgelati = Pagina
72

5] Portabottiglie — Pagina 65

Balconcino porta per grandi
bottiglie — Pagina 65

- o>

28 5 &

Nota: A seconda della dotazione e
delle dimensioni sono possibili diffe-
renze fra apparecchio e figure.

5.2 Pannello di comando

[l pannello di comando consente di

impostare tutte le funzioni dell'appa-

recchio e di ottenere informazioni sul-

lo stato di esercizio.

- Fig. A

> regola la temperatura del fri-
gorifero.

super si accende, quando la
funzione «super» & attiva.

Indica in °C la temperatura
impostata del frigorifero.




6 Dotazione

La dotazione dell'apparecchio dipen-
de dal modello.

6.1 Ripiano

Per variare il ripiano secondo la ne-
cessita, rimuoverlo e reinserirlo in un
altro punto.

— "Rimozione del ripiano”, Pagina
72

6.2 Portabottiglie

Disporre in sicurezza le bottiglie sul
portabottiglie.

Per variare il portabottiglie secondo
la necessita, & possibile rimuoverlo e
reinserirlo in un altro punto.

— "Rimozione del ripiano”, Pagina

72

6.3 Contenitore per snack

Conservare all'interno del contenitore
per snack alimenti confezionati o pic-
coli snack.

E possibile rimuovere il contenitore
per snack. A tal fine, sollevare il con-
tenitore ed estrarlo. Il supporto del
contenitore per snack pud essere
spostato.

- Fig.

6.4 Cassetto per frutta e ver-
dura con regolatore di
umidita

Conservare frutta e verdura fresche,

senza coprirle, nell'apposito cassetto.

Conservare coperte o sigillare ermeti-

camente la frutta e la verdura gia ta-

gliate.

L'umidita dell'aria nel cassetto per

frutta e verdura pud essere adattata

per mezzo del regolatore umidita e di
una speciale guarnizione. In questo

Dotazione it

modo frutta e verdura fresche posso-

no essere conservate piu a lungo ri-

spetto alla conservazione tradiziona-

le.

- Fig. A

L'umidita dell'aria nel cassetto della

frutta e della verdura pud essere

regolata spostando il regolatore

dell'umidita a seconda del tipo

e della quantita degli alimenti da

conservare:

= umidita dell'aria inferiore & per la
conservazione principalmente di
frutta, di carico misto o carico ele-
vato.

= Umidita dell'aria 88 elevata per la
conservazione principalmente di
verdure o carico ridotto.

A seconda della quantita e del pro-
dotto conservato, nel cassetto per
frutta e verdura puod formarsi conden-
sa.

Rimuovere la condensa con un pan-
no asciutto e impostare un'umidita
dell’aria inferiore con l'apposito rego-
latore.

Per mantenere la qualita e I'aroma,
conservare frutta e verdura sensibili
al freddo all'esterno dell'apparecchio
a temperature tra 8 °C e 12 °C, ad
€s. ananas, banane, agrumi, cetrioli,
zucchine, peperoni, pomodori e pata-
te.

6.5 Balconcino controporta

Per variare il balconcino controporta,
e possibile rimuoverlo e reinserirlo in
un altro punto.

— "Rimozione del balconcino contro-
porta", Pagina 72

6.6 Accessori

Utilizzare gli accessori originali in
quanto prodotti appositamente per
questo apparecchio.

Gli accessori dipendono dal modello
di apparecchio.
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Portauova
Conservare le uova nel portauova.

Vaschetta per cubetti di ghiaccio

Per fare i cubetti di ghiaccio, utilizza-
re la vaschetta apposita.

Produzione di cubetti di ghiaccio

Per produrre cubetti di ghiaccio utiliz-

zare esclusivamente acqua potabile.

1. Riempire la vaschetta per cubetti
di ghiaccio per % con acqua por-
tabile e inserirla nel congelatore.
Staccare la vaschetta eventual-
mente attaccata solo con un og-
getto non acuminato, ad esempio
un manico di cucchiaio.

2. Per staccare i cubetti di ghiaccio
mettere brevemente la vaschetta
sotto acqua corrente oppure tor-
cerla leggermente.

7 Comandi di base

7.1 Accensione dell’apparec-
chio
1. Premere 3sec. D,
Nota: Se |'apparecchio é stato pre-
cedentemente spento con il pan-
nello di comando, tenere premuto

3sec. D per 3 secondi.
v L’apparecchio inizia a raffreddare.

2. Impostare la temperatura desidera-
ta. — Pagina 66

7.2 Istruzioni per il funziona-
mento
m Una volta acceso, I'apparecchio
puod impiegare anche diverse ore

per raggiunge la temperatura im-
postata.
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Non inserire alcuna pietanza prima
che venga raggiunta la temperatu-
ra impostata.

= [ 'involucro intorno al vano conge-
latore, col tempo, si riscaldera leg-
germente. Questo impedisce
la formazione di condensa nella
zona della guarnizione della porta.

m Chiudendo lo sportello, si pud veri-
ficare una depressione. Lo sportel-
lo si riapre solo con difficolta. At-
tendere brevemente finché la de-
pressione non € stata compensata.

7.3 Spegnimento dell'appa-
recchio

» Premere 3sec. (D,

7.4 Regolazione della tempe-
ratura

Regolazione della temperatura del
frigorifero

» Premere ripetutamente il pulsante
> finché l'indicatore temperatura
non indica la temperatura deside-
rata.

La temperatura consigliata all'inter-
no del frigorifero & di 4 °C.
- "Adesivo OK" Pagina 68

Regolazione della temperatura del
congelatore

» Per regolare la temperatura del
congelatore, modificare la tempe-
ratura del frigorifero = Pagina 66.

La temperatura del frigorifero influi-
sce su quella del congelatore.
Temperature alte del frigorifero ge-
nerano temperature alte nel conge-
latore.



Funzioni supplementari it

8 Funzioni supplementari

8.1 Funzione «super»

Con il Funzione «super» il frigorifero
e il congelatore raffreddano di piu.
Attivare la Funzione «super» da 4 a 6
ore prima di conservare una quantita
di alimenti a partire da 2 kg.

Per sfruttare la capacita di congela-
mento, utilizzare Funzione «super».
— "Capacita di congelamento”,
Pagina 68

Nota: Con il Funzione «super» attiva-
to, il rumore dell'apparecchio potreb-
be aumentare.

Attivare Funzione «super»

» Premere ripetutamente il pulsante
> finché non si accende super,

Nota: Dopo 48 ore l'apparecchio
commuta al funzionamento normale.

Disattivare Funzione «super»
» Premere >.

9 Allarme

9.1 Allarme porta

Se lo sportello dell'apparecchio resta
aperto a lungo, si attiva l'allarme por-
ta.

Viene emesso un segnale acustico e
gli indicatori della temperatura lam-
peggiano.

Dopo 10 minuti lampeggia l'illumina-
zione interna.

Disattivazione dell'allarme porta

» Chiudere lo sportello dell'apparec-
chio o premere >,
v |l segnale acustico & disattivato.

10 Frigorifero

Nel frigorifero & possibile conservare
carne, salsiccia, pesce, latticini, uova,
piatti cucinati e prodotti da forno.

La temperatura puo essere regolata
da2°Cas8°C.

Mediante conservazione in frigorifero
anche alimenti facilmente deperibili
pPOSSONO essere conservati a breve
o0 medio termine. Minore €& la tempe-
ratura selezionata, piu a lungo riman-
gono freschi gli alimenti.

10.1 Consigli per la conserva-
zione degli alimenti nel
frigorifero

m Conservare soltanto alimenti fre-
schi e integri.

m Sistemare gli alimenti confezionati
o coperti in modo sigillato.

= Per non compromettere la circola-
zione dell'aria ed evitare che gli ali-
menti congelino, non posizionare
questi ultimi a contatto diretto con
la parete posteriore.

m Fare prima raffreddare gli alimenti
e le bevande caldi.

m Osservare la data minima di con-
servazione o la data di consumo
indicata dal produttore.

10.2 Zone fredde nel frigorife-
ro

Per via della circolazione dell'aria

all'interno del frigo si creano diverse

zone fredde.

Zona piu fredda

La zona piu fredda si trova fra la frec-
cia impressa lateralmente e il sotto-
stante ripiano.
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Consiglio: Conservare nella zona piu
fredda gli alimenti facilmente deperi-
bili, per esempio pesce, salsiccia,
carne.

Zona meno fredda

La zona meno fredda & nella parte
piu alta della porta.

Consiglio: Conservare gli alimenti
meno delicati nella zona meno fred-
da, ad es. formaggio duro e burro. |l
formaggio pud cosi continuare a dif-
fondere il suo aroma e il burro resta
spalmabile.

10.3 Adesivo OK

Con l'adesivo OK ¢ possibile control-
lare se nel frigorifero sono stati rag-
giunti i range di temperatura sicuri
consigliati per gli alimenti di +4 °C o
di temperatura inferiore.

L'adesivo OK non € compreso nella
fornitura di tutti i modelli.

Se I'adesivo non indica OK, ridurre
progressivamente la temperatura.

— "Regolazione della temperatura del
frigorifero”, Pagina 66

Dopo la messa in funzione dell'appa-
recchio possono passare fino

a 12 ore prima che sia raggiunta

la temperatura impostata.

D

Corretta regolazione

11 Congelatore

Nel vano congelatore € possibile
conservare i prodotti surgelati, con-
gelare gli alimenti e produrre i cubetti
di ghiaccio.

La temperatura del congelatore di-
pende dalla temperatura del frigorife-
ro.
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La conservazione a lungo termine de-
gli alimenti va eseguitaa -18 °C o a
temperature pit basse.

Mediante conservazione in congela-
tore anche alimenti deperibili posso-
no essere conservati a lungo termine.
Le basse temperature rallentano op-
pure arrestano il deterioramento.

11.1 Capacita di congelamen-
to

La capacita di congelamento indica
in quante ore pud essere completa-
mente congelata una determinata
quantita di alimenti.

Sulla targhetta identificativa sono ri-
portati i dati della capacita di conge-
lamento. — Fig. ©1I/El

Condizioni per la capacita
di congelamento

1. Accendere Funzione «super» ca.
24 ore prima di inserire alimenti
freschi.

— "Attivare Funzione «super»",
Pagina 67

2. Deporre gli alimenti prima nel cas-

setto surgelati piu in alto.

11.2 Utilizzo completo del vo-
lume del vano congela-
tore

Scoprire come collocare la quantita

massima di alimenti congelati nel va-

no.

1. Rimuovere tutte le parti dell'attrez-
zatura interna nel congelatore.
— Pagina 72

2. Disporre gli alimenti direttamente
sui ripiani e sul fondo del congela-
tore.



11.3 Consigli per la conserva-
zione di alimenti nel va-
no congelatore

m Sistemare gli alimenti confezionati
o coperti in modo sigillato.

= Non mettere gli alimenti da surge-
lare a contatto con gli alimenti sur-
gelati.

m Disporre gli alimenti distesi in pia-
no nei cassetti surgelati.

m Per surgelare in maniera rapida e
delicata grandi quantita di alimenti
freschi, collocarli nel cassetto sur-
gelati in basso.

= Affinché l'aria circoli senza ostacoli
all'interno dell'apparecchio, spinge-
re il cassetto surgelati fino in fon-
do.

11.4 Consigli per congelare
alimenti freschi

m Congelare soltanto alimenti freschi
e integri.

= Congelare alimenti in porzioni.

® Gli alimenti da cuocere sono pil
adeguati rispetto a quelli da consu-
mare crudi.

m | avare, sminuzzare e sbollentare la
verdura prima di congelarla.

m | avare, snocciolare ed eventual-
mente sbucciare la frutta prima di
congelarla, aggiungere eventual-
mente zucchero o una soluzione
di acido ascorbico.

= Alimenti adatti al congelamento so-
no ad es. prodotti da forno, pesce
e frutti di mare, carne, selvaggina
e pollame, uova senza guscio, for-
maggio, burro, quark, cibi pronti e
i residui di alimenti.

= Alimenti non adatti al congelamen-
to sono ad es. lattuga, ravanelli,
uova con guscio, uva, mele e pere
crude, yogurt, panna acida, creme
fraiche e maionese.

Congelatore it

Confezionamento di alimenti
surgelati

[l materiale di confezionamento ade-

guato e la tipologia corretta di imbal-

laggio mantengono la qualita del pro-
dotto ed evitano bruciature da fred-
do.

1. Introdurre 'alimento nella confezio-
ne.

2. Fare uscire l'aria.

3. Chiudere le confezioni a tenuta
d'aria, per evitare che gli alimenti
perdano il gusto o possano essic-
carsi.

4. Scrivere sulla confezione il conte-
nuto e la data di congelamento.

11.5 Conservazione degli ali-
menti congelatia -18 °C

Alimento Tempo di
conservazio-
ne

Pesce, insaccati di fino a 6 mesi

carne, cibi cotti, pro-

dotti da forno

Carne, pollame fino a 8 mesi

Frutta, verdura fino a 12 me-
Si

[l calendario di congelamento stam-
pato indica la massima durata

di conservazione, calcolata in mesi,
ad una temperatura costante di -
18 °C.
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11.6 Metodi di scongelamen-
to per alimenti congelati

A\ ATTENZIONE

Pericolo di danni alla salute!

Durante lo sbrinamento possono au-

mentare i batteri e i prodotti surgelati

possono deteriorarsi.

» Non ricongelare gli alimenti parzial-
mente o completamente deconge-
lati.

» Ricongelare solo dopo la cottura.

» Considerare una durata di conser-
vazione inferiore.

m Scongelare gli alimenti di origine
animale, come pesce, carne, for-
maggio e quark, nel frigorifero.

m Scongelare il pane a temperatura
ambiente.

m Preparare gli alimenti per il consu-
mo immediato nel microonde, nel
forno o sui fornelli.

12 Scongelamento

12.1 Scongelamento nel fri-
gorifero

A seconda della funzione, durante il
funzionamento si formano gocce
d'acqua o brina sulla parete posterio-
re del frigorifero. La parete posteriore
del frigorifero si sbrina automatica-
mente.

- Fig. H

L'acqua di sbrinamento scorre attra-
verso l'apposito convogliatore nel fo-
ro di scarico verso la vaschetta di
evaporazione € non deve essere ri-
mossa.

Affinché I'acqua di sbrinamento pos-
sa defluire e per evitare la formazio-
ne di odori, osservare le seguenti in-
formazioni:
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— "Pulizia del convogliatore dell'ac-
qua di sbrinamento e del foro di sca-
rico", Pagina 72.

12.2 Scongelamento nel vano
congelatore

[l congelatore non esegue lo sbrina-
mento automaticamente. Uno strato
di brina nel congelatore rallenta il
passaggio del freddo agli alimenti
congelati e aumenta il consumo di
energia elettrica.

Scongelamento del vano
congelatore

Sbrinare regolarmente il congelatore.
1. Attivare la Funzione «super» circa
4 ore prima dello sbrinamento.

— "Attivare Funzione «super»",
Pagina 67

Gli alimenti raggiungono cosi tem-
perature molto basse e possono
essere conservati a temperatura
ambiente piu a lungo.

2. Togliere i cassetto e gli alimenti
congelati e collocarli in un luogo
fresco. Deporre sugli alimenti con-
gelati degli accumulatori del fred-
do, se disponibili.

3. Spegnere l'apparecchio. = Pagina
66

4, Staccare l'apparecchio dalla rete
elettrica.

Togliere la spina del cavo di ali-
mentazione o disattivare il fusibile
nella scatola dei fusibili.

5. Per accelerare lo sbrinamento,
mettere nel congelatore una pento-
la con acqua bollente su un sotto-
pentola.

6. Rimuovere l'acqua prodotta dallo
scongelamento con un panno mor-
bido o una spugna.

7. Asciugare il vano con un panno
morbido e asciutto.



8. Collegare elettricamente l'apparec-
chio. = Pagina 64

9. Accendere 'apparecchio.
— Pagina 66

10.Reinserire il cassetto surgelati con
gli alimenti.

13 Pulizia e cura

Per mantenere a lungo l'apparecchio
in buone condizioni, sottoporlo a una
cura e a una manutenzione scrupolo-
se.

La pulizia dei punti inaccessibili deve
essere effettuata dal servizio di assi-
stenza clienti. La pulizia da parte del
servizio di assistenza clienti pud
comportare costi.

13.1 Preparazione dell'appa-
recchio per la pulizia

1. Spegnere l'apparecchio. — Pagina
66

2. Staccare l'apparecchio dalla rete
elettrica.

Togliere la spina del cavo di ali-
mentazione o disattivare il fusibile
nella scatola dei fusibili.

3. Togliere tutti gli alimenti e conser-
varli in un luogo fresco.
Se disponibili, mettere degli accu-
mulatori del freddo sugli alimenti.

4. Se é presente uno strato di brina,
lasciarlo scongelare.

5. Rimuovere tutte le parti dell'attrez-
zatura e gli accessori dall'apparec-
chio. = Pagina 72

Pulizia e cura it
13.2 Pulizia dell'apparecchio

A\ AVVERTENZA

Pericolo di scosse elettriche!

L'infiltrazione di umidita pud provoca-

re una scarica elettrica.

» Non lavare l'apparecchio con puli-
tori a vapore o idropulitrici.

| liquidi che raggiungono l'interno

dell'unita d'illuminazione o gli elemen-

ti di comando possono essere nocivi.

» L’acqua con detersivo non deve
penetrare nell’'unita d'illuminazione
o negli elementi di comando.

ATTENZIONE!

| detersivi non appropriati possono

danneggiare le superfici dell'apparec-

chio.

» Non utilizzare spugnette dure o
abrasive.

» Non usare prodotti corrosivi o
abrasivi.

» Non utilizzare detergenti a elevato
contenuto di alcol,

Se il liquido raggiunge il foro di scari-

co, la vaschetta di evaporazione pud

traboccare.

» Evitare che 'acqua penetri nel foro
di scarico.

Lavando i pezzi dell'attrezzatura e gl

accessori in lavastoviglie, questi si

possono deformare o scolorire.

» Non lavare mai le parti dell'attrez-
zatura e gli accessori in lavastovi-
glie.

1. Preparare l'apparecchio per la puli-
zia. = Pagina 71

2. Pulire l'apparecchio, le parti dell'at-
trezzatura, i componenti dell'appa-
recchio e le guarnizioni della porta
utilizzando un panno spugna, ac-
qua tiepida e una quantita esigua
di detergente con pH neutro.

3. Asciugare a fondo con un panno
morbido e asciutto.

4. Inserire le parti dell'attrezzatura.
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5. Collegare elettricamente l'apparec-
chio. = Pagina 64

6. Accendere 'apparecchio.
— Pagina 66

7. Inserire gli alimenti.

13.3 Pulizia del convogliatore
dell'acqua di sbrinamen-
to e del foro di scarico

Per il libero deflusso dell’acqua di
sbrinamento, pulire regolarmente il
convogliatore dell’acqua e il foro di
scarico.

» Pulire attentamente il convogliatore
dell'acqua e il foro di scarico ad
esempio con un bastoncino coto-
nato.

- Fig. @

13.4 Rimozione degli acces-
sori

Se si vogliono pulire a fondo le parti
dell'attrezzatura, rimuoverle dall'appa-
recchio.

Rimozione del ripiano
» Sollevare da davanti il ripiano @,

estrarlo e rimuoverlo @.
- Fig.

Rimozione del contenitore per

snack con il supporto

1. Rimuovere il contenitore per
snack.

2. Rimuovere il ripiano con il suppor-
to.

3. Spingere il supporto lateralmente
dal ripiano.
- Fig. H

Rimozione del balconcino
controporta

» Sollevare il balconcino controporta
ed estrarlo.
- Fig. H
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Rimozione del cassetto per frutta
e verdura

1. Estrarre il cassetto della frutta e
della verdura finché non si innesta
in posizione.

2. Sollevare da davanti il cassetto
della frutta e della verdura @ e ri-
muoverlo @.

— Fig. i1

Rimozione del cassetto surgelati

1. Estrarre il cassetto surgelati fino a
battuta.

2. Sollevare il cassetto surgelati da
davanti @ ed estrarlo da dietro @.
— Fig. A
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14 Sistemazione guasti

| guasti minori possono essere sistemati autonomamente dall'utente. Utilizzare
le informazioni per la sistemazione dei guasti prima di contattare il servizio di
assistenza clienti. In questo modo si evitano costi non necessari.

/\ AVVERTENZA

Pericolo di scosse elettriche!
Gli interventi di riparazione effettuati in modo non appropriato rappresentano

una fonte di pericolo.

» Solo il personale adeguatamente specializzato e formato pud eseguire ripa-
razioni sull'apparecchio.
» Per la riparazione dell'apparecchio possono essere impiegati soltanto pezzi

di ricambio originali.

» Se il cavo di collegamento alla rete dell'apparecchio viene danneggiato, de-
ve essere sostituito con un cavo di collegamento speciale, reperibile presso
il produttore o il relativo servizio di assistenza clienti.

Anomalia

Causa e ricerca guasti

L'apparecchio non raf-
fredda, l'indicatore

e l'illuminazione sono
accesi.

Il programma «dimostrativo» & attivo.

» Esequire l'autotest dell'apparecchio. — Pagina 75

v Alla fine dell'autotest, l'apparecchio passa al funzio-
namento normale.

L'iluminazione LED
non funziona.

Sono possibili diverse cause scatenanti.
» Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.

Il numero del servizio di assistenza clienti si trova
nell'elenco dei centri di assistenza allegato.

La temperatura si di-
scosta notevolmente
dall'impostazione.

Sono possibili diverse cause scatenanti.
1. Spegnere l'apparecchio. — Pagina 66
2. Riaccendere |'apparecchio dopo circa 5 minuti.
— Pagina 66
- Se la temperatura € troppo elevata, controllarla di
nuovo dopo qualche ora.

- Se la temperatura & troppo bassa, controllarla
di nuovo il giorno seguente.

Il fondo del vano frigo-
rifero & bagnato.

Il convogliatore dell’acqua di sbrinamento o il foro di

scarico sono otturati.

» Pulire il convogliatore dell’acqua di sbrinamento e |l
foro di scarico. = Pagina 72

L'apparecchio emette
rumori come gorgo-
glii, ronzii o scatti.

Nessun guasto. Un motore & in funzione, ad es. grup-
po frigorifero, ventola. Il refrigerante fluisce nei tubi.
Motore, interruttori ed elettrovalvole si inseriscono o
disinseriscono.

Nessun trattamento necessario.
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Anomalia

Causa e ricerca guasti

L'apparecchio produ-
ce dei rumori.

Le parti dell'attrezzatura traballano o si incastrano.
» Controllare le parti estraibili ed eventualmente inse-
rirle di nuovo correttamente.

Le bottiglie o le stoviglie si toccano.
» Separare le bottiglie o le stoviglie.

La Funzione «super» & attivata.
Nessun trattamento necessario.
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14.1 Interruzione dell’alimen-
tazione elettrica

Durante un'interruzione di corrente la
temperatura nell'apparecchio aumen-
ta, riducendo il tempo di conservazio-
ne e la qualita degli alimenti congela-
ti.
Sul nostro sito web relativo all'appa-
recchio, all'interno dei dati tecnici &
riportato il tempo di conservazione
degli alimenti congelati in caso di
anomalia.
Note
m Durante un'interruzione di corrente,
aprire l'apparecchio il meno possi-
bile e non conservare ulteriori ali-
menti.
= Controllare la qualita degli alimenti
dopo l'interruzione
dell'alimentazione elettrica.

— Smaltire gli alimenti che si sono
scongelati e hanno una tempe-
ratura superiore a 5 °C.

— Cucinare gli alimenti leggermen-
te scongelati e consumarli o
congelarli di nuovo.

14.2 Esecuzione dell'autotest
dell'apparecchio

L'apparecchio dispone di un autotest
che indica i guasti che possono es-
sere eliminati dal servizio di assisten-
za clienti.

1. Spegnere l'apparecchio. — Pagina

2. Riaccendere 'apparecchio dopo 5
minuti. — Pagina 66

3. Entro 10 secondi dopo il collega-
mento elettrico, tenere premuto
per 3 - 7 secondi >, finché non vie-
ne emesso un secondo segnale
acustico.

v Si avvia l'autotest dell'apparecchio.

Stoccaggio e smaltimento it

v Durante 'autotest, di tanto in tanto
viene emesso un lungo segnale
acustico.

v Se al termine dell'autotest vengono
emessi 2 segnali acustici e super
lampeggia due volte significa che
l'apparecchio funziona regolarmen-
te. L'apparecchio passa al funzio-
namento normale.

v Se al termine dell'autotest viene
emesso 5 volte il segnale acustico
e super [ampeggia per 10 secondi,
informare il servizio di assistenza
clienti.

15 Stoccaggio e smalti-
mento

15.1 Messa fuori servizio
dell'apparecchio

1. Spegnere l'apparecchio. — Pagina
66

2. Staccare l'apparecchio dalla rete
elettrica.
Togliere la spina del cavo di ali-
mentazione o disattivare il fusibile
nella scatola dei fusibili.

3. Estrarre tutti gli alimenti.

4. Scongelare l'apparecchio.
— Pagina 70

5. Pulire l'apparecchio. = Pagina 71

6. Per garantire un'aerazione nel va-
no interno, lasciare aperto l'appa-
recchio.

75



it Servizio di assistenza clienti

15.2 Rottamazione di un ap-
parecchio dismesso

Un corretto smaltimento nel rispetto
dell'lambiente permette di recuperare
materie prime preziose.

/\ AVVERTENZA

Pericolo di danni alla salute!

| bambini possono restare chiusi

nell'apparecchio, rischiando la vita.

» Per rendere difficile ai bambini I'in-
gresso nell'apparecchio, non ri-
muovere dal suo interno ripiani
e contenitori.

» Tenere i bambini lontano dall'appa-
recchio dismesso.

/\ AVVERTENZA

Pericolo di incendio!

In caso di danneggiamento dei tubi, il

refrigerante inflammabile e i gas noci-

vi possono fuoriuscire e prendere

fuoco.

» Non danneggiare i tubi del circuito
refrigerante e l'isolamento.

1. Staccare la spina del cavo di ali-
mentazione.

2. Tagliare il cavo di alimentazione.

3. Smaltire l'apparecchio nel rispetto
dell'ambiente.
Per informazioni sulle attuali proce-
dure di smaltimento rivolgersi al ri-
venditore specializzato o al comu-
ne di competenza.

B

Questo apparecchio di-
spone di contrassegno
ai sensi della direttiva
europea 2012/19/UE in
materia di apparecchi
elettrici ed elettronici
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(waste electrical and
electronic equipment -
WEEE).

Questa direttiva defini-
sce le norme per la rac-
colta e il riciclaggio degli
apparecchi dismessi va-
lide su tutto il territorio
dell’Unione Europea.

16 Servizio di assistenza
clienti

| ricambi originali rilevanti per il fun-
zionamento secondo il corrisponden-
te regolamento Ecodesign sono re-
peribili presso il nostro servizio di as-
sistenza clienti per un periodo di al-
meno 10 anni a partire dalla messa
in circolazione dell'apparecchio all'in-
terno dello Spazio economico euro-
peo.

Nota: L'intervento del servizio di assi-
stenza clienti & gratuito nell'ambito
delle condizioni di garanzia del pro-
duttore applicabili a livello locale. La
durata minima della garanzia (garan-
zia del produttore per utenti privati)
nello Spazio economico europeo & di
2 anni secondo le condizioni di ga-
ranzia applicabili a livello locale. Le
condizioni di garanzia non produco-
no alcun effetto su altri diritti o riven-
dicazioni spettanti conformemente al
diritto locale.

Informazioni dettagliate sulla durata
della garanzia e sulle condizioni di
garanzia in ciascun Paese sono repe-
ribili presso il nostro servizio di assi-
stenza clienti, presso il proprio riven-
ditore o sul nostro sito Internet.
Quando si contatta il servizio di assi-
stenza clienti sono necessari il codi-
ce prodotto (E-Nr.) e il codice di pro-
duzione (FD) dell'apparecchio.



| dati di contatto del servizio di assi-
stenza clienti sono disponibili
nell'elenco dei centri di assistenza al-
legato o sul nostro sito Internet.

16.1 Codice prodotto (E-Nr.) e
codice di produzione
(FD)

Il codice prodotto (E-Nr.) e il codice
di produzione (FD) sono riportati sul-
la targhetta identificativa dell'apparec-
chio.

- Fig. l1/E1

Annotare i dati dell'apparecchio e il
numero di telefono del servizio di as-
sistenza clienti per ritrovarli rapida-
mente.

17 Dati tecnici

Il refrigerante, il contenuto utile ed al-
tri dati tecnici sono indicati sulla tar-
ghetta identificativa.

- Fig. l1/E1

Il prodotto contiene una sorgente lu-
minosa con classe di efficienza ener-
getica E. Tale sorgente & disponibile
come componente di ricambio e de-
ve essere sostituita esclusivamente
da personale qualificato.

Ulteriori informazioni sul modello
scelto sono disponibili sul sito Inter-
net hitps://eprel.ec.europa.eu/’. Que-
sto link rimanda alla pagina ufficiale
del database europeo dei prodotti
EPREL. Seguire quindi le indicazioni
relative alla ricerca del modello. Si ri-
conosce il modello dal segno prima
della barra del codice prodotto (E-
Nr.) sulla targhetta identificativa. In al-
ternativa, l'indicazione del modello si
trova anche nella prima riga dell'eti-
chetta energetica UE.

1

Valido solo per i Paesi dello Spazio economico europeo

Dati tecnici

it
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nl Veiligheid

1 Veiligheid
Neem de volgende veiligheidsvoorschriften in acht.

1.1 Algemene aanwijzingen

m | ees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door.

®m Bewaar de gebruiksaanwijzing en de productinformatie voor la-
ter gebruik of voor volgende eigenaren.

m Sluit het apparaat in geval van transportschade niet aan.

1.2 Bestemming van het apparaat

Dit apparaat is uitsluitend voor de inbouw bedoeld.

Gebruik het apparaat uitsluitend:

® om levensmiddelen te koelen en in te vriezen en voor de berei-
ding van ijsblokjes.

m voor huishoudelijk gebruik en in gesloten ruimtes binnen de hui-
selijke omgeving.

® tot een hoogte van 2000 m boven zeeniveau.

1.3 Inperking van de gebruikers

Dit apparaat kan worden bediend door kinderen vanaf 8 jaar en
door personen met fysieke, sensorische of geestelijke beperkin-
gen of met gebrekkige ervaring en/of kennis, indien zij onder toe-
zicht staan of zijn geinstrueerd in het veilige gebruik van het appa-
raat en de daaruit resulterende gevaren hebben begrepen.
Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Reiniging en gebruikersonderhoud mogen niet worden uitgevoerd
door kinderen indien deze niet onder toezicht staan.

Kinderen vanaf 3 jaar en jonger dan 8 jaar mogen de koelkast/
diepvriezer vullen en legen.

1.4 Veiliger transport

/A WAARSCHUWING - Kans op letsel!

Het hoge gewicht van het apparaat kan bij het optillen letsels ver-
oorzaken.

» Het apparaat niet alleen optillen.
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1.5 Veilige installatie

/A WAARSCHUWING - Kans op elektrische schok!

Ondeskundige installaties zijn gevaarlijk.

» Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de ge-
gevens op het typeplaatje.

» Het apparaat uitsluitend via een volgens de voorschriften gein-
stalleerd stopcontact met randaarde op een stroomnet met wis-
selstroom aansluiten.

» Het randaardesysteem van de elektrische huisinstallatie moet
conform de elektrotechnische voorschriften zijn geinstalleerd.

» Nooit het apparaat via een externe schakelinrichting voeden, bij-
voorbeeld een tijdschakelaar of besturing op afstand.

» Wanneer het apparaat is ingebouwd, moet de netstekker van de
netaansluitkabel vrij toegankelijk zijn, of wanneer vrije toegang
niet mogelijk is, moet in de vast geplaatste elektrische installatie
een alpolige scheidingsinrichting volgens de installatievoor-
schriften worden ingebouwd.

» Bij het opstellen van het apparaat erop letten dat het netsnoer
niet wordt afgeklemd of beschadigd.

Een beschadigde isolatie van het netsnoer is gevaarlijk.

» Nooit het aansluitsnoer met warmtebronnen in contact brengen.

/A WAARSCHUWING - Kans op explosie!

Wanneer de ventilatie-openingen van het apparaat zijn gesloten,

dan kan bij een lek van het koude circuit een brandbaar gas-lucht-

mengsel ontstaan.

» Sluit ventilatie-openingen in de behuizing van het apparaat of in
de inbouwbehuizing niet af.

/A WAARSCHUWING - Kans op brand!

Het gebruik van een verlengd netsnoer en niet-toegestane adap-

ters is gevaarlijk.

» Geen verlengsnoeren of meervoudige stopcontacten gebruiken.

» Alleen door de fabrikant goedgekeurde adapters en netsnoeren
gebruiken.
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» Wanneer het netsnoer te kort is en er geen langer netsnoer be-
schikbaar is, neem dan contact op met een elektrospeciaalzaak
om de huisinstallatie aan te passen.

Draagbare mobiele meervoudige stopcontacten of draagbare net-

voedingen kunnen oververhit raken en tot brand leiden.

» Draagbare mobiele meervoudige stopcontacten of draagbare
netvoedingen niet aan de achterkant van de apparaten plaat-
sen.

1.6 Veilig gebruik

/A WAARSCHUWING - Kans op elektrische schok!

Binnendringend vocht kan een elektrische schok veroorzaken.

» Gebruik het apparaat alleen in gesloten ruimtes.

» Stel het apparaat nooit bloot aan grote hitte en vochtigheid.

» Geen stoomreiniger of hogedrukreiniger gebruiken om het ap-
paraat te reinigen.

/A WAARSCHUWING - Kans op verstikking!

Kinderen kunnen verpakkingsmateriaal over het hoofd trekken en
hierin verstrikt raken en stikken.

» Verpakkingsmateriaal uit de buurt van kinderen houden.

» Laat kinderen niet met verpakkingsmateriaal spelen.

Kinderen kunnen kleine onderdelen inademen of inslikken en hier-
door stikken.

» Kleine onderdelen uit de buurt van kinderen houden.

» Kinderen niet met kleine onderdelen laten spelen.

/A WAARSCHUWING - Kans op explosie!

Door beschadiging van de koudemiddelkringloop kan brandbaar

koudemiddel lekken en exploderen.

» Gebruik voor het versnellen van het ontdooien geen andere me-
chanische inrichtingen of andere middelen dan diegene die
door de fabrikant zijn aanbevolen.

» Maak vastgevroren levensmiddelen met een stomp voorwerp
los, bijv. met een steel van een houten lepel.
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Producten met brandbare drijffgassen en explosieve stoffen kun-

nen exploderen, bijv. spuitbussen.

» Bewaar geen producten met brandbare drijfgassen en explosie-
ve stoffen in het apparaat.

/A WAARSCHUWING - Kans op brand!

Elektrische apparaten binnenin het apparaat kunnen tot een brand
leiden, bijv. verwarmingsapparaten of elektrische ijsbereiders.

» Gebruik geen elektrische apparaten binnenin het apparaat.

/A WAARSCHUWING - Kans op letsel!

Flessen of blikjes met koolzuurhoudende drank kunnen barsten.

» Geen flessen of blikjes met koolzuurhoudende drank in het
vriesvak bewaren.

Letsel aan de ogen door lekkend brandbaar koudemiddel en

schadelijke gassen.

» De buizen van de koudemiddelkringloop en de isolatie niet be-
schadigen.

/A WAARSCHUWING - Kans op koude-brandwonden!

Contact met diepvrieswaren en koude oppervlakken kan tot

brandwonden door koude leiden.

» Nooit diepvrieswaren in de mond nemen nadat deze uit het
vriesvak werden genomen.

» Vermijd langer contact van de huid met diepvrieswaren, ijs en
oppervlakken van het vriesvak.

/A VOORZICHTIG - Kans op gevaar voor de gezondheid!

Houd de volgende aanwijzingen aan om verontreiniging van le-

vensmiddelen te voorkomen.

» Wanneer de deur langere tijd wordt geopend, kan dit leiden tot
een aanzienlijke temperatuurstijging in de vakken van het appa-
raat.

» Maak de oppervlakken, die met levensmiddelen en toegankelij-
ke afvoersystemen in contact komen, regelmatig schoon.

» Rauw vlees en vis in geschikte containers in de koelkast dusda-
nig bewaren dat het niet in contact komt met andere levensmid-
delen of op deze drupt.
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» Wanneer het koel-/vriesapparaat langere tijd leeg staat, het ap-
paraat uitschakelen, ontdooien, reinigen en de deur open laten,
om schimmelvorming te voorkomen.

Delen in het apparaat van metaal of met een metalen uiterlijk kun-

nen aluminium bevatten. Wanneer zure levensmiddelen in contact

komen met aluminium in contact komen, dan kunnen aluminiumio-
nen overdragen naar de levensmiddelen.

» Verontreinigde levensmiddelen niet consumeren.

1.7 Beschadigd apparaat

/A WAARSCHUWING - Kans op elektrische schok!

Een beschadigd apparaat of een beschadigd netsnoer is gevaar-

lijk.

» Nooit een beschadigd apparaat gebruiken.

» Nooit aan het netsnoer trekken, om het apparaat van het elekiri-
citeitsnet te scheiden. Altijd aan de stekker van het netsnoer
trekken.

» Wanneer het apparaat of het netsnoer is beschadigd, dan direct
de stekker van het netsnoer uit het stopcontact halen of de ze-
kering in de meterkast uitschakelen.

» Contact opnemen met de servicedienst. = Pagina 100

Ondeskundige reparaties zijn gevaarlijk.

» Alleen daarvoor geschoold vakpersoneel mag reparaties aan
het apparaat uitvoeren.

» Er mogen uitsluitend originele reserveonderdelen worden ge-
bruikt voor reparatie van het apparaat.

» Als het netsnoer van dit apparaat beschadigd raakt, dient dit te
worden vervangen door een speciaal snoer dat verkrijgbaar is
bij de fabrikant of de servicedienst.

/A WAARSCHUWING - Kans op brand!

Bij beschadiging van de leidingen kunnen brandbaar koudemid-
del en schadelijke gassen ontsnappen en ontsteken.
» Houd vuur en ontstekingsbronnen uit de buurt van het apparaat.
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» Ventileer de ruimte.

» Het apparaat uitschakelen. = Pagina 90

» De stekker van het netsnoer uit het stopcontact trekken of de
zekering in de meterkast uitschakelen.

» Neem contact op met de service-afdeling. = Pagina 100
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2 Het voorkomen van
materiéle schade

LET OP!

Door het gebruik van de plint, laden

of apparaatdeuren als zitvlak of op-

stapje kan het apparaat beschadigd

raken.

» Niet op de plint, laden of deuren
staat of leunen.

Door verontreinigingen met olie of vet

kunnen kunststofdelen en deurafdich-

tingen poreus worden.

» Houd kunststofdelen en deuraf-
dichtingen olie- en vetvrij.

Delen in het apparaat van metaal of

met een metalen uiterlijk kunnen alu-

minium bevatten. Aluminium reageert

bij contact met zure levensmiddelen.

» Geen levensmiddelen onverpakt in
het apparaat bewaren.

3 Milieubescherming en
besparing

3.1 Afvoeren van de verpak-
king

De verpakkingsmaterialen zijn milieu-

vriendelijk en kunnen worden herge-

bruikt.

» De afzonderlijke componenten op
soort gescheiden afvoeren.

3.2 Energie besparen

Als u deze aanwijzingen opvolgt, ver-
bruikt uw apparaat minder stroom.

Keuze van de opstellingslocatie

m Stel het apparaat niet bloot aan di-
rect zonlicht.
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= Plaats het apparaat zo ver moge-
lijk van radiatoren, fornuis en ande-
re warmtebronnen:
— Houd 30 mm afstand aan tot
elektrische- of gasfornuizen.
— Houd 300 mm afstand aan tot
olie- en kolenfornuizen.
= De externe ventilatieopeningen
nooit afdekken of blokkeren.

Energie besparen bij het gebruik.

Opmerking: De plaatsing van de uit-
rustingsonderdelen heeft geen in-
vloed op het energieverbruik van het
apparaat.

= Open het apparaat slechts kort en
sluit het zorgvuldig.

= De binnenste ventilatieopeningen
of de externe ventilatieopeningen
nooit afdekken of blokkeren.

m Transporteer gekoelde levensmid-
delen in een koeltas en leg ze snel
in het apparaat.

= \Warm voedsel en dranken eerst la-
ten afkoelen, daarna in het appa-
raat plaatsen.

® [ eg om de koude van de diep-
vriesproducten te benutten, deze
ter ontdooiing in het koelvak.

m | aat altijd wat ruimte tussen de le-
vensmiddelen en de achterwand.

= Ontdooi het vriesvak regelmatig.

4 Opstellen en aansluiten

4.1 Leveringsomvang

Controleer na het uitpakken alle on-
derdelen op transportschade en de
volledigheid van de levering.

Neem bij klachten met uw dealer of
onze servicedienst = Pagina 100
contact op.

De levering bestaat uit:
= [nbouw



Uitrusting en accessoires’
Montagemateriaal
Montagehandleiding
Gebruiksaanwijzing
Klantenservice overzicht
Garantiebijlage?

Energielabel

Informatie over energieverbruik en
geluiden

4.2 Criteria voor de opstello-
catie

A\ WAARSCHUWING

Kans op explosie!

Wanneer het apparaat in een te klei-

ne ruimte staat, kan er bij een lek van

het koudecircuit een brandbaar gas-
luchtmengsel ontstaan.

» Stel het apparaat uitsluitend op in
een ruimte, welke tenminste een
volume heeft van 1 m® per 8 g
koudemiddel. De hoeveelheid van
het koudemiddel staat op het type-
plaatje. —» Fig. B1/El

Het gewicht van het apparaat kan af-
hankelijk van het model tot 65 bedra-
gen.

De ondergrond moet stabiel genoeg

zijn om het gewicht van het apparaat
te dragen.

Toegestane ruimtetemperatuur

De toegestane kamertemperatuur is

afhankelijk van de klimaatklasse van
het apparaat.

De klimaatklasse vindt u op het type-
plaatje. = Fig. K/El

Klimaat- Toegestane ruimte-
klasse temperatuur
SN 10 °C...32 °C

' Afhankelijk van de apparaatuitvoering

2 Niet in alle landen

Opstellen en aansluiten nl

Klimaat- Toegestane ruimte-
klasse temperatuur

N 16 °C...32 °C

ST 16 °C...38 °C

T 16 °C...43 °C

Het apparaat is volledig functioneel
binnen de toegestane binnentempe-
ratuur.

Wanneer u een apparaat van de kli-
maatklasse SN gebruikt bij lagere ka-
mertemperaturen, dan kunnen be-
schadigingen aan het apparaat tot
een kamertemperatuur van 5 °C wor-
den uitgesloten.

Over-and-Under- en Side-by-Side-
opstelling

Als u 2 koeltoestellen boven of naast
elkaar wilt opstellen, moet u tussen
de toestellen minimaal een tussenaf-
stand van 150 mm aanhouden. Voor
bepaalde toestellen is een opstelling
zonder minimumafstand mogelijk.
Neem hiervoor contact op met uw
dealer of keukeninstallateur.

4.3 Apparaat monteren

» Het apparaat conform meegelever-
de montagehandleiding monteren.

4.4 Het apparaat voor het eer-
ste gebruik voorbereiden

1. Haal het informatiemateriaal er uit.

2. Verwijder de beschermfolie en
transportborgingen, bijv. plakstrips
en karton.

3. Het apparaat voor de eerste keer
reinigen. — Pagina 95
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4.5 Apparaat elektrisch aan-
sluiten

1. De apparaatstekker van het aan-
sluitsnoer aan het apparaat aan-
sluiten.

2. De netstekker van het aansluit-
snoer van het apparaat in een
stopcontact in de omgeving van
het apparaat steken.

De aansluitgegevens van het ap-
paraat staan op het typeplaatje.
- Fig. @1/ E1

3. De netstekker op vastheid contro-
leren.

v Het apparaat is nu gereed voor ge-
bruik.

5 Uw apparaat leren ken-
hen

5.1 Apparaat

Hier vindt u een overzicht van de on-
derdelen van uw apparaat.
- Fig. @

Koelvak — Pagina 91

Vriesvak — Pagina 92

Bedieningspaneel
— Pagina 88

Fruit- en groentelade met
vochtigheidsregelaar
— Pagina 89

Typeplaatje — Pagina 101

N ==

Diepvrieslade — Pagina 96

Flessenrek — Pagina 88

Deurrek voor grote flessen
— Pagina 89

o lforlf~ feo

Opmerking: Verschillen tussen uw
apparaat en de afbeeldingen zijn mo-
gelijk op basis van uitrusting en
grootte.

5.2 Bedieningspaneel

Via het bedieningsveld kunt u alle

functies van uw apparaat instellen en

informatie krijgen over de gebruiks-

toestand.

- Fig. A

> stelt de temperatuur van het
koelvak in.

super brandt wanneer de Su-
per-functie ingeschakeld is.

Toont de ingestelde tempera-
tuur van het koelvak in °C.

6 Uitrusting

De uitrusting van uw apparaat is mo-
delafhankelijk.

6.1 Legplateau

Om de schappen naar wens te varié-
ren, kunt u het schap uitnemen en op
een andere positie weer plaatsen.
— "Plateau verwijderen", Pagina 95

6.2 Flessenrek

Bewaar flessen veilig op het flessen-
rek.

Om het flessenrek naar wens te vari-
éren, kunt u het flessenrek verwijde-

ren en op een andere plaats weer te-
rugzetten.

— "Plateau verwijderen", Pagina 95



6.3 Snacklade

Bewaar in de snacklade verpakte le-
vensmiddelen of kleine snacks.

U kunt de snacklade verwijderen.
Hiervoor de snacklade optillen en er-
uit trekken. De houder van de snack-
lade kunt u verschuiven.

- Fig.

6.4 Fruit- en groentelade met
vochtigheidsregelaar

Bewaar vers fruit en groente onver-

pakt in de fruit- en groentelade.

Bewaar gesneden fruit en groente af-

gedekt of luchtdicht verpakt.

Met de vochtigheidsregelaar kunt u

de luchtvochtigheid in de fruit- en

groentelade aanpassen. Hierdoor

kunt u vers fruit en verse groente lan-

ger bewaren als bij een conventione-

le bewaarmethode.

- Fig. A

De luchtvochtigheid in de fruit- en

groentelade kunt u afhankelijk van

het soort en de hoeveelheid

bewaarde levensmiddelen door het

verschuiven van de

vochtigheidsregelaar instellen:

= | age luchtvochtigheid & bij overwe-
gend bewaren van fruit, gemeng-
de- of hoge belading.

= Hoge luchtvochtigheid 8& bij over-
wegend bewaren van groente of
bij geringe belading.

Afhankelijk van de soort levensmid-
delen en de hoeveelheid kan zich in
de fruit- en groentelade condenswa-
ter vormen.

Het condenswater verwijderen met
een droge doek en een lage lucht-
vochtigheid via de vochtigheidsrege-
laar instellen.

Om ervoor te zorgen dat de kwaliteit
en het aroma behouden blijven, moet
u koudegevoelig fruit en groente bui-
ten het apparaat bewaren bij tempe-

Uitrusting nl

raturen van ca. 8 °C tot 12 °C, bijv.
ananas, bananen, citrusvruchten, au-
gurken, courgette, paprika, tomaten
en aardappelen.

6.5 Deurrekken

Om het deurrek naar behoefte te vari-
éren kunt u het deurrek er uit nemen

en op een andere positie weer plaat-

sen.

— "Deurrek verwijderen"”, Pagina 95

6.6 Accessoires

Gebruik alleen originele accessoires.
Deze zijn op het apparaat afgestemd.
De accessoires van het apparaat zijn
afhankelijk van het model.

Eierplateau

Bewaar eieren veilig op het eierpla-
teau.

IJsblokjesschaal

Gebruik de ijsblokjesschaal om ijs-
blokjes te maken.

IJsblokjes maken

Gebruik voor het maken van ijsblok-

jes uitsluitend drinkwater.

1. Vul de schaal voor ijsblokjes voor
% met drinkwater en plaats deze
in het diepvriesvak.

Vastgevroren ijsblokjesschaal al-
leen met een bot voorwerp, bijv.
steel van een lepel, losmaken.

2. Om de ijsblokjesschaal los te ma-
ken de ijsblokjesschaal iets torde-
ren of kort onder stromend water
houden.
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7 De Bediening in essen-
tie

7.1 Apparaat inschakelen

1. 3sec. O indrukken.

Opmerking: Wanneer het apparaat
eerder via het bedieningspaneel
werd uitgeschakeld, 3sec. O 3 se-
conden ingedrukt houden.

v Het apparaat begint te koelen.

2. De gewenste temperatuur instellen.
— Pagina 90

7.2 Opmerkingen bij het ge-
bruik

» \Wanneer u het apparaat heeft in-
geschakeld, duurt het tot enkele
uren voordat de ingestelde tempe-
ratuur wordt bereikt.

Plaats geen levensmiddelen in het
apparaat voordat de ingestelde
temperatuur is bereikt.

= De behuizing rond het vriesvak
wordt tijdelijk licht verwarmd. Dit
voorkomt vorming van condenswa-
ter in de zone van de deurafdich-
ting.

= \Wanneer u de deur sluit, kan een
onderdruk ontstaan. De deur gaat
dan alleen moeilijker open. Wacht
een ogenblik tot de onderdruk
wordt gecompenseerd.

7.3 Machine uitschakelen
» 3sec. (D indrukken.

7.4 Temperatuur instellen

Koelvaktemperatuur instellen

» Zo vaak op > drukken tot de tem-
peratuurindicatie de gewenste tem-
peratuur toont.

90

De aanbevolen temperatuur in het
koelvak bedraagt 4 °C.
— "Sticker "OK", Pagina 91

Vriesvaktemperatuur instellen

» Om de vriesvaktemperatuur in te

stellen, de koelvaktemperatuur wij-
zigen — Pagina 90.
De koelvaktemperatuur beinvioedt
de vriesvaktemperatuur. Hoger in-
gestelde koelvaktemperaturen zor-
gen voor hogere vriesvaktempera-
turen.

8 Extra functies

8.1 Super-functie

Bij de Super-functie koelen het koel-
vak en het vriesvak sterker.

Schakel de Super-functie 4 tot 6 uur
vOor het opslaan van een hoeveel-
heid levensmiddelen vanaf 2 kg in.
Om het invriesvermogen te benutten,
gebruikt u de Super-functie.

- "Invriescapaciteit", Pagina 92

Opmerking: Als de Super-functie is
ingeschakeld, kan er meer geluid
ontstaan.

Super-functie inschakelen

» Z0 vaak op > drukken tot super
brandt.

Opmerking: Na ca. 48 uur schakelt
het apparaat over op de normale
werking.

Super-functie uitschakelen

» Op > drukken.



9 Alarm

9.1 Deuralarm

Als de deur van het apparaat langere
tijd open staat wordt het deuralarm
ingeschakeld.

Er klinkt een waarschuwingssignaal
en de temperatuurdisplays knippe-
ren.

Na 10 minuten knippert de binnen-
verlichting.

Deuralarm uitschakelen

» De apparaatdeur sluiten of op >
drukken.

v Het waarschuwingssignaal is uitge-
schakeld.

10 Koelvak

In het koelvak kunt u viees, worst,
vis, melkproducten, eieren, bereide
gerechten en brood en banket bewa-
ren.

De temperatuur is van 2 °C tot 8 °C
instelbaar.

Door de koelopslag kunt u ook licht
bederfelijke levensmiddelen op korte
of middellange termijn bewaren. Hoe
lager de gekozen temperatuur is, des
te langer blijven de levensmiddelen
vers.

10.1 Tips voor het bewaren
van levensmiddelen in
het koelvak

= Alleen verse en onbeschadigde le-

vensmiddelen inruimen.

®» Bewaar de levensmiddelen lucht-
dicht verpakt of afgedekt.

Alarm nl

= Om de luchtcirculatie niet te hinde-
ren en het bevriezen van levens-
middelen te vermijden, de levens-
middelen niet direct tegen de ach-
terwand plaatsen.

m | aat warme etenswaren en dran-
ken eerst afkoelen.

® Houd de door de fabrikant vermel-
de houdbaarheidsdatum of ge-
bruiksdatum in acht.

10.2 Koudezones in het koel-
vak

Door de luchtcirculatie in et koelvak
ontstaan verschillende koudezones.

Koudste zone

De koudste zone is tussen de op de
zijkant gestempelde pijl en het eron-
der liggende legplateau.

Tip: Bewaar snel bedervende levens-
middelen in de koudste zone, bijv.
vis, worst en vlees.

Warmste zone

De warmste zone bevindt zich hele-
maal bovenaan in de deur.

Tip: Bewaar minder gevoelige le-
vensmiddelen in de warmste zone,
bijv. harde kaas en boter. Hierdoor
komt het aroma van de kaas beter
tot ontwikkeling en blijft de boter
smeerbaar.

10.3 Sticker "OK"

Met de sticker OK kunt u controleren
of in het koelvak de voor de levens-
middelen aanbevolen veilige tempe-
ratuurbereiken van +4°C of kouder
bereikt zijn.

De sticker OK wordt niet bij alle mo-
dellen meegeleverd.
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Wanneer de sticker OK niet weer-
geeft, dan de temperatuur stapsge-
wijze verlagen.

— "Koelvaktemperatuur instellen”,
Pagina 90

Na ingebruikneming van het appa-
raat kan het tot wel 12 uur duren
voordat de ingestelde temperatuur is
bereikt.

D

Correcte instelling

11 Vriesvak

In het vriesvak kunt u diepvrieswaren
bewaren, levensmiddelen bevriezen
en ijsblokjes maken.

De temperatuur in het vriesvak is af-
hankelijk van de temperatuur in het
koelvak.

Langdurig bewaren van levensmidde-
len moet op een temperatuur van —
18 °C of lager gebeuren.

Door het invriezen kunt u bederfelijke
levensmiddelen gedurende lange tijd
bewaren. De lage temperaturen ver-
tragen of stoppen het bederven.

11.1 Invriescapaciteit

Het invriesvermogen geeft aan welke
hoeveelheid levensmiddelen in hoe-
veel uur tot in de kern kan worden in-
gevroren.

Informatie over het invriesvermogen
vindt u op het typeplaatje. = Fig. K/

Voorwaarden voor
invriesvermogen

1. Ca. 24 uur voor het inladen van
verse levensmiddelen Super-func-
tie inschakelen.

- "Super-functie inschakelen”,
Pagina 90
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2. De levensmiddelen eerst in de bo-
venste diepvrieslade leggen.

11.2 Vriesvakvolume volledig
gebruiken

Kom te weten hoe u de maximale

hoeveelheid diepvriesproducten in

het vriesvak kunt doen.

1. Alle uitrustingsdelen verwijderen.
— Pagina 95

2. De levensmiddelen rechtstreeks
op de plateaus en de bodem van
het vriesvak bewaren.

11.3 Tips voor het bewaren
van levensmiddelen in
het vriesvak

®= Bewaar de levensmiddelen lucht-
dicht verpaki.

= Breng in te vriezen levensmiddelen
niet in aanraking met ingevroren
levensmiddelen.

®m De levensmiddelen naast elkaar in
de diepvriesladen leggen.

= Om grotere hoeveelheden verse
levensmiddelen snel en voorzichtig
in te vriezen, deze in de onderste
diepvrieslade leggen.

= Voor een goede luchtcirculatie in
het apparaat de diepvrieslade tot
aan de aanslag inschuiven.

11.4 Tips voor het bevriezen
van verse levensmidde-
len

m Alleen verse en onberispelijke le-
vensmiddelen bevriezen.

m | evensmiddelen per portie invrie-
zen.

m Bereide levensmiddelen zijn beter
geschikt dan rauw eetbare levens-
middelen.

m Groente voor het invriezen wassen,
kleiner maken en blancheren.



m Fruit voor het invriezen wassen,
ontpitten en eventueel schillen,
eventueel suiker of ascorbinezuur-
oplossing toevoegen.

m \oor het invriezen geschikte le-
vensmiddelen zijn bijv. bakwaren,
vis en zeevruchten, vlees, wild en
gevogelte, eieren zonder schaal,
kaas, boter, kwark, kant-en-klaar-
gerechten en etensresten.

= Voor het invriezen ongeschikte le-
vensmiddelen zijn bijv. kropsla, ra-
dijsjes, eieren met schaal, druiven,
rode appels en peren, yoghurt, zu-
re room, creme fraiche en mayo-
naise.

Diepvrieswaren verpakken

Geschikt verpakkingsmateriaal en de
juiste soort verpakking behouden in
hoge mate de productkwaliteit en
vermijden vriesbrand.

1. De levensmiddelen in de verpak-
king leggen.

2. De lucht eruit drukken.

3. De verpakking luchtdicht afsluiten
om te voorkomen dat de levens-
middelen hun smaak verliezen of
uitdrogen.

4. De verpakking met de inhoud van
de invriesdatum voorzien.

11.5 Houdbaarheid van de
diepvrieswaren bij

-18 °C
Product Bewaartijd
Vis, worst, klaarge-  Tot 6 maan-

maakte gerechten, den
brood en banket

Gevogelte, viees Tot 8 maan-
den

Groente, fruit Tot 12 maan-
den

Ontdooien nl

De erop gedrukte vrieskalender geeft
de maximale bewaartijd in maanden
aan bij een constante temperatuur
van -18°C.

11.6 Ontdooimethodes voor
diepvrieswaren

/\ VOORZICHTIG

Kans op gevaar voor de gezond-

heid!

Bij het ontdooien kunnen bacterién

zich vermeerderen en kunnen de

diepvrieswaren bederven.

» Half of geheel ontdooide diepvries-
waren niet opnieuw invriezen.

» Het voedsel pas na koken of bra-
den opnieuw invriezen.

» De maximale bewaartijd niet meer
ten volle benutten.

= Dierlijke levensmiddelen in het
koelvak ontdooien, bijv. vis, vlees,
kaas en kwark.

= Brood bij kamertemperatuur ont-
dooien.

m | evensmiddelen voor directe con-
sumptie in de magnetron, in de
oven of op het fornuis bereiden.

12 Ontdooien

12.1 Ontdooien in het koel-
vak.

Tijdens het gebruik vormen zich op
de achterwand van het koelvak af-
hankelijk van de werking waterdrup-
pels of rijp. De achterwand van het
koelvak ontdooit automatisch.

- Fig. H

Het dooiwater loopt via de dooiwater-
goot in het afvoergat naar de ver-
dampingsschaal en hoeft niet worden
afgeveegd.
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Neem de volgende informatie in acht
om ervoor te zorgen dat dooiwater
kan weglopen en geurvorming wordt
vermeden:

— "De dooiwatergoot en het afvoer-
gat reinigen.", Pagina 95.

12.2 Ontdooien in het vries-
vak

Het diepvriesvak ontdooit niet auto-
matisch. Een laag rijp in het vriesvak
vermindert de afgifte van koude aan
de diepvrieswaren en verhoogt het
energieverbruik.

Vriesvak ontdooien

Het vriesvak regelmatig ontdooien.
1. Ca. 4 uur voor het ontdooien de
Super-functie inschakelen.
- "Super-functie inschakelen”,
Pagina 90

De levensmiddelen bereiken hier-
door heel lage temperaturen en u
kunt de levensmiddelen langer op
kamertemperatuur bewaren.

2. De diepvrieslade met de diepvries-
waren verwijderen en op een koele
plaats bewaren. Koude-accu's, in-
dien voorhanden, op de dievries-
waren leggen.

3. Het apparaat uitschakelen.

— Pagina 90

4. Haal de stekker van het apparaat
uit het stopcontact.

De stekker van het netsnoer uit het
stopcontact trekken of de zekering
in de meterkast uitschakelen.

5. Om het ontdooien te versnellen,
een pan met heet water op een on-
derzetter in het vriesvak zetten.

6. Het dooiwater met een zachte
doek of een spons opvegen.

7. Het vriesvak met een zachte, dro-
ge doek droogwrijven.

8. Het apparaat elektrisch aansluiten.
— Pagina 88
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9. Het apparaat inschakelen.
— Pagina 90

10.De diepvrieslade met de diepvries-
waren opnieuw plaatsen.

13 Reiniging en onder-
houd

Reinig en onderhoud uw apparaat
zorgvuldig om er voor te zorgen dat
het lang goed blijft werken.

De reiniging van ontoegankelijke
plaatsen moet door de servicedienst
worden uitgevoerd. Aan de reiniging
door de servicedienst kunnen kosten
verbonden zijn.

13.1 Apparaat voorbereiden
voor reiniging

1. Het apparaat uitschakelen.
— Pagina 90

2. Haal de stekker van het apparaat
uit het stopcontact.

De stekker van het netsnoer uit het
stopcontact trekken of de zekering
in de meterkast uitschakelen.

3. Alle levensmiddelen eruit halen en
op een koele plaats bewaren.
Indien beschikbaar koelelementen
op de levensmiddelen leggen.

4. Als een rijplaag voorhanden is, de-
ze laten ontdooien.

5. Verwijder alle uitrustingsdelen en
accessoires uit het apparaat.

— Pagina 95



13.2 Apparaat schoonmaken

/A WAARSCHUWING

Kans op elektrische schok!

Binnendringend vocht kan een schok

veroorzaken.

» Geen stoomreiniger of hogedruk-
reiniger gebruiken om het appa-
raat te reinigen.

Vloeistof in de verlichting of in de be-

dieningselementen kan gevaarlijk

zijn.

» Het afwaswater mag niet in de ver-
lichting of in de bedieningselemen-
ten terechtkomen.

LET OP!

Ongeschikte reinigingsmiddelen kun-

nen de oppervlakken van het appa-

raat beschadigen.

» Geen harde schuur- of afwas-
sponsjes gebruiken.

» Geen scherpe of schurende reini-
gingsmiddelen gebruiken.

» Geen sterk alcoholhoudende reini-
gingsmiddelen gebruiken.

Wanneer vloeistof in het afvoergat

komt, kan de verdampingsschaal

overstromen.

» Het sop mag niet in het afvoergat
komen.

Wanneer u uitrustingsdelen en acces-

soires in de vaatwasser reinigt, kun-

nen deze vervormen of verkleuren.

» Nooit uitrustingsdelen en accessoi-
res in de vaatwasser reinigen.

1. Apparaat voorbereiden voor reini-
ging. — Pagina 94

2. Het apparaat, de uitrustingsdelen,
de accessoires en de deurafdich-
tingen met een vaatdoek, lauw wa-
ter en een beetje pH-neutraal af-
wasmiddel reinigen.

3. Met een zachte, droge doek gron-
dig nadrogen.

4. De uitrustingsdelen plaatsen.

Reiniging en onderhoud nl

5. Het apparaat elektrisch aansluiten.
— Pagina 88

6. Het apparaat inschakelen.
— Pagina 90

7. Doe de levensmiddelen in het ap-
paraat.

13.3 De dooiwatergoot en het
afvoergat reinigen.

Reinig de dooiwatergoot en het af-
voergat regelmatig, om ervoor te zor-
gen dat het dooiwater kan weglopen.
» Reinig de dooiwatergoot en het af-
voergat voorzichtig, bijv. met een
wattenstaafje.
- Fig. @

13.4 Onderdelen eruit halen

Neem wanneer u de uitrustingsdelen
grondig wilt reinigen deze uit het ap-
paraat.

Plateau verwijderen

» Het plateau aan de voorzijde optil-
len @, er uit trekken en verwijde-
ren @,
- Fig.

Snacklade met beugel verwijderen

1. Snacklade verwijderen.
2. Het plateau met de beugel verwij-
deren.

3. De beugel aan de zijkant van het
plateau schuiven.
- Fig. H

Deurrek verwijderen

» Het deurrek omhoog tillen en ver-
wijderen.
- Fig. E

Groente- en fruitlade verwijderen

1. De fruit- en groentelade tot de aan-
slag uittrekken.

95



nl Reiniging en onderhoud

2. Til de fruit- en groentelade aan de
\C/z)oorzijde op @ en verwijder deze

~ Fig. KN
Diepvrieslade verwijderen

1. De diepvrieslade tot aan de aan-
slag uittrekken.

2. De diepvrieslade vooraan optillen
@ en eruit halen @.
— Fig. Al
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14 Storingen verhelpen

Kleinere storingen aan het apparaat kunt u zelf verhelpen. Raadpleeg voordat u
contact opneemt met de klantenservice de informatie over het verhelpen van
storingen. Zo voorkomt u onnodige kosten.

/A WAARSCHUWING

Kans op elektrische schok!

Ondeskundige reparaties zijn gevaarlijk.
» Alleen daarvoor gesohoold vakpersoneel mag reparaties aan het apparaat
uitvoeren.

» Er mogen uitsluitend originele reserveonderdelen worden gebruikt voor repa-
ratie van het apparaat.

» Als het netsnoer van dit apparaat beschadigd raakt, dient dit te worden ver-
vangen door een speciaal snoer dat verkrijgbaar is bij de fabrikant of de ser-
vicedienst.

Storing Oorzaak en probleemoplossing

Apparaat koelt niet, in- Het presentatielicht is ingeschakeld.

dicaties en verlichting » Voer de apparaatzelftest uit. - Pagina 99

branden. v Na het verstrijken van de apparaatzelftest gaat het
apparaat weer over op normale werking.

LED-verlichting functi- Verschillende oorzaken zijn mogelijk.
oneert niet. » Neem contact op met de servicedienst.

Het nummer van de servicedienst vindt u in het bij-
gevoegde overzicht van servicediensten.

Temperatuur wijkt erg Verschillende oorzaken zijn mogelijk.
af van de instelling. 1. Schakel het apparaat uit. = Pagina 90
2. Schakel het apparaat na ca. 5 minuten opnieuw in.
— Pagina 90
- Als de temperatuur te hoog is, controleer dan de
temperatuur na een paar uur opnieuw.
- Als de temperatuur te laag is, controleer de tem-
peratuur dan de volgende dag opnieuw.

Bodem van het koel- De dooiwatergoot of het afvoergat is verstopt.

vak is nat. » De dooiwatergoot en het afvoergat reinigen.
— Pagina 95
Het apparaat borrelt,  Geen storing. Een motor draait, bijv. koelaggregaat,
zoemt of gorgelt of ventilator. Er stroomt koudemiddel door de buizen.
klikt. Motor, schakelaars of magneetventielen schakelen in-
of uit.

Geen handeling vereist.Geen handeling vereist.
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Storing Oorzaak en probleemoplossing
Apparaat produceert  Uitrustingsdelen wiebelen of klemmen.
geluiden. » Controleer de uitneembare uitrustingsdelen en zet

ze eventueel opnieuw in het apparaat.

Flessen of containers raken elkaar.
» Haal flessen of containers van elkaar.

Super-functie is ingeschakeld.
Geen handeling vereist.Geen handeling vereist.
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14.1 Stroomuitval

Tijdens een stroomuitval stijgt de
temperatuur in het apparaat, hierdoor
verkort de bewaartijd en de kwaliteit
van de diepvriesproducten vermin-
dert.

Op onze website van uw apparaat
vindt in de technische gegevens de
bewaartijd van de diepvriesproducten
in geval van een storing.

Opmerklngen

= Het apparaat tijdens een stroomuit-

val zo weinig mogelijk openen en

geen andere levensmiddelen inrui-
men.

= De kwaliteit van de levensmiddelen
onmiddellijk na de stroomuitval
controleren.

— Diepvriesproducten die ontdooid
en warmer dan 5 °C zijn, weg-
gooien.

— Licht ontdooide diepvriesproduc-
ten koken of bakken en ofwel
verbruiken of opnieuw invriezen.

14.2 Apparaatzelftest uitvoe-
ren

Uw apparaat beschikt over een appa-

raatzelftest, welke storingen weer-

geeft, die uw service kan verhelpen.

1. Het apparaat uitschakelen.
— Pagina 90

2. Het apparaat na 5 minuten op-
nieuw inschakelen. = Pagina 90

3. Binnen 10 seconden na het reali-
seren van de elektrische aanslui-
ting > gedurende 5 tot 7 seconden
ingedrukt houden, tot een tweede
akoestische signaal klinkt.

v De apparaatzelftest start.

v Tijdens de apparaatzelftest weer-
klinkt tussendoor een lang akoes-
tisch signaal.

Opslaan en afvoeren nl

v Als na het einde van de apparaat-
zelftest 2 akoestische signalen
weerklinken en super twee keer
knippert, is uw apparaat in orde.
Het apparaat gaat over op de nor-
male werking.

v Als na het einde van de apparaat-
zelftest 5 akoestische signalen
klinken en super gedurende 10 se-
conden knippert, neem dan con-
tact op met de service.

15 Opslaan en afvoeren

15.1 Apparaat buiten gebruik
stellen

1. Het apparaat uitschakelen.
— Pagina 90

2. Haal de stekker van het apparaat
uit het stopcontact.
De stekker van het netsnoer uit het
stopcontact trekken of de zekering
in de meterkast uitschakelen.

3. Alle levensmiddelen verwijderen.

4. Het apparaat ontdooien.
— Pagina 93

5. Het apparaat reinigen.
— Pagina 95

6. Om de ventilatie van het interieur
te waarborgen het apparaat geo-
pend laten.
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15.2 Afvoeren van uw oude
apparaat

Door een milieuvriendelijke afvoer
kunnen waardevolle grondstoffen op-
nieuw worden gebruikt.

/A WAARSCHUWING

Kans op gevaar voor de gezond-

heid!

Kinderen kunnen zich in het apparaat

opsluiten en in levensgevaar gera-

ken.

» Om te voorkomen dat kinderen in
het apparaat kruipen legplateaus
en lades niet uit het apparaat ne-
men.

» Kinderen uit de buurt van een af-
gedankt apparaat houden.

A\ WAARSCHUWING

Kans op brand!

Bij beschadiging van de leidingen

kunnen brandbaar koudemiddel en

schadelijke gassen ontsnappen en

ontsteken.

» De buizen van de koudemiddel-
kringloop en de isolatie niet be-
schadigen.

1. De stekker van het netsnoer uit het
stopcontact trekken.

2. Het netsnoer doorknippen.

3. Voer het apparaat milieuvriendelijk
af.

Bij uw dealer en uw gemeente- of
deelraadskantoor kunt u informatie
verkrijgen over de actuele afvoer-
methoden.

sche apparatuur (waste
electrical and electronic
equipment - WEEE).

De richtlijn geeft het ka-
der aan voor de in de
EU geldige terugneming
en verwerking van oude
apparaten.

Dit apparaat is geken-
merkt in overeenstem-
ming met de Europese
richtlijn 2012/19/EU be-
treffende afgedankte
elektrische en elektroni-

B
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Originele vervangende onderdelen
die relevant zijn voor de werking in
overeenstemming met de desbetref-
fende Ecodesign-verordening kunt u
voor de duur van ten minste 10 jaar
vanaf het moment van in de handel
brengen van het apparaat binnen de
Europese Economische Ruimte bij
onze servicedienst verkrijgen.

Opmerking: Het inschakelen van de
servicedienst is in het kader van de
plaatselijk geldende fabrieksgarantie-
voorwaarden gratis. De minimumduur
van de garantie (fabrieksgarantie
voor particuliere gebruikers) in de Eu-
ropese Economische Ruimte be-
draagt 2 jaar in overeenstemming
met de geldende plaatselijke garan-
tievoorwaarden. De garantievoor-
waarden doen geen afbreuk aan
eventuele andere rechten of claims
die u op grond van het plaatselijke
recht heeft.

Gedetailleerde informatie over de ga-
rantieperiode en garantievoorwaar-
den in uw land kunt u opvragen bij
onze servicedienst, uw dealer of op
onze website.

Als u contact opneemt met de servi-
cedienst, hebt u het productnummer
(E-Nr.) en het productienummer (FD)
van het apparaat nodig.

De contactgegevens van de service-
dienst vindt u in de meegeleverde
servicedienstlijst of op onze website.



Technische gegevens

16.1 Producthnummer (E-nr.)
en productienummer
(FD)

Het productnummer (E-Nr.) en het
productienummer (FD) vindt u op het
typeplaatje van het apparaat.

- Fig. l1/E1

Om uw apparaatgegevens en de ser-
vicedienst-telefoonnummers snel te-
rug te kunnen vinden, kunt u de ge-
gevens noteren.

17 Technische gegevens

Koudemiddel, netto inhoud en overi-
ge technische gegevens bevinden
zich op het typeplaatje.

- Fig. @/HE1

Dit product bevat een lichtbron van
energieklasse E. De lichtbron is lever-
baar als reserveonderdeel en mag
uitsluitend door een hiervoor getrain-
de monteur worden vervangen.
Meer informatie over uw model vindt
u op het internet onder
https://eprel.ec.europa.eu/’. Dit we-
badres verwijst naar de officiéle EU-
productdatabank EPREL. Volg dan
de aanwijzingen bij het zoeken naar
het model op. De modelidentificatie
bestaat uit het teken voor de slash
van het E-nummer (E-Nr.) op het ty-
peplaatje. Alternatief vindt u de mo-
delidentificatie ook in de eerste regel
van het EU-energielabel.

' Geldt alleen voor landen in de Europese Economische Ruimte

nl
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SIEMENS

|Q3001 Einbau Kiihl-Gefrierkombination mit hyperFresh, um Obst und
1 Kiihl- iar- H H Gemiise, langer frisch zu halten. Mit einer hellen LED

E“:‘bau Ku hi Ge:frlel" Kombination Beleuchtung fiir eine brilliante Beleuchtung im

mit Gefrierbereich unten, 177.2 x Kithlschrankinneren.

54.1 cm, Schleppscharnier

v LED-Licht: schneller Uberblick tiber den Inhalt deines
K|86WS EO Kiihlschranks dank heller, gleichméBiger Ausleuchtung.

v lowFrost: spare Energie und Aufwand beim Abtauen durch
weniger Eisbildung.

v autoAirflow: optimale Luftzirkulation und gleichméaBige Kiihlung
auf allen Ebenen fiir Idngere Frische.

v bigBox: zusétzlicher Platz fiir groBes Gefriergut.

v safetyGlas-Ablagen: extrastarkes und leicht zu reinigendes

Sicherheitsglas.
A
L -
Energieeffizienzklasse: ...........coooveeiiiiiiiiiiiiiiiiiecccecceen E
Durchschnittlicher Energieverbrauch in Kilowattstunden pro Jahr
(kWh/a) (EU 2017/1369): ..ccevvvvveeeiiiieieeieeeeeeeeeeeeens 229 kWh/annum
Summe der Volumen der Tiefkiihlfacher (EU 2017/1369): .......... 84|
Summe der Volumen der Kaltlagerfacher und Kihlfacher: ....... 1831
GEIEUSCNWEIT: ©.evvveiiiiieiieeee e 35 dB(A) re 1pW
Gerdusch-Effizienzklasse: .......cccooiieiiiiiiiniiiiiiiiincccceeeene B
Bauform: ........ccceeenee. Einbau
Dekorrahmen/ - platte: ......c.ccceeeeviinieniieennene Mdoglich mit Zubehor
HORNE: L 1772 mm
Geradtebreite: ........ccceeveeenne 541 mm
Geratetiefe: .uviiiii i 548 mm
Min. NischenmaBe fiir Installation (Hx B x T): ...1775.0 x 560 x 550
= mm
| Nettogewicht: ......cooveevierieiniiniceiceicenn
Absicherung: .
TUrGTfNUNG: oot
P S 111 U] 1) e ———————————— 220-240V
L0 onng FrOQUENZ: oottt et et e et eeenaae e 50 Hz
Lange Anschlusskabel: ..........cooiiiiiiiiiiniiiinieeeieceeeee 230.0 cm
ANZahl Verdichter: .......oceoiiieiiiiiieniieieeiese e 1
Anzahl unabhdngiger Kiihlkreislaufe: .........ccocccoviiniiniiiniininene 1
INnenlifter: ....oooeeoeenieniecieceene Nein
Anzahl héhenverstellbarer Ablagen im Kiihlbereich: ...................... 3
GS6BZRO0 Einlegeschale fiir Gefriergutschale FIasChenregale: ... ..ooiiiii i J.a
KSGGZMOO B Frosntfree SYSTEME ittt e Ngm
GETALELYP: ceveeiieiieeiiieieeete ettt Vollintegriert

4 242003 886311
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SIEMENS

iQ300,

Einbau-Kiihl-Gefrier-Kombination
mit Gefrierbereich unten, 177.2 x

54.1 cm, Schleppscharnier
KI86VVSEO

* KIB6VVSEO
« easy Installation

Leistung und Verbrauch

* Energieeffizienzklasse: E

¢ Nutzinhalt gesamt: 267 |

* Nutzinhalt Kiihlfacher: 183 |
 Nutzinhalt Tiefkiihlfdcher: 84 |

* Gefriervermdgen in 24 Std.: 4.2 kg
* Energieverbrauch / Jahr: 229 kWh/a
* Klimaklasse: SN-ST

* SuperGefrieren: ja

* Gerduscheffizienzklasse / Gerausch-Wert: B/ 35 dB
* Lagerzeit bei Stérung : 9 h

* Auf Basis der Ergebnisse der Normpriifung liber 24 Std. Tatsachlicher

Verbrauch abhdngig von Nutzung/Standort des Gerats.

Design
¢ LED Beleuchtung

Komfort und Sicherheit

* Elektronische Temperaturregelung tiber LED ablesbar
* 1 Kompressor /1 Kéltekreislauf

* Super-Taste: nein

* superGefrieren

* Akustischer Tiiralarm

Kiihlteil

* 4 Abstellflachen aus Sicherheitsglas, davon 3 x hohenverstellbar

* 1 Flaschenabsteller
* 3 Tlrabsteller
» verchromter Flaschenrost

Frischhaltesystem
* 1 hyperFresh Box - hdlt Obst und Gemiise langer frisch

Gefrierteil

« 3transparente Gefriergut-Schubladen, davon

* 1 bigBox

MaBe

e GerdtemaBe (HxBxT):177.2 cm x 54.1 cm x 54.8 cm
* NischenmaBe (Hx Bx T): 177.5 cm x 56.0 cm x 55.0 cm

Technische Informationen
« Tliranschlag rechts, wechselbar
*220-240V

Zubehor
* 3 x Eierablage, 1 x Eiswirfelschale

Montage

2/



SIEMENS

iQ300,
Einbau-Kiihl-Gefrier-Kombination
mit Gefrierbereich unten, 177.2 x
54.1 cm, Schleppscharnier
KI86VVSEQD

A: Air inlet 2 200 cm?; Ventilation options
B: Air outlet 2 200 cm?; Ventilation options

MafRe in mm
548713~ 541
2
1772

A

998

\T\A &
7760
677 l

=
S~

min. 40 Uberstand

c
le—
C

i~ Frontplatte

EﬁMT
677+A 1091+0 |
<«~— (min.) »|«—(max.) —
l—756+A & 1012+0 |
~—(max.) (min.)
N

Unterkante
Frontplatte

)—>><—
>

Die angegebenen Mdébeltirmale gelten fir
eine Turfuge von 4 mm.

Mafe in mm

Luftaustritt

min. 200 cmi@

s q
Bellftung \éé\ A
im Sockel

min. 200 cm?

B1

N

B2 S

A1

v

min.
560 ™

N A2 N
e
S~ max.
2200
Pd
1560 empfohlen
min. 550
17728
Mafe in mm
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Produktdatenblatt

DELEGIERTE VERORDNUNG (EU) 2019/2016 DER KOMMISSION

Name oder Handels-
marke des Lieferanten

(a) (b) :

Siemens

Anschrift des Lieferanten
@ (b) =

BSH Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Munich, Germany

Modellkennung (a) : KI86VVSEQD
Art des Kiihlgerats:
Gerauscharmes Geréat: Nein Bauart: Einbau
Weinlagerschrank: Nein Anderes Kihlgerat: Nein
Allgemeine Produktparameter:
Parameter Wert Parameter Wert

Hohe 1772
I\G/Iﬁlsir?]rgtt;gr?ae)s(sbu)ngen (in Breite 541 Sdeesralr)ntrauminhalt (in dm3 267

Tiefe 548
EEI 100 Energieeffizienzklasse E©
Ialéf(tzg:r:glze?\iﬁ?ionen (in 35 Luftschallemissionsklasse B®

o _ Erweiterter gemél}igter
brauch (m kKWha) 229 Kimakiasse: Gemaigter Temperaiur
bereich, Subtropisch

Mindestumgebungstempe- Hoéchstumgebungstempe-
ratur (in °C), fur die das 10© ratur (in °C), fur die das 38@
Kihlgerat geeignet ist Kuhlgerat geeignet ist
Winterschaltung Ja

17.07.2024



Fachparameter:

Fachparameter und -werte

Raumin Empfohlene Tempera- Gefrierver- Entfros-
halt des tur-einstellung fur eine modgen (in tungsart
Fachs | optimierte Lebensmittella- kg/24h) (automati-
Fachtyp (in dm3 gerung (in °C) sche Ent-
oder I) | Diese Einstellungen dirfen frostung =
nicht im Widerspruch zu A, manu-
den Lagerbedingungen elle Ent-
gemal Anhang IV Tabelle frostung =
3 stehen; M)
Speisekammerfach Nein - - - -
Weinlagerfach Nein - - - -
Weinlagerfach 2 Nein - - - -
Weinlagerfach 3 Nein - - - -
Kellerfach Nein - - - -
Lagerfach fur frische
Lebensmittel Ja 183.0 4 B A
Kaltlagerfach Nein - - - -
Null-Sterne- oder Eisberei- .
terfach Nein ) B - }
Ein-Stern-Fach Nein - - - -
Zwei-Sterne-Fach Nein - - - -
Drei-Sterne-Fach Nein - - - -
Vier-Sterne-Fach Ja 84.0 -18 4.2 M
Zwei-Sterne-Abteil Nein - - - -
(fur Vier-S-
Fach mit variabler Tempe- ) ) ) terne-Fa- )
ratur cher) oder

17.07.2024



Fiir Vier-Sterne-Facher

Schnelleinfrierfunktion Ja

Fiir Weinlagerschranke:

Anzahl der Standardweinflaschen -

Lichtquellenparameter ® ©@;

Art der Lichtquelle LED

Energieeffizienzklasse E

Mindestlaufzeit der vom Lieferanten angebotenen Garantie @ ® :

24 Monate

Weitere Angaben (a) (b) :

Weblink zur Website des Lieferanten, auf der die Informationen gemaf Anhang Il Nummer 4 der Verord-
nung (EU) 2019/2019 der Kommission zu finden sind: www.siemens-home.bsh-group.com/energylabel

@ Dieser Eintrag gilt nicht als relevant im Sinne des Artikels 2 Absatz 6 der Verordnung (EU) 2017/1369.

® Anderungen dieser Eintrdge gelten nicht als relevante Anderungen im Sinne des Artikels 4 Absatz 4 der

Verordnung (EU) 2017/1369.

© Wenn der endglltige Inhalt dieser Zelle in der Produktdatenbank automatisch generiert wird, darf der Lie-

ferant diese Daten nicht eingeben.

@ Gemal der Delegierten Verordnung (EU) 2019/2015 der Kommission
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Geschirrspuler

DE Gebrauchsanleitung

El
Register your appliance on My Siemens and 1- :!r
discover exclusive services and offers. fﬁ
Siemens Home Appliances
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1 Sicherheit

Beachten Sie die nachfolgenden Sicherheitshinweise.

1.1 Allgemeine Hinweise

m | esen Sie diese Anleitung sorgfaltig.

m Bewahren Sie die Anleitung sowie die Produktinformationen fur
einen spateren Gebrauch oder Nachbesitzer auf.

m SchlieBen Sie das Gerat bei einem Transportschaden nicht an.

1.2 BestimmungsgemaBer Gebrauch

Verwenden Sie das Gerat nur:

= um Haushaltsgeschirr zu spulen.

® in geschlossenen Raumen im Haushalt und in ahnlichen Anwen-
dungen wie beispielsweise: im Kuchenbereich flr Mitarbeiter in
Geschaften, Blros und anderem Arbeitsumfeld; in landwirt-

' Je nach Geréateausstattung
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schaftlichen Betrieben; von Kunden in Hotels, Motels und weite-
ren typischen Wohnumgebungen; in Fruhstickspensionen.
® bis zu einer Hohe von 4000 m Uber dem Meeresspiegel.

1.3 Einschrankung des Nutzerkreises

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dartber und von
Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder menta-
len Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen be-
nutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezlglich des sicheren
Gebrauchs des Geréts unterwiesen wurden und die daraus resul-
tierenden Gefahren verstanden haben.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

Reinigung und Benutzerwartung durfen nicht durch Kinder ohne
Beaufsichtigung durchgefuhrt werden.

Kinder junger als 8 Jahre vom Gerat und der Anschlussleitung
fernhalten.

1.4 Sichere Installation

/N WARNUNG - Verletzungsgefahr!

UnsachgemaBe Installationen kénnen zu Verletzungen fuhren.

» Beim Aufstellen und AnschlieBen des Geréats den Anweisungen
der Gebrauchsanleitung und Montageanleitung folgen.

/A WARNUNG - Stromschlaggefahr!

UnsachgemaBe Installationen sind gefahrlich.

» Das Gerat nur gemaBl den Angaben auf dem Typenschild an-
schlieBen und betreiben.

» Immer die mitgelieferte Netzanschlussleitung des Neugeréats ver-
wenden.

» Das Gerat nur Uber eine vorschriftsmaBig installierte Steckdose
mit Erdung an ein Stromnetz mit Wechselstrom anschlieBen.

» Das Schutzleitersystem der elektrischen Hausinstallation muss
vorschriftsmaBig installiert sein.

» Nie das Gerat Uber eine externe Schaltvorrichtung versorgen,
z. B. Zeitschaltuhr oder Fernsteuerung.

» Wenn das Gerat eingebaut ist, muss der Netzstecker der Netz-
anschlussleitung frei zuganglich sein, oder falls der freie Zu-
gang nicht moglich ist, muss in der festverlegten elektrischen In-
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stallation eine Trennvorrichtung nach den Errichtungsbestim-
mungen eingebaut sein.

» Beim Aufstellen des Gerats darauf achten, dass die Netzan-
schlussleitung nicht eingeklemmt oder beschadigt wird.

Das Durchtrennen des Zulaufschlauchs oder das Tauchen des

Aquastop-Ventils in Wasser ist gefahrlich.

» Nie das Kunststoffgehause in Wasser tauchen. Das Kunststoff-
gehause am Zulaufschlauch enthélt ein elektrisches Ventil.

» Nie den Zulaufschlauch durchtrennen. Im Zulaufschlauch befin-
den sich elektrische Anschlussleitungen.

/N WARNUNG - Brandgefahr!

Eine verlangerte Netzanschlussleitung und nicht zugelassene Ad-

apter zu verwenden, ist gefahrlich.

» Keine Verlangerungskabel oder Mehrfachsteckdosenleisten ver-
wenden.

» Nur vom Hersteller zugelassene Adapter und Netzanschlusslei-
tungen verwenden.

» Wenn die Netzanschlussleitung zu kurz ist und keine langere
Netzanschlussleitung verfligbar ist, Elektrofachbetrieb kontaktie-
ren, um die Hausinstallation anzupassen.

Kontakt zwischen dem Gerat und Installationsleitungen kann zum

Defekt der Installationsleitungen flihren, z. B., Gasleitungen und

Stromleitungen. Gas aus einer korrodierten Gasleitung kann sich

entzlinden. Eine beschéadigte Stromleitung kann zu einem Kurz-

schluss fuhren.

» Sicherstellen, dass mindestens 5 cm Abstand zwischen dem
Gerat und Installationsleitungen besteht.

/N WARNUNG - Verletzungsgefahr!

Scharniere bewegen sich beim Offnen und SchlieBen der Gerate-

tlr und kbnnen zu Verletzungen fuhren.

» Wenn Unterbaugerate oder integrierbare Geréate nicht in einer
Nische stehen und damit eine Seitenwand zuganglich ist, muss
der Scharnierbereich seitlich verkleidet werden. Die Abdeckun-
gen sind im Fachhandel oder bei unserem Kundendienst erhalt-
lich.
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/N WARNUNG - Kippgefahr!

UnsachgemaBe Installation kann zum Kippen des Gerats fuhren.
» Unterbaugerate oder integrierbare Gerate nur unter einer durch-
gehenden Arbeitsplatte einbauen, die mit den Nachbarschran-

ken fest verbunden ist.

1.5 Sicherer Gebrauch

/N WARNUNG - Gefahr schwerer Gesundheitsschiaden!

Das nicht Beachten von Sicherheitshinweisen und Gebrauchshin-

weisen auf Verpackungen von Reinigerprodukten und Klarspuler-

produkten kann zu schweren Gesundheitsschaden flhren.

» Auf Verpackungen von Reinigerprodukten und Klarspulerpro-
dukten die Sicherheitshinweise und Gebrauchshinweise beach-
ten.

/N WARNUNG - Explosionsgefahr!

Losungsmittel im Spulraum des Gerats kann zu Explosionen fih-

ren.

» Nie Losungsmittel in den Spulraum des Gerats geben.

Stark atz-alkalische oder stark saurehaltige Reinigungsmittel in

Verbindung mit Aluminiumteilen im Spullraum des Gerats kdnnen

zu Explosionen flhren.

» Nie stark atz-alkalische oder stark saurehaltige Reinigungsmit-
tel, insbesondere aus dem Gewerbebereich oder Industriebe-
reich, in Verbindung mit Aluminiumteilen (z. B. Fettfilter von Dun-
stabzugshauben oder Aluminium-Topfe) verwenden, z. B. zur
Maschinenpflege.

/N WARNUNG - Verletzungsgefahr!

Geoffnete Geratetlr kann zu Verletzungen fuhren.

» Die Geratetlr nur zum EinrGumen und Ausraumen von Geschirr
offnen, um Unféalle zu verhindern, z. B. durch Stolpern.

» Nicht auf die gedffnete Gerétetlr sitzen oder stehen.

Messer und Utensilien mit scharfen Spitzen kénnen Verletzungen

verursachen.

» Messer und Utensilien mit scharfen Spitzen mit der spitzen Seite
nach unten in den Besteckkorb, in die Messerablage oder in die
Besteckschublade einrdumen.
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/N WARNUNG - Verbrihungsgefahr!
HeiBes Wasser kann beim Offnen der Geratetur wahrend des Pro-
grammablaufs aus dem Gerat spritzen.
» Die Geratetlr wahrend des Programmablaufs vorsichtig 6ffnen.

/N WARNUNG - Stromschlaggefahr!

Eindringende Feuchtigkeit kann einen Stromschlag verursachen.

» Das Geréat nur in geschlossenen Raumen verwenden.

» Nie das Geréat groBer Hitze und Nasse aussetzen.

» Keinen Dampfreiniger oder Hochdruckreiniger verwenden, um
das Gerat zu reinigen.

Eine beschadigte Isolierung der Netzanschlussleitung ist gefahr-

lich.

» Nie die Netzanschlussleitung mit heiBen Geréateteilen oder War-
mequellen in Kontakt bringen.

» Nie die Netzanschlussleitung mit scharfen Spitzen oder Kanten
in Kontakt bringen.

» Nie die Netzanschlussleitung knicken, quetschen oder veran-
dern.

1.6 Beschadigtes Gerat

/N WARNUNG - Stromschlaggefahr!

Ein beschadigtes Gerat oder eine beschadigte Netzanschlusslei-

tung ist gefahrlich.

» Nie ein beschadigtes Gerat betreiben.

» Nie ein Gerat mit gerissener oder gebrochener Oberflache be-
treiben.

» Nie an der Netzanschlussleitung ziehen, um das Gerat vom
Stromnetz zu trennen. Immer am Netzstecker der Netzan-
schlussleitung ziehen.

» Wenn das Gerat oder die Netzanschlussleitung beschadigt ist,
sofort den Netzstecker der Netzanschlussleitung ziehen oder
die Sicherung im Sicherungskasten ausschalten und den Was-
serhahn schlieBen.

» Den Kundendienst rufen. - Seite 48

UnsachgemaBe Reparaturen sind gefahrlich.

» Nur daflr geschultes Fachpersonal darf Reparaturen am Gerat
durchfthren.
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» Nur Original-Ersatzteile durfen zur Reparatur des Gerats verwen-
det werden.

» Wenn die Netzanschlussleitung oder die Gerateanschlussleitung
dieses Gerats beschadigt wird, muss sie durch eine besondere
Netzanschlussleitung oder besondere Gerateanschlussleitung
ersetzt werden, die beim Hersteller oder bei seinem Kunden-
dienst erhaltlich ist.

1.7 Gefahren fir Kinder

A WARNUNG - Erstickungsgefahr!

Kinder konnen sich Verpackungsmaterial Uber den Kopf ziehen
oder sich darin einwickeln und ersticken.

» Verpackungsmaterial von Kindern fernhalten.

» Kinder nicht mit Verpackungsmaterial spielen lassen.
Kinder konnen Kleinteile einatmen oder verschlucken und da-
durch ersticken.

» Kleinteile von Kindern fernhalten.

» Kinder nicht mit Kleinteilen spielen lassen.

Kinder konnen sich im Gerat einschlieBen und ersticken.

» Falls vorhanden, die Kindersicherung nutzen.

» Nie Kinder mit dem Geréat spielen oder es bedienen lassen.

/N WARNUNG - Gefahr von Gesundheitsschaden!

Kinder konnen sich im Gerat einsperren und in Lebensgefahr ge-

raten.

» Bei ausgedienten Geraten den Netzstecker der Netzanschluss-
leitung ziehen, danach die Netzanschlussleitung durchtrennen
und das Schloss der Geratetlr so weit zerstoren, dass die Gera-
tetdr nicht mehr schlieft.

/N WARNUNG - Quetschgefahr!

Kinder konnen sich bei hocheingebauten Geraten zwischen Gera-
tetlr und darunter liegenden Schranktiren quetschen.

» Beim Offnen und SchlieBen der Geratetir auf Kinder achten.

/N WARNUNG - Veritzungsgefahr!

Klarspuler und Reiniger konnen zu Veratzungen von Mund, Ra-

chen und Augen fahren.

» Kinder von Klarspulerprodukten und Reinigerprodukten fernhal-
ten.
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» Kinder vom gedffneten Gerat fernhalten. Das Wasser im Spul-
raum ist kein Trinkwasser. Es kdnnen sich noch Reste von Rei-
niger und Klarspuler darin befinden.

/N WARNUNG - Verletzungsgefahr!

Kinder konnen sich mit ihren kleinen Fingern in den Schlitzen der
Tab-Auffangschale einklemmen und verletzen.

» Kinder vom gedffneten Gerat fernhalten.

2 Sachschaden
vermeiden

2.1 Sichere Installation

ACHTUNG

UnsachgemaBe Installationen des

Gerats konnen zu Beschadigungen

flhren.

» Wenn der Geschirrspuler unter
oder Uber anderen Haushaltsgera-
ten eingebaut wird, Informationen
zum Einbau in Kombination mit
dem Geschirrspller in der
Montageanleitung der jeweiligen
Haushaltsgerate befolgen.

» Liegen keine Informationen vor
oder enthalt die Montageanleitung
keine entsprechenden Hinweise,
muss beim Hersteller dieser Haus-
haltsgerate nachgefragt werden,
um sicherzustellen, dass der Ge-
schirrspiler Uber oder unter ande-
ren Haushaltsgeraten eingebaut
werden kann.

» Falls keine Informationen vom Her-
steller zur Verfiigung stehen, darf
der Geschirrspliler nicht Gber oder
unter diesen Haushaltsgeréaten ein-
gebaut werden.

» Um den sicheren Betrieb aller
Haushaltsgerate zu gewéhrleisten,
weiterhin die Montageanleitung
des Geschirrspllers beachten.

» Den Geschirrspuler nicht unter ei-
nem Kochfeld einbauen.

» Den Geschirrspuler nicht in der
Né&he von Warmequellen, z.B. Heiz-
kérper, Warmespeicher, Ofen oder
anderen Geréten, die Warme er-
zeugen, installieren.

Kontakt zwischen dem Gerat und

Wasserleitungen kann zu Korrosion

der Wasserleitung fliihren und die

Wasserleitung kann undicht werden.

» Sicherstellen, dass mindestens
5 cm Abstand zwischen dem Gerat
und der Wasserleitung besteht. Die
mitgelieferten Leitungen fir den
Trinkwasseranschluss und den Ab-
wasseranschluss sind davon nicht
betroffen.

Veranderte oder beschadigte Was-

serschlauche kénnen zu Sach- und

Gerateschaden fuhren.

» Nie Wasserschlauche knicken,
quetschen, verandern oder durch-
schneiden.

» Nur mitgelieferte Wasserschlauche
oder Original-Ersatzschlauche ver-
wenden.

» Nie benutzte Wasserschlauche
wiederverwenden.

Ein zu geringer oder zu hoher Was-

serdruck kann die Geréatefunktion be-

eintrachtigen.

» Sicherstellen, dass der Wasser-
druck an der Wasserversorgungs-
anlage mindestens 50 kPa (0.5
bar) und maximal 1000 kPa (10
bar) betragt.
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» Wenn der Wasserdruck den ange-
gebenen Hochstwert Gberschreitet,
muss ein Druckminderungsventil
zwischen Trinkwasseranschluss
und Schlauchset des Geréts instal-
liert werden.

2.2 Sicherer Gebrauch

ACHTUNG

Austretender Wasserdampf kann Ein-

baumdébel beschadigen.

» Das Gerat nach Programmende et-
was abkUlhlen lassen vor dem Off-
nen der Gerétetir.

Spezialsalz fir Geschirrspuler kann

den Spulbehélter durch Korrosion be-

schadigen.

» Damit Gbergelaufenes Spezialsalz
aus dem Spulbehalter gespllt
wird, das Spezialsalz unmittelbar
vor dem Programmestart in den
Vorratsbehalter fur Spezialsalz fil-
len.

Reiniger kann die Enthartungsanlage

beschadigen.

» Nur mit Spezialsalz fur Geschirr-
spuler den Vorratsbehalter der En-
hartungsanlage fullen.

Ungeeignete Reinigungsmittel kén-

nen das Geréat beschadigen.

» Keinen Dampfreiniger verwenden.

» Um die Gerateoberflache nicht zu
zerkratzen, keine Schwamme mit
rauer Oberflache sowie keine
scheuernden Reinigungsmittel ver-
wenden.

» Um Korrosion zu vermeiden, bei
Geschirrspulern mit Edelstahlfront
keine Schwammtlcher verwenden
oder diese vor dem ersten Ge-
brauch mehrmals grindlich aus-
spulen.

10

3 Umweltschutz und
Sparen

3.1 Verpackung entsorgen

Die Verpackungsmaterialien sind um-
weltvertraglich und wiederverwertbar.

» Die einzelnen Bestandteile ge-
trennt nach Sorten entsorgen.

3.2 Energie sparen

Wenn Sie diese Hinweise beachten,
verbraucht Ihr Gerat weniger Strom
und Wasser.

Das Programm Eco 50° nutzen.

v Das Programm Eco 50° ist ener-
giesparend und umweltschonend.
— "Programme”, Seite 16

4 Aufstellen und
AnschlieBen

SchlieBen Sie das Gerat fir einen
ordnungsgemaBen Betrieb fachge-
recht an Strom und Wasser an. Be-
achten Sie die geforderten Kriterien
und die Montageanleitung.

4.1 Lieferumfang

Prifen Sie nach dem Auspacken alle
Teile auf Transportschaden und die
Vollstandigkeit der Lieferung.
Wenden Sie sich bei Beanstandun-
gen an den Handler, bei dem Sie das
Gerat erworben haben oder an unse-
ren Kundendienst.

Hinweis: Das Geréat wurde im Werk
auf seine einwandfreie Funktion Uber-
prift. Hierbei kdnnen Wasserflecken
auf dem Gerét zuriickgeblieben sein.
Die Wasserflecken verschwinden
nach dem ersten Spilgang.

Die Lieferung besteht aus:
= Geschirrspller



Gebrauchsanleitung
Montageanleitung

Weitere Informationsdokumente
Montagematerial

Dampfschutz

Netzkabel

Kurzanleitung

4.2 Gerat aufstellen und an-
schlieBen

Sie kénnen lhr Unterbaugerét oder in-
tegrierbares Gerét in der Kiichenzeile
zwischen Holzwanden und Kunststoff-
wénden einbauen.

1. Die Sicherheitshinweise beachten.
— Seite 3

2. Die Hinweise zum elektrischen An-
schluss beachten.

3. Den Lieferumfang und den Zu-
stand des Gerats prifen.

4, Die erforderlichen EinbaumaBe aus
der Montageanleitung entnehmen.

5. Das Gerat mit Hilfe der verstellba-
ren FUBe waagrecht aufstellen.
Auf einen sicheren Stand achten.

6. Den Abwasseranschluss installie-
ren. = Seite 11

7. Den Trinkwasseranschluss instal-
lieren. = Seite 11

8. Das Gerét an Strom anschlieBen.

4.3 Abwasseranschluss

SchlieBen Sie Ihr Gerat an einen Ab-
wasseranschluss an, damit durch
den Spullgang verschmutztes Wasser
abflieBen kann.

Abwasseranschluss installieren

1. Die erforderlichen Schritte aus der
mitgelieferten Montageanleitung
entnehmen.

2. Den Abwasserschlauch mit Hilfe
der beiliegenden Teile an den Ab-
laufstutzen des Siphons anschlie-
Ben.

Aufstellen und AnschlieBen de

3. Darauf achten, dass der Ablauf-
schlauch nicht geknickt, ge-
quetscht oder in sich verschlungen
ist.

4. Darauf achten, dass kein Ver-
schlussdeckel im Ablauf das Ab-
flieBen des Abwassers verhindert.

4.4 Trinkwasseranschluss

SchlieBen Sie Ihr Gerat an einen
Trinkwasseranschluss an.

Trinkwasseranschluss installieren

Hinweise

= Stellen Sie sicher, dass Sie das
Gerat an einen Wasserzulauf mit
einer Sicherheitseinrichtung gegen
Trinkwasserverunreinigung durch
RickflieBen (gem. DIN EN 1717)
anschlieBen. Die hierfiir vorgesehe-
nen Anschlussventile/Wasserhah-
ne sind bei ordnungsgemaBer
Hausinstallation mit dieser Sicher-
heitseinrichtung ausgestattet.

= Wenn Sie das Gerat tauschen,
mussen Sie einen neuen Wasser-
zulaufschlauch verwenden.

1. Die erforderlichen Schritte aus der
mitgelieferten Montageanleitung
entnehmen.

2. Das Gerat mit Hilfe der beiliegen-
den Teile an den Trinkwasseran-
schluss anschlieBen.

Die Technischen Daten beachten.

3. Darauf achten, dass der Trinkwas-
seranschluss nicht geknickt, ge-
guetscht oder in sich verschlungen
ist.

4.5 Elektrischer Anschluss

Gerat elektrisch anschlieBen

Hinweise
= Beachten Sie die Sicherheitshin-
weise — Seite 4.

11
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= Beachten Sie, dass das Wassersi-
cherheitssystem nur bei Stromver-
sorgung funktioniert.

1. Den Kaltgeratestecker der Netzan-
schlussleitung am Gerat einste-
cken.

2. Den Netzstecker der Netzan-

schlussleitung des Geréts in eine
Steckdose in der Nahe des Gerats
stecken.

Die Anschlussdaten des Gerats
stehen auf dem Typenschild.

. Den Netzstecker auf festen Sitz

prifen.

5 Kennenlernen
5.1 Gerat

Hier finden Sie eine Ubersicht Uiber die Bestandteile lhres Geréts.

~|

B8 B

o
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.

Typenschild

Typenschild mit E-Nummer und FD-Num-
mer — Seite 49.

Die Daten bendtigen Sie fliir den Kunden-
dienst — Seite 48.

Reinigerkammer

In die Reinigerkammer flllen Sie Reiniger.
— "Reiniger”, Seite 26

Unterer Geschirrkorb

Unterer Geschirrkorb — Seite 20

-~ Mg

Vorratsbehalter flr Spezi-
alsalz

In den Vorratsbehalter fir Spezialsalz fillen
Sie Spezialsalz.
— "Enthédrtungsanlage’, Seite 21

o

Unterer Spriharm

Der untere Spriharm reinigt das Geschirr
im unteren Geschirrkorb.

Wenn das Geschirr nicht optimal gereinigt
wird, reinigen Sie die Spriharme.

— "Spriiharme reinigen”, Seite 40

Tab-Auffangschale

Tabs fallen wahrend des Spulgangs auto-
matisch von der Reinigerkammer in die
Tab-Auffangschale, wo diese sich optimal
auflésen koénnen.

Oberer Geschirrkorb

Oberer Geschirrkorb — Seite 18

Etagere'

Etagere — Sejte 19

B A8 &

Oberer Spritharm

Der obere Spriharm reinigt das Geschirr
im oberen Geschirrkorb.

Wenn das Geschirr nicht optimal gereinigt
wird, reinigen Sie die Spriiharme.

— "Spriiharme reinigen”, Seite 40

Siebsystem

Siebsystem — Seite 39

RN | =N
RN | (e»)

Besteckkorb

Besteckkorb
— "Besteckkorb", Seite 21

Vorratsbehalter fur Klar-
spuler

In den Vorratsbehalter fur Klarspdler fillen
Sie Klarspller.
— "Klarsptileranlage”, Seite 24

5.2 Bedienelemente
Uber das Bedienfeld stellen Sie alle Funktionen lhres Geréts ein und erhalten

Informationen zum Betriebszustand.

' Je nach Geréateausstattung
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Mit einigen Tasten kénnen Sie verschiedene Funktionen ausflhren.

142 T (4]15]6]7]8]0]

)

~

13112

Gerét einschalten — Sejte 31

_ _ | —
%l:t{eAR%?etTi?eeco und Reset Geréat ausschalten — Sejte 32
) Programm abbrechen — Seite 32
Programmtaste Programme — Sejte 16
Programme Programme
Wasserzulaufanzeige Anzeige fiur Wasserzulauf
WLAN-Anzeige Home Connect — Seite 35
E Zeitvorwanh! Zeitvorwahl einstellen — Seite 371
Remote Start o — "Remote Startn'”, Seite 36
Wenn Sie Setup3sec. ca. 3 Sekunden
m Taste Setup 3 sec. dricken, 6ffnen Sie die Grundein-
stellungen.
m Start-Taste Start Programm starten

— "Programm starten”, Seite 31

Programme
Programmtasten und Zusatz- — "Programme”, Seite 16
funktionen Zusatzfunktionen

— "Zusatzfunktionen", Seite 17

—
—_—

Targriff ! Gerétetlr offnen.

' Je nach Geréateausstattung
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Kennenlernen de

Programmablaufanzeige

Die Programmablaufanzeige zeigt an,
in welchem Programmablauf sich das
Gerat befindet, wie z. B. Reinigen.

Spezialsalznachfullanzeige

Enthartungsanlage
— "Spezialsalz einfiillen”, Seite 23

Klarsptlernachflllanzeige

Klarspuleranlage
— "Klarspliler einfiillen”, Seite 24

Symbol

Je nach Geréateausstattung zeigt das

e im Display '

Display folgende Symbole. Finden
Sie hierzu die Erklarungen.

Symbol

Beschreibung

=

Wenn im Display das
Symbol flir Maschinen-

pflege leuchtet, flihren Sie

die Maschinenpflege
durch.

— "Maschinenpflege 2",
Seite 38

Wenn im Display die Klar-

spulernachfiillanzeige
leuchtet, fullen Sie Klar-
spuler nach.

— "Klarspdiler einftillen”,
Seite 24

0w

Wenn im Display die Spe-

zialsalznachfillanzeige

leuchtet, flllen Sie unmit-

telbar vor dem Pro-

grammstart Spezialsalz in

den Vorratsbehalter fur
Spezialsalz.

— "Spezialsalz einftillen”,
Seite 23

' Je nach Geréateausstattung

Symbol

Beschreibung

2

Wenn das Gerat mit ei-
nem drahtlosen WLAN-
Heimnetzwerk verbunden
ist, leuchtet das Symbol
im Display.

— "Home Connect ",
Seite 35

>4

Wenn das Symbol im Dis-
play leuchtet, befindet
sich das Gerat in der Rei-
nigungsphase.

3h.6h.9h.

Wenn Sie die Zeitvorwahl
aktiviert haben, leuchtet
das entsprechende Sym-
bol im Display.

— "Zeitvorwahl einstellen”,
Seite 31

Wenn Sie ein Programm
gestartet haben, leuchtet
das Symbol im Display.

Wenn eine Stérung beim
Wasserzulauf oder Was-
serablauf vorliegt, leuch-
tet oder blinkt das Sym-
bol im Display.

— "Stérungen beheben”,
Seite 41

15



de Programme

6 Programme

Hier finden Sie eine Ubersicht tiber die einstellbaren Programme. Je nach Ge-
ratekonfiguration sind verschiedene Programme verfligbar, welche Sie auf der
Bedienblende Ihres Gerats finden.

Abhangig vom gewahlten Programm kann die Laufzeit variieren. Die Laufzeit
hangt von der Wassertemperatur, der Geschirrmenge, dem Verschmutzungs-
grad und der gewahlten Zusatzfunktion — Sejte 17 ab. Bei ausgeschalteter
Klarspuleranlage oder bei Klarspllermangel verlangert sich die Laufzeit und
der Energieverbrauch erhoht sich.

Die Verbrauchswerte finden Sie in der Kurzanleitung. Die Verbrauchswerte be-
ziehen sich auf Normalbedingungen und den Wasserhartewert 7 - 16 °dH. Un-
terschiedliche Einflussfaktoren kénnen zu Abweichungen fihren, z. B. Wasser-

temperatur oder Leitungsdruck.

Programm Verwendung Programmablauf
@& Geschirr: Intensiv:
Intensiv 70° = Topfe, Pfannen, unempfindli- = Vorspulen
ches Geschirr und Besteck = Reinigen 70 °C
Verschmutzungsgrad: = Zwischenspulen
= stark haftende, eingebrannte, = Klarspilen 69 °C
angetrocknete, starkehaltige = Trocknen
und eiweiBhaltige Speisereste
Auto Geschirr: Sensor-optimiert:
Auto 45-65° = gemischtes Geschirr und Be- = Wird abhangig von
steck der Verschmutzung
Verschmutzungsgrad: des Sptlilwassers
= |eicht angetrocknete, haushalts- durch Sensorik opti-
Ubliche Speisereste miert.
Eco Geschirr: Sparsamstes Pro-
Eco 50° = gemischtes Geschirr und Be- gramm:
steck = Vorsplulen

Verschmutzungsgrad:
= |eicht angetrocknete, haushalts-
Ubliche Speisereste

= Reinigen 50 °C

= Zwischenspllen
= Klarspilen 61 °C
= Trocknen

D] Geschirr: Zeitoptimiert:
Speed 65° = gemischtes Geschirr und Be- = Reinigen 65 °C
steck = Zwischenspulen
Verschmutzungsgrad: = Klarspilen 69 °C
= |eicht angetrocknete, haushalts- = Trocknen
Ubliche Speisereste
E‘,‘ Nur bei ausgerdumtem Gerat ver- Maschinenpflege

Maschinenpflege

wenden.

70 °C

16
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Programm Verwendung Programmablauf
T : S :
Favourite — "Favourite ¥<", Seite 17

Hinweis: Die vergleichsweise l&ngere
Laufzeit im Eco 50° Programm ergibt
sich durch langere Einweichzeiten
und Trocknungszeiten. Dies ermég-
licht ein Optimum an Verbrauchswer-
ten.

6.1 Hinweise fiir Testinstitute

Testinstitute erhalten die Hinweise flr
Vergleichsprtfungen, zum Beispiel
nach EN60436.

Hierbei handelt es sich um die Bedin-
gungen zur Durchfihrung der Tests,
jedoch nicht um die Ergebnisse oder
Verbrauchswerte.

Anfrage per E-Mail an:
dishwasher@test-appliances.com
Bendtigt werden die Erzeugnisnum-
mer (E-Nr.) und die Fertigungsnum-
mer (FD), die sich auf dem Typen-
schild an der Geratetlr befinden.

6.2 Favourite ¥

Sie kénnen eine Kombination aus

Programm und Zusatzfunktion auf

der Taste v speichern.

Speichern Sie das Programm Uber

die Home Connect App.

Werkseitig ist das Programm VorspU-

len auf dieser Taste hinterlegt. Vor-

spulen ist fur alle Geschirrarten ge-

eignet. Durch kaltes Abspulen wird

das Geschirr zwischengereinigt.

Tipps

= Uber die Home Connect App kon-
nen Sie zusétzliche Programme
herunterladen und auf der Taste v«
speichern.

= Um das Programm auf das werk-
seitig hinterlegte Programm Vor-
spllen zurlickzusetzen, nutzen Sie
die Home Connect App ' oder stel-
len Sie Ihr Geréat auf Werkseinstel-
lung zurdck.

7 Zusatzfunktionen

Hier finden Sie eine Ubersicht tber die einstellbaren Zusatzfunktionen. Je nach
Geratekonfiguration sind verschiedene Zusatzfunktionen verfligbar, welche Sie
auf der Bedienblende Ihres Gerats finden. Je nach Programm kdnnen Sie be-
stimmte Zusatzfunktionen wéhlen.

' Je nach Geréateausstattung
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Symbol Zusatzfunktion

Verwendung

R* HygienePlus

Um einen erhéhten Hygienestatus von Gerat
und Geschirr zu erhalten, wird die Tempera-
tur erhdht und extra lang gehalten.
Besonders geeignet zum Reinigen von
Schneidebrettern oder Babyflaschen.

Durch kontinuierliche Verwendung dieser
Funktion wird ein erhdhter Hygienestatus er-
reicht.

Dadurch erhoht sich die Laufzeit und der
Energieverbrauch steigt.

=0

VarioSpeedPlus

Die Laufzeit wird abhangig vom Splilpro-
gramm um 15 % bis 75 %' verkirzt.

Die Zusatzfunktion kann vor Programmestart
und jederzeit wahrend des Programmablaufs
aktiviert werden.

Der Wasserverbrauch und der Energiever-
brauch werden erhdht.

8 Ausstattung

Hier erhalten Sie einen Uberblick

Uber die mdgliche Ausstattung lhres

Geréts und dessen Verwendung.

Die Ausstattung ist abhéangig von Ih-

rer Geratevariante.

' Je nach Geréateausstattung
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8.1 Oberer Geschirrkorb

Raumen Sie Tassen, Glaser und klei-
nes Geschirr in den oberen Geschirr-
korb.

Messerablage [@l°

Um Platz fiir gréBeres Geschirr zu er-
halten, k&dnnen Sie den oberen Ge-
schirrkorb in der Hohe verstellen.



Ausstattung de

Oberen Geschirrkorb mit Rollen- 4. Den Geschirrkorb einschieben.
paaren einstellen

Um groBe Geschirrteile in den Ge- 8.2 Megserablage
schirrkdrben zu spilen, stellen Sie Nutzen Sie die Ablage flir Messer
die Einschubhohe des oberen Ge- und lange Besteckteile.
schirrkorbs ein.

1. Den oberen Geschirrkorb heraus- '

ziehen.
2. Den Geschirrkorb entnehmen.

8.3 Etagere

Nutzen Sie die Etagere und den
Raum darunter, um kleine Tassen

3. Den Geschirrkorb auf den oberen und Glaser oder groBere Besteckteile
Rollen (Stufe 3) oder unteren Rol- einzurdumen, z. B. Kochloffel oder
len (Stufe 1) einhangen. Vorlegebesteck.

Stellen Sie sicher, dass der Ge-

schirrkorb auf beiden Seiten auf Wenn Sie die Etagere nicht benéti-
gleicher Hohe liegt. gen, kdnnen Sie diese nach oben
klappen.

19
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8.4 Unterer Geschirrkorb

Raumen Sie Topfe und Teller in den
unteren Geschirrkorb.

Besteckkorb [a@’

GroBe Teller bis zu einem Durchmes-
ser von 31 cm kdnnen Sie wie abge-
bildet in den unteren Geschirrkorb
einrdumen.

' Je nach Geréateausstattung
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8.5 Klappstacheln

Nutzen Sie die Klappstacheln, um
Geschirr sicher einzusortieren, z. B.
Teller.

Um To6pfe, Schisseln und Glaser
besser einzuraumen, kénnen Sie die
Klappstacheln umklappen.

Klappstacheln umklappen’

Wenn Sie die Klappstacheln nicht be-
ndtigen, klappen Sie diese um.

1. Den Hebel nach vorn driicken ©®
und die Klappstacheln umklappen

2. Um die Klappstacheln wieder zu
nutzen, diese hochklappen.

v Die Klappstacheln rasten horbar
ein.




8.6 Besteckkorb

R&aumen Sie Besteck in den Besteck-
korb immer unsortiert und mit der
spitzen Seite nach unten.

8.7 Geschirrkorbhohen

Vor dem ersten Gebrauch de

Bl

Stellen Sie die Geschirrkérbe auf die passende Hbhe ein.

Geratehohe 81,5 cm mit Besteckkorb

Stufe Oberkorb Unterkorb

1 max. @ 22 cm 30 cm/31 cm — Seite 20
2 max. @ 24,5 cm 27,5 cm

3 max. @ 27 cm 25 cm

9 Vor dem ersten
Gebrauch

9.1 Erste Inbetriebnahme vor-
nehmen

Bei der ersten Inbetriebnahme oder
nach dem Zurtckstellen auf Werks-
einstellungen muissen Sie Einstellun-
gen vornehmen,

Tipp: Verbinden Sie Ihr Gerat mit ei-
nem mobilen Endgerat. Uber die
Home Connect App kdnnen Sie alle
Einstellungen komfortabel vorneh-
men.

— "Home Connect ", Seite 35

Voraussetzung: Das Gerat ist aufge-
stellt und angeschlossen. — Seite 10
1. Spezialsalz einfullen. — Seite 23
2. Klarspiiler einflllen. — Sejte 24
3. Gerét einschalten. — Seite 31
4. Enthartungsanlage einstellen.

— Seite 22

5. Klarspilerzugabemenge einstellen.
— Seite 25

6. Den Reiniger einflillen — Seite 26.

7. Das Programm mit der héchsten
Reinigungstemperatur ohne Ge-
schirr starten. — Seijte 31
Wir empfehlen, aufgrund von mog-
lichen Wasserflecken und anderen
Ruckstanden das Gerat ohne Ge-
schirr vor dem ersten Gebrauch zu
betreiben.

Tipp: Diese Einstellungen und weite-
re Grundeinstellungen — Seijte 32
kdnnen Sie jederzeit wieder andern.

10 Enthartungsanlage

Hartes, kalkhaltiges Wasser hinter-
lasst Kalkriickstdnde auf dem Ge-
schirr sowie dem Spllbehalter und
kann Gerateteile verstopfen.

Um gute Spullergebnisse zu erhalten,
kdnnen Sie Wasser mit der Enthar-

21



de Enthartungsanlage

tungsanlage und Spezialsalz enthér-
ten. Um Schaden am Geréat zu ver-
meiden, muss Wasser mit einem Har-

tegrad oberhalb von 7 °dH enthartet
werden.

10.1 Ubersicht der Wasserhirteeinstellungen

Hier finden Sie eine Ubersicht Uiber die einstellbaren Wasserhartewerte.
Den Wasserhartegrad kdnnen Sie beim ortlichen Wasserwerk erfragen oder mit

einem Wasserhartetester bestimmen.

Wasser- Hartebe- mmol/l Stufe LED A LED B LED C
hartegrad reich

°dH

0-6 weich 0-1,1 0 [ | | ] [ |
7-16 mittel 1,2-29 1 [ | [ ] | |
17 - 21 hart 3,0-3,7 2 [ | | ] | |
22 -50 hart 3,8-89 3 [ | [ ] | |

N E ™

S SUEEE

[

Hinweis: Stellen Sie |hr Geréat auf
den ermittelten Wasserhéartegrad ein.
— "Enthdrtungsanlage einstellen”,
Seite 22

Bei einem Wasserhartegrad von O -
6 °dH kbnnen Sie auf Spezialsalz fir
Geschirrspller verzichten und die
Enthartungsanlage ausschalten.

— "Enthdrtungsanlage ausschalten”,
Seite 23

10.2 Enthartungsanlage ein-
stellen

Stellen Sie das Gerat auf den Was-
serhartegrad ein.

1. Den Wasserhartegrad und den
passenden Einstellwert ermitteln.
— "Ubersicht der Wasserhérteein-
stellungen”, Seite 22

2. O driicken.

22

3. Um die Gerateeinstellungen zu off-
nen, Setup3sec. 3 Sekunden
drlcken.

v S blinkt.

4. Start so oft driicken, bis der pas-
sende Wasserhértegrad eingestellt

ist.
;
Ongram)
e 'E
il

Entsprechend leuchten 0, 1, 2
oder 3 LEDs.
— "Ubersicht der Wasserhérteein-
stellungen”, Seite 22
Werkseitig ist Stufe 1 eingestellt
(LED A — Seite 13).

5. Um die Einstellungen zu speichern,
Setup3sec. 3 Sekunden drlicken.

v Die Enthartungsanlage ist einge-
stellt.

10.3 Spezialsalz

Mit Spezialsalz kénnen Sie Wasser
entharten.



Spezialsalz einfiillen

Wenn die Spezialsalznachfillanzeige
leuchtet, fullen Sie unmittelbar vor
dem Programmstart Spezialsalz in
den Vorratsbehélter flr Spezialsalz.
Der Verbrauch an Spezialsalz ist ab-
hangig vom Wasserhartegrad. Je hé-
her der Wasserhartegrad, desto hé-
her ist der Verbrauch an Spezialsalz.

ACHTUNG

Reiniger kann die Enthartungsanlage

beschadigen.

» Nur mit Spezialsalz fir Geschirr-
spller den Vorratsbehélter der En-
hartungsanlage fullen.

Spezialsalz fir Geschirrspller kann

den Spulbehalter durch Korrosion be-

schéadigen.

» Damit Ubergelaufenes Spezialsalz
aus dem Splulbehélter gespult
wird, das Spezialsalz unmittelbar
vor dem Programmstart in den
Vorratsbehalter fur Spezialsalz ful-
len.

1. Den Deckel vom Vorratsbehalter
flr Spezialsalz aufdrehen und ent-
nehmen.

2. Bei der ersten Inbetriebnahme:
Den Vorratsbehalter komplett mit
Wasser flllen.

3. Hinweis: Nur Spezialsalz fur Spul-
maschinen verwenden.

Keine Salztabletten verwenden.
Kein Speisesalz verwenden.

Enthartungsanlage de

Das Spezialsalz in den Vorratsbe-
halter fllen.

Den Vorratsbehalter komplett mit
Spezialsalz fullen. Das Wasser im
Vorratsbehalter wird verdrangt und
lauft ab.

4. Den Deckel auf den Vorratsbehal-
ter aufsetzen und zudrehen.

10.4 Enthartungsanlage aus-
schalten

Wenn Sie die Spezialsalznachftllan-

zeige stort, z. B. wenn Sie kombinier-

te Reiniger mit Salzersatzstoffen ver-

wenden, kdnnen Sie die Spezialsalz-

nachflllanzeige ausschalten.

Hinweis

Um Gerateschéaden zu vermeiden,

schalten Sie die Enthartungsanlage

nur in den folgenden Fallen aus:

= Der Wasserhartegrad betragt maxi-
mal 21 °dH und Sie verwenden
einen kombinierten Reiniger mit
Salzersatzstoffen. Kombinierte Rei-
niger mit Salzersatzstoffen kénnen
Sie laut Herstellerangaben meist
nur bis zu einem Wasserhértegrad
von 21 °dH ohne die Zugabe von
Spezialsalz verwenden.

= Der Wasserhartegrad betragt 0 -
6 °dH. Sie kdnnen auf Spezialsalz
verzichten.

1. O driicken.

23
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2. Um die Geréateeinstellungen zu 6ff-
nen, Setup3sec. 3 Sekunden
drticken.

v S blinkt.

3. Start so oft driicken, bis keine LED
leuchtet (Stufe 0).

— "Ubersicht der Wasserhérteein-
stellungen”, Seite 22

4. Um die Einstellungen zu speichern,
Setup3sec. 3 Sekunden drlicken.

v Die Enthartungsanlage ist ausge-
schaltet und die Salznachfillanzei-
ge ist deaktiviert.

Hinweis: Beachten Sie bei der Um-
stellung von kombinierten Reinigern
mit Salzersatzstoffen auf Solo-Reini-
ger, dass Sie die Enthartungsanlage
wieder auf den passenden Wasser-
hartegrad einstellen.

— "Enthdrtungsanlage einstellen”,
Seite 22

10.5 Enthartungsanlage rege-
nerieren

Um die stérungsfreie Funktion der
Enthartungsanlage zu erhalten, fihrt
das Gerét in regelméaBigen Abstan-
den ein Regenerieren der Enthar-
tungsanlage durch.

Das Regenerieren der Enthartungs-
anlage erfolgt in allen Programmen
vor Ende des Hauptspullgangs. Es er-
héhen sich die Laufzeit und die Ver-
brauchswerte, z. B. Wasser und
Strom.

24

Ubersicht der Verbrauchswerte
beim Regenerieren der Enthér-
tungsanlage

Hier finden Sie eine Ubersicht der
maximal zuséatzlichen Laufzeit und
Verbrauchswerte beim Regenerieren
der Enthartungsanlage.

Regenerieren der Enthéar- 6
tungsanlage nach x Spiil-
gangen

Zusétzliche Laufzeit in Minu- 7
ten

Mehrverbrauch von Wasser 5
in Liter

Mehrverbrauch von Strom 0,05
in kWh

Die angegebenen Verbrauchswerte
sind Labormesswerte nach aktuell
glltigem Standard und anhand des
Programms Eco 50° sowie dem
werkseitig eingestellten Wert des
Wasserhartegrads 7 - 16 °dH ermit-
telt.

11 Klarspuleranlage

11.1 Klarspuler

Um optimale Trocknungsergebnisse
zu erhalten, verwenden Sie Klarspi-
ler.

Verwenden Sie nur Klarspuler fir
Haushaltsgeschirrspller.

Klarspiiler einfiillen

Wenn die Klarspllernachfiillanzeige
leuchtet, flllen Sie Klarspuler nach.
Verwenden Sie nur Klarspuler fir
Haushaltsgeschirrspller.



1. Die Lasche am Deckel des Vor-
ratsbehalters fir Klarspuler
driicken ® und anheben @.

2. Den Klarspuler bis zur Markierung
max einfullen.

3. Wenn Klarspliler tbergelaufen ist,
diesen aus dem Spulbehéalter ent-
fernen.

Ubergelaufener Klarspuler kann zu
UbermaBiger Schaumbildung beim
Spulgang fuhren.

4. Den Deckel des Vorratsbehélters
fur Klarspuler schlieBen.

v Der Deckel rastet horbar ein.

11.2 Klarspiilerzugabemenge
einstellen

Wenn Schlieren oder Wasserflecken
auf dem Geschirr zurtickbleiben, an-

dern Sie die Klarsplilerzugabemenge.

1. O drlicken.

Klarspuleranlage de

2. Um die Gerateeinstellungen zu 06ff-
nen, Setup3sec. 3 Sekunden
drlcken.

v S blinkt.

3. Setup3sec. so oft driicken, bis
blinkt.

4. Start so oft driicken, bis die pas-
sende Klarspulerzugabemenge
eingestellt ist.

ET] @]
| |
P T

i

[

Entsprechend leuchten O, 1, 2

oder 3 LEDs.

Werkseitig ist Stufe 2 eingestellt

(LED A und LED B — Seite 13).

- Eine niedrige Stufe gibt dem
Spulgang weniger Klarspller zu
und reduziert Schlieren auf dem
Geschirr.

- Eine héhere Stufe gibt dem
Spulgang mehr Klarsptler zu,
reduziert Wasserflecken und er-
zeugt ein hdheres Trocknungs-
ergebnis.

5. Um die Einstellungen zu speichern,

Setup3sec. 3 Sekunden dricken.

v Die Klarspulerzugabemenge ist
eingestellt.

11.3 Klarspiileranlage aus-
schalten

Wenn Sie die Klarspulernachfiillanzei-
ge stort, z.B. wenn Sie kombinierte
Reiniger mit Klarspilerkomponente
verwenden, kdnnen Sie die Klarspu-
leranlage ausschalten.

Tipp: Die Funktion des Klarsptlers ist
bei kombinierten Reinigern begrenzt.
Wenn Sie Klarspuler verwenden, er-
reichen Sie meist bessere Ergebnis-
se.

25
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1. O driicken.

2. Um die Geréateeinstellungen zu 6ff-
nen, Setup3sec. 3 Sekunden
dricken.

v 3 blinkt.

blinkt.

4, Start so oft dricken, bis keine LED
— Seijte 13 leuchtet (Stufe 0).

5. Um die Einstellungen zu speichern,
Setup3sec. 3 Sekunden drlicken.

v Die Klarspuleranlage ist ausge-
schaltet und die Klarspulernachfll-
anzeige ist deaktiviert.

Hinweis: Beachten Sie bei der Um-
stellung von kombinierten Reinigern
mit Klarspulerkomponente auf Solo-
Reiniger, dass Sie die Klarspuleran-
lage wieder auf die passende Klar-

spllerzugabemenge einstellen.

— "Klarsplilerzugabemenge einstel-
len”, Seite 25

12 Reiniger

12.1 Geeignete Reiniger

Verwenden Sie nur Reiniger, der flr
Geschirrspuller geeignet ist. Geeignet
sind sowohl Solo-Reiniger als auch
kombinierte Reiniger.

Um optimale Spulergebnisse und
Trockungsergebnisse zu erzielen,
verwenden Sie Solo-Reiniger in Ver-
bindung mit getrennter Anwendung
von Spezialsalz — Seite 22 und Klar-
spller — Seite 24.

Moderne, leistungsfahige Reiniger
verwenden Uberwiegend eine nie-
deralkalische Rezeptur mit Enzymen.
Enzyme bauen Starke ab und l6sen
EiweiB. Zur Entfernung farbiger Fle-
cken werden meist Bleichmittel auf
Sauerstoffbasis verwendet, z. B. flr
Tee oder Ketchup.

26

Hinweis: Beachten Sie bei jedem
Reiniger die Herstellerhinweise.

Tipp: Geeignete Reinigungsmittel
kénnen online tUber unsere Inter-
netseite oder lUber den Kundendienst
— Seite 48 bezogen werden.

Tabs

Tabs sind fir alle Reinigungsaufga-
ben geeignet und mussen nicht do-
siert werden.

Bei verklrzten Programmen kénnen
sich Tabs gegebenenfalls nicht voll-
sténdig auflésen und Reinigerrick-
stdnde zurlckbleiben. Die Reini-
gungswirkung kann dadurch beein-
trachtigt werden.

Pulverreiniger

Pulverreiniger werden bei verkirzten
Programmen empfohlen.

Die Dosierung kann an den Ver-
schmutzungsgrad angepasst werden.

Fliissigreiniger
Fllssigreiniger wirken schneller und

werden bei verklrzten Programmen
ohne Vorspulen empfohlen.

Es kann vorkommen, dass eingeflll-

ter FlUssigreiniger trotz geschlosse-

ner Reinigerkammer austritt. Dies ist

kein Mangel und unkritisch, wenn Sie

Folgendes beachten:

= Wahlen Sie nur ein Programm oh-
ne Vorspllen.

» Stellen Sie keine Zeitvorwahl fir
den Programmstart ein.

Die Dosierung kann an den Ver-
schmutzungsgrad angepasst werden.

Solo-Reiniger

Solo-Reiniger sind Produkte, die ne-
ben dem Reiniger keine weiteren
Komponenten enthalten, z. B. Pulver-
reiniger oder Fllssigreiniger.



Mit Pulverreiniger und Flissigreiniger
kann die Dosierung an den Ver-
schmutzungsgrad des Geschirrs indi-
viduell angepasst werden.

Um ein besseres Spllergebnis und
Trocknungsergebnis zu erhalten und
um Geréateschaden zu vermeiden,
verwenden Sie zusatzlich Spezialsalz
— Seite 22 und Klarspuler — Seite 24.

Kombinierte Reiniger

Neben herkdmmlichen Solo-Reini-
gern werden eine Reihe von Produk-
ten mit zusatzlichen Funktionen ange-
boten. Diese Produkte enthalten ne-
ben dem Reiniger auch Klarspuler
und Salzersatzstoffe (3in1) und je
nach Kombination (4in1, 5in1, ...) zu-
satzliche Komponenten, wie z. B.
Glasschutz oder Edelstahiglanz.
Kombinierte Reiniger funktionieren
laut Herstellerangabe in der Regel
nur bis zu einem Wasserhartegrad
von 21 °dH. Uber einem Wasserhér-
tegrad von 21 °dH mulssen Sie Spe-
zialsalz und Klarspltler zugeben. Fir
beste Spulergebnisse und Trock-
nungsergebnisse empfehlen wir ab
einem Wasserhartegrad von 14 °dH
die Verwendung von Spezialsalz und
Klarsptler. Wenn Sie kombinierte
Reiniger verwenden, passt sich das
Spullprogramm automatisch an, um
das bestmogliche Spulergebnis und
Trocknungsergebnis zu erhalten.

12.2 Ungeeignete Reiniger

Verwenden Sie keine Reiniger, die
Gerateschaden verursachen kénnen
oder die Gesundheit gefahrden.

Handspulmittel

Handspulmittel kann zu erhdhter
Schaumbildung flihren und Geréate-
schaden verursachen.

Reiniger de

Chlorhaltige Reiniger

Chlorriickstande auf Geschirr kdnnen
die Gesundheit geféahrden.

12.3 Hinweise zu Reinigern

Beachten Sie die Hinweise zu Reini-
gern im taglichen Gebrauch.

= Reinigungsprodukte mit der Kenn-
zeichnung "Bio" oder "Oko" ver-
wenden (aus Umweltschutzgrin-
den) in der Regel geringere Men-
gen an Wirkstoffen oder verzichten
komplett auf bestimmte Inhaltsstof-
fe. Die Reinigungswirkung kann
eingeschrankt sein.

= Stellen Sie die Klarspuleranlage
und die Enthartungsanlage auf den
verwendeten Solo-Reiniger oder
kombinierten Reiniger ein.

= Kombinierte Reiniger mit Salzer-
satzstoffen konnen laut Hersteller-
angaben nur bis zu einem be-
stimmten Wasserhartegrad, meist
21 °dH, ohne die Zugabe von Spe-
zialsalz verwendet werden. Flr
beste Spulergebnisse und Trock-
nungsergebnisse empfehlen wir ab
einem Wasserhartegrad von
14 °dH die Verwendung von Spe-
zialsalz.

= Um Verklebungen zu vermeiden,
fassen Sie Reiniger mit wasserlos-
licher Hulle nur mit trockenen Han-
den an und flllen Sie diesen nur in
eine trockene Reinigerkammer ein.

= Auch wenn die Klarsptlernachfull-
anzeige und die Spezialsalznach-
flllanzeige leuchten, laufen Spil-
programme bei Verwendung von
kombinierten Reinigern einwandfrei
ab.

= Die Funktion des Klarsplilers ist
bei kombinierten Reinigern be-
grenzt. Wenn Sie Klarspuler ver-
wenden, erreichen Sie meist bes-
sere Ergebnisse.
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= Verwenden Sie Tabs mit spezieller
Trocknungsleistung.

12.4 Reiniger einflllen

1. Um die Reinigerkammer zu &ffnen,
den Verschlussriegel dricken.

2. Reiniger in die trockene Reiniger-
kammer fillen.

Wenn Sie Tabs verwenden, genlgt
eine Tablette. Tabs quer einlegen.
Wenn Sie Pulverreiniger oder Fliis-
sigreiniger verwenden, beachten
Sie die Dosierungshinweise des
Herstellers und die Dosierungsein-
teilung der Reinigerkammer.

Bei normaler Verschmutzung genu-
gen 20 ml — 25 ml Reiniger. Bei
wenig verschmutztem Geschirr ge-
nugt eine etwas geringere als die
angegebene Reinigermenge.

3. Den Deckel der Reinigerkammer
schlieBen.

v Der Deckel rastet horbar ein.

v Die Reinigerkammer 6ffnet sich
programmabhéangig automatisch
zum optimalen Zeitpunkt wéhrend
des Programmablaufs. Pulverreini-
ger oder Flussigreiniger verteilen
sich im Splilbehélter und werden
aufgelost. Tabs fallen in die Tab-
Auffangschale und I6sen sich do-
siert auf. Legen Sie keine Gegen-
stande in die Tab-Auffangschale,
damit sich das Tab gleichmaBig
aufldésen kann.

Tipp: Wenn Sie Pulverreiniger ver-
wenden und ein Programm mit Vor-
spllen wahlen, kédnnen Sie zusatzlich
etwas Reiniger auf die Innentdr des
Gerats geben.

13 Geschirr

Spllen Sie nur Geschirr, das flr die
Spllmaschine geeignet ist.

Hinweis: Aufglasdekore, Aluminium-
teile und Silberteile kdnnen beim
Spilen verblassen oder sich verfér-
ben. Empfindliche Glassorten kénnen
nach einigen Spllgangen trib wer-
den.

13.1 Glasschaden und Geschirrschaden

Spulen Sie nur Glaser und Porzellan, das vom Hersteller als spllmaschinenge-
eignet gekennzeichnet ist. Vermeiden Sie Glasschaden und Geschirrschaden.
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Ursache

Empfehlung

Das folgende Geschirr ist nicht spul-

maschinengeeignet:

= Besteckteile und Geschirrteile aus
Holz

= Dekorglaser, kunstgewerbliches
und antikes Geschirr

= Nicht hitzebestéandige Kunststoffteile

= Geschirr aus Kupfer und Zinn

= Mit Asche, Wachs, Schmierfett und
Farbe verunreinigtes Geschirr

= Sehr kleine Geschirrteile

Spilen Sie nur Geschirr, das vom Her-
steller als spllmaschinengeeignet ge-
kennzeichnet ist.

Chemische Zusammensetzung des
Reinigers verursacht Schaden.

Verwenden Sie einen Reiniger, der
vom Hersteller als geschirrschonend
gekennzeichnet ist.

Stark atz-alkalische oder stark séure-

haltige Reinigungsmittel, insbesondere
aus dem Gewerbebereich oder Indus-
triebereich, in Verbindung mit Alumini-
um sind nicht spilmaschinengeeignet.

Wenn Sie stark atz-alkalische oder
stark saurehaltige Reinigungsmittel ver-
wenden, insbesondere aus dem Ge-
werbebereich oder Industriebereich,
raumen Sie keine Aluminiumteile in
den Spullraum des Geréats

Die Wassertemperatur des Pro-
gramms ist zu hoch.

Wahlen Sie ein Programm mit niedrige-
ren Temperaturen.

Entnehmen Sie Glas und Besteck zeit-
nah nach dem Programmende aus
dem Gerat.

13.2 Geschirr einrdumen

Raumen Sie das Geschirr richtig ein,
um das Spllergebnis zu optimieren
und Schaden an Geschirr sowie dem
Gerat zu vermeiden.

Hinweis: Beladen Sie die Geschirr-
korbe so, dass keine Uberstehenden
Geschirrteile die TlrschlieBung beein-
trachtigen. Uberstehende Geschirrtei-
le konnen dazu fuhren, dass wahrend
des Programmablaufs die Gerétetlr
aufgedrickt wird und es zum Dampf-
austritt und zum Wasseraustritt im
TUrbereich kommt. Dadurch kdnnen

Ihre Einbaumdébel beschadigt wer-
den.

I _\£ o 74
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Tipps

= Wenn Sie das Gerat nutzen, spa-
ren Sie Energie und Wasser im
Vergleich zur Handwésche.
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= Auf unserer Internetseite finden Sie

Beispiele, wie Sie lhr Gerat effizient
einrdumen kénnen.

Um Energie und Wasser zu spa-
ren, beladen Sie das Gerat bis zur
angegeben Anzahl der MaBgede-
cke (Standardbeladung mit Ge-
schirr und Besteck).

— "Technische Daten", Seite 49
Um bessere Spllergebnisse und
Trocknungsergebnisse zu erhalten,
stellen Sie Teile mit Wélbungen
und Vertiefungen schrag, damit
Wasser ablaufen kann.

v

. Grobe Speisereste vom Geschirr

entfernen.

Um Ressourcen zu sparen, das

Geschirr nicht unter flieBendem

Wasser vorspllen.

. Das Geschirr einrdumen und dabei

Folgendes beachten:

- Raumen Sie stark verschmutztes
Geschirr in den unteren Ge-
schirrkorb ein, z. B. Topfe. Auf-
grund des starkeren Sprih-
strahls erhalten Sie ein besseres
Spulergebnis.

- Um Geschirrschaden zu vermei-
den, raumen Sie Geschirr mit ei-
nem sicheren und kippfesten
Stand ein.

- Um Verletzungen zu vermeiden,
raumen Sie Besteck mit der spit-

30

zen und scharfen Seite nach un-
ten ein. -

- Stellen Sie GefaBe mit Offnun-
gen nach unten, damit sich kein
Wasser im GefaB ansammelt.

- Blockieren Sie nicht die Sprihar-
me, damit sich diese drehen
kdnnen.

- Legen Sie keine Kleinteile in die
Tab-Auffangschale und versper-
ren Sie diese nicht mit Geschirr,
um den Deckel der Reiniger-
kammer nicht zu blockieren.

—)
v

13.3 Geschirr ausraumen

/N WARNUNG

Verletzungsgefahr!

HeiBes Geschirr kann Verbrennungen

auf der Haut verursachen. HeiBes Ge-

schirr ist stoBempfindlich, kann zer-

brechen und zu Verletzungen flhren.

» Geschirr nach Programmende
noch etwas abklhlen lassen und
dann erst ausrdumen.

1. Um herabfallende Wassertropfen
auf dem Geschirr zu vermeiden,
das Geschirr von unten nach oben
ausraumen.

2. Den Spllbehalter und das Zubehor
auf Verschmutzungen prifen und
gegebenenfalls reinigen.

— "Reinigen und Pflegen’,
Seite 37



14 Grundlegende
Bedienung

14.1 Gerat einschalten

» O dricken.
Das Programm Eco 50° ist vorein-
gestellt.
Das Programm Eco 50° ist ein be-
sonders umweltschonendes Pro-
gramm und hervorragend geeignet
fir normal angeschmutztes Ge-
schirr. Es ist das effizienteste Pro-
gramm in der Kombination Ener-
gieverbrauch und Wasserver-
brauch flr diesen Typ von Ge-
schirr und belegt die Konformitéat
mit der EU Okodesign Verordnung.
Wenn Sie das Gerat 10 Minuten
nicht bedienen, schaltet sich das
Gerét automatisch aus.

14.2 Programm einstellen

Um den Spllgang auf die Verschmut-
zung des Geschirrs anzupassen, stel-
len Sie ein passendes Programm ein.

» Die Programmtaste so oft drlicken,
bis das passende Programm ein-
gestellt ist.

v Das Programm ist eingestellt und
die LED blinkt.

14.3 Zusatzfunktion einstellen

Um das gewéhlte Spllprogramm zu
erganzen, konnen Sie Zusatzfunktio-
nen einstellen.

Hinweis: Die zuschaltbaren Zusatz-
funktionen hangen vom gewéhlten
Programm ab.

' Je nach Geréateausstattung

Grundlegende Bedienung de

» Auf die Taste der passenden Zu-

satzfunktion dricken.
— "Zusatzfunktionen", Seite 17

v Die Zusatzfunktion ist eingestellt

und die Zusatzfunktionstaste
blinkt.

14.4 Zeitvorwahl einstellen’

Sie kdnnen den Programmestart um 3,
6 oder 9 Stunden verschieben.

1.

® so oft drlicken, bis die entspre-
chende Anzeige leuchtet.

2. Um die Zeitvorwahl zu aktivieren,

Start drlicken.

Hinweis: Die Zeitvorwahl deaktivieren
Sie, indem Sie © so oft driicken, bis
keine der Anzeigen 3h, 6h oder 9h
leuchtet.

14.5 Programm starten

>

Start driicken.

v Wéhrend des Programmablaufs

wird ein Lichtpunkt auf dem FuB-
boden unterhalb der Geratetlr pro-
jiziert. Bei Hocheinbau mit blindig
abschlieBender Mdbelfront ist der
Lichtpunkt nicht sichtbar.

Das Programm ist beendet, wenn
keine LEDs der Bedienelemente
leuchten.

Wenn der Lichtpunkt am FuBbo-
den nicht mehr sichtbar ist, ist das
Programm beendet.

Hinweise

Wenn Sie wahrend des Betriebs
Geschirr nachlegen wollen, benut-
zen Sie nicht die Tab-Auffangscha-
le als Griff flir den oberen Ge-
schirrkorb. Sie kbnnten mit dem
teilweise aufgeldsten Tab in Berlh-
rung kommen.
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= Sie kbnnen das laufende Pro-
gramm nur wechseln, wenn Sie
das Programm abbrechen.
— "Prograrmmm abbrechen’,
Seite 32

= Um Energie zu sparen, schaltet
sich das Gerét 1 Minute nach Pro-
grammende aus. Wenn Sie unmit-
telbar nach Programmende die
Geratetir 6ffnen, schaltet sich das
Gerat nach 4 Sekunden aus.

14.6 Programm unterbrechen

Hinweis: Wenn Sie bei einem aufge-

heizten Geréat die Geratetlr 6ffnen,

die Geratetlr erst einige Minuten an-

lehnen und dann schlieBen. Somit

vermeiden Sie, dass sich Uberdruck

im Gerat bildet und die Geréatetlr auf-

springt.

1. Geratetir vorsichtig 6ffnen.

2. O drlicken.

v Das Programm wird gespeichert
und das Gerat schaltet sich aus.

3. Um das Programm fortzusetzen, O
drticken.

4. Geréatetlr schlieBen.

14.7 Programm abbrechen

Um ein Programm vorzeitig zu been-
den oder um ein gestartetes Pro-
gramm zu wechseln, missen Sie die-
ses abbrechen.

1. Geréatetlr 6ffnen.

2. Reset 4sec. ca. 4 Sekunden
dricken.

3. Geratetlr schlieBen.

v Das Programm wird abgebrochen
und ist nach ca. 1 Minute abge-
schlossen.

14.8 Geréat ausschalten

1. Die Hinweise zum sicheren Ge-
brauch — Sejte 10 beachten.
2. O dricken.

Tipp: Wenn Sie wahrend des Spul-
gangs O driicken, wird das laufende
Programm unterbrochen. Wenn Sie
das Gerét einschalten, wird das Pro-
gramm automatisch fortgesetzt.

15 Grundeinstellungen

Sie kénnen die Grundeinstellungen
Ihres Gerats auf Ihre Bedurfnisse ein-
stellen.

15.1 Ubersicht der Grundeinstellungen
Die Grundeinstellungen sind von der Ausstattung lhres Geréts abhangig.

Grundeinstellung Auswahl

Beschreibung

Wasserharte

Skala mit 4 Stufen

Die Wasserharte einstel-
len.

Klarspllerzugabe

Skala mit 4 Stufen

Die Klarspulerzugabe-
menge einstellen oder
ausschalten.

Extratrocknen Ein
Aus '

Extratrocknen flr jeden
Betrieb einschalten oder
ausschalten.

" Werkseinstellung (kann je nach Geréatetyp abweichen)

32



Grundeinstellungen de

Grundeinstellung Auswahl

Beschreibung

Um ein verbessertes
Trocknungsergebnis zu
erhalten, wird im Klarspu-
len die Temperatur er-
héht. Die Laufzeit kann
sich geringflgig erhéhen.
Hinweis: Auf empfindli-
che Geschirrteile achten.

— "Extratrocknen einstel-
len”, Seite 34

Signallautstarke Skala mit 4 Stufen

Regeln der Signallautstér-
ke.

— "Signallautstérke ein-
stellen”, Seite 34

Wi-Fi Ein
Aus '

Drahtlose Netzwerkverbin-
dung einschalten oder
ausschalten.

— "Wi-Fi einstellen”,

Seite 34

Diese Grundeinstellung ist
erst verfligbar, nachdem
Sie das Gerat mit der
Home Connect App ver-
bunden haben.

— "Home Connect ”,

Seite 35

Remote Start Skala mit 3 Stufen

Die Funktion aktivieren
oder deaktivieren.

— "Remote Startd aktivie-
ren", Seite 35

Diese Grundeinstellung ist
erst verfligbar, nachdem
Sie das Gerat mit der
Home Connect App ver-
bunden haben.

— "Home Connect ",

Seite 35

Werkseinstellung Zuricksetzen

" Werkseinstellung (kann je nach Geréatetyp abweichen)

Geanderte Einstellungen
auf Werkszustand zuriick-
setzen.
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Grundeinstellung Auswahl

Beschreibung

Die Einstellungen zur ers-
ten Inbetriebnahme mus-
sen vorgenommen wer-
den.

— "Werkseinstellung zu-
riicksetzen”, Seite 35

Extratrocknen einstellen

1. O driicken.

2. Um die Geréateeinstellungen zu 6ff-
nen, Setup3sec. 3 Sekunden
drticken.

v 3 blinkt.

3. Setup3sec. so oft driicken, bis S und
< blinken.

4. Start so oft driicken, bis die LEDs
den passenden Wert zeigen.

Wenn die LED A nicht leuchtet, ist
Extratrocknen ausgeschaltet.
Wenn die LED A leuchtet, ist Ex-
tratrocknen eingeschaltet.

5. Um die Einstellungen zu speichern,
Setup3sec. 3 Sekunden dricken.

Signallautstarke einstellen

1. O driicken.

2. Um die Geréateeinstellungen zu 6ff-
nen, Setup3sec. 3 Sekunden
drticken.

v S blinkt.

34

3. Setup3sec. so oft driicken, bis S und
#* blinken.

4. Start so oft driicken, bis die pas-
sende Signallautstarke eingestellt

| /l

9 \ngm\ CI ] E
il

Entsprechend leuchten O, 1, 2
oder 3 LEDs. Der eingestellte Si-
gnalton ist zu horen.

Werkseitig ist Stufe 2 eingestellt
(LED A und LED B).

Um die Einstellungen zu speichern,
Setup3sec. 3 Sekunden dricken.

o

Wi-Fi einstellen

1. O driicken.

2. Um die Geréteeinstellungen zu 6ff-
nen, Setup3sec. 3 Sekunden
dricken.

v S blinkt.

3. Setup3sec. so oft drlicken, bis = und
% blinken.



4. Start so oft driicken, bis die LEDs
den passenden Wert zeigen.

m>

i

[

Wenn die LED A nicht leuchtet, ist
die drahtlose Netzwerkverbindung
ausgeschaltet.
Wenn die LED A leuchtet, ist die
drahtlose Netzwerkverbindung ein-
geschaltet.

5. Um die Einstellungen zu speichern,
Setup3sec. 3 Sekunden dricken.

Remote Start 0" aktivieren

1. O drlicken.

2. Um die Geréteeinstellungen zu o6ff-
nen, Setup3sec. 3 Sekunden
drtcken.

v S blinkt.

3. Setup3sec. so oft drlicken, bis =
blinkt.

Home Connect de

4. Start so oft driicken, bis die LEDs
den passenden Wert zeigen.

nE o

R
I I

i
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Wenn die LED A leuchtet, ist die
Funktion dauerhaft deaktiviert.
Wenn die LED A und LED B leuch-
ten, ist die Funktion Uber die Taste
g zuwahlbar.
Wenn die LED A, LED B und LED
C leuchten, ist die Funktion dauer-
haft aktiviert.
Werkseitig ist Stufe 2 eingestellt
(LED A und LED B).

5. Um die Einstellungen zu speichern,
Setup3sec. 3 Sekunden dricken.

Werkseinstellung zuriicksetzen

1. O dricken.

2. Um die Geréateeinstellungen zu 6ff-

nen, Setup3sec. 3 Sekunden

drticken.

S blinkt.

3. Setup3sec. so oft drlicken, bis =h, S
und #* blinken.

4. Start dricken, um das Gerat auf
Werkseinstellungen zuriickzuset-
zen.

v Das Geréat wird zurlckgesetzt.

<

16 Home Connect

Dieses Gerat ist netzwerkfahig. Ver-
binden Sie lhr Gerat mit einem mobi-
len Endgerat, um Funktionen Uber
die Home Connect App zu bedienen.
Die Home Connect Dienste sind nicht
in jedem Land verflgbar. Die Verflug-
barkeit der Home Connect Funktion
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ist abhangig von der Verfligbarkeit
der Home Connect Dienste in Ihrem
Land. Informationen dazu finden Sie
auf: www.home-connect.com.

Um Home Connect nutzen zu kén-
nen, richten Sie zunachst die Verbin-
dung zum WLAN-Heimnetzwerk
(Wi-Fi") und zur Home Connect App
ein.

Die Home Connect App leitet Sie
durch den gesamten Anmeldepro-
zess. Folgen Sie den Anweisungen in
der Home Connect App, um die Ein-
stellungen vorzunehmen.

Tipp: Beachten Sie auch die Hinwei-
se in der Home Connect App.

Hinweis: Beachten Sie die Sicher-
heitshinweise dieser Gebrauchsanlei-
tung und stellen Sie sicher, dass die-
se auch dann eingehalten werden,
wenn Sie das Gerét lber die

Home Connect App bedienen.

— "Sicherheit", Seite 3

16.1 Home Connect einrichten

Voraussetzung: Das Gerat hat am
Aufstellort einen Empfang zum
WLAN-Heimnetzwerk (Wi-Fi).

1. Den folgenden QR-Code scannen.

Uber den QR-Code kénnen Sie die
Home Connect App installieren
und lhr Geréat verbinden.

2. Den Anweisungen der Home Con-
nect App folgen.

16.2 Remote Start 0

Uber die Home Connect App kénnen
Sie mit Ihrem mobilen Endgerat das
Gerat starten.

Tipp: Wenn Sie in den Grundein-
stellungen diese Funktion dauerhaft
aktivieren, kénnen Sie ihr Gerat jeder-
zeit mit einem mobilen Endgerat star-
ten.

Remote Start O aktivieren

Wenn Sie in den Grundeinstellungen

dieser Funktion die Stufe 2 eingestellt
haben, aktivieren Sie die Funktion an
Ihrem Geréat.

Voraussetzungen

= Das Gerat ist mit lhrem WLAN-
Heimnetzwerk verbunden.

= Das Gerat ist mit der Home Con-
nect App verbunden.

= |n den Grundeinstellungen
— Seite 33 dieser Funktion ist Stufe
2 eingestellt.

= Ein Programm ist gewé&hlt.

» O drlcken.
Wenn Sie die Geréatetir offnen, ist
die Funktion automatisch deakti-
viert.

v Taste O leuchtet.

Tipp: Um die Funktion zu deaktivie-
ren, 0 drlcken.

16.3 Smart Start?

Smart Start ermittelt automatisch den
optimalen Zeitpunkt fir den Pro-
grammstart.

Uber die Home Connect App kdnnen
Sie die Funktion aktivieren und deak-
tivieren.

' Wi-Fi ist eine eingetragene Marke der Wi-Fi Alliance.

2 Je nach Gerateausstattung
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Smart Start aktivieren

Voraussetzungen

= Smart Start ist Gber die Home Con-
nect App aktiviert.

» Praferenzen fur Zeit und Energie
sind in der Home Connect App
eingestellt.

1. O dricken.

v Je nach optimaler Startzeit leuch-
ten die LED-Anzeigen 3h, 6h oder
9h.

2. Start drlcken.

Smart Start ist aktiv.

v Das Prorgramm startet, sobald der
optimale Zeitpunkt erreicht ist.

Tipp: Die Funktion deaktivieren Sie
einmalig, indem Sie ® driicken.

16.4 Datenschutz

Beachten Sie die Hinweise zum Da-
tenschutz.

Mit der erstmaligen Verbindung Ihres
Gerats mit einem an das Internet an-
gebundenen Heimnetzwerk Gbermit-
telt Inr Gerat nachfolgende Kategori-
en von Daten an den Home Connect
Server (Erstregistrierung):

» Eindeutige Geratekennung (beste-
hend aus Gerateschlisseln sowie
der MAC-Adresse des verbauten
Wi-Fi Kommunikationsmoduls).

= Sicherheitszertifikat des Wi-Fi Kom-
munikationsmoduls (zur informati-
onstechnischen Absicherung der
Verbindung).

= Die aktuelle Softwareversion und
Hardwareversion lhres Hausgerats.

= Status eines eventuellen vorange-
gangenen Rucksetzens auf Werks-
einstellungen.

Diese Erstregistrierung bereitet die
Nutzung der Home Connect Funktio-
nalitdten vor und ist erst zu dem Zeit-
punkt erforderlich, zu dem Sie

<
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Home Connect Funktionalitdten erst-
mals nutzen mochten.

Hinweis: Beachten Sie, dass die
Home Connect Funktionalitdten nur in
Verbindung mit der Home Connect
App nutzbar sind. Informationen zum
Datenschutz kénnen in der

Home Connect App abgerufen wer-
den.

17 Reinigen und Pflegen

Damit Ihr Gerat lange funktionsfahig
bleibt, reinigen und pflegen Sie es
sorgfaltig.

17.1 Spilbehalter reinigen

/N WARNUNG

Gefahr von Gesundheitsschaden!

Die Verwendung von chlorhaltigen

Reinigern kann zu Gesundheits-

schaden fuhren.

» Nie chlorhaltige Reiniger verwen-
den.

1. Grobe Verunreinigungen im Innen-
raum mit einem feuchten Tuch ent-
fernen.

2. Reiniger in die Reinigerkammer fil-
len.

3. Programm mit hochster Tempera-
tur wahlen.

4. Das Programm ohne Geschirr star-
ten. = Seijte 31

17.2 Reinigungsmittel

Verwenden Sie nur geeignete Reini-
gungsmittel fiir die Geratereinigung.
— "Sicherer Gebrauch", Seite 10

17.3 Tipps zur Geratepflege

Beachten Sie die Tipps zur Geréte-
pflege, um die Funktion lhres Gerats
dauerhaft zu erhalten.
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MaBnahme Vorteil MaBnahme Vorteil
Die Tlrdichtun- Die Gerateteile und Spulmittel
gen, die Ge- bleiben sauber abwischen.

schirrspilerfront
und die Bedien-
blende regelma-
Big mit einem
feuchten Tuch

und hygienisch.

17.4 Maschinenpflege =

Die Geratetlr bei Unangenehme
langerer Stand-  Geruchsbildung
zeit angelehnt wird vermieden.
lassen.

Ablagerungen kénnen zu Stérungen an lhrem Gerat flhren, z. B. durch Spei-
seruckstande und Kalk. Um Stérungen zu vermeiden und die Geruchsbildung
zu reduzieren, reinigen Sie das Gerat in regelmaBigen Abstédnden.
Maschinenpflege ist in Verbindung mit Maschinenpflegemitteln und Maschinen-
reinigern das geeignete Programm zur Pflege lhres Geréts.

Tipp: Unseren getesteten und freigegebenen Maschinenpfleger und Maschi-
nenreiniger fur Geschirrspllmaschinen erhalten Sie im Internet unter https.//
www.siemens-home.bsh-group.com/store oder lber den Kundendienst.
Maschinenpflege ist ein Programm, das in einem Spullgang unterschiedliche
Ablagerungen entfernt. Die Reinigung erfolgt in zwei Phasen:

Phase Entfernung von Reiniger Platzierung
1 Fett und Kalk Flissiges Maschinen- Gerateinnenraum, z. B.
pflegemittel oder pul- Flasche in den Be-
verférmiger Maschi- steckkorb eingehangt
nenentkalker. oder Pulver in den In-
nenraum.
2 Speiserlickstdnden Maschinenreiniger Reinigerkammer

und Ablagerungen

Flr die optimale Reinigungsleistung
dosiert das Programm die Reiniger
getrennt voneinander in der entspre-
chenden Reinigungsphase. Hierflr ist
die richtige Platzierung der Reiniger
erforderlich.

Wenn die Anzeige flr Maschinenpfle-
ge in der Bedienblende leuchtet oder
das Display dazu rat, fihren Sie die
Maschinenpflege ohne Geschirr
durch. Nachdem Sie die Maschinen-
pflege durchgefihrt haben, erlischt
die Anzeige. Wenn |Ihr Gerét keine Er-
innerungsfunktion besitzt, empfehlen
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wir, die Maschinenpflege alle 2 Mo-
nate durchzufihren.

Maschinenpflege durchfiihren

Hinweise

» Fihren Sie das Programm Maschi-
nenpflege ohne eingerdumtes Ge-
schirr durch.

= Verwenden Sie nur speziell fir Ge-
schirrspiler geeignete Maschinen-
pflegemittel und Maschinenreini-
ger.

= Achten Sie darauf, dass sich keine
Aluminiumteile, z. B. Fettfilter von
Dunstabzugshauben oder Alumini-


https://www.siemens-home.bsh-group.com/store
https://www.siemens-home.bsh-group.com/store

N

o O

um-Topfe, im Spllraum des Gerats
befinden.

Wenn Sie die Maschinenpflege
nach 3 Spulgangen nicht durchge-
fuhrt haben, erlischt die Anzeige
fir Maschinenpflege automatisch.
Um die optimale Reinigungsleis-
tung zu erhalten, achten Sie auf
die korrekte Platzierung der Reini-
ger.

Beachten Sie die Sicherheitshin-
weise auf den Verpackungen von
Maschinenpflegemitteln und Ma-
schinenreinigern.

. Grobe Verunreinigungen im Innen-

raum mit einem feuchten Tuch ent-
fernen.

. Die Siebe reinigen.
. Das Maschinenpflegemittel im In-

nenraum des Geréats platzieren.
Verwenden Sie nur speziell fir Ge-
schirrspiler geeignete Maschinen-
pflegemittel.

. Den Maschinenreiniger in die Rei-

nigerkammer flllen bis diese voll-
standig gefullt ist.

Keinen Maschinenreiniger zusatz-
lich in den Innenraum des Gerats
geben.

. = drlicken.
. Start drlicken.

Maschinenpflege wird durchge-
fhrt.

Wenn das Programm beendet ist,
erlischt die Anzeige flir Maschinen-
pflege.

Reinigen und Pflegen de

17.5 Siebsystem

Das Siebsystem filtert grobe Verun-
reinigungen aus dem Splilkreislauf.

Mikrosieb
Feinsieb
Grobsieb

Siebe reinigen

Verunreinigungen aus dem Spulwas-
ser kbnnen die Siebe verstopfen.

1. Nach jedem Spulen die Siebe auf
Rickstande kontrollieren.

2. Das Grobsieb gegen den Uhrzei-
gersinn drehen @ und das Sieb-
system herausnehmen @.

» Darauf achten, dass keine
Fremdkorper in den Pumpentopf
fallen.

” t%

= - ‘- - -

Kx‘\v N
%
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3. Das Mikrosieb nach unten abzie-

Ceo

4. Die Rastnasen zusammendrlcken
@ und das Grobsieb nach oben

herausnehmen @,
1©

-

5. Unter flieBendem Wasser die Sie-
belemente reinigen.
Den Schmutzrand zwischen Grob-
sieb und Feinsieb sorgfaltig reini-
gen.

6. Das Siebsystem zusammenbauen.
Beachten Sie, dass am Grobsieb
die Rastnasen eingerastet sind.

40

7. Das Siebsystem in das Gerat ein-
setzen und das Grobsieb im Uhr-
zeigersinn drehen.

» Beachten Sie, dass sich die
Pfeilmarkierungen gegenuber-
stehen.

v

Tipp: Verbinden Sie Ihr Gerat mit ei-
nem mobilen Endgerét. Die

Home Connect App informiert Sie,
sobald Sie die Siebe reinigen mis-
sen.

— "Home Connect ", Seite 35

17.6 Spriuharme reinigen

Kalk und Verunreinigungen aus dem

Spilwasser kdnnen die Disen und

Lagerungen der Spriiharme blockie-

ren. Reinigen Sie die Spriharme re-

gelmaBig.

1. Den oberen Spriharm abschrau-
ben ® und nach unten abziehen @.
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2. Den unteren Spriharm nach oben 3. Unter flieBendem Wasser die Aus-
abziehen. trittsdiisen der Spriharme auf Ver-
stopfungen prifen und gegebe-
nenfalls Fremdkorper entfernen.
4. Den unteren Spriharm einsetzen.
v Der Spriiharm rastet horbar ein.

5. Den oberen Spriharm einsetzen
und festschrauben.

18 Stérungen beheben

Kleinere Stérungen an lhrem Gerat kdnnen Sie selbst beheben. Nutzen Sie die
Informationen zur Stérungsbehebung, bevor Sie den Kundendienst kontaktie-
ren. So vermeiden Sie unnoétige Kosten.

Tipp: Weitere Informationen und Erklarungen zur Stérungsbehebung finden Sie
online durch das Einscannen des QR-Codes auf der Titelseite und auf unserer
Webseite siemens-home.bsh-group.com.

/N WARNUNG

Stromschlaggefahr!

UnsachgeméaBe Reparaturen sind gefahrlich.

» Nur daflir geschultes Fachpersonal darf Reparaturen am Gerat durchfihren.

» Nur Original-Ersatzteile diirfen zur Reparatur des Geréats verwendet werden.

» Wenn die Netzanschlussleitung oder die Gerateanschlussleitung dieses Ge-
rats beschadigt wird, muss sie durch eine besondere Netzanschlussleitung
oder besondere Gerateanschlussleitung ersetzt werden, die beim Hersteller
oder bei seinem Kundendienst erhaltlich ist.

Stoérung Ursache und Stérungsbehebung
Anzeige fir Wasserzu- Zulaufschlauch ist geknickt.
lauf leuchtet » Verlegen Sie den Zulaufschlauch knickfrei.

Wasserhahn ist geschlossen.
» Offnen Sie den Wasserhahn.

Wasserhahn ist verklemmt oder verkalkt.
» Offnen Sie den Wasserhahn.
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Stérung

Ursache und Stérungsbehebung

Anzeige fur Wasserzu-
lauf leuchtet

42

Siebe im Wasseranschluss des Zulauf- oder Aqua-
Stop-Schlauches sind verstopft.

1. Schalten Sie das Gerat aus.

. Ziehen Sie den Netzstecker.

. Drehen Sie den Wasserhahn zu.

. Schrauben Sie den Wasseranschluss ab.

. Nehmen Sie das Sieb aus dem Zulaufschlauch

oBs WN

. Sdubern Sie das Sieb.

. Setzen Sie das Sieb in den Zulaufschlauch.

. Schrauben Sie den Wasseranschluss an.

. Prifen Sie den Wasseranschluss auf Dichtigkeit.
10.Stellen Sie die Stromversorgung her.
11.Schalten Sie das Gerat ein.

©ooNO®

Siebe sind verschmutzt oder verstopft.
» Reinigen Sie die Siebe.
— "Sjebe reinigen”, Seite 39

o e A g O
g

[ i

Kein Gerétefehler. Siphonanschluss ist noch verschlos-

sen oder der Abwasserschlauch ist geknickt oder ver-

stopft.

1. Prifen Sie den Anschluss am Siphon und 6ffnen Sie
diesen bei Bedarf.

2. Verlegen Sie den Ablaufschlauch knickfrei.




Stérungen beheben de

Stérung Ursache und Stérungsbehebung
Anzeige fir Wasserzu- Kein Geratefehler. Abwasserpumpe ist blockiert oder
lauf leuchtet die Abdeckung der Abwasserpumpe ist lose.

1. Reinigen Sie die Abwasserpumpe.
— "Abwasserpumpe reinigen”, Seite 47

2. Rasten Sie die Abdeckung der Abwasserpumpe
richtig ein.
— "Abwasserpumpe reinigen”, Seite 47

[=]ges:

Anzeige "Wasserzu- Eine technische Stdrung liegt vor.
lauf prifen" blinkt 1. Dricken Sie O.
2. Ziehen Sie den Netzstecker des Geréats oder schal-
ten Sie die Sicherung aus.
3. Warten Sie mindestens 2 Minuten.
4. Den Netzstecker des Geréts in eine Steckdose ste-
cken oder die Sicherung einschalten.
5. Schalten Sie das Gerét ein.
6. Wenn das Problem erneut auftritt:
» Drlcken Sie O.
» SchlieBen Sie den Wasserhahn.
» Ziehen Sie den Netzstecker.
» Kontaktieren Sie den Kundendienst — Seite 48
und nennen Sie den Fehlercode.

Anzeigen blinken Geratetir ist nicht komplett geschlossen.
» SchlieBen Sie die Geratetlr.
» Raumen Sie Geschirr so ein, dass keine Geschirr-
teile Uber den Geschirrkorb ragen und die sichere
SchlieBung der Gerétetlr verhindern.

Alle LED s leuchten Eventuell wird ein Software-Update installiert.
oder blinken. 1. Warten Sie, bis das Software-Update installiert ist.
Dieser Vorgang kann ca. 30 Minuten dauern.
2. Wenn das Gerat nach 30 Minuten nicht betriebsbe-
reit ist, flihren Sie einen Reset durch.
» Dricken Sie die Hauptschaltertaste fir ca. 4 Se-
kunden.
v |hr Geréat wird zurickgesetzt.
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Stérung Ursache und Stérungsbehebung
Alle LED "s leuchten Elektronik hat einen Fehler erkannt.
oder blinken. 1. Drlicken Sie die Hauptschaltertaste fir ca. 4 Sekun-

den.
— "Bedienelemente”, Seite 13
Das Geréat wird zurickgesetzt und neu gestartet.
2. Wenn das Problem erneut auftritt:
» Schalten Sie das Gerat aus.
» Ziehen Sie den Netzstecker oder schalten Sie die
Sicherung im Sicherungskasten aus.
» Warten Sie mindestens 2 Minuten.
» Schalten Sie die Sicherung im Sicherungskasten
ein oder stecken Sie den Netzstecker ein.
» Schalten Sie das Gerat ein.
3. Wenn das Problem erneut auftritt:
» Kontaktieren Sie den Kundendienst.
— "Kundendienst”, Seite 48

Speisereste auf Ge-
schirr.

44

Geschirr ist zu eng eingeordnet oder Geschirrkorb ist

Uberfllt.

1. Rdumen Sie das Geschirr mit ausreichend Freiraum
ein.
Die Spruhstrahlen missen die Geschirroberflache
erreichen.

Spriharmdrehung ist blockiert.
» Raumen Sie das Geschirr so ein, dass das Geschirr
die Spriharmdrehung nicht behindert.

Spriharmduisen sind verstopft.

» Reinigen Sie die Spriharme.

— "Spriiharme reinigen”, Seite 40
RAf

Siebe sind verschmutzt.
» Reinigen Sie die Siebe.
— "Sjebe reinigen”, Seite 39
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Stérung

Ursache und Stérungsbehebung

Speisereste auf Ge-
schirr.

EHm

O]

Siebe sind falsch eingesetzt und/oder nicht verrastet.
1. Setzen Sie die Siebe richtig ein.

— "Sjebsystem”, Seite 39
2. Verrasten Sie die Siebe.

Zu schwaches Spulprogramm gewahlt.
» Wéhlen Sie ein starkeres Spllprogramm.
— "Programme”, Seite 16

Geschirr ist zu stark vorgereinigt. Die Sensorik ent-

scheidet auf einen schwachen Programmablauf. Hart-

nackige Verschmutzungen kdnnen teilweise nicht ent-

fernt werden.

» Entfernen Sie nur grobe Speisereste und spilen Sie
das Geschirr nicht vor.

Hohe schmale GefaBe werden im Eckbereich nicht

ausreichend ausgespdilt.

» Raumen Sie hohe, schmale GefaBe nicht zu schrag
und nicht im Eckbereich ein.

Oberer Geschirrkorb rechts und links ist nicht auf die
gleiche Hohe eingestellt.
» Den oberen Geschirrkorb links und rechts auf die
gleiche Hohe einstellen.
— "Oberer Geschirrkorb”, Seite 18

Entfernbare Schlieren
befinden sich auf Gla-
sern, Glasern mit me-
tallischem Aussehen
und Besteck.

Klarsptlerzugabemenge ist zu hoch eingestellt.

» Stellen Sie die Klarsplleranlage auf eine niedrigere
Stufe.
— "Klarsplilerzugabemenge einstellen”, Seite 25

Kein Klarspller ist eingefllit.
» Flllen Sie Klarspuler ein.
— "Klarspliler einfiillen”, Seite 24
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Stérung

Ursache und Stérungsbehebung

Entfernbare Schlieren
befinden sich auf Gla-
sern, Glasern mit me-
tallischem Aussehen
und Besteck.

Reinigerreste sind im Programmabschnitt Klarspulen
vorhanden. Deckel der Reinigerkammer wurde durch
Geschirrteile blockiert und éffnete nicht vollstandig.

1. Raumen Sie Geschirr im oberen Geschirrkorb so
ein, dass die Tab-Auffangschale nicht durch Geschirr
versperrt wird.

— "Geschirr einrdumen’, Seite 29
Die Geschirrteile blockieren den Reinigerdeckel.

2. Platzieren Sie kein Geschirr und keine Duftspender

in der Tab-Auffangschale.

Geschirr ist zu stark vorgereinigt. Die Sensorik ent-

scheidet auf einen schwachen Programmablauf. Hart-

nackige Verschmutzungen kdnnen teilweise nicht ent-

fernt werden.

» Entfernen Sie nur grobe Speisereste und spiilen Sie
das Geschirr nicht vor.

Rostspuren auf Be-
steck.

Besteck ist nicht ausreichend rostbestandig. Messer-
klingen sind haufig starker betroffen.
» Verwenden Sie rostbestéandiges Geschirr.

Besteck rostet auch, wenn rostende Teile mitgespult
werden.
» Spulen Sie keine rostenden Teile.

Salzgehalt im Spllwasser ist zu hoch.

1. Entfernen Sie verschuttetes Spezialsalz aus dem
Spulbehalter.

2. Drehen Sie den Verschluss des Spezialsalzbehalters
fest zu.

Reinigerreste befinden
sich in der Reiniger-
kammer oder in der
Tab-Auffangschale.

Spriharme wurden durch Geschirrteile blockiert und

der Reiniger nicht ausgesplilt.

» Stellen Sie sicher, dass die Spriharme nicht blo-
ckiert sind und sich frei drehen kénnen.

Reinigerkammer war beim Einflllen des Reinigers

feucht.

» Flllen Sie Reiniger nur in eine trockene Reiniger-
kammer.

Nachflullanzeige fur
Spezialsalz leuchtet.

Spezialsalz fehlt.
» Flllen Sie Spezialsalz — Seite 23 ein.

Sensor erkennt Spezialsalztabletten nicht.
» Verwenden Sie keine Spezialsalztabletten.
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18.1 Abwasserpumpe reinigen

Grobe Speisereste oder Fremdkorper
kénnen die Abwasserpumpe blockie-
ren. Sobald das Spulwasser nicht
mehr richtig ablauft, missen Sie die
Abwasserpumpe reinigen.

/N WARNUNG

Verletzungsgefahr!

Scharfe und spitze Gegenstande wie
Glasscherben kdnnen die Abwasser-
pumpe blockieren und zu Verletzun-
gen fihren.

» Fremdk&rper vorsichtig entfernen.

1. Das Gerat vom Stromnetz trennen.

2. Den oberen und unteren Geschirr-
korb entnehmen.

3. Das Siebsystem entnehmen.

4. Vorhandenes Wasser ausschop-
fen.
Gegebenenfalls einen Schwamm
zu Hilfe nehmen.

5. Die Pumpenabdeckung mit Hilfe
eines Loffels aushebeln und am
Steg fassen.

6. Die Pumpenabdeckung schrag
nach innen anheben und entneh-
men.

v Jetzt kdnnen Sie das Fligelrad mit
der Hand erreichen.

7. Speisereste und Fremdkdrper im
Bereich des Flugelrads entfernen.

Transportieren, Lagern und Entsorgen de

8. Die Pumpenabdeckung einsetzen
@ und nach unten driicken @.

v Die Pumpenabdeckung rastet hor-
bar ein.

9. Das Siebsystem einbauen.

10.Den unteren und oberen Geschirr-
korb einsetzen.

11.Das Gerat mit dem Stromnetz ver-
binden.

19 Transportieren,
Lagern und Entsorgen

19.1 Gerat demontieren

. Das Gerat vom Stromnetz trennen.

. Den Wasserhahn zudrehen.

. Den Abwasseranschluss l6sen.

. Den Trinkwasseranschluss I6sen.

. Wenn vorhanden, die Befesti-
gungsschrauben zu den Mobeltei-
len l6sen.

6. Wenn vorhanden, das Sockelbrett
demontieren.

7. Das Gerat vorsichtig herausziehen

und den Schlauch nachziehen.

g W=

19.2 Gerat frostsicher machen

Wenn das Geréat in einem frostgefahr-
deten Raum steht, z. B. in einem Feri-
enhaus, entleeren Sie das Gerat voll-
standig.
» Das Geréat entleeren.

— "Gerdt transportieren”, Seite 48
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19.3 Gerat transportieren

Um Gerateschaden zu vermeiden,
entleeren Sie das Gerat vor dem
Transport.

Hinweis: Damit kein Restwasser in
die Maschinensteuerung gelangt und
zu Gerateschaden fihrt, das Gerét
nur aufrecht transportieren.

1. Geschirr aus dem Gerat entneh-

men.

2. Lose Teile sichern.

3. Das Geréat einschalten. — Seite 31

4. Das Programm mit der héchsten
Temperatur wahlen.

— "Programme”, Seite 16

. Das Programm starten. — Seite 31

6. Um das Gerét zu entleeren, das
Programm nach ca. 4 Minuten ab-
brechen.

— "Programm abbrechen”,
Seite 32

. Das Gerat ausschalten. — Seite 32

. Den Wasserhahn schlieBen.

. Um das Restwasser aus dem Ge-
rat zu entleeren, den Zulauf-
schlauch 16sen und auslaufen las-
sen.

o

© 00 N

19.4 Altgerat entsorgen

Durch umweltgerechte Entsorgung
kédnnen wertvolle Rohstoffe wieder-
verwendet werden.

/N WARNUNG

Gefahr von Gesundheitsschiden!

Kinder kbnnen sich im Geréat einsper-

ren und in Lebensgefahr geraten.

» Bei ausgedienten Geraten den
Netzstecker der Netzanschlusslei-
tung ziehen, danach die Netzan-
schlussleitung durchtrennen und
das Schloss der Geratetir so weit
zerstoren, dass die Geratetlr nicht
mehr schlieBt.
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1. Den Netzstecker der Netzan-
schlussleitung ziehen.

2. Die Netzanschlussleitung durch-
trennen.

3. Das Gerat umweltgerecht entsor-
gen.
Informationen Uber aktuelle Entsor-
gungswege erhalten Sie bei lhrem
Fachhandler sowie Ihrer Gemein-
de- oder Stadtverwaltung.

B

Dieses Gerat ist entspre-
chend der européaischen
Richtlinie 2012/19/EU
Uber Elektro- und Elektro-
nikaltgerate (waste electri-
cal and electronic equip-
ment — WEEE) gekenn-
zeichnet.

Die Richtlinie gibt den
Rahmen flr eine EU-weit
gultige Riacknahme und
Verwertung der Altgerate
VOr.

20 Kundendienst

Funktionsrelevante Original-Ersatztei-
le gemaB der entsprechenden Oko-
design-Verordnung erhalten Sie bei
unserem Kundendienst fur die Dauer
von mindestens 10 Jahren ab dem
Inverkehrbringen lhres Gerats inner-
halb des Europaischen Wirtschafts-
raums.

Hinweis: Der Einsatz des Kunden-
diensts ist im Rahmen der Hersteller-
garantiebedingungen kostenfrei.

Detaillierte Informationen Uber die
Garantiedauer und die Garantiebedin-
gungen in lhrem Land erhalten Sie
Uber den QR-Code auf dem beilie-
genden Dokument zu den Service-
kontakten und Garantiebedingungen,
bei unserem Kundendienst, Ihrem
Handler oder auf unserer Website.



Wenn Sie den Kundendienst kontak-
tieren, bendtigen Sie die Erzeugnis-
nummer (E-Nr.), die Fertigungsnum-
mer (FD) und die Z&hInummer (Z-Nr.)
Ihres Gerats.

Die Kontaktdaten des Kundendiensts
finden Sie Uber den QR-Code auf
dem beiliegenden Dokument zu den
Servicekontakten und Garantiebedin-
gungen oder auf unserer Website.

20.1 Erzeugnisnummer (E-Nr.),
Fertigungsnummer (FD)
und Zahinummer (Z-Nr.)

Die Erzeugnisnummer (E-Nr.), die
Fertigungsnummer (FD) und die Z&hl-
nummer (Z-Nr.) finden Sie auf dem
Typenschild des Gerats.

Das Typenschild finden Sie auf der
Innenseite der Geratetlr.

— "Kennenlernen”, Seite 12

Um lhre Geratedaten und die Kun-
dendienst-Telefonnummer schnell
wiederzufinden, kdnnen Sie die Daten
notieren.

20.2 AQUA-STOP-Garantie

Zuséatzlich zu Gewahrleistungsanspri-
chen gegen den Verkaufer aus dem
Kaufvertrag und zusétzlich zu unserer

Technische Daten de

Herstellergarantie leisten wir Ersatz
zu folgenden Bedingungen.

= Sollte durch einen Fehler unseres
Aqua-Stop-Systems ein Wasser-
schaden verursacht werden, so er-
setzen wir Schaden privater Ge-
braucher. Um die Wassersicherheit
zu gewahrleisten muss das Geréat
am Stromnetz angeschlossen sein.

= Die Haftungsgarantie gilt fir die
Lebensdauer des Gerats.

= Voraussetzung des Garantiean-
spruches ist, dass das Gerat mit
Aqua-Stop fachgerecht entspre-
chend unserer Anleitung aufge-
stellt und angeschlossen ist; sie
schlieBt auch die fachgerecht mon-
tierte Aqua-Stop-Verlangerung (Ori-
ginalzubehér) mit ein. Unsere Ga-
rantie erstreckt sich nicht auf de-
fekte Zuleitungen oder Armaturen
bis zum Aqua-Stop-Anschluss am
Wasserhahn.

= Gerate mit Aqua-Stop brauchen
Sie grundséatzlich wahrend des Be-
triebs nicht zu beaufsichtigen bzw.
danach durch SchlieBen des Was-
serhahns zu sichern. Lediglich fur
den Fall einer langeren Abwesen-
heit von |hrer Wohnung, z. B. bei
einem mehrwdchigen Urlaub, ist
der Wasserhahn zu schlieBen.

21 Technische Daten

Gewicht Max.: 60 kg

Spannung 220 -240V, 50 Hz oder 60 Hz
Anschlusswert 2000 - 2400 W

Absicherung 10-16 A

Wasserdruck = mind. 50 kPa (0,5 bar)

= max. 1000 kPa (10 bar)

Zulaufmenge

mind. 10 I/min

Wassertemperatur

Kaltwasser.
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Warmwasser max.: 60 °C

Fassungsvermogen

13 MaBgedecke

Weitere Informationen zu lhrem Mo-
dell finden Sie im Internet unter
httos://eprel.ec.europa.eu/qr/
2302237". Diese Webadresse ver-
linkt auf die offizielle EU-Produktda-
tenbank EPREL.

21.1 Informationen zu freier
und Open Source Softwa-
re

Dieses Produkt enthélt Software-Kom-
ponenten, die von den Urheber-
rechtsinhabern als freie oder Open
Source-Software lizenziert sind.

Die entsprechenden Lizenzinformatio-
nen sind auf dem Hausgerat gespei-
chert. Der Zugriff auf die entspre-
chenden Lizenzinformationen ist auch
Uber die Home Connect App mdg-
lich: ,Profil -> Rechtliche Hinweise ->
Lizenzinformationen*.? Sie kénnen
die Lizenzinformationen auf der Mar-

kenprodukt-Website herunterladen.
(Bitte suchen Sie auf der Produkt-
Website nach Ihrem Geratemodell
und weiteren Dokumenten.) Alternativ
kdnnen Sie die entsprechenden Infor-
mationen unter ossrequest@bs-
hg.com oder BSH Hausgerate
GmbH, Carl-Wery-Str. 34, D-81739
Minchen anfordern.

Der Quellcode wird auf Anforderung
zur Verfigung gestellt.

Bitte senden Sie Ihre Anforderung an
ossrequest@bshg.com oder BSH
Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34,
D-81739 Minchen.

Betreff: ,OSSREQUEST*

Die Kosten fur die Bearbeitung Ihrer
Anforderung werden lhnen in Rech-
nung gestellt. Dieses Angebot gilt
drei Jahre ab dem Kaufdatum bzw.
mindestens flr den Zeitraum, in dem
wir Support und Ersatzteile fir das
entsprechende Gerat anbieten.

22 Konformitatserklarung

Hiermit erklart BSH Hausgerédte GmbH, dass sich das Gerat mit Home Connect
Funktionalitat in Ubereinstimmung mit den grundlegenden Anforderungen und
den ubrigen einschlagigen Bestimmungen der Richtlinie 2014/53/EU befindet.
Eine ausfihrliche RED Konformitatserklarung finden Sie im Internet unter sie-
mens-home.bsh-group.com auf der Produktseite lhres Gerats bei den zusatzli-

chen Dokumenten.

C€

2,4-GHz-Band (2400-2483,5 MHz): max. 100 mW
5-GHz-Band (5150-5350 MHz + 5470-5725 MHz): max. 180 mW

8 BE BG CZ DK

EE IE EL ES

FR HR IT CcY

LV LT LU HU

' Gilt nur fur Lander im Européischen Wirtschaftsraum

2 Je nach Gerateausstattung
50


https://eprel.ec.europa.eu/qr/2302237
https://eprel.ec.europa.eu/qr/2302237

Konformitatserklarung

de

MT NL AT PL PT RO Sl SK FI

SE NO CH TR IS UK (NI)

5-GHz-WLAN (Wi-Fi): Nur zum Gebrauch in Innenrdumen.

AL BA MD ME MK RS UK UA

5-GHz-WLAN (Wi-Fi); Nur zum Gebrauch in Innenraumen.
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SIEMENS

iQ100, Vollintegrierter
Geschirrspiiler, 60 cm
SN61HXO01TE

d

—_

Programme.
Download

Sonderzubehor

SZ30BI02 Verblendungsleisten Edelstahl 81,5 cm
SZ38BI00 Verbindungsschiene fiir geteilte Fronten
SZ72010 Schlauchverlangerung Zu- und Ablauf
SZ73000 Spiilhilfe-Set

SZ73001 Silberglanzkassette

SZ73010 Klappscharnier fiir hohe KorpusmaBe
SZ73051EU  Netzkabel mit EU-Stecker 5m

S773056 Vorsatztir Edelstahl

ézﬂg(?@er En%?ﬁg‘%i?_%kﬂgssen-smla von A bis G
ézggg@everb%%ewsvm 99 BedieRszpdep (im Programm Eco 50

3 im Programm Eco 50 °C

4 Programmdauer im Programm Eco 50 °C

8 Hygienelabel Stufe 1 - Geméss den vom Institut fur Integrative
Hygiene und Virologie durchgefiihrten Tests in Bezug auf die
Entfernung von umhiiliten Viren (z.B. Corona, Influenza) im
getesteten Eco 50°C Programm unter Verwendung von
handelsiiblichen Reinigungsmitteln fiir
Haushaltsgeschirrsplilmaschinen. Hygienesiegel Stufe 3 - Gemass
den vom Institut fir Integrative Hygiene und Virologie durchgefiihrten
Tests zur Entfernung von behdillten und unbehdillten Viren (z.B.
Murine Parvo MVM, Corona, Influenza, Noro) im getesteten
Programm Intensiv 70°C unter Verwendung handelsublicher
Reinigungsmittel fiir Haushaltsgeschirrspiiler. Das
Maschinenpflegeprogramm wurde mit den Siemens
Maschinenreinigungs- und Pflegeprodukten getestet. Weitere
Informationen finden Sie unter:
https:/lintegrative-hygiene.de/Subject zu technischen
Anderungen; Fiir die Richtigkeit der Angaben {ibernehmen wir
keine Gewahr. Abbildung(en) beispielhaft, zur Erlduterung

O->>

Professioneller WLAN-fahiger Geschirrspiiler, dessen
Programmstatus durch das infoLight auf den Boden projiziert

wird und liber Smartphone oder per Sprachsteuerung bedient
werden kann.

v varioSpeed Plus: Geschirr bis zu drei Mal schneller spilen und
trocknen.

v smartStart: Programmiere deinen Geschirrspiiler, um entweder
erneuerbare Energien oder die niedrigsten Strompreise zu
nutzen.

v infoLight: immer das Wichtigste im Blick mit dem blauen
Lichtpunkt als Betriebsanzeige.

v programmDownload: so bleibt dein Home
Connect-Geschirrspiiler auf dem neuesten Stand.

v Gepriifte Hygiene Qualitat: Hygienelevel bestétigt fiir das Eco 50
°C Programm und ein noch héheres Hygienelevel im Intensiv 70
°C und Maschinenpflegeprogramm.®

Technische Daten

EnergieeffizienzKIasse: ........ooviieiiiiieeiie e @
Energieverbrauch des eco-Programms pro 100 Betriebszyklen (EU
20T711369)% . 74 kWh
Hochste Anzahl von MaBgedecken (EU 2017/1369): ......eeeveuvennnn. 13
Wasserverbrauch in Litern im Eco 50°C Programm pro
Betriebszyklus (EU 2017/1369)%: .......cccvevieviiiiiiiiiiiiiccicieee 9.01
Programmdauer (EU 2017/1369)%: ...cccveveviveeeiieeeiieeeeieeeenns 4:55h
GEIAUSCRWETT: ..vvvieiiiiciiiiieee e 46 dB(A) re 1pW
Gerdusch-Effizienzklasse: .........cccooveviiiiiiiiniiiiniiiiicceee C
BaUfOrm: ..o Einbau
Hohe der Arbeitsplatte: .......ccueeeiiiiiiiiiiiiiieiiceeccee e, 0mm
Abmessungen des Gerates: ........ccocceeeeeueeennns 815 x 598 x 550 mm

NischenmaBe fur Installation mm (HxBXT): ..... 815-875 x 600 x 550
mm

Tiefe bei gedffneter TUr (90°): ..cc.eevueerienieriieenicrieeieee 1150 mm
Hohenverstellbare FUBe: .......ccccovveeiieenicriinieens Ja - alle von vorne
HEhenverstellung MaX.: .....oeovueeerieeeiniee e 60 mm
Verstellbarer Sockel: ......ccocoevveeniiniinncannn. Horizontal und Vertikal
NEttOGEWICHT: toviiieeiiie e e 32.3 kg
BruttogeWiCht: ...ccocuviiiiiiiiiiiie it 34.5 kg
ANSCIUSSWEIT: ..eoviiiiiiiiieiiiieeeiiee et 2400 W
ADSICNEIUNG: <ot 10A
SPANNUNG: ciiiiiiieeeeeiiiee ettt e e eee e 220-240V
FreqUenz: .......cooooiiiiiiiiiiiiiiiiiciicc e 50; 60 Hz
REPArAtUINNGEX: ceveeeiiiiieeiiie et 0.1
Lange Anschlusskabel: ..........coovieiiiiiiiniiiinieeeieeeieceeen 175 cm
Steckerart: ..o..eeieieiiiieeeicceeeecee Schuko-/Gardy mit Erdung
Lange Zulaufschlauch: .......cooiiiiiiiiieiie e 165 cm
Lange Ablaufschlauch: ..........ccooiiiiiiiiiiiieceee 190 cm
EAN-Nummer: .4242003981252
[CT=T 1510 o PP PSPRRRE Vollintegriert

4 242003 981252
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SIEMENS

iQ100, Vollintegrierter
Geschirrspiiler, 60 cm
SN61HXO01TE

Ausstattung

Leistung und Verbrauch 2Energieverbrauch kWh/100 Betriebszyklen (im Programm Eco 50 °C)
* Energieeffizienzklasse': C 3 Wasserverbrauch in Liter pro Betriebsszyklus (im Programm Eco 50
oc)

* Energie? | Wasser3: 74 kWh / 9 Liter
* Fassungsvermogen: 13 MaBgedecke
* Programmdauer#: 4:55 (h:min)
 Gerdusch: 46 dB(A) re 1 pW

* Gerdusch-Effizienzklasse: C

4 Programmdauer im Programm Eco 50 °C

* Garantiebedingungen finden Sie unter https:/lwww.siemens-home.b
sh-group.com/de/kundendienst/garantie

Programme und Sonderfunktionen

* 5 Programme: Eco 50 °C, Auto 45-65 °C, Intensiv 70 °C, 1h 65 °C,
Favorit

« Vorsplilen

* 3 Sonderfunktionen: Fernstart, HygienePlus, VarioSpeedPlus

* Maschinenpflegeprogramm

¢ Add-On Funktion tber die Home Connect App: Silence on Demand

Spiil- / Trocknungstechnologie

* Warmetauscher

* Aquasensor

* dosierAssistent

* iQdrive-Motor

« Selbstreinigendes Sieb mit 3-fach Wellen-Filter
* Innenbehdlter/Boden: Edelstahl/Polinox

Korbsystem

* vario Korbsystem

* Hohenverstellbarer Oberkorb

* Komfortrollen im Unterkorb

« Korbstopper (Rack Stopper) gegen ein Uberrollen des Unterkorbes
* Umklappbare Klappstachelreihen im Unterkorb (2x)

* Besteckablage im Oberkorb

* Besteckkorb im Unterkorb

* Tassenablage im Oberkorb (2-teilig)

Anzeige und Bedienung

* Bedienung von oben

« Klartext-Bedienblende (englisch)

* Home Connect-fahig tiber WLAN

« infoLight blau

* Startzeitvorwahl: 3, 6 oder 9 Stunden
* Akustisches Programmende-Signal

Technische Informationen und Zubehor

* aquaStop®: eine Siemens Hausgerate Garantie bei Wasserschaden —
ein Gerdteleben lang*

¢ Glasschon-System
* Inkl. Dampfschutz fiir die Arbeitsplatte

MaBe
* GeratemaBe (HxB xT):81.5cm x 59.8 cm x 55.0 cm

" auf einer Energieeffizienzklassen-Skala von A bis G
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SIEMENS

iQ100, Vollintegrierter

Geschirrspiiler, 60 cm

SN61HXO01TE

MaBzeichnungen

MaRe in mm

(3700) 1500

7 Steckdose
() Werte mit Verlangerungssatz

T T
(3700) 1700

1600
—_
600 l
[
1200 (3400)
1500 (3500)

815-875
55-725»//

6

/F

min. 90

—_—————aV

max. 220 e

Mafe in mm
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Produktdatenblatt

DELEGIERTE VERORDNUNG (EU) 2019/2017 DER KOMMISSION

Name oder Handels-

marke des Lieferanten @
®) -

Siemens

Anschrift des Lieferanten
(a) (b) =

BSH Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Munich, Germany

Modellkennung @ :

SN61HX01TE

Allgemeine Produktparameter:

Parameter Wert Parameter Wert
Hohe 82

Nennkapazitat @ (ps) 13 Abmessungen in cm @ ® Breite 60
Tiefe 55

EEl @ 43.9 Energieeffizienzklasse © co

(dR)elnlgungsIelstungsmdex 1121 ('(Ij')rocknungsle|stun98|ndex 1.061

Energieverbrauch in kWh Wasserverbrauch in Litern

[pro Betriebszyklus] im [pro Betriebszyklus] im

eco-Programm bei Kalt- eco-Programm. Der tat-

wasseranschluss. Der tat- 0.736 sachliche Wasserver- 9.0

sachliche Energiever- ) brauch hangt von der )

brauch hangt von der jeweiligen Nutzung des

jeweiligen Nutzung des Gerats und vom Hartegrad

Gerats ab. des Wassers ab.

Programmdauer @ (h:min) 4:55 Art Einbau

Luftschallemissionen @ (in 46 Luftschallemissionsklasse co

dB(A) re 1 pW) @

Aus-Zustand (W) (falls ) Bereitschaftszustand (W) 0.50

zutreffend) (falls zutreffend) ’

Zeitvorwahl (W) (falls 4.00 vernetzter Bereitschaftsbe- 200

zutreffend) ; trieb (W) (falls zutreffend) )

Mindestlaufzeit der vom Lieferanten angebotenen Garantie @ ® : 24 Monate

Weitere Angaben @ ® :

Weblink zur Website des Lieferanten, auf der die Informationen gemafy Anhang Il Nummer 6 der Verord-
nung (EU) 2019/2022 der Kommission zu finden sind: www.siemens-home.bsh-group.com/energylabel

20.09.2025



@ Dieser Eintrag gilt nicht als relevant im Sinne des Artikels 2 Absatz 6 der Verordnung (EU) 2017/1369.

® Anderungen dieser Eintrage gelten nicht als relevante Anderungen im Sinne des Artikels 4 Absatz 4 der
Verordnung (EU) 2017/1369.

© Wenn der endgultige Inhalt dieser Zelle in der Produktdatenbank automatisch generiert wird, darf der Lie-
ferant diese Daten nicht eingeben.

@ Angaben fur das eco-Programm.

2 20.09.2025



