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1: ALLGEMEINE INFORMATIONEN

1.1.1 Allgemeines

Lieber Kunde, wir danken Ihnen fur das uns geschenkte Vertrauen und fur den Erwerb eines Gerates
aus unserem Sortiment.

Das von Ihnen erworbene Gerat ist so konzipiert, dass es lhren Anforderungen im Haushalt entspricht.
Wir bitten Sie, die vorliegende Bedienungsanleitung, die lhnen die Einsatzmoglichkeiten und die
Funktionsweise Ihres Gerates beschreibt, genau zu beachten.

Diese Bedienungsanleitung ist verschiedenen Geratetypen angepasst, daher finden Sie darin auch die
Beschreibungen von Funktionen, die lhr Gerat evtl. nicht enthalt.

Fiir Schaden an Personen oder Gegenstanden, die auf eine fehlerhafte oder unsachgemaBe
Installation des Gerates zuriickzufiihren ist, libernimmt der Hersteller keinerlei Haftung.

Der Hersteller behalt sich das Recht vor, evtl. notwendige Modellmodifizierungen an den Geratetypen
vorzunehmen, um die geltenden technischen Normen einzuhalten.

Bei Reklamationen wenden Sie sich bitte an den Kundendienst Ihres Handlers.

1.1.2 Angaben zum Hersteller

Hersteller: NEG-Novex GroBhandelsgesellschaft fiir Elektro- und
Haustechnik GmbH

Adresse: Chenover Str. 5, 67117 Limburgerhof, Deutschland

Telefon/Fax: 00 49 6236. 46 32 0

E-Mail info@neg-novex.de

WebSite www.respekta.de

1.1.3 Kundendienst

Bei technischen Fragen zu lhrem Gerat wenden Sie sich bitte an dem Kundendienst Ihres Handlers.

Bevor Sie den Kundendienst anrufen, notieren Sie sich bitte:
- Modellnummer
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1.1.4 Einleitung und Sicherheit

Bevor Sie die das Gerét installieren und/oder benutzen, lesen Sie bitte sorgféltig die Anweisungen
in dieser Anleitung.

So kbnnen Sie sich mit lhrem neuen Gerat vertraut machen.

Bewahren Sie diese Unterlage griffbereit auf, damit Sie sie jederzeit nachschlagen und sie an eventuelle
Nachbesitzer weitergeben konnen.

Lesen Sie die Sicherheitsvorschriften in der Einleitung dieses Handbuchs und beachten Sie
die im Text vorhandenen Sicherheitshinweise wie z. B.: ,,Achtung®, ,,Wichtiger Hinweis“ und
»Gefahr® im Text.

Dieses Symbol bedeutet: HINWEIS

Dieses Symbol weist Sie auf nutzliche Tipps hin und macht auf richtiges Vorgehen und
Verhalten aufmerksam. Das Beachten der mit diesem Symbol versehenen Hinweise
erspart lhnen manches Problem.

Das Symbol hat die Aufgabe, bestimmte Methoden oder Verfahren hervorzuheben, die
fur die korrekte Verwendung des Gerates anzuwenden sind.

Dieses Symbol bedeutet: WICHTIGER HINWEIS

Dieses Symbol hat die Aufgabe, einen Arbeitsschritt hervorzuheben, der mit besonderer
Vorsicht auszufuihren ist, um eine Beschadigung der Struktur des Gerates oder dessen
Bauteile zu verhindern.

Dieses Symbol bedeutet: ACHTUNG

Dieses Symbol hat die Aufgabe, eine Sicherheitsinformation hervorzuheben. Aufmerksam
lesen. Vergewissern Sie sich auch, dass Sie die Ursachen fur mogliche gefahrliche
Unfalle genau verstanden haben.

Dieses Symbol bedeutet: GEFAHR

Dieses Symbol soll Sie auf eine gefahrliche Situation fur Sie selbst und andere
aufmerksam machen. Aufmerksam lesen. Vergewissern Sie sich auch, dass Sie die
Ursachen fur mogliche gefahrliche oder auch todliche Unfalle genau verstanden haben.

| B = @

Dieses Symbol bedeutet: ENTSORGUNG

Dieses Symbol auf dem Produkt oder auf der Verpackung weist darauf hin, dass
dieses Produkt nicht als normaler Hausmill behandelt werden darf, sondern uber
eine spezielle Sammelstelle fur das Recycling von elektrischen und elektronischen
Geraten entsorgt werden muss. Indem Sie helfen, dieses Produkt korrekt zu entsorgen,
tragen Sie zum Schutz der Umwelt, Ihrer Gesundheit und des Wohlbefindens anderer
bei. UnsachgemaBe Entsorgung gefahrdet die Umwelt und die Gesundheit. Weitere
Informationen zum Recycling dieses Produkts erhalten Sie bei lhren ortlichen Behorden,
Entsorgungseinrichtungen oder dem Geschaft, in dem Sie das Produkt gekauft haben.




1.1.5 Identifikation des Gerats

a G

F B
\ \ /
. ReSPEKTa’ (€ X |
— A
Keramik / Ceramic Kochfeld Mod. KM 9130 T-28]
220-240V~ 50Hz Hob
TOTAL 3000 W c
A I
E fka\ 4.3 e— |
\» Serien Nr. MBR-YYYYMMDDO00001
s NEG-Novex Grohandelsgesellschaft fir Elektro- und Haustechnik GmbH,
/ Chenover Str. 5,D-67117 Limburgerhof
D

NS
Auf dem Kennschild sind folgende Daten angegeben:

A - Modell

B - CE-Kennzeichnung

C - Gewicht

F - Hersteller

D - Angaben zum Hersteller

G - Beschreibung

E - Seriennummer

sie bei Bedarf schneller zur Hand zu haben.

HINWEIS: Fur einen effizienten Kundendienst und Ersatzteilservice geben Sie bitte

0 HINWEIS: Es wird empfohlen, die Daten und Seriennummern des Gerats zu notieren, um
o immer die auf diesem Schild aufgefuhrten Daten an.

Platzierung des Typenschildes
Das Typenschild des Gerats ist im unteren Bereich angebracht.
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CE-Konformitatserklarung

Der Hersteller der hier beschriebenen Gerate, auf welche sich diese Erklarung bezieht, erklart hiermit in
alleiniger Verantwortung, dass diese die einschlagigen, grundlegenden Sicherheits-, Gesundheits- und
Schutzanforderungen der hierzu bestehenden EG Richtlinien erfullen, und dass die entsprechenden
Prufprotokolle, insbesondere die vom Hersteller oder seinem Bevollmachtigten ordnungsgeman
ausgestellte CE-Konformitatserklarung zur Einsichtnahme der zustandigen Behorden vorhanden sind
und Uber den Gerateverkaufer angefordert werden konnen. Der Hersteller erklart ebenso, dass die
Bestandteile der/des in dieser Bedienungsanleitung beschriebenen Gerate(s), welche mit frischen
Lebensmitteln in Kontakt kommen kdnnen, keine toxischen Substanzen enthalten.

1.1.6 Garantiebedingungen
Der Hersteller ubernimmt keine Haftung fur Schaden, die durch den Kaufer verursacht werden.

Dieses Gerat wurde nach modernsten Methoden hergestellt und gepruft. Unabhangig von der
gesetzlichen 6-monatigen Gewahrleistungspflicht des Verkaufers/Handlers leistet der Hersteller eine
Garantie fur fehlerfreies Material und fehlerfreie Produktion Uiber einen Zeitraum von 24 Monaten ab
Kaufdatum. Die Garantie erlischt bei Eingriffen durch den Kaufer oder durch Dritte. Schaden, die durch
unsachgemaBe Behandlung oder Bedienung, durch falsches Aufstellen oder Aufbewahren, durch
unsachgemaBen Anschluss sowie durch hbhere Gewalt oder sonstige auBere Einflusse entstehen,
fallen nicht unter die Garantieleistung. Wir behalten uns vor, bei Reklamationen die defekien Teile
auszubessern oder zu ersetzen, oder das Gerat umzutauschen. Nur wenn mit Nachbesserung(en)
oder Umtausch des Gerates die herstellerseitig vorgesehene Nutzung endguiltig nicht zu erreichen sein
sollte, kann der Kaufer innerhalb der Garantiefrist von sechs Monaten, gerechnet vom Tag des Kaufes,
eine Minderung des Kaufpreises oder die Aufhebung des Kaufvertrages verlangen.

Schadensersatzanspriiche, auch hinsichtlich Folgeschaden, soweit sie nicht auf Vorsatz oder grober
Fahrlassigkeit beruhen, sind ausgeschlossen

Der Garantieanspruch ist vom Kaufer durch Vorlage der Kaufquittung nachzuweisen. Die Garantie ist
innerhalb der Bundesrepublik Deutschland gultig.
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2 : ALLGEMEINE
SICHERHEITSVORSCHRIFTEN

GEFAHR: Es besteht Brandgefahr, wenn die Reinigung nicht gemaB den Anweisungen
in diesem Handbuch durchgefuhrt wird.

GEFAHR: Brandgefahr durch Selbstentzundung von Ol- und Fettdampfen Vermeiden
Sie die Wiederverwendung von Ol, da gebrauchtes Ol organische Ruckstande enthalten
kann, die eine Selbstentzundung wahrscheinlicher machen

GEFAHR: Legen Sie keine brennbaren Produkte oder mit brennbaren Produkten
getrankte Gegenstande in, auf oder in die Nahe des Gerats.

GEFAHR: Sollten Sie Beschadigungen an der Oberflache des Kochfeldes feststellen,
trennen Sie das Gerat sofort von der Stromversorgung, um einen Stromschlag zu
vermeiden.

L4l dll il <

GEFAHR: Gefahr durch heie Oberflachen. Die Nichtbeachtung dieser Anweisungen
kann zu Verbrennungen und Verbruhungen fuhren.

Wahrend des Betriebs kbnnen zugangliche Teile dieses Gerats so heiB werden, dass sie
Verbrennungen verursachen konnen.

Beruhren Sie das Glaskeramik-Kochfeld erst, wenn die Oberflache abgekuhlt ist; legen
Sie keine Kleidung oder andere Gegenstande auf das Kochfeld, solange es noch heiB ist.
Legen Sie keine Metallgegenstande wie Messer, Gabeln, Loffel und Deckel auf das
Kochfeld, da diese hei3 werden konnen.

Die Griffe der Topfe kbnnen heiB sein. Prufen Sie, dass die Griffe der Topfe nicht uber
andere eingeschaltete Kochzonen hinausragen.

GEFAHR: Keine Abanderungen am Gerat vornehmen.

GEFAHR: Seien Sie vorsichtig, die Kanten der Platte sind scharf.

ACHTUNG: Verwenden Sie nur die vom Geratehersteller vorgesehenen
Kochfeldschutzvorrichtungen oderdie im Gerat eingebauten Kochfeldschutzvorrichtungen.
Die Verwendung ungeeigneter Schutzvorrichtungen kann zu Unfallen fuhren.

ACHTUNG: Vor Wartungs- und Reinigungsarbeiten muss das Gerat von der
Stromversorgung getrennt werden.

Ll dlidl 4l <

ACHTUNG: Vergewissern Sie sich, dass die Daten auf dem Typenschild des Kochfelds
mit dem Stromnetz des Hauses, in dem es installiert werden soll, kompatibel sind,
andernfalls ziehen Sie einen qualifizierten Techniker hinzu.
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ACHTUNG: Stellen Sie sicher, dass Sie das richtige Kabel fur den Anschluss an das
Stromnetz verwenden.

Stellen Sie sicher, dass das Gerat korrekt montiert ist. Wenn ungeeignete Netzkabel oder
freiliegende Netzstecker verwendet werden, kann der Anschluss Uberhitzt werden.

Stellen Sie sicher, dass nicht locker oder verdreht ist.

Stellen Sie sicher, dass ein Schutz installiert ist, der das direkte Beruhren der Kabel
verhindert.

Verwenden Sie keine Steckdosenleiste oder Verlangerungskabel.
Wenn die Steckdose locker ist, schlieBen Sie den Netzstecker Ihres Gerates nicht an.

Ziehen Sie nicht am Netzkabel, wenn Sie das Gerat von der Stromversorgung trennen
wollen. Ziehen Sie immer den Netzstecker.

Beschadigen Sie nicht den Netzstecker (falls vorhanden) oder das Netzkabel. Wenden
Sie sich an unseren autorisierten Kundendienst oder einen Fachtechniker, um das
beschéadigte Netzkabel auszutauschen.

ACHTUNG: Stecken Sie den Stecker erst nach erfolgter Installation des Gerats in die
Steckdose. Stellen Sie sicher, dass der Geratestecker nach der Installation des Gerats
noch zuganglich ist.

ACHTUNG: Verwenden Sie nur geeignete Vorrichtungen zur Unterbrechung der
Spannungsversorgung: Uberlastschalter, Sicherungen (Einschraubsicherungen mussen
aus dem Halter herausnehmbar sein), Fehlerstromschutzschalter und Schutze.

ACHTUNG: Die elekirische Anlage muss eine Trennvorrichtung haben, durch die das
Gerat allpolig von der Stromversorgung getrennt werden kann. Die Trennvorrichtung
muss mit Kontakten mit einem Querschnitt von mindestens 3 mm ausgestattet sein.

ACHTUNG: Achten Sie beim elektrischen Anschluss des Gerats darauf, dass Kabel und
Stecker nicht mit dem heiBen Gerat oder heiBen Topfen in Beruhrung kommen.

ACHTUNG: Alle vor dem direkten Kontakt schutzenden Teile und die isolierten Teile
mussen so befestigt sein, dass sie nicht ohne Werkzeug entfernt werden kdnnen.

ACHTUNG: Die Luftungsdffnungen durfen nicht abgedeckt oder verstopft werden.

ACHTUNG: Vergewissern Sie sich vor dem AnschlieBen, dass die Netzspannung mit
der Spannung Ubereinstimmt, die auf dem spezifischen Schild im Inneren des Gerats
angegeben ist.

ACHTUNG: Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller oder seinem
Kundendienstservice oder auf jeden Fall von einer qualifizierten Person ausgetauscht
werden, um jegliche Gefahrdung zu vermeiden.

diLdiidlLdl 4l It It 4L

ACHTUNG: Dafur sorgen, dass Kinder unter 8 Jahren nicht in die Nahe des Gerates
kommen. Die Bedienung des Gerates durch Kinder ist nur unter Aufsicht von Erwachsenen
erlaubt, um sicherzustellen,dass sie Gerat nicht unsachgemaB verwenden.

o
®
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ACHTUNG: Reinigung und Wartung durfen nicht von unbeaufsichtigten Kindern
durchgefuhrt werden.

ACHTUNG: Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

ACHTUNG: Bewahren Sie das Verpackungsmaterial auBerhalb der Reichweite von
Kindern auf.

ACHTUNG: Entfernen Sie vor dem ersten Gebrauch alle Verpackungsmaterialien,
Aufkleber und Schutzfolien (falls vorhanden).

ACHTUNG: Halten Sie Kinder und Haustiere wahrend des Betriebs oder wahrend des
Abkuhlens vom Gerat fern. Die zuganglichen Teile sind heif.

ACHTUNG: Die Benutzung des Gerats durch Personen mit korperlichen, sensorischen
oder geistigen Beeintrachtigungen ist nur unter Aufsicht der fur ihre Sicherheit
verantwortlichen Personen zulassig.

ACHTUNG: Vergewissern Sie sich vor der Reinigung des Gerats, das es ausgeschaltet
ist.

ACHTUNG: Kein beschadigtes Gerat verwenden.

ACHTUNG: Bei Fehlfunktion des Gerats ist der Kundendienst zu benachrichtigen.
Versuchen Sie auf keinen Fall, das Gerat selbst zu reparieren.

ACHTUNG: Stellen Sie niemals heie Topfe auf das Bedienfeld.

ACHTUNG: Lassen Sie keine schweren Gegenstande oder Topfe auf das Gerat fallen.
Steigen Sie NIEMALS auf das Kochfeld, die Oberflache konnte beschadigt werden.

ACHTUNG: Schalten Sie die Kochzonen niemals ein, wenn keine Topfe vorhanden sind
oder die Topfe leer sind.

ACHTUNG: Legen Sie keine Alufolie auf das Gerat.

il 4l dlL gl Il Il gl Al 4l -4l 4l <

ACHTUNG: Topfe aus Gusseisen oder Aluguss oder beschadigtes Kochgeschirr mit
beschadigtem Boden kann die Glaskeramikoberflache zerkratzen. Heben Sie die Topfe
immer an, wenn Sie sie auf dem Kochfeld bewegen wollen.
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ACHTUNG: Dieses Gerat ist ausschlieBlich zum Kochen bestimmt. Jede andere
Verwendung, wie z. B. das Beheizen eines Raumes, gilt als nicht bestimmungsgeman.

ACHTUNG: Seien Sie aufgrund des Gewichts des Kochfelds besonders vorsichtig,
wenn Sie es installieren oder bewegen. Tragen Sie immer Schutzhandschuhe und
Sicherheitsschuhe.

ACHTUNG: Bedienen Sie das Gerat nicht mit nassen oder feuchten Handen oder wenn
Sie mit Wasser in Beruhrung gekommen sind.

ACHTUNG: Geschmolzener Kunststoff, Kunststofffolien mussen sofort vom Kochfeld
entfernt werden.

ACHTUNG: Achten Sie darauf, dass zwischen der Arbeitsplatte und dem darunter
befindlichen Gerat ein Abstand von mindestens 30 mm fur die Luftzirkulation eingehalten
wird. Schaden, die durch einen fehlenden Luftungsfreiraum verursacht werden, sind von
der Garantie ausgeschlossen.

WICHTIGER HINWEIS: Die Installation und der Anschluss an das Stromnetz mussen
von einem qualifizierten Techniker geméaB den Anweisungen des Herstellers und unter
Einhaltung der geltenden gesetzlichen Vorschriften durchgefuhrt werden.

WICHTIGER HINWEIS: Gerat Zucker oder ein stark zuckerhaltiges Lebensmittel auf
das heiBe Glaskeramik-Kochfeld, muss das Kochfeld sofort gereinigt werden, indem der
Zucker mit dem Schaber entfernt wird, auch wenn das Kochfeld noch heif3 ist. Dadurch
wird eine mogliche Beschadigung der Glaskeramikoberflache verhindert.

WICHTIGER HINWEIS: Verwenden Sie das Gerat nicht als Arbeits- oder Ablageflache.

WICHTIGER HINWEIS: Schalten Sie das Gerat aus und lassen Sie es abkiuihlen, bevor
Sie es reinigen.

Nachdem das Kochfeld ausreichend abgekunhlt ist, kbnnen Sie mit einem feuchten Tuch
und etwas Spulmittel Kalk- und Wasserflecken sowie Fettspritzer entfernen. Trocknen
Sie das Kochfeld nach der Reinigung mit einem weichen Tuch.

WICHTIGER HINWEIS: Versiegeln Sie die Kanten des Kochfelds mit Dichtungsband, um
ein Aufquellen durch Feuchtigkeit zu verhindern.

Schutzen Sie die Unterseite des Gerats vor Dampf und Feuchtigkeit.

WICHTIGER HINWEIS: Installieren Sie das Gerat nicht in der Nahe einer Tur oder unter
einem Fenster. Dadurch wird verhindert, dass heiBes Kochgeschirr herunterfallt, wenn
die Tur oder das Fenster gedffnet wird.

>\ 2| 2| 22| B> BB B B p

WICHTIGER HINWEIS: Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt, wenn es in Betrieb
ist.
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WICHTIGER HINWEIS: Schalten Sie die Kochzonen nach jedem Gebrauch aus.

WICHTIGER HINWEIS: Legen Sie kein Besteck und keine Topfdeckel auf die Kochzonen,
sie werden heiB.

WICHTIGER HINWEIS: Wenn das Gerat Uber Schubladen installiert wird, stellen Sie
sicher, dass zwischen der Unterseite des Gerats und der obersten Schublade ausreichend
Platz vorhanden ist, da dieser Freiraum fur die Luftzirkulation unerlasslich ist.

>\ 2|

WICHTIGER HINWEIS: Nachdem Sie das Kochfeld aus der Verpackung genommen
haben, uUberprufen Sie es auf Unversehrtheit. Wenn das Produkt beschadigt ist,
verwenden Sie es nicht und wenden Sie sich an das RESPEKTA-Service-Netz.

Kochen Sie nicht auf einem zerbrochenen oder gesprungenen Kochfeld. Trennen Sie
das Gerat sofort von der Stromversorgung (Wandschalter) und wenden Sie sich an
einen qualifizierten Techniker, wenn die Oberflache des Kochfelds zerbrochen oder
gesprungen ist.

WICHTIGER HINWEIS: Die Mindestabstande zu anderen Geraten und Kuichenschranken
mussen eingehalten werden.

WICHTIGER HINWEIS: Prufen Sie vor der Installation und dem Gebrauch, dass die am
Kochfeld angegebene Spannung (V) und Frequenz (Hz) mit der Spannung und Frequenz
der Wohnung Ubereinstimmt, in der es installiert werden soll.

WICHTIGER HINWEIS: Reinigen Sie das Gerat regelmaBig, um einen Verschlei3 des
Oberflachenmaterials zu vermeiden.

WICHTIGER HINWEIS: Trennen Sie das Gerat vom Netz, bevor Wartungsarbeiten
ausgefuhrt werden.

WICHTIGER HINWEIS: Reinigen Sie das Gerat nicht mit Wasser- oder Dampfstrahl.
Reinigen Sie das Gerat mit einem weichen, feuchten Tuch.

Reinigen Sie die Oberflache des Kochfeldes nur mit pH-neutralen Reinigungsmitteln.
Verwenden Sie keine Scheuerschwamme, Losungsmittel oder Metallgegenstande.

HINWEIS: Lesen Sie die Anleitung sorgfaltig durch, bevor Sie das Kochfeld installieren
und/oder benutzen.

HINWEIS: Reinigen Sie das Kochfeld nach jedem Gebrauch.

Q@ =Pz

HINWEIS: Achten Sie immer darauf, dass der Boden der Topfe sauber ist.
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HINWEIS: Kratzer oder dunkle Flecken auf der Oberflache beeintrachtigen die
Funktionalitat des Kochfelds nicht.

HINWEIS: Verwenden Sie einen geeigneten Schaber, um das Glas zu reinigen.

HINWEIS: Das Kochfeld ist nur fur den Gebrauch im Haushalt bestimmt.

Die in dieser Unterlage beschriebenen Gerate sind nicht fur die gewerbliche Nutzung
bestimmt. Sie sind nur fur den Gebrauch im Haushalt bestimmt.

HINWEIS: Dieses Gerat entspricht den Normen fur die elekiromagnetische Sicherheit.

e eee

HINWEIS: Zur Inanspruchnahme der Garantie ist der Garantieschein und die Kaufquittung
vorzulegen. Andernfalls wird die Garantie nicht geleistet.
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2.2 Hinweise zum Umweltschuiz

2.2.1 Verpackung

Das Verpackungsmaterial ist zu 100 % wiederverwertbar. Beachten Sie bei der Entsorgung die ortlichen
Vorschriften.

usw.) stellt eine Gefahrenquelle fur Kinder dar. Bewahren Sie das Verpackungsmaterial

C WICHTIGER HINWEIS: Das Verpackungsmaterial (Plastikbeutel, Teile aus Polystyrol
deshalb auBerhalb der Reichweite von Kindern auf.

2.2.2 Entsorgung

WICHTIGER HINWEIS: Entsorgen Sie Ihr Altgerat gemaB den gesetzlichen
A Bestimmungen. Vor der Entsorgung muss das Gerat durch Abschneiden des Stromkabels
untauglich gemacht werden. Zur Entsorgung ist das Gerat bei den zustandigen
Sammelstellen abzugeben.
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3 : TECHNISCHE DATEN UND

EIGENSCHAFTEN

3.1.1 Modell KM 9130 T-28

( 290.00 mm
€
g
o
o
o
N
I
-
Modell Nr. KM 9130 T-28
Identifikation des Produkts/ | NEG respekta
Marke
Produktfamilie Einbaukochfeld
Produktbeschreibung Elektrokochfeld, 30cm
Kochfeldtyp (Elektro/Gas/ elektrisch
Kombiniert)
Heizart (Massivplatten/Strahlung/ Strahlungsplatten
Induktion)
Kochfeldausfuhrung  (Edelstahl/ Glaskeramik
Glas/Glaskeramik)
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Eigenschaften

(Lange-Hohe-Tiefe)

Modell Nr. KM 9130 T-28
Spannung/Frequenz V/Hz 220-240V~ 50Hz
Nennleistung Watt 3000
Lange des Netzkabels cm Gesamtlange 120, Aussenlange 100
Netzkabel (mit/ohne) Stecker Kabel mit Schuko-Stecker
Breite des Kochfelds cm 30
Anzahl der Heizzonen Stk 2
Vordere Heizzone Watt 1200W
Hintere Heizzone Watt 1800W
Bedienungsweise (Drehknopf,/ Touch
Touch/Touch-Slider)
Konfiguration der Heizzonen Anzahl | 0-9
Konfiguration digitaler Timer Minuten | 0-99
Kindersicherung Ja/ Ja

Nein
Restwaremanzeige Ja/ Ja

Nein
Uberhitzungsschutz Ja/ Ja

Nein
Automatisches Ausschalten Ja/ Ja

Nein
Abmessungen des Gerates | mm 290 x 520 x 50
(Lange-Hodhe-Tiefe)
Nettogewicht kg 43
Bruttogewicht (ohne Verpackung) | kg 55
Abmessungen der Verpackung | mm 375x 580 x 115

Ausriistung und Zubehér

Modell Nr. KM 9130 T-28
Befestigungsbiuigel  (mitgeliefert/ mitgeliefert
nicht mitgeliefert)

Dichtungsband (mitgeliefert/nicht mitgeliefert
mitgeliefert)
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RESPEKta®
3.2 Elektrischer Schaltplan

//'

Heating plate2
1800W

Heating platel
1200W

TC1 TC2 3 K
,,,,,,,,, !
L N
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4 : NUTZUNGSBESTIMMUNGEN

GEFAHR: Lassen Sie den Topf bei eingeschaltetem Kochfeld niemals unbeaufsichtigt,
da das Fett Feuer fangen konnte.

ACHTUNG: Vor Wartungs- und Reinigungsarbeiten muss das Gerat von der
Stromversorgung getrennt werden.

WICHTIGER HINWEIS: Entfernen Sie eventuell verbliebene Schutzfolien von dem
Glaskeramik-Kochfeld.

WICHTIGER HINWEIS: Eine konstante Instandhaltung gewahrleistet einen einwandfreien
Betrieb und eine optimale Leistung des Kochfelds.

WICHTIGER HINWEIS: Stellen Sie sicher, dass der Raum ausreichend beluftet ist.

WICHTIGER HINWEIS: Reinigen Sie verschmutzte Oberflachen regelmaBig von
Verkrustungen.

WICHTIGER HINWEIS: Prufen Sie, ob das Kochfeld wahrend des Transports beschadigt
wurde.

>\ | > =] B>

WICHTIGER HINWEIS: Die Installation und der elektrische Anschluss mussen unter
Beachtung der Herstellervorschriften und unter Einhaltung der ortlichen Vorschriften von
einer Fachtechniker ausgefuhrt werden.
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4.1.1 Betrieb der elektrischen Kochplatte

Das Glaskeramik-Kochfeld ist mit einem Mikrocomputer ausgestattet, der verschiedene Arten von
Kochanforderungen erfullen kann. Es verfugt uber ein Heizelement mit mikroautomatischer Steuerung
und Multi-Power-Einstellung.

Das Glaskeramik-Kochfeld basiert auf der Infrarot-Heiztechnologie, die Warme abstrahlt, um die
Speisen zu erwarmen.

WICHTIGER HINWEIS: Gerat Zucker oder ein stark zuckerhaltiges Lebensmittel auf
& das heiBe Glaskeramik-Kochfeld, muss das Kochfeld sofort gereinigt werden, indem der
Zucker mit dem Schaber entfernt wird, auch wenn das Kochfeld noch heif3 ist. Dadurch
wird eine mogliche Beschadigung der Glaskeramikoberflache verhindert.

WICHTIGER HINWEIS: Schalten Sie das Gerat aus und lassen Sie es abkuhlen, bevor
Sie es reinigen.

Nachdem das Kochfeld ausreichend abgekuhlt ist, kobnnen Sie mit einem feuchten Tuch
und etwas Spulmittel Kalk- und Wasserflecken sowie Fettspritzer entfernen. Trocknen
Sie das Kochfeld nach der Reinigung mit einem weichen Tuch.

4.1.2 Geeignete Tépfe

Sie kdnnen jede Art von Topf oder Pfanne verwenden, z. B. Kupfertopfe, Woks, Edelstahl, Topfe,
Glasgeschirr, Kasserollen und Keramikbehalter.

HINWEIS: Der Topfboden muss eben und glatt sein.
Verwenden Sie kein Kochgeschirr mit einem gezackten oder gewdlbten Boden.

-
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Wahrend des Kochens muss sich der Topf in der Mitte der Kochplatte befinden.

XXX

- %

HINWEIS: Heben Sie die Topfe immer an und stellen Sie sie vorsichtig auf das
Glaskeramikkochfeld. Lassen Sie sie nicht verrutschen, sonst kbnnten sie das Glas
zerkratzen.
a N
. /

4.1.3 Energieersparnis

Befolgen Sie diese praktischen Tipps, um beim Kochen Energie zu sparen.

mit langer Garzeit im Schnellkochtopf darauf, dass sich immer genuigend Flussigkeit im
Topf befindet, ein leerer Topf kbnnte sowohl die Platte als auch den Kochtopf selbst
beschadigen.

C WICHTIGER HINWEIS: WARNUNG! Achten Sie bei der Zubereitung von Gerichten

HINWEIS: Stellen Sie die Topfe auf die Kochstelle, bevor Sie es einschalten.

HINWEIS: Stellen Sie die Topfe immer in die Mitte der Kochzone.

HINWEIS: Nutzen Sie die Restwarme, um Speisen warm zu halten. Kochen Sie ein
neues Gericht auf einer gerade benutzten Kochstelle, um deren Restwarme zu nutzen.

(-~
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0 HINWEIS: Verwenden Sie beim Erhitzen von Wasser nur die benbtigte Menge.

HINWEIS: VerschlieBen Sie den Topf oder die Pfanne immer mit einem ausreichend
groBen Deckel.

Topf. Wenn Sie einen groBen, aber nur teilweise gefullten Topf verwenden, verbrauchen

0 HINWEIS: Verwenden Sie einen fur die Menge der zuzubereitenden Speisen geeigneten
Sie unnbtigerweise viel mehr Energie.

4.1.4 Verwendung der Tasten (Touch Controls)
Die Tasten reagieren auf Beruhrung, es ist nicht nbtig, sie zu drucken.
- Verwenden Sie die gesamte Fingerkuppe, nicht nur die Spitze.
- Das akustische Signal zeigt an, dass die Taste, die Sie gerade drucken, aktiv ist.

- Achten Sie darauf, dass die Tasten immer sauber und trocken sind und dass keine Gegenstande
(Kuchenutensilien oder ein Tuch) sie verdecken Schon eine dunne Wasserschicht kann die
Betatigung der Tasten erschweren.

4 N

./
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4.2.1 Anordnung der Kochzonen

KM 9130 T-28
4 N\
- /

1 - Vordere Kochzone (1200W)
2 - Hintere Kochzone (1800W)
3 - Touchscreen-Bedienfeld
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4.2.2 Bedienfeld

Ein-/Ausschalten, Auswahl der Kochzone und der Heizstufe
1 - Tasten zur Auswahl der vorderen/hinteren Kochzone
2 - Tasten fur die Heizstufe (+/-) / Tasten fur die Timereinstellung (+/-)
3 - Tastensperre (Kindersicherung)
4 - ON-OFF-Taste (Kochfeld ein/aus)
5 - Timer-Taste

-

4.2.3 Starten des Kochvorgangs

1 - Drucken Sie die Einschalttaste ON/OFF (4),
die Anzeigen auf dem Bedienfeld zeigen "-".
Ein kurzer Piepton bestatigt, dass das Gerat /
eingeschaltet ist. Alle Elemente auf dem 4
Bedienfeld leuchten fur eine Sekunde auf und
schalten sich dann aus, was anzeigt, dass sich
das Kochfeld im Standby-Modus befindet. (
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4 N
2 - Stellen Sie den Topf auf die gewunschte
Kochzone.
WICHTIGER HINWEIS:Der Boden des
Topfes und das Kochfeld mussen sauber
und trocken sein.
o _J
Abb. 4.8
4 N

3 - Bei Drucken der Kochzonen-Wahltaste (1),
blinkt eine Anzeige neben der Taste.

0O

1
o _J
Abb. 4.9
4 N
4 - Drucken Sie die Garstufeneinstelltasten
"+/-" (2), um die Garstufe einzustellen. Die +
auf dem Display angezeigte Leistungs-/ /'
Garintensitatsstufe variiert von 1 bis 9 (O, 2
Kochzone ist ausgeschaltet). Je hbher die
Stufe, desto groBer ist die Garintensitat.
HINWEIS: Wenn Sie keine Garstufe
eingestellt haben, schaltet sich das Gerat
nach einer Minute automatisch aus. | \_ J

Sie.m'l]ssen dann wieder bei Schritt 1 Abb. 4.10
beginnen.

Die Garintensitatsstufe kann wahrend des
Kochens jederzeit geandert werden.
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4.2.4 Nach dem Kochen

1 - Drucken Sie die Auswahltaste der Kochzone
(1), die Sie ausschalten mochten.

2 - Schalten Sie die Kochzone aus, indem Sie
die Taste "-" (2) drucken, bis Sie die Stufe "0"
erreichen, oder drucken Sie gleichzeitig die
Tasten "+/-". (2) . Kontrollieren Sie, dass das
Display "0" anzeigt.

3 - Schalten Sie das gesamte Kochfeld durch
Driicken der Taste ON/OFF (4) aus.

de-24
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ACHTUNG: Vorsicht  vor  heiBen
Oberflachen

Der Buchstabe "H" zeigt an, welche Kochstelle noch @ |—|
heiB ist. Er schaltet sich aus, sobald die Oberflache

auf eine sichere Temperatur abgekunhlt ist. Kann auch
als Energiesparfunktion genutzt werden, wenn Sie

mehr Topfe erhitzen wollen und dafur die noch heiBe
Kochzone nutzen. - )

4.2.5 Tastensperre (Kindersicherung)

Die Bedienelemente kbnnen gesperrt werden, um eine unabsichtliche Benutzung zu verhindern (damit
z. B. Kinder nicht versehentlich die Kochzonen einschalten kbnnen).

Wenn die Bedienelemente gesperrt sind, kann keine der Tasten auBer der EIN/AUS-Taste aktiviert
werden.

So sperren Sie die Bedienelemente

Drucken Sie die Bediensperrtaste@, auf der Timeranzeige erscheint "Lo".

So entsperren Sie die Bedienelemente
1 - Stellen Sie sicher, dass das Glaskeramikkochfeld eingeschaltet ist.

2 - Halten Sie die Taste fur die Tastensperre @ 3 Sekunden lang gedruckt.
3 - Das Glaskeramikkochfeld ist nun einsatzbereit.

Bedienelemente auBer der EIN/AUS-Taste deaktiviert. Es ist immer moglich, das
Kochfeld im Notfall mit der EIN/AUS-Taste auszuschalten, aber Sie mussen das Kochfeld
fur nachfolgende Bedienvorgange erst entsperren.

C WICHTIGER HINWEIS: Wenn sich das Kochfeld im Sperrmodus befindet, sind alle

4.2.6 Automatisches Ausschalten

Die Abschaltautomatik ist eine Sicherheitsschutzfunktion fur das Kochfeld. Wenn Sie vergessen,
das Gerat nach dem Kochen auszuschalten, schaltet es sich automatisch aus. Die vordefinierten
Abschaltzeiten fur die verschiedenen Leistungsstufen sind in der folgenden Tabelle aufgefuhrt:

Leistungsstufe 1 2 3 4 5 6 7
Standard-Garzeittimer 8 8 8 4
(Stunden)
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4.2.7 Verwendung des Timers

Sie kbnnen den Timer auf zwei verschiedene Arten verwenden:

- Sie kbnnen ihn als Minutentimer verwenden. In diesem Fall schaltet der Timer keine Kochzone nach
Ablauf der eingestellten Zeit aus.

- Sie kbnnen ihn als Ausschalttimer verwenden, um eine oder mehrere Kochzonen nach Ablauf der
eingestellten Zeit auszuschalten.

@

HINWEIS: Sie kbnnen den Timer auf bis zu 99 Minuten einstellen.
Sie kbnnen den Timer auch verwenden, wenn Sie keine Kochzone auswahlen.

Stellen Sie den Timer ein, um die Zeit einzuhalten:

1 - Vergewissern Sie sich, dass das Kochfeld eingeschaltet ist und die Kochzonenwahltaste nicht
aktiviert ist (die Zonenanzeige '-' blinkt nicht).

@

HINWEIS: Sie kdonnen den Timer
vor oder nach Beendigung der
Heizstufeneinstellung der  Kochzone
einstellen.

2 - Drucken Sie die Timer-Taste, auf dem Timer-
Display erscheint "00" und "0" blinkt.
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RESPEeKta®

3 - Stellen Sie die Uhrzeit ein, indem Sie die Taste
"+" drucken (z. B. 5).

)

\
N__/
4 - Drucken Sie die Timer-Taste erneut, dann blinkt _|_|_|_
"0" auf dem Display. (| j
/N

. _/
Abb. 4.18
\

e

5 - Stellen Sie die Zeit durch Drucken der Taste "+"
ein (z.B. 2), jetzt ist der Timer auf 25 Minuten
eingestellt.

2o ®

o _/

Abb. 4.19

a I
6 - Wenn die Zeit eingestellt ist, beginnt der
Countdown sofort. Im Display wird die

verbleibende Zeit angezeigt.
o _/
Abb. 4.20
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7 - Der Summer ertont 30 Sekunden lang und
die Timer-Anzeige zeigt "- - " an, wenn die
eingestellte Zeit abgelaufen ist.

\_

J

- ©®

_J

Stellen Sie den Timer ein, um eine oder mehrere Kochzonen auszuschalten:

1 - Driucken Sie die Auswabhltaste der Kochzone, z. B. O fur die Sie den Timer einstellen

mbochten.

2 - Drucken Sie die Timer-Taste, auf dem Timer-
Display erscheint "00" und "0" blinkt.

3 - Stellen Sie die Uhrzeit ein, indem Sie die Taste
"+" drucken (z. B. 5).
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RESPEeKta®

TN M
4 - Dricken Sie die Timer-Taste erneut, dann blinkt nr
"0" auf dem Display. (| j
2N
o _J
Abb. 4.24
4 M)

ein (z.B. 2), jetzt ist der Timer auf 25 Minuten

5 - Stellen Sie die Zeit durch Driicken der Taste "+" @
eingestellt.

2o ®

= _/
Abb. 4.25
4 N
6 - Wenn die Zeit eingestellt ist, beginnt der
Countdown sofort. Im Display wird die
verbleibende Zeit angezeigt.
= _/
Abb. 4.26
4 N
HINWEIS: Der rote Punkt neben der
Leistungsstufenanzeige schaltet sich
ein und zeigt die gewahlten Kochzonen ‘
an. Der Punkt der entsprechenden Zone 5 i
blinkt. . \
-

Abb. 4.27

IK
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7 - Wenn die Zeit abgelaufen ist, schaltet sich die
entsprechende Kochzone automatisch aus.

HINWEIS: Die anderen Kochzonen sind
weiterhin in Betrieb, wenn sie zuvor — —

eingeschaltet wurden.

- _/
Abb. 4.28
Wenn der Timer auf mehr als eine Kochzonen eingestellt ist:

1 - Beim Einstellen des Timers fur mehrere Kochzonen schalten sich die roten Punkte der
jeweiligen Kochzonen ein. Das Display zeigt den Timer an, der zuerst ablauft. Der Punkt der
entsprechenden Kochzone blinkt.

(" N

3 O (auf 15 Minuten eingestellt)
50—
1 3J

E Q (auf 25 Minuten eingestellt)

& %

2 - Wenn der Countdown-Timer abgelaufen ist, schaltet sich die entsprechende Kochzone
aus. Dann wird im Display der nachste ablaufende Timer angezeigt und der entsprechende
Kochzonenpunkt blinkt.

(" N

@ = B

& %

0 HINWEIS: Durch Drucken der Kochzonen-Wahltaste wird der der gewahlten Zone

entsprechende Timer auf dem Timerdisplay angezeigt.
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Annullieren des Timers

4 N
1 - Drucken Sie die Wahltaste der Kochzone (1),
deren Timer Sie annullieren mochten. /.
2 - Drucken Sie die Timer-Taste, die Anzeige
blinkt. 1

3 - Driicken Sie die Taste "-“, um den Timer auf
"00" einzustellen, der Timer wird annulliert.

4.2.8 Kochanleitungen

Ratschlage fiir das Kochen

GEFAHR: Seien Sie bitte vorsichtig, wenn Sie Ole und Fette sehr schnell erhitzen. Bei
sehr hohen Temperaturen konnen sich Ol und Fett selbst entziinden; dies stellt eine ernst
zu nehmende Brandgefahr dar.

- Die Verwendung eines Deckels verkiirzt die Garzeit und spart Energie, da die Hitze nicht entweicht.
- Verwenden Sie nur das notwendige Ol oder Fett, um die Garzeit zu verkurzen.

- Beginnen Sie den Garvorgang mit der Einstellung einer hohen Temperatur, reduzieren Sie die
Temperatur, wenn das Gargut die gewuinschte Gartemperatur erreicht hat.

Warmeeinstellung | Zweck

0 ausgeschaltet, Nutzung der Restwarme

1-2 Schmelzen, Erwarmen, Warmhalten

3-4 Langsames Garen, Auftauen und Erhitzen

5-6 Schmoren, schonendes Garen und Rosten kleiner Mengen
7-8 Kochen und Braten groBer Mengen

9 Frittieren, Kochen bis zum Siedepunkt
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5: INSTALLATION

Artikel

Abbildung

Befestigungsbugel (Beutel im 7
Lieferumfang enthalten- die Form des
Bugels kann je nach Modell variieren).

Dichtungsband (vormontiert).

g

5.2.1 Sicherheitsanweisungen fur die Installation

Vor dem Einbau des Kochfelds:

WICHTIGER HINWEIS: Installieren Sie die Gerate nur an einem geeigneten Ort.

WICHTIGER HINWEIS: Stellen Sie sicher, dass die Arbeitsflache eben und nivelliert ist
und dass sich keine baulichen Hindernisse innerhalb des fur die Installation benbtigten
Raums befinden.

WICHTIGER HINWEIS: Vergewissern Sie sich, dass die Arbeitsflache aus
hitzebestandigem Material besteht.

WICHTIGER HINWEIS: Wenn das Kochfeld Uber einem Backofen installiert ist, stellen
Sie sicher, dass der Backofen Uber eine Beluftung verfugt.

WICHTIGER HINWEIS: Stellen Sie sicher, dass die Installation in Ubereinstimmung mit
allen Sicherheitsvorschriften und -normen durchgefuhrt wird.

WICHTIGER HINWEIS: Stellen Sie sicher, dass ein geeigneter Schalter, der eine
vollstandige Trennung von der Hauptstromversorgung ermoglicht, in die Verkabelung
integriert und entsprechend den ortlichen Vorschriften bezuglich der Verkabelung
platziert ist.

>\ ||| 2P

WICHTIGER HINWEIS: Stellen Sie sicher, dass der Trennschalter von einem
zugelassenen Typ ist und eine Kontakttrennung von 3 mm an allen Polen gewahrleistet
(oder in allen aktiven Leitern [Phase], wenn die ortlichen Verkabelungsvorschriften diese
Abweichung der Voraussetzungen zulassen).

>

WICHTIGER HINWEIS: Der Trennschalter muss nach dem Einbau des Kochfelds fur den
Benutzer leicht zuganglich sein.
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WICHTIGER HINWEIS: Wenden Sie sich im Zweifelsfall an die Baubehorde, um sich
uber die ortlichen Vorschriften zu informieren.

WICHTIGER HINWEIS: Verwenden Sie hitzebestandige, leicht zu reinigende Oberflachen
(z. B. Keramikfliesen) fur die Wandflachen um das Kochfeld herum.

WICHTIGER HINWEIS: Stellen Sie sicher, dass das Netzkabel nicht durch
Kuchenschranktiiren oder Schubladen verlauft.

WICHTIGER HINWEIS: Stellen Sie sicher, dass ein standiger Frischluftstrom von der
Schrankodffnung bis zum Boden des Kochfelds gewahrleistet ist.

WICHTIGER HINWEIS: Wenn das Kochfeld Uber einer Schublade oder einem
Kuchenschrank installiert wird, muss ein Hitzeschutz unter dem Sockel des Kochfelds
installiert werden.

WICHTIGER HINWEIS: Das Kochfeld muss von qualifiziertem Personal oder Technikern
installiert werden. Installieren Sie das Kochfeld niemals selbst.

WICHTIGER HINWEIS: Das Kochfeld darf nicht direkt Uber einem Geschirrspuler,
Kuhlschrank, Gefrierschrank, einer Waschmaschine oder einem Trockner installiert
werden, da Feuchtigkeit die Elektronik des Kochfelds beschadigen kann.

WICHTIGER HINWEIS: Das Kochfeld muss so installiert werden, dass eine effektive
Warmeabfuhr gewahrleistet ist, um seine Zuverlassigkeit zu verbessern.

WICHTIGER HINWEIS: Verwenden Sie keinen Dampfreiniger.

>\ 2|2 22| B> 2P |>

WICHTIGER HINWEIS: Das Glaskeramik-Kochfeld muss an eine Stromversorgungsquelle
mit einer Gesamtimpedanz unter 0,427 Ohm angeschlossen werden. Wenden Sie sich
bei Bedarf an lhren Stromversorger, um Informationen zur Impedanz zu erhalten.

Vor dem Befestigen der Haltebligel

>

WICHTIGER HINWEIS: Vor dem Anbringen der Haltebugel muss das Gerat auf eine
stabile, glatte Oberflache gelegt werden (verwenden Sie die Verpackung). Heben Sie das
Gerat nicht an Uberstehenden Bedienelementen an.

Einstellen der Bugelposition

>

WICHTIGER HINWEIS: Befestigen Sie das Kochfeld nach der Installation an der
Arbeitsplatte, indem Sie die vier Haltebugel an der Unterseite des Kochfelds anschrauben
(siehe Foto).
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5.3 Installationsanleitung

5.3.1 Abmessungen des Arbeitsplattenausschnitts

Schneiden Sie die Arbeitsplatte gemaB den in der Zeichnung angegebenen Maf3e zu. Fur die Installation
und den Gebrauch muss ein Mindestabstand von 50 mm (X) um den Ausschnitt eingehalten werden,
wie in der Abbildung gezeigt wird.

Die Dicke der Arbeitsplatte muss mindestens 30 mm betragen Verwenden Sie ein hitzebestandiges
Material, um Verformungen der Arbeitsplatte zu vermeiden, die durch die Warmestrahlung des
Kochfelds verursacht werden kbnnten. Verwenden Sie das Dichtungsband wie in der Abbildung gezeigt.

WICHTIGER HINWEIS: Das Material der Arbeitsplatte muss aus impragniertem Holz
oder einem anderen isolierenden Material bestehen

4 )

Dichtungsband

Modell L(mm) [ W(mm) | H(mm) | D (mm) | A(mm) | B(mm) | X (mm)

KM 9130 T-28 290 520 50 46 270 490 mindestens 50

Luftein- und -austritt nicht behindert wird.
Achten Sie darauf, dass das Kochfeld immer in einwandfreiem Zustand ist.

/_\ WICHTIGER HINWEIS: Stellen Sie sicher, dass das Kochfeld gut beluftet ist und der
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5.3.2 Montageanleitung
Wichtig:

Der Abstand zwischen dem Boden des Kochfelds und der Oberseite eines sich darunter befindenden
Mbbelstiicks oder Gerats (3) muss mindestens 50 mm betragen.

WICHTIGER HINWEIS: Wenn das Kochfeld Uber einem Backofen installiert ist, stellen
Sie sicher, dass der Backofen Uber eine Beluftung verfugt.

4 N

1) - Arbeitsplatte

2) - Dichtungsband

3) - Mindestabstand

4) - Bugel

5) - Elektrisches Kochfeld
6) - Schrauben

Installationsphasen
1) - Entfernen Sie die Schutzfolie von dem vormontierten Dichtband (2).
2) - Platzieren Sie das Kochfeld (5) in der Aussparung der Arbeitsplatte und driicken Sie es leicht an.
3) - Befestigen Sie die vier Montagebiigel (4) mit den Schrauben (6) am Boden des Kochfelds (5).

ﬁ ACHTUNG: Uben Sie keinen Druck auf das Kochfeld aus, um es nicht zu beschadigen.
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Die Haltebugel befinden sich in einem mitgelieferten Beutel. Passen Sie die Position der Bugel an die
unterschiedlichen Dicken der Arbeitsplatte an.

4 a) b) N

| |
s

_ | D,

a) - Version 1
b) - Version 2

HINWEIS: Die Abmessungen des Arbeitsplattenausschnitts finden Sie im vorherigen
Abschnitt ,Abmessungen des Arbeitsflachenausschnitts®.
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WICHTIGER HINWEIS: Stellen Sie sicher, dass das Kochfeld gut beluftet ist und der
Luftein- und -austritt nicht behindert wird.

Achten Sie darauf, dass das Kochfeld immer in einwandfreiem Zustand ist.

WICHTIGER HINWEIS: Der Sicherheitsabstand zwischen dem Kochfeld und eventuell
daruber platzierten Mobelstucken muss mindestens 760 mm betragen.

>\

WICHTIGER HINWEIS: Der Sicherheitsabstand zwischen dem Kochfeld und einer
Dunstabzugshaube muss mindestens 650 mm betragen.

4 N\
D /’ ‘ \
— ~
[
o _J
Abb. 5.4
A (mm) B (mm) C (mm) D E
760 50 (mindestens) | 20 (mindestens) | Lufteinlass Luftauslass
(Mindestabstand mindestens 5 mm
vom Mbobelstuck)
650
(Mindestabstand
von der
Dunstabzugshaube)
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Prufen Sie vor dem Anschluss des Kochfelds an das Stromnetz, dass:

GEFAHR: Verwenden Sie keine Adapter, Reduzierstucke oder Abzweigungen, um das
Kochfeld an das Stromnetz anzuschlieBen, da dies zu Uberhitzung und Feuer fuhren
kann. Das Netzkabel darf auf keinen Fall heiBe Teile beruhren und muss so verlegt
werden, dass es an keiner Stelle eine Temperatur von 75°C Uberschreitet.

ACHTUNG: Jegliche Anderung an der elektrischen Anlage des Hauses darf nur von
einem qualifizierten Techniker durchgefuhrt werden.

WICHTIGER HINWEIS: Die Installation und der elektrische Anschluss mussen unter
Beachtung der Herstellervorschriften und unter Einhaltung der ortlichen Vorschriften von
einer Fachtechniker ausgefuhrt werden.

WICHTIGER HINWEIS: Prufen Sie mit einem Fachmann, ob die elektrische Anlage des
Hauses fur die vom Kochfeld benbtigte Leistung geeignet ist, prufen Sie die auf dem
Typenschild des Gerats angegebenen Werte.

WICHTIGER HINWEIS: Die Stromversorgung des Gerats muss Uber einen einpoligen
Trennschalter/Schutz und auf jeden Fall gemaB den geltenden ortlichen Vorschriften
angeschlossen werden.

WICHTIGER HINWEIS: Das Netzkabel des Gerats muss an eine geeignete, geerdete
Steckdose angeschlossen werden.

WICHTIGER HINWEIS: Das Kabel muss regelmaBig uberpruft werden.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist oder ausgetauscht werden muss, darf die Ersetzung
nur von einem spezialisierten Techniker mit geeigneter Ausrustung durchgefuhrt werden,
um Unfalle zu vermeiden.

WICHTIGER HINWEIS: Der Installateur muss sicherstellen, dass der elektrische
Anschluss ordnungsgemaf und unter Einhaltung der Sicherheitsvorschriften durchgefuhrt
wurde.

WICHTIGER HINWEIS: Das Glaskeramik-Kochfeld muss an eine Stromversorgungsquelle
mit einer Gesamtimpedanz unter 0,427 Ohm angeschlossen werden. Wenden Sie sich
bei Bedarf an Ihren Stromversorger, um Informationen zur Impedanz zu erhalten.

>\ 2| 2| B[22 ] =] P

WICHTIGER HINWEIS: Das Kabel darf keine Biegungen oder Quetschungen aufweisen.
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6 : WARTUNG

6.1

Reinigung und Pflege

Vergewissern Sie sich vor der Durchfuhrung von Wartungs- oder Reinigungsarbeiten, dass das Kochfeld

ausgeschaltet ist.

Flecken, die durch
Lebensmittel

oder ungesuBte
Flussigkeiten auf
dem Glaskeramik-
Kochfeld entstehen)

2. Tragen Sie einen Reiniger fur
elektrische Kochfelder auf das noch
warme (nicht heiBe!) Glaskeramik-
Kochfeld auf.

3. Miteinem feuchten Tuch abwischen
und mit einem sauberen Tuch oder
Kluichenhandtuch trocknen.

4. Schalten Sie die Stromversorgung
des Kochfelds wieder ein.

Bei: Art des Eingriffs: C
WICHTIGE HINWEISE
Tagliche 1. Schalten Sie die Stromversorgung | «+ Wenn das Kochfeld ausgeschaltet
Verschmutzung des Kochfelds aus. ist, ist die Anzeige ,heiBe Oberflache”
des Glaskeramik- nicht vorhanden, aber die Kochzone
Kochfelds kann noch hei3 sein! Seien Sie
(Fingerabdrucke, deshalb bitte immer sehr vorsichtig.

+ Vermeiden Sie die Verwendung
von Schwammen, Nylonschabern
und aggressiven/scheuernden
Reinigungsmitteln, da diese die
Glasplatte  verkratzen konnen.
Uberprufen Sie bitte immer das
Etikett des Reinigungsmittels
oder des Scheuerschwamms, um
sicherzustellen, dass diese geeignet
sind.

Lassen Sie niemals
Reinigungsmittelrickstande auf dem
Kochfeld, das Glas kann fleckig
werden.

de-39




Bei:

Art des Eingriffs:

WICHTIGE HINWEISE &

Uberlaufen von
kochenden
Flussigkeiten

und verschutten
von aufgelostem
Zucker auf der
Glaskeramikplatte

Entfernen Sie diese Spritzer immer
sofort mit einem Fischmesser, Spatel
oder fur Glaskeramik-Kochfelder
geeigneten Schaber, aber seien Sie
vorsichtig, wenn die Kochzonen noch
heiB sind:

1. Unterbrechen Sie die
Stromversorgung des Kochfelds,
indem Sie den Stecker aus der
Steckdose ziehen.

2. Schaben Sie Verunreinigungen
oder Spritzer von ubergekochten
Speisen in den kalten Bereich des
Kochfelds.

3. Wischen Sie verschuttete oder
Ubergekochte Speisen mit einem
Lappen oder Kuchentuch auf.

4. Fuhren Sie die Schritte 2 bis 4
fur die oben genannte ,Tagliche
Verschmutzung des Glaskeramik-
Kochfelds* aus.

« Entfernen Sie Flecken, die durch

aufgeloste und zuckerhaltige
Speisen oder ubergekochte
Speisen verursacht wurden,
so schnell wie mbglich. Wenn

diese Verunreinigungen auf dem
Glaskeramik-Kochfeld abkuhlen,
lassen sie sich nur schwer entfernen
oder kbnnen sogar zu dauerhaften
Schaden an der Oberflache des
Kochfeldes fuhren.

+ Schnittgefahr: Die Klinge eines
Schabers ist so scharf wie eine
Rasierklinge, wenn er nicht mit
Schutzvorrichtungen versehen ist.
Bewahren Sie ihn immer an einem
sicheren Ort und auBerhalb der
Reichweite von Kindern auf.

Spritzer/
Flussigkeiten/
Ruckstande
ubergekochter
Speisen auf

den Touch-
Bedienelementen

1. Schalten Sie die Stromversorgung
des Kochfelds aus.

2. Wischen Sie Spritzer/
Flussigkeiten/Speiseruickstande mit
einem feuchten Tuch auf.

3. Reinigen Sie den Bereich der Touch-

Bedienelemente mit einem sauberen,
feuchten Schwamm oder Tuch.

4. Trocknen Sie Bereich gut mit
einem Kuchentuch.

5. Schalten Sie die Stromversorgung
des Kochfelds wieder ein.

+ Das Kochfeld kann ein Akustiksignal
abgeben und sich ausschalten, die
Touch-Bedienelemente funktionieren
moglicherweise nicht, weil Flussigkeit
auf ihnen vorhanden ist. Stellen Sie
sicher, dass der Bereich des Touch-
Bedienfelds trocken ist, bevor Sie
das Kochfeld wieder einschalten.
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7 : STORUNGSSUCHE

Stérung

Mégliche Ursachen

Abhilfe

Das Kochfeld schaltet
sich nicht ein.

Keine Stromversorgung.

Stellen Sie sicher, dass das Kochfeld
an das Stromnetz angeschlossen
und eingeschaltet ist. Uberprufen
Sie den Hauptstromschalter in lhrer
Wohnung. Wenn Sie alles Uberprift
haben und das Problem weiterhin
besteht, wenden Sie sich an einen
qualifizierten Techniker.

Die Touch-
Bedienelemente
reagieren nicht.

Die Tasten sind gesperrt.

Entsperren Sie die Bedienelemente.
Lesen Sie den Abschnitt
.Bedienelementsperrtaste
(Kindersicherung)“ und folgen Sie
den Anweisungen.

Die Touch-
Bedienelemente
lassen sich nur
schwer bedienen.

Moglicherweise befindet sich
ein leichter Wasserfilm auf den
Bedienelementen oder Sie drucken
mit der Fingerspitze auf die Tasten.

Vergewissern Sie sich, dass der
Bereich um die Bedienelemente
trocken ist, drucken Sie mit den
Fingerkuppen auf die Tasten der
Touch-Bedienelemente.

Das Glaskeramik-
Kochfeld ist verkratzt.

Topfe mit rauen Kanten. Zu stark
scheuernde Schwamme oder
ungeeignete Reinigungsprodukte.

Verwenden Sie Topfe mit einem
ebenen und glatten Boden. Schlagen
Sie den Abschnitt ,Geeignete Topfe”
nach.

Einige Topfe/Pfannen
machen knisternde
oder tickende
Gerausche.

Dies kann an der Art Ihres Topfes
liegen (verschiedene Metallschichten
schwingen unterschiedlich).

Dies ist normal fur Topfe und deutet
nicht auf Mangel hin.
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Hob

Data sheet / Datenblatt

Kochfeld

According to Regulation 66/2014EC

Nach Verordnung 66/2014EU

prand name RESPEKTa®
arenzeichen
Type / Model
Typ / Modell KM9130T-28
X electric

Type of appliances Elektrisch
Art des Gerétes gas

Gas
Number of heating zones / surfaces / burner 2
Anzahl der Kochzonen / Kochflachen / Brenner

solid plates

Kochplatten
Heating technologie X radiant
Heiztechnik Strahler

induction

Induktion
Vitro ceramic hob / Glaskeramik Kochfeld o1 @ 2 |Powerl/Leistg. W| Energy Cons.

190mm -- 1800 190,7 | Whikg

Cooking Zones data 155mm - 1200 194,2 | Whikg
Kochzonen Daten
Energy consumption of hob EC
Energieverbrauch Kochmulde / Kochfeld electric hob 192,5 Whikg

NEG-Novex GroBhandelsgesellschatft fiir Elektro- und Haustechnik GmbH, Chenover Str. 5, D-67117 Limburgerhof

fi210721




RESPEKTa®

Bennet

Rahmenloses
Domino-Glaskeramikkochfeld
KM9130T-28

+ 9 Leistungsstufen

+ Touch-Control Steuerung

+ Restwarmeanzeige & Automatische Abschaltung

+ 99 Minuten Timer
+ Kindersicherung

3 Stuten ) e || O
ol ||V <

AUSSTATTUNG

Ausfiihrung Glaskeramik / Halogen
Einstellbare Kochstufen pro Kochzone 9

Steuerung Touch Control
Restwarmanzeige Ja
Uberhitzungsschutz Ja
Automatische Abschaltung Ja
Kindersicherung Ja

Timer / Laufzeit Ja/ 99 Minuten
Anzahl der Kochzonen 2
Zweikreiszone / Braterzone Nein / Nein

1Tx@155mm/ 1200 W
Technische Daten der Kochzonen
1Tx@190 mm /1800 W

Anschlusswert Kochfeld max. 3000 W

www.respekta.de Technische Anderungen und Irrtiimer vorbehalten



RESPEKTa®

TECHNISCHE DATEN

Eingangsspannung & Frequenz 220 - 240V - 50Hz
Anschlusskabel mit Stecker 100 cm

ABMESSUNGEN

Geratemalle (H x B x T) / Gewicht 5x29x52cm/ 4,3 kg
AusschnittmaBe Kochfeld (HxB x T) 5x 27 x 49 cm

MaBe mit Verpackung (H x B x T) / Gewicht 11,5x37,5x58 cm/ 5,5 kg
ARTIKELNUMMER EAN

KM9130T-28 4260683875197

www.respekta.de Technische Anderungen und Irrtiimer vorbehalten
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EKS 1660

Bedienungsanleitung

Instruction Manual

Einbaukuhlschrank
Build-in fridge
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Das von l|hnen gekaufte Gerat wurde moglicherweise
inzwischen verbessert und weist somit vielleicht Unterschiede
zur Bedienungsanleitung auf. Dennoch sind die Funktionen und
Betriebsbedingungen identisch, sodass Sie die
Bedienungsanleitung im vollen Umfang nutzen konnen.
Technische Anderungen bzw. Druckfehler bleiben vorbehalten.
Die in dieser Bedienungsanleitung beschriebenen Produkte
entsprechen samtlichen harmonisierten Anforderungen.

Die relevanten Unterlagen konnen durch die zustandigen
Behorden uber den Produktverkaufer angefordert werden.

Entsorgen Sie dieses Gerat nicht zusammen mit ihrem
Hausmull. Das Gerat darf nur uber eine Sammelstelle fur
wiederverwendbare elektrische und elektronische Gerate
entsorgt werden. Entfernen Sie nicht die Symbole / Aufkleber
am Gerat.

1. Sicherheitshinweise

Lesen Sie vor der ersten Benutzung des Gerates die gesamten
Sicherheitshinweise und Sicherheitsanweisungen grundlich
durch. Die darin enthaltenen Informationen dienen dem Schutz
Ihrer Gesundheit. Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung so
auf, dass sie bei Bedarf jederzeit griffbereit ist. Befolgen Sie
sorgfaltig alle Hinweise, um Unfalle oder eine Beschadigung
des Gerates zu vermeiden.

Diese Bedienungsanleitung muss fur jede Person, welche das
Gerat betreibt, stets zuganglich sein; vergewissern Sie sich,
dass die Bedienungsanleitung vor dem Betrieb des Gerates
gelesen und verstanden wurde. Bei Nichtbeachtung dieser
Anweisungen wird keinerlei Haftung fur Personen- oder
Materialschaden Gbernommen.

Prifen Sie auf jeden Fall auch das technische Umfeld des
Gerates! Sind alle Kabel oder Leitungen, die zu ihrem Gerat
fihren, in Ordnung? Oder sind sie veraltet und halten der
Gerateleistung nicht mehr Stand? Daher muss durch eine
qualifizierte Fachkraft (Elektrotechniker/-in) eine Uberpriifung
bereits vorhandener wie auch neuer Anschlusse erfolgen.
Samtliche Arbeiten, die zum Anschluss des Gerates an die
Stromversorgung notwendig sind, diurfen nur von einer



qualifizierten Fachkraft (Elektrotechniker/-in) durchgefiihrt
werden.

Das Gerat ist ausschliefilich zur privaten Nutzung bestimmt.
Das Gerat ist ausschliefilich zum Kuhlen von Lebensmitteln in
einem Privathaushalt bestimmt.

Das Gerat ist ausschliefilich zum Betrieb
geschlossener Raume bestimmt.

Dieses Gerat darf nicht fur gewerbliche Zwecke, beim Camping
und in offentlichen Verkehrsmitteln betrieben werden.
Betreiben Sie das Gerat ausschliefilich im Sinne seiner
bestimmungsgemafien Verwendung.

Erlauben Sie niemandem, der mit der Bedienungsanleitung
nicht vertraut ist, das Gerat zu benutzen.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und daruber sowie
von Personen mit verringerten physischen, sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezuglich des
sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstehen. Kinder zwischen 3
und 8 Jahren durfen Kuhlgerate be- und entladen. Kinder
durfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung und Benutzer-
Wartung durfen nicht von Kindern ohne Beaufsichtigung
durchgefuhrt werden.

innerhalb

Signalwe®rter

verweist auf eine
Gefahrensituation, die, wenn
sie nicht abgewendet wird,
eine unmittelbare
Gefahrdung fur Leben und
Gesundheit zur Folge hat.

WARNUNG!
verweist auf eine
Gefahrensituation, die, wenn
sie nicht abgewendet wird,
eine mogliche bevorstehende
Gefahrdung fur Leben und
Gesundheit zur Folge hat.

VORSICHT!
verweist auf eine
Gefahrensituation, die, wenn
sie nicht abgewendet wird, zu
mittelschweren oder
kleineren Verletzungen
fuhren kann.

HINWEIS!
verweist auf eine
Gefahrensituation, die, wenn
sie nicht abgewendet wird,
eine mogliche Beschadigung
des Gerates zur Folge hat.
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Sicherheitsanweisungen

Eine Nichtbeachtung der Anweisungen in dieser
Bedienungsanleitung gefahrdet das Leben wund die
Gesundheit des Geratebetreibers und/oder kann das Gerat
beschadigen.

SchlieBen Sie das Gerat keinesfalls an die
Stromversorgung an, wenn das Gerat, das Netzkabel oder
der Netzstecker sichtbare Beschadigungen aufweisen.
Versuchen Sie niemals selbst, das Gerat zu reparieren.
Falls |hr Gerat nicht ordnungsgemall funktioniert,
kontaktieren Sie das Geschaft, in dem Sie das Gerat
erworben haben. Lassen Sie nur Original-Ersatzteile
einbauen.

(4) Wenn das Netzanschlusskabel beschadigt ist, darf es

(5)

ausschliellich vom Hersteller oder einem vom Hersteller
autorisierten Kundendienst oder einer qualifizierten
Fachkraft (Elektrotechniker/-in) ausgetauscht werden.

Benutzen Sie zum Ziehen des Netzsteckers niemals das
Netzanschlusskabel. Ziehen Sie immer am Netzstecker

©

)

@

©)

selbst, um das Gerat von der Stromversorgung zu trennen.
STROMSCHLAGGEFAHR!

Beruhren Sie den Netzanschlussstecker, den Netzschalter
oder andere elektrische Komponenten niemals mit nassen
oder feuchten Handen. STROMSCHLAGGEFAHR!

WARNUNG!

lhr Gerat wird mit dem umweltfreundlichen Kaltemittel

R600a betrieben. Das Kaltemittel R600a ist brennbar.

Deshalb ist es unbedingt erforderlich, dass keine

Systemteile des Kuhlkreislaufs wahrend des Betriebs oder

Transports des Gerates beschadigt werden.

Sollte ein Systemteil Beschadigungen aufweisen, darf sich

das Gerat auf keinen Fall in der Nahe von Feuer, offenem

Licht und Funkenbildungen befinden. Nehmen Sie in einem

solchen Fall sofort Kontakt zu Ihrem Kundendienst auf.

Falls es in Ihrer Wohnung zum Austritt eines brennbaren

Gases kommen sollte:

(@) Offnen Sie alle Fenster zur Beliiftung.

(b) Ziehen Sie nicht den Stecker aus der Steckdose und
benutzen Sie nicht die Bedienelemente des Gerates.

(c0 Beruhren Sie nicht das Gerat, bis samtliches Gas
abgezogen ist.



(d) Bei Missachtung dieser Anweisungen konnen Funken
entstehen, die das Gas entflammen.

@ Halten Sie alle Teile des Gerates fern von Feuer und
sonstigen Zundquellen, wenn Sie das Gerat entsorgen oder
aufler Betrieb nehmen.

® EXPLOSIONSGEFAHR! Lagern Sie keine explosiven Stoffe
oder Sprihdosen mit brennbaren Treibmitteln in dem Gerat,
da ansonsten zuindfahige Gemische zur Explosion gebracht
werden konnen.

© Achten Sie beim Entpacken unbedingt darauf, dass die
Bestandteile  der  Verpackung  (Polyethylentiiten,
Polystyrenstiicke) nicht in die Reichweite von Kindern
gelangen. ERSTICKUNGSGEFAHR.

(W Schlieflen Sie das Gerat nicht an die Stromversorgung an,
bevor Sie alle  Verpackungsbestandteile  und
Transportsicherungen vollstandig entfernt haben.

©® Betreiben Sie das Gerdt nur mit 220 ~240V /50 Hz / AC.
Alle  Netzanschlussleitungen, die Beschadigungen
aufweisen, missen von einer qualifizierten Fachkraft
(Elektrotechniker/-in) ausgewechselt werden.

@ Verwenden Sie zum Anschluss des Gerates an die
Stromversorgung keine Steckdosenleisten,
Mehrfachsteckdosen oder Verlangerungskabel.

(0) Stellen Sie niemals tragbare Mehrfachsteckdosen oder
tragbare Netzteile hinter das Gerat. BRANDGEFAHR!

() Sie benotigen eine dem Netzstecker entsprechende
ordnungsgemall geerdete und ausschliefilich dem Gerat
zugewiesene Sicherheitssteckdose. Anderenfalls kann es
zu gefahrlichen Unfallen oder einer Beschadigung des
Gerates kommen. Das Gerat muss ordnungsgemalfl geerdet
sein.

(12) Achten Sie darauf, dass sich das Netzanschlusskabel nicht
unter dem Gerat befindet oder durch das Bewegen des
Gerates beschadigt wird.

13) Die technischen Daten lhrer elektrischen Versorgung
mussen den auf dem Typenschild angegebenen Werten
entsprechen.

(14) lhr Hausstrom muss mit einem Sicherungsautomaten zur
Notabschaltung des Gerates ausgestattet sein.

15 Nehmen Sie keine Veranderungen an dem Gerat vor.

16 Schalten Sie vor dem Aufbau und Anschluss des Gerates
unbedingt den Strom ab. GEFAHR EINES TODLICHEN
STROMSCHLAGS!

a7 Trennen Sie das Gerat vor allen Wartungs- und
Reinigungsarbeiten von der Stromversorgung.

(18 Benutzen Sie keine elektrischen Gerate im Inneren des
Gerates, es sei denn, diese werden vom Hersteller |hres
Kuhlgerates empfohlenen.

19 Stellen Sie keine Warme abstrahlenden elektrischen Gerate
auf lhr Gerat.



(20) Stellen Sie das Gerat nicht an einem Ort auf, an dem es mit
Wasser / Regen in Kontakt kommt, damit die Isolierungen
der Elektrik keinen Schaden nehmen.

@) Stellen Sie keinen Wasserkocher und keine Vasen auf das
Gerat. Die Isolierung der Elektrik lhres Gerates kann
ansonsten durch verschuttetes oder uberkochendes
Wasser nachhaltig beschadigt werden.

(22 Benutzen Sie kein Dampfreinigungsgerat, um lhr Gerat
abzutauen oder zu reinigen. Der Dampf kann in Kontakt mit
elektrischen Teilen kommen und so einen Kurzschluss
auslosen. STROMSCHLAGGEFAHR!

(23 Benutzen Sie niemals mechanische Gegenstande, ein
Messer oder andere scharfe Gegenstande, um
Eisablagerungen zu entfernen. Durch  dadurch
resultierende Beschadigungen des Innenraums droht
STROMSCHLAGGEFAHR!

4) Kinder durfen niemals mit dem Gerat spielen.

(25 Achten Sie auch bei einer zeitweiligen Au3erbetriebnahme
des Gerates darauf, dass keine Kinder in das Innere des
Gerates gelangen konnen. Beachten Sie die dafur
relevanten Sicherheitshinweise 1. und 4. unter -
AuBerbetriebnahme, endgtiltige-.

(26 Beachten Sie unbedingt die Anweisungen im Kapitel
-Installation-.

(1

2)

@A)

(1

VORSICHT!

Stellen oder legen Sie niemals kohlensaurehaltige
Getranke in die Niedrigtemperatur-Bereiche des Gerates
(Gefrierteil / Gefrierfach), da diese dort explodieren konnen.
An der Ruckseite des Gerates befinden sich der
Kondensator und der Kompressor. Diese Bestandteile
konnen wahrend der normalen Benutzung des Gerates eine
hohe Temperatur erreichen. Schliefen Sie das Gerat
entsprechend der in dieser Bedienungsanleitung
aufgefuhrten Anweisungen an. Eine unzureichende
Beluftung beeintrachtigt den ordnungsgemafien Betrieb des
Gerates und beschadigt das Gerat. Decken Sie die
Ventilationsoffnungen niemals ab.

Beruhren Sie die stark gekuhlten Oberflachen des Gerates
nicht mit nassen oder feuchten Handen, da ansonsten lhre
Haut an den Oberflachen festkleben kann.

HINWEIS!

Wenn Sie das Gerat bewegen, halten Sie es immer am
unteren Ende fest und heben Sie es vorsichtig an. Halten Sie
das Gerat dabei aufrecht.



2 Kippen Sie das Gerat nicht {iber einen Winkel von 45°
hinaus.

3) Falls das Gerat in einer horizontalen Position transportiert
wird, kann Ol aus dem Kompressor in den Kiihlkreislauf
gelangen.

(4) Lassen Sie das Gerat fur mindestens 4-6 Stunden aufrecht
stehen, bevor Sie es an die Stromversorgung anschlief3en,
damit das Ol in den Kompressor zuriickflieen kann.

(5) Benutzen Sie niemals die Tur selbst zum Transport des
Gerates, da Sie dadurch die Scharniere beschadigen.

() Das Gerat muss von mindestens zwei Personen
transportiert und angeschlossen werden.

(7 Merken Sie sich die Positionen aller Teile des Gerates, wenn
Sie es auspacken, fiir den Fall, es noch einmal einpacken
und transportieren zu missen.

(8) Benutzen Sie das Gerat nicht, bevor alle dazugehorigen
Teile sich ordnungsgemal an ihren dafiir vorgesehenen
Stellen befinden.

(9) Benutzen Sie den Boden, die Schubladen, die Tiiren etc. des
Gerates niemals als Standflache oder Stutze.

(10) Stellen oder legen Sie keine heiflen Flussigkeiten und
heif3en Lebensmittel in das Gerat.

() Die Beluftungsoffnungen des Gerates oder dessen
Einbauvorrichtung (falls Ihr Gerat fiir einen Einbau geeignet
ist) missen immer frei und unbedeckt sein.

(12) Das Typenschild darf niemals unleserlich gemacht oder gar
entfernt werden! Falls das Typenschild unleserlich gemacht
oder entfernt wurde, entfallt jeglicher Garantieanspruch!

2. Klimaklassen

Welcher Klimaklasse Ihr Gerat unterliegt, entnehmen Sie bitte
dem Kapitel Technische Daten. Die Angaben dort gewahren
einen zuverlassigen Betrieb lhres Gerates entsprechend der
Angaben der folgenden Tabelle.

Klimaklasse Umgebungstemperatur
SN +0°Y +32°C  zB. ungeheizter Keller
N +16°Y +32°C  Wohntemperaturbereich
ST +16°Y +38°C  Wohntemperaturbereich
T +16°Y +43°C  Wohntemperaturbereich



3. Installation

3.1 Wahl des Standorts

(1) Packen Sie das Gerat vorsichtig aus. Beachten Sie
unbedingt die Hinweise zur Entsorgung des Gerates im
Kapitel -Entsorgung-.

(2) Das Zubehor Ihres Gerates ist moglicherweise gegen
Beschadigungen durch den Transport gesichert
(Klebebander etc.). Entfernen Sie solche Klebebander
auferst vorsichtig. Entfernen Sie maogliche Ruckstande der
Klebebander nur mit einem feuchten Tuch und etwas
handwarmem Wasser sowie einem milden Reinigungsmittel
(s.a. Kapitel -Reinigung und Pflege-). Entfernen Sie
keinesfalls irgendwelche Bestandteile der Rickwand des
Gerates!

(3) Bauen Sie das Gerat an einer geeigneten Stelle mit einem
angemessenen Abstand zu extremen Hitze- oder
Kaltequellen auf.

(4) Uberpriifen Sie vor dem Anschluss des Gerites, ob das
Netzanschlusskabel oder das Gerat selbst keine
Beschadigungen aufweisen.

(5) Wahlen Sie fiir den Aufbau einen trockenen und gut
belufteten Raum.

(6) Schiitzen Sie das Gerat vor direkter Sonneneinstrahlung.

(7) Die Tiiren miissen sich komplett und ungehindert 6ffnen
lassen.

(8) Stellen Sie das Gerat auf einem geraden, trockenen und
festen Untergrund auf. Kontrollieren Sie mit einer
Wasserwaage den ordnungsgemafien Aufbau.

(9) Das Gerat muss ordnungsgeman mit der Stromversorgung
verbunden sein.

(10) Das Typenschild befindet sich im Gerat oder aufien an der
Ruickwand.

3.2 Einbau

Y Es gibt, abhingig vom Lieferumfang, zwei Maglichkeiten fiir
den Einbau. Gehen Sie entsprechend der Art Ilhres
Befestigungszubehors entweder nach Moglichkeit A oder B
vor.

Y Die Abmessungen ihres Gerites finden Sie im Kapitel -
Technische Daten-.



WARNUNG!
Schalten Sie das Gerat vor dem Einbau aus und ziehen
Sie den Netzstecker aus der Steckdose.
STROMSCHLAGGEFAHR!

VORSICHT!

Fuhren Sie den Einbau mit mindestens zwei Personen
durch, weil Sie ansonsten das Gerat beschadigen oder
der Person, die an dem Gerat arbeitet, Schaden
zufugen. Kippen Sie das Gerat nicht Uber einen Winkel
von 45° hinaus.

Einbau A:

(1) Schieben Sie das Gerat behutsam in die Einbaunische und
prufen Sie, ob das Gerat sicher und ordnungsgemal
ausgerichtet in der Nische steht.

(2) Anschlieiend fixieren Sie das Gerat mittels der Montage
der 4 Holzschrauben an den in der folgenden Zeichnung
aufgefuhrten Befestigungspunkten.

Befestigungspunkte zum Fixieren des Gerates
durch die bereits fertig montierten Bauteile A+B
und den mitgelieferten Holzschrauben in der
Einbaunische.

(3) Der nach dem Einbau entstandene Zwischenraum
zwischen Einbau-Nische und Gerat wird durch Einstecken
der im Lieferumfang enthaltenen Plastikprofildichtung
ausgeglichen.

Plastikprofildichtung

Seitenansicht im Querschnitt




Um die Schleppvorrichtung zum Offnen bzw. SchlieBen der
Tur zu montieren, gehen Sie bitte schrittweise wie folgt vor:

(1) Befestigen Sie die zwei kleinen Scharniere mit den im
Lieferumfang enthaltenen  Schrauben. Je nach
Turanschlag entscheiden Sie sich bitte fur eine Links-
bzw. Rechtsmontage.

(2) Montieren Sie nun das lange Scharnier an der Innenseite
der Mobeltire. Nehmen Sie wie in der folgenden
Zeichnung aufgefiihrt das richtige MaB3, indem Sie die
Scharniere aufeinander stecken.

(3) Bei der anschlieBenden Ausrichtung achten Sie bitte
darauf, dass die AuBlenseite des langen Scharniers ca. 2
cm Abstand zur AuBlenseite der Mobelture aufweist.
Fixieren Sie nun das Scharnier mit den beigefugten
Schrauben.

2 cm Abstand

Y Schwarzer Balken stellt 2 cm Abstand dar!



Y Sie kdnnen das lange Scharnier am besten anbringen und
ausrichten sowie mit dem kurzen Scharnier verbinden,
wenn Sie beide Turen weit geoffnet haben!

Einbau B

1: Verpackungsbeutel 1: Scharnierteil an 2: Scharnierteil an

Kuhlschranktdr. Schranktdir.




Abmessungen A/B:

1: Luftaustritt 200 cn?
2: Lufteintritt im Sockel 200 cnm?

3.3 Wechsel des T¢ ranschlags

WARNUNG!
Schalten Sie das Gerat vor dem Wechsel des
Turanschlags aus und ziehen Sie den Netzstecker aus
der Steckdose. STROMSCHLAGGEFAHR!

VORSICHT!

Fuhren Sie den Wechsel des Turanschlags mit
mindestens zwei Personen durch, weil Sie ansonsten
das Gerat beschadigen oder der Person, die an dem
Gerat arbeitet, Schaden zufuigen. Kippen Sie das Gerat
nicht {iber einen Winkel von 45° hinaus.

(1) Losen und entfernen Sie die zwei Schrauben (1+2) und
entfernen Sie anschlieflend das komplette obere Scharnier.

(2) Ziehen Sie die Tiir nun nach oben, bis diese aus dem unteren
Scharnier ausgehebelt ist. Stellen Sie die Tur behutsamund
sicher ab.

(3) Losen und entfernen Sie nun die Schrauben (3+4) von dem
unteren Scharnier und entfernen Sie es ebenfalls vom
Gerat.




(4) Montieren Sie nun das ehemals obere Scharnier an der
unteren Position und befestigen Sie es wieder mit den 2
Montageschrauben und fuhren Sie alle oben genannten
Montageschritte in umgekehrter Reihenfolge aus.

(®) Zum Schluss priifen Sie bitte, ob die Tiir exakt ausgerichtet
ist und ob diese sauber schliefit, bevor Sie die Schrauben
endgultig festziehen.

4. Bedienung

HINWEIS!
Richten Sie die Tur ordnungsgemafl aus. Die
Dichtungen mussen ordnungsgemaf} anliegen.

o~ OITNWIN ™

GEFRIERFACHKLAPPE
STEUERUNG
VERSTELLBARES REGAL
GEMUSEFACH
TURABLAGEN
FLASCHENFACH



4.1 Temperaturregelung

SOBALD SIE DAS GERAT AUFGESTELLT HABEN,
WARTEN SIE BITTE 4 - 6 STUNDEN, BEVOR SIE ES
EINSCHALTEN!

(5, Die Einstellung 0/OFF/AUS schaltet lediglich den
Kompressor ab. Um das Gerat. von der
Stromversorgung zu trennen, mussen Sie den
Netzstecker aus der Netzsteckdose ziehen.

(1) Sobald Sie den Kiihlschrank eingeschaltet haben,
stellen Sie den Thermostat-Schalter auf die
Normaltemperatur-Stufe 4 - 5. Nach ca. 5 Stunden hat
das Gerat seine normale Betriebstemperatur erreicht
und der Kuhlschrank ist einsatzfahig.

WARNUNG!

Benutzen Sie niemals mechanische Gegenstande, ein

Messer oder andere scharfe Gegenstande, um die
Eisablagerungen zu entfernen. Durch dadurch

resultierende Beschadigungen des Innenraums droht

STROMSCHLAGGEFAHR!

(2) Falls eine hohere (warmere) Temperatur gewiinscht
wird, stellen Sie den Thermostat-Schalter auf Stufe 3
oder 2, oder, falls gewlinscht, noch tiefer.

Empfohlene Thermostateinstellungen fur den Kuhlbereich

(3) Bei sehr hohen sommerlichen Temperaturen, verstellen
Sie den Thermostat-Schalter auf Stufe 4, oder bei
Bedarf hoher, um die Kuhltemperatur weiter
abzusenken.

Umgebungstemperatur Thermostateinstellung

(4, Sollte sich bei einer hohen Thermostat-Einstellung Reif
auf der Ruckseite bilden, so ist es empfehlenswert die
Einstellung auf eine niedrigere Position zurlick zu
stellen.

|
AN

Thermostateinstellung « 2 - 4 »




Normal

4.2 Der K¢ hlbereich

Der Kuhlbereich eignet sich nicht zur Langzeitlagerung
frischer Lebensmittel. Verwenden Sie also den Kuhlbereich nur
zur kurzzeitigen Lagerung ihrer Lebensmittel. Durch den
Umlauf der gekuhlten Luft ergeben sich unterschiedliche
Temperaturbereiche, sodass Sie in diesen unterschiedlichen
Bereichen auch unterschiedliche Lebensmittel lagern konnen.

Winter

Bereich Sterne Ziel- Geeignete

@) temperatur | Lebensmittel
Eier,
Fertiggerichte,
abgepackte
Lebensmittel,
Obst und
Gemtuse,
Milchprodukte,

Thermostateinstellung « 5 - 6 »

Kihlbereich - +29C-+8°C
Kuchen,

Getranke  und
andere
Lebensmittel,
die nicht zum
Einfrieren
geeignet sind.




Lebensmittel aus Weizenmehl, Milch etc.
Die Regale konnen zur Reinigung
herausgenommen werden. Sie konnen
die Regale entsprechend Ilhrer
Bedurfnisse einstellen.

Glasregale

Gemuseschublade | Friichte, Gemuse, etc.

Eier, Getrankedosen, Getrankeflaschen,

Turablagen verpackte Lebensmittel etc.

Lebensmittel sollten immer abgedeckt oder verpackt in den
Lagerraum gelangen, wodurch es zu keiner Geschmacks- oder
Geruchsdiffusion kommen kann. Zum richtigen Verpacken
Ihrer Lebensmittel eignen sich:

8 Fir Lebensmittel geeignete Frischhaltebeutel/ Frisch-
haltefolien sowie Aluminiumfolie.

8 Spezielle Abdeckhauben fiir Lebensmittel.

& Fiir Lebensmittel geeignete Behalter aus Kunststoff / Glas /
Keramik.

8 lLagern Sie frische, verpackte Lebensmittel auf den
Regalen, frisches Obst und Gemuse im Gemiuisefach.

8 Lagern Sie frisches Fleisch fur maximal 2 Tage nur in
Schutzfolie verpackt ein.

8 Lassen Sie warme Lebensmittel wie gekochte Speisen vor

dem Einlagern abkuhlen.

8 Lagern Sie die Lebensmittel so ein, dass die Luft frei in den
Fachern zirkulieren kann.

8 Stellen Sie keine zu schweren Flaschen in das
Flaschenfach, da sich das Fach ansonsten von der Tur losen
kann.

4.3 Bedeutung der *-Kennzeichnung
von Gefrierbereichen

Y 2-Sterne (**) und 3-Sterne (***) Gefrierbereiche eignen sich
zur Lagerung von Tiefkiihlkost (vorgefroren) und Eis oder
zur Herstellung von Eis und Eiswurfeln.

Y (*), 2- (**), und 3-Sterne (***) Gefrierbereiche eignen sich
nicht zum Einfrieren frischer Lebensmittel.




Bereiche Sterne Ziel- Geeignete Bereiche Sterne Ziel- Geeignete
(*) | temperatur Lebensmittel (*) | temperatur Lebensmittel
Geeignet fur Meeresfriichte
Meeresfriichte (Fisch,  Garnelen,
(Fisch,  Garnelen, Schalentiere),
Schalentiere), Sufwasser-  und
Sufiwasser-  und Fleischprodukte.
Fleischprodukte. . : Jekok 0 Empfohlene
Tiefkiihlbereich | (***)* | -18°C | Empfohlene Tiefkthlbereich 187 Lagerdauer:
Lagerdauer: 3 3 Monate
Monate Nicht geeignet zum
Geeignet zum Einfrieren von
Einfrieren von frischen
frischen Lebensmitteln.
Lebensmitteln. Meeresfriichte
(Fisch, Garnelen,
Schalentiere),
Suflwasser-  und
Fleischprodukte.
Tiefkilhlbereich | ** | -izog | Cmprohlene

Lagerdauer: 2
Monate

Nicht geeignet zum
Einfrieren von
frischen
Lebensmitteln.




Bereiche Sterne Ziel- Geeignete Bereiche Sterne Ziel- Geeignete
(*) | temperatur Lebensmittel (*) | temperatur Lebensmittel
Meeresfriichte Geeignet fur frische
(Fisch, Garnelen, Fleischprodukte
Schalentiere), (Schwein, Rind,
SufBwasser-  und Huhn etc) und
Fleischprodukte. verarbeitete
Tiefkiihlbereich * _6°C Empfohlene !_ebensmittel, die
Lagerdauer: innerhalb
1 Monat desselben  Tages
Nicht geeignet zum oder hochstens
Einfrieren von innerhalb der
frischen 0* - Fach - -6°C-0°C | nachsten 3 Tage
Lebensmitteln. nach  Einlagerung

verzehrt oder
verarbeitet werden.
Nicht geeignet zum
Einfrieren oder
Tiefkuhlen von
Lebensmitteln oder
zum Lagern von
gefrorenen
Lebensmitteln.




WARNUNG!

Essen Sie keine Lebensmittel, die noch gefroren sind
und geben Sie Kindern kein Eis direkt aus dem
Gefrierfach. Durch die Kalte kann es zu Verletzungen
im Mundbereich kommen.

WARNUNG!
Das Berthren von Gefriergut, Eis und Metallteilen im
Inneren des Gefrierbereichs kann an der Haut
verbrennungsahnliche Symptome hervorrufen.

4.4 Lagerung von Lebensmitteln

8 Die Bedienung lhres Gerates wird allgemein in dem Kapitel
"BeDIENUNG" ff. beschrieben. Die folgenden Erlauterungen
helfen Ihnen dabei, Ihre jeweiligen Lebensmittel richtig zu
lagern.

8 Lebensmittel durfen nicht mit den Oberflachen im Inneren
des Gerates direkt in Berlihrung kommen, sondern miissen
separat in Alufolie, Zellophanfolie oder in luftdichten
Plastikboxen eingepackt werden.

Aufbewahrung von Lebensmitteln im
Kuhlbereich

Y Der Kihlbereich hilft, die Lagerzeiten fiir frische
verderbliche Lebensmittel zu verlangern.

Die richtige Lagerung von frischen
Lebensmitteln sorgt fur beste Ergebnisse

Y Lagern Sie nur Lebensmittel, die sehr frisch und von guter
Qualitat sind.

Y Stellen Sie sicher, dass die Lebensmittel vor der Lagerung
gut verpackt oder abgedeckt sind. Dadurch bleiben die
Lebensmittel frisch und es wird verhindert, dass die
Lebensmittel austrocknen, sich verfarben oder den
Geschmack  verlieren. Aufierdem  wird eine
Geruchsubertragung verhindert.

Y Gemiise und Obst miissen bei der Lagerung nicht verpackt
werden, wenn sie in der Gemuseschublade des Kiihlraums
aufbewahrt werden.

Y Stellen Sie sicher, dass stark riechende Lebensmittel bei
der Lagerung eingewickelt oder abgedeckt sind und von
Nahrungsmitteln wie Butter, Milch und Rahm ferngehalten




werden, da diese durch starke Geruche verdorben werden
konnen.

Y Kiihlen Sie heiBe Speisen ab, bevor Sie sie in das Kiihlfach
legen.

Milchprodukte und Eier

Y Fiir die meisten vorverpackten Milchprodukte wird
empfohlen, dass sie bis zum Mindesthaltbarkeitsdatum
oder bis zum ,Verwenden bis“- Datum verwendet werden.
Bewahren Sie sie im Kiihlbereich auf und verwenden Sie sie
innerhalb der empfohlenen Zeit.

Y Butter kann durch stark riechende Nahrungsmittel
verdorben werden, sodass sie am besten in einem
verschlossenen Behalter aufbewahrt wird.

Y Eier sollten im Kiihlschrank aufbewahrt werden.

Rotes Fleisch

Y Legen Sie frisches rotes Fleisch auf einen Teller und
bedecken Sie es mit Wachspapier, Plastikfolie oder Folie.

Y Bewahren Sie gekochtes und rohes Fleisch auf separaten
Tellern auf, um zu verhindern, dass der durch das rohe
Fleisch verloren gegangene Saft das gegarte Produkt
verunreinigt.

Geflugel

Y Frische, ganze Vigel sollten mit kaltem, flieBendem Wasser
von innen und auflen gesplilt, getrocknet und abgedeckt auf
einen Teller gelegt werden.

Y Gefliigelstiicke sollten auf die gleiche Weise gelagert
werden.

Y Ganzes Gefliigel sollte erst unmittelbar vor dem Kochen
gefullt werden, um Lebensmittelvergiftungen zu
vermeiden.

Fisch und Meeresfriichte

Y Fisch und Fischfilets sollten am Tag des Kaufs verwendet
werden. Bis zu ihrer endgiltigen Verwendung sollten sie im
Kuhlbereich auf einem Teller aufbewahrt werden, der
locker mit Plastikfolie, Wachspapier oder Folie bedeckt ist.

Y Wenn Sie Fisch oder Meeresfriichte iiber Nacht oder langer
lagern mochten, achten Sie besonders darauf sehr frischen
Fisch zu kaufen.

Y Ganze Fische sollten mit kaltem Wasser gespiilt werden,
um lose Schuppen und Schmutz zu entfernen, und dann mit
Papierttichern trocken getupft werden. Geben Sie ganzen
Fisch oder Filets in einen verschlossenen Plastikbeutel.



Y Halten Sie Schalentiere jederzeit gekiihlt und verwenden
Sie sie innerhalb von 1 - 2 Tagen.

Vorgekochte und / oder iibrig gebliebene
Lebensmittel

Y Diese sollten in geeigneten, verschlossenen Behiltern
aufbewahrt werden, damit die Lebensmittel nicht
austrocknen.

Y Nur 1-2 Tage aufbewahren.

Y Erwérmen Sie Reste nur einmal und bis sie dampfend heif3
sind.

Gemiuiseschublade

Y Die Gemiiseschublade ist der optimale Aufbewahrungsort
fur frisches Obst und Gemuse.

Y Die folgenden Lebensmittel diirfen nicht iiber einen
langeren Zeitraum bei Temperaturen unter 7°C gelagert
werden: Zitrusfrichte, Melonen, Ananas, Papaya,
Passionsfrichte, Gurken, Paprika und Tomaten.

Y Bei niedrigen Temperaturen treten unerwiinschte
Veranderungen, wie Erweichung des Fleisches, Braunung
und / oder beschleunigtes Reifen auf.

Y Kiihlen Sie keine Avocados (bis sie reif sind), Bananen und
Mangos im Kuhlschrank.

Einfrieren und Aufbewahren von
Lebensmitteln im Gefrierbereich

Y Lagern von Tiefkiihlkost.
Y Eiswiirfel herstellen.
Y Lebensmittel einfrieren.

HINWEIS!
Stellen Sie sicher, dass die Tur des Gefrierfachs
ordnungsgemal geschlossen wurde.

Tiefkuhlkost kaufen

Y Die Verpackung darf nicht beschidigt sein.

Y Achten Sie auf das Mindesthaltbarkeitsdatum oder das ,zu
verwenden bis*“-Datum.

Y Tiefkiihlkost mbdglichst in einem isolierten Beutel
transportieren und schnell in das Gefrierfach legen.




Tiefkuhlkost lagern

Y Bei -18°C oder kilter aufbewahren.
Y Vermeiden Sie unndtiges Offnen der Tir des
Gefrierbereichs.

Einfrieren frischer Lebensmittel

Y Nur frische und unbeschidigte Lebensmittel einfrieren.

Y Um den bestméglichen Nahrwert, den Geschmack und die
Farbe zu erhalten, sollte das Gemiise vor dem Einfrieren
blanchiert werden. Auberginen, Paprika, Zucchini und
Spargel benatigen kein Blanchieren.

HINWEIS!
Halten Sie Lebensmittel, die eingefroren werden
sollen, von bereits eingefrorenen Lebensmitteln fern.

Folgende Lebensmittel sind zum Einfrieren
geeignet

Y Kuchen und Geback.
Y Fisch und Meeresfriichte.

Y Fleisch, Wild, und Gefliigel.

Y Gemiise, Obst, Krauter.

Y Eier ohne Schalen.

Y Milchprodukte wie Kise und Butter.

Y Fertiggerichte und Speisereste sowie Suppen, Eintopfe,
gekochtes Fleisch und Fisch.

Y Kartoffelgerichte und Auflaufe.

Y Desserts.

Folgende Lebensmittel sind zum Einfrieren
nicht geeignet:

Y Gemiisesorten, die normalerweise roh verzehrt werden, z.
B. Salat oder Radieschen.

Y Eier mit Schale.

Y Trauben, ganze Apfel, Birnen und Pfirsiche.

Y Hartgekochte Eier, Joghurt, Milch, saure Sahne und
Mayonnaise.

Tiefkuhlkost verpacken

8 Um zu verhindern, dass Lebensmittel ihren Geschmack
verlieren oder austrocknen, verpacken Sie sie in eine
luftdichte Verpackung.



(a) Lebensmittel in eine Verpackung geben.

(b) Luft entfernen.

(c) Versiegeln Sie die Verpackung.

(d) Etikettieren Sie die Verpackung mit Inhalt und
Einfrierdatum.

Geeignete Verpackung

Y Kunststofffolie,
Aluminiumfolie.

Schlauchfolie  aus Polyethylen,

8 Diese Produkte sind im Fachhandel erhaltlich.

Empfohlene Lagerzeiten fur Tiefkihlkost im
Gefrierbereich

8 Diese Zeiten variieren je nach Art der Lebensmittel.
8 Die Lebensmittel, die Sie einfrieren, konnen 1 bis 12 Monate
aufbewahrt werden (mindestens bei -18 °C).

Y Speck, Aufliufe, Milch: 1 Monat

Y Brot, Eiscreme, Wiirste, Pasteten, zubereitete Schalentiere,
oliger Fisch: 2 Monate

Y Nicht fettiger Fisch, Schalentiere, Pizza Geback und Muffins;
3 Monate

Y Schinken, Kuchen, Kekse, Rinder- und Lammkoteletts,
Geflligelstlicke: 4 Monate

Y Butter, Gemiise (blanchiert), Eier und Eigelb, gekochte
Flusskrebse, Hackfleisch (roh), Schweinefleisch (roh): 6
Monate

Y Obst (trocken oder in Sirup), Eiwei3, Rindfleisch (roh),
ganzes Huhn, Lammfleisch (roh), Obstkuchen: 12 Monate

Wichtige Hinweise!

(@ Wenn Sie frische Lebensmittel  mit einem
Mindesthaltbarkeitsdatum oder einem ,zu verwenden bis"-
Datum einfrieren, miissen Sie sie einfrieren, bevor dieses
Datum ablauft.

(b) Vergewissern Sie sich, dass die Lebensmittel nicht bereits
gefroren waren. Tiefgefrorene Tiefkuhlprodukte durfen
nicht wieder eingefroren werden.

(c) Nach dem Auftauen sollten Lebensmittel schnell verzehrt
werden.

4.5 Energiesparhinweise

8 Legen Sie den Gefrierbereich nicht mit Aluminiumfolie,
Wachspapier oder Papierlagen aus, weil Sie dadurch die




Zirkulation der Kaltluft beeintrachtigen und das Gerat nicht
mehr effektiv arbeiten kann.

Bereits gekochtes Essen kann im Gerat frisch gehalten
werden. Lassen Sie es dazu vorher auf Zimmertemperatur
abkuhlen.

Verwenden Sie zum Verpacken farblose, geruchslose,
luftundurchlassige und widerstandsfahige Materialien.
Andere Lebensmittel, wie Fleisch, Fisch usw., neigen dazu,
trocken zu werden und Gerliche frei zusetzen. Um dies zu
verhindern, konnen Sie diese Lebensmittel in
Aluminiumfolie einwickeln, in geeignete Frischhaltebeutel
geben oder luftdichte Behalter verwenden.

Gewahren Sie den Lebensmitteln einen angemessenen
Lagerungsbereich. Uberfiillen Sie das Gert nicht.

Wickeln Sie einzulagernde Lebensmittel in Frischhaltefolie
oder ein geeignetes Papier und ordnen Sie die Lebensmittel
einzelnen Bereichen zu. So vermeiden Sie
Verunreinigungen, einen Verlust an Wasser und eine
Vermischung von Geriichen.

Lassen Sie heie Lebensmittel auf Zimmertemperatur
abkihlen, bevor Sie diese einlagern, da sonst der
Energieverbrauch ansteigt und es zur Ausbildung von
Eiskristallen im Inneren kommt.

! Achten Sie hierbei auf die entsprechende Funktionswahl lhres

Achten Sie beim Einkauf von Tiefkuhlprodukten darauf, dass
deren Verpackung nicht beschadigt ist und das Produkt
ordnungsgeman gelagert wurde ( Verkaufstruhe mit -18°C
oder tiefer).

Gefriergut auftauen: je nach der Ausstattung Ihrer Kiche
und entsprechend dem Verwendungszweck lhres
Gefrierguts, bei Raumtemperatur, im Kuhlbereich |hres
Gerdtes, in einem elektrischen Backofen! in einem
Mikrowellengerat?,

Versuchen Sie, die Tur nicht zu haufig zu 6ffnen, besonders
bei feucht-warmen Wetter. Wenn Sie die Tir offnen,
schlief3en Sie diese wieder sobald als maglich.

Um den Energieverbrauch zu senken, sollten Schubladen,
Glasablagen, Turablagen etc, in den urspringlichen
Positionen belassen werden.

Uberpriifen Sie laufend, ob das Gerit geniigend beliiftet
wird. Das Gerat muss an allen Seiten gut beluftet werden.
Eisablagerungen fuhren zu einem hoheren
Stromverbrauch. Tauen Sie Eisablagerungen ab, wenn
diese grofler als 3 mm sind.

Legen Sie Gefriergut zum Auftauen in den Kuhlschrank und
nutzen Sie dadurch die Kalteabstrahlung.

2 Achten Sie hierbei auf die entsprechende Funktionswahl |hres

Backofens. e Mikrowellengerates.



4.6 Betriebsparameter 5. Reinigung und Pflege

(1) Das Gerat kann die entsprechenden Temperaturen nur dann
erzeugen, wenn:
(@) die durchschnittliche Umgebungstemperatur der

WARNUNG!
Trennen Sie das Gerat vor allen Wartungs- und

Klimaklasse entspricht. Reinigungsarbeiten von der Stromversorgung.
(b) die Tiiren ordnungsgeman schlieflen.
(c) Sie die Tiiren nicht oft und zu lange 6ffnen. (1) Halten Sie Ihr Gerat immer sauber, damit es nicht zur
(d) sich die Tiirdichtungen in einem ordnungsgemafien Ausbildung unangenehmer Gertiche kommt.

Zustand befinden. (2) Staubablagerungen am Kondensator erhohen den
(e) Sie einen geeigneten Standort gewahlt haben. Energieverbrauch. Reinigen Sie deshalb zweimal im Jahr
(f) Sie das Gerat nicht iberfiillen. den Kondensator an der Riickwand des Gerates mit einem
(g) Sie kein warmes oder heifles Kiihlgut in das Gerat Staubsauger oder einem weichen Pinsel.

geben. (3) Legen Sie vor allen Reinigungs- und Wartungsarbeiten alle

(2) Hohe Umgebungstemperaturen bei gleichzeitigem Betrieb Ringe an lhren Fingern sowie allen Armschmuck ab;

der kaltesten Einstellungen konnen dazu fihren, dass der ansonsten beschadigen Sie die Oberflachen des Gerates.

Kompressor durchgehend arbeitet, um die Temperatur im
Inneren des Gerates aufrecht zu erhalten.

(3) Tauen Sie das Gerat regelmanig ab, da Eisablagerungen die
Leistung verringern und den Energieverbrauch erhohen.




Reinigungsmittel
Sie konnen im Handel erhaltliches Geschirrspulmittel
verwenden.
Verwenden Sie niemals Scheuermittel, stark parfumierte,
bleichende oder alkoholhaltige Reinigungsprodukte,
Wachspolituren, Losungsmittel. Verwenden Sie keine
organischen Reinigungsmittel!® und keine atherischen Ole!

Wasserablauf-Offnung

Uberpriifen Sie regelmaBig die Offnung fiir den Wasserablauf
an der Riickwand des Kiihlbereichs. Reinigen Sie die Offnung
mit einem weichen Holzstabchen. Verwenden Sie keine
scharfkantigen Gegenstande; ansonsten beschadigen Sie das
Gerat!

Auflen

Reinigen Sie das Gerateauflere mit warmem Wasser.
Anschlieflend sorgfaltig abtrocknen.

5.1 Abtauen

Innen

Reinigen Sie den Gerateinnenraum mit lauwarmem Wasser
und einem weichen Tuch. Anschliefend sorgfaltig
abtrocknen.

Gefrierbereich: manuelles Abtauen

Turdichtungen

Waschen Sie diese mit warmem Wasser ab. Anschlie3end
sorgfaltig abtrocknen.

3 ZB. Essig, Zitronensaure etc.

WARNUNG!

Benutzen Sie niemals mechanische Gegenstande, ein
Messer oder andere scharfe Gegenstande, um die
Eisablagerungen zu entfernen.
STROMSCHLAGGEFAHR!

(1) Nehmen Sie das Gefriergut heraus und lagern Sie es in
einer Kuhlbox.




(2) Schalten Sie das Gerat ab, indem Sie den
Thermostatschalter auf 0/AUS/OFF  stellen und
anschlieflend den Netzstecker aus der Steckdose ziehen.

(3) Legen Sie das Gerat mit Tiichern aus, sobald das Eis
abzutauen beginnt. So konnen Sie das Tauwasser
auffangen.

(4) Entfernen Sie zuerst die grofien Eisstiicke. Entfernen Sie
anschlieflend die kleineren Eisstlicke.

(5) Wischen Sie das Gerat und die Tiirdichtungen abschliefiend
mit trockenen und weichen Tlchern ab und sorgfaltig
trocken.

(6) Nach der Reinigung muss die Tir eine Zeitlang offen
bleiben, damit das Gerat durchluftet.

Kuhlbereich: automatisches Abtauen

8 Das Abtauen des Kuhlbereichs erfolgt automatisch. Das
dadurch entstehende Wasser fliefit in einen Behalter, der
sich an der Ruckseite des Gerates befindet.

Y Falls die Abtauautomatik den Anforderungen nicht geniigen
sollte wie z.B. bei hohen Umgebungstemperaturen und
Luftfeuchtegraden, nehmen Sie den oben beschriebenen
manuellen Abtauvorgang vor.

5.2 Austausch des Leuchtmittels

A WARNUNG! Das LED-Leuchtmittel darf nur durch
eine fachkundige Person ausgewechselt werden.
Falls das LED-Leuchtmittel beschadigt ist, wenden
Sie sich an eine qualifizierte Fachkraft
(Elektrotechniker/-in) / (keine Garantieleistung!).

/\ HINWEIS! Dieses Produkt enthilt ein LED-
Leuchtmittel mit der Energieeffizienzklasse G
gemafl EU-Regulierung 2019/2015.



6. Problembehandlung

Fehler

Mogliche Ursache

MafBnahmen

Gerat arbeitet Uberhaupt nicht.

— Das Gerat ist mit dem
Netzstecker nicht an der
Steckdose angeschlossen.

— Der Netzstecker ist locker.

— Die Steckdose wird nicht

mit Strom versorgt.

— Die entsprechende
Sicherung ist
ausgeschaltet.

— Die Spannung ist zu
niedrig.

— Uberpriifen  Sie

fragliche Steckdose,
indem Sie ein anderes
Gerat ebenda

anschlieflen.

— Uberpriifen  Sie
Haussicherung.

— Vergleichen Sie die
Angaben auf dem
Typenschild mit den
Angaben lhres
Stromanbieters.

die

Kompressor lauft zu lange.

— Gerat war kurzlich
ausgeschaltet.

— Zu viele oder zu heifle
Lebensmittel im Gerat.

— Tiiren zu haufig/zu lange
geoffnet.

— Das Gerat benctigt
einige Zeit zum
Erreichen der
Kuhltemperatur.

— Heif3e Lebensmittel
entfernen.

— Turen selten/kurz

die

Kompressor arbeitet nicht.

— Fehlerhafte
Energieversorgung.

— Uberpriifen der
Energieversorgung.

offnen.
Ineffiziente Kuhlleistung.
— Tur wurde zu haufig| — Zu warme Temperatur-
geoffnet. einstellung am
— Tur ist nicht richtig Thermostat. Wahlen Sie
geschlossen. gegebenenfalls eine
— Eisablagerungen im Gerat. andere Einstellung.
— Ungentigende Abstande an | — Tur/Turdichtungen
der Riickwand und an den uberprufen. Defekte
Seiten. Turdichtung
— Im Gerat befindet sich austauschen

warmes oder heifles
Kuhlgut.

— Gerat ist uberfiillt.

— Dichtung ist beschadigt.

— Gerat abtauen.




Starke Eisbildung.

— Tur ist nicht
geschlossen.
— Dichtung beschadigt /

verunreinigt.

richtig| — Ture schliefen.
— Die Dichtung reinigen/

austauschen.

Die normalen Gerausche beim Schlief3en der
Turverandern sich.

— Die  Turdichtung
verschmutzt.

ist | — Turdichtung reinigen.

Kompressor startet nicht sofort nach
Einstellungswechsel.

— Normale
Betriebsbedingung.

— Der Kompressor startet
nach einiger Zeit.

Ungewohnliche Gerauschbildung.

— Das Gerat steht nicht auf
einer flachen und geraden
Oberflache. Das Gerat
berthrt eine Wand oder
einen anderen Gegenstand.

— Das Kuhlgut ist falsch
positioniert.

— Gegenstande sind hinter
das Gerat gefallen.

— Richten Sie das Gerat
neu aus.

— Richten Sie das Kuhlgut
neu aus.

— Entfernen Sie die
Gegenstande.

Sollte das Gerat Storungen abweichend von den oben
beschriebenen aufweisen, oder falls Sie alle Punkte der Liste
uberpruft haben, das Problem aber nicht behoben werden
konnte, kontaktieren Sie den Kundendienst.

Die folgenden Betriebsvorgange sind
normal und kein Anzeichen einer
Fehlfunktion

8 Die Kuhlflussigkeit erzeugt ein Gerausch ahnlich flielenden
Wassers.

8 Gelegentlich sind Gerausche zu horen, die durch den
Einspritzvorgang in das Kuhlsystem verursacht werden.

8 Esist normal, dass die Seitenwande des Gerates aufgrund
des Betriebs des Kuhlkreislaufs warm werden.

Ausgepragte Gerauschbildung

Bei Erstinbetriebnahme oder warmen Innentemperaturen.
Der Kompressor arbeitet mit hoher Leistung, um schnell
die Kuhltemperatur zu erreichen.

Kondenswasser im / am Gerat

kann bei hoher Luftfeuchtigkeit / sehr warmen

Auflentemperaturen entstehen.




Klicken

ist immer dann zu horen, wenn sich der Kompressor ein-
oder ausschaltet.

Summen

wird vom Kompressor verursacht, wahrend er arbeitet.

Klopfen / Knacken

kann durch Ausdehnung wund Schrumpfung der
Bestandteile des Kuhlsystems entstehen und wird infolge
von Temperaturschwankungen vor und nach dem
Einschalten des Kompressors ausgelost.

7. AuCerbetriebnahme

Auflerbetriebnahme; zeitweilige

Wenn das Gerat Uber einen langeren Zeitraum nicht benutzt
wird

(1) Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung. Um das
Gerat von der Stromversorgung zu trennen, mussen Sie den
Netzstecker aus der Netzsteckdose ziehen oder eine
Abschaltvorrichtung verwenden.

(2) Entfernen Sie samtliche eingelagerten Lebensmittel aus
dem Gerat.

(3) Reinigen und trocknen Sie das Innere des Gerates und
lassen Sie die Tur fur einige Tage geoffnet.

Bei einem durchschnittlichen Urlaub (14-21
Tage)

(1) Verfahren Sie entweder wie im Abschnitt oben, oder
(2) lassen Sie das Gerat in Betrieb und



(a) entfernen Sie alle verderblichen Lebensmittel aus dem
Kuhlbereich.

(b) reinigen Sie den Kiihlbereich.

(c) lagern Sie alle dafiir geeigneten Lebensmittel im
Gefrierbereich.

Wenn Sie das Gerat bewegen wollen

(1) Sichern Sie alle herausnehmbaren Teile und den Inhalt des
Gerates. Verpacken Sie diese getrennt, falls notig.

(2) Transportieren Sie das Gerat ausschliefilich in einer
aufrechten Position. In jeder anderen Position kann der
Kompressor beschadigt werden.

(3) Beschadigen Sie die Standfiie nicht.

Auflerbetriebnahme; endgliltige

(1) Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung. Um das
Gerat von der Stromversorgung zu trennen, mussen Sie den
Netzstecker aus der Netzsteckdose ziehen oder eine
Abschaltvorrichtung verwenden.

(2) Schneiden Sie das Netzanschlusskabel am Gerat ab.

(3) Entfernen Sie alle Tiren des Gerates.

(4) Lassen Sie alle Regale des Gerates an ihrem Platz, damit
Kinder nicht leicht in das Gerat hinein gelangen konnen.
(5) Beachten Sie die Hinweise zur Entsorgung im Kapitel -

Entsorgung-.

8. Technische Daten

Technische Daten'

Gerateart

Einbaukuhlschrank
- Klimaklasse N/ST .
 Energieklasse? F
Energieverbrauch/Jahr in KW/h® 178,00
_ Stromspannung/Frequenz 220-240W AC/50Hz
_Inhalt netto/Gefrierenin | 104/14
_Sterne 4 Star
Max. Lagerzeit bei Storung 10h
- Gerauschemission 39 dB/A
_ Regelbarer Thermostat Nein
Kompressor 1
Kuhlmittel

R600a

_Wechselbarer Turanschlag

LT A LA A 5



9. Entsorgung

Schleppscharniere ja

~ Abtauverfahren Kiihlen/Gefrieren automatisch /

manuell

_ Gefrierfachklappen 1
Glasablagen/Tiirablagen/Flaschenfach 1/2/1
Gemuseschublade 1
Abmessungen Gerat H'B*T in cm 88,00%54,00*54,00
Abmessungen Verpackung H*'B*T in 94,00*57,00*56,00

.cm

| Gewicht netto /bruttoinkg | 29,00/31,00

Technische Anderungen vorbehalten.
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Bitte entsorgen Sie das Gerat unter Beachtung der jeweiligen
Gesetzgebung hinsichtlich explosiver Gase. Kuhlgerate
enthalten in den Kuhlsystemen und Isolierungen Kaltemittel
und Gase, die fachgerecht entsorgt werden missen.
Beschadigen Sie an einem zur fachgerechten Entsorgung
vorgesehenen Kuhlgerat nicht die Kuhlrippen und Rohre. Bei
Austritt von Kaltemittel besteht Brandgefahr.

Achten Sie beim Entpacken unbedingt darauf, dass die
Bestandteile der  Verpackung (  Polyethylentiiten,
Polystyrenstiicke ) nicht in die Reichweite von Kindern
gelangen. ERSTICKUNGSGEFAHR!

Nicht mehr benutzte und alte Gerate miissen der zustandigen
Wiederverwertungsstelle zugefuhrt werden. Keinesfalls
offenen Flammen aussetzen.

Bevor Sie ein beliebiges Altgerat entsorgen, machen Sie dieses
vorher unbedingt funktionsunttichtig! Das bedeutet, immer den
Netzstecker ziehen und danach das Stromanschlusskabel am
Gerat abschneiden und direkt mit dem Netzstecker entfernen
und entsorgen! Demontieren Sie immer die komplette Tur,
damit sich keine Kinder einsperren und in Lebensgefahr
geraten konnen!



Entsorgen Sie Papier und Kartonagen in den dafur
vorgesehenen Behaltern.

Entsorgen Sie Kunststoffe in den daflr vorgesehenen
Behaltern.

Falls es in |hrem Wohnumfeld keine geeigneten
Entsorgungsbehalter gibt, bringen Sie diese Materialien zu
einer geeigneten kommunalen Sammelstelle.

Nahere Informationen erhalten Sie von |hrem Fachhandler
oder bei lhren entsprechenden kommunalen
Entsorgungseinrichtungen.
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“Alle  mit

diesem | Alle verfugbaren | Das Ki]hlmittelz

Symbol Informationen zur | R600A ist
gekennzeichneten Milltrennung brennbar.
Materialien sind | erhalten Sie bei
wiederverwertbar. lhren  ortlichen

Kuhlmittel:

Y Der Kiihlmittelkreislauf des Gerates enthalt das Kiihlmittel
R6003, ein naturliches Gas von hoher
Umweltvertraglichkeit.

Y WARNUNG! Beschadigen Sie wahrend des
Transports keine Komponenten des Kuhlkreislaufs.
BRANDGEFAHR!

10. Garantiebedingungen

Der Hersteller leistet dem Verbraucher fur die Dauer von 24
Monaten, gerechnet vom Tag des Kaufes Garantie fir
einwandfreies Material und fehlerfreie Fertigung.

Dem Verbraucher stehen neben den Rechten aus der Garantie
die gesetzlichen Gewahrleistungsrechte zu, die der
Verbraucher gegen den Verkaufer hat, bei dem er das Gerat
erworben hat. Diese werden durch die Garantie nicht
eingeschrankt.

Der Garantieanspruch ist vom Kaufer durch Vorlage des
Kaufbelegs mit Kauf- und/oder Lieferdatum nachzuweisen und
unverziglich nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten
nach Lieferung an den Erstendabnehmer zu melden.




Die Garantie begrindet keine Anspruche auf Rucktritt vom

Kaufvertrag oder Minderung (Herabsetzung des Kaufpreises).

Ersetzte Teile oder ausgetauschte Gerate gehen in unser

Eigentum Uber.

Der Garantieanspruch erstreckt sich nicht auf:

(1) zerbrechliche Teile wie z.B. Kunststoff oder Glas bzw.
Gluhlampen;

(2) geringfiigige Abweichungen der Welcome-Produkte von der
Soll-Beschaffenheit, die auf den Gebrauchswert des
Produkts keinen Einfluss haben;

(3) Schaden infolge Betriebs- und Bedienungsfehler,

(4) Schaden  durch  aggressive  Umgebungseinfliisse,
Chemikalien, Reinigungsmittel;

(5) Schaden am Produkt, die durch nicht fachgerechte
Installation oder Transport verursacht wurden;

(6) Schaden infolge nicht haushaltsiiblicher Nutzung;

(7) Schaden, die auBerhalb des Gerates durch ein Welcome-
Produkt entstanden sind - soweit eine Haftung nicht
zwingend gesetzlich angeordnet ist.

Die Gultigkeit der Garantie endet bei:

(1) Nichtbeachten der Aufstell- und Bedienungsanleitung;

(2) Reparatur durch nicht fachkundige Personen;

(3) Schaden, verursacht durch den Verkaufer, Installateur oder
dritte Personen;

(4) unsachgemafe Installation oder Inbetriebnahme;

(5) mangelnde oder fehlerhafte Wartung;

(6) Geraten, die nicht ihrem vorgesehenen Zweck
entsprechend verwendet werden;

(7) Schaden durch hohere Gewalt oder Naturkatastrophen,
insbesondere, aber nicht abschlielend bei Brand oder
Explosion.

Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der

Garantiefrist noch setzen sie eine neue Garantiefrist in Lauf.

Der raumliche Geltungsbereich der Garantie erstreckt sich auf

in Deutschland, Osterreich, Belgien, Luxemburg und in den

Niederlanden gekaufte und verwendete Gerate.

September 2019
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The appliance you have purchased may be an enhanced version
of the unit this manual was printed for. Nevertheless, the
functions and operating conditions are identical. This manual is
therefore still valid.

Technical modifications as well as misprints shall remain
reserved.

The products, which are described in this instruction manual,
comply with the harmonized regulations.

The relevant documents can be requested from the final
retailer by the competent authorities.

Do not dispose of this appliance together with your domestic
waste. The appliance must be disposed of at a collecting centre
for recyclable electric and electronic appliances. Do not
remove the symbol from the appliance.




1. Safety information

Read the safety information and the safety instructions
carefully before you operate the appliance for the first time.
All information included in those pages serve for the protection
of the operator. If you ignore the safety instructions, you will
endanger your health and life.

Store this manual in a safe place so you can use it whenever it
is needed. Strictly observe the instructions to avoid damage to
persons and property.

Make sure that this manual is available to anyone using the
appliance and make sure that it has been read and understood
prior to using the device.

The manufacturer and distributor are not responsible for any
damage or injury in the event of failure to comply with these
instructions.

Check the technical periphery of the appliance! Do all wires
and connections to the appliance work properly? Or are they
time-worn and do not match the technical requirements of the
appliance? A check-up of existing and newly-made
connections must be done by an authorised professional. All
connections and energy-leading components (incl. wiresinside
a wall) must be checked by a qualified professional. All

modifications to the electrical mains to enable the installation
of the appliance must be performed by a qualified professional.
The appliance is intended for private use only.

The appliance is intended for cooling food only.

The appliance is intended for indoor-use only.

The appliance is not intended to be operated for commercial
purposes, during camping and in public transport.

Operate the appliance in accordance with its intended use only.
Do not allow anybody who is not familiar with this instruction
manual to operate the appliance.

This appliance may be operated by children aged from 8 years
and above as well as by persons with reduced physical, sensory
and mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they are supervised or have been instructed concerning the
safe use of the appliance and do comprehend the hazards
involved. Children between 3 and 8 years are allowed to load
and unload refrigerators. Children must not play with the
appliance. Cleaning and user-maintenance must not be carried
out by children unless they are supervised.



Signal words

DANGER! WARNING!

indicates a hazardous | indicates a hazardous
situation which, if ignored, | situation which, if ignored,
will result in death or serious | could result in death or

injury. serious injury.
CAUTION! NOTICE!
indicates a  hazardous | indicates possible damage to

situation which, if not| the appliance.
avoided, may result in minor
or moderate injury.

Safety instructions

() Non-compliance of the orders of this instruction manual
will endanger the life and health of the operator and/or can
result in damages to the appliance.

(2 Do not connect the appliance to the mains if the appliance
itself or the power cord or the plug are visibly damaged.

3) Never try to repair the appliance yourself. If the appliance
does not operate properly, please contact the shop you
purchased the appliance at. Original spare parts should be
used only.

(4) When the power cord is damaged, it must be replaced by
the manufacturer or an authorized aftersales service or a
qualified professional only.

(5) Never pull the power supply cable to unplug the appliance.
Always use the power plug itself to unplug the appliance.
RISK OF ELECTRIC SHOCK!

(6) Never touch the power plug, the power switch or other
electrical components with wet or damp hands. RISK OF
ELECTRIC SHOCK!

WARNING!

(1 This appliance is equipped with the environmental-friendly
refrigerant R600a. The refrigerant R600a is inflammable.
The components of the cooling circuit must neither be
damaged during transport nor use.

(2) If any part of the cooling circuit is damaged, the appliance
must not stand near a fire, naked light or spark-generating



devices. Contact the shop you purchased the appliance at
immediately.

3) If gas is set free in your home:

(@) open all windows.

(b) do not unplug the appliance and do not use the control
panel or thermostat.

() do not touch the appliance until all the gas has gone.

(d) otherwise sparks can be generated which will ignite the
gas.

(4) Keep all components of the appliance away from fire and
other sources of ignition when you dispose of or
decommission the appliance.

(5) EXPLOSION HAZARD! Do not store any explosive materials
or sprays, which contain flammable propellants, in your
appliance. Explosive mixtures can explode there.

(6) While unpacking, the packaging materials (polythene bags,
polystyrene pieces, etc.) should be kept away from children.
CHOKING HAZARD.

(7 Do not connect the appliance to the electric supply unless
all packaging and transit protectors have been removed.

) Operate the appliance with 220~240V/50Hz/AC only. All
connections and energy-leading components must be
replaced by an authorised professional.

9 Do not use a socket board or a multi socket when
connecting the appliance to the mains.

(10) Never place portable multiple sockets or portable power
supplies behind the appliance. RISK OF FIRE!

(1 Adedicated and properly grounded socket meeting the data
of the plug is required to minimize any kind of hazard. The
appliance must be grounded properly.

(12) Check that the power cord is not placed under the appliance
or damaged when moving the appliance.

(13) The technical data of your energy supplier must meet the
data on the model plate of the appliance.

(14) Your domestic circuit must be equipped with an automatic
circuit breaker.

(15) Do not modify the appliance.

(16) Turn off the power before you install the appliance and
before you connect it to the mains. RISK OF FATAL ELECTRIC
SHOCK!

(17) Disconnect the appliance from the mains before you clean
or maintain it.

(18) Do not use any electric appliances inside the food storage
compartments of your appliance unless they are
recommended by the manufacturer of your refrigerator.

(199 Do not put any heat-radiating appliances onto your
appliance.

(20) Do not install the appliance in a place where it may come in
contact with water/rain; otherwise the insulation of the
electrical system will be damaged.



(21) Do not put a water-boiler or vases onto your appliance. The
electrical components of your appliance can be seriously
damaged by water over-boiling or spilled water.

(22 Do not use any steam cleaners to clean or defrost the
appliance. The steam can get into contact with the electrical
parts and cause an electrical short. RISK OF ELECTRIC
SHOCK!

(23) Never use mechanic devices, knives or other sharp-edged
items to remove encrusted ice inside the appliance. RISK OF
ELECTRIC SHOCK caused by damaging the interior of the
appliance.

(24) Children must never play with the appliance.

25)If you decommission your appliance (even temporarily),
ensure that children cannot get into the appliance. Strictly
observe the corresponding safety instructions numbers. 1
and 4, chapter -Decommissioning, ultimate-.

(26) Strictly observe the instructions in chapter -Installation-.

CAUTION!

(1 Do not put any gassy beverages into the appliance, because
their containers could explode.

(2 The condenser and the compressor, located at the rear of
the appliance, can reach high temperatures during ordinary
operation. Carry out the installation according to this

manual. An insufficient ventilation of the appliance will
impair its operation and will damage the appliance. Do not
cover or block the ventilation slats at any time

3) Do not touch the extremely cooled surfaces with wet or
damp hands, because your skin may stick on these surfaces.

NOTICE!

(1 When you move the appliance, hold it at its base and lift it
carefully. Keep the appliance in an upright position.

2 Do not tilt the appliance more than 45°,

3) If the appliance is transported in a horizontal position, some
oil may flow from the compressor into the refrigerant
circuit.

(4) Leave the appliance in an upright position for 4-6 hours
before you switch it on to ensure, that the oil has flowed
back into the compressor.

(5) Never use the door for moving the appliance as you will
damage the hinges.

(6) The appliance must be transported and installed by at least
two persons.

(7 When you unpack the appliance, you should take note of the
position of every part of the interior accessories in case you
have to repack and transport it at a later point of time.



(8) Do not operate the appliance unless all components are
installed properly.

(9) Do not stand or lean on the base, the drawers, the doors etc
of the appliance.

(10) Do not put hot liquids or hot foodstuff into the appliance.

(1) The air vents of the appliance or its built-in structure (if the
appliance is suitable for being built-in) must be completely
open, unblocked and free of any kind of dirt.

(12) The rating plate must not be removed or made illegible,
otherwise all terms of the warranty become invalid!

3. Installation guide

3.1 Site

2. Climatic classes

Look at chap. Technical Data for information about the climatic
class of your appliance. Your appliance can be operated in
rooms with relevant room temperatures as named below.

Climatic class Ambient temperature
SN +0°Y +32°C  eg. unheated cellar
N +16°Y +32°C inner home temperature
ST +16°Y +38°C inner home temperature
T +16°Y +43°C inner home temperature

(1) Unpack the appliance carefully. Dispose of the packaging as
described in chapter -Waste management-.

(2) The accessories of your appliance can be protected from
damage due to transportation (adhesive tapes etc.). Remove
such tapes very carefully. Remove remains of such tapes
with a damp cloth using lukewarm water and a mild
detergent (see also chapter -Cleaning and maintenance-).
Never remove any components of the back of the appliance!

(3) Install the appliance in a suitable position with an adequate
distance from sources of heat and cold.

(4) Check that the appliance and the power cord are not
damaged.

(5) Install the appliance in a dry and well-ventilated place.

(6) Protect the appliance from direct sunlight.

(7) The doors must open completely and without hindrance.

(8) Install the appliance on a level, dry and solid floor. Check
the correct installation with a bubble level.

(9) Connect the appliance to the mains properly.




(10) The nameplate is situated inside the appliance or at the
back.

3.2 Installation

Y Depending on delivery, there are 2 different ways of
installation. Carry out the installation relevant to your
mounting-accessories (either A or B).

Y The dimensions of the appliance are registered in chap. -
Technical data-.

WARNING!
Switch off and unplug the appliance before
installation. RISK OF ELECTRIC SHOCK!

CAUTION!
The installation must be carried out by at least two
persons; otherwise you may hurt yourself or damage
the appliance. Do not tilt the appliance more than 45°

Installation A:

(1) Pushthe appliance carefully into the cabinet. Check that the
appliance stands safely and properly adjusted in the
cabinet.

(2 Fix the appliance with the 4 woodscrews on the fixing-
points described below.

Fixing points to fix the appliance with the
assembled components A+B and the supplied
woodscrews in the cabinet.

(3 Level the distance between cabinet and appliance with
the supplied plastic profile-seal.

Plastic profile seal




Lateral view (cross section).

To fix the sliding fridge hinge, proceed as follows:

() Fix the 2 small hinges with the supplied screws
considering the hinge position (left or right).

(2) Fix the long hinge on the inside of the cabinet-door. Take
the correct measurements by placing the hinges on each
other.

(3) When adjusting afterwards check that the front side of the
long hinge has approx. 2 cm distance to the outer side of
the cabinet-door. Now fix the hinge with the supplied
SCrews.

2 cm distance

Y The black bar represents 2 cm distance.

Y The installation of the long hinge as well as the linkage of

the long and short hinge should be carried out with the
doors opened!



Installation B:

1: bag

1: Hinge-part on fridge door. 2. Hinge-part on cabinet

door.




Dimensions A/B

1: Air outlet 200 cm?.
2: Air inlet in base 200 cm?.

3.3 Changing of the hinge position

WARNING!
Switch off and unplug the appliance before changing
the hinge position. RISK OF ELECTRIC SHOCK!

CAUTION!

The change of the hinge position must be carried out
by at least two persons; otherwise you may hurt
yourself or damage the appliance. Do not tilt the

appliance more than 45°.




(1) Unscrewthe 2 screws (1+2) and remove the entire top hinge.

(2) Lift the door upwards until you have removed it from the
bottom hinge. Store the door in a safe place so you will not
damage it.

(3) Unscrew the screws (3+4) of the bottom hinge and remove
it.

(4) Fix the former top hinge on the bottom with the 2 screws.
Carry out the steps described above in reverse order.

(5) Check that the door is well-adjusted and closes properly
before you finally tighten the screws.

4. Operation

NOTICE!
Adjust the door properly. The seal must close
properly.

1

2
3
4
5
6

FREEZER FLAP

TEMPERATURE CONTROL KNOB AND LED LIGHT
ADJUSTABLE SHELF

CRISPER

DOOR TRAYS

BOTTLE POCKET



4.1 Temperature setting

AFTER HAVING INSTALLED THE APPLIANCE WAIT 4 - 6
HOURS BEFORE YOU CONNECT IT TO THE MAINS.

WARNING!

Never use mechanic devices, knives or other sharp-
edged items to remove encrusted ice inside the
appliance. RISK OF ELECTRIC SHOCK caused by

damaging the interior of the appliance.

(1) Set the thermostat to position 4-5 (daily-use-
temperature) as soon as you have switched on the
appliance. After 5 hours the appliance has reached its
normal operating temperature and is ready for operation.

Recommended thermostat settings of the fridge

Ambient temperature Thermostat setting

(2) If you desire a higher (warmer) temperature, set the
thermostat to position 3 or lower.

(3) If the ambient temperatures are high (e.g. hot summer-
days), set the thermostat to position 4 or higher to
decrease the temperature inside the appliance.

(4) If you have set a lower (colder) setting, some ice may
occur on the back of the appliance. In such a case set the
thermostat to a higher (warmer) position.

(5) The setting 0/OFF switches off the compressor only. You
must unplug the appliance to disconnect it from the
mains.

Summer 6

Thermostat setting « 2 - 4 »




4.2 The fridge

The cooling compartment is not intended for storing food for a
Normal longer period of time. So, use the cooling compartment for
short-term storage only. Different temperature areas due to
the air circulation occur in the appliance. Use these different

temperature areas to store different kinds of food.

Compartment Stirs Target Suitable food
(*) | temperature
» Eggs, ready
meals,

Winter packaged
foods, fruits
and

Thermostat setting « 5 - 6 » Fridge ) +20C - +80C vegetables,
dairy products,
cakes, drinks
and other food
that is not
suitable  for
freezing.




Food from wheat flour, milk etc. The
SHELVES shelves are removable for cleaning. Adjust
the shelves relevant to your needs.

CRISPER Fruit, vegetable, etc.

DOOR TRAYS

Eges, beverage cans, bottled beverages,
packaged foodstuffs etc.

Store covered or packaged food in the appliance only so the
smell or taste of the food will not diffuse. The following
materials are suitable for proper packaging:

w w w w w w W w

Food safe cling film / airtight bags and aluminium foil.
Food safe covering hoods.

Food safe containers made of plastic / glass / ceramics.
Store fresh, packaged food on the shelves, fresh fruit and
vegetable in the crisper.

Store fresh meat packaged in protective foil for max. 2
days.

Let warm food such as cooked meals cool down before you
store them in the appliance.

Store food in such a way that the cooled air can circulate
properly.

Do not place heavy bottles in the bottle pocket as it can
come off the door.

4.3 Meaning of the *-labelling of
freezers

Y 2-stars (**) and 3-stars (™) freezers are suitable for
storing frozen food (pre-frozen) and ice or for making ice
and ice cubes.

Y (), 2- (™), and 3-stars (**) freezers are not suitable for
freezing fresh food.

Stars Target

Compartments ) | temperature Suitable food

Suitable for
seafood (fish,
shrimps, shellfish),
freshwater and
e\ 0 meat products.
(") -18°C Recommended
storage period: 3
months

Suitable for
freezing fresh food.

Freezer




Stars

Target

Stars

Target

Compartments ) | temperature Suitable food Compartments () | temperature Suitable food
Suitable for Suitable for seafood
seafood (fish, (fish, shrimps,
shrimps, shellfish), shellfish),
freshwater and freshwater and

Freezer Jekek 189C meat products. Freezer * _6°C meat products.
Recommended Recommended
storage period: 3 storage period: 1
months month
Not suitable for Not suitable for
freezing fresh food. freezing fresh food.
Suitable for Suitable for fresh
seafood (fish, meat products
shrimps, shellfish), (pork, beef, chicken,
freshwater and etc.) and processed

Freezer *k 120 meat products. food consumed or
Recommended 0* - processed  within
storage period: 2 compartment - -6°C-0°C |the same day or
months within the next

Not suitable for
freezing fresh food.

three days after
storage (max.).

Not suitable for

freezing food or for
storing frozen food.




WARNING!
Do not eat food which is still frozen. Children should
not eat ice-cream straight from the freezer. The
coldness can cause injuries in the mouth.

WARNING!
Contact with frozen food, ice and metal components in
the freezer compartment can cause injuries similar to
burns.

4.4 Storage of food

8 The operation of your appliance is described generally in
the chapter “OPERATION” et seq.; the following explanations
will help you to store your food properly.

8 Food must not get in touch with the surfaces inside the
appliance directly. It has to be wrapped separately in
aluminium foil or in cellophane foil or in airtight plastic
boxes.

Storing of food in the refrigerator
compartment

Y The fridge helps to extend the storage times of fresh
perishable foods.

Proper storage of fresh food ensures best
results

Y Store food that is very fresh and of good quality only.

Y Ensure that food is well wrapped or covered before it is
stored. This will help to maintain the freshness of food and
prevent it from dehydrating, deteriorating in colour or
losing taste It will also prevent odour transfer.

Y Vegetables and fruit need not be wrapped if they are stored
in the crisper of the fridge compartment.

Y Make sure that strong smelling food is wrapped or covered
in storage and kept away from foods such as butter, milk
and cream as they can be spoiled by strong odours.

Y Cool hot food down before placing it in the fridge
compartment.



Dairy foods and eggs

Y Most pre-packed dairy foods have a recommended ,use
by / best before /best by /date stamped on them. Store
them in the fridge compartment and use within the
recommended time.

Y Butter can be spoiled by strong smelling foods so it is best
stored in a sealed container.

Y Eggs should be stored in the fridge compartment.

Red meat

Y Place fresh red meat on a plate and cover it with waxed
paper, plastic wrap or foil.

Y Store cooked and raw meat on separate plates. This will
prevent any juice lost from the raw meat from
contaminating the cooked product.

Poultry

Y Fresh whole birds should be rinsed inside and outside with
cold running water, dried and placed on a plate covered
with plastic wrap or foil.

Y Poultry pieces should also be stored this way.

Y Whole poultry must only be filled immediately before
cooking to avoid food poisoning.

Fish and seafood

Y Whole fish and fillets should be used on the day of purchase.
Until required, they should be stored in the fridge on a plate
which is covered with plastic wrap, waxed paper or foil
loosely.

Y If storing overnight or longer, take particular care to select
very fresh fish.

Y Whole fish should be rinsed in cold water to remove loose
scales and dirt and then patted dry with paper towels. Place
whole fish or fillets in a sealed plastic bag.

Y Keep shellfish chilled at all times. Use within 1 - 2 days.

Precooked food and leftovers

Y These should be stored in suitable covered containers so
that the food will not dry out.

Y Keep for 1-2 days only.

Y Reheat leftovers once only and until steaming hot.



Crisper

Y The crisper is the optimum storage location for fresh fruit
and vegetables.

Y Take care not to store the following food at temperatures of
less than 7°C for long periods: citrus fruit, melons,
pineapple, papaya, passion fruit, cucumber, peppers,
tomatoes.

Y Undesirable changes will occur at low temperatures such
as softening of the flesh, browning and/or accelerated
decaying.

Y Do not refrigerate avocados (until they are ripe), bananas
and mangoes.

Freezing and storing of food in the
freezer compartment

Y To store deep-frozen food.
Y To make ice cubes.
Y To freeze food.

NOTICE!
Ensure that the door of the freezer compartment has
been closed properly.

Purchasing of frozen food

Y The packaging must not be damaged.

Y Use by the ,use by /best before/best by/ date.

Y If possible, transport deep-frozen food in an insulated bag
and place quickly in the freezer compartment.

Storing of frozen food

Y Store at -18 °C or colder.
Y Avoid opening the
unnecessarily.

freezer compartment door

Freezing of fresh food

Y Freeze fresh and undamaged food only.
Y To retain the best possible nutritional value, flavour and
colour, vegetables should be blanched before freezing.




Aubergines, peppers, zucchini and asparagus do not require
blanching.

NOTICE!
Keep food to be frozen away from food which is
already frozen.

The following food is suitable for freezing

Y Cakes and pastries.

Y Fish and seafood.

Y Meat, game and poultry.

Y Vegetables, fruit and herbs.

Y Eggs without shells.

Y Dairy products such as cheese and butter.

Y Ready meals and leftovers. Soups, stews, cooked meat and
fish.

Y Potato dishes and soufflés.

Y Desserts.

The following food is not suitable for freezing

Y Types of vegetables, which are usually consumed raw, such
as lettuce or radishes.

Y Eggs in shells.

Y Grapes, whole apples, pears and peaches.

Y Hard-boiled eggs, yogurt, soured milk, sour cream, and
mayonnaise.

How to package the frozen food

8 To prevent food from losing its flavour or drying out, place
food in airtight packaging.

(a) Place food in packaging.

(b) Remove air.

(c) Seal the wrapping.

(d) Label packaging with contents and dates of freezing.

Suitable packaging

Y Plastic film, tubular film made of polyethylene, aluminium
foil.




8 These products are available from specialist outlets.

Recommended storage times of frozen food in
the freezer compartment

8 These times vary depending on the type of food.
8 The food that you freeze can be preserved from 1 to 12
months (minimum at -18°C).

Y Bacon, casseroles, milk: 1 month

Y Bread, ice cream, sausages, pies, prepared shellfish, oily
fish: 2 months

Y Non-oily fish, shellfish, pizza, scones and muffins: 3 months

Y Ham, cakes, biscuits, beef and lamb chops, poultry pieces: 4
months

Y Butter, vegetables (blanched), eggs whole and yolks,
cooked crayfish, minced meat (raw), pork (raw): 6 months

Y Fruit (dry or in syrup), egg whites, beef (raw), whole: 12
months

(b) Check that the food was not already frozen. Indeed, frozen
food that has thawed completely must not be refrozen.
(c) Once defrosted, food should be consumed quickly.

4.5 Energy saving advice

Important instructions!

(@) When you freeze fresh foods with a ,use by /best
before/best by/ date, you must freeze them before this date
expires.

8 Do not line the drawers with aluminium foil, waxed paper
or paper layers; otherwise optimum circulation of the cold
air is impeded so the appliance cannot work at best
performance.

8 Cooked food can be stored in the appliance. Let it cool down
to room temperature before you put it into your appliance.

8 Store your food in colourless, airtight and tasteless
materials.

8 Some food like meat, fish etc. may become dry and release
strong odours. You can avoid these by wrapping them into
aluminium foil or plastic wrap or putting them into an
airtight bag or container.

8 Allow ample storage place for your food. Do not overfill your
appliance.

8 Wrap your food in plastic wrap or suitable paper and place
each kind of food in a particular location in your appliance.
This will prevent any contamination, a loss of water and a
mingling of odours.



Let warm or hot food cool down to room temperature before
you put it into your appliance. Otherwise the energy
consumption will increase and encrusted ice will be
generated.

If you buy frozen food, the packaging must not be damaged
and the product must be properly stored (sales container -
18°C or lower).

Put the frozen food you want to defrost into the cooling-
compartment of your appliance.

How to defrost frozen food depends on your kitchen-
equipment and the purpose, you want to use the frozen food
for: room temperature, in the cooling-compartment of your
appliance, in an electrical oven®, in a microwave>.

Try opening the door as little as possible, especially when
the weather is warm and humid. If you open the door, close
it as fast as possible.

To reduce energy consumption, drawers, glass shelves,
door trays, etc. should be left in their original positions.
Permanently check, that the appliance is well-ventilated.
The appliance has to be well-ventilated from all sides.
Defrost the appliance periodically (if necessary) as
encrusted ice will decrease the power and increase the
energy consumption of the appliance.

Put the frozen food you want to defrost into the cooling-
compartment of your appliance.

“ Regard the corresponding functions of your oven.

4.6 Operation parameters

(1) The appliance can only reach the relevant temperatures
when:

(a) the ambient temperature meets the climatic class.
(b) the doors close properly.

(c) you do not open the doors too often or too long.

(d) the door seals are in proper condition.

(e) the appliance is properly positioned.

(f) you have not overfilled the appliance.

(9) you do not store warm or hot food in the appliance.

(2) High ambient temperatures and simultaneously operating
at the coldest setting may make the compressor operate
permanently to keep the temperature constant inside the
appliance.

(3) Defrost the appliance periodically as encrusted ice will
decrease the power and increase the energy consumption
of the appliance.

% Regard the corresponding functions of your microwave.



5. Cleaning and maintenance

WARNING!
Disconnect the appliance from the mains before you
clean or maintain it.

Detergent
Do not use any harsh, abrasive or aggressive detergents. Do
not use any solvents. Do not use any abrasive detergents! Do
not use any organic detergents’! Do not use essential oils!
These instructions are valid for all surfaces of your
appliance.

(1) Always keep the appliance clean so that unpleasant odours
do not occur.

(2) Dust deposits on the condenser will increase the energy
consumption. Clean the condenser twice a year with a
vacuum cleaner or a soft brush.

(3) Take off all rings and bracelets before cleaning or
maintaining the appliance; otherwise you will damage the
surface of the appliance.

¢ Detergents such as vinegar, citric acid etc.

External cleaning

Use a moist cloth and a mild, non-acidic detergent. Use a
suitable detergent for stubborn stains. Use clear water to
rinse. Dry the cleaned surfaces with a cloth.

Internal cleaning

Clean the shelves and the inside with warm water and a mild
detergent. Use clear water to rinse. Dry the cleaned surfaces
with a cloth. Check the water drain and clean it if needed.

Door seals
Clean with warm water and a mild, non- acidic detergent. Do
not restart the appliance until the door seals have dried
completely.

Drain hole
Check the opening of the water drain on the back of the
cooling compartment regularly. Clean the opening with a
small wooden rod. Do not use any sharp-edged items;
otherwise you will damage the appliance.




5.1 Defrosting

Freezing compartment: manual
defrosting

WARNING!
Never use any mechanical items, knives or other
sharp-edged objects to remove the encrusted ice. RISK
OF ELECTRICAL SHOCK!

(1) Remove the content from the freezing-compartment and
put it into a cooling box.

(2) Switch off the appliance by turning the thermostat to
position 0/AUS/OFF and disconnect it from the mains.

(3) When the encrusted ice melts put some dry cloths into the
freezer-compartment to hold the water back.

(4) Remove the big pieces of ice first. Afterwards remove the
small pieces of ice.

(5) Wipe and dry the appliance and door seals with dry and soft
cloths.

(6) After cleaning leave the door open for some time to
ventilate the appliance.

Cooling compartment: automatic
defrosting

8 The cooling compartment is defrosted automatically. The
water runs into a container near the compressor.

Y If the automatic defrosting does not meet the requirements,
e.g. on days with high ambient temperatures and humidity,
defrost the appliance manually as described above.



5.2 Replacing of the illuminant

AWARNING! The LED-illuminant must be
replaced by a competent person only. If the
LED-illuminant is damaged, please contact a
qualified professional (not covered by the
guarantee).

A NOTICE! This product contains a LED light
source of energy efficiency class G according
to EU-Regulation 2019/2015.

6. Trouble shooting

Malfunction

Possible cause

Measure

The appliance do

— The plug of the appliance
is not connected to the
socket.

— The plug has become
loose.

— The socket is not supplied
with energy.

— The fuse is switched off.

— The voltage is too low.

es not work at all.

— Check the corresponding
socket by connecting it
with another appliance.

— Check the fuse box.

— Compare the data on the
model plate with the data
of your energy supplier.

The compressor does not work at all.

— Incorrect energy supply.

— Check the energy supply.

The compressor operates for too long.

— The appliance has been
switched off for a while.

— Too much or too hot food
in the appliance.

— The appliance needs some
time to reach the preset
temperature.

— Remove any hot food.




— Doors opened too often or
too long.

— Do not open the door too
often/too long.

Unsatisfactory cooling capacity.

— The door was frequently

— Select a different setting if

Compressor does not start immediately after having
changed the setting.

— Normal
condition.

operating

— The compressor will start
after a while.

opened. necessary. Unusual noise.
— The door is not properly | — Checkthe door/c.ioorseals. _ The appliance is not|— Install the appliance
closed. — Defrost the appliance. :
L installed on a flat and properly.
— Encrusted ice inside the
. level ground.  The | — Store food properly.
appliance. . :
Th i ; appliance touches a wall | — Remove the items.
— 'he current temperature or another object.
setting IS too warm — Frozen food is stored
— Warm or hot food inside : l
the appliance IMProperty-
— The appli.ance i — ltems have dropped
overfilled. behind the appliance.
— The door seals are If the appliance shows a malfunction not noted on the schedule
damaged.

above or if you have checked all items on the above schedule

Strong formation of encrusted ice. but the problem still exists, please contact the aftersales

— The door is not properly | — Close the door. Service.
closed. — Clean/replace the door

— The door seal is damaged seal.
or soiled.

The door makes a strange sound when opened.

— The door seals are soiled. ‘ — Clean the seals.




The operating procedures described
below are normal and do not indicate a
malfunction.

8 The refrigerant generates a sound similar to flowing water.
8 Sometimes you may hear a sound which is generated by the

injection process of the cooling circuit.

Knocking / snapping
may be generated by sequential expansion and shrinkage
of the components of the cooling system. It is caused by

variation of temperature before and after the compressor
is activated or deactivated.

§ The sides of the appliance may get warm while the 7. Decommissioning

appliance is running.

Distinct noise

When you operate the appliance for the first time or the
temperature falls below a certain level, the appliance will
operate with high power to reach the preset temperature.

Condensed water in / on the appliance

may be generated inside or outside the appliance by high
humidity or very warm ambient temperatures.

Clicking
You will hear the compressor click if it is activated or
deactivated.

Hum

is caused by the compressor while running.

Decommissioning, temporarily

If the appliance is not used for a longer period of time

(1) Disconnect the appliance from the mains. To disconnect the
appliance from the mains, you must unplug the appliance or
use a cut-off device.

(2) Remove all food stored in the appliance.

(3) Dry the inside of the appliance with a cloth and leave the
door open for a few days.



While away on an average vacation / holiday (14 - 21 days)

(1) Do the same as described above, or
(2) let the appliance operate.
(@) remove all perishable food from the cooling
compartment.
(b) clean the cooling compartment.
(c) freeze all food which is suitable to be frozen.

(4) Leave the shelves in their position so that children are not
able to get into the appliance.

(5) Follow the advice for the disposal of the appliance in
chapter -Waste management-.

8. Technical data

If you want to move the appliance

(1) Secure all removable parts and the contents of the
appliance. Pack them separately if necessary.

(2) Transport the appliance in an upright position only. All other
positions can cause damage to the compressor.

(3) Do not damage the feet of the appliance.

Decommissioning, ultimate

(1) Disconnect the appliance from the mains. To disconnect the
appliance from the mains, you must unplug the appliance or
use a cut-off device.

(2) Cut off the power cord at the appliance.

(3) Completely remove every door of the appliance.

Eers

Technical data'

. Model Built-in fridge
Climatic class N/ST
Energy efficiency class? F
Annual energy consumption in
KW/h? 178.00

' Voltage/frequency 220-240W AC/50Hz
Volume net/freezerin | 104/14

- Stars 4 star

- Max. storage time/malfunction 10 hours
Noise emission 39 dB/A

_ Adjustable thermostat No

_ Compressor 1

)
e e
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Changeable hinge position yes

Sliding hinges yes

9. Waste management

> Defrosting process: cooling :
automatic / manual
- compartment / freezer
Freezer flaps 1
Glass shelves / door trays / 1/2
. bottle pocket 1
Crisper 1
Dimensions appliance HW*Dincm | 88.00*54.00*54.00*
: Dimensions packaging HW*Dincm | 94.00*57.00*56.00

£ - .
Welght net / grossin kg
P ALEATE LA AL TS TGO

Technical modifications reserved.

1 According to regulation (EU) No. 2019/2016

On a scale from A (highest efficiency) to G

P4

P4

#

29.00/31.00 ’

: : ’
B2l e

2 (lowest efficiency). ,
Based on standard measurement results within 24
3 hours. The current energy consumption depends

on the way the appliance is used as well as on its

site.
EA A o e P L G L L L G L A L A L S G L O L A L AL A L O L O L S G L S L S L A A L S L S L L A L A T A L G L

Dispose of the appliance relevant to the current legislation in
view of explosive gases. The cooling systems and insulation of
refrigerators and freezers contain refrigerants and gases
which have to be deposed of properly. Do not damage the
cooling fins and tubes. If refrigerants escape there is FIRE
HAZARD!

While unpacking, the packaging materials (polythene bags,
polystyrene pieces, etc.) should be kept away from children.
CHOKING HAZARD!

Old and unused appliances must be sent for disposal to the
responsible recycling centre. Never expose to open flames.
Before you dispose of an old appliance, render it inoperative.
Unplug the appliance and cut off the entire power cord. Dispose
of the power cord and the plug immediately. Remove the door
completely so children are not able to get into the appliance as
this endangers their lives!

Dispose of any paper and cardboard into the corresponding
containers.

Dispose of any plastics into the corresponding containers.

If suitable containers are not available at your residential area,
dispose of these materials at a suitable municipal collection
point for waste-recycling.



Receive more detailed information from your retailer or your
municipal facilities.

10. Guarantee conditions

Refrigerant:

Y The refrigerant circuit of the appliance contains the
refrigerant R600a, a natural gas of high environmental
compatibility.

Y WARNING! Do not damage any components of the
refrigerant circuit while transporting the appliance.
FIRE HAZARD!

S Y Y G Y Y
b

Materials marked | Please contact The refrigerant

with this symbol your local R600a is
are recyclable. authorities to flammablel
receive further
....nformation. |

This appliance includes a 24-month guarantee for the
consumer given by the manufacturer, dated from the day of
purchase, referring to its flawless material-components and
its faultless fabrication. The consumer is accredited with both
the dues of the guarantee given by the manufacturer and the
vendor's guarantees. These are not restricted to the
manufacturer's guarantee. Any guarantee claim has to be
made immediately after the detection and within 24 months
after the delivery to the first ultimate vendee. The guarantee
claim has to be verified by the vendee by submitting a proof of
purchase including the date of purchase and/or the date of
delivery. The guarantee does not establish any entitlement to
withdraw from the purchase contract or for a price reduction.
Replaced components or exchanged appliances demise to us
as our property.

The guarantee claim does not cover:

(1) fragile components as plastic, glass or bulbs;

(2) minor modifications of the Welcome-products concerning
their authorized condition if they do not influence the utility
value of the product;

(3) damage caused by handling errors or false operation;



(4) damage caused by aggressive environmental conditions,
chemicals, detergents;

(5) damage caused by non-professional installation and
haulage;

(6) damage caused by non common household use;

(7) damages which have been caused outside the appliance by
a Welcome-product unless a liability is forced by legal
regulations.

The validity of the guarantee will be terminated if:

(1) the prescriptions of the installation and operation of the
appliance are not observed.

(2) the appliance is repaired by a non-professional.

(3) the appliance is damaged by the vendor, the installer or a
third party.

(4) the installation or the start-up is performed
inappropriately.

(5) the maintenance is inadequately or incorrectly performed.

(6) the appliance is not used for its intended purpose.

(7) the appliance is damaged by force majeure or natural
disasters, including, but with not being limited to fires or
explosions.

The guarantee claims neither extend the guarantee period nor
initiate a new guarantee period. The geographical scope of the
guarantee is limited with respect to appliances, which are
purchased and used in Germany, Austria, Belgium,
Luxembourg and the Netherlands.

September 2019




Service Informationen
Service information

BEGA BBK Sp. z 0.0. sp. K.
ul. Poznanska 113 a
PL-62-052 Komorniki
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Sie finden alle Informationen zum Kundendienst
auf der Einlage in dieser Bedienungsanleitung.
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Aftersales service information
on the leaflet inside this instruction manual.
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Stand Updated
24.08.2022 24/08/2022
Anderungen vorbehalten Subject to alterations
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Datenblatt gemaR VO 2019/2016

O welcome

Einbaukiihlschrank EKS 1660F

Beschreibung I s
Dank der LED-
Beleuchtung ist der

Kithlraum stets perfekt —
ausgeleuchtet | ﬂ
Highlights R

/ Energieeffizienzklasse F e > | ‘\
¢ 118 Liter Nutzinhalt ‘ “oip

¢ Nischenhohe 88cm »

¢ Schlepptiirtechnik

LED %k %k % dB

UVP: 349,00 €

Abbildung kann vom Original abweichen

Irrtiimer und technische Anderungen vorbehalten -
Letzte Aktualisierung 8.8.2022




Datenblatt gemdB VO 2019/2016

O welcome

Technische Daten

Gerdteart Einbaukiihlschrank
Kategorie des Haushaltskiihlgeratemodells 7 - Kiihl-Gefriergerat
Klimaklasse N~ST (Umgebungstemperatur 16-38°C)
lI:Zlnergieeffizienzklasse A (hochste Effizienz) bis G (geringste Effizienz) nach neuer EU F

orm
jahrlicher Energieverbrauch 178 kWh/Jahr
Nutzinhalt Gesamt 118 Liter
Nutzinhalt Kiihlen 104 Liter
Nutzinhalt Gefrieren 14 Liter
Sterne Kennzeichnung 4 Sterne
max. Lagerzeit bei Storungen 6,50 Stunden
Kihlmittel R600a
Gerduschemission 39 dB(A) re 1 pW
Luftschallemissionsklasse C
Spannung 220 - 240 Volt
Frequenz 50 Hz
Angabe zum Gerat Einbau
regelbares Thermostat ja
Kompressor 1
wechselbarer Tiiranschlag ja
Schleppscharniere ja
Abtauverfahren Kiihlen Automatisch
Abtauverfahren Gefrieren Manuell
Gefrierfachklappen 1
Glasablagen Kiihlraum 1
Gemiiseschublade 1
Tirablagen 3
Eierablagen 1
Gerdteabmessungen (HxBxT) 87,00 X 54,00 X 54,00 CM
Verpackungsabmessungen (HxBxT) 94,00 X 57,00 X 56,00 CM
Nettogewicht 29,00 Kg
Bruttogewicht 31,00 Kg
Containermenge 40HQ 218 Stiick
Garantie 2 Jahre
Artikelnummer 21812
EAN Nummer 4038889060095
UvP 349,00 €

Derjahrliche Energieverbrauch basiert auf Standardtestresultaten fiir 24 Stunden. Der tatsdchliche Energieverbrauch hangt von der Art der Nutzung und dem Aufstellort
des Geréts ab.

Seite2 / 2

Irrtiimer und technische Anderungen vorbehalten - Letzte Aktualisierung 8.8.2022




Produktdatenblatt

GemaR EU-Verordnung: 2019/2016

Name oder Handelsmarke des Lieferanten: Welcome

Anschrift des Lieferanten: Pyrmonterstr. 78, 32676 Liigde, DE

Modellkennung: EKS 1660F

Art des Kiihlgerats:

Gerdauscharmes Gerat: Nein Bauart: Einbau
Weinlagerschrank: Nein Anderes Kihlgerat: Ja
Allgemeine Produktparameter:
Parameter Wert Parameter Wert
Gesamtabmessung (in Hohe 870 Gesamtrauminhalt (in dm3 oder [) 118
Millimeter) Breite 540

Tiefe 540
EEI 124 Energieeffizienzklasse F
Luftschallemissionen 39 Luftschallemissionsklasse C
(dB(A) re 1 pW)

gemaRigte,
Subtropische
Jahrlicher Energieverbrauch (kWh/a) 178 Klimaklasse Zone
Mindestumgebungstemperatur (in °C) fiir die Hochstumgebungstemperatur (in
das Kihlgeréat geeignet ist 16 °C) fur die das Kiihlgerat geeignet 38
ist
Winterschaltung Nein
Fachparameter
Fachparameter und -werte
Empfohlene
Temperatur- Entfrostungs-art
Facht Rauminhalt . . Gefrier- (automatische
yp einstellung fir N .
des Fachs cine optimierte vermogen (in | Entfrostung = A,
(dm3 oder ) P kg/24h) manuelle

Lebensmittel-
lagerung (in °C)

Entfrostung = M)

Speisekammerfach Nein

Weinlagerfach Nein

Kellerfach Nein




Lagerfach fur frische Ja

Lebensmittel 104 4 - M
Kaltlagerfach Nein - - - -
Null-Sterne- oder Nein

Eisbereiterfach

Ein-Stern-Fach Nein - - - -
Zwei-Stern-Fach Nein - - - -
Drei-Stern-Fach Nein - - - -
Vier-Stern-Fach Ja 14 -18 - M
Zwei-Sterne-Abteil Nein - - - -

Fach mit variabler
Temperatur

Lichtquellenparameter:

Art der Lichtquelle

Energieeffizienzklasse

Mindestlaufzeit der vom Hersteller angebotenen Garantie: 24 Monate

Weitere Angaben:

Weblink zur Website des Herstellers, auf der die Informationen gema Nummer 4 Buchstabe a des Anhangs der
Verordnung (EU) 2019/2019 der Kommission zu finden sind:




