Einbaubackofen

PROGRESS

PBN13002X

Produktvorteile & Ausstattung

 Multifunktionsofen

* Energieeffizienzklasse: A (Spektrum A+++ - D)

* 65 Liter Garraum

« Glatter Backofeninnenraum mit Einhangegittern
« Leichtreinigungstir und -ausstattung

« Antifinger Edelstahl-Beschichtung

» Kuhlgeblase

» Beheizungsarten: Auftauen, Umluft, Grillstufe 1, Feuchte Umluft,
Umluftgrillen, Ober-/Unterhitze, Unterhitze

* Klappttr

» Zubehdr: , 1 emailliertes Backblech, 1 Kombirost


https://services.electrolux-medialibrary.com/118ed4c0ee6546f4a7684c7fef8c985aNrZmYkM861d1f/view/WS_ZOD/PSPGOV210PE00005.jpg

PROGRESS

Technische Daten

PNC

EAN-Nummer
Energieffizienzklasse
Einbauhéhe (mm)
Einbaubreite (mm)
Einbautiefe (mm)
Geratehdhe (mm)
Geratebreite (mm)
Geratetiefe (mm)
Nettovolumen Backraum (L)
Farbe

Sonderzubehor, nicht im Lieferumfang
Netzstecker

Kabellange (m)
Anschlusswert (Watt)

Volt

Absicherung (A)
Beleuchtung (Watt)

944 068 069
7332543801145
A (Spektrum A+++ bis D)
600
560
550
590
594
560
65
Edelstahl mit Antifingerprint
No
Schuko-Stecker
1.6
2090
220/240
13
15

PSGBOV210DE00001

Einbaubackofen

PBN13002X
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Produktdatenblatt

Marke Progress
Modell PBN13002X 944068069
Energieeffizienzindex EEI - Hauptbackofen 95.1

Energieeffizienzklasse - Hauptbackofen

A (Spektrum A+++ bis D)

Energieverbrauch bei Standardbeladung pro Zyklus im konventionellen

Modus (kWh/Zyklus) - Hauptbackofen 0.89
Energieverbrauch bei Standardbeladung pro Zyklus im Umluftmodus 0.78
(kWh/Zyklus) - Hauptbackofen )
Anzahl der Garraume 1
Warmequelle Elektro
Volumen (I) - Hauptbackofen 65




Produktinformationen gemal® EU 66/2014

Bezeichnung Position Symbol Werte Einheit
Modellkennung PBN13002X
944068069
Art des Backofens Einbaubackofen
Masse des Gerates M 27.5 Kg
Anzahl der Garraume 1
Wérmequelle je Garraum (Strom oder Gas) Elektro
Volumen je Garraum - \Y, 65 L

Energieverbrauch (Strom) bei der Erhitzung ECelectric 0.89 kWh/Zyklu
einer Standardbeladung im Garraum eines cavity S
Elektrobackofens wahrend eines Zyklus im

konventionellen Modus je Garraum (elektrische

Endenergie)

Energieverbrauch bei der Erhitzung einer - ECelectric 0.78 kWh/Zyklu
Standardbeladung im Garraum eines cavity s
Elektrobackofens wahrend eines Zyklus im

Umluftmodus je Garraum (elektrische

Endenergie)

Energieeffizienzindex je Garraum - EElcavity 95.1

EN 60350-1 - Elektrische Kochgerate fiir den Hausgebrauch - Teil 1: Herde, Backéfen, Dampfgarer und
Grillgerate - Verfahren zur Messung der Gebrauchseigenschaften.”

Hinweise fur die korrekte Nutzung zur Minderung der Umweltbelastung:

* Achten Sie darauf, dass die Backofentiir wahrend des Ofenbetriebs richtig geschlossen ist. Die Geratetiir
darf wahrend des Garvorgangs nicht zu oft ge6ffnet werden. Halten Sie die Tirdichtung sauber und stellen
Sie sicher, dass sie sich fest in der richtigen Position befindet.

* Verwenden Sie Kochgeschirr aus Metall, um Energie zu sparen.

* Heizen Sie, wenn moglich, den Backofen nicht vor.

* Wenn Sie mehrere Speisen gleichzeitig zubereiten, halten Sie die Unterbrechungen beim Backen so kurz
wie moglich.

* Weitere Informationen finden Sie im Kapitel ,,Energieeffizienz“ der Bedienungsanleitung"



m Gebruiksaanwijzing
User Manual
PROGRESS Notice d'utilisation

Benutzerinformation

Kookplaat

Hob

Table de cuisson
Kochfeld

PASG6060E



2 Progress

INHOUDSOPGAVE

Veiligheidsinformatie
Veiligheidsvoorschriften
Beschrijving van het product
Dagelijks gebruik
Aanwijzingen en tips

Onderhoud en reiniging
Probleemoplossing
Montage

Technische gegevens
Energiezuinigheid

© oo r~N

10
11
13
14
14

Wijzigingen voorbehouden.

AVEILIGHEIDSINFORMATIE

Lees zorgvuldig de meegeleverde instructies voor installatie en
gebruik van het apparaat. De fabrikant is niet verantwoordelijk
voor letsel of schade veroorzaakt door een verkeerde installatie
of verkeerd gebruik. Bewaar de instructies altijd op een veilige
en toegankelijke plaats voor toekomstig gebruik.

Veiligheid van kinderen en kwetsbare mensen

Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen van 8 jaar
en ouder en door mensen met beperkte lichamelijke,
zintuiglijke of verstandelijke vermogens of een gebrek aan
ervaring en kennis, indien zij onder toezicht staan of
instructies hebben gekregen over het veilig gebruiken van
het apparaat en indien zij de eventuele gevaren begrijpen.
LLaat kinderen niet met het apparaat spelen.

Houd alle verpakking uit de buurt van kinderen en gooi het
op passende wijze weg.

Houd kinderen en huisdieren uit de buurt van het apparaat
als het in werking is of afkoelt. Het apparaat is heet.

Als het apparaat is voorzien van een kinderslot, dient dit te
worden geactiveerd.

Kinderen mogen zonder toezicht geen reinigings- en
onderhoudswerkzaamheden aan het apparaat uitvoeren.

Kinderen van 3 jaar en jonger moeten tijdens de werking van

dit apparaat altijd uit te buurt worden gehouden.

Algemene veiligheid

WAARSCHUWING: Het apparaat en de toegankelijke

onderdelen ervan worden heet tijdens gebruik. U dient op te
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passen dat u de verwarmingselementen niet aanraakt. Houd
kinderen jonger dan 8 jaar uit de buurt of onder permanent
toezicht.

Bedien het apparaat niet met een externe timer of een apart
afstandbedieningssysteem.

WAARSCHUWING: Zonder toezicht koken op een kookplaat
met vet of olie kan gevaarlijk zijn en brandgevaar opleveren.
Probeer brand NOOIT met water te blussen, maar schakel in
plaats daarvan het apparaat uit en bedek de vlam bijv. met
een deksel of blusdeken.

LET OP: Er dient toezicht te worden gehouden op het
bereidingsproces. Een kort bereidingsproces moet onder
constant toezicht staan.

WAARSCHUWING: Brandgevaar: Bewaar geen voorwerpen
op de kookplaten.

Metalen voorwerpen, zoals messen, vorken, lepels en
deksels mogen niet op de kookplaat worden geplaatst,
aangezien ze heet kunnen worden.

Gebruik geen stoomreiniger om het apparaat schoon te
maken.

Als de glaskeramische / glazen oppervlakte gebarsten is,
schakel het apparaat dan uit om het risico op elektrische
schokken te voorkomen.

Als de voedingskabel beschadigd is, moet de fabrikant, een
erkende serviceverlener of een gekwalificeerd persoon deze
vervangen teneinde gevaarlijke situaties te voorkomen.
WAARSCHUWING: Gebruik alleen kookplaatbeschermers
die door de fabrikant van het kookapparaat zijn ontworpen
of door de fabrikant van het apparaat in de
gebruiksinstructies als geschikt zijn aangegeven of
kookplaatbeschermers die in het apparaat zijn geintegreerd.
Het gebruik van ongeschikte kookplaatbeschermers kan
ongelukken veroorzaken.
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VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

Installatie

WAARSCHUWING! Alleen een
erkende installatietechnicus mag
het apparaat installeren.

e \erwijder alle verpakkingsmaterialen.

e |nstalleer en gebruik geen beschadigd
apparaat.

* Volg de installatie-instructies op die zijn
meegeleverd met het apparaat.

e Houd de minimumafstand naar andere
apparaten en units in acht.

e Pas altijd op bij verplaatsing van het
apparaat, want het is zwaar. Gebruik
altijd veiligheidshandschoenen en
gesloten schoeisel.

e Dicht de opperviakken af met kit om te
voorkomen dat ze gaan opzetten door
vocht.

e Bescherm de bodem van het apparaat
tegen stoom en vocht.

e |nstalleer het apparaat niet naast een
deur of onder een raam. Dit voorkomt
dat heet kookgerei van het apparaat valt
als de deur of het raam wordt geopend.

e Als het apparaat geinstalleerd is boven
lades zorg er dan voor dat de ruimte
tussen de onderkant van het apparaat
en de bovenste lade voldoende is voor
luchtcirculatie.

e De onderkant van het apparaat kan heet
worden. Wij raden aan om een
onbrandbaar scheidingspaneel te
plaatsen onder het apparaat om te
voorkomen dat de onderkant kan
worden aangeraakt.

Aansluiting aan het
elektriciteitsnet

WAARSCHUWING! Gevaar
voor brand en elektrische
schokken.

e Alle elektrische aansluitingen moeten
door een gediplomeerd elektromonteur
worden gemaakt.

e Dit apparaat moet worden aangesloten
op een geaard stopcontact.

Verzeker u ervan dat de stekker uit het
stopcontact is getrokken, voordat u
welke werkzaamheden dan ook uitvoert.
Controleer of de elektrische informatie
op het typeplaatje overeenkomt met de
stroomvoorziening. Zo niet, neem dan
contact op met een elektromonteur.
Zorg ervoor dat het apparaat correct is
geinstalleerd. Losse en onjuiste
stroomkabels of stekkers (indien van
toepassing) kunnen ervoor zorgen dat
de contactklem te heet wordt.

Gebruik de juiste stroomkabel.
Voorkom dat de stroomkabels verstrikt
raken.

Zorg ervoor dat er een
schokbescherming wordt geinstalleerd.
Gebruik het klem om spanning op het
snoer te voorkomen.

Zorg ervoor dat de stroomkabel of
stekker (indien van toepassing) het hete
apparaat of heet kookgerei niet aanraakt
als u het apparaat op de nabijgelegen
contactdozen aansluit

Gebruik geen meerwegstekkers en
verlengsnoeren.

Zorg dat u de hoofdstekker (indien van
toepassing) of kabel niet beschadigt.
Neem contact op met onze service-
afdeling of een elektromonteur om een
beschadigde hoofdkabel te vervangen.
De schokbescherming van delen onder
stroom en geisoleerde delen moet op
zo'n manier worden bevestigd dat het
niet zonder gereedschap kan worden
verplaatst.

Steek de stekker pas in het stopcontact
als de installatie is voltooid. Zorg ervoor
dat het netsnoer na installatie bereikbaar
is.

Sluit de stroomstekker niet aan op een
losse stroomaansluiting.

Trek niet aan het netsnoer om het
apparaat los te koppelen. Trek altijd aan
de stekker.

Gebruik alleen de juiste isolatie-
apparaten: stroomonderbrekers,
zekeringen (schroefzekeringen moeten



uit de houder worden verwijderd),
aardlekschakelaars en contactgevers.

e De elektrische installatie moet een
isolatieapparaat bevatten waardoor het
apparaat volledig van het lichtnet
afgesloten kan worden. Het
isolatieapparaat moet een
contactopening hebben met een
minimale breedte van 3 mm.

Gebruik

WAARSCHUWING! Gevaar op
letsel, brandwonden of
elektrische schokken.

e \erwijder voor gebruik (indien van
toepassing) de verpakking, labels en
beschermfolie.

e Gebruik dit apparaat in een
huishoudelijke omgeving.

e De specificatie van het apparaat mag
niet worden veranderd.

e Zorg ervoor dat de ventilatieopeningen
niet geblokkeerd zijn.

e | aat het apparaat tijdens het gebruik niet
onbeheerd achter.

e Zet de kookzone op "uit" na elk gebruik.

® |eg geen bestek of pannendeksels op
de kookzones. Deze kunnen heet
worden.

e Bedien het apparaat niet met natte
handen of als het contact maakt met
water.

e Het apparaat mag niet worden gebruikt
als werkblad of aanrecht.

e Sluit het apparaat direct af van de
stroomtoevoer als het opperviak van het
apparaat gebroken is. Dit om elektrische
schokken te voorkomen.

e Als u eten in de hete olie doet, kan het
spatten.

WAARSCHUWING! Risico op
brand en explosie

e \erhitte vetten en olie kunnen
ontvlambare damp afgeven. Houd
vlammen of verwarmde voorwerpen uit
de buurt van vet en olie als u er mee
kookt.

e De dampen die hete olie afgeeft kunnen
spontane ontbranding veroorzaken.

Progress 5

Gebruikte olie die voedselresten bevat
kan brand veroorzaken bij een lagere
temperatuur dan olie die voor de eerste
keer wordt gebruikt.

Plaats geen ontvlambare producten of
gerechten die vochtig zijn gemaakt met
ontvlambare producten in, bij of op het
apparaat.

WAARSCHUWING! Risico op
schade aan het apparaat.

Zet geen heet kookgerei op het
bedieningspaneel.

Leg geen hete deksel op het glazen
opperviak van de kookplaat.

Laat kookgerei niet droogkoken.

Laat geen voorwerpen of kookgerei op
het apparaat vallen. Het opperviak kan
beschadigen.

Activeer de kookzones niet met lege
pannen of zonder pannen erop.

Geen aluminiumfolie op het apparaat
leggen.

Pannen van gietijzer, aluminium of met
beschadigde bodems kunnen krassen
veroorzaken in het glas / glaskeramiek.
Til deze voorwerpen altijd op als u ze
moet verplaatsen op de kookplaat.

Dit apparaat is uitsluitend bestemd om
mee te koken. Het mag niet worden
gebruikt voor andere doeleinden, zoals
het verwarmen van een kamer.

Onderhoud en reiniging

Reinig het apparaat regelmatig om te
voorkomen dat het materiaal van het
oppervlak achteruitgaat.

Schakel het apparaat uit en laat het
afkoelen voordat u het schoonmaakt.
Trek voor onderhoudswerkzaamheden
de stekker uit het stopcontact.
Gebruik geen waterstralen of stoom om
het apparaat te reinigen.

Reinig het apparaat met een vochtige
zachte doek. Gebruik alleen neutrale
reinigingsmiddelen. Gebruik geen
schuurmiddelen, schuursponsies,
oplosmiddelen of metalen voorwerpen.
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Verwijdering Servicedienst
WAARSCHUWING! Gevaar e Neem contact op met een erkende
voor letsel of Verstikking' servicedienst voor reparatie van het

apparaat.

¢ Neem contact met uw plaatselijke o Gebruik uitsluitend originele

overheid voor informatie m.b.t. correcte reserveonderdelen.

afvalverwerking van het apparaat.

e Haal de stekker uit het stopcontact.

e Snijd het netsnoer viak bij het apparaat
af en gooi het weg.

BESCHRIJVING VAN HET PRODUCT
Indeling kookplaat
n Kookzone

qll ! Bedieningspaneel
645 m@ 265mm
@ 145 mm)

L]

|
B H

q

Bedieningspaneel lay-out

nesg B en H
©® 8
©C©0006 80006

uh B o

Gebruik de tiptoetsen om het apparaat te bedienen. De displays, indicatielampjes en
geluiden tonen welke functies worden gebruikt.

Tip- Opmerking
toets

AAN/UIT De kookplaat in- en uitschakelen.

©
®
0-

©
®
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Tip- Functie Opmerking
toets

Het in- en uitschakelen van de buitenste ring.

. Timerindicatie voor de Geeft aan voor welke zone u de tijd instelt.
kookzones

Het in- en uitschakelen van de buitenste ring.

De tijd verlengen of verkorten.

Kookstanddisplays

Display Beschrijving

@ De kookzone is uitgeschakeld.

[E] Automatisch opwarmen-functie is in werking.

Er is nog een kookzone heet (restwarmte).

E] Automatisch uitschakelen-functie is in werking.

Restwarmte-indicatie

& WAARSCHUWING! (1) Er
bestaat verbrandingsgevaar
door restwarmte.
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DAGELIJKS GEBRUIK

WAARSCHUWING! Raadpleeg
de hoofdstukken Veiligheid.

In- of uitschakelen

Raak @ 1 seconde aan om de kookplaat
in— of uit te schakelen.

Automatisch uitschakelen

De functie schakelt de kookplaat
automatisch uit als:

e alle kookzones zijn uitgeschakeld.

e U de kookstand niet instelt nadat u de
kookplaat hebt ingeschakeld.

® U iets hebt gemorst of iets langer dan 10
seconden op het bedieningspaneel hebt
gelegd (een pan, doek, etc.). Er Klinkt
een geluidssignaal en de kookplaat
wordt uitgeschakeld. Verwijder het
voorwerp of reinig het bedieningspaneel.

e U een kookzone niet uitschakelt of de
kookstand verandert. Na enige tijd gaat

(-J branden en wordt de kookplaat
uitgeschakeld.
De verhouding tussen kookstand en de
tijd waarna de kookplaat uitschakelt:

Kookstand De kookplaat
wordt uitgescha-
keld na

, 1.0 6 uur

3-4 5 uur

5 4 uur

6-9 1,5 uur

De kookstand

~+ aanraken om te verhogen. — aanraken

om te verlagen. Raak + en — tegelijkertijd
aan om de kookzone uit te schakelen.

In- en uitschakelen van de
buitenste ringen

Het verwarmingsvlak kan worden
aangepast aan de grootte van de pannen.

Tiptoets gebruiken: © ©

Om de buitenste ring in te schakelen:
raak de tiptoets aan. Het controlelampje
gaat branden.

Om de buitenste ring uit te schakelen:
raak de tiptoets aan tot het indicatielampje
uit gaat.

Automatisch opwarmen

Als u deze functie activeert, kunt u in
minder tijd een benodigde kookstand
verkrijgen. De functie schakelt even de
hoogste kookstand in en verlaagt dan naar
de juiste kookstand.

Om de functie in werking te
stellen moet de kookzone koud
zijn.
Om de functie voor een kookzone in te
schakelen: raak + aan totdat (7) gaat

branden. Raak direct = aan tot de correcte
warmte-instelling gaat branden. Na 3

seconden gaat (7] branden.

De functie uitschakelen: Raak — aan.

Timer

Timer met aftelfunctie

U kunt deze functie gebruiken om in te
stellen hoe lang de kookzone moet werken
voor een kooksessie.

Stel eerst de warmtestand voor de
kookzone in en dan de functie.

Kookzone instellen:raak @ meerdere
malen aan tot het lampje van de gewenste
kookzone brandt.

Om de functie in te schakelen of de tijd

te wijzigen: raak + of 7™ van de timer aan
om de tijd in te stellen (00 - 99 minuten). Als



het lampje van de kookzone langzaam gaat
knipperen, wordt de tijd afgeteld.

Resterende tijd weergeven:selecteer de

kookzone met . Het indicatielampje van
de kookzone gaat sneller knipperen. Op het
display wordt de resterende tijd
weergegeven.

De functie uitschakelen: stel de

kookzone in met @ en raak — aan. De
resterende tijd telt af naar 00. Het
indicatielampje van de kookzone gaat uit.

Als de tijd verstreken is, klinkt er
een geluidssignaal en knippert
00. De kookzone wordt
uitgeschakeld.

Het geluidssignaal stopzetten: raak Q)
aan.

Kookwekker

U kunt deze functie gebruiken als
kookwekker terwijl de kookplaat is
ingeschakeld en de kookzones niet werken.

De warmtestand op het display toont (@),

De functie inschakelen: raak @ aan.

Raak + of = van de timer aan om de tijd
in te stellen. Als de tijd verstreken is, klinkt
er een geluidssignaal en knippert 00.

Het geluidssignaal stopzetten: raak Q)

aan.
De functie heeft geen invloed op
de werking van de kookzones.

Toetsblokkering

U kunt het bedieningspaneel vergrendelen
terwijl de kookzones in werking zijn.

AANWIJZINGEN EN TIPS

WAARSCHUWING! Raadpleeg
de hoofdstukken Veiligheid.

Kookgerei

De bodem van het kookgerei
moet zo dik en vlak mogelijk zijn.

Progress 9

Hiermee wordt voorkomen dat de
kookstand per ongeluk wordt veranderd.

Stel eerst de kookstand in.

Om de functie in te schakelen: raak 0—=
aan. (LJ gaat gedurende 4 seconden
aan.De timer blijft aan.

Om de functie uit te schakelen: raak 0—=
aan. De vorige kookstand gaat aan.

Als u de kookplaat uitzet, stopt
u deze functie ook.

Het kinderslot

Deze functie voorkomt dat de kookplaat
onbedoeld wordt gebruikt.

Om de functie in te schakelen: schakel
de kookplaat in met @. stel geen
kookstand in. Raak 0= 4 seconden aan.
gaat aan. Schakel de kookplaat uit met Q@.
Om de functie uit te schakelen: schakel
de kookplaat in met @. stel geen
kookstand in. Raak 0= 4 seconden aan.
gaat aan. Schakel de kookplaat uit met Q.
De functie gedurende één kooksessie
onderdrukken: zet de kookplaat aan met

Q@. gaat aan. Raak 8= 4 seconden aan.
Stel de kookstand in binnen 10
seconden. U kunt de kookplaat bedienen.

Als u de kookplaat uitschakelt met @
treedt de functie weer in werking.

Kookgerei gemaakt van
geémailleerd staal of met
aluminium of koperen bodems,
kunnen tot verkleuringen leiden
van de glazen keramische
kookplaat.
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Voorbeelden van
kooktoepassingen

De gegevens in de volgende
tabel dienen slechts als richtlijn.

Kookstand Tijd Tips
(min)

Bereide gerechten warmhou- zoals Een deksel op het kookgerei
den. nodig doen.

Stollen: luchtige omeletten, ge- 10 - Met deksel bereiden.
bakken eieren.

Stomen van groenten, vis en 20 - Een paar eetlepels vocht toe-
vlees. voegen.
Bereiden van grotere hoeveel- 60 - Tot 3 | vioeistof plus ingredién-
heden voedsel, stoofschotels 150 ten.
en soepen.

7-8 Door-en-door gebraden, opge- 15 Halverwege de bereidingstijd
bakken aardappelen, lenden- omdraaien.

biefstukken, steaks.

ONDERHOUD EN REINIGING

WAARSCHUWING! Raadpleeg ~ ‘Algemene informatie
de hoofdstukken Veiligheid. * Maak de kookplaat na ieder gebruik
schoon.
e Gebruik altijd pannen met een schone
bodem.



e Krassen of donkere vliekken op de
opperviakte hebben geen invioed op de
werking van de kookplaat.

e Gebruik een specifiek
schoonmaakmiddel voor het opperviak
van de kookplaat.

e Gebruik een speciale schraper voor de
glazen plaat.

De kookplaat schoonmaken

e Verwijder direct: gesmolten plastic,
gesmolten folie, suiker en
suikerhoudende gerechten. Anders kan
het vuil de kookplaat beschadigen. Doe
voorzichtig om brandwonden te
voorkomen. Plaats de speciale schraper

PROBLEEMOPLOSSING

Progress 11

schuin op de glazen plaat en verwijder
resten door het blad over het opperviak
te schuiven.

Verwijder nadat de kookplaat
voldoende is afgekoeld: kalk- en
waterkringen, vetspatten en
metaalachtig glanzende verkleuringen.
Reinig de kookplaat met een vochtige
doek en een beetje niet-schurend
reinigingsmiddel. Droog de kookplaat na
reiniging af met een zachte doek.

e Verkleuring glanzende metalen

verwijderen: reinig het glazen opperviak
met een doek en een oplossing van
water met azijn.

WAARSCHUWING! Raadpleeg
de hoofdstukken Veiligheid.

Wat moet u doen als...

U kunt de kookplaat niet in-
schakelen of bedienen.

De kookplaat is niet aange-
sloten op een stopcontact of
is niet goed geinstalleerd.

Controleer of de kookplaat
goed is aangesloten op het
lichtnet. Raadpleeg het aan-
sluitdiagram.

Schakel de kookplaat op-
nieuw in en stel de kook-
stand binnen 10 seconden
in.

Er ligt water of vetspatten op
het bedieningspaneel.

Reinig het bedieningspaneel.
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Probleem Mogelijke oorzaak Oplossing

De kookplaat schakelt uit. U heb iets op de tiptosts @ Verwijder het object van de

geplaatst. tiptoets.

De automatische opwarm- De zone is heet. Laat de zone voldoende af-
functie start niet. koelen.

U heeft de kookstand ver- Begin vanaf @ en verhoog

laagd van @ alleen de kookstand.

@ Het is normaal dat er een
5 fis cen el claal donker deel is op de meer-

op de meervoudige zone. voudige zone.

E] gaat branden De automatische uitschake- Schakel de kookplaat uit en
’ ling is in werking getreden. weer in.
en een getal gaat bran- Er heeft zich een fout in de Ontgoppel de kookplaat eni-
kookplaat voorgedaan. ge tijd van de stroomtoevoer.

den. . .
Ontkoppel de zekering uit het

elektrische systeem van het
huis. Sluit het apparaat op-

nieuw aan. Als weer gaat
branden, neem dan contact
op met de klantenservice.



Als u het probleem niet kunt
oplossen...

Als u niet zelf het probleem kunt verhelpen,
neem dan contact op met uw verkoper of
de serviceafdeling. Zie voor deze gegevens
het typeplaatje. Geef ook de driecijferige
code voor het glaskeramiek (bevindt zich
op de hoek van het glazen opperviak) en de
foutmelding die wordt weergegeven.

MONTAGE

WAARSCHUWING! Raadpleeg
de hoofdstukken Veiligheid.

Voor montage

Voordat u de kookplaat installeert, dient u
de onderstaande informatie van het
typeplaatje te noteren. Het typeplaatje
bevindt zich onderop de kookplaat.

Serienummer ......ovvvveeveviieeee,

Ingebouwde kookplaten

Inbouwkookplaten mogen alleen worden
gebruikt nadat zij ingebouwd zijn in

Assemblage
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Verzeker u ervan dat u de kookplaat correct
gebruikt heeft. Bij onjuist gebruik van het
apparaat wordt het bezoek van de
onderhoudstechnicus van de klantenservice
of de vakhandelaar in rekening gebracht,
zelfs tijdens de garantieperiode. De
instructies over het service center en de
garantiebepalingen vindt u in het
garantieboekije.

geschikte inbouwunits of werkbladen die
aan de normen voldoen.

Aansluitkabel

e Gebruik voor een eenfase- of tweefase-
aansluiting een netsnoer van het
volgende type (of hoger): HO5V2V2-F T
min 90°C.

+
R 5mm /

}

minT~~490 mm 560*'mm
55mm
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prassssmy ;
5 min.
= min. 12 mm
} < 28 mm
min.
D E—
TECHNISCHE GEGEVENS
Typeplaatje
Model PAS6060E PNC productnummer 949 492 132 00
Type 58 HAD 47 AO 220 - 240V 50 - 60 Hz
Vervaardigd in Roemenié
Serienr. ..o 7.0 kW
PROGRESS C € ﬁ

Specificatie kookzones

Nominaal vermogen (max warm- Diameter van de kookzone
Kookzone . .
te-instelling) [W] [mm]

Linksvoor 750 /2200 120/ 210
Rechtsvoor 1200 145

Gebruik voor optimale kookresultaten
kookgerei dat niet groter is dan de diameter
van de kookzone.

ENERGIEZUINIGHEID
Productinformatie volgens EU 66/2014

Modelidentificatie PAS6060E



Aantal kookzones
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Diameter ronde kookzones Linksvoor
(@) Linksachter
Rechtsvoor

Energieverbruik per kookzo- Linksvoor

ne (EC electric cooking) Linksachter
Rechtsvoor
Rechtsachter

174,5Wh / kg
202,3 Wh / kg
202,3 Wh / kg
185,4 Wh / kg

EN 60350-2 - Household electric cooking
appliances - Part 2: Hobs - Methods for
measuring performance

Energiebesparing

U kunt elke dag energie besparen tijdens
het koken door de onderstaande tips te
volgen.

e \Warm alleen de hoeveelheid water op
die u nodig heeft.

e Doe indien mogelijk altijd een deksel op
de pan.

MILIEUBESCHERMING

e Zet uw kookgerei op de kookzone
voordat u deze activeert.

e De bodem van het kookgerei moet
dezelfde afmeting hebben als de
kookzone.

e Zet kleiner kookgerei op kleinere
kookzones.

e Plaats het kookgerei precies in het
midden van de kookzone.

e Gebruik de restwarmte om het eten
warm te houden of te smelten.

Recycle de materialen met het symbool Y
Gooi de verpakking in een geschikte
verzamelcontainer om het te recyclen. Help
om het milieu en de volksgezondheid te
beschermen en recycle het afval van
elektrische en elektronische apparaten.

Gooi apparaten gemarkeerd met het

symbool : niet weg met het huishoudelijk
afval. Breng het product naar het
milieustation bij u in de buurt of neem
contact op met de gemeente.
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/A SAFETY INFORMATION

Before the installation and use of the appliance, carefully read
the supplied instructions. The manufacturer is not responsible
for any injuries or damages that are the result of incorrect
installation or usage. Always keep the instructions in a safe
and accessible location for future reference.

Children and vulnerable people safety

This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning
the use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved.

Do not let children play with the appliance.

Keep all packaging away from children and dispose of it
appropriately.

Keep children and pets away from the appliance when it
operates or when it cools down. Accessible parts are hot.
If the appliance has a child safety device, this should be
activated.

Children shall not carry out cleaning and user maintenance
of the appliance without supervision.

Children aged 3 years and under must be kept away from
this appliance when it is in operation at all times.

General Safety

WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Care should be taken to avoid touching
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heating elements. Children less than 8 years of age shall be
kept away unless continuously supervised.

« Do not operate the appliance by means of an external timer
or separate remote-control system.

« WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil can
be dangerous and may result in fire.

« NEVER try to extinguish a fire with water, but switch off the
appliance and then cover flame e.g. with a lid or a fire
blanket.

« CAUTION: The cooking process has to be supervised. A
short term cooking process has to be supervised
continuously.

« WARNING: Danger of fire: Do not store items on the cooking
surfaces.

« Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids
should not be placed on the hob surface since they can get
hot.

« Do not use a steam cleaner to clean the appliance.

« If the glass ceramic surface / glass surface is cracked,
switch off the appliance to avoid the possibility of electric
shock.

« If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, an authorized Service or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

« WARNING: Use only hob guards designed by the
manufacturer of the cooking appliance or indicated by the
manufacturer of the appliance in the instructions for use as
suitable or hob guards incorporated in the appliance. The
use of inappropriate guards can cause accidents.

SAFETY INSTRUCTIONS

Installation e Do not install or use a damaged
. appliance.
WARNING! Only a qualified e Follow the installation instruction
person must install this supplied with the appliance.
appliance. e Keep the minimum distance from the

« Remove all the packaging. other appliances and units.
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e Always take care when moving the
appliance as it is heavy. Always use
safety gloves and enclosed footwear.

e Seal the cut surfaces with a sealant to
prevent moisture to cause swelling.

e Protect the bottom of the appliance from
steam and moisture.

e Do not install the appliance adjacent to a
door or under a window. This prevents
hot cookware to fall from the appliance
when the door or the window is opened.

e |[f the appliance is installed above
drawers make sure that the space,
between the bottom of the appliance
and the upper drawer, is sufficient for air
circulation.

e The bottom of the appliance can get hot.
Make sure to install a non-combustible
separation panel under the appliance to
prevent access to the bottom.

Electrical Connection

WARNING! Risk of fire and
electrical shock.

e All electrical connections should be
made by a qualified electrician.

* The appliance must be earthed.

e Before carrying out any operation make
sure that the appliance is disconnected
from the power supply.

e Make sure that the electrical information
on the rating plate agrees with the
power supply. If not, contact an
electrician.

e Make sure the appliance is installed
correctly. Loose and incorrect electricity
mains cable or plug (if applicable) can
make the terminal become too hot.

e Use the correct electricity mains cable.

e Do not let the electricity mains cable
tangle.

e Make sure that a shock protection is
installed.

e Use the strain relief clamp on the cable.

e Make sure the mains cable or plug (if
applicable) does not touch the hot
appliance or hot cookware, when you
connect the appliance to the near
sockets

Do not use multi-plug adapters and
extension cables.

Make sure not to cause damage to the
mains plug (if applicable) or to the mains
cable. Contact our Authorised Service
Centre or an electrician to change a
damaged mains cable.

The shock protection of live and
insulated parts must be fastened in such
a way that it cannot be removed without
tools.

Connect the mains plug to the mains
socket only at the end of the installation.
Make sure that there is access to the
mains plug after the installation.

[f the mains socket is loose, do not
connect the mains plug.

Do not pull the mains cable to
disconnect the appliance. Always pull
the mains plug.

Use only correct isolation devices: line
protecting cut-outs, fuses (screw type
fuses removed from the holder), earth
leakage trips and contactors.

The electrical installation must have an
isolation device which lets you
disconnect the appliance from the mains
at all poles. The isolation device must
have a contact opening width of
minimum 3 mm.

Use

WARNING! Risk of injury, burns
and electrical shock.

Remove all the packaging, labelling and
protective film (if applicable) before first
use.

Use this appliance in a household
environment.

Do not change the specification of this
appliance.

Make sure that the ventilation openings
are not blocked.

Do not let the appliance stay unattended
during operation.

Set the cooking zone to “off” after each
use.

Do not put cutlery or saucepan lids on
the cooking zones. They can become
hot.



Do not operate the appliance with wet
hands or when it has contact with water.
Do not use the appliance as a work
surface or as a storage surface.

If the surface of the appliance is
cracked, disconnect immediately the
appliance from the power supply. This to
prevent an electrical shock.

When you place food into hot oil, it may
splash.

WARNING! Risk of fire and
explosion

Fats and oil when heated can release
flammable vapours. Keep flames or
heated objects away from fats and oils
when you cook with them.

The vapours that very hot oil releases
can cause spontaneous combustion.
Used oil, that can contain food
remnants, can cause fire at a lower
temperature than oil used for the first
time.

Do not put flammable products or items
that are wet with flammable products in,
near or on the appliance.

WARNING! Risk of damage to
the appliance.

Do not keep hot cookware on the
control panel.

Do not put a hot pan cover on the glass
surface of the hob.

Do not let cookware to boil dry.

Be careful not to let objects or cookware
fall on the appliance. The surface can be
damaged.

Do not activate the cooking zones with
empty cookware or without cookware.
Do not put aluminium foil on the
appliance.
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Cookware made of cast iron, aluminium
or with a damaged bottom can cause
scratches on the glass / glass ceramic.
Always lift these objects up when you
have to move them on the cooking
surface.

This appliance is for cooking purposes
only. It must not be used for other
purposes, for example room heating.

Care and cleaning

Clean regularly the appliance to prevent
the deterioration of the surface material.
Deactivate the appliance and let it cool
down before you clean it.

Disconnect the appliance from the
electrical supply before maintenance.
Do not use water spray and steam to
clean the appliance.

Clean the appliance with a moist soft
cloth. Only use neutral detergents. Do
not use any abrasive products, abrasive
cleaning pads, solvents or metal objects.

Disposal

WARNING! Risk of injury or
suffocation.

Contact your municipal authority for
information on how to discard the
appliance correctly.

Disconnect the appliance from the mains
supply.

Cut off the mains electrical cable close
to the appliance and dispose of it.

Service

To repair the appliance contact an
Authorised Service Centre.
Use original spare parts only.
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PRODUCT DESCRIPTION

Cooking surface layout

.
'
@ S

=
2

Cooking zone
Control panel

|
[

Control panel layout
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Use the sensor fields to operate the appliance. The displays, indicators and sounds tell
which functions operate.

Sen- Comment
sor
field

ON / OFF To activate and deactivate the hob.

To activate and deactivate the outer ring.

Timer indicators of cooking To show for which zone you set the time.
zones




Progress 21

Sen- Comment
sor
field

To activate and deactivate the outer ring.

To increase or decrease the time.

El
Heat setting displays

@ The cooking zone is deactivated.

EE
@ Automatic Heat Up function operates.

Baag Teesamwes
A cooking zone is still hot (residual heat).

IE
E] Automatic Switch Off function operates.

Residual heat indicator

& WARNING! . There is a risk of
burns from residual heat.

DAILY USE
WARNING! Refer to Safety Automatic Switch Off
chapters. The function deactivates the hob
. . . . automatically if:
Activating and deactivating o

all cooking zones are deactivated,

e you do not set the heat setting after you
activate the hob,

e you spill something or put something on

the control panel for more than 10

seconds (a pan, a cloth, etc.). An

Touch (D for 1 second to activate or
deactivate the hob.
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acoustic signal sounds and the hob
deactivates. Remove the object or clean
the control panel.

e you do not deactivate a cooking zone or
change the heat setting. After some time

(-J comes on and the hob deactivates.
The relation between the heat setting
and the time after which the hob
deactivates:

Heat setting The hob deacti-
vates after

1.2 6 hours
3-4 5 hours
5 4 hours
6-9 1.5 hour

The heat setting

Touch =+ to increase the heat setting.
Touch — to decrease the heat setting.

Touch + and — at the same time to
deactivate the cooking zone.

Activating and deactivating the
outer rings

You can adjust the surface you cook to the
dimension of the cookware.

Use sensor field: © ©

To activate the outer ring: touch the
sensor field. The indicator comes on.

To deactivate the outer ring: touch the
sensor field until the indicator goes out.

Automatic Heat Up

If you activate this function you can get a
necessary heat setting in a shorter time.
The function sets the highest heat setting
for some time and then decreases to the
correct heat setting.

To activate the function the
cooking zone must be cold.

To activate the function for a cooking
zone: touch T until (B3] comes on.
Immediately touch = until the correct heat

setting comes on. After 3 seconds
comes on.

To deactivate the function: touch —.

Timer

Count Down Timer

You can use this function to set how long
the cooking zone should operate for a
single cooking session.

First set the heat setting for the cooking
zone then set the function.

To set the cooking zone: touch D again
and again until the indicator of a necessary
cooking zone comes on.

To activate the function or change the
time: touch + or — of the timer to set the
time (00 - 99 minutes). When the indicator

of the cooking zone starts to flash slowly
the time counts down.

To see the remaining time: set the

cooking zone with O. The indicator of the
cooking zone starts to flash quickly. The
display shows the remaining time.

To deactivate the function: set the

cooking zone with @ and touch —. The
remaining time counts back to 00. The
indicator of the cooking zone goes out.

(i)

When the time comes to an
end, the sound operates and 00
flashes. The cooking zone
deactivates.

To stop the sound: touch .

Minute Minder

You can use this function as a Minute
Minder when the hob is activated and the
cooking zones do not operate. The heat

setting display shows (@

To activate the function: touch @
Touch + or — of the timer to set the time.



When the time comes to an end, the sound
operates and 00 flashes.

To stop the sound: touch Q)

The function has no effect on
the operation of the cooking
zones.

Lock

You can lock the control panel while
cooking zones operate. It prevents an
accidental change of the heat setting.

Set the heat setting first.

To activate the function: touch 0—=.
comes on for 4 seconds. The Timer stays
on.

To deactivate the function: touch 0—=.
The previous heat setting comes on.

When you deactivate the hob,
you also deactivate this function.

HINTS AND TIPS

WARNING! Refer to Safety
chapters.

Cookware

(1)
(1)

The bottom of the cookware
must be as thick and flat as
possible.

Cookware made of enamelled
steel and with aluminium or
copper bottoms can cause the
colour change on the glass-
ceramic surface.
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The Child Safety Device

This function prevents an accidental
operation of the hob.

To activate the function: activate the hob
with ©. Do not set the heat setting. Touch
0= for 4 seconds. L) comes on. Deactivate
the hob with .

To deactivate the function: activate the
hob with ©. Do not set the heat setting.
Touch 0= for 4 seconds. comes on.
Deactivate the hob with .

To override the function for only one
cooking time: activate the hob with .

comes on. Touch B for 4 seconds. Set
the heat setting in 10 seconds. You can
operate the hob. When you deactivate the

hob with O the function operates again.

Examples of cooking
applications

The data in the table is for
guidance only.

_
(min)

Keep cooked food warm.

Put a lid on the cookware.
neces-

sary
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Heat setting

1-2 Solidify: fluffy omelettes, baked
eggs.

3-4 Steam vegetables, fish, meat.

20-

10 - Cook with a lid on.

Add some tablespoons of lig-
uid.

Cook larger quantities of food,

stews and soups.

60 - Up to 3 I liquid plus ingredients.
150

Heavy fry, hash browns, loin

steaks, steaks.

CARE AND CLEANING

-15 Turn halfway through.

WARNING! Refer to Safety
chapters.

General information

Clean the hob after each use.

Always use cookware with clean bottom.

Scratches or dark stains on the surface

have no effect on how the hob operates.

Use a special cleaner applicable for the
surface of the hob.
Use a special scraper for the glass.

Cleaning the hob

Remove immediately: melted plastic,
plastic foil, sugar and food with sugar. If

not, the dirt can cause damage to the
hob. Take care to avoid burns. Put the
special scraper on the glass surface at
an acute angle and move the blade on
the surface.

Remove when the hob is sufficiently
cool: limescale rings, water rings, fat
stains, shiny metallic discoloration. Clean
the hob with a moist cloth and non-
abrasive detergent. After cleaning, wipe
the hob dry with a soft cloth.

Remove shiny metallic discoloration:
use a solution of water with vinegar and
clean the glass surface with a moist
cloth.
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TROUBLESHOOTING
WARNING! Refer to Safety
chapters.
What to do if...
You cannot activate or oper- The hob is not connected to Check if the hob is correctly
ate the hob. an electrical supply or it is connected to the electrical
connected incorrectly. supply. Refer to the connec-
tion diagram.

Activate the hob again and
set the heat setting in less
than 10 seconds.

There is water or fat stains on Clean the control panel.
the control panel.

The hob deactivates. You put something on the Remove the object from the
sensor field . sensor field.

Automatic Heat Up function The zone is hot. Let the zone become suffi-
does not operate. ciently cool.

You decreased the heat set- Start from @ and only in-

ting to @ crease the heat setting.
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Problem

Possible cause

® There is a dark area on

the multiple zone. Ae:

It is normal that there is a
dark area on the multiple

E] comes on.

ates.

Automatic Switch Off oper-

Deactivate the hob and acti-
vate it again.

and a number come on.

If you cannot find a solution...

If you cannot find a solution to the problem
yourself, contact your dealer or an
Authorised Service Centre. Give the data
from the rating plate. Give also three digit
letter code for the glass ceramic (it is in the
corner of the glass surface) and an error

INSTALLATION

WARNING! Refer to Safety
chapters.

Before the installation

Before you install the hob, write down the
information bellow from the rating plate.
The rating plate is on the bottom of the
hob.

Serial nUMDEr .....ooovveiieeeiiiinn,

There is an error in the hob.

Disconnect the hob from the
electrical supply for some
time. Disconnect the fuse
from the electrical system of
the house. Connect it again.

If L=J comes on again, speak
to an Authorised Service
Centre.

message that comes on. Make sure, you
operated the hob correctly. If not the
servicing by a service technician or dealer
will not be free of charge, also during the
warranty period. The instructions about the
Service Centre and conditions of guarantee
are in the guarantee booklet.

Built-in hobs

Only use the built-in hobs after you
assemble the hob into correct built-in units
and work surfaces that align to the
standards.

Connection cable

e For a single phase or two phase
connection use the following (or higher)
mains cable type: HO5V2V2-F T min
90°C.
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Assembly

S

= o
min. r mm
55mm

) min.
| min. 12 mm
) < 28 mm

min.

—_— 20 mm
—_— e =4

|

i

TECHNICAL DATA

Rating plate

Model PAS6060E PNC 949 492 132 00

Typ 58 HAD 47 AO 220-240V 50 - 60 Hz
Made in Romania

Ser.Nr. .o 7.0 kKW

PROGRESS c € E

Cooking zones specification

fomines P(;‘i':‘z; mx BB Cooking zone diameter [mm]

Left front 750 /2200 120/ 210
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Nominal Power (Max heat set-

ting) [W]

Cooking zone

Cooking zone diameter [mm]

Right front 1200 145

For optimal cooking results use cookware
not larger than the diameter of the cooking

zone.
ENERGY EFFICIENCY
Product information according to EU 66/2014
Model identification PASB060E
Number of cooking zones 4
Diameter of circular cooking Left front 21.0cm
zones (@) Left rear 14.5 cm
Right front 14.5 cm
Energy consumption per Left front 174.5Wh / kg
cooking zone (EC electric Left rear 202.3 Wh / kg
cooking) Right front 202.3 Wh / kg
Right rear 185.4 Wh / kg
EN 60350-2 - Household electric cooking e Before you activate the cooking zone
appliances - Part 2: Hobs - Methods for put the cookware on it.
measuring performance e The cookware bottom should have the
i same diameter as the cooking zone.
Energy saving e Put the smaller cookware on the smaller

cooking zones.

e Put the cookware directly in the centre
of the cooking zone.

¢ When you heat up water, use only the o Use the residual heat to keep the food
amount you need. warm or to melt it.

e [fitis possible, always put the lids on the
cookware.

You can save energy during everyday
cooking if you follow below hints.
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ENVIRONMENTAL CONCERNS

Recycle the materials with the symbol c’.") dispose appliances marked with the symbol
Put the packaging in applicable containers & with the household waste. Return the

to recycle it. Help protect the environment product to your local recycling facility or
and human health and to recycle waste of contact your municipal office.

electrical and electronic appliances. Do not
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Sous réserve de modifications.

A INFORMATIONS DE SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet appareill, lisez soigneusement
les instructions fournies. Le fabricant ne pourra étre tenu pour
responsable des blessures et dégats résultant d'une mauvaise
installation ou utilisation. Conservez toujours les instructions
dans un lieu s(r et accessible pour vous y référer
ultérieurement.

Sécurité des enfants et des personnes vulnérables

« Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de plus de
8 ans, ainsi que des personnes dont les capacités
physiques, sensorielles et mentales sont réduites ou dont les
connaissances et I'expérience sont insuffisantes, a condition
d'étre surveillés ou d'avoir recu des instructions concernant
I'utilisation sécurisée de |'appareil et de comprendre les
risques encourus.

» Ne laissez pas les enfants jouer avec |'appareil.

« Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants et
jetez-les convenablement.

« Tenez les enfants et les animaux éloignés de I'appareil
lorsqu'il est en cours de fonctionnement ou lorsqu'il refroidit.
Les parties accessibles sont chaudes.

« Sil'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité enfants,
nous vous recommandons de |'activer.

» Les enfants ne doivent pas nettoyer ni entreprendre une
opération de maintenance sur I'appareil sans surveillance.

« Les enfants de moins de 3 ans doivent étre tenus éloignes
de I'appareil en permanence lorsqu'il est en fonctionnement.
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Sécurité générale

AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant son fonctionnement. Veillez a ne
pas toucher les éléments chauffants. Les enfants de moins
de 8 ans doivent étre tenus a I'écart, a moins d'étre
surveillés en permanence.

Ne faites pas fonctionner |'appareil avec un minuteur externe
Ou un systeme de commande a distance.

AVERTISSEMENT : Il peut étre dangereux de laisser chauffer
de la graisse ou de I'huile sans surveillance sur une table de
cuisson car cela pourrait provoquer un incendie. )
N'essayez JAMAIS d'éteindre un feu avec de I'eau. Eteignez
I'appareil puis couvrez les flammes, par exemple avec un
couvercle ou une couverture ignifuge.

ATTENTION : Toute cuisson doit étre surveillee. Une cuisson
courte doit étre surveillée en permanence.
AVERTISSEMENT : Risque d'incendie ! N'entreposez rien
sur les surfaces de cuisson.

Ne posez pas d'objets métalliques tels que couteaux,
fourchettes, cuilleres ou couvercles sur la table de cuisson
car ils pourraient chauffer.

N'utilisez pas de nettoyeur vapeur pour nettoyer |'appareil.
Si la surface vitrocéramique / en verre est fissurée, éteignez
I'appareil pour éviter tout risque d'électrocution.

Si le cable d'alimentation est endommagg, il doit étre
remplacé par le fabricant, un service de maintenance agréé
ou un technicien qualifie afin d'éviter tout danger.
AVERTISSEMENT : Utilisez uniguement les dispositifs de
protection pour table de cuisson congus ou indiqués comme
adaptés par le fabricant de I'appareil de cuisson dans les
instructions d'utilisation, ou les dispositifs de protection pour
table de cuisson intégrés a I'appareil. L'utilisation de
dispositifs de protection non adaptés peut entrainer des
accidents.
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CONSIGNES DE SECURITE

Installation

AVERTISSEMENT! L'appareil
doit étre installé uniguement par
un professionnel qualifié.

Retirez l'intégralité de I'emballage.
N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommagé.

Suivez scrupuleusement les instructions
d'installation fournies avec I'appareil.
Respectez |'espacement minimal requis
par rapport aux autres appareils et
éléments.

Soyez toujours vigilants lorsque vous
déplacez I'appareil car il est lourd.
Utilisez toujours des gants de sécurité et
des chaussures fermeées.

Isolez les surfaces découpées a |'aide
d'un matériau d'étanchéité pour éviter
que la moisissure ne provoque de
gonflements.

Protégez la partie inférieure de I'appareil
de la vapeur et de I'humidité.

N'installez pas I'appareil pres d'une
porte ou sous une fenétre. Les récipients
chauds risqueraient de tomber de
|'appareil lors de I'ouverture de celles-ci.
Si I'appareil est installé au-dessus de
tiroirs, assurez-vous qu'ily a
suffisamment d'espace entre le fond de
|'appareil et le tiroir supérieur pour que
|'air puisse circuler.

Le dessous de |'appareil peut devenir
trés chaud. Veillez a installer un panneau
de séparation ignifuge sous |'appareil
pour en bloquer l'acces.

Branchement électrique

AVERTISSEMENT! Risque
d'incendie ou d'électrocution.

L'ensemble des branchements
électriques doit étre effectué par un
technicien qualifié.

L"appareil doit étre relié a la terre.

e Avant toute intervention, assurez-vous

que I'appareil est débranché.

e \Vérifiez que les données électriques

figurant sur la plague signalétique

correspondent a celles de votre réseau.
Si ce n'est pas le cas, contactez un
électricien.

Assurez-vous que |'appareil est bien
installé. Un cable d'alimentation lache et
inapproprié ou une fiche (si présente)
non serrée peuvent étre a |'origine d'une
surchauffe des bornes.

Utilisez le cable d'alimentation électrique
approprié.

Ne laissez pas le cable d'alimentation
s'emméler.

Assurez-vous qu'une protection anti-
électrocution est installée.

Utilisez un collier anti-traction sur le
cable.

Assurez-vous que le cable
d'alimentation ou la fiche (si présente)
n'entrent pas en contact avec les
surfaces br(lantes de I'appareil ou les
récipients brllants lorsque vous
branchez I'appareil a des prises
électriques situées a proximité.
N'utilisez pas d'adaptateurs multiprises
ni de rallonges.

Veillez a ne pas endommager la fiche
secteur (si présente) ni le cable
d'alimentation. Contactez notre centre
de maintenance agréé ou un électricien
pour remplacer le cable d'alimentation
s'il est endommageé.

La protection contre les chocs des
parties sous tension et isolées doit étre
fixée de telle maniere qu'elle ne peut pas
étre enlevée sans outils.

Ne branchez la fiche d'alimentation a la
prise de courant qu'a la fin de
I'installation. Assurez-vous que la prise
de courant est accessible une fois
I'appareil installé.

Si la prise de courant est lache, ne
branchez pas la fiche d'alimentation
secteur.

Ne tirez jamais sur le cable
d'alimentation pour débrancher
|'appareil. Tirez toujours sur la fiche.
N'utilisez que des systémes d'isolation
appropriés : des coupe-circuits, des
fusibles (les fusibles a visser doivent étre



retirés du support), un disjoncteur
différentiel et des contacteurs.

e | 'installation électrique doit étre équipée
d'un dispositif d'isolement a coupure
omnipolaire. Le dispositif d'isolement
doit présenter une distance d'ouverture
des contacts d'au moins 3 mm.

Utilisation

AVERTISSEMENT! Risque de
blessures, de brllures ou
d'électrocution.

e Avant la premiere utilisation, retirez les
emballages, les étiquettes et les films de
protection (si présents).

e Utilisez cet appareil dans un
environnement domestique.

e Ne modifiez pas les caractéristiques de
cet appareil.

e Assurez-vous que les orifices de
ventilation ne sont pas bouchés.

e Ne laissez jamais I'appareil sans
surveillance pendant son
fonctionnement.

e FEteignez les zones de cuisson aprées
chaque utilisation.

* Ne posez pas de couverts ou de
couvercles sur les zones de cuisson.
Elles sont chaudes.

e N'utilisez jamais cet appareil avec les
mains mouillées ou lorsqu'il est en
contact avec de I'eau.

e N'utilisez jamais I'appareil comme plan
de travail ou comme plan de stockage.

e Sila surface de I'appareil présente des
félures, débranchez immédiatement
|'appareil. pour éviter tout risque
d'électrocution.

e |orsque vous versez un aliment dans de
I'huile chaude, elle peut éclabousser.

AVERTISSEMENT! Risque
d'incendie et d'explosion.

e |es graisses et I'huile chaudes peuvent
dégager des vapeurs inflammables.
Tenez les flammes ou les objets chauds
éloignés des graisses et de I'huile
lorsque vous vous en servez pour
cuisiner.
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Les vapeurs dégagées par I'huile trés
chaude peuvent provoquer une
combustion spontanée.

L'huile qui a servi contient des restes
d'aliments pouvant provoquer un
incendie a température plus faible que
['huile n'ayant jamais servi.

Ne placez pas de produits inflammables
ou d'éléments imbibés de produits
inflammables a I'intérieur ou a proximité
de I'appareil, ni sur celui-ci.

AVERTISSEMENT! Risque
d'endommagement de
|'appareil.

Ne laissez pas de récipients chauds sur
le bandeau de commande.

Ne posez pas de couvercle de casserole
chaud sur la surface en verre de la table
de cuisson.

Ne laissez pas le contenu des récipients
de cuisson s'évaporer completement.
Prenez soin de ne pas laisser tomber
d'objets ou de récipients sur I'appareil.
Sa surface risque d'étre endommageée.
Ne faites jamais fonctionner les zones de
cuisson avec des récipients de cuisson
vides ou sans aucun récipient de
cuisson.

Ne placez jamais de papier aluminium
sur |'appareil.

N'utilisez pas de récipients en fonte ou
en aluminium, ni de récipients dont le
fond est endommage et rugueux. lis
risqueraient de rayer le verre ou la
surface vitrocéramique. Soulevez
toujours ces objets lorsque vous devez
les déplacer sur la surface de cuisson.
Cet appareil est exclusivement destiné a
un usage culinaire. Ne ['utilisez pas pour
des usages autres que celui pour lequel
il a été congu, a des fins de chauffage
par exemple.

Entretien et nettoyage

Nettoyez régulierement I'appareil afin de
maintenir le revétement en bon état.
Eteignez I'appareil et laissez-le refroidir
avant de le nettoyer.



34 Progress

e Débranchez I'appareil de I'alimentation e (Contactez votre service municipal pour
électrique avant toute opération de obtenir des informations sur la marche a
maintenance. suivre pour mettre I'appareil au rebut.

¢ Ne pulvérisez pas d'eau ni de vapeur e Débranchez I'appareil de I'alimentation

pour nettoyer |'appareil.

¢ Nettoyez I'appareil avec un chiffon doux e
humide. Utilisez uniquement des
produits de lavage neutres. N'utilisez
pas de produits abrasifs, de tampons a
récurer, de solvants ni d'objets

électrique.
Coupez le cable d'alimentation au ras de
|'appareil et mettez-le au rebut.

Maintenance

e Pour réparer |'appareil, contactez un

métalliques. service aprés-vente agreé.
Mise au rebut e Utilisez exclusivement des pieces
d'origine.

AVERTISSEMENT! Risque de

blessure ou d'asphyxie.
DESCRIPTION DE L'APPAREIL
Description de la table de cuisson

n n Zone de cuisson
Bandeau de commande

| |
265 mm
() @
mm.

L]

@

B

Description du bandeau de commande

nRE

¥

T‘H’

O ® O

ONO
ONO]

[.'.

o
©
©
®

0O
0 ®

B @

Les touches sensitives permettent de faire fonctionner I'appareil. Les affichages, les
voyants et les signaux sonores indiquent les fonctions activées.
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Commentaire

MARCHE/ARRET Pour allumer et éteindre la table de cuisson.

Pour activer ou désactiver le circuit extérieur

0)
-
de la zone de cuisson.

Voyants du minuteur des Pour indiquer la zone a laquelle se réfere la du-
zones de cuisson rée sélectionnée.

Pour activer ou désactiver le circuit extérieur
de la zone de cuisson.

Pour augmenter ou diminuer la durée.

Indicateurs de niveau de cuisson

@ LLa zone de cuisson est désactivée.

@ La fonction Démarrage automatique de la cuisson est activee.

Une zone de cuisson est encore chaude (chaleur résiduelle).

[3 La fonction Arrét automatique est activée.
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Voyant de chaleur résiduelle

AVERTISSEMENT! ") |y a
risque de brllures par la chaleur
résiduelle.

UTILISATION QUOTIDIENNE

AVERTISSEMENT! Reportez-
VOous aux chapitres concernant
la sécurité.

Activation et désactivation

Appuyez sur @ pendant 1 seconde pour
activer ou désactiver la table de cuisson.

Arrét automatique

Cette fonction arréte la table de
cuisson automatiquement si :

e toutes les zones de cuisson sont
désactivées,

® VOUS ne réglez pas le niveau de cuisson
apres avoir allumé la table de cuisson,

e vous avez renversé quelque chose ou
placé un objet sur le bandeau de
commande pendant plus de
10 secondes (une casserole, un torchon,
etc.). Un signal sonore retentit et la table
de cuisson s'éteint. Retirez I'objet du
bandeau de commande ou nettoyez
celui-ci.

e vous ne désactivez pas la zone de
cuisson ou ne modifiez pas le niveau de
cuisson. Au bout de quelques instants,

E] s'allume et la table de cuisson
s'éteint.
La relation entre le niveau de cuisson
et la durée apreés laquelle la table de
cuisson s'éteint :

Niveau de cuisson La table de cuis-

son s'éteint au

bout de
1.9 6 heures
3-4 5 heures

5 4 heures

Niveau de cuisson La table de cuis-

son s'éteint au
bout de

6-9 1,5 heure

Niveau de cuisson

Appuyez sur + pour augmenter le niveau

de cuisson. Appuyez sur — pour diminuer
le niveau de cuisson. Appuyez

simultanément sur + et — pour désactiver
la zone de cuisson.

Activation et désactivation des
circuits extérieurs

Vous pouvez ajuster la surface de cuisson a
la dimension de votre ustensile de cuisine.

Utilisez la touche sensitive : © ©

Pour activer le circuit extérieur :
appuyez sur la touche sensitive. Le voyant
s'allume.

Pour désactiver le circuit extérieur :
appuyez sur la touche sensitive jusqu'a ce
que le voyant s'éteigne.

Démarrage automatique de la
cuisson

Cette fonction vous permet d'atteindre le
niveau de cuisson sélectionné en un temps
plus court. Cette fonction active le niveau
de cuisson le plus élevé pendant un certain
temps puis redescend au niveau
sélectionné.

Pour activer la fonction, la zone
de cuisson doit étre froide.



Pour activer la fonction pour une zone
de cuisson : appuyez sur la touche +
jusqu'a ce que (/) apparaisse. Appuyez
immédiatement sur — jusqu'a ce que le
niveau de cuisson réglé s'affiche. Au bout
de 3 secondes, J s'allume.

Pour désactiver la fonction : appuyez
sur—

Minuteur

Minuteur dégressif

Vous pouvez utiliser cette fonction pour
régler la durée de fonctionnement de la
zone de cuisson, uniguement pour une
session.

Sélectionnez d'abord le niveau de cuisson
de la zone de cuisson, puis réglez la
fonction.

Pour sélectionner la zone de cuisson :
appuyez sur Da plusieurs reprises jusqu'a
ce que l'indicateur de la zone de cuisson
correspondante s'affiche.

Pour activer la fonction ou modifier la

durée : appuyez sur la touche + ou—du
minuteur pour régler la durée (de 00 a

99 minutes). Lorsque le voyant de la zone
de cuisson commence a clignoter
lentement, le décompte commence.

Pour voir le temps restant : sélectionnez

la zone de cuisson a I'aide de @. Le voyant
de la zone de cuisson clignote rapidement.
L'affichage indique la durée restante.

Pour désactiver la fonction :
sélectionnez la zone de cuisson avec@ et
appuyez sur —. Le temps restant est

décompté jusqu'a 00. Le voyant de la zone
de cuisson s'éteint.

(1)

Lorsque la durée est écoulée,
un signal sonore retentit et 00
clignote. La zone de cuisson se
désactive.

Pour arréter le signal sonore : appuyez

sur @
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Minuterie

Vous pouvez utiliser cette fonction comme
Minuterie lorsque la table de cuisson est
allumée mais que les zones de cuisson ne
sont pas activées. L'affichage du niveau de

cuisson indique (@)

Pour activer la fonction : appuyez sur Q)

Appuyez sur la touche + ou~—du
minuteur pour régler la durée. Lorsque la
durée s'est écoulée, un signal sonore
retentit et 00 clignote.

Pour arréter le signal sonore : appuyez

sur @

Cette fonction est sans effet sur
le fonctionnement des zones de
cuisson.

Verrouillage

Vous pouvez verrouiller le bandeau de
commande pendant que les zones de
cuisson fonctionnent. Vous éviterez ainsi
une modification accidentelle du réglage du
niveau de cuisson.

Réglez d'abord le niveau de cuisson.

Pour activer la fonction : appuyez sur
0= L] s'affiche pendant 4 secondes.Le
minuteur reste activé.

Pour désactiver la fonction : appuyez
sur B, Le niveau de cuisson précédent
s'allume.

Lorsque vous éteignez la table
de cuisson, cette fonction est
également désactivée.

Dispositif de sécurité enfants

Cette fonction permet d'éviter une
utilisation involontaire de la table de
cuisson.

Pour activer la fonction : allumez la table

de cuisson en appuyant sur Q. Ne
sélectionnez pas de réglage de niveau de

cuisson. Appuyez sur 8= pendant
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4 secondes. (L) s'allume. Eteignez la table
de cuisson en appuyant sur 0)
Pour désactiver la fonction : allumez la

table de cuisson en appuyant sur ®. Ne
sélectionnez pas de réglage de niveau de

cuisson. Appuyez sur 0—= pendant
4 secondes. 8] s'allume. Eteignez la table
de cuisson en appuyant sur Q.

Pour désactiver la fonction le temps
d'une cuisson : allumez la table de

CONSEILS

AVERTISSEMENT! Reportez-
Vous aux chapitres concernant
la sécurité.

Ustensiles de cuisson

@ Le fond de I'ustensile de
cuisson doit étre aussi plat et
épais que possible.

@ Les récipients de cuisson avec
un fond en émail, en aluminium
ou en cuivre peuvent laisser des
traces sur la surface
vitrocéramique.

cuisson en appuyant sur (D. s'allume.

Appuyez sur 0= pendant 4 secondes.

Réglez le niveau de cuisson dans les
10 secondes qui suivent. Vous pouvez
utiliser la table de cuisson. Lorsque vous

éteignez la table de cuisson avec (D, la
fonction est de nouveau activée.

Exemples de cuisson

Les valeurs figurant dans le
tableau suivant sont fournies a
titre indicatif.

Niveau de Conseils
cuisson

Conservez les aliments cuits au

chaud.

au be-
soin pient.

Solidifier : omelettes, ceufs co-

cotte.

Cuire a la vapeur des légumes,
du poisson et de la viande.

10 - Couvrez pendant la cuisson.
40

20 - Ajoutez quelques cuillerées de
45 liquide.

Placez un couvercle sur le réci-



Niveau de
cuisson

4-5 Cuire de grandes quantités

d'aliments, des ragodts et des

soupes.
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Conseils

60 - Ajoutez jusqu’a 3 litres de liqui-
150 de, plus les ingrédients.

7-8 Cuisson a température élevee
des pommes de terre rissolées,

filets, steaks.

5-15 Retournez a la moitié du
temps.

ENTRETIEN ET NETTOYAGE

AVERTISSEMENT! Reportez-
Vous aux chapitres concernant
la sécurité.

Informations générales

e Nettoyez la table de cuisson aprés
chaque utilisation.

e Utilisez toujours un plat de cuisson dont
le fond est propre.

e | esrayures ou les taches sombres sur la
surface n'ont aucune incidence sur le
fonctionnement de la table de cuisson.

e Utilisez un nettoyant spécialement
adapté a la surface de la table de
cuisson.

e Utilisez un racloir spécial pour la vitre.

Nettoyage de la table de
cuisson

e Enlevez immédiatement : plastique
fondu, films plastiques, sucre et aliments

contenant du sucre. Sinon, la saleté
pourrait endommager la table de
cuisson. Veillez a ne pas vous br(ler.
Tenez le racloir spécial incliné sur la
surface vitrée et faites glisser la lame du
racloir pour enlever les salissures.

Une fois que la table de cuisson a
suffisamment refroidi, enlevez :
traces de calcaire et d'eau, projections
de graisse, décolorations métalliques
luisantes. Nettoyez la table de cuisson a
['aide d'un chiffon humide et d'un
détergent non abrasif. Apres le
nettoyage, séchez la table de cuisson a
['aide d'un chiffon doux.

Pour retirer les décolorations
métalliques brillantes : utilisez une
solution d'eau additionnée de vinaigre et
nettoyez la surface vitrée avec un chiffon
humide.
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EN CAS D'ANOMALIE DE FONCTIONNEMENT

AVERTISSEMENT! Reportez-
VOous aux chapitres concernant
la sécurité.

En cas d'anomalie de fonctionnement

Vous ne pouvez pas allumer La table de cuisson n'est pas Veérifiez que la table de cuis-
la table de cuisson ni la faire connectée a une source son est correctement bran-
fonctionner. d'alimentation électrique ou chée a une source d'alimen-

le branchement est incorrect. tation électrique. Consultez le
schéma de raccordement.

Allumez de nouveau la table
de cuisson et réglez le niveau
de cuisson en moins de

10 secondes.

Il'y a de I'eau ou des taches Nettoyez le bandeau de
de graisse sur le bandeau de commande.
commande.

La table de cuisson est dés- Vous avez posé quelque Retirez I'objet de la touche
activee. chose sur la touche sensitive sensitive.

0]

La fonction de démarrage au- La zone est chaude. Laissez la zone de cuisson
tomatique de la cuisson ne refroidir.
fonctionne pas.



Probléme

Vous avez diminué le niveau
de cuisson a partir de @
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Cause probable

Commencez a @ et aug-
mentez le niveau de cuisson.

Q) Il'y a une zone sombre

sur la zone multiple.

multiple.

E] s'allume.

et un chiffre s'affichent.

Si vous ne trouvez pas de
solution...

Si vous ne trouvez pas de solution au
probleme, veuillez contacter votre

revendeur ou un service apres-vente agrée.

Veuillez Iui fournir les informations se
trouvant sur la plague signalétique. Donnez
également la combinaison a 3 lettres et
chiffres pour la vitrocéramique (située dans
un des coins de la surface en verre) et le

La fonction Arrét automati-
que est activée.

Une erreur s'est produite
dans la table de cuisson.

Il est normal qu'il y ait une
zone sombre sur la zone

Eteignez la table de cuisson
puis allumez-la de nouveau.

Débranchez la table de cuis-
son de |'alimentation électri-
que pendant quelques minu-
tes. Déconnectez le fusible
de l'installation domestique.

Rebranchez I'appareil. Si
s'affiche a nouveau, faites
appel au service apres-vente
agréé.

message d'erreur qui s'affiche. Assurez-
vous d'utiliser correctement I'appareil. En
cas d'erreur de manipulation de la part de
I'utilisateur, le déplacement du technicien
du service aprés-vente ou du vendeur
pourra étre facturé, méme en cours de
garantie. Les instructions relatives au
service aprés-vente et aux conditions de
garantie figurent dans le livret de garantie.
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INSTALLATION

AVERTISSEMENT! Reportez-
VOous aux chapitres concernant
la sécurité.

Avant l'installation

Avant d'installer la table de cuisson, notez
les informations de la plaque signalétique

ci-dessous. La plaque signalétique se
trouve au bas de la table de cuisson.

Numéro de Série ............ouun....

Tables de cuisson intégrées

Les tables de cuisson encastrables ne
peuvent étre mises en fonctionnement

Montage

qu'apres avoir été installées dans des
meubles et sur des plans de travail
homologués et adaptés.

Cable d'alimentation

e Pour un raccordement monophasé ou
biphasé, utilisez le type de céble
d'alimentation suivant (ou supérieur) :
HO5V2V2-F T min 90°C.

¥
R 5mm /

)

minT~—490 mm 560*'m
55mm

“\/

“\

min.
< 12 mm
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CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Plaque signalétique

Modele PAS6060E PNC 949 492 132 00

Type 58 HAD 47 AO 220 - 240V 50 - 60 Hz
Fabriqué en Roumanie

Numeéro de série .......... 7.0 kW

PROGRESS c € ﬁ

Caractéristiques des zones de cuisson

Zone de cuis- Puissance nominale (niveau de Diameétre de la zone de cuisson
son cuisson max.) [W] [mm]

Avant gauche 750 /2200 120/ 210
Avant droite 1200 145

Pour des résultats de cuisson optimaux,
utilisez des récipients qui ne dépassent pas
le diametre de la zone de cuisson.

RENDEMENT ENERGETIQUE

Informations sur le produit selon la norme EU 66/2014

Identification du modéle PASB060E
Nombre de zones de cuis- 4

son

Diameétre des zones de Avant gauche 21,0 cm
cuisson circulaires (@) Arriere gauche 14,5 cm

Avant droite 14,5 cm
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Consommation d'énergie
selon la zone de cuisson
(EC electric cooking)

Avant gauche

Avant droite
Arriere droite

EN 60350-2 - Household electric cooking
appliances - Part 2: Hobs - Methods for
measuring performance

Economie d'énergie

Vous pouvez économiser de I'énergie au
quotidien en suivant les conseils suivants.

e Sjvous faites chauffer de |'eau, ne faites
chauffer que la quantité dont vous avez
réellement besoin.

e Sjpossible, couvrez toujours les
récipients de cuisson avec un couvercle
pendant la cuisson.

EN MATIERE DE PROTECTION

Recyclez les matériaux portant le symbole

L’.\'J. Déposez les emballages dans les
conteneurs prévus a cet effet. Contribuez a
la protection de I'environnement et a votre
sécurité, recyclez vos produits électriques
et électroniques. Ne jetez pas les appareils

Arriere gauche

174,5\Wh / kg
202,3 Wh / kg
202,3 Wh / kg
185,4 Wh / kg

e Activez toujours la zone de cuisson
apres avoir pose le récipient dessus.

e | e fond du récipient doit avoir le méme
diametre que la zone de cuisson.

e Placez les plus petits récipients sur les

plus petites zones de cuisson.

Posez directement le récipient au centre

de la zone de cuisson.

e \Vous pouvez utiliser la chaleur résiduelle
pour conserver les aliments au chaud ou
pour faire fondre.

DE L'ENVIRONNEMENT

portant le symbole & avec les ordures
ménageres. Emmenez un tel produit dans
votre centre local de recyclage ou
contactez vos services municipaux.
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A\ SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie die mitgelieferte Gebrauchsanleitung sorgfaltig vor
Montage und Inbetriebnahme des Geréats. Bei Verletzungen
oder Schaden infolge nicht ordnungsgemaier Montage oder
Verwendung des Gerats Ubernimmt der Hersteller keine
Haftung. Bewahren Sie die Anleitung immer an einem sicheren
und zuganglichen Ort zum spateren Nachschlagen auf.

Sicherheit von Kindern und schutzbediirftigen
Personen

» Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mit mangelnder Erfahrung und/oder
mangelndem Wissen nur dann verwendet werden, wenn sie
durch eine fur ihre Sicherheit zustandige Person
beaufsichtigt werden oder in die sichere Verwendung des
Gerats eingewiesen wurden und die mit dem Gerat
verbundenen Gefahren verstanden haben.

« Kinder durfen nicht mit dem Gerét spielen.

« Halten Sie sédmtliches Verpackungsmaterial von Kindern fern
und entsorgen Sie es auf angemessene Weise.

« Halten Sie Kinder und Haustiere wahrend des Betriebs oder
der Abkuhlphase vom Geréat fern. BerUhrbare Teile sind heif3.

« Falls Ihr Gerat mit einer Kindersicherung ausgestattet ist,
empfehlen wir, diese einzuschalten.

« Kinder durfen keine Reinigung und Wartung ohne
Beaufsichtigung durchflhren.

« Kinder bis zu 3 Jahren sind wahrend des Betriebs unbedingt
von dem Gerat fernzuhalten.
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Allgemeine Sicherheit

WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heifl3. Seien Sie vorsichtig und
berthren Sie niemals die Heizelemente. Halten Sie Kinder
unter 8 Jahren vom Geréat fern, wenn sie nicht standig
beaufsichtigt werden.

Schalten Sie das Gerat nicht Uber eine externe Zeitschaltuhr
oder eine separate Fernsteuerung ein.

WARNUNG: Kochen mit Fett oder Ol auf einem
unbeaufsichtigten Kochfeld ist gefahrlich und kann zu einem
Brand fuhren.

Versuchen Sie NICHT einen Brand mit Wasser zu |6schen,
sondern schalten Sie das Geréat aus und bedecken Sie die
Flamme mit einem Deckel oder einer Feuerldschdecke.
VORSICHT: Der Kochvorgang muss Uberwacht werden. Ein
kurzer Kochvorgang muss kontinuierlich Gberwacht werden.
WARNUNG: Brandgefahr: Legen Sie keine Gegenstande auf
dem Kochfeld ab.

Legen Sie keine Metallgegenstande wie Messer, Gabeln,
Loffel oder Topfdeckel auf die Oberflache des Kochfelds, da
diese hei3 werden kdnnen.

Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem Dampfstrahlreiniger.
Hat die Glaskeramik-/Glasoberflache einen Sprung, schalten
Sie das Gerat aus, um einen Stromschlag zu vermeiden.
Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller,
einem autorisierten Kundendienst oder einer gleichermal3en
qualifizierten Person ausgetauscht werden, um
Gefahrenquellen zu vermeiden.

WARNUNG: Verwenden Sie nur Schutzabdeckungen des
Herstellers des Kochgerats, von inm in der
Bedienungsanleitung als geeignete und empfohlene
Schutzabdeckungen oder die im Gerat enthaltene
Schutzabdeckung. Es besteht Unfallgefahr durch die
Verwendung ungeeigneter Schutzabdeckungen.



SICHERHEITSANWEISUNGEN

Montage

WARNUNG! Nur eine
qualifizierte Fachkraft darf die
Montage des Gerats
vornehmen.

e Entfernen Sie das gesamte
Verpackungsmaterial.

e Montieren Sie ein beschéadigtes Gerat
nicht und benutzen Sie es nicht.

e Halten Sie sich an die mitgelieferte
Montageanleitung.

e Die Mindestabstande zu anderen
Geraten und Kiichenmdbeln sind
einzuhalten.

e Seien Sie beim Bewegen des Gerates
vorsichtig, da es sehr schwer ist. Tragen
Sie stets Sicherheitshandschuhe und
festes Schuhwerk.

e Dichten Sie die Ausschnittskanten mit
einem Dichtungsmittel ab, um ein
Aufquellen durch Feuchtigkeit zu
verhindern.

e Schutzen Sie die Gerateunterseite vor
Dampf und Feuchtigkeit.

e |nstallieren Sie das Gerat nicht direkt
neben einer Tur oder unter einem
Fenster. So kann heies Kochgeschirr
nicht herunterfallen, wenn die TUr oder
das Fenster gedffnet wird.

e \Wird das Gerat Uber Schubladen
eingebaut, achten Sie darauf, dass
zwischen dem Geréateboden und der
oberen Schublade ein ausreichender
Abstand fUr die Luftzirkulation vorhanden
ist.

e Der Boden des Gerats kann heif
werden. Achten Sie darauf eine
feuerfeste Trennplatte unter dem Geréat
anzubringen, damit der Boden nicht
zuganglich ist.

Elektrischer Anschluss

WARNUNG! Brand- und
Stromschlaggefahr.

e Alle elektrischen Anschlisse sind von
einem gepriften Elektriker vorzunehmen.
e Das Gerat muss geerdet sein.
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Vor der Durchfihrung jeglicher Arbeiten
muss das Gerat von der elektrischen
Stromversorgung getrennt werden.
Stellen Sie sicher, dass die elektrischen
Daten auf dem Typenschild den Daten
Ihrer Stromversorgung entsprechen.
Wenden Sie sich anderenfalls an eine
Elektrofachkraft.

Achten Sie darauf, dass das Gerat
ordnungsgemal montiert wird. Wenn
freiliegende oder ungeeignete Netzkabel
oder Netzstecker (fall vorhanden)
verwendet werden, kann der Anschluss
Uberhitzen.

Stellen Sie sicher, dass Sie das richtige
Kabel fUr den elektrischen
Netzanschluss verwenden.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel
nicht lose hangt oder sich verheddert.
Sorgen Sie daflr, dass ein
BerUhrungsschutz installiert wird.
Verwenden Sie die Zugentlastung fur
das Kabel.

Stellen Sie beim elektrischen Anschluss
des Gerates sicher, dass das Netzkabel
oder ggf. der Netzstecker nicht mit dem
heiBen Gerat oder heiBem Kochgeschirr
in BerGhrung kommt.

Verwenden Sie keine
Mehrfachsteckdosen oder
Verlangerungskabel.

Achten Sie darauf, Netzstecker (falls
vorhanden) und Netzkabel nicht zu
beschadigen. Wenden Sie sich zum
Austausch des beschadigten Netzkabels
an unseren autorisierten Kundendienst
oder eine Elektrofachkraft.

Alle Teile, die gegen direktes Berthren
schutzen, sowie die isolierten Teile
mussen so befestigt werden, dass sie
nicht ohne Werkzeug entfernt werden
koénnen.

Stecken Sie den Netzstecker erst nach
Abschluss der Montage in die
Steckdose. Stellen Sie sicher, dass der
Netzstecker nach der Montage noch
zugéanglich ist.

Falls die Steckdose lose ist, schlieBen
Sie den Netzstecker nicht an.
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Ziehen Sie nicht am Netzkabel, wenn Sie
das Gerat vom Netzstrom trennen
mdchten. Ziehen Sie stets am
Netzstecker.

Verwenden Sie nur geeignete
Trenneinrichtungen: Uberlastschalter,
Sicherungen (Schraubsicherungen
mussen aus dem Halter entfernt werden
koénnen), ErdschlUsse, Kontakte.

Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der Sie
das Gerét allpolig von der
Stromversorgung trennen kénnen. Die
Trenneinrichtung muss mit einer
Kontaktoffnungsbreite von mindestens
3 mm ausgefuhrt sein.

Gebrauch

WARNUNG! Verletzungs-,
Verbrennungs- und
Stromschlaggefahr.

Entfernen Sie vor dem ersten Gebrauch
das gesamte Verpackungsmaterial, die
Aufkleber und Schutzfolie (falls
vorhanden).

Das Gerat ist fUr die Verwendung im
Haushalt vorgesehen.

Nehmen Sie keine technischen
Anderungen am Gerét vor.

Die Luftungsoffnungen durfen nicht
abgedeckt werden.

Lassen Sie das Gerét bei Betrieb nicht
unbeaufsichtigt.

Schalten Sie die Kochzonen nach jedem
Gebrauch aus.

Legen Sie kein Besteck und keine
Topfdeckel auf die Kochzonen. Sie
werden heiB.

Bedienen Sie das Gerat nicht mit
feuchten oder nassen Handen oder
wenn es mit Wasser in Kontakt
gekommen ist.

Benutzen Sie das Geréat nicht als
Arbeits- oder Abstellflache.

Hat die Gerateoberflache einen Sprung,
trennen Sie das Gerat umgehend von
der Spannungsversorgung. Dies dient
zur Vermeidung eines Stromschlags.
Wenn Sie Nahrungsmittel in heiBes Ol
geben, kann dieses spritzen.

WARNUNG! Brand- und
Explosionsgefahr!

Erhitzte Ole und Fette kénnen brennbare
Dampfe freisetzen. Halten Sie Flammen
und erhitzte Gegensténde beim Kochen
mit Fetten und Olen von diesen fern.

Die von sehr heiBem Ol freigesetzten
Dampfe kdnnen eine Selbstziindung
verursachen. )

Bereits verwendetes Ol kann
Lebensmittelreste enthalten und schon
bei niedrigeren Temperaturen eher einen
Brand verursachen als frisches Ol.
Platzieren Sie keine entflammbaren
Produkte oder Gegenstande, die mit
entflammbaren Produkten benetzt sind,
im Gerét, auf dem Gerét oder in der
Nahe des Gerats.

WARNUNG! Das Gerat konnte
beschéadigt werden.

Stellen Sie kein heiBes Kochgeschirr auf
das Bedienfeld.

Legen Sie keine heiBen Topfdeckel auf
die Glasoberflache des Kochfeldes.
Lassen Sie das Kochgeschirr nicht
leerkochen.

Lassen Sie keine Gegenstande oder
Kochgeschirr auf das Gerét fallen. Die
Oberflache kénnte beschéadigt werden.
Schalten Sie die Kochzonen niemals ein,
wenn sich kein Kochgeschirr darauf
befindet, oder wenn das Kochgeschirr
leer ist.

Legen Sie keine Alufolie auf das Gerat.
Kochgeschirr aus Gusseisen, Aluminium
oder mit beschadigten Boden kann die
Glas- bzw. Glaskeramikoberflache
verkratzen. Heben Sie das Kochgeschirr
stets an, wenn Sie es auf dem Kochfeld
umsetzen mochten.

Dieses Gerat ist nur zum Kochen
bestimmt. Jeder andere Gebrauch ist als
bestimmungsfremd anzusehen, zum
Beispiel das Beheizen eines Raums.

Reinigung und Pflege

Reinigen Sie das Gerat regelmaBig, um
eine Abnutzung des
Oberflachenmaterials zu verhindern.
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e Schalten Sie das Gerat vor dem e FUr Informationen zur ordnungsgemafen
Reinigen aus und lassen Sie es Entsorgung des Gerats wenden Sie sich
abkuhlen. an die zustandige kommmunale Behdrde

e Trennen Sie das Gerat vor vor Ort.

Wartungsarbeiten von der e Trennen Sie das Gerat von der
Spannungsversorgung. Stromversorgung.

e Reinigen Sie das Gerat nicht mit e Schneiden Sie das Netzkabel in der
Wasserspray oder Dampf. Néhe des Geréts ab, und entsorgen Sie

* Reinigen Sie das Gerat mit einem es.

weichen, feuchten Tuch. Verwenden Sie .
ausschlieBlich Neutralreiniger. Benutzen ~ Service
Sie keine Scheuermittel, scheuernde
Reinigungsschwammchen,

Lésungsmittel oder Metallgegenstande. Kundendienst

Entsorgung

WARNUNG! Verletzungs- und
Erstickungsgefahr.

GERATEBESCHREIBUNG

Kochfeldanordnung

Originalersatzteile.

n Kochzone

qll ! Bedienfeld
é45m@ 265 mm
@ 45 mm _n
mm

q

L]

B

Bedienfeldanordnung

e \Wenden Sie sich zur Reparatur des
Geréts an einen autorisierten

e \erwenden Sie ausschlieBlich

T?? noo

©

O
®

©

©

®
(N

®©
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Bedienen Sie das Gerét Uber die Sensorfelder. Die Anzeigen, Kontrolllampen und
akustischen Signale informieren Sie Uber die aktiven Funktionen.

Sen-
sor-
feld

EIN/AUS Ein- und Ausschalten des Kochfeldes.

Ein- und Ausschalten des auBeren Kreises.

Kochzonen-Anzeigen des Zeigt an, fur welche Kochzone die Zeit einge-
Timers stellt wurde.

Ein- und Ausschalten des duBeren Kreises.

Erhohen oder Verringern der Zeit.

Anzeigen der Kochstufen

Display Beschreibung

@ Die Kochzone ist ausgeschaltet.

@ Die Funktion Ankochautomatik ist in Betrieb.

Eine Kochzone ist noch heil3 (Restwarme).

[3 Die Funktion Abschaltautomatik ist in Betrieb.




Restwarmeanzeige

/I WARNUNG! (1] Es bestent
Verbrennungsgefahr durch
Restwarme.

TAGLICHER GEBRAUCH

WARNUNG! Siehe Kapitel
"Sicherheitshinweise".

Ein- und Ausschalten

Bertihren Sie O 1 Sekunde lang, um das
Kochfeld ein- oder auszuschalten.

Abschaltautomatik

Mit dieser Funktion wird das Kochfeld
in folgenden Fallen automatisch
ausgeschaltet:

e Alle Kochzonen sind ausgeschaltet.

e Nach dem Einschalten des Kochfelds
wird keine Kochstufe gewahlt.

e Das Bedienfeld ist mehr als 10
Sekunden mit verschitteten
Lebensmitteln oder einem Gegenstand
bedeckt (Topf, Tuch usw.). Ein
akustisches Signal ertont und das
Kochfeld schaltet ab. Entfernen Sie den
Gegenstand oder reinigen Sie das
Bedienfeld.

e FEine Kochzone wurde nicht

ausgeschaltet bzw. die Kochstufe wurde

nicht gedndert. Nach einer Weile

leuchtet E] auf und das Kochfeld
schaltet sich aus.

Verhaltnis zwischen der Kochstufe und

der Zeit, nach der das Kochfeld
ausgeschaltet wird:

Das Kochfeld
wird ausgeschal-

tet nach
1.9 6 Stunden
3-4 5 Stunden
5 4 Stunden
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Das Kochfeld

wird ausgeschal-
tet nach

6-9 1,5 Stunden

Einstellen der Kochstufe

Bertihren Sie +, um die
Kochstufeneinstellung zu erhéhen.

BerUhren Sie —, um die
Kochstufeneinstellung zu verringern.
BerlUihren Sie zum Ausschalten der

Kochzone &+ und — gleichzeitig.

Ein- und Ausschalten der
auBeren Heizkreise

Die Kochflachen kénnen an die GroBe des
Kochgeschirrs angepasst werden.

Verwenden Sie das Sensorfeld: © ©

Einschalten des duBeren Heizkreises:
BerUhren Sie das Sensorfeld. Die
Kontrolllampe leuchtet auf.

Ausschalten des duBeren Heizkreises:
BerUhren Sie das Sensorfeld, bis die
Kontrolllampe erlischt.

Ankochautomatik

Durch Einschalten dieser Funktion lasst sich
die erforderliche Kochstufeneinstellung
schneller erzielen. Bei Verwendung der
Funktion wird eine bestimmte Zeit lang die
hoéchste Kochstufe eingestellt und
anschlieBend auf die erforderliche Stufe
zurlickgeschaltet.

Zum Einschalten der Funktion
muss die Kochzone abgekihlt
sein.
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Einschalten der Funktion fiir eine

Kochzone: Berlihren Sie + bis @
leuchtet. Berlihren Sie unmittelbar danach
—, bis die erforderliche
Kochstufeneinstellung angezeigt wird. Nach

3 Sekunden leuchtet U7J auf.
Ausschalten der Funktion: Berlhren Sie

Timer

Kurzzeitmesser

Mit dieser Funktion stellen Sie ein, wie lange
eine Kochzone flr einen einzelnen
Kochvorgang eingeschaltet bleiben soll.

Stellen Sie zuerst die Kochstufe flr die
Kochzone und erst danach die Funktion
ein.

Auswahlen der Kochzone:Berlihren Sie

QR oft, bis die Anzeige der gewunschten
Kochzone aufleuchtet.

Einschalten der Funktion oder Andern

der Zeit: Beriihren Sie + oder —,umdie
Dauer flir den Timer einzustellen (00 - 99
Minuten). Wenn die Anzeige der Kochzone
langsam blinkt, wird die Zeit
heruntergezahilt.

So wird die Restzeit angezeigt: Wahlen
Sie die Kochzone mit @ aus. Die Anzeige

der Kochzone blinkt schneller. Das Display
zeigt die Restzeit an.

Ausschalten der Funktion: Wahlen Sie

die Kochzone mit @ und beriihren Sie .
Die Restzeit wird auf 00 heruntergezahlt.
Die Anzeige der Kochzone erlischt.

Wenn die eingestellte Zeit
abgelaufen ist, ertont ein
Signalton und 00 blinkt. Die
Kochzone wird ausgeschaltet.

Ausschalten des Signaltons: Ber(ihren

Sie D.

Kurzzeit-Wecker
Sie kdnnen diese Funktion als Kurzzeit-
Wecker benutzen, wenn das Geréat

eingeschaltet ist und die Kochzonen nicht in
Betrieb sind. Das Display zeigt 2] an.
Einschalten der Funktion: Bertihren Sie

Q) BerUhren Sie + oder — des Timers,
um die Zeit einzustellen. Wenn die
eingestellte Zeit abgelaufen ist, ertdnt ein
Signalton und 00 blinkt.

Ausschalten des Signaltons: Berlhren

Sie D.

Diese Funktion hat keine
Auswirkung auf den
Kochzonenbetrieb.

Verriegeln

Sie kénnen das Bedienfeld sperren, wenn
Kochzonen eingeschaltet sind. So wird
verhindert, dass die Kochstufe
versehentlich gedndert wird.

Stellen Sie zuerst die Kochstufe ein.
Einschalten der Funktion:BerUhren Sie

O, leuchtet 4 Sekunden auf.Der Timer
bleibt eingeschaltet.

Ausschalten der Funktion: Berlhren Sie
0=, Die vorherige Kochstufe wird
angezeigt.

Diese Funktion wird auch
ausgeschaltet, sobald das
Kochfeld ausgeschaltet wird.

Kindersicherung

Diese Funktion verhindert ein
versehentliches Einschalten des Kochfelds.
Einschalten der Funktion: Schalten Sie
das Kochfeld mit @ ein. Stellen Sie keine
Kochstufe ein. Beriihren Sie 0= 4
Sekunden Iang. leuchtet auf. Schalten
Sie das Kochfeld mit @ aus.
Ausschalten der Funktion: Schalten Sie
das Kochfeld mit @ ein. Stellen Sie keine
Kochstufe ein. Beriihren Sie 0= 4
Sekunden Iang. leuchtet auf. Schalten
Sie das Kochfeld mit @ aus.
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Voriubergehendes Ausschalten der ein. Das Kochfeld kann jetzt benutzt
Funktion fiir einen einzelnen werden. Wenn Sie das Kochfeld mit ©
Kochvorgang: Schalten Sie das Kochfeld  aysschaten, wird diese Funktion wieder
mit © ein. (L leuchtet auf. Bertihren Sie 0= eingeschaltet.

4 Sekunden lang. Stellen Sie die

Kochstufe innerhalb von 10 Sekunden

TIPPS UND HINWEISE

WARNUNG! Siche Kapitel Anwendungsbeispiele fiir das
"Sicherheitshinweise". Garen
. Bei den Angaben in der
Kochgeschirr folgenden Tabelle handelt es
@ Der Boden des Kochgeschirrs sich um Richtwerte.
sollte so dick und flach wie
mdglich sein.

@ Kochgeschirr aus Stahlemaille
oder mit Aluminium- oder
Kupferbdden kann Verfarbungen
der Glaskeramikoberflache
verursachen.

mm

Warmhalten von gegarten Spei- Nach Legen Sie einen Deckel auf das
sen. Bedarf Kochgeschirr.

10 - Mit Deckel garen.
40

1-2 Stocken: Lockere Omeletts, ge-
backene Eier.

3-4 Dinsten von Gemdse, Fisch, 20 - Einige Essloffel Flissigkeit hin-
Fleisch. zugeben.
Kochen gréBerer Speisemen- 60 - Bis zu 3 | FlUssigkeit plus Zuta-
gen, Eintopfgerichte und Sup- 150 ten.

pen.
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Kochstufe
7-8

Verwendung:

Lendenstlcke, Steaks.

Braten bei starker Hitze: Rosti,

Nach der Hélfte der Zeit wen-
den.

REINIGUNG UND PFLEGE

WARNUNG! Siehe Kapitel
"Sicherheitshinweise".

Allgemeine Informationen

Reinigen Sie das Kochfeld nach jedem
Gebrauch.

Achten Sie immer darauf, dass der
Boden des Kochgeschirrs sauber ist.
Kratzer oder dunkle Flecken auf der
Oberflache beeintrachtigen die
Funktionsfahigkeit des Kochfelds nicht.
Verwenden Sie einen Spezialreiniger zur
Reinigung der Kochfeldoberflache.
Verwenden Sie einen speziellen
Reinigungsschaber flr Glas.

Reinigen des Kochfelds

Folgendes muss sofort entfernt
werden: geschmolzener Kunststoff,
Plastikfolie, Zucker bzw. zuckerhaltige

FEHLERSUCHE

WARNUNG! Siehe Kapitel
"Sicherheitshinweise".

Lebensmittel. Andernfalls kénnen die
Verschmutzungen das Kochfeld
beschadigen. Achten Sie darauf, dass
sich niemand Verbrennungen zuzieht.
Den speziellen Reinigungsschaber
schrag zur Glasflache ansetzen und Uber
die Oberflache bewegen.

Folgendes kann nach ausreichender
Abkiihlung des Kochfelds entfernt
werden: Kalk- und Wasserrander,
Fettspritzer und metallisch schimmernde
Verfarbungen. Reinigen Sie das Kochfeld
mit einem feuchten Tuch und nicht
scheuernden Reinigungsmittel. Wischen
Sie das Kochfeld nach der Reinigung mit
einem weichen Tuch trocken.
Entfernen Sie metallisch
schimmernde Verfarbungen:
Benutzen Sie flr die Reinigung der
Glasoberflache ein mit einer Losung aus
Essig und Wasser angefeuchtetes Tuch.
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Was tun, wenn ...

Das Kochfeld kann nicht ein- Das Kochfeld ist nicht oder Prifen Sie, ob das Kochfeld
geschaltet oder bedient wer- nicht ordnungsgeman an die ordnungsgeman an die
den. Spannungsversorgung ange- Spannungsversorgung ange-
schlossen. schlossen ist. Nehmen Sie
dazu den Anschlussplan zu
Hilfe.

Schalten Sie das Kochfeld
erneut ein und stellen Sie in-
nerhalb von 10 Sekunden die
Kochstufe ein.

Auf dem Bedienfeld befinden Wischen Sie das Bedienfeld
sich Wasser- oder Fettsprit- ab.
zer.

Das Kochfeld wird ausge- Sie haben etwas auf das Entfernen Sie den Gegen-
schaltet. SensorEl (D gestellt. stand vom Sensorfeld.

Die Ankochautomatik startet Die Kochzone ist heif. Lassen Sie die Kochzone lan-
nicht. ge genug abkuhlen.
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Sie haben die Kochstufe auf
@ verringert.

Es ist normal, dass sich in
der Mehrkreis-Kochzone ein
dunkler Bereich befindet.

@ In der Mehrkreis-Koch-

zone befindet sich ein dunkler
Bereich.

Beginnen Sie bei L&) und er-
hohen Sie nur die Kochstufe.

E] leuchtet auf. .
ausgelost.

Die Abschaltautomatik hat

Schalten Sie das Kochfeld
aus und wieder ein.

und eine Zahl werden an-
gezeigt.

aufgetreten.

Wenn Sie das Problem nicht
l6sen konnen...

Wenn Sie das Problem nicht selbst 16sen
kodnnen, wenden Sie sich an Ihren Handler
oder einen autorisierten Kundendienst.
Geben Sie die Daten, die Sie auf dem
Typenschild finden, an. Geben Sie dabei
den dreistelligen Buchstaben-Code fUr die
Glaskeramik (befindet sich in der Ecke der
Glasflache) und die angezeigte

MONTAGE

WARNUNG! Siehe Kapitel
"Sicherheitshinweise".

Es ist ein Fehler im Kochfeld

Trennen Sie das Kochfeld ei-
ne Zeit lang vom Stromnetz.
Schalten Sie die Sicherung
im Sicherungskasten der
Hausinstallation aus. Schal-
ten Sie die Sicherung wieder

ein. Wenn erneut auf-
leuchtet, wenden Sie sich an
den autorisierten Kunden-
dienst.

Fehlermeldung an. Vergewissern Sie sich,
dass Sie das Kochfeld korrekt bedient
haben. Wenn Sie das Gerét falsch bedient
haben, fallt auch wahrend der Garantiezeit
fur die Reparatur durch einen Techniker
oder Handler eine GebUhr an. Die
Informationen zum Kundendienst und die
Garantiebedingungen finden Sie im
Garantieheft.



Vor der Montage

Notieren Sie vor der Montage des
Kochfelds folgende Daten, die Sie auf dem
Typenschild finden. Das Typenschild ist auf
dem Boden des Kochfelds angebracht.

Seriennummer ............

Einbau-Kochfelder

Einbau-Kochfelder dirfen nur nach dem
Einbau in bzw. unter normgerechte,

Montage
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passende Einbauschranke und
Arbeitsplatten betrieben werden.

Anschlusskabel

¢ Verwenden Sie bei einem ein- oder
zweiphasigen Anschluss ein Netzkabel
des folgenden (oder eines hdheren)
Typs: HO5V2V2-F T min 90°C.

¥
— _\;

} < ggnr:nm

R 5mm
+ 1
mm 490 mm 560+
55mm
min.
12 mm

min.
20 mm

TECHNISCHE DATEN
Typenschild

Modell PAS6060E

Produkt-Nummer (PNC) 949 492 132 00
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Typ 58 HAD 47 AO 220 - 240V, 50 - 60 Hz
Made in Romania

Ser. Nr. .......... 7.0 KW

PROGRESS C € E

Technische Daten der Kochzonen

Nennleistung (hochste Kochstu- Durchmesser der Kochzone
fe) [W] [mm]

Vorne links 750/ 2200 120 /210

Vorne rechts 1200 145
Verwenden Sie flr optimale Durchmesser groBer als der der Kochzone
Kochergebnisse kein Kochgeschirr, dessen ist.
ENERGIEEFFIZIENZ

Produktinformationen gemaBs EU 66/2014

Modellidentifikation PAS6060E

Anzahl der Kochzonen 4

Durchmesser der kreisfor- Vorne links 21,0 cm
migen Kochzonen () Hinten links 14,5 cm
Vorne rechts 14,5 cm

Energieverbrauch pro Vorne links 174,5 Wh/kg
Kochzone (EC electric coo- Hinten links 202,3 Wh/kg
king) Vorne rechts 202,3 Wh/kg

Hinten rechts 185,4 Wh/kg

EN 60350-2 - Household electric cooking Energie sparen
appliances - Part 2: Hobs - Methods for

measuring performance Beachten Sie folgende Tipps, um beim

taglichen Kochen Energie zu sparen.



e \Wenn Sie Wasser erwarmen, verwenden
Sie nur die bendtigte Menge.

e Decken Sie Kochgeschirr, wenn
maglich, mit einem Deckel ab.

e Stellen Sie Kochgeschirr auf die
Kochzone, bevor Sie sie einschalten.

e Der Boden des Kochgeschirrs sollte
denselben Durchmesser wie die
Kochzone haben.

UMWELTTIPPS

Recyceln Sie Materialien mit dem Symbol

O, Entsorgen Sie die Verpackung in den
entsprechenden Recyclingbehaltern.
Recyceln Sie zum Umwelt- und
Gesundheitsschutz elektrische und
elektronische Gerate. Entsorgen Sie Geréate

Progress 59

e Stellen Sie kleineres Kochgeschirr auf
die kleineren Kochzonen.

e Stellen Sie das Kochgeschirr mittig auf
die Kochzone.

e Nutzen Sie die Restwérme, um die
Speisen warm zu halten oder zu
schmelzen.

mit diesem Symbol & nicht mit dem
Hausmdull. Bringen Sie das Gerat zu lhrer
ortlichen Sammelstelle oder wenden Sie
sich an Ihr Gemeindeamt.



WWW.progress-hausgeraete.de

867328353-A-242016

€



Autarkes Kochfeld / Strahlenbeheizt /
60 cm / Edelstahlrahmen / Aufliegend

PAS6060E

PROGRESS

Produktvorteile & Ausstattung

« Autark-Kochfeld mit oben liegenden Bedienelementen
« Edelstahlrahmen

» Ansteuerung Uber Touch Control-Beriihrungssensor
« Elektronische Anzeigen fir alle 4 Kochzonen

« 4 elektronische Automatikkochstellen

* 4-fach Restwarmeanzeige

» Eingabebestatigung durch Signalton

« Kindersicherung

« Verriegelungsfunktion

« Leistungsabhangige Abschaltautomatik

* Glasfarbe Schwarz


https://services.electrolux-medialibrary.com/118ed4c0ee6546f4a7684c7fef8c985aNrZmYkM861d1f/view/WS_ZOD/PSPGHO120P000001.jpg

PROGRESS

Technische Daten

Bauart

PNC

EAN-Nummer

Einbauhéhe (mm)

Geratebreite (mm)

Geratetiefe (mm)

Ausschnittmal Breite (mm)
AusschnittmaR Tiefe (mm)

Farbe

Art des Kochfeldes

Kabellange (m)

Anschlusswert (Watt)

Kochzone vorne links, Leistung und
Durchmesser

Kochzone hinten links, Leistung und
Durchmesser

Kochzone vorne rechts, Leistung und
Durchmesser

Kochzone hinten rechts, Leistung und
Durchmesser

Volt

Autarkes Kochfeld
949 492 132
7332543485987
38
576
506
560
490
Schwarz
Strahlungsbeheizte Kochzonen
15
7000

0,75/2,2 kW / 12/21 cm
1,2 kW /14,5 cm
1,2kW/14,5cm

1,5 (2,4) kW / 17x26,5 cm
220-240

PSGBHO170DE0000S

—
L i L
T JC_1min. 12 T T min. 28’
L |
W: =

Autarkes Kochfeld / Strahlenbeheizt /
60 cm / Edelstahlrahmen / Aufliegend

PAS6060E


http://productinformation.int.electrolux.com/WEB/EMEA/EEFiles/GetPicture.ashx?Url=https://services.electrolux-medialibrary.com/118ed4c0ee6546f4a7684c7fef8c985aNrZmYkM861d1f/view/PN/PSGBHO170DE0000S.jpg
https://www.electrolux-ui.com//DocumentDownLoad.aspx?DocURL=2016%5C867%5C328353umDE.pdf

Kuhl-Gefrier-Kombination mit Gefrierteil unten

PROGRESS

PKG1853

Produktvorteile & Ausstattung

» 1780 mm Nischenhdhe
 Schlepptiir-Technik

 Super-Frost

» Dynamische Umluftkiihlung

« akustischer Tur-Offen-Alarm

« Vollautomatisches Abtauen im Kihlraum
* KiihIraum-Innenbeleuchtung:LED

» Hohenverstellbare Glasablagen im Kihlraum: 4
* Obst- und Gemuseschubladen: 2

« Gefrierschubladen: 3, transparent

* Eierablage 1 flr 6 Eier

» Zubehor: Gefrierkalender, Eisschaber,

» Turanschlag rechts, wechselbar


https://services.electrolux-medialibrary.com/118ed4c0ee6546f4a7684c7fef8c985aNrZmYkM861d1f/view/WS_ZOD/PSPGRF200PA00002.jpg

PROGRESS

Technische Daten

PNC

EAN-Nummer
Energieeffizienzklasse

Jahrlicher Energieverbrauch in kWh
Gesamtnutzinhalt (Liter)
Gesamtnutzinhalt Kihlfacher (Liter)
Gesamtnutzinhalt ****-Tiefkihlfacher
(Liter)

Luftschallemissionsklasse
Luftschallemission in dB(A) re 1 pW
Gefriervermogen (kg/24Std.)
Lagerzeit bei Storung (Std.)
Klimaklasse

Geratehohe (mm)

Geratebreite (mm)

Geratetiefe (mm)

Einbauhéhe (mm)

Einbaubreite (mm)

Einbautiefe (mm)

Farbe

Anschlusswert (Watt)

Volt

Frequenz (Hz)

Kabellange (m)

Bruttogewicht (kg)

925 503 183
7332543739745
F
272
268
196

72

B
35
&)
115
SN-N-ST-T
1772
548
549
1780
560
550
Weil
140
230-240
50
2,4
56

Kuhl-Gefrier-Kombination mit Gefrierteil unten

Nettogewicht (kg)

Verpackung, Héhe (mm)
Verpackung, Breite (mm)
Verpackung, Tiefe (mm)

PKG1853

54
1840
590
600


https://www.electrolux-ui.com//DocumentDownLoad.aspx?DocURL=2020%5C222%5C378176umDE.pdf

Geschirrspuler

PROGRESS

PV1548

Produktvorteile & Ausstattung

5 Spulprogramme, 3 Temperaturen

» Spulprogramme: 160 Minuten, 30 Minuten 50°C, 90 Minuten 60°C, Eco
50°C, Vorspllen

« Inverter Motor

* Beidseitige Schnellhéhenverstellung auch im beladenen Zustand

» Oberkorb: 2 klappbare Tassenablagen,

 Unterkorb: Tellerhalter fix

* Besteckkorb

» Symbol-Blende

« Elektronische Nachfullanzeige fiir Salz


https://services.electrolux-medialibrary.com/118ed4c0ee6546f4a7684c7fef8c985aNrZmYkM861d1f/view/WS_ZOD/PSPGDW210PE00006.jpg

PROGRESS

Technische Daten

Geschirrspuler

PNC 911 539 290 Anschlusswert (Watt) 1950
EAN-Nummer 7332543808168 Volt 220-240
Energieeffizienzklasse E Kabellange (m) 15
Grgv;iggt;tekrleEr?ergieverbrauch in kWh 94 Geratehohe (mm) 818
E\nzahl de); MafRgedecke im Eco- 13 g::z:z:)i;:e(;r;? 2:2
Programm
Wasserverbrauch in Liter im Eco- 99 Einbautiefe (mm) 550
Programm pro Zyklus Einbauhdhe (mm) 820
Dauer in Stunden im Eco-Programm 3:47 Einbaubreite (mm) 600
Luftschallemissionsklasse C Bruttogewicht (kg) 34.57
Luftschallemission iq dB(A) re 1 pW 49 Nettogewicht (kg) 33.05
I(_V?ll)stungsaufnahme im Aus-Zustand 05 Verpackung, Hhe (mm) 864
Leistpngsaufnahme im 05 Verpackung, B.reite (mm) 635
Bereitschaftszustand(W) Verpackung, Tiefe (mm) 680
Leistungsaufnahme bei 4
Startzeitvorwahl (W)
Hocheinbaufahig Ja
Installation Einbau - Vollintegrierbar
AQUA CONTROL Ja
Wasserschutz Schwimmerschalter
Wasseranschluss Kalt oder Warm bis 60°C
Blendenfarbe schwarz
Absicherung (A) 10

PSGBDW210DE00008

PV1548


http://productinformation.int.electrolux.com/WEB/EMEA/EEFiles/GetPicture.ashx?Url=https://services.electrolux-medialibrary.com/118ed4c0ee6546f4a7684c7fef8c985aNrZmYkM861d1f/view/PN/PSGBDW210DE00008.jpg
https://www.electrolux-medialibrary.com/scoop/public/1656611?signature=ae137b0e15182596a2cae9865dc76cb959e2466f904740bc3d8b6b055c19adf5

Produktdatenblatt

Name oder Handelsmarke des Anbieters: Progress
Anschrift des Anbieters: Electrolux - 26 al. Powstancow Slaskich 30-570 - Krakow - PL
Modellkennung: PV1548 911539290

Allgemeine Produktparameter:

Parameter Wert Parameter Wert
Hohe 82
Nennkapazitit (b) (ps) 13 Abmessungen in cm Breite 60
Tiefe 55
EEI(?) 55,9 Energieeffizienzklasse (°) E(9)
Reinigungsleistungsindex (®) 1,121 Trocknungsleistungsindex (®) 1,061

Energieverbrauch in kWh
[pro Betriebszyklus] im eco-
Programm bei
Kaltwasseranschluss. Der
tatsachliche
Energieverbrauch hangt von
der jeweiligen Nutzung des

Wasserverbrauch in Litern
[pro Betriebszyklus] im eco-
Programm. Der tatsachliche
0,936 Wasserverbrauch hangt von 9,9
der jeweiligen Nutzung des
Gerats und vom Hartegrad
des Wassers ab.

Geréts ab.
Programmdauer (®) (h:min) 3:47 Art Einbaugerat
Luftschallemissionen (b) (dB L b d
49
(A) re 1 pW) Luftschallemissionsklasse () c(9
Aus-Zustand (W) (falls 050 Bereitschaftszustand (W) 050
zutreffend) ! (falls zutreffend) !
. Vernetzter
fj;‘g}:gﬂ;l (W) (falls 4,00 Bereitschaftsbetrieb (W) -
(falls zutreffend)
Mindestlaufzeit der vom Lieferanten angebotenen Garantie: 24 Monate
Weitere Angaben:

Weblink zur Website des Lieferanten, auf der die Informationen gemaR Anhang Il Nummer 6 der Verordnung (EU) 2019
/2022 der Kommission zu finden sind: https://support.electroluxgroup.eu/external/PISlink/Products/911539290

(2) this item shall not be considered relevant for the purposes of Article 2(6) of Regulation (EU) 2017/1369.

(b) Angaben fir das eco-Programm.

() changes to these items shall not be considered relevant for the purposes of paragraph 4 of Article 4 of Regulation (EU) 2017/1369.
(9) if the product database automatically generates the definitive content of this cell the supplier shall not enter these data.




Product Fiche compliant to commission delegated regulation (EU) No 65/2014 PRF0125564 FOGO102648 Ed. 0818

Value Unit
Py IT il nome o il marchio del fornitore; BG ume unu TbproBcka Mapka Ha AocTasuuka; Fl i nimi tai i; LV adataj vai pre€u zime; PT nome do fornecedor ou marca comercial; SV Lt namn eller arke; FR nom du ou marque; CS nazev nebo obchodni
Supp“er $ name or trade mark ELICA znacka vyrobce; HR naziv ili zadtitni znak proizvodaca; MT isem il-fornitur jew il-marka ¢jali tieghu; RO sau marca da EL Ovoya kai orjua Tou popnBeutr); UA ToprosenbHa Mapka
Model identifier WISE BL/A/60 IT modello; BG uaentmdmkaTop Ha Mogena; FI malli; LV piegadataja modela ; PT identi de modelo; SV L 5 ing; FR modéle; CS model; HR model; MT I-identifikatur tal-mudell tal-fornitur; RO identificatorul de model al furnizorului; EL MoviéAo; UA mogens
. IT indice di efficienza energetica; BG roauwwHata Ha eHeprus; Fl i i Lv erins gada; PT consumo anual de energia; SV Den arliga energiférbrukningen; FR consommation d'énergie annuelle; CS index energetické Ucinnosti; HR indeks energetske ucinkovitosti; MT il-
Annual Energy Consumption - AEChood 76 kWh/a J - , g ¢ gaenerg 9 9 o o

konsum annwali tal-energija; RO consumul anual de energie; EL Aeiktng evepyeiakiig amédoans; UA piuHuit obiesir eHeprocnoxkusarHs, kBT r/pik

Energy Efficiency Class

IT classe di efficienza energetica; BG knacwT Ha erepruitHa +Fl i Lv ivitates klase; PT classe de eficiéncia energética; SV Energieffektivitetsklass; FR classe d'efficacité énergétique; CS tfida energetické Ucinnosti; HR klasa energetske ucinkovitosti; MT il-klassi
tal-efficienza energetika; RO clasa de eficiena energetica; EL Kamyopia evepyeiakrig amédoong. UA knac eHeproedekTBHOCTI

Fluid Dynamic Efficiency - FDEhood

24.9

%

; PT eficiéncia da dinamica dos fluidos; SV flé iteten; FR efficacité flui ique ; CS fluidni 4 innost; HR ucinkovitost dinamike fluida; MT |-

IT efficienza fluidodinamica; BG r: edekTuHoCT; FI 1 i LV hi
efficjenza fluwidodinamika; RO eficiena fluido-dinamica ; EL Auvapikr amédoan peuatémrag. UA rigpoauHamiyHa edektusHicTs

. : : IT classe di efficienza fluidodinamica; BG knacbT Ha ocT; Fl LV hidr a ivitates klase; PT classe de eficiéncia dinamica dos fluidos; SV flodesdynamiska klassen; FR classe d'efficacité fluidodynamique du modéle; CS tida fluidni
Fluid Dynamic Efficiency class B dynamické Géinnosti; HR Klasa uginkovitosti dinamike fluida; MT il-Klassi tal-efficienza fluwidodinamika; RO clasa de eficiena fluido-dinamic; EL Kamyopia peuaToduvapikiig amoBoang; UA knac rigpoauHamidHol echekTisocTi
IT efficienza luminosa; BG echektneHocTTa Ha ocseTsiBaHe; Fl valoteho; LV iSmoj itate; PT eficiéncia de il ao0; SV i i ; FR efficacité lumineuse; CS svételna aéinnost; HR ucinkovitost svjetla; MT I-effi¢jenza tat-tidwil; RO eficiena iluminar; EL ®uwreivii amodoan; UA

Light Efficiency - LEhood

29

lux/W

CBITNOBA e(heKTMBHICTb BUNPOMIHIOBAHHS

Lighting Efficiency Class

IT classe di efficienza luminosa; BG knacbT Ha ebekTUBHOCT Ha ; Fl ; LV ivitates klase; PT classe de eficiéncia de iluminagao; SV ivil FR classe d'efficacité lumineuse du modéle; CS tfida svételné icinnosti; HR klasa ucinkovitosti svjetla; MT]|
il-klassi tal-efficjenza tat-tidwil; RO clasa de eficiena a iluminarii; EL Kamvopla Qureivig amédoong; UA knac cBiTroBoi epeKTUBHOCT BUNPOMIHIOBAHHS

Grease Filtering Efficiency - GFEhood

46

%

IT efficienza di filtraggio dei grassi; BG echektusHocTTa Ha hunTpupae Ha MasHmHy; Fl LV tauku filtrés itate; PT eficiéncia de filtragem de gorduras; SV Fettfiltreringseffektiviteten; FR efficacité de filtration des graisses; CS cinnost filtrace tuk(; HR uginkovitost filtriranja
masnoca; MT l-efficjenza tal-filtrazzjoni tal-grassijiet; RO eficiena de filtrare a grasimilor,; EL Amédoan giAtpapiouarog Tou Aimoug.; UA edekTUBHICTb inbTpyBaHHs Xupis

Grease Filtering Efficiency class

IT classe di efficienza del filtraggio dei grassi; BG knacbT Ha Ha MagHiHm; Fl LV tauku filtrés fektivitates; PT classe de eficiéncia de filtragem de gorduras; SV fettfiltreringseffektivitetsklass; FR classe d'efficacité de filtration des graisses
du modéle; CS tida Gcinnosti filtrace tukd; HR klasa ucinkovitosti ﬂ\tnran]a masnoca MT il-klassi tal-efficjenza tal-filtrazzjoni tal-grassijiet; RO clasa de eficiend a filtrérii grasimilor ; EL Kamyopia amédoang Tou giAtpapicparog Tou Aimoug.; UA knac ecektusHocTi dinbTpauii xupis

IT flusso d'aria alla potenza minima; BG AeBUTLT Npu MUHMManHaTa CKOPOCT Ha HOPManHo uanonaeake; Fl iimavirtaus minimiteholla; LV gaisa plismas atrums pie minimala atruma normala rezima; PT valor do fluxo de ar na regulagéo de velocidade minima; SV Luftfléde vid minimi under normalt bruk; FR débit

Minimum Air Flow in normal use 256 m3/h | dairala vitesse minimale ; CS pritok vzduchu pfi minimalnim vykonu; HR protok zraka na minimalnoj snazi; MT il-fluss tal-arja fil-velocita minima tal-apparat waqt uzu normali; RO debitul de aer la turaie minima ; EL Por| aépa aTnv eAGxIaT 10XU.; UA BUTSIyBaHHS MoBITpS (M3/rof) Ha MiHIMArbHili WeKAKocTi 3a
3BU4AIHOTO PEXIMY KOPUCTYBAHHSA
X . . IT flusso d'aria alla potenza massima; BG ae6utsT npu CKOPOCT Ha FI ; LV gaisa plismas atrums pie maksimala atruma normala rezima; PT valor do fluxo de ar na regulagéo de velocidade maxima; SV Luftflode vidmaximihastighet under normalt
MaX|mum A|r F|ow n norma| use 559 m3/h bruk; FR deblt d'air  la vitesse maximale ; CS pritok vzduchu pfi maximalnim vykonu; HR protok zraka na maksimalnoj snazi; MT il-fluss tal-arja fil-velocita massima tal-apparat waqt uzu normali; RO debitul de aer la turaie maxima; EL Por aépa aTn péyioTn 10X0.; UA BuTsiryBaHHs nositpst (M3/rog) Ha
i1 LWBIKOCTI 33 3BU4AVIHOTO PEXMMY KOPUCTYBAHHS
. X . X IT flusso d'aria in condizioni di uso intenso o boost; BG nebutbT Ha noauuuaTa 3a MHTEH3WBEH N DOPCIPaH PEXMM, ako Ma Takuea; Fl ir i a tai kéytossa; LV gaisa plismas atrums intensivaja vai pastiprinataja rezima; PT valor do fluxo de ar) no modo intensivo ou boost; SV
A|r F|ow at |ntens|ve/boost settmg 691 m3/h luftfiode vid intensiv- eller boostinstéllning.; FR le débit d’air en mode intensif ou «boost»; ; CS pritok vzduchu za podminek intenzivniho nebo zvy$eného pouzivani ; HR protok zraka u uvjetima mtenzwnog kunstenja ili pojacanja MT I-fluss tal-arja meta |- apparat ikun ged jithaddem bl-uzu tal-modalita intensiva;
RO ebitul de aer in modul intensiv sau accelerat,; EL Porj aépa ummo ouverikeg éviovng i 6pevnG Xpriang.; UA BuTsryBaHHs nositpst (M3/rop) B ymoBax 0 pexvmy abo pemMy
IT potenza sonora ponderata A delle emissioni di rumore alla potenza minima; BG H1BOTO Ha MOLYHOCTTa Ha M3MTbYBaHHS Bb3AYLIEH LWYM, N0 kpuBa A npu ckopoc; Fl A-painotettu &ani LV A as jaudas emisijas gaisa pie minimala atruma

A-weighted Sound Power Emission at

48

dB(A)

normala rezima; PT nivel de poténcia sonora com ponderagéo A com a regulagdo de velocidade minima ; SV Luftburet akustiskt buller for A-viktade ljudeffektutslapp vid minimi under normalt bruk.; FR émissions acoustiques de I'air pondérées de la valeur A a la vitesse minimale; CS vazena hladina emisi hluku

minimum speed re 1 pW akustického vykonu pfi minimalnim vykonu; HR ponderirana zvuéna snaga A razine buke na minimalnoj snazi; MT l-emissjonijiet akustici tal-qawwa tal hoss l- aqa ippezati ghaH -frekwenza A fil-velocita minima; RO puterea acustica ponderata A a emisiilor sonore transmise prin aer la turaia minima disponibild; EL
Z1aByIopEVN aKOUOTIKA 10X0G A Twv ekTouTIOV BopUBou aTnv eAaxioTn 10xU.; UA piBeHb akyCTUYHOTO NOLIMPEHHS LyMy B NOBITPI 3a Lukanok A Ha
. IS IT potenza sonora ponderata A delle emissioni di rumore alla potenza massima; BG H1BOTO Ha MOLLHOCTTa Ha M3MTb4BaHVS Bb3ayLLIEH LyM, N0 kpusa A npu ckopoc; Fl aéstojen A-painotettu &énitehotaso imil LVA ta: iskas jaudas emisijas gaisa pie maksimala
A-weighted Sound Power Emission at 65 dB(A) atruma normala rezima; PT nivel de poténcia sonora com ponderagao A com a regulagéo de velocidade méaxima ; SV Luftburet akustiskt buller for A-viktade ljudeffektutslépp vid maximihastighet under normalt bruk.; FR émissions acoustiques de I'air pondérées de la valeur A a la vitesse maximale; CS vazena
H d 1pW hladina emisi hiuku ického vykonu pfi maximalnim vykonu; HR p irana zvuéna snaga A razine buke na maksimalnoj snazi; MT |-emissjonijiet akustici tal-qawwa tal-hoss fl-arja, \ppezat\ ghall- frekwenza Afil-velocita massima; RO puterea acustica ponderata A a emisiilor sonore transmise prin aer la
maximum Spee re p turaia maxima di ibila; EL 3 i 10%0g A Twv. wv BopUBou am péyiotn 10U ; UA piseHb 0 LuyMy B NOBITpi 3a WKanoio A Ha
1 Y
IT potenza sonora ponderala A deHe emissioni di rumore in condmom diuso \nlenso o boosl BG H1BOTO Ha MOLLHOCTTa Ha M3MbYBaHHS Bb3AYLLIEH LUYM, N0 kpuBa A Ha pexum, ako uma TakuBa; FI melupadstojen A-painotettu adnitehotaso intensiivisessa tai tehostetussa
dB(A) kaytossa; LV A-i jaudas emisijas gaisa a vai inataja rezima; PT nivel de poténcia sonora com ponderagdo A no modo intensivo ou boost; SV qutburet akustiskt buHer for A-viktade ljudeffektutslépp vid intensiv- eller boostinstllning.; FR es émissions acoustiques de I'air

A-weighted Sound Power Emission at

70

pondérées de la valeur A n mode intensif ou «boost»; CS vazena hladina emisi hluku akustického vykonu za podminek intenzivniho nebo zvy$eného pouzivani ; HR ponderirana zvuéna snaga A razine buke u uvjetima intenzivnog koristenja ili pojacanja; MT I-emissjonijiet akustici tal-qawwa tal-hoss fl-arja,

intensive or boost Speed re 1 pW ippezati ghall-frekwenza A meta I-apparat ikun qed jithaddem bl-uzu tal-modalta intensiva j; RO puterea acustica ponderata A a emisiilor sonore transmise prin aer in modul intensiv sau accelerat; EL Z1a8y0}i£vN GKOUOTIKT| 10XUG A Tuwv eKTIOWTIGOV 80pdBou umid ouvBIiKeg éviovng f emraxuvopevng Xpfiong. ; UA
piBeHb aky 0 LuyMy B NOBITPi 3a WKanoio A B ymMoBax 0 pexumy abo pexvmy i
: IT consumo di energia in modo spento; BG koHcymaLsTa Ha MOLIHOCT B pexvm ,uktioueH”; Fl energiankulutus sammutettuna; LV jaudas patéring izslegta rezima; PT consumo de energia no modo de ivagdo; SV 0 i i franlage; FR la ion d’énergie en mode «arréty,; CS spotieba
Power consumptlon Oﬁ mOde - PO NA W energie ve vypnutém rezimu; HR potro$nja energije u nacinu rada iskljucen; MT il-konsum tal-energija fil-modalita Mitfi; RO consumul de putere in modul oprit; EL K ] EVEPYEIQG OE oy JHévn karaaTaan; UA eHepr Y pexumi

Power consumption in standby mode - Ps

0.49

w

IT consumo di energia in modo standby ; BG koHcymaLusita Ha MOLLHOCT B pexvm B roToBHocT; Fl energiankulutus standby-tilassa ; LV jaudas patérin$ gaidstaves rezima; PT consumo de energia no modo de espera ; SV tandby-lage; FR la ion d'énergie en mode «veillex,; CS
spotfeba energie v pohotovostnim rezimu ; HR potro3nja energije u stanju mirovanja ; MT il-konsum tal-energija fil-modalita Stennija; RO consumul de putere in modul standby ; EL Karavahwon evépyeiag o€ kardoTaon avapovhg ; UA eHep! Y PexuMi ouiky!

Additional Product Information compliant to commission regulation (EU) No 66/2014
Symbol Value Unit
T- B f t f 1 1 IT Fattore di i nel tempo; BG Hay Ha BpemeTo; Fl Ajan in; LV Laika palielinaj ients; PT Fator de aumento de tempo; SV Faktor povecanja ¢asa; FR Facteur d'accroissement dans le temps; CS Koeficient zvyseni ¢asu; HR Faktor povecanja vremena; MT
Ime Iincrease factor . Fattur ta’ Zieda fil-hin; RO Factor de cretere in timp; EL Mapdyovrag atgnang kard my mapodo Tou xpdvou; UA KoediuieHT 3pocTaHs y yaci
. v IT Indice di efficienza energetica; BG UHpekc Ha erepruitia edektusHocT; FI Energi i LVE itates indekss; PT Indice de eficiéncia energética; SV Indeks energijske ucinkovitosti; FR Indice d'efficacité énergétique; CS Index energetické Gcinnosti; HR Indeks energetske ucinkovitosti;
Energy EfﬂClenCy Index EEIhOOd 643 MT L-indici tal-efficjenza energetika; RO Indice de eficiena energeticé; EL Aeiktng evepyeiakrig amédoang; UA MokasHuk eHeproecekTBHOCTI
Measured air flow rate at best efficienc IT Portata d'aria misurata al punto di massima efficienza ; BG [lebut, usmepeH B Toukata Ha Hait-Bucoka edhek- TvaHocT ; FI Mitattu iimavirta parhaan hydtysuhteen pis-teessa ; LV Gaisa plisma, mérita optimalaja darba punkta ; PT Débito de ar medido no ponto de maior eficiéncia ; SV Izmerjena stopnja pretoka
. Y QBEP 400 m3/h | zraka na tocki najvedje uginkovitosti; FR Debit d'air mesuré au point de rendement maximal ; CS Naméfeny priitok vzduchu v bodé nejvy3si iéinnosti ; HR Izmjerena stopa protoka zraka pri tocki najveceg stupnja iskoristenja ; MT Ir-rata tal-fluss tal-arja mkejla fil-punt tal- efficjenza massim; RO Fluxul nominal de
p0|nt aer masurat la punctul de eficiena maxima ; EL Mapox1 aépa mrou petpiétal 1o anpeio mg péyiomg amédoang ; UA MponyckHa 3AaTHICTL B TOUL MakcUManbHOT ecbeKTUBHOCTI
Measured air pressure at best efficienc IT Pressione dell'aria misurata al punto di mas-sima efficienza ; BG Hansrane, PEHO B TOUKaTa Ha Hait ; FI Mitattu i ine parhaan hyotysuhteen pisteessa ; LV Gaisa spiediens, mérits optimalaja darba punkta ; PT Presso de ar medida no ponto de maior eficiéncia ; SV Izmerjen
! p Y PBEP 414 Pa zracni tlak na tocki najvecje ucin-kovitosti; FR Pression d'air mesurée au point de rendement maximal ; CS Naméfeny tlak vzduchu v bede newyssn Ucin-nosti ; HR Izmleren tlak zraka pri tocki najveceg stupnja iskoristenja ; MT Il-pressjoni tal-arja mkejla fil-punt tal-effic-jenza massima ; RO Presiunea aerului
pomt masuratd la punctul de eficiena maxima ; EL Migon Tou aépa Tou peTpiéTal oT0 onpeio TG péyiom amédoong ; UA Tuck nosiTps, B TOULYi i echexTuBHOCTI
: : IT Flusso d'aria massimo; BG Makcvmanen ae6ut; Fl Suurin ilmavirta; LV Gaisa maksimala plasma; PT Débito de ar maximo; SV Najvecji pretok zraka; FR Débit dair maximal; CS Maximélni pritok vzduchu; HR Najveéi dopusteni protok zraka; MT Il-fluss massimu tal-arja; RO Fluxul maxim de aer; EL Méyiom
Maximum air flow Qmax 691 m*h o ’ este P e dopustentp ! vom

por) aépa; UA MakcumanbHa nponyckHa 3aatHicT

Measured electric power input at best

WBEP

184.5

IT Potenza elettrica assorbita al punto di mas-sima efficienza ; BG BxoaHa enektpuiecka MOLIHOCT B TOYKaTa Ha Hait-ucoka epektusHoct ; FI Mitattu séhkon ottoteho parhaan hydtysuh-teen pisteessé ; LV Elektriska ieejas jauda, mérita optimalaja darba punkta ; PT Poténcia elétrica medida no ponto de maior
eficiéncia ; SV Izmerjena vhodna elektricna moc na tocki najvecje ucinkovitosti; FR Puissance électrique a I'entrée mesurée au point de rendement maximal ; CS Naméreny elektricky prikon v bodé nejvy$si Gcinnosti ; HR Izmjerena ulazna elektri¢na snaga pri tocki najveceg stupnja iskoristenja ; MT Il-kontribut

efficiency pOint tal-energija elettrika mkejjel fil- punt tal-efficjienza massima ; RO Puterea electrica de intrare masurata la punctul de eficiena maxima ; EL HAektpikij 100G Tou pogdral aTo onyeio TG péyioTng amédoang; UA EnexTpuyHa NOTyXHICTb, LLO NOrMMHAETLCA B TOuLi ecekTMBHOCTI
. . : IT Potenza nominale del sistema di illuminazio-ne; BG HoMuHanHa MoLHOCT Ha ocBeTUTenHara cuctema; Fl istusjarj Lv i sistémas nominala jauda; PT Poténcia nominal do sistema de iluminacao; SV Nazivna mo¢ sistema za osvetljevanje; FR Puissance nominale du
Nomlnal pOWeI' Of the |Ight|ng 8yStem WL 26 W systéme d'éclairage; CS Jmenovity piikon osvétlovaciho systému; HR Nominalna snaga sustava za osvjetljavanje; MT Il-qgawwa nomlnah tas-sistema tat-tidwil; RO Puterea nominalé a sistemului de iluminat; EL OvouaaTiki 100G Tou guaTipaTog @wtiopol; UA HomiHanbHa NOTyXHICTb CHCTEMI OCBITNIEHHS
. N Lo uminamento medio del sistema di ilumi-nazione sulla superficie di cottura ; Pe/iHa OCBETEHOCT, OCHTYPSiBaHa OT OCBETY- TEMHATa CUCTEMa BbPXY NOBBPXHOCTTA 3a FOTBEHE ; 1en valais-! 1us keittopinnalla ; LV Apgaismes sistémas nodroginatais vidjais
IT 1l dio del di il || rficie di cott BG C FI jarj a imaarai I i keitt lla ; LV Ay te d atais vide
Average illumination of the lighting system Emiddle 75 | uz &diena virsmas; PT média produzida pelo sistema de \Iummaqao na superficie de cozedura ; SV Povprecna osvetljenost kuhalne povrsine, ki jo zagotavlja sistem za osvetlievanje; FR Eclairement moyen du systéme d'éclairage sur la surface de cuisson ; CS Primémé
I ux osvétleni varného povrchu osvétl ; HR Prosjecno je sustava za osvjetlj je povrdine 2a kuhanje ; MT IlHuminazzjoni medja tas-sistema tat-tidwil fug il-wicc ghat-tisjir ; RO lluminarea medie a sistemului de iluminat pe suprafaa de gatit ; EL Meoaia gureivotnTa Tou ouoTiparog

on the cooking surface

QwIopoU aTnV empavela payelpéparog; UA Cepenue csitnose CUCTEMM OCBITNEHHS Ha BA i NoBEPXHi




Product Fiche compliant to commission delegated regulation (EU) No 65/2014 PRF0125564 FOGO102648 Ed. 0818

Value Unit
S | !, t d k ELICA DE Name oder Warenzeichen des Lieferanten; DA Leveranderens navn eller varemaerke; HU a gyart6 neve vagy mérkajelzése; NL naam van de leverancier of het handelsmerk; SK nazov alebo obchodné znacka vyrobcu; GA ainm né branda an tsoléthrai; ES el nombre o marca comercial del proveedor; ET
upp IEr's name or trade marl tarnija nimi vai kaubamérk; LT Tiekéjo pavadinimas ir prekés Zenklas; PL nazwa dostawcy lub znak towarowy; SL ime ali oznaka proizvajalca; TR Tedarikgi adi; SR ime ili robna marka proizvodaca; BY Ha3ga aGo TaBapHbi 3Hak BbITBOPLI; RU Ha3BaHwe uni Mapka nocTasluyka
Model identifier WISE BL/A/60 DE Modellkennung des Lieferanten; DA Model; HU modell; NL typeaanduiding van het model van de leverancier; SK model; GA leagan; ES el identificador del modelo del proveedor; ET mudel; LT modelis; PL identyfikator modelu dostawcy; SL model; TR Model tanimi; SR Model; BY magans; RU monens
: DE jhrliche Energieverbrauch; DA Ariigt i HU agi mutatd; NL het jaarlijkse energieverbruik; SK index energetickej Gcinnosti; GA innéacs éifeachtilachta fuinnimh; ES el consumo de energia anual; ET aastane energiatarbimine; LT energijos vartojimo efektyvumo santykinis dydis;
Annual Energy Consumption - AEChood 76 kWhia | b o B stot o b 9 ¢ glos varte 4 v 6y

PL roczne zuzycie energii; SL indeks energetske ucmkothostl TR Yillik enerji tiiketimi; SR indeks energetske efikasnosti; BY igakc aHepra acbektbiyHacui; RU ronosoe notpebnetue aHeprum

Energy Efficiency Class

DE Energieeffizi DA Energi ivi HU iahatékonysagi osztaly; NL i iénti SK trieda energetickej Ucinnosti; GA rang éifeachtlachta fuinnimh; ES la clase de eficiencia energética; ET Energiatohususe klass; LT energijos vartojimo efektyvumo klasé; PL klasa
ywnosci nej; SL razred i ; TR Enerji verimlilik sinifi; SR klasa energetske efikasnosti; BY knac aHepra achekTblyHacui; RU knacc sHeproaddextisHocTM

DE flui Effizienz; DA ikai hatékonysag; NL hydrodynamische efficiéntie; SK fluidna a Ucinnost; GA éif ( imicidil; ES la eficiencia flui a ET hidrodi ika tohusus; LT srauto dinaminis efektyvumas; PL wydajnos¢

i i i [}
Fluid Dynamlc Efﬁmency - FDEhood 249 % przeptywu dynamicznego; SL pretoéna dinami¢na ucinkovitost; TR Sivi dinamigi verimliligi; SR fluo-dinamicka efikasnost; BY geiHamiuHas adekTbijHacLy Bagkacuyi; RU ruapogvHammudeckan adhekTBHOCT:
. . . DE die Klasse fiir die flui I Effizienz; DA i i HU hi é agi osztaly; NL énti SK trieda fluidnej dynamickej ucinnosti; GA rang elfeachlulacma sreabhdhinimicitla; ES la clase de eficiencia fluidodinamica; ET
I nami Iclen: htidrodiinaamika tohususe Klass; LT srauto dinaminio efektyvumo klasé; PL klasa wydajnosci przeptywu dynamicznego; SL razred pretoéne dinamiéne u¢inkovitosti; TR Sivi dinamigi verimlilik sinifi; SR klasa fluo-di ; BY knac iyHai acpekTblyHacyi Bagkacyi; RU knacc
uid Lyl y
TMAPOVHAMUYECKON 3P(EKTMBHOCTI
. . DE { DAB i itet; HU ilagita 5 ag; NL verlichti éntie; SK svetelna Ucinnost; GA éifeachtilacht solais; ES la eficiencia de iluminacion; ET Valgustohusus; LT $viesos naSumas; PL $¢ o$wi ia; SL svetlobna ucil itost; TR Verimliligi;
nght EfﬁCIenCy - LEhOOd 29 |UX/W SR svetlosna efikasnost; BY cesitnoaanaya; RU ceeTosas otaava
B . . DE { DA i ivi HU agitasi haté agi osztaly; NL i énti SK trieda svetelnej Gcinnosti; GA rang éifeachtulachta solais; ES la clase de eficiencia de iluminacion; ET Valgustusthususe klass; LT Sviesos naSumo klasé; PL klasa
nghtmg EﬁICIenCy Class A sprawnosci owietlenia; SL razred svetlobne ucinkovitosti; TR Aydinlatma Verimliligi sinifi; SR klasa svetlosne efikasnosti; BY knac ceatnoaanaub!; RU knacc cBeToBoit 0TAauM
. . - 0 DE Fettabscheidegrad; DA Effektivitet af fedtfiltrering; HU zsirsz(ir6 haté aga; NL ié SK ucinnost filtracie tukov; GA éifeachtulacht scagtha gréisce; ES la eficiencia de filtrado de grasa; ET Rasva eemaldamise tohusus; LT riebaly filtravimo nasumas; PL efektywno$¢ pochtaniania
Grease Flltenng EfﬂCIenCV - GFEhood 46 % zanieczyszezen; SL uinkovitost filtriranja mascob; TR Yag Stizme Verimliligi; SR eﬂkasnosl filtriranja masti; BY aceTbIyHacib dinbTpaLibli 3masak; RU ahdeKTUBHOCTb (unbTpaLyy X1pos
Gr Filtering Efficien | F DE die Klasse fiir den F i DAEf i af fedtf\ltrenng HU zsirsz(r§ hatékonysagi oszla\ya NL vefilteringsefficiéntieklasse; SK trieda Gcinnosti filtracie tukov; GA rang éifeachtulachta scagtha gréisce; ES la clase de eficiencia de filtrado de grasa,; ET Rasva eemaldamise tohususe klass;
ease riitering iciency class LT riebaly filtravimo nasumo klasé; PL klasa efektywnosci f; SL razred u¢ i filtriranja mascob; TR Yag Siizme Verimliligi sinifi; SR klasa efikasnosti filtriranja masti; BY knac acexTuiyHacuyi dinbTpaLjbli 3Masak; RU knacc addekTBHOCTM (hunbTpaLin xvpos

DE der Luftstrom minimaler; DA Luftstrem ved minimal effekt; HU levegé sebesség minimum teljesitményen; NL luchtstroom bij minimum bij normaal gebruik; SK prietok vzduchu pri minimalnom vykone; GA aershreabhadh ag an ioschumhacht.; ES el flujo de aire en su ajuste minimo; ET Minimaalne dhuvool

Minimum A|r F|0W in normal use 256 m3/h tavakasutusel; LT oro srautas maziausiu; GAlingumu; PL natezenie przeptywu powietrza przy minimalnej; SL pretok zraka na minimalni moci; TR Asgari Hizdaki Hava Akimi; SR protok vazduha pri minimalnoj snazi; BY naTok naetpa npbl MiHimanbHait Marythacyi; RU pacxop Bosayxa npy MUHUManbHoi
MOLLHOCTH
. . 3 DE der Luftstrom maximaler; DA Luftstrom ved maksimal effekt; HU levegd sebesség maximum itmé NL bij bij normaal gebruik; SK prietok vzduchu pri ima vykone; GA agan ; ES el flujo de aire en su ajuste maximo; ET
Maximum Air Flow in normal use 559 m?3/h | Maksimaalne Ghuvool tavakasutusel; LT oro srautas didZiausiu; GAlingumu; PL natezenie przeplywu powietrza przy maksy-malnej; SL pretok zraka na maksimalni moéi; TR Azami Hizdaki Hava Akimi; SR protok vazduha pri maksimalnoj snazi; BY naTok naeTpa npbl MakcimansHait MarytHacyi; RU pacxoa
803/yXa npu ot
. X X X DE Luftstrom im Betrieb auf der Intensivstufe oder Schnelllaufstufe; DA Luftstrom ved intensivt brug eller boost; HU leveg® sebesség intenziv vagy boost é NL It in de intensieve of SK prietok vzduchu za podmienok intenzivneho alebo zvySeného pouzivania; GA
Air Flow at intensive/boost settmg 691 m3/h | aershreabhadh le tréanusaid; ES el flujo de aire en posicion ultrarrapida o reforzada; ET Ghuvool i LT oro srautas i yvigja ar forsuotaja veiksena; PL; DAne dotyczace natezenia przeptywu powietrza przy jieniu trybu i ywnego lub turbo; SL pretok zraka v intenzivnem ali boost
nacinu delovanja; TR Yogun veya destekli ayardaki hava akimi; SR protok vazduha u uslovima intezivne upotrebe ili boost; BY natok naBeTpa npbl iHT3HCIJHbIX Lii YCTapHbIX yMOBax akcrnyaraupli; RU pacxos BO3fyxa B yCrOBUSX MHTEHCUBHOTO UCMOMb30BaHUS UNK B pexmme boost
. . DE L issi bei minimaler i ieb; DA A-vaegtet lydeffekt ved minimal effekt; HU A sz(irével sulyozott itmény minimum itmé NL i A-gewogen i in de lucht bij minimumbij normaal gebruik; SK vazena
A‘We|ght9d Sound Power Em|33|0n at 48 dB(A) hladina emisii hluku akustického vykonu pri minimélnom vykone; GA fua\mchumhacht ualaithe A na n-astuithe fualme ag an ioschumhacht; ES las emisiones sonoras en el aire ponderadas por el valor A en su ajuste minimo; ET Helinivoo A suhtes véikseima kiiruse korral; LT A svertiné; GArso; GAlia maZiausiu;
minimum Speed re 1 pW GAlingumu; PL poziom hatasu jako hatas w postaci fal do A przy minil j; SL raven A zvogne modi emisije hrupa pri minimalni mogi; TR Asgari hizda normal kullanimda havaya yayilan akustik A-agirlikli ses giicii emisyonu, SR ponderisana zvuéna snaga A
buke pri mi snazi; BY y. rykasas Mo wymy A npbl it maryTHacui; RU 3BYKOBas MOLYHOCTb NO LKane A 3BYKOBOrO uany npn o
. . DE L issi bei verfiigbarer indigkeit im ! DA A-vaegtet lydeffekt ved maksimal effekt; HU A sztirével stlyozott jesitmény maximum teljesitmé ; NL A-gewogen issie in de lucht bij elheid bij normaal gebruik;
A‘We|ght9d Sound Power Em|33|0n at 65 dB(A) SK vazend hladina emisii hluku ého vykonu pri a vykone; GA ualaithe A na n-astuithe fualme ag an uaschumhacht; ES las emi sonoras en el aire por el valor A en su ajuste maximo; ET Helinivoo A suhtes suurima kiiruse korral; LT A svertiné; GArso; GAlia
maximum Speed re 1 pW didziausiu; GAlingumu; PL poziom hatasu jako hatas emi w postaci fal iesi do A przy j; SL raven A zvogne moci emisije hrupa pri maksimalni moci; TR Azaml hizda normal kullanimda havaya yayilan akustik A-agirlikli ses gicii emisyonu; SR ponderisana
zvucna snaga A buke pri i snazi; BY : rykaas mou wymy A npbl i maryTHacuyi; RU 3ByKOBas no wkane A y npn
DE A-bewerteten Luftschallemissionen im Betrieb auf der | ivstufe oder Schnelllaufstufe; DA A-vaegtet i ved intensiv il eller boost; HU A sz(irvel stlyozott hangteljesitmény intenziv vagy boost fokozat hasznalatakor; NL akoestische A-gewogen geluidsemissie in de lucht in de

A-weighted Sound Power Emission at
intensive or boost speed

70

dB(A)
re 1pW

intensieve of boostmodus; SK vaZen4 hladina emisii hluku akustického vykonu za podmienok intenzivneho alebo zvy3eného pouZivania; GA fuaimchumhacht ualaithe A na n-astuithe fuaime le tréantséid; ES las emisiones sonoras en el aire ponderadas por el valor A en posicion ultrarrépida o reforzada; ET
Helinivoo A suhtes intensiivse kiiruse korral; LT A svertiné; GArso; GAlia intensyviaja ar forsuotaja veiksena; PL; DAne dotyczace poziomu hatasu emitowanego w postaci fal akustycznych odniesionych do A w trybach intensywnym i i turbo SL vrednotena raven A zvoéne mogi emlsw]e hrupa pri intenzivnem ali
boost nacinu delovanja; TR Yogun veya destekli ayarda havaya yayilan akustik A-agirlikli ses gicii emisyonu; SR ponderisana zvuéna snaga A buke u uslovima intezivne upotrebe ili boost; BY yasaxaHas rykasas mou ymy A npb! i 1j 6 ymoBax RU 3ByKoBas
MOLLHOCTb 10 (WKare A 3BYKOBOTO U3MyHEHWS B YCTIOBUSX UHTEHCUBHOTO MCMONb30BaHNS Ui B pexume boost

Power consumption off mode - Po

NA

W

DE Leistungsaufnahme im Aus-Zustand; DA Energiforbrug i slukket tilstand; HU s kikapcsolt & NL het i ik in de uit-stand; SK spotreba energie vo vypnutom rezime; GA caitheamh fuinnimh agus é muchta; ES el consumo de electricidad en modo desactivado; ET
Energiakulu valjaliilitatuna; LT igjungties bisena suvartojamos elektros energijos kiekis; PL uzycie energii elektrycznej w trybie wylaczenia; SL poraba energije v ugasnjenem nacinu; TR Kapali moddaki giig tiiketimi; SR potro$nja energije iskljucena; BY cnaxwisarHe aHeprii § BbikniouaHbIM paxeime; RU
no 3Heprun B oM

Power consumption in standby mode - Ps

0.49

W

DE Lei: im B DA i standby; HU i as készenléti modban; NL het iteif in de stand-by-stand; SK spotreba energie v pohotovostnom rezime; GA caitheamh fuinnimh i mod fuireachais; ES el consumo de electricidad en modo de espera;
ET Energiakulu slandby reziimis; LT budéjimo veiksena suvartojamos elektros energijos kiekis; PL zuzycie energii elektrycznej w trybie czuwania; SL poraba energije v slandby naginu; TR Hazir bekleme modundaki giig tiketimi; SR potro$nja energije u stanju mirovanja; BY cnaxbiaHHe aHeprii § paxbime
yakaHHs; RU noTpeBnenvie SHeprvm 8 pexiume oxnaanms

Additional Product Information compliant to commission regulation (EU) No 66/2014
Symbol Value Unit
T-m -n f 1 f 1 1 DE Zeitverla > DA + HU Id6tart: 6veld tényezo; NL Tijdstoenamefactor; SK Cinitel prirastku ¢asu; GA Fachtéir méadaithe san am; ES Factor de incremento temporal; ET Ajaline kasvutegur; LT Laiko didéjimo; DAugiklis; PL Wspotczynnik uptywu czasu; SL Faktor povecanja
Ime Increase factor . Casa; TR Zaman artig faktoru SR Faktor povecanja tokom vremena; BY kaadiLjbleHT nassniyaHHs 3 uaram vacy; RU KoathhmumeHT yBenuyeHns no Bpemenm
. DE Energieeffizienzi DA Energi vitetsi HU Energiahaté agi mutatd; NL Energie-efficiéntie-index; SK Index ickej Uginnosti; GA Innéacs éifeachtilachta fuinnimh; ES indice de eficiencia energética; ET Energiatohususindeks; LT Energijos vartojimo efektyvumo indeksas; PL Wskaznik
Energy Effl(:lency Index EElhood 64.3 ywnosci nej; SL Indeks ijske ucinkovitosti; TR Enerji Verimlilik Endeksi; SR indeks energetske efikasnosti; BY inpakc sHepra adekbijHacui; RU Mkaexc sHeproaddektusHocTi
Measured air flow rate at best efficienc DE Gemessener Luftvolumenstrom im Bestpunkt; DA Malt luftstrem i det optimale driftspunkt (BEP); HU Mért Iégaramsebesség a legjobb halasfoku pontban; NL Gemeten iet op het beste-efficiéntie-punt; SK Y prietok vzduchu v bode s najvy$Sou i¢innostou; GA Sreabhrata aeir a thomhaistear
., y QBEP 400 m3/h ag pointe na héifeachtulachta uasta; ES Flujo de aire medido en el punto de méxima eficiencia; ET Mo6detud dhuvooluhulk suurima t6 i { nasumo tasko oro srautas; PL Natgzenie przeptywu powietrza mierzone w optymalnym punkcie pracy; SL Izmerjena stopnja
pOInt pretoka zraka na tocki najvecje ucinkovitosti; TR En iyi verimlilik noktasindaki hava akimi; SR protok vazduha izmerena pri maksimalnoj efikasnosti; BY Bbu:laTaK naseTpa ¥ Kponubl MakciMansHai adekTbiyHacyi; RU Pacxos Bosayxa, 3amepeHHblii B TOUKe MakcuManbHoit ahdekTuBHOCTH
Measured air pressure at best efficienc DE Gemessener Luftdruck im Bestpunkt; DA Malt lufttryk i det optimale driftspunkt; HU Mert légnyomas a legjobb hatésfoku pontban; NL Gemeten luchtdruk op het beste-efficiéntie-punt; SK Namerany tlak vzduchu v bode s najvysSou uéinnostou; GA Aerbhrd a i ag pointe na héi ( uasta;
; p ¥ PBEP 414 Pa | ES Presion de aire medida en el punto de méa-xima eficiencia; ET Maddetud 6hurdhk suurima tohususega tddolukorras; LT Ismatuotasis optimalaus nasumo tasko oro slegis; PL Cignienie powietrza mierzone w optymalnym punkcie pracy; SL lzmerjen zraéni tlak na tocki najvecje uéin-kovitosti: TR En iyi verimlilik
p0|nt noktasindaki statik basing farki; SR Pritisak vazduha izmerena pri maksimalnoj efikasnosti; BY uick nasetpa y kponubl MakciManbHait acexTulyHacuyi; RU laBnerve Bo3yxa, 3aMepeHHoe B TOUKe MaKCManbHOil 3hheKTBHOCTH
. . DE Maximaler Luftstrom; DA Maksimal luftstrem; HU Maximalis légaramsebesség; NL Maximale luchtstroom; SK Maximalny prietok vzduchu; GA Aershreabhadh uasta; ES Flujo de aire maximo; ET Suurim & ; LT DidZiausias oro srautas; PL natezenie przeptywu powietrza; SL Najvegji
3
MaX|mum air ﬂOW Qmax 691 m /h pretok zraka; TR i hava akimi; SR i i protok vazduha; BY makcil natok naseTpa; RU MakcumanbHlit pacxop Bo3gyxa
. . DE E im Bestpunkt; DA Malt elektrisk i det optimale dri HU Mért vi felvétel a legjobb hatds-foku pontban; NL Gemeten elekirisch opgenomen vermogen op het beste-efficiéntiepunt; SK Namerany elekiricky prikon v bode s najvy$Sou
Measured electric power input at best WBEP 184.5 W tinnostou; GA Cumhacht leictreach a chaitear ag pointe na héfeachtilachta uasta; ES Potencia eléctrica de entrada medida en el punto de méxima eficiencia; ET Suurima tShususega tboolukorras mdGdetud tarbitav sisendvaimsus; LT I8 nagumo tasko varto-jamoji elektring; GAlia; PL
efficiency point . Pobar mocy mierzony w optymalnym punkcie pracy; SL Izmerjena vhodna elektriéna mo¢ na tocki najvecje ucinkovitosti; TR En iyi verimlilik noktasindaki elektrik giicti; SR Potro$nja elektriéne energije pri i i, BY anex ¥ kponup! i i achexThIyHacLyi; RU
Il 3MeKTp! B TOYKE i acpcpeKTMBHOCTH
. . . DE istung des DA i nominelle effekt; HU A vilagito névleges teljesitménye; NL Nominaal vermogen van het verlichtingssys-teem; SK Nominalny vykon systému osvetlenia; GA Cumhacht ainmnitiil an chérais soilsithe; ES Potencia nominal del sistema de
Nominal power of the ||ght|ng system WL 2.6 W inacion; ET i i ; LT Vardiné ap3vietimo sistemos; GAlia; PL Moc nominalna systemu o$wietlenia; SL Nazivna mo¢ sistema za osvetljevanje; TR Aydinlatma sisteminin nominal giicii; SR Nominalna snaga rasvete; BY HamiHanbHas MaryTHacup cictambl aceatneqHs; RU HomuHansHas
MOLLHOCTb CUCTEMbI
. . . . . DE D gsstarke des auf der K ; DA gennemsnitlige lysstyrke pa kogefladen; HU A vilagitorendszer altal a fozési felileten biztositott atlagos megvilagitas; NL Gemiddelde verlichting van het verlichtings-systeem op het
Average illumination of the lighting system Emiddle 75 | kookoppervlak; SK Priemem osvetlenie vrhané systé tlenia na povrch vamej plochy; GA Soilsid meanach an chorais soilsithe ar an dromchla cocaireachta; ES lluminancia media del sistera de flumina-cion en la superfcie de coccion; ET Valgusallika tekitatud keskmine valgustatus
on the cooking Surface I ux i i T Ap§ 0 sistema uztikri wdutme virimo pavirsiaus apévieta; PL Srednie natezenie 0§ przez system 0$ na i plyty grzejnej; SL Povprecna osvetljenost kuhalne povrsine, ki jo zagotavlja sistem za osvetljevanje; TR Pisirme alaninda
dinl sisteminin ortalama SR Prose¢na j na povrsini za kuvanje; BY cipagHsia acBeTneHactyb CIcTambl Ha naBepxHi Ans ratasanks; RU CpeaHsa cucTemoi BapOYHO




