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Vielen Dank, dass Sie sich fiir dieses Produkt entschieden haben.

Diese Gebrauchsanweisung enthalt wichtige Sicherheitshinweise sowie Hinweise zum
Gebrauch und der Wartung Ihres Gerates. Lesen Sie diese Gebrauchsanweisung vor der
ersten Benutzung des Gerats aufmerksam durch, und bewahren Sie sie sorgfaltig auf.

Symbol Typ Bedeutung
A WARNUNG Gefahr von schweren Verletzungen oder Lebensgefahr
A GEFAHR Elsr‘g_lsljléilgRISCHEN Gefahrliche Spannung
A BRANDGEFAHR Warnung: Brandgefahr / entflammbare Materialien
& ACHTUNG Gefahr von Personen- und Sachschaden
@ WICHTIG / HINWEIS Bestimmungsgemafe Verwendung des Gerates
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1. SICHERHEITSHINWEISE

 Lesen sie sich vor der Verwendung ihres Gerats alle
Anweisungen sorgfaltig durch und bewahren sie sie fur
spateres Nachschlagen an einem leicht erreichbaren
Ort auf.

» Dieses Benutzerhandbuch wurde fur mehr als ein Mo-
dell erstellt. Es kann daher vorkommen, dass lhr Gerat
einige der darin beschriebenen Funktionen nicht auf-
weist. Aus diesem Grund ist es wichtig, dass Sie beim
Lesen der Bedienungsanleitung besonders auf die
Zahlen achten.

1.1 ALLGEMEINE SICHERHEITSHINWEISE

» Dieses Gerat kann sowohl von Kindern ab 8 Jahren als
auch von durch Personen mit eingeschrankten physi-
schen und geistigen Fahigkeiten sowie mit Mangel an
Erfahrung und Kenntnis verwendet werden, vorausge-
setzt sie werden bei der Verwendung beaufsichtigt oder
wurden bezuglich der maglichen Gefahren unterwiesen.
Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung
und Wartung sollten nicht von Kindern ohne Aufsicht
durchgefuhrt werden.

A\ ACHTUNG: Wahrend des Betriebs werden das Gerét

und seine zuganglichen Teile heil’. Passen Sie auf, dass

Sie die Heizelemente nicht berthren. Halten Sie Kinder

unter 8 Jahren von dem Gerat fern, es sei denn, sie wer-

den ununterbrochen beaufsichtigt.

/5 A ACHTUNG: Brandgefahr: Legen Sie keine Gegen-
stande auf den Kochflachen ab.

/\ A\ ACHTUNG: Wenn die Oberflache Risse aufweist,
schalten Sie das Gerat aus, um einen Stromschlag zu
vermeiden.

» Betreiben Sie das Gerat nicht mit einer externen Zeit-
schaltuhr oder einem gesonderten Fernsteuerungssys-
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tem.

Das Gerat wird wahrend seiner Verwendung heil3. Pas-
sen Sie auf, dass Sie die Heizelemente im Inneren des
Ofens nicht berthren.

Die Griffe konnen wahrend des Gebrauchs nach kurzer
Zeit heil¥ werden.

Verwenden Sie keine atzenden und scharfen Reiniger
oder Scheuerschwamme, um das Glas der Ofentur

und andere Oberflachen zu reinigen. Diese kdnnen die
Oberflachen zerkratzen und ein Zerbrechen des Turgla-
ses oder eine Beschadigung der Oberflachen herbei-
fGhren.

Verwenden Sie zur Reinigung des Gerats keinen
Dampfreiniger.

/N A\ ACHTUNG: Um die Méglichkeit eines elektrischen
Schlags auszuschliel3en, vergewissern Sie sich, dass das
Gerat ausgeschaltet ist, ehe Sie die Lampe austauschen.

/\ ACHTUNG: Zugangliche Teile konnen beim Braten
oder Grillen heild werden. Halten Sie kleine Kinder von
dem Gerat fern, wenn es verwendet wird.

Ihr Gerat wurde nach allen geltenden nationalen und
internationalen Normen und Vorschriften hergestellt
worden.

Die Wartung sowie Reparaturarbeiten durfen nur von
autorisierten Servicetechnikern durchgefuhrt werden.
Wartungs- und Installationsarbeiten, die nicht von au-
torisierten Technikern durchgefuhrt wurden, konnen
gefahrlich sein. Sie durfen das Gerat in keiner Weise
modifizieren oder umbauen. Ein ungeeigneter Kochfeld-
schutz kann Unfalle verursachen.

Vor dem Anschluss Ihres Gerats mussen Sie die ortli-
chen Energieversorgungsbedingungen (Art des Gases,
Gasdruck oder elektrische Spannung und Frequenz)
und deren Kompatibilitat mit den technischen Daten
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des Gerats prufen. Die technischen Daten dieses Gerat
sind auf dem Etikett angegeben.

AACHTUNG: Dieses Gerat ist nur fur das Kochen von

Lebensmitteln gedacht und flr den Gebrauch im Haushalt
bestimmt. Es sollte fur keine anderen Zwecke und in kei-

ner anderen Anwendung verwendet werden, wie fur einen
kommerziellen Gebrauch oder zum Heizen eines Raums.

Verwenden Sie die Ofenturgriffe nicht zum Anheben
oder Bewegen des Gerats.

Es wurden alle moglichen Malinahmen ergriffen, um
lhre Sicherheit zu gewahrleisten. Da das Glas brechen
kann, sollten Sie beim Reinigen vorsichtig sein, um
Kratzer zu vermeiden. Vermeiden Sie, mit dem Zubehor
gegen das Glas zu schlagen oder zu stof3en.

Vergewissern Sie sich, dass das Netzkabel wahrend
der Installation nicht eingeklemmt oder beschadigt wird.
Ein beschadigtes Netzkabel muss vom Hersteller, ei-
nem Kundendienst oder ahnlich qualifiziertem Fachper-
sonal ausgetauscht werden.

Lassen Sie Kinder nicht auf die gedffnete Backofentur
klettern oder darauf sitzen.

Bitte halten Sie Kinder und Tiere von diesem Gerat fern.

1.2 FUR DAS DAMPFGAREN

Das Wasser muss vor dem Ofenbetrieb in den Wasser-
behalter gegossen werden.

Geben Sie kein Wasser in den Wassertank, wenn der
Backofen heil} ist.

Wenn die Ofentur geoffnet wird, kann der Dampf von in-
nen entweichen. Offnen Sie die Backofentr vorsichtig,
da Sie sich sonst verbrennen konnten.

Beim Dampfgaren kann Feuchtigkeit im Backofen zu-
ruckbleiben. Da Feuchtigkeit zu Korrosion fihren kann,
vergewissern Sie sich, dass das Innere des Ofens nach

DE-6



dem Garen trocken ist.

Verwenden Sie Trinkwasser zum Dampfgaren im
Backofen. Benutzen Sie anstelle von Wasser keinen
brennbaren Alkohol oder Feststoffe mit festen Partikeln.

Verwenden Sie zum Dampfgaren korrosionsbestandi-
ges Geschirr.

Sollte sich nach jedem Dampfgaren noch etwas Was-
ser im Wassertank befinden, sollte es nicht fur das
nachste Garen verwendet werden, sondern gereinigt
werden.

1.3 EINBAUHINWEISE

Benutzen Sie den Backofen erst, wenn er vollstandig
eingebaut ist.

Das Gerat muss von einem autorisierten Techniker ins-
talliert werden. Der Hersteller ist nicht fur Schaden haft-
bar, die durch einen falschen Einbau oder Anschluss
durch nicht autorisierte Personen entstehen.

Wenn das Gerat ausgepackt wird, achten Sie bitte auf
mogliche Transportschaden. Wenn ein Schaden vor-
liegt, durfen Sie das Gerat nicht verwenden — kontaktie-
ren Sie in diesem Fall einen autorisierten Servicetech-
niker. Die verwendeten Verpackungsmaterialien (Nylon,
Heftklammern, Styropor, usw.) stellen eine mogliche
Gefahr fur Kinder dar und sollten daher sofort einge-
sammelt und entfernt werden.

Schutzen Sie Ihr Gerat vor Umwelteinflissen. Setzen
Sie es keinen Einflussen wie Sonne, Regen, Schnee,
Staub oder Ubermaliger Feuchtigkeit aus.

Alle Materialien um das Gerat herum (z. B. Schranke)
mussen einer Temperatur von mindestens 100 °C wi-
derstehen konnen.

Das Gerat darf hinter keiner Ziertur aufgestellt werden,
um eine Uberhitzung zu vermeiden.
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1.4 WAHREND DES GEBRAUCHS

Wenn Sie Ihren Ofen zum ersten Mal benutzen, konnte
ein leichter Geruch auftreten. Das ist ganz normal —
entsteht durch das Isoliermaterial der Heizelemente.
Wir empfehlen lhnen, dass Sie lhren Backofen vor der
ersten Benutzung 45 Minuten lang leer auf maximaler
Temperatur laufen lassen. Vergewissern Sie sich, dass
die Umgebung, in der das Produkt installiert wird, gut
bellUftet ist.

Seien Sie vorsichtig, wenn Sie die Backofentlr wah-
rend oder nach dem Garen 6ffnen. Der heil3e Dampf
aus dem Ofen kann Verbrennungen verursachen.

Stellen Sie keine brennbaren oder entflammbaren Stof-
fe in oder neben das Gerat, wenn es in Betrieb ist.

Verwenden Sie stets Ofenhandschuhe, wenn Sie Spei-
sen in den Backofen stellen oder aus inm herausneh-
men.

Sie sollten den Backofen auf keinen Fall mit Alufolie
auskleiden, da andernfalls die Gefahr einer Uberhitzung
besteht.

Stellen Sie wahrend des Garvorgangs kein Geschirr
und keine Backbleche direkt auf den Ofenboden. Der
Boden wird sehr heifld und dies konnte zu Schaden am
Produkt fuhren.

Lassen Sie den Backofen nicht unbeaufsichtigt,

wenn Sie mit festen oder flussigen Olen kochen. Diese
konnen bei extremer Erhitzung in Brand geraten. Schit-
ten Sie niemals Wasser in brennendes Ol. Schalten Sie
stattdessen den Ofen aus und decken Sie die Pfanne mit
ihrem Deckel oder einer Feuerdecke ab.

Wenn das Gerat langere Zeit nicht benutzt wird, schal-
ten Sie den Hauptstromschalter aus.

Achten Sie darauf, dass die Bedienknopfe des Backo-
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fens immer auf ,,0" (Aus) stehen, wenn der Ofen nicht
benutzt wird.

Die Bleche neigen sich, wenn sie herausgezogen wer-
den. Achten Sie darauf, dass Sie keine heilden Speisen
verschutten oder fallen lassen, wenn Sie sie aus dem
Ofen nehmen.

Stellen Sie nichts auf die geoffnete Backofentur. Dies
konnte das Gleichgewicht des Backofens beeintrachti-
gen oder die Tur beschadigen.

Hangen Sie keine Handtucher, Klichentiucher oder Klei-
dung an das Gerat oder seine Griffe.

1.5 WAHREND DER REINIGUNG UND WARTUNG

Vergewissern Sie sich, dass Ihr Gerat vom Stromnetz
getrennt ist, ehe Sie es reinigen oder warten.

Entfernen Sie keinesfalls die Bedienknopfe, wenn Sie
das Bedienfeld reinigen.

Zur Gewahrleistung der Effizienz und Sicherheit Ihres
Gerats empfehlen wir lhnen, stets Original-Ersatzteile
zu verwenden. Kontaktieren Sie bei Bedarf unsere au-
torisierten Servicetechniker.

Versuchen Sie nicht, die Kalkruckstande abzukratzen,
die sich auf dem Boden des Backofens bilden konnen.
Dies konnte den Ofenboden beschadigen.

So losen Sie den Kalk, der sich auf dem Boden des
Backofens gebildet hat: Giel3en Sie nach jeder zweiten
oder dritten Benutzung 200-250 ml weil3en Essig mit
einem Sauregehalt von nicht mehr als 6 % auf den Bo-
den des Backofens und lassen Sie ihn 30 Minuten lang
einwirken. Reinigen Sie ihn anschliel}end mit einem
feuchtnassen Tuch.
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CE-Konformitatserklarung

Unsere Produkte entsprechen den geltenden
EG-Richtlinien, -Beschlissen und

-Verordnungen sowie den Anforderungen der
Normen, auf die verwiesen wird.

Dieses Gerat wurde ausschliel3lich fur das Kochen zu
Hause ausgelegt.Jegliche andere Verwendung, wie
das Beheizen eines Raumes, ist unsachgemal’ und
gefahrlich.

O pie Gebrauchsanweisungen gelten fir mehrere
Modelle.Moglicherweise gibt es Abweichungen
zwischen der Gebrauchsanweisung und lhrem Modell.

Entsorgung von Altgeraten

Das Symbol der durchgestrichenen
i Abfalltonne auf Radern auf dem
e | Produkt oder seiner Verpackung

bedeutet, dass das Gerat nicht im Hausmull
entsorgt werden darf, sondern eine separate
Entsorgung erfordert. Sie konnen das Altgerat
kostenfrei bei einer geeigneten kommunalen
Sammelstelle fur Elektro- und Elektronikaltgerate, z.B.
einem Wertstoffhof, abgeben Die Adressen erhalten
Sie von lhrer Stadt- bzw. Kommunalverwaltung.
Alternativ kdnnen Sie kleine Elektroaltgerate mit
einer Kantenlange bis zu 25 cm bei Handlern mit
einer Verkaufsflache fur Elektro- und Elektronikgerate
von mind. 400 m2 oder Lebensmittelhandlern mit
einer Gesamtverkaufsflache von mind. 800 m2,

die zumindest mehrmals im Jahr Elektro- und
Elektronikgerate anbieten, unentgeltlich zuriickgeben.
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Groldere Altgerate konnen beim Neukauf eines
Gerats der gleichen Gerateart, das im Wesentlichen
die gleichen Funktionen wie das neue Gerat erfullt,
bei einem entsprechenden Handler kostenfrei
zuruckgegeben werden. Bezuglich der Modalitaten
der Ruckgabe eines Altgerats im Fall der Auslieferung
des neuen Gerats, wenden Sie sich bitte an lhren
Handler.

Bitte Entnehmen Sie — sofern moglich — vor der
Entsorgung des Produkts samtliche Batterien und
Akkus sowie alle Lampen, die zerstorungsfrei
entnommen werden konnen.

Wir weisen darauf hin, dass Sie fur die Loschung
personenbezogener Daten auf dem zu entsorgenden
Gerat selbst verantwortlich sind.
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2. Installation und Vorbereitung
fiir den Gebrauch

WARNUNG:Das Gerat muss von

einem autorisierten Servicemitarbeiter
oder einem qualifizierten Techniker gemaf
den Hinweisen in dieser
Gebrauchsanweisung und unter Einhaltung

der geltenden lokalen Vorschriften installiert

werden.

* Eine unsachgemafie Installation kann
zu Personen- und Sachschaden fihren,
fur die der Hersteller keine Haftung
Ubernimmt und die nicht von der
Garantie abgedeckt sind.

» Uberprufen Sie vor der Montage des
Gerats, dass der vom Energieversorger
gelieferte Strom (elektrische Spannung
und Frequenz) mit der Einstellung
des Gerats kompatibel ist.Die
Anschlusswerte fur dieses Gerat sind
auf dem Typenschild angegeben.

* Die im Einsatzland geltenden
Gesetze, Verordnungen, Richtlinien
und Normen sind einzuhalten
(Sicherheitsbestimmungen, sach- und
ordnungsgemales Recycling usw.).

«  Wenn das Gerat mit herausnehmbaren
Einschubfiihrungen (fir
Ofengitter) ausgestattet ist und die
Gebrauchsanweisung Rezepte wie
Joghurt enthalt, missen flr diese die
Ofengitter entfernt und muss der Ofen
im dafiir vorgesehenen Garmodus
betrieben werden. Informationen
zum Entfernen der Ofengitter finden
Sie im Abschnitt REINIGUNG UND
WARTUNG.

2.1 HINWEISE FUR DEN INSTALLATEUR
Allgemeine Hinweise

* Nachdem Sie die Verpackung von
dem Gerat und dem Zubehor entfernt
haben, vergewissern Sie sich, dass
keine Schaden vorhanden sind.
Wenn Sie einen Schaden vermuten,
verwenden Sie das Geréat nicht, und
wenden Sie sich umgehend an einen
autorisierten Servicemitarbeiter oder
einen qualifizierten Techniker.

» Stellen Sie sicher, dass sich in der
direkten Nahe des Geréates keine
entzundlichen oder brennbaren
Materialien wie Gardinen, Ol, Kleidung
usw. befinden, die in Brand geraten
konnten.

» Die Arbeitsplatte und Mébel, die
das Gerat umgeben, mussen
aus Materialien gefertigt sein, die
Temperaturen von tber 100°C
standhalten kdnnen.

» Das Gerat sollte nicht direkt tGber
einem Geschirrspuler, einem
Kihlschrank, einem Gefrierschrank,
einer Waschmaschine oder einem
Waschetrockner installiert werden.

2.2 EINBAUEN DES BACKOFENS

Die Gerate werden mit Montagekits
geliefert und kénnen in eine Arbeitsplatte
mit geeigneten Abmessungen eingebaut
werden.Die Einbaumalie des Kochfeldes
und des Backofens sind in der Tabelle
unten aufgeflhrt.

A (mm) 557 min./max. F (mm) | 560/580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C (mm) 595 min. H/l (mm) 600/590

D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10

E (mm) 576

DE -12




Einbau unter einer Arbeitsplatte

Einbau in einen Hochschrank

Nachdem alle elektrischen Anschllisse

den Einbauschrank einschieben.Die
Backofentir 6ffnen, und die 2 Schrauben

in die Locher im Rahmen des Backofens
einschrauben.Bei an der Schrankoberflache
anliegendem Geraterahmen die Schrauben > <+
festziehen.

ausgeflihrt wurden, den Backofen in . m@
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2.3 ELEKTRISCHER ANSCHLUSS
UND SICHERHEITSHINWEISE

WARNUNG:Der elektrische Anschluss

des Gerates muss von einem

autorisierten Servicemitarbeiter oder
einer qualifizierten Elektrofachkraft gemaR
den Hinweisen in dieser
Gebrauchsanweisung und unter Einhaltung
der geltenden lokalen Vorschriften
durchgefiihrt werden.

WARNUNG:Das Gerat muss geerdet
sein.

* Vor dem Anschluss des Gerates
an die Spannungsversorgung, die
Ubereinstimmung der Nennspannung
des Gerates (auf dem Typenschild
angegeben) mit der anliegenden
Netzversorgungsspannung
sicherstellen, und die Netzverkabelung
muss fir die Leistungsaufnahme des
Gerates ausgelegt sein (ebenfalls auf
dem Typenschild angegeben).

» Sicherstellen, dass fur den Anschluss
isolierte Kabel verwendet werden.Bei
einem falsch ausgefiihrten Anschluss
kann das Gerat beschadigt werden.
Ein beschadigtes Netzkabel darf nur
von einer qualifizierten Fachkraft
ausgetauscht werden.

» Keine Adapter, Mehrfachsteckdosen
und/oder Verldngerungskabel
verwenden.

» Das Netzkabel muss von heif3en Teilen
des Gerates ferngehalten werden und
darf nicht gebogen oder gequetscht
werden.Andernfalls kann das Kabel
beschadigt und ein Kurzschluss
verursacht werden.

»  Wird das Gerat nicht mit einem Stecker
angeschlossen, muss ein allpoliger
Trennschalter (mit mindestens 3 mm
Kontaktabstand) zwischengeschaltet
werden, um die Sicherheitsvorschriften
zu erfullen.

* Das Geréat ist fur eine
Spannungsversorgung mit ausgelegt
220-240V.Wenn am Anschlussort eine
andere Spannungsversorgung anliegt,
an einen autorisierten Servicemitarbeiter
oder eine qualifizierte Elektrofachkraft
wenden.

» Das Netzkabel (HO5VV-F) muss lang
genug sein, damit es auch bei vor
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dem Einbauschrank stehendem Gerat
angeschlossen werden kann.

Sicherstellen, dass alle Anschlisse
ordnungsgemal festgezogen sind.

Das Anschlusskabel mit einer
Kabelschelle zugentlasten und die
Abdeckung schlielen.

Der richtige Klemmenanschluss ist auf
dem Anschlusskasten dargestellt.
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3. PRODUKTMERKMALE

Wichtig:Die Merkmale der einzelnen Produkte kdnnen sich unterscheiden und |hr
Gerat sieht moglicherweise anders aus als auf den Abbildungen.

Liste der Komponenten

1.Bedienfeld
2 Backofentrgriff
3.Backofentir

Bedienfeld

-
4.Einstellknopf flr Backofenfunktion

5.Timer
6.Temperatur-Einstellknopf fiir Backofen
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4. Verwenden des Produkts

Backofenfunktionen

* Die Funktionen Ihres Backofens kdnnen je
nach Modell abweichen.

Backofenlampe:Es
wird nur die
Backofenlampe
eingeschaltet. Sie
bleibt wahrend der
gesamten Dauer der
Garfunktion
eingeschaltet.

Auftau-Funktion:Die
Warnleuchten des
Backofens werden
eingeschaltet, und der
Lifter geht in Betrieb.
Um die Auftau-
Funktion zu
verwenden, legen Sie das Tiefkuhlgericht
auf die von unten gesehen dritte
Einschubebene des Backofens. Es wird
empfohlen, ein Blech unter dem
Tiefklhlgericht zu platzieren, um das beim
Schmelzen von Eis entstehende Wasser
aufzufangen. Bei dieser Funktion werden
die Speisen nicht gegart oder gebacken,
sondern lediglich schneller aufgetaut.

Turbo-Funktion:Das
Backofenthermostat
und die Warnleuchten
werden eingeschaltet,
und das
Ringheizelement und
der Lufter gehen in
Betrieb. Die Turbo-Funktion sorgt flr eine
gleichmaRige Warmeverteilung im
Backofen. Dadurch wird das Gargut auf
allen Einschubebenen gleichmaRig gegart.
Es wird empfohlen, den Backofen ca.

10 Minuten lang vorzuheizen.

Bei dieser Funktion kdnnen Sie das
Dampfgaren verwenden. Einzelheiten
finden Sie unter ,Verwendung der
Dampffunktion®.

Ober- und
Unterhitze:Das
Backofenthermostat
und die Warnleuchten
werden eingeschaltet,
und die Heizelemente
fir Ober- und
Unterhitze beginnen zu
heizen. Bei Ober- und Unterhitze wird die
Warme so abgestrahlt, dass das Gargut
gleichmaRig gegart wird. Dadurch eignet
sie sich hervorragend fur Geback, Kuchen,

Nudelauflauf, Lasagne und Pizza. Es wird
empfohlen, den Ofen 10 Minuten lang
vorzuheizen und bei dieser Funktion auch
nur eine Einschubebene zu verwenden.

Umluft-Funktion:Das
Backofenthermostat
und die Warnleuchten
werden eingeschaltet,
und die Heizelemente
flr Ober- und
Unterhitze sowie der
Lufter gehen in Betrieb. Diese Funktion ist
besonders fliir das Backen von Geback
geeignet. Das Gargut wird Uber die
Heizelemente flir Ober- und Unterhitze im
Backofen gegart, und der Lifter zirkuliert
die Luft, damit ein leichter Grilleffekt erzielt
wird. Es wird empfohlen, den Backofen ca.
10 Minuten lang vorzuheizen.

Bei dieser Funktion kdnnen Sie das
Dampfgaren verwenden. Einzelheiten
finden Sie unter ,Verwendung der
Dampffunktion®.

o

Pizzafunktion:Das
Backofenthermostat
und die Warnleuchten
werden eingeschaltet,
und das
Ringheizelement, das
Heizelement flr
Unterhitze sowie der Lifter gehen in
Betrieb. Diese Funktion eignet sich ideal
zum schnellen und gleichmaRigen Backen
von Gargut wie Pizza. Wahrend der Lufter
eine gleichmallige Warmeverteilung im
Backofen gewahrleistet, sorgt die
Unterhitze fur das richtige Ausbacken des
Garguts.

Bei dieser Funktion kdnnen Sie das
Dampfgaren verwenden. Einzelheiten
finden Sie unter ,Verwendung der
Dampffunktion®.

®

Grill-Funktion:Das
Backofenthermostat
und die Warnleuchten
werden eingeschaltet,
und das
Grillheizelement
beginnt zu heizen.
Diese Funktion wird zum Grillen und Rosten
von Gargut auf den oberen
Einschubebenen des Backofens verwendet.
Pinseln Sie den Rost leicht mit Ol ein, damit
das Gargut nicht daran haften bleibt, und
legen Sie das Gargut auf die Mitte des
Rosts. Schieben Sie stets eine Fettpfanne
unter dem Gargut ein, um
heruntertropfendes Ol oder Fett

v v VB
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aufzufangen. Es wird empfohlen, den Warnung:Beim Grillen muss die

Backofen ca. 10 Minuten lang vorzuheizen. Backofentiir geschlossen bleiben, und
die Temperatur sollte auf 190°C
Warnung:Beim Grillen muss die eingestellt werden.
Backofentur geschlossen bleiben, und
die Temperatur sollte auf 190°C 4.1 GARTABELLE
eingestellt werden.
S Schnellgrill- s S -
e Funktion:Das g Speisen Ezi (")
Backofenthermostat S — min.
und die Warnleuchten -
werden eingeschaltet, o| Blitterteig | 2-3-4 | 170190 | 3545
und das g
Grillheizelement sowie 5 Kuchen 2-3-4 | 170-190 | 30-40
das Heizelement fiir Oberhitze beginnen zu g
heizen. Diese Funktion wird zum - Kekse 2-3-4 170-190 30-40
Schnellgrillen und Grillen von Gargut mit 5
groRerer Oberflache, wie Fleisch, % | Schmorgericht 2 175-200 | 40-50
verwendet. Verwenden Sie die oberen 3 -
Einschubebenen des Backofens. Pinseln Héhnchen 2-3-4 200 | 45-60
Sie den Rost leicht mit Ol ein, damit das Blatterteig 2-3-4 | 170-190 | 25-35
Gargut nicht daran haften bleibt, und legen
Sie das Gargut auf die Mitte des Rosts. & Kuchen 2-3-4 | 150170 | 25-35
Schieben Sie stets eine Fettpfanne unter E Kekse 2-3-4 | 150-170 | 25-35
dem Gargut ein, um heruntertropfendes Ol S -
oder Fett aufzufangen. Es wird empfohlen, Schmorgericht 2 175200 | 40-50
den Backofen ca. 10 Minuten lang Hahnchen 2-3-4 200 45-60
vorzuheizen. Gegrillte
g 7 200 10-15
Warnung:Beim Grillen muss die c Fleischidote
Backofentiir geschlossen bleiben, und 2 Hahnchen * 190 50-60
die Temperatur sollte auf 190°C eingestellt (5] Koteletts 6-7 200 15-25
werden. Rindersteak 6-7 200 15-25
. Inderstea - -,
~~———~— Bﬂ,‘?ﬁﬁ[ﬁ,’,‘,','“i‘f,?&)as *Wenn vorhanden mit Brathdhnchen-Spiel
Backofenthermostat garen.
‘él)J und die Warnleuchten

werden eingeschaltet,
und das
Grillheizelement, das
Heizelement fir Oberhitze sowie der Lufter
gehen in Betrieb. Diese Funktion wird zum
Schnellgrillen, zum Grillen von
volumindserem Gargut und zum Grillen von
Gargut mit groRerer Oberflache verwendet.
Mit dem Heizelement fir Oberhitze, dem
Grillheizelement und dem Lufter wird ein
gleichmaRiges Garen des Garguts
sichergestellt. Verwenden Sie die oberen
Einschubebenen des Backofens. Pinseln
Sie den Rost leicht mit Ol ein, damit das
Gargut nicht daran haften bleibt, und legen
Sie das Gargut auf die Mitte des Rosts.
Schieben Sie stets eine Fettpfanne unter,
dem Gargut ein, um heruntertropfendes Ol
oder Fett aufzufangen. Es wird empfohlen,
den Backofen ca. 10 Minuten lang
vorzuheizen.
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4.2 FUR DIE DAMPFFUNKTION

g | o | mo | |Mmemse s |
L;;an[t)fgnmksuf 3 200 200 Vordem Start | 3040 1500
Turbo+Dampf 3 180 150 Vor ders Start 30 -40 500
g |5 o | ome S ww | s
Turbo+Dampf 3 220 200 Vor dem Start 60— 70 2000
Imluftfunid 3 180 300 Vor dem Start | 100110 1000

Wichtig: Die oben angegebenen Zeitangaben sind Laborwerte und kénnen in
Abhangigkeit von der Netzspannung und der Menge der gegarten Speisen
variieren.

Wichtig: Geben Sie kein Wasser in den Wassertank, wenn der Backofen heil} ist.
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4.3 NUTZUNG DES ,,DIGITAL TOUCH TIMER"

Funktionsbeschreibung

Automatisches Garen

Thermostat-Symbol

| e= | >

Garzeit

Tastensperre

Minutenerinnerung

QD[

Modusfunktion

— Timer verkirzen

_|_

Timer verlangern

E'_| = Zeitschaltuhranzeige

Zeiteinstellung

Die Zeit muss vor Nutzung des Ofens
eingestellt sein. Nach dem Stromanschluss
blinken das Symbol ,A“ und ,0:00* auf der
Anzeige.

1. Driicken Sie
gleichzeitig die Tasten
LS+ und ,-“. Der Punkt
in der Mitte des
Bildschirms beginnt zu
blinken.

2. Wahrend der Punkt
blinkt, stellen Sie die
Zeit mit den Tasten ,+“
und ,-“ ein.

3. Nach einigen
Sekunden hort der
Punkt auf zu blinken
und leuchtet dauerhaft.

Tastensperre

Um die Tastensperre zu aktivieren,
halten Sie die Taste ,&* 2 Sekunden lang
gedriickt. Das Symbol ,&" erscheint und
leuchtet dauerhaft. Um die Timer-Tasten
zu entsperren, halten Sie die Taste ,&

“ 2 Sekunden lang gedriickt. Dann kann
die gewuinschte Operation durchgefihrt
werden.

Einstellung des Signaltons des Timers

Die akustische Warnzeit kann auf eine
beliebige Zeit zwischen ,0:00“ und ,23:59“
eingestellt werden. Der Signalton-Timer
dient lediglich als Warnung. Der Ofen wird
durch die Verwendung dieser Funktion nicht
aktiviert.

1. Driicken Sie ("
Das Symbol L
beginnt zu blinken und
es wird ,0:00°
angezeigt.

2. Wahlen Sie den
gewulnschten Zeitraum
mit den Tasten "+ und
., wahrend ,,ﬂ“
blinkt.

3. Das Symbol L)
leuchtet dauerhaft, die
Zeit wird gespeichert
und die Warnung wird
eingestellt.

Wenn der Timer Null erreicht, ertont ein
Signalton und das Symbol ,L\* blinkt auf
der Anzeige. Driicken Sie eine beliebige
Taste, um den Signalton zu stoppen, und
das Symbol ,L)* verschwindet.

Halbautomatische Zeiteinstellung
(Kochdauer)

Diese Funktion hilft Ihnen dabei, in einem
festen Zeitraum zu garen. Es kann ein
Zeitbereich zwischen 0 bis 10 Stunden
eingestellt werden. Machen Sie die Speisen
zum Garen bereit und stellen Sie sie in den
Ofen.
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1. Wahlen Sie die gewtinschte Garfunktion
und die Temperatur mit den Drehkn&pfen.

2. Driicken Sie , (&, bis
Si% ,dur und das Symbol
~ 2 auf der
Displayanzeige sehen. Die
Zeit und die Symbole A

und ,- 2 werden blinken.

3. Wahlen Sie die
gewtinschte Garzeit
mit den Tasten ,+“ und

noo-

4. Die aktuelle Uhrzeit
wird wieder auf dem
Bildschirm angezeigt
und die Symbole ,A*
und ,,'\3“ bleiben
erleuchtet.

Wenn der Timer Null erreicht, wird sich der
Ofen abschalten und es ertont ein
Signalton. Die Symbole JA<und ,,‘\Q“ werden
blinken. Drehen Sie beide Bedienknopfe
auf die Position ,,0“ und drlicken Sie eine
beliebige Taste auf dem Timer, um die
Warnung zu stoppen. Das Symbol
verschwindet und mit einem Druck auf die
Taste ,,@“ schaltet der Timer zurtick zur
manuellen Funktion.Tonanpassung

Um die Lautstarke des akustischen
Warnsignals einzustellen, wahrend die
aktuelle Tageszeit angezeigt wird, halten
Sie die Taste ,-“ 3 Sekunden lang gedrtickt,
bis ein akustisches Signal ertdnt. Auf

dem Anzeigebildschirm erscheint ,ton1“.
Danach ertont bei jedem Drucken der
Taste ,-“ ein anderes Signal. Es gibt vier
verschiedene Typen von Signaltonen.
Wenn ,OFF* (AUS) ausgewahlt ist, werden
alle Tone ausgeschaltet, auer Alarm- und
Fehlertone. Wahlen Sie den gewlinschten
Ton und driicken Sie keine weitere Taste.
Nach kurzer Zeit wird der ausgewahlte Ton
gespeichert.

Helligkeitseinstellung

Um die Anzeigehelligkeit einzustellen,
halten Sie die Taste ,+“ 3 Sekunden lang
gedruckt. Auf dem Anzeigebildschirm
erscheint ,br1“. Danach ertdnt bei jedem
Drucken der Taste ,+“ eine andere
Helligkeit.

Das Thermostat-Symbol

Das Thermostat-
Symbol (&) wird
automatisch aktiviert,
wenn der
Backofenthermostat
lauft.

Zubehor
Der EasyFix-Gittereinsatz

Reinigen Sie das Zubehor vor der ersten
Verwendung grindlich mit warmem Wasser,
Spulmittel und einem weichen, sauberen
Tuch.

7 o i

- = —s

e s T2

2 * ] T1
=

1 o

» Setzen Sie das Zubehdr an der richtigen
Stelle in das Geréat ein.

« Zwischen der Lifterabdeckung und dem
Zubehor sollten Sie mindestens 1 cm
Abstand lassen.

» Seien Sie beim Herausnehmen des
Kochgeschirrs und/oder des Zubehors
aus dem Ofen vorsichtig. Heilde
Speisen oder Zubehorteile konnen
Verbrennungen verursachen.

» Das Zubehdr kann sich bei Hitze
verformen. Sobald es sich abgekuhlt
hat, erhalt es sein urspriingliches
Aussehen und seine urspringliche

Leistung zurtick.
* Facher und Gittereinsatze konnen auf

jeder Ebene von 1 bis 7 eingesetzt
werden.

» Die Teleskopschiene kann auf den
Ebenen T1 und T2 eingesetzt werden.

* Ebene 3 wird fiir das Kochen auf einer
Ebene empfohlen.

» Ebene T2 wird fiir das Kochen auf einer
Ebene mit Teleskopschienen empfohlen.

* Ebene 2 und Ebene 4 werden fiir das
Kochen auf zwei Ebenen empfohlen.

+ Das Drehspief3-Drahtgitter muss auf
Ebene 3 eingesetzt werden.
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» Ebene T2 wird zur Drehspiel3-
Drahtgitter-Positionierung mit
Teleskopschienen verwendet.

****Das Zubehor kann je nach gekauftem
Modell variieren.

Tiefe Fettpfanne
Die tiefe Fettpfanne eignet sich besonders
zum Garen von Schmorgerichten.

Schieben Sie die Fettpfanne in eine
beliebige Einschubebene bis ganz nach
hinten ein, um den ordnungsgemafien Sitz
zu gewabhrleisten.

e

Flaches Backblech

Das flache Backblech eignet sich
besonders zum Backen von Geback.

Schieben Sie die Fettpfanne in eine
beliebige Einschubebene bis ganz nach
hinten ein, um den ordnungsgemafen Sitz
zu gewabhrleisten.

HeiBluftabschirmung

Das patentierte Heilluft-Schutzsystem
verhindert, dass heil3e Luft im Ofen
den Nutzer erreicht, indem beim Offnen
der Geratetur ein Luftvorhang vor der
Ofengarzone erzeugt wird.

DE -

Kombirost

Der Kombirost eignet sich hervorragend
zum Grillen oder zum Garen von Gargut in
fur Backofen geeignetem Kochgeschirr.

Warnung:

Setzen Sie den Kombirost in die
passende Einschubebene in den Garraum
ein, und schieben Sie ihn bis ganz nach
hinten durch.

e

Wasserablauf

In einigen Garsituationen kondensiert
Wasser an der Innenscheibe der
Backofentir.Dies ist keine Fehlfunktion des
Gerates.

Offnen Sie die Backofentiir bis zur
Grillposition und halten Sie sie ca.
20 Sekunden in dieser Stellung.

Dabei tropft das Wasser in den
Wasserablauf.

Lassen Sie den Backofen abkihlen, und
wischen Sie die Innenseite der Backofentr
mit einem trockenen Tuch ab.Diese
Vorgehensweise muss regelmafig
angewendet werden.
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5. REINIGUNG UND WARTUNG

5.1 REINIGUNG

WARNUNG:Schalten Sie das Gerat
vor der Reinigung aus, und lassen Sie
es abkuhlen.

Allgemeine Hinweise

* Vor der Verwendung an lhrem
Gerét prifen, ob die verwendeten
Reinigungsmittel geeignet sind und vom
Hersteller empfohlen werden.

» Ausschlie3lich Reinigungsgel oder
-flissigkeiten verwenden, die keine
Partikel enthalten.Keine atzenden
(korrosiven) Gels, Scheuerpulver,
Stahlwolle oder harten Gegensténde
verwenden, da diese die Herdoberflache
beschadigen kénnen.

Keine Reinigungsmittel mit Partikeln

verwenden, da dadurch

Glasoberflachen, emaillierte
Oberflachen und/oder lackierte Oberflachen
an lhrem Gerat beschadigt werden kénnen.

* Wenn Flissigkeiten Uberlaufen, diese
sofort entfernen, um Beschadigungen
an Teilen zu vermeiden.

Keine Teile des Gerates mit einem
Dampfstrahlreiniger reinigen.

Reinigen des Garraums des Backofens

* Der Garraum von emaillierten Backofen
lasst sich am besten reinigen, wenn der
Backofen noch warm ist.

» Den Backofen nach jedem Gebrauch
mit einem weichen in Seifenwasser
eingetauchten Lappen auswischen.
AnschlieRend den Backofen erneut mit
einem feuchten Tuch auswischen und
dann trocknen wischen.

« Es ist mdglicherweise gelegentlich ein
Flussigreiniger erforderlich, um den
Backofen vollstéandig zu reinigen.
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Reinigen der Glasteile

» Die Glasteile an lhrem Gerat regelmaRig
reinigen.

» Die Glasteile innen und auf3en
mit einem Glasreiniger reinigen.
Anschlieend abspulen, und mit
einem trockenen Tuch gruindlich
trockenwischen.

Reinigen von Edelstahlteilen (sofern
vorhanden)

» Die Edelstahlteile an lhrem Geréat
regelmafig reinigen.

« Die Edelstahlteile mit einem weichen,
ausschlieRlich in Wasser eingetauchten
Tuch reinigen.Anschliefend mit
einem trockenen Tuch griindlich
trockenwischen.

Die Edelstahlteile nicht reinigen, wenn
sie noch heil} sind vom Gebrauch.

Essig, Kaffee, Milch, Salz, Wasser,
Zitrone oder Tomatensaft nicht zu
lange auf Edelstahlteilen belassen.

Reinigung lackierter Oberflachen (falls
vorhanden).

« Entfernen Sie Flecken von Tomaten,
Tomatenmark, Ketchup, Zitrone, Ol,
Milch, zuckerhaltigen Lebensmitteln,
zuckerhaltigen Getranken und Kaffee
sofort mit einem in warmes Wasser
getauchten Tuch. Wenn solche Flecken
auf den Oberflachen eingetrocknet
sind, sollten Sie sie NICHT mit harten
Gegenstanden (Messerspitzen, Metall-
oder Kunststoff-Scheuerschwamme,
oberflachenschadigende
Spllschwamme) oder mit stark
alkoholhaltigen Reinigungsmitteln,
Fleckentfernernern, Entfettungsmitteln
oder die Oberflachen angreifenden
Chemikalien abreiben. Sonst kann es
zu Korrosion an den pulverlackierten
Oberflachen kommen, und kdnnen
dauerhafte Flecken entstehen.

Der Hersteller Gbernimmt keine
Verantwortung fiir Schaden durch

die Verwendung von ungeeigneten
Reinigungsprodukten oder -methoden

Ausbauen der Innenscheibe

Sie missen die Innenscheibe des
Backofens vor der Reinigung wie unten
dargestellt herausnehmen.

1.Die Scheibe in Pfeilrichtung B driicken,
und aus der Halteklammer x l16sen.Die
Scheibe in Pfeilrichtung A herausheben.

DE -

Wiedereinsetzen der Innenscheibe:

2.Die Scheibe in Pfeilrichtung B in und
unter die Halteklammer y driicken.

/

3.Die Scheibe in Pfeilrichtung C unter die
Halteklammer x drticken.

Wenn die Backofenttr mit drei

Scheiben ausgestattet ist, kann die

dritte Scheibe auf dieselbe Weise
ausgebaut werden, wie die zweite Scheibe.
Ausbauen der Backofentiir
Sie missen vor dem Reinigen der
Innenscheibe des Backofens die
Backofentir wie unten dargestellt
herausnehmen.

1.Die Backofentur offnen.

2.Den Sicherheitsbiigel a mit einem
Schraubendreher bis zum Anschlag 6ffnen.
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3.Die Tur bis kurz vor die geschlossene
Position schlielRen, in dieser Stellung in lhre
Richtung ziehen und abnehmen.

e

Ausbauen des Seitengitters

Ziehen Sie das Seitengitter wie in der
Abbildung dargestellt heraus, um es
auszubauen.Nachdem Sie es aus den
Halteklammern a geldst haben, schieben
Sie es nach oben.

e

5.2 WARTUNG

WARNUNG:Das Geréat sollte

ausschliel3lich von einem autorisierten

Servicemitarbeiter oder einem
qualifizierten Techniker gewartet werden.
Auswechseln der Backofenlampe

WARNUNG:Schalten Sie das Gerat

vor dem Auswechseln der

Backofenlampe aus, und lassen Sie
es abkulhlen.

* Die Streuscheibe abnehmen, und die

Glihlampe herausnehmen.

» Die neue Gluhlampe (hitzebestandig
bis 300°C) anstelle der alten Glihlampe
(230 V, 15-25 Watt, Typ E14) einsetzen.

» Die Streuscheibe wieder einsetzen. Nun
ist der Backofen wieder einsatzbereit.

» Dieses Gerat enthalt eine Lichtquelle
der Energieeffizienzklasse G.

» Diese Lichtquelle kann vom Endnutzer
nicht ersetzt werden. Dies ist Aufgabe
des Kundendienstes.

- Die mitgelieferte Lichtquelle ist nicht fur
andere Anwendungen bestimmt.

L
N - a N -
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Durch einen Fachmann austauschbare
Lichtquelle

/

Die Backofenlampe ist speziell fir den

Betrieb in Haushaltskochgeraten

ausgelegt.Sie eignet sich nicht zur
Raumbeleuchtung.

« Versuchen Sie nicht, die Kalkriickstande
abzukratzen, die sich auf dem Boden
des Backofens bilden kdnnen. Dies
konnte den Ofenboden beschadigen.

* So l6sen Sie den Kalk, der sich auf
dem Boden des Backofens gebildet
hat: Giel3en Sie nach jeder zweiten
oder dritten Benutzung 200-250 ml
weiflden Essig mit einem Sauregehalt
von nicht mehr als 6 % auf den Boden
des Backofens und lassen Sie ihn
30 Minuten lang einwirken. Reinigen
Sie ihn anschlieRend mit einem
feuchtnassen Tuch.
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6. FEHLERBEHEBUNG UND TRANSPORT

6.1 FEHLERBEHEBUNG
Wenn an lhrem Gerat weiterhin ein Fehler vorliegt, nachdem Sie die unten
aufgefuihrten grundlegenden Schritte zur Fehlerbehebung befolgt haben, wenden Sie
sich an einen autorisierten Servicemitarbeiter oder einen qualifizierten Techniker.

Fehler

Mogliche Ursache

Lésung

Der Backofen kann nicht
eingeschaltet werden.

Die Spannungsversorgung ist
ausgeschaltet.

Stellen Sie sicher, dass die
Spannungsversorgung vorhanden ist.

Stellen Sie sicher, dass die anderen
Kuchengerate funktionieren.

Keine Hitze oder
Backofen erwarmt sich
nicht.

Der Temperaturwahlschalter des
Backofens ist falsch eingestellt.

Die Backofentur wurde offen gelassen.

Stellen Sie sicher, dass der
Temperaturwahlschalter des Backofens
ordnungsgeman eingestellt ist.

Die Backofenlampe
leuchtet nicht.

Die Backofenlampe ist ausgefallen.

Die Spannungsversorgung wurde
getrennt oder ist ausgeschaltet.

Ersetzen Sie die Backofenlampe
entsprechend den Anweisungen.

Stellen Sie sicher, dass die

Spannungsversorgung an den
entsprechenden Schaltern eingeschaltet ist.

Der Garvorgang
im Backofen ist
ungleichmagig.

Es wird die falsche Einschubebene
verwendet.

Stellen Sie sicher, dass Sie die empfohlenen
Temperaturen und Einschubebenen
verwenden.

Offnen Sie die Backofentur nicht zu haufig,
es sei denn, das Gargut muss gewendet
werden.Wenn Sie die Backofentir haufig

offnen, hat dies geringere Innentemperaturen
zur Folge und beeintrachtigt die Ergebnisse
des Garvorgangs.

Die Timer-Tasten

lassen sich nicht

ordnungsgeman
driicken.

Es haben sich Fremdké&rper zwischen
den Timer-Tasten angesammelt.

Touch-Bedienfeld: es ist zu viel
Feuchtigkeit auf dem Bedienfeld.

Die Tastensperre ist aktiviert.

Entfernen Sie die Fremdkérper, und
versuchen Sie es erneut.

Entfernen Sie die Feuchtigkeit, und
versuchen Sie es erneut.

Prifen Sie, ob die Tastensperre aktiviert ist.

Der Backofenliifter
(sofern vorhanden) ist
zu laut.

Die eingeschobenen Roste oder
Bleche vibrieren.

Stellen Sie sicher, dass der Backofen gerade
steht.

Stellen Sie sicher, dass die eingeschobenen
Roste oder Bleche und das Kochgeschirr
nicht vibrieren oder an der Riickwand des

Backofens anliegen.

6.2 TRANSPORT

Wenn Sie das Gerat transportieren mussen, tragen Sie es in der Originalverpackung.
Befolgen Sie die Hinweiszeichen zum Transport auf der Verpackung.Befestigen Sie
alle losen Teile mit Klebeband, um Beschadigungen an dem Produkt beim Transport zu

verhindern.

Wenn Ihnen die Originalverpackung nicht mehr zur Verfliigung steht, bereiten Sie einen
Transportkarton vor, in dem das Gerat und insbesondere dessen Oberflachen vor

Beschadigung durch auliere Einflisse geschutzt sind.
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7. TECHNISCHE DATEN

7.1 ENERGIEBLATT

Marke LAURUS
Modell LEB10BK
Ofentyp Elektro
Gewicht kg 36,3
Energieeffizienzindex — konventionell 105,7
Energieeffizienzindex — Umluft 94,3
Energieklasse A
Energieverbrauch (Elektrizitat) — konventionell kWh/Zyklus 0,93
Energieverbrauch (Elektrizitat) — Umluft kWh/Zyklus 0,83
Anzahl Kavitaten 1
Heizquelle Elektro
Volumen | 78

Dieser Ofen stimmt mit EN 60350-1 (iberein

Energiespartipps
Ofen

- Halten Sie Vorheizzeiten kurz.

- Verlangern Sie die Kochzeiten nicht unnétig.

- Kochen Sie Mahlzeiten wenn mdglich zur gleichen Zeit.

- Vergessen Sie nicht, den Ofen am Ende des Kochvorgangs abzuschalten.

- Offnen Sie nicht die Ofentiir wahrend des Kochvorganges.
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Thank you for choosing this product.

This User Manual contains important safety information and instructions on the operation
and maintenance of your appliance.

Please take the time to read this User Manual before using your appliance and keep this
book for future reference.

Icon Type Meaning

A WARNING Serious injury or death risk

& RISK OF ELECTRIC SHOCK Dangerous voltage risk

A FIRE Warning; Risk of fire / flammable materials
& CAUTION Injury or property damage risk

@ IMPORTANT / NOTE Operating the system correctly
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1. SAFETY INSTRUCTIONS

» Carefully read all instructions before using your
appliance and keep them in a convenient place for
reference when necessary.

» This manual has been prepared for more than one
model therefore your appliance may not have some
of the features described within. For this reason, it
is important to pay particular attention to any figures
whilst reading the operating manual.

1.1 GENERAL SAFETY WARNINGS

» This appliance can be used by children aged from
8 years and above and by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack
of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children should not play with the
appliance. Cleaning and user maintenance should
not be made by children without supervision.

A WARNING: The appliance and its accessible parts
become hot during use. Care should be taken to avoid
touching heating elements. Keep children less than 8
years of age away unless they are continually
supervised.

/5 A\ WARNING: Danger of fire: Do not store items
on the cooking surfaces.

/\ AA WARNING: If the surface is cracked, switch off
the appliance to avoid the possibility of electric shock.

* Do not operate the appliance with an external timer
or separate remote-control system.

» During use the appliance will get hot. Care should
be taken to avoid touching heating elements inside
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the oven.

Handles may get hot after a short period during use.
Do not use harsh abrasive cleaners or scourers

to clean the oven door glass and other surface.
They can scratch the surfaces which may result in
shattering of the door glass or damage to surfaces.

Do not use steam cleaners for cleaning the
appliance.

/\ A\ WARNING: To avoid the possibility of electric
shock, make sure that the appliance is switched off
before replacing the lamp.

/N\ CAUTION: Accessible parts may be hot when
cooking or grilling. Keep young children away from the
appliance when it is in use.

Your appliance is produced in accordance with all
applicable local and international standards and
regulations.

Maintenance and repair work should only be carried
out by authorised service technicians. Installation
and repair work that is carried out by unauthorised
technicians may be dangerous. Do not alter or
modify the specifications of the appliance in any
way. Inappropriate hob guards can cause accidents.

Before connecting your appliance, make sure

that the local distribution conditions (nature of the
gas and gas pressure or electricity voltage and
frequency) and the specifications of the appliance
are compatible. The specifications for this appliance
are stated on the label.

ACAUTION: This appliance is designed only for
cooking food and is intended for indoor domestic
household use only. It should not be used for any
other purpose or in any other application, such as for
non-domestic use, in a commercial environment or for
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heating a room.

Do not use the oven door handles to lift or move the
appliance.

All possible measures have been taken to ensure
your safety. Since the glass may break, care should
be taken while cleaning to avoid scratching. Avoid
hitting or knocking the glass with accessories.

Make sure that the supply cord is not trapped or
damaged during installation. If the supply cord is
damaged, it must be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly qualified persons in
order to prevent a hazard.

Do not let children climb on the oven door or sit on it
while it is open.

Please keep children and animals away from this
appliance.

1.2 FOR STEAM COOKING

The water must be poured into the water reservoir
before oven operating.

Do not add water to the water reservoir when the
oven is hot.

When the oven door is opened, steam may escape
from the inside. Be careful when opening the oven
door, as this may create a risk of burning.

As a result of steam cooking, moisture may remain
in the oven. Since moisture may cause corrosion,
make sure that the oven interior dries after cooking.

Use drinking water in the oven for steam cooking.
Do not use flammable alcohol or solids with solid
particles instead of water.

Use stainless dishes for steam cooking.

At the end of each steam cooking, if there is some
water left in the water tank, it should be cleaned and
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this remaining water should not be used in the next
cooking.

1.3 INSTALLATION WARNINGS

* Do not operate the appliance before it is fully
installed.

* The appliance must be installed by an authorised
technician. The manufacturer is not responsible
for any damage that might be caused by defective
placement and installation by unauthorised people.

* When the appliance is unpacked, make sure that
it is has not been damaged during transportation.
In case of any defect do not use the appliance
and contact a qualified service agent immediately.
The materials used for packaging (nylon, staplers,
Styrofoam, etc.) may be harmful to children and they
should be collected and removed immediately.

» Protect your appliance from the atmosphere. Do not
expose it to effects such as sun, rain, snow, dust or
excessive humidity.

* Any materials (i.e. cabinets) around the appliance
must be able to withstand a minimum temperature
of 100°C.

* The appliance must not be installed behind a
decorative door, in order to avoid overheating.

1.4 DURING USE

* When you first use your oven you may notice a
slight smell. This is perfectly normal and is caused
by the insulation materials on the heater elements.
We suggest that, before using your oven for the
first time, you leave it empty and set it at maximum
temperature for 45 minutes. Make sure that the
environment in which the product is installed is well
ventilated.
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* Take care when opening the oven door during or
after cooking. The hot steam from the oven may
cause burns.

* Do not put flammable or combustible materials in or
near the appliance when it is operating.

» Always use oven gloves to remove and replace food
in the oven.

* Under no circumstances should the oven be lined
with aluminium foil as overheating may occur.

* Do not place dishes or baking trays directly onto the
base of the oven whilst cooking. The base becomes
very hot and damage may be caused to the product.

0 A Do not leave the oven unattended while cooking
with solid or liquid oils. They may catch fire under
extreme heating conditions. Never pour water on to
flames that are caused by oil, instead switch the oven
off and cover the pan with its lid or a fire blanket.

« |If the product will not be used for a long period of
time, turn the main control switch off.

« Make sure the appliance control knobs are always
in the “0” (stop) position when it is not in use.

* The trays incline when pulled out. Take care not
to spill or drop hot food while removing it from the
ovens.

* Do not place anything on the oven door when it is
open. This could unbalance the oven or damage the
door.

« Do not hang towels, dishcloths or clothes from the
appliance or its handles.

1.5 DURING CLEANING AND MAINTENANCE
* Make sure that your appliance is turned off at
the mains before carrying out any cleaning or
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maintenance operations.

* Do not remove the control knobs to clean the control
panel.

+ To maintain the efficiency and safety of your
appliance, we recommend you always use original
spare parts and to call our authorised service agents
in case of need.

» Do not try to scrape the lime residues that may form
on the floor of the oven. Otherwise, the oven floor
will be damaged.

* In order to dissolve any lime that may form on the
floor of the oven, pour 200-250 ml of white vinegar
with an acid ratio of not more than 6% onto the oven
floor after every 2 or 3 uses and wait for 30 minutes.
Then clean it with a damp wet cloth.

CE Declaration of conformity

We declare that our products meet the
applicable European Directives, Decisions
and Regulations and the requirements listed
in the standards referenced.

This appliance has been designed to be used only
for home cooking. Any other use (such as heating a
room) is improper and dangerous.

The operating instructions apply to several models.
You may notice differences between these instructions
and your model.

Disposal of your old machine

The symbol of the crossed-out wheeled bin
shown on the product or its packaging means
Z 3\ |that the device must not be disposed of with
= | Other household waste but requires separate
collection. You can dispose of the device free
of charge at your local waste return and collection
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system. The addresses can be obtained from your
responsible city council or local government.
Alternatively, you can return small waste electrical and
electronic equipment (WEEE) with an edge length of
up to 25 cm free of charge to any retailer with a sales
area relating to electrical and electronic equipment
(EEE) of at least 400 m2 or to a food retailer that
offers EEE at least several times a year with a total
sales area of 800 m2. Larger WEEE can be returned
to a respective retailer free of charge when buying a
new product of the same type. Regarding the
modalities of the collection of WEEE in case of
shipment of the newly bought product, please contact
your retailer. If possible, please remove all batteries
and accumulators as well as all removable lamps
before disposing of the device.

Please note that you are responsible for deleting all
personal data on the device to be disposed of.
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2. INSTALLATION AND 2.2 INSTALLATION OF THE OVEN

PREPARATION FOR USE The appliances are supplied with
, . installation kits and can be installed in a
WARNING : This appliance must be worktop with the appropriate dimensions.

installed by an authorised service The dimensions for hob and oven
person or qualified technician, according to | jnstallation are given below.

the instructions in this guide and in
compliance with the current local

regulations. A (mm) 557 min./max. F (mm) | 560/580

* Incorrect installation may cause B (mm) 550 min. G (mm) 555
harm and damage, for which the -
manufacturer accepts no responsibility C (mm) 595 min. H/l (mm) | 600/590
and the warranty will not be valid. D (mm) 575 min. J/K (mm) 510

» Prior to installation, ensure that the local E (mm) 576

distribution conditions (electricity voltage

and frequency) and the adjustments

of the appliance are compatible. The
adjustment conditions for this appliance
are stated on the label.

* The laws, ordinances, directives and
standards in force in the country of use
are to be followed (safety regulations,
proper recycling in accordance with the
regulations, etc.).

» If the product contains removable shelf
guides (wire racks) and the user manual
includes recipes like yoghurt, the wire
racks shall be removed and the oven
operated in the defined cooking mode.
Removal of the Wire Shelf information
is included in the CLEANING AND
MAINTENANCE section.

2.1 INSTRUCTIONS FOR THE INSTALLER
General instructions

« After removing the packaging material
from the appliance and its accessories,
ensure that the appliance is not
damaged. If you suspect any damage,
do not use it and contact an authorised
service person or qualified technician
immediately.

* Make sure that there are no flammable
or combustible materials in the close
vicinity, such as curtains, oil, cloth etc.
which may catch fire.

» The worktop and furniture surrounding
the appliance must be made of
materials resistant to temperatures
above 100°C.

» The appliance should not be installed
directly above a dishwasher, fridge,
freezer, washing machine or clothes
dryer.
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Installation under a worktop

Installation in a wall unit

After making the electrical connections,
insert the oven into the cabinet by pushing m@
it forward. Open the oven door and insert

2 screws in the holes located on the oven
frame. While the product frame touches the
wooden surface of the cabinet, tighten the > «
screws.
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2.3 ELECTRICAL CONNECTION AND SAFETY

WARNING: The electrical connection y Blue
of this appliance should be carried out = n rjl
by an authorised service person or s
qualified electrician, according to the &P
instructions in this guide and in compliance & >
with the current local regulations. &
WARNING: THE APPLIANCE MUST = I
BE EARTHED. Brown Yellow+Green

» Before connecting the appliance to the
power supply, the voltage rating of the
appliance (stamped on the appliance
identification plate) must be checked for
correspondence to the available mains
supply voltage, and the mains electric
wiring should be capable of handling the
appliance’s power rating (also indicated
on the identification plate).

» During installation, please ensure
that isolated cables are used. An
incorrect connection could damage
your appliance. If the mains cable is
damaged and needs to be replaced
this should be done by a qualified
personnel.

* Do not use adaptors, multiple sockets
and/or extension leads.

* The supply cord should be kept away
from hot parts of the appliance and must
not be bent or compressed. Otherwise
the cord may be damaged, causing a
short circuit.

» If the appliance is not connected
to the mains with a plug, a all-pole
disconnector (with at least 3 mm contact
spacing) must be used in order to meet
the safety regulations.

» The appliance is designed for a power
supply of 220-240V If your supply is
different, contact the authorised service
person or a qualified electrician.

* The power cable (HO5VV-F) must be
long enough to be connected to the
appliance, even if the appliance stands
on the front of its cabinet.

* Ensure all connections are adequately
tightened.

» Fix the supply cable in the cable clamp
and then close the cover.

* The terminal box connection is placed
on the terminal box.
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3. PRODUCT FEATURES

Important: Specifications for the product vary and the appearance of your appliance
may differ from that shown in the figures below.

List of Components

1. Control Panel
2. Oven Door Handle
3. Oven Door

Control Panel

A\
4. Oven Function Control Knob
5. Timer

6. Oven Thermostat Knob
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4. USE OF PRODUCT

Oven Functions

* The functions of your oven may be
different due to the model of your product.

Oven Lamp: Only the
oven light will switch
on. It will remain on for
the duration of the
cooking function.

Defrost Function: The
oven’s warning lights
will switch on and the
fan will start to operate.
To use the defrost
function, place your
frozen food in the oven
on a shelf in the third slot from the bottom.
It is recommended that you place an oven
tray under the defrosting food to catch the
water accumulated due to melting ice. This
function will not cook or bake your food, it
will only help to defrost it.

Turbo Function: The
oven’s thermostat and
warning lights will
switch on, and the ring
heating element and
fan will start operating.
The turbo function
evenly disperses the heat in the oven so all
food on all racks will cook evenly. It is
recommended that you preheat the oven for
about 10 minutes.

You can use the steam cooking feature
in this function. For details, read the text
"Using the steam function".

Static Cooking
Function: The oven’s
thermostat and
warning lights will
switch on, and the
lower and upper
heating elements will
start operating. The
static cooking function emits heat, ensuring
even cooking of food. This is ideal for
making pastries, cakes, baked pasta,
lasagne and pizza. Preheating the oven for
10 minutes is recommended and it is best
to use only one shelf at a time in this
function.

Fan Function: The
oven’s thermostat and
warning lights will
switch on, and the
upper and lower
heating elements and
fan will start operating.
This function is good for baking pastry.
Cooking is carried out by the lower and
upper heating elements within the oven and
by the fan, which provides air circulation,
giving a slightly grilled effect to the food. It
is recommended that you preheat the oven
for about 10 minutes.

You can use the steam cooking feature
in this function. For details, read the text
"Using the steam function".

Pizza Function: The
oven’s thermostat and
warning lights will
switch on, and the ring,
lower heating elements
and fan will start
operating. This function
is ideal for baking food, such as pizza,
evenly in a short time. While the fan evenly
disperses the heat of the oven, the lower
heating element ensures baking of the food.

You can use the steam cooking feature
in this function. For details, read the text
"Using the steam function".

Grilling Function: The
oven’s thermostat and
warning lights will
switch on, and the grill
heating element will
start operating. This
function is used for
grilling and toasting foods on the upper
shelves of the oven. Lightly brush the wire
grid with oil to stop food sticking and place
food in the centre of the grid. Always place
a tray beneath the food to catch any drips
of oil or fat. It is recommended that you
preheat the oven for about 10 minutes.

Warning: When grilling, the oven door

must be closed and the oven

temperature should be adjusted to
190°C.

Faster Grilling
Function: The oven’s
thermostat and
warning lights will
switch on, and the grill
and upper heating
elements will start
operating. This function is used for faster
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grilling and for grilling food with a larger
surface area, such as meat. Use the upper
shelves of the oven. Lightly brush the wire
grid with oil to stop food sticking and place
food in the centre of the grid. Always place
a tray beneath the food to catch any drips
of oil or fat. It is recommended that you
preheat the oven for about 10 minutes.

A Warning: When grilling, the oven door
must be closed and the oven

temperature should be adjusted to 190°C.

IS Double Grill and Fan
Function: The oven’s
thermostat and
warning lights will
switch on, and the grill,
upper heating
elements and fan will
start operating. This function is used for
faster grilling of thicker food and for grilling
of food with a larger surface area. Both the
upper heating elements and grill will be
energised along with the fan to ensure even
cooking. Use the upper shelves of the oven.
Lightly brush the wire grid with oil to stop
food sticking and place food in the centre of
the grid. Always place a tray beneath the
food to catch any drips of oil or fat. It is
recommended that you preheat the oven for
about 10 minutes.

Warning: When grilling, the oven door

must be closed and the oven

temperature should be adjusted to
190°C.

4.1 COOKING TABLE

=
"g Dishes Ega <L>
2 <+ min.

Puff Pastry 2-3-4 | 170-190 | 35-45

o Cake 2-3-4 170-190 | 30-40

s Cookie 2-3-4 | 170-190 | 30-40

@ Stew 2 175-200 | 40-50

Chicken 2-3-4 200 45-60

Puff Pastry 2-3-4 | 170-190 | 25-35

Cake 2-3-4 | 150-170 | 25-35

S|  Cookie 1-2-3 | 150-170 | 25-35

Stew 2 175-200 | 40-50

Chicken 2-3-4 200 45-60

g Chicken * 190 50-60

E Chop 6-7 200 15-25

Beefsteak 6-7 200 15-25

*If available cook with roast chicken skewer.
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4.2 FOR STEAM FUNCTION

i Before
Fa_r: gtunctlon 3 200 100 starting the 30-50 820
eam
oven.
i Before
Fa_r: gtunctlon 3 200 200 starting the 30-40 1500
eam
oven.
Before
Turbo+Steam 3 180 150 starting the 30-40 500
oven.
i Before
FaJr: gtuenacr:lmon 3 200 250 starting the 45-60 500
oven.
Before
Turbo+Steam 3 220 200 starting the 60-70 2000
oven.
i Before
Fan Function 3 180 300 starting the 100-110 1000
+ Steam rting

Important:The times given above are those obtained under laboratory conditions and
may vary depending on the mains supply voltage and the amount of food cooked.

Important: Do not add water to the water tank when the oven is hot.
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4.3 USE OF THE DIGITAL TOUCH TIMER

Function Description

Auto Cooking

Thermostat Symbol

o= | >

Cooking Time

Key Lock

Minute Minder

©|D|e>

Mode Function

Decrease Timer

+

Increase Timer

Timer Display

(N
1
(N
I

Time adjustment

The time must be set before you start using
the oven. Following the power connection,
the symbol “A” and “0:00” will flash on the
display.

1. Press the “+” and “~”
keys simultaneously.
The dot in the middle
of the screen will start
to flash.

2. Adjust the time while
the dot is flashing using
the “+” and “-” keys.

=

3. After a few seconds,
the dot will stop
flashing and will
remain illuminated.

Key Lock
[77a)

To activate the key lock, press the ‘@
” key for 2 seconds. “&" symbol will appear
and remain illuminated. To unlock the timer
buttons, press and hold the “&” key for 2
seconds. The desired operation can then be

carried out.
Audible warning time adjustment

The audible warning time can be set to

any time between “0:00” and “23:59”

hours. The audible warning time is for
warning purposes only. The oven will not be
activated with this function.

1. Press “®”. The
symbol L) will begin to
flash and “0:00” will be
displayed.

2. Select the desired
time period using the

“4+” and “-” keys while
L\ is flashing.

3. The symbol L) will

remain illuminated, the
time will be saved and
the warning will be set.

When the timer reaches zero, an audible
warning will sound and the symbol LN will
flash on the display. Press any key to stop
the audible warning and the d symbol will
disappear.

Semi-automatic time adjustment
(cooking period)

This function helps you to cook for a fixed
period of time. A time range between 0 and
10 hours can be set. Prepare the food for
cooking and put it in the oven.

1. Select the desired cooking function and
the temperature using the control knobs.
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2. Press ‘®” un%il you
see “dur” and .-
symbol on the display
screen. The time and
the symbols “A” and 0
will flash.

3. Select the desired
cooking time period

using the “+” and “-”
keys.

4. The current time will
reappear on the
screen, and the
symbols “A” and <2 will
remain illuminated.

When the timer reaches zero, the oven will
switch off and an audible warning will
sound. The symbols “A” and D will flash.
Turn both control knobs to the “0” position
and press any key on the timer to stop the
warning sound. The symbol will disappear
and press “O)” button the timer will switch
back to manual function.

Sound Adjustment

To adjust the volume of the audible warning
sound, while the current time of day is
displayed, press and hold the “-” button for
3 seconds until an audible signal sounds.
“ton1” will appear on the display screen.
After this, each time the “-” button is
pressed, a different signal will sound. There
are four different types of signal sounds.

If "OFF" is selected, all sounds will be
turned off except alarm and error sounds.
Select the desired sound and do not press
any other buttons. After a short time, the
selected sound will be saved.

Brightness adjustment
To adjust the display screen brightness,

press and hold the “+” button for 3 seconds.

“br1” will appear on the display screen.
After this, each time the “+” button is
pressed, a different brightness will appear.

The Thermostat symbol

The thermostat symbol
(®) automatically
activates during oven
thermostat is running.

Accessories
The EasyFix Wire Rack

Clean the accessories thoroughly with
warm water, detergent and a soft clean
cloth on first use.

7 |®

— = —s

e R

2 * 3 T1
- N —

1 °

* Insert the accessory to the correct
position inside the oven.

* Allow at least a 1 cm space between the
fan cover and accessories.

» Take care removing cookware and/or
accessories out of the oven. Hot meals
or accessories can cause burns.

* The accessories may deform with heat.
Once they have cooled down, they will
recover their original appearance and

performance.

« Trays and wire grids can be positioned
on any level from of 1 to 7.

» Telescopic rail can be positioned on
levels T1,T2,3,4,5,6,7.

* Level 3 is recommended for single level
cooking.

* Level T2 is recommended for single
level cooking with the telescopic rails.

* Level 2 and Level 4 are recommended
for double level cooking.

» The turnspit wire grid must be
positioned on Level 3.

* Level T2 is used for turnspit wire grid
positioning with the telescopic rails.

»**Accessories may vary depending on the
model purchased.

The Deep Tray
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The deep tray is best used for cooking
stews.

Put the tray into any rack and push it to the
end to make sure it is placed correctly.

The Shallow Tray

The shallow tray is best used for baking
pastries.

Put the tray into any rack and push it to the
end to make sure it is correctly placed.

FIRST IN THE WORLD
Hot Air Shield System in Built-in Ovens

The patented hot air shield system prevents
hot air from reaching the end user by
creating an air curtain when the oven door
is opened.

The Wire Grid

The wire grid is best used for grilling or for
processing food in oven-friendly containers.

WARNING

Place the grid to any corresponding
rack in the oven cavity correctly and push it
to the end.

e

The Water Collector

In some cases of cooking, condensation
may appear on the inner glass of the oven
door. This is not a product malfunction.
Open the oven door into the grilling position
and leave it in this position for 20 seconds.

Water will drip to the collector.

Cool the oven and wipe the inside of the
door with a dry towel. This procedure must
be applied regularly.

e
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5. CLEANING AND
MAINTENANCE

5.1 CLEANING

WARNING: Switch off the appliance
and allow it to cool before cleaning is
to be carried out.

General Instructions

» Check whether the cleaning materials
are appropriate and recommended by
the manufacturer before use on your
appliance.

* Use cream cleaners or liquid cleaners
which do not contain particles. Do not
use caustic (corrosive) creams, abrasive
cleaning powders, rough wire wool or
hard tools as they may damage the
cooker surfaces.

Do not use cleaners that contain

particles as they may scratch the

glass, enamelled and/or painted parts
of your appliance.

» Should any liquids overflow, clean them
immediately to avoid parts becoming
damaged.

Do not use steam cleaners for
cleaning any part of the appliance.

Cleaning the Inside of the Oven

* The inside of enamelled ovens are best
cleaned while the oven is warm.

*  Wipe the oven with a soft cloth soaked
in soapy water after each use. Then,
wipe the oven over again with a wet
cloth and dry it.

* You may need to use a liquid cleaning
material occasionally to completely
clean the oven.

Cleaning the Glass Parts

» Clean the glass parts of your appliance
on a regular basis.

* Use a glass cleaner to clean the inside

and outside of the glass parts. Then,
rinse and dry them thoroughly with a dry
cloth.

Cleaning the Stainless Steel Parts (if
available)

» Clean the stainless steel parts of your
appliance on a regular basis.

*  Wipe the stainless steel parts with a soft
cloth soaked in only water. Then, dry
them thoroughly with a dry cloth.

Do not clean the stainless steel parts
while they are still hot from cooking.

Do not leave vinegar, coffee, milk, salt,
water, lemon or tomato juice on the
stainless steel for a long time.

Cleaning Painted Surfaces (if available)

» Spots of tomato, tomato paste, ketchup,
lemon, oil derivatives, milk, sugary
foods, sugary drinks and coffee should
be cleaned with a cloth dipped in warm
water immediately. If these stains are
not cleaned and allowed to dry on the
surfaces they are on, they should NOT
be rubbed with hard objects (pointed
objects, steel and plastic scouring wires,
surface-damaging dish sponge) or
cleaning agents containing high levels
of alcohol, stain removers, degreasers,
surface abrasive chemicals. Otherwise,
corrosion may occur on the powder
painted surfaces, and stains may occur.
The manufacturer will not be held
responsible for any damage caused
by the use of inappropriate cleaning
products or methods.

Removal of the Inner Glass
You must remove the oven door glass
before cleaning, as shown below.

1. Push the glass in the direction of B and
release from the location bracket (x). Pull
the glass out in the direction of A.

2. Push the glass towards and under the
location bracket (y), in the direction of B.
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3. Place the glass under the location
bracket (x) in the direction of C.

/

door, the third glass layer can be
removed the same way as the second
glass layer.

Removal of the Oven Door

Before cleaning the oven door glass, you
must remove the oven door, as shown

below.
1. Open the oven door.

e

-

2. Open the locking catch (a) (with the aid
of a screwdriver) up to the end position.
P

3. Close the door until it is almost in the
fully closed position, and remove the door
by pulling it towards you.

Removal of the Wire Shelf

To remove the wire rack, pull the wire rack
as shown in the figure. After releasing it
from the clips (a), lift it up.

e
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5.2 MAINTENANCE

technician only.
Changing the Oven Lamp

WARNING: The maintenance of this
appliance should be carried out by an
authorised service person or qualified

WARNING: Switch off the appliance
and allow it to cool before cleaning
your appliance.

Remove the glass lens, then remove the
bulb.

Insert the new bulb (resistant to 300 °C)
to replace the bulb that you removed
(230V, 15-25 Watt, Type E14).

Replace the glass lens, and your oven
is ready for use.

The product contains a light source of
energy efficiency class G.

Light source can not be replaced by end
user. After sales service is needed.

The included light source is not intended
for use in other applications.

e

i i

Replaceable light source by a
professional

illumination.

The lamp is designed specifically for
use in household cooking appliances.
It is not suitable for household room

Do not try to scrape the lime residues
that may form on the floor of the

oven. Otherwise, the oven floor will be
damaged.

In order to dissolve any lime that may
form on the floor of the oven, pour 200-
250 ml of white vinegar with an acid
ratio of not more than 6% onto the oven
floor after every 2 or 3 uses and wait for
30 minutes. Then clean it with a damp
wet cloth.
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6. TROUBLESHOOTING&TRANSPORT

6.1 TROUBLESHOOTING

If you still have a problem with your appliance after checking these basic
troubleshooting steps, please contact an authorised service person or qualified

technician.

Problem

Possible Cause

Solution

Oven does not switch
on.

Power is switched off.

Check whether there is power supplied.

Also check that other kitchen appliances are
working.

No heat or oven does
not warm up.

Oven temperature control is incorrectly
set.

Oven door has been left open.

Check that the oven temperature control
knob is set correctly.

Oven light (if available)
does not operate.

Lamp has failed.

Electrical supply is disconnected or
switched off.

Replace lamp according to the instructions.

Make sure the electrical supply is switched
on at the wall socket outlet.

Cooking is uneven
within the oven.

Oven shelves are incorrectly
positioned.

Check that the recommended temperatures
and shelf positions are being used.

Do not frequently open the door unless you
are cooking things that need to be turned.
If you open the door often, the interior
temperature will be lower and this may affect
the results of your cooking.

The timer buttons
cannot be pressed
properly.

There is foreign matter caught
between the timer buttons.

Touch model: there is moisture on the
control panel.

The key lock function is set.

Remove the foreign matter and try again.
Remove the moisture and try again.
Check whether the key lock function is set.

The oven fan (if
available) is noisy.

Oven shelves are vibrating.

Check that the oven is level.

Check that the shelves and any bake ware
are not vibrating or in contact with the oven
back panel.

6.2 TRANSPORT

If you need to transport the product, use the original product packaging and carry it using

its original case. Follow the transport signs on the packaging. Tape all independent parts to
the product to prevent damaging the product during transport.

If you do not have the original packaging, prepare a carriage box so that the appliance,
especially the external surfaces of the product, is protected against external threats.
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Gracias por elegir este producto.

Este Manual de usuario contiene informacién de seguridad e instrucciones importantes
relacionadas con el uso y mantenimiento del aparato.

Tomese el tiempo que necesite para leer este Manual de usuario antes de usar el aparato
y guardelo por si tuviese que consultarlo mas adelante.

Icono Tipo Significado

A ADVERTENCIA Riesgo de lesion grave o muerte

& RIESGO DE DESCARGA ELECTRICA Riesgo de voltaje peligroso

A INCENDIO Advertencia; Riesgo de incendio / materiales inflamables
& PRECAUCION Riesgo de lesiones o dafios materiales

@ IMPORTANTE / NOTA Uso correcto del sistema
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1. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

* Lea atentamente todas las instrucciones antes de
usar el aparato y manténgalo en un lugar adecuado
para consultarlo.

» Este manual se ha preparado para mas de un mo-
delo, por lo que el aparato puede no incluir alguna
de las funciones que aparecen aqui. Por este moti-
Vo, es importante prestar especial atencion a todas
las cifras al leer el manual de uso.

1.1. ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD GENERALES

» Este aparato puede ser utilizado por nifios a partir
de 8 afios y personas con capacidades fisicas, sen-
soriales o mentales reducidas, o con falta de expe-
riencia y conocimientos, si cuentan con supervision
o han recibido instrucciones sobre el uso del
electrodoméstico de forma segura y entienden el ri-
esgo que conlleva. Los nifios no deben jugar con el
electrodomeéstico. La limpieza y el mantenimiento no
deben ser llevados a cabo por nifios sin supervision.

A ADVERTENCIA: EI aparato y sus piezas accesib-
les se calientan al usarlos. Debe prestar atencion para
evitar tocar los elementos que se calientan. Mantenga
a los niflos de menos de 8 afos alejados a menos que
permanezcan supervisados.

/5 A ADVERTENCIA: Peligro de incendio: No colo-
que objetos encima de las superficies de coccion.

/\ A\ ADVERTENCIA: Si la superficie esta agrietada,
desconecte el dispositivo para evitar la posibilidad de
sufrir una descarga eléctrica.

* No utilice el aparato con un temporizador externo ni
con un sistema de mando a distancia distinto.

» El aparato se calienta al utilizarlo. Debe prestar
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atencion para evitar tocar los elementos que se cali-
entan en el interior del horno.

Las asas pueden calentarse tras un breve periodo
de uso.

No use limpiadores abrasivos ni rascadores para
limpiar el cristal de la puerta del horno ni ningu-
na otra superficie. Estos productos pueden arafiar
las superficies, o que puede ocasionar que la pu-
erta estalle o que las superficies puedan resultar
danadas.

No utilice limpiadores a vapor para limpiar el apara-

to,
/\ A\ ADVERTENCIA: Para evitar la posibilidad de
una descarga eléctrica, asegurese de que el aparato
esté apagado antes de sustituir la lampara.

APRECAUCION: Las piezas a las que se puede
acceder pueden calentarse cuando se utilizan las
funciones de coccidén o grill. Mantenga a los nifios
alejados del aparato cuando se esté utilizando.

El aparato se ha fabricado de conformidad con to-
dos los estandares y normas locales e internaciona-
les aplicables.

Los trabajos de mantenimiento y reparacion deben
ser llevados a cabo por técnicos autorizados. Los
trabajos de instalacion y reparacion llevados a cabo
por técnicos no autorizados pueden ser peligrosos.
Es peligroso realizar cualquier modificacion de las
especificaciones del aparato. El uso de proteccio-
nes de fuegos puede causar accidentes.

Antes de conectar el aparato, asegurese de que las
condiciones de distribucion locales (tipo y presion
de gas, o tension y frecuencia de la electricidad) y
los ajustes del aparato sean compatibles. Las espe-
cificaciones de este aparato se indican en la etique-
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ta.
A\ PRECAUCION: Este aparato se ha disefiado exc-
lusivamente para preparar alimentos y para su uso en
entornos domeésticos. No debe usarse para ninguna
otra finalidad ni otra aplicacion, como un uso no
domeéstico, en un entorno comercial o para calentar
una habitacion.

* No utilice las asas de la puerta del horno para le-
vantar o mover el aparato.

« Se han tomado todas las medidas de seguridad po-
sibles para garantizar su seguridad. Como el cristal
se puede romper, debe tener cuidado al limpiarlo
para evitar que se raye. Evite golpear el cristal con
accesorios.

* Asegurese de que el cable de alimentacion no que-
da atrapado o se dafia durante la instalacion. Si el
cable eléctrico resulta danado, debera ser sustituido
por el fabricante, su agente del servicio técnico u
otras personas con cualificaciones similares para
evitar peligros.

* No permita que los ninos se suban a la puerta del
horno o se sienten encima cuando esté abierta.

* Mantenga a los niflos y a los animales lejos del apa-
rato.

1.2. PARA PREPARAR ALIMENTOS AL VAPOR

* Vierta agua en el depdsito de agua antes de utilizar
el horno

* No anada agua al depdsito cuando el horno esté
caliente.

» Sila puerta del horno esta abierta, puede salir vapor
de su interior. Tenga cuidado al abrir la puerta del
horno, para evitar el riesgo de quemaduras.

* El horno puede presentar restos de humedad como
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resultado de usar la funcién coccién al vapor. Como
la humedad puede causar corrosion, asegurese de
secar el interior del horno tras la coccion.

Use el agua potable en el horno para la coccion

al vapor. No use alcohol inflamable ni sélidos con
particulas en lugar de agua.

Utilice platos de acero inoxidable para la coccién al
vapor.

Al final de cada sesién de coccion al vapor, debe
retirarse cualquier resto de agua del depdsito y no
utilizarse para preparar el siguiente plato al vapor.

1.3. ADVERTENCIAS RELATIVAS A LA iNSTALACION

No utilice el aparato antes de instalarlo completa-
mente.

El aparato debe ser instalado por un técnico autori-
zado. El fabricante no asume ninguna responsabi-
lidad por los dafnos que se puedan derivar de una
colocacion e instalacion incorrectas por parte de
personas no autorizadas.

Al desembalar el aparato, asegurese de que no

se ha danado durante el transporte. Si observara
cualquier defecto, no use el aparato y pongase en
contacto de inmediato con un agente del servicio
técnico autorizado. Los materiales utilizados en el
embalaje (nylon, grapas, poliestireno, etc.) pueden
provocar danos en los nifos. Recoja y elimine estos
materiales de inmediato.

Proteja el aparato de los efectos atmosféricos. No
exponga el aparato a efectos como el sol, la lluvia,
la nieve, el polvo o la humedad excesiva.

Cualquier material (p. €j., carcasa) alrededor del
aparato debe poder resistir una temperatura de
100 °C.
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* El aparato no debe instalarse tras una puerta deco-
rativa, para evitar el sobrecalentamiento.

1.4. DURANTE EL USO

» Cuando use por primera vez el horno, puede ob-
servar un ligero olor. Esto es perfectamente normal
y es causado por los materiales aislantes de los
elementos de calentador. Le sugerimos que, antes
de utilizar el horno por primera vez, lo vacie y lo
caliente a temperatura maxima durante 45 minutos.
Asegurese de que el entorno en el que esta instala-
do esta bien ventilado.

* Tenga cuidado al abrir la puerta del horno durante o
tras su uso. El vapor del horno puede causar que-
maduras.

* No coloque materiales inflamables ni combustibles
sobre el aparato o cerca de este mientras esté fun-
cionando.

 Utilice siempre manoplas de horno para retirar y
cambiar los alimentos en el horno.

« Bajo ninguna circunstancia deben cubrirse las pare-
des del horno con papel aluminio pues puede ocasi-
onar sobrecalentamiento.

* No coloque platos ni bandejas de hornear directa-
mente sobre la base del horno al preparar alimen-
tos. La base puede alcanzar altas temperaturas y el
producto puede danarse.

No deje el horno sin supervisiéon mientras pre-
para alimentos con aceites solidos o liquidos, En con-
diciones de temperatura muy alta puede producirse
incendios. No vierta agua sobre las llamas causadas
por aceite. En su lugar, apague el horno y cubra el
recipiente con su tapa o una manta de fuego.

 Si el producto no va a usarse durante un largo peri-
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odo de tiempo, apague el interruptor de control prin-
cipal.

Asegurese de que los botones de control del apara-
to siempre estén en la posicion "0" (parada) cuando
no se esté utilizando.

Las bandejas se inclinan al tirar de ellas hacia fuera.
Evite derramar o dejar caer alimentos al removerlos
desde los hornos.

No coloque nada sobre la puerta del horno cuando
esta abierta. Esto podria desequilibrar el horno o
danar la puerta.

No cuelgue toallas, trapos de cocina o prendas en
el aparato o en sus tiradores.

1.5. DURANTE LA LIMPIiEZA Y EL MANTENIMIENTO

Asegurese de desconectar el aparato de la corriente
antes de realizar labores de limpieza o mantenimi-
ento.

No extraiga los botones de control para limpiar el
panel de control.

Para mantener la eficiencia y la seguridad del apa-
rato, recomendamos utilizar siempre piezas de re-
cambio originales y acudir exclusivamente a nuest-
ros agentes de servicio técnico autorizados en caso
necesario.

No intente rascar los residuos de cal que puedan
formarse sobre la parte inferior del horno para evitar
que resulte danado.

Para disolver cualquier residuo de cal que pueda
formarse sobre la base del horno, vierta de 200
y 250 ml de vinagre blanco con una proporcion
acido de no mas del 6 % sobre la base del hor-
no tras cada 2 a 3 usos y espere 30 minutos. A
continuacion limpie con un pano humedo.
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Declaracion de conformidad de la CE

Declaramos que nuestros productos cumplen
con las directivas, decisiones y normativas

europeas pertinentes y con los requisitos
enumerados en los estandares mencionados.

Este aparato se ha disefiado unicamente para cocinar
en casa. Cualquier otro uso (como calentar una
habitacion) es inadecuado y peligroso.

O Las instrucciones de funcionamiento son aplicables
a varios modelos. Puede que observe diferencias
entre lo indicado en estas instrucciones y el modelo
que ha adquirido.

Cémo desechar la antigua maquina

El simbolo del cubo de basura tachado que
aparece en el producto o en su embalaje

C 3 |significa que el aparato no debe eliminarse
= | jUNtO coON oOtros residuos domésticos, sino que
requiere una recogida selectiva. Puede
deshacerse del dispositivo de forma gratuita a través
de su sistema local de devolucién y recogida de
residuos. Puede obtener las direcciones en su
ayuntamiento o gobierno local responsable. También
puede devolver gratuitamente pequenos residuos de
aparatos eléctricos y electronicos (RAEE) con una
longitud de borde de hasta 25 cm a cualquier minorista
con una superficie de venta de aparatos eléctricos y
electronicos (AEE) de al menos 400 m2 o a un
minorista de alimentacion que ofrezca AEE al menos
varias veces al aino con una superficie de venta total
de 800 m2. Los RAEE de mayor tamaino pueden
devolverse gratuitamente al minorista correspondiente
al comprar un nuevo producto del mismo tipo. En
cuanto a las modalidades de recogida de RAEE en
caso de envio del producto recién comprado, péngase
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en contacto con su distribuidor.

Si es posible, retire todas las pilas y acumuladores,
asi como todas las lamparas extraibles, antes de
deshacerse del aparato.

Tenga en cuenta que usted es responsable de borrar
todos los datos personales del dispositivo que se va a
eliminar.
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2. INSTALACION Y
PREPARACION PARA SU USO

ADVERTENCIA: Este aparato debe
instalarlo una persona de servicio
autorizada o un técnico cualificado siguiendo
las instrucciones proporcionadas en esta
guia y cumpliendo las normativas locales

vigentes.

» Silainstalacién se realiza de manera
incorrecta, la garantia quedara anulada
y podrian producirse dafios fisicos y
materiales, de los que el fabricante no
se hace responsable.

* Antes de la instalacion asegurese de que
las condiciones de la distribucion local
(voltaje de electricidad y frecuencia) y los
ajustes del aparato son compatibles. Las
condiciones de ajuste de este aparato se
indican en la etiqueta.

* Deben cumplirse las leyes, ordenanzas,
directivas y estandares vigentes en el
pais en el que se vaya a usar el aparato
(normativas de seguridad, reciclaje
adecuado conforme a las normativas,
etc.).

» Si el producto contiene guias de rejillas
extraibles (parrillas metalicas) y el
manual de usuario incluye recetas como
el yogur, las parrillas metalicas deberan
retirarse y el horno debera funcionar
en el modo de coccion definido. La
informacion sobre la extraccion de la
rejilla metélica se incluye en la seccion
de LIMPIEZAY MANTENIMIENTO.

2.1. INSTRUCCIONES PARA EL INSTALADOR
Instrucciones generales

« Tras quitar el material de embalaje del
aparato y de sus accesorios, asegurese
de que el aparato no esté dafiado.

Si sospecha que pueda haber cualquier
tipo de dafio en el aparato, no lo utilice.
Poéngase en contacto inmediatamente
con una persona de servicio autorizada
0 un técnico cualificado.

* Asegurese de que no haya materiales
inflamables o combustibles cerca del
aparato, como cortinas, aceite, trapos,
etc., que podrian prenderse fuego.

» Laencimeray el mobiliario que rodee el
aparato debe estar hecho de materiales
resistentes a temperaturas superiores a
los 100 °C.

* El aparato no se debe instalar

directamente sobre un lavavajillas,
frigorifico, congelador, lavadora o
secadora.

2.2. INSTALACION DEL HORNO

Los aparatos se suministran con kits de
instalacion y se pueden instalar en una
encimera de dimensiones adecuadas. Las
dimensiones para la encimera y el horno se
proporcionan debajo.

A (mm) 557 min./max. F (mm) | 560/580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C (mm) 595 min. H/l (mm) 600/590
D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10
E (mm) 576
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Instalacién bajo
una encimera

A,

Instalacién en una unidad de pared

Una vez que se hayan realizado las

conexiones eléctricas, inserte el horno en
el armario empujandolo hacia delante. Abra m@
la puerta del horno e inserte 2 tornillos

en los orificios que se encuentran en
el bastidor del horno. Con el marco del
producto tocando la superficie de madera —-»> <+
del armario, apriete los tornillos.
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2.3. CONEXION ELECTRICA Y SEGURIDAD

ADVERTENCIA: La conexion eléctrica

de este aparato debe realizarla una

persona de servicio autorizada o un
electricista cualificado conforme a las
instrucciones proporcionadas en esta guia
y las normativas locales vigentes.

ADVERTENCIA: ESTE APARATO
DEBE ESTAR CONECTADO A
TIERRA.

* Antes de conectar el aparato al
suministro eléctrico, debe comprobarse
el voltaje nominal del aparato (indicado
en la placa identificativa del aparato)
para asegurarse de que se corresponda
con el de la red eléctrica. Ademas, los
cables eléctricos deben ser capaces de
soportar la potencia nominal del aparato
(que también se indica en la placa
identificativa).

» Asegurese de que se usen cables
aislados durante la instalacion. Una
conexion incorrecta podria dafar el
aparato. Si el cable de alimentacion
esta dafado y debe cambiarse, dicha
operacion debera realizarla personal
cualificado.

* No utilice adaptadores, regletas ni
alargadores.

« El cable de alimentacion debe
mantenerse alejado de las partes
calientes del aparato y no debe
doblarse ni comprimirse. De lo contrario,
se podria dafiar el cable, lo que daria
lugar a un cortocircuito.

» Si el aparato no esta conectado a la
red mediante un enchufe, se debe usar
un interruptor aislante multipolar (con
una separacion de contacto minima de
3 mm) para cumplir las normativas de
seguridad.

» El aparato esta disefiado para un
suministro eléctrico de 220-240V. Si
el suministro eléctrico de su vivienda
es distinto, péngase en contacto con
un técnico de servicio autorizado o un
electricista cualificado.

» El cable de alimentacién (HO5VV-F)
debe ser lo suficientemente largo como
para conectarlo al aparato aunque este
se encuentre en la parte delantera del
armario.

* Asegurese de que todas las conexiones
estén apretadas debidamente.

» Fije el cable de alimentacion a la

abrazadera de cable y a continuacion
cierre la tapa.

* La conexion de la caja de terminales se

encuentra en la caja de terminales.

N Azul
=z i

Marrén Amarillo+Verde )
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3. CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO

Importante: Las especificaciones para el producto varian y el aspecto del aparato
podria variar con respecto al mostrado en las figuras que se muestran debajo.

Lista de componentes

1. Panel de mando
2. Tirador de puerta de horno
3. Puerta de horno

Panel de mando

-

4. Mando de control de funciones del horno
5. Temporizador
6. Mando de termostato del horno
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4. USO DEL PRODUCTO

Funciones del horno

* Dependiendo del modelo de horno que
tenga, podrian variar las funciones.

Luz del horno: Solo
se encendera la luz del
horno. Seguira
encendida mientras
esté activada la
funcién de coccion.

Funcion de
descongelacion: Las
luces de advertencia
del horno se
encenderan y
comenzara a funcionar
el ventilador. Para usar
la funcién de descongelacion, coloque los
alimentos congelados en el horno en un
estante colocado en la tercera ranura
comenzando desde la parte inferior. Se
recomienda colocar una bandeja de horno
bajo los alimentos que se vayan a
descongelar para que caiga en ella el agua
que se produce al descongelarse el hielo.
Esta funcion no cocinara ni cocera la
comida, solo ayudara a descongelarla.

Funcién Turbo: Las
luces de advertencia y
del termostato del
horno se encenderan y
comenzaran a operar
el elemento de
calentamiento del
anillo y el ventilador. La funcién Turbo
distribuye el calor de manera homogénea
por el horno para que se cocinen por igual
todos los alimentos de todos los estantes.
Se recomienda precalentar el horno
durante unos 10 minutos.

Puede usar la funcién de coccion en esta
funcion. Para obtener detalles, lea la
seccion "Uso de la funcion del vapor".

Funcién de coccion
estatica: Las luces de
advertencia y del
termostato del horno
se encenderan y
comenzaran a operar
los elementos de
calentamiento
inferiores y superiores. La funcion de
coccion estatica emite calor, garantizando
una coccién homogénea de los alimentos.
Esto es ideal para cocinar pastelitos, tartas,
pasta al horno, lasafias y pizzas. Se

recomienda precalentar el horno 10
minutos. Asimismo, se recomienda no usar
mas de un estante a la vez con esta
funcion.

Funcién de
ventilador: Las luces
de advertencia y del
termostato del horno
se encenderan y
comenzaran a operar
los elementos de
calentamiento superior e inferior y el
ventilador. Esta funcion es buena para
hornear pastelitos. La coccion se lleva a
cabo mediante los elementos de
calentamiento inferior y superior que hay en
el interior del horno y mediante el ventilador,

que distribuye el aire, dando un ligero toque
grill a la comida. Se recomienda precalentar
el horno durante unos 10 minutos.
Puede usar la funcién de coccion en esta
funcion. Para obtener detalles, lea la
Funcién de pizza: Las
luces de advertencia y
del termostato del
horno se encenderan
y comenzaran a operar
calentamiento inferior
del anillo y el ventilador. Esta funcién es
ideal para hornear alimentos, como pizzas,
de manera uniforme y en poco tiempo.
Mientras el ventilador distribuye de forma
de calentamiento inferior se encarga de
hornear los alimentos.
Puede usar la funcién de coccion en esta
funcion. Para obtener detalles, lea la
seccion "Uso de la funcion del vapor".
luces de advertencia y
del termostato del
horno se encenderan y
comenzara a operar el
elemento de
Esta funcion se usa para tostar y cocinar
alimentos al grill en los estantes superiores
del horno. Aplique un poco de aceite a la
parrilla con una brocha para impedir que se
peguen los alimentos y coloque la comida
comida debe colocar siempre una bandeja
que recoja las gotas de aceite o grasa. Se
recomienda precalentar el horno durante
unos 10 minutos.
Advertencia: Al cocinar al grill, la

o

v v VB

seccion "Uso de la funcion del vapor".
los elementos de
homogénea el calor del horno, el elemento
Funcioén de grill: Las
calentamiento del grill.
en el centro de la parrilla. Debajo de la
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puerta del horno debe estar cerrada
y la temperatura del horno debe ajustarse a
190 °C.

Funcién de grill
rapido: Las luces de
advertencia y del
termostato del horno
se encenderan y
comenzaran a operar
los elementos de
calentamiento superiores y del grill. Esta
funcion se usa para cocinar al grill mas
rapidamente y para cocinar al grill alimentos
que tengan una gran superficie, como, por
ejemplo, carne. Use los estantes superiores
del horno. Aplique un poco de aceite a la
parrilla con una brocha para impedir que se
peguen los alimentos y coloque la comida
en el centro de la parrilla. Debajo de la
comida debe colocar siempre una bandeja
que recoja las gotas de aceite o grasa. Se
recomienda precalentar el horno durante
unos 10 minutos.

e e S

Advertencia: Al cocinar al grill, la
puerta del horno debe estar cerrada
y la temperatura del horno debe ajustarse a
190 °C.

Funcion de doble
grill y ventilador: Las
luces de advertencia

y del termostato del
horno se encenderan
y comenzaran a operar
el ventilador y los
elementos de calentamiento superiores y
del grill. Esta funcién se usa para cocinar
alimentos gruesos al grill mas rapidamente
y para cocinar al grill alimentos que tengan
una gran superficie. Se pondran en marcha
los elementos de calentamiento superiores
y los del grill, asi como el ventilador, para
asegurarse de que los alimentos se
cocinen de manera uniforme. Use los
estantes superiores del horno. Aplique un
poco de aceite a la parrilla con una brocha
para impedir que se peguen los alimentos y
coloque la comida en el centro de la
parrilla. Debajo de la comida debe colocar
siempre una bandeja que recoja las gotas
de aceite o grasa. Se recomienda
precalentar el horno durante unos 10
minutos.

Advertencia: Al cocinar al grill, la

puerta del horno debe estar cerrada y

la temperatura del horno debe
ajustarse a 190 °C.

e e S

i
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4.1. MESA DE COCCION

c
:§ Platos Egi H‘C <L>
= <+ min.

Hojaldre 2-3-41170-190 | 35-45

g Tarta 2-3-4|170-190 | 30-40

] Galleta 2-3-4|170-190 | 30-40

i Estofado 2 175-200 | 40 - 50

Pollo 2-3-4 200 45-60

Hojaldre 2-3-41170-190 | 25-35

<;> Tarta 2-3-4|150-170 | 25-35

% Galleta 2-3-4|150-170 | 25-35

E’ Estofado 2 175-200 | 40 - 50

Pollo 2-3-4 200 45-60

Albondigas 7 200 | 10-15

§ Pollo * 190 50 - 60

2 Chuletas 6-7 200 15-25

Bistecs 6-7 200 15-25

*Si dispone de ella, cocine con la brocheta
para pollo asado.
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4.2. PARA LA FUNCION DE VAPOR

Funcién de Antes de
ventilador + 3 200 100 iniciar el 30-50 820
Vapor horno.
Funcién de Antes de
ventilador + 3 200 200 iniciar el 30-40 1500
vapor horno.
Antes de
Turbo+Vapor 3 180 150 iniciar el 30-40 500
horno.
Funcién de Antes de
ventilador + 3 200 250 iniciar el 45-60 500
vapor horno.
Antes de
Turbo+Vapor 3 220 200 iniciar el 60-70 2000
horno.
Funcion de Antes de
ventilador + 3 180 300 iniciar el 100-110 1000
vapor horno.

Importante:Los tiempos indicados arriba son los obtenidos en condiciones de
laboratorio y pueden variar en funcion de la alimentacion de red y de la cantidad
de alimentos preparados.

Importante: No afiade el agua al depdsito de agua con el horno caliente.
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4.3. USO DEL TEMPORIZADOR
TACTIL DiGITAL

Descripcion de la funcion

Coccién automatica

Simbolo del termostato

| o= | >

Tiempo de coccién

@] Bloqueo de las teclas
ﬂ Minutero

® Funcion de modo
— Reducir temporizador
+ Aumentar temporizador

Indicador del temporizador

Ajuste de la hora

La hora se debe ajustar antes de empezar
a usar el horno. Tras conectar el aparato a
la corriente, en la pantalla parpadearan el
simbolo "A" y "0:00".

1. Pulse las teclas "+"
y "-" simultdneamente.
El punto en medio de

la pantalla empezara a

parpadear.

2. Ajuste la hora
mientras el punto
parpadea con ayuda de
las teclas "+" y "-".

3. Transcurridos unos
segundos, el punto
dejara de parpadear
y permanecera
encendido.

Bloqueo de las teclas

Para activar el bloqueo de las teclas,
pulse la tecla "&" durante dos segundos.
Aparecera el simbolo "&" y permanecera
iluminado. Para desbloquear las teclas del
temporizador, mantenga pulsada la tecla
"&" durante dos segundos. A continuacién,
se podra llevar a cabo la operacién

deseada.

Ajuste de aviso sonoro

El aviso sonoro se puede establecer para
cualquier hora entre "0:00" y "23:59" horas.
El aviso sonoro solo se utiliza para fines de
advertencia. El horno no se activara con
esta funcion.

1. Pulse "®". El
simbolo L) empezara a
parpadear y se
mostrara "0:00".

2. Seleccione la hora
deseada con ayuda de
las teclas "+" y "-"
mientras "L"
parpadea.

3. El simbolo L)
permanecera
iluminado, la hora se
guardara y el aviso se
establecera.

Cuando el temporizador llegue a cero, se
oira un aviso sonoro y el simbolo
parpadeara en la pantalla. Pulse cualquier
tecla para detener el aviso sonoro y el
simbolo [\ desaparecera de la pantalla.

Ajuste semiautomatico del tiempo
(tiempo de coccién)

Esta funcion le ayuda a preparar alimentos
durante un periodo dado de tiempo. Se
puede programar un periodo de coccion
para un intervalo de tiempo de entre 0

y 10 horas. Prepare los alimentos para
coccion y péngalos en el horno.
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1. Seleccione la funcion de coccion y
la temperatura deseadas utilizando los
mandos de control.

2. Pulse "®" hasta que
vea "dur" y el simbolo
Denla pantalla. La
hqt? y los simbolos "A"
y ‘2 parpadearan.

3. Seleccione el
intervalo de coccion
deseado con ayuda de

las teclas "+" y "-".

4. La hora actual
volvera a aparecer en
la pantalla y los
simbolos "A" y Q)
permaneceran
iluminados.

Cuando el temporizador llegue a cero, el
horno se apagara y se oira un aviso
sonoro. Los simbolos "A" y ‘2 parpadearan.
Gire ambos mandos de control a la
posicion "0" y pulse cualquier tecla del
temporizador para detener el sonido de
aviso. El simbolo desaparecera y si se
presiona el boton "O", el temporizador
volvera a la funciéon manual.

Ajuste sonoro

Para ajustar el volumen del sonido de
aviso, mientras se muestra la hora de dia,
mantenga pulsado el botén "-" durante tres
segundos hasta que se oiga una sefal
sonora. Aparecera "ton1" en la pantalla.
Tras ello, cada vez que pulse el botén "-"
se oira una sefal diferente. Se incluyen
cuatro tipos diferentes de sonidos de sefal.
Si selecciona "OFF", se desactivaran todos
los sonidos, salvo los de alarma y error.
Seleccione el deseado y no pulse ningun
otro botodn. Transcurrido un breve periodo
de tiempo, se guardara el sonido.

Ajuste del brillo

Para ajustar el brillo de la pantalla,
mantenga pulsada el boton "+" durante tres
segundos. Aparecera "br1" en la pantalla.
Tras ello, cada vez que pulse el boton "+";
aparecera un nivel de brillo diferente.

El simbolo del termostato

El simbolo del
termostato (3) se activa
automaticamente
mientras el termostato
del horno se encuentra
en marcha.

Accesorios

La rejilla EasyFix

Limpie bien los accesorios con agua
caliente, detergente y un pafio limpio suave
cuando vaya a utilizarlos por primera vez.

7 |®

— s

e R

2 * j T1
- N —

1 °

» Inserte el accesorio en la posicidon
correcta dentro del horno.

» Deje al menos 1 cm de espacio entre la
cubierta del ventilador y los accesorios.

» Tenga cuidado al sacar los utensilios
de cocina o los accesorios del horno.
Los alimentos calientes o accesorios
pueden causar quemaduras.

» Los accesorios pueden deformarse con
el calor. Tras enfriarse, recuperaran su

apariencia y funcion originales.

» Las bandejas y las rejillas se pueden
colocar en cualquier nivel del 1 al 7.

» Las guias telescopicas se pueden
colocar en los niveles T1y T2.

» Se recomienda utilizar el nivel 3 para
preparar alimentos en un nivel.

» Se recomienda utilizar el nivel T2 para
preparar alimentos en un nivel con
guias telescopicas.

» Se recomienda utilizar los niveles 2y 4
para preparar alimentos en dos niveles.
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» La rejilla de parrilla giratoria debe
colocarse en el nivel 3.

» El nivel T2 se utiliza para colocar la
rejilla de parrilla giratoria con guias
telescopicas.

****Los accesorios pueden variar en funcion
del modelo adquirido.

La bandeja honda
La bandeja honda es ideal para estofados.

Coloque la bandeja en cualquiera de los
estantes y empujela hasta el fondo para
asegurarse de que quede bien colocada.

Sistema de escudo térmico en hornos
integrados

El sistema patentado de escudo térmico
impide que el aire caliente llegue al usuario
final creando una cortina de aire cuando
esta abierta la puerta del horno.

La bandeja llana

La bandeja llana es ideal para hornear
pastelitos.

Coloque la bandeja en cualquiera de los

estantes y empujela hasta el fondo para
asegurarse de que quede bien colocada.

Parrilla

La parrilla es ideal para asar o procesar
alimentos en recipientes para hornos.

ADVERTENCIA

Coloque la rejilla correctamente en la
cavidad del horno y empuijela hasta el final.

Colector de agua

A veces al cocinar, se produce condensacion
en el cristal interior de la puerta del horno.
Esto no significa que el producto esté
averiado.

Abra la puerta del horno en la posicion de
grill y déjela en esta posicion 20 segundos.
El agua caera en el colector.

Deje que se enfrie el horno y limpie el
interior de la puerta con un trapo seco.
Este procedimiento debe realizarse con
regularidad.
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5. LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

5.1. LIMPIEZA

ADVERTENCIA: Apague el aparato y
deje que se enfrie antes de limpiarlo.

Instrucciones generales

* Antes de usar materiales de limpieza
para limpiar el aparato, compruebe si
son adecuados y si el fabricante los ha
recomendado.

» Utilice productos de limpieza liquidos o
cremosos que no contengan particulas.
No utilice cremas causticas (corrosivas),
polvos de limpieza abrasivos, estropajos
de aluminio asperos ni herramientas
duras, ya que podrian daiar las
superficies de la cocina.

No utilice productos de limpieza que
contengan particulas, ya que podrian
arafar las partes pintadas, esmaltadas
o de cristal del aparato.
» Sise derrama algun liquido, limpielo
inmediatamente para impedir que se
dafie cualquier parte.

No utilice productos para limpiar a
vapor en ninguna parte del aparato.

Limpieza del interior del horno

« Elinterior de los hornos esmaltados se
limpia mejor con el horno caliente.

* Después de usar el horno, siempre
debe limpiarse con un trapo suave
empapado en agua con jabon. A
continuacion, vuelva a limpiar el horno
con un trapo humedo y séquelo.

* En ocasiones, puede que tenga que
usar un producto de limpieza liquido
para limpiar el horno por completo.

Limpieza de las partes de cristal

* Limpie las partes de cristal del aparato
de manera periddica.

» Utilice limpiacristales para limpiar el
interior y el exterior de las partes de
cristal. A continuacion enjuaguelas y
séquelas bien con un trapo seco.

Limpieza de las partes de acero
inoxidable (si las hubiese)

* Limpie las partes de acero inoxidable
del aparato de manera periodica.

* Limpie las partes de acero inoxidable
con un trapo suave empapado
Unicamente en agua. A continuacién
séquelas bien con un trapo seco.

No limpie las partes de acero
inoxidable si siguen calientes tras
haber cocinado.

No deje mucho tiempo sobre el acero

inoxidable restos de vinagre, cafe,

leche, sal, agua, zumo de tomate o
limén.

Limpieza de superficies pintadas (si

existen)

* Las manchas de tomate, pasta de
tomate, kétchup, limoén, derivados del
aceite, leche, productos azucarados,
bebidas azucaradas y café se deben
limpiar de inmediato con un pafio
mojado en agua tibia. Si las manchas
no se limpian y se dejan secar sobre las
superficies donde se encuentran, NO se
deben frotar con objetos duros (objetos
puntiagudos, estropajos de alambre de
acero y plastico, esponjas para platos
que dafan la superficie) o con agentes
de limpieza que contengan elevados
contenidos de alcohol, quitamanchas,
desengrasantes, productos quimicos
abrasivos para la superficie. De lo
contrario, se puede producir corrosion
en las superficies pintadas a base de
polvo y provocar manchas. El fabricante
no se hace responsable de ningun dafo
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causado por el uso de productos o
métodos de limpieza inadecuados..

Extraccion del cristal interior

Debe retirar el cristal de la puerta del horno
antes de limpiarlo, tal como se muestra
debajo.

1. Empuje el cristal en la direccion de B

y libérelo del soporte de colocacion (x).
Extraiga el cristal en la direccion de A.

Para cambiar el cristal interior:

2. Empuje el cristal hacia el soporte de
colocacion y bajo él (y), en la direccién de

3. Coloque el cristal bajo el soporte de
colocacion (x) en la direccion de C.

Si la puerta del cristal es una puerta

de horno de triple cristal, la tercera

capa de cristal se puede quitar de la
misma manera que la segunda capa.

Extraccion de la puerta del horno

Antes de limpiar el cristal de la puerta del
horno, debe quitar la puerta del horno, tal
como se muestra debajo.

1. Abra la puerta del horno.

2. Abra la abrazadera de zapata (a) (con la
ayuda de un destornillador) hasta la posicion
final.

3. Cierre la puerta hasta que esté
practicamente en la posicion de cierre total
y quite la puerta tirando de ella hacia usted.

s R\

Extraccion de la parrilla

Para quitar la parrilla, tire de ella tal como
se indica en la figura. Una vez que la haya
liberado de los clips (a), levantela.
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5.2. MANTENIMIENTO

un técnico cualificado.
Cambio de la lampara del horno

disefiada para iluminar un hogar.

ADVERTENCIA: El mantenimiento de
este aparato solo debe llevarlo a cabo
una persona de servicio autorizada o

ADVERTENCIA: Apague el aparato y
deje que se enfrie antes de limpiarlo.

Quite primero la lente del cristal y a
continuacién quite la bombilla.

Sustituya la bombilla retirada por una
nueva (capaz de soportar 300 °C)
(230 V, 15-25 W, tipo E14).

Cambie la lente del cristal, tras lo cual el
horno estara listo para su uso.

El producto contiene una fuente de luz
con clase de eficiencia energética G.

La fuente de luz no puede reemplazarse
por el usuario final. Se necesita un
servicio postventa.

La fuente de luz incluida no esta
disefiada para usarse en otras
aplicaciones.

(@X=10!

Al

Fuente de luz reemplazable por un
profesional

La lampara esta disefiada
especificamente para ser utilizada en
electrodomésticos de cocina. No esta

No intente rascar los residuos de cal
que puedan formarse sobre la parte
inferior del horno para evitar que resulte
danado.

Para disolver cualquier residuo de cal
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que pueda formarse sobre la base

del horno, vierta de 200 y 250 ml de
vinagre blanco con una proporcién
acido de no mas del 6 % sobre la base
del horno tras cada 2 a 3 usos y espere
30 minutos. A continuacion limpie con
un pafio humedo.



6. SOLUCION DE PROBLEMAS Y TRANSPORTE

6.1. SOLUCION DE PROBLEMAS
Si sigue teniendo algun problema con su aparato tras comprobar estos pasos basicos

de resolucion de problemas, péngase en contacto con un técnico de servicio
autorizado o con un técnico cualificado.

Problema

Posible causa

Solucion

El horno no se
enciende.

No hay corriente.

Compruebe si el aparato recibe corriente.

Compruebe también que estén trabajando
el resto de electrodomésticos de la cocina.

No se genera calor o
el horno no calienta.

El control de temperatura del horno
no se ha colocado bien.

Se ha dejado abierta la puerta del
horno.

Compruebe que se haya colocado bien el
mando de control de temperatura del horno.

La luz del horno
(si la hubiese)
no funciona.

La lampara se ha estropeado.

El suministro eléctrico se ha
interrumpido o desconectado.

Cambie la l&mpara de acuerdo con las
instrucciones.

Asegurese de que el enchufe de la pared
tenga corriente.

Los alimentos no se
cocinan de forma

homogénea en el horno.

Los estantes del horno se han
colocado mal.

Compruebe que se estén siguiendo las
temperaturas y las posiciones de estantes
recomendadas.

No abra la puerta a menudo salvo que
necesite darle la vuelta a los alimentos
que esté cocinando. Si abre la puerta
frecuentemente, la temperatura interior sera
inferior, lo que podria afectar al resultado
final de la comida.

Los botones del

temporizador no

se pueden pulsar
correctamente.

Hay materias extrafas entre los
botones del temporizador.
Modelo tactil: hay humedad en el
panel de mando.

La funcion de bloqueo de teclado esta
activada.

Quite las materias extrafias y vuelva
a intentarlo.

Quite la humedad y vuelva a intentarlo.

Compruebe si esta activada la funcion
de bloqueo de teclado.

El ventilador del horno
(si lo hubiese)
hace ruido.

Los estantes del horno vibran.

Compruebe que el horno esté nivelado.

Compruebe que los estantes o los utensilios
para el horno no estén vibrando o en
contacto con el panel trasero del horno.

6.2. TRANSPORTE

Si debe transportar el producto, use el embalaje original del producto y transpoértelo en su
caja original. Siga las instrucciones de transporte que se muestran en el embalaje. Pegue
con cinta todas las piezas extraibles del producto para evitar que se dafe el producto

durante el transporte.

Si no dispone del embalaje original, prepare un carrito para que el aparato quede
protegido de las amenazas externas, en especial las superficies externas del producto.
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Merci d’avoir choisi ce produit.

Cette notice d'utilisation contient des informations et des consignes de sécurité
importantes concernant I'utilisation et I'entretien de votre appareil.

Lire attentivement cette notice d'utilisation avant d’utiliser votre appareil et la conserver
pour consultation ultérieure.

Gl
[}
=]
o

Type

Signification

AVERTISSEMENT

Risque de blessures graves ou danger de mort

RISQUE D’ELECTROCUTION

Risque d’électrocution

INCENDIE

Avertissement : Risque d'incendie / matiéres inflammables

MISE EN GARDE

Risque de blessures ou de dommages matériels

Il

IMPORTANT / REMARQUE

Utilisation correcte de I'appareil
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1. INSTRUCTIONS DE SECURITE

 Lisez attentivement toutes les instructions avant d'uti-
liser votre appareil et conservez-les dans un endroit
pratique pour pouvoir les consulter en cas de besoin.

» Ce manuel a été préparé pour plus d'un modeéle, il
se peut donc que votre appareil ne possede pas cer-
taines des fonctionnalités qui y sont décrites. C'est
pourquoi il est important de préter une attention parti-
culiére a tous les chiffres lors de la lecture du manuel
d'utilisation.

1.1. AVERTISSEMENTS GENERAUX DE SECURITE

» Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de plus
de 8 ans et des personnes aux capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites ou manquant d'ex-
périence et de connaissances s'ils sont supervisés ou
s'ils ont recu des instructions concernant l'utilisation
de cet appareil en toute sdreté et comprennent les
risques courus. Les enfants ne doivent pas jouer avec
I'appareil. Le nettoyage et I'entretien ne doivent pas
étre effectués par des enfants non supervisés.
AAVERTISSEMENT : L'appareil et ses pieces acces-
sibles chauffent durant I'utilisation. Faites attention a ne
pas toucher les éléments chauffants. Tenez les enfants
de moins de 8 ans a I'écart, sauf s'ils sont surveillés en
permanence.

/5 A\ AVERTISSEMENT : Danger d'incendie : Ne
stockez pas d'objets sur les surfaces de cuisson.

/\ A\ AVERTISSEMENT : Si la surface est craquelée,
éteignez I'appareil pour éviter tout risque de choc élec-
trique.

* Ne faites pas fonctionner I'appareil avec une minuterie
externe ou un systéme de télécommande sépare.
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Durant l'utilisation, 'appareil chauffe. Faites attention a
ne pas toucher les éléments chauffants a l'intérieur du
four.

Les poignées peuvent devenir chaudes aprés une
courte période d'utilisation.

N'utilisez pas de nettoyants abrasifs ou d'éponges
pour nettoyer la vitre de la porte du four et les autres
surfaces. lls peuvent rayer les surfaces, ce qui peut
entrainer I'éclatement du verre de la porte ou endom-
mager les surfaces.

N’utilisez pas de nettoyeur a vapeur pour nettoyer cet
appareil.

/\ A\ AVERTISSEMENT : Pour éviter tout risque de
choc électrique, assurez-vous que l'appareil est éteint
avant de remplacer la lampe.

/N ATTENTION : Les piéces accessibles peuvent chauf-
fer durant l'utilisation en cuisson normale ou au gril. Gar-
dez les enfants loin de I'appareil lorsqu'il est utilisé.

Votre appareil est fabriqué conformément aux stan-
dards et lois locales et internationales en vigueur.

Les travaux d'entretien et de réparation doivent étre
effectués par un personnel qualifié uniguement. Les
travaux d’installation et de réparation effectués par
des techniciens non autorisés peuvent vous mettre en
danger. N'altérez ou ne modifiez pas les spécifications
de l'appareil d’'une quelconque maniére. Des protec-
tions inadaptées peuvent provoquer des accidents.

Avant de raccorder votre appareil, assurez-vous que
les conditions locales de distribution (nature du gaz et
pression du gaz ou tension et fréquence de I'électrici-
té) et les spécifications de I'appareil sont compatibles.
Les spécifications de cet appareil sont indiquées sur
exigences de cet appareil sont indiquées sur 'éti-
quette.
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/N\ ATTENTION : Cet appareil est congu uniquement
pour la cuisson des aliments et est destiné a un usage
domestique intérieur uniguement. Il ne doit pas étre utili-
sé a d'autres fins ou dans d'autres applications, par
exemple pour un usage non domestique, dans un envi-
ronnement commercial ou pour chauffer une piece.

» N'utilisez pas les poignées de la porte du four pour
soulever ou déplacer l'appareil.

» Toutes les mesures possibles ont été prises pour as-
surer votre sécurité. Puisque le verre peut casser,
vous devez faire attention a ne pas le rayer. Evitez de
frapper ou de heurter le verre avec des accessoires.

* Veillez a ce que le cordon d'alimentation ne soit pas
coincé ou endommage pendant l'installation. Si le
cordon d’'alimentation est endommageé, il doit étre
remplacé par le fabricant, son agent de service ou par
une personne similairement qualifiée pour éviter tout
risque.

» Ne laissez pas les enfants grimper sur la porte du four
ou s'asseoir dessus lorsqu'elle est ouverte.

» Veuillez tenir les enfants et les animaux éloignés de
cet appareil.

1.2. POUR LA CUISSON A LA VAPEUR

* |'eau doit étre versée dans le réservoir d'eau avant de
faire fonctionner le four.

* N'ajoutez pas d'eau dans le réservoir d'eau lorsque le
four est chaud.

» Lorsque la porte du four est ouverte, de la vapeur peut
s'échapper de l'intérieur. Faites attention lorsque vous
ouvrez la porte du four, car cela peut créer un risque
de bralure.

* En raison de la cuisson a la vapeur, de I'hnumidité peut
rester dans le four. L'humidité pouvant provoquer de
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la corrosion, veillez a ce que l'intérieur du four séche
apres la cuisson.

Utilisez de I'eau potable dans le four pour la cuisson
a la vapeur. N'utilisez pas d'alcool inflammable ou de
solides contenant des particules solides a la place de
l'eau.

Utilisez des plats en inox pour la cuisson a la vapeur.

« A la fin de chaque cuisson vapeur, s'il reste de 'eau

dans le réservoir d'eau, vous devez le nettoyer, et I'eau
restante ne doit pas étre utilisée pour la prochaine
cuisson.

1.3. AVERTISSEMENTS D’INSTALLATION

N’utilisez pas I'appareil avant qu’il ne soit compléte-
ment installé.

L'appareil doit étre installé par un technicien agree.
Le fabricant n'est pas responsable de tout dommage
pouvant étre provoqué par une mise en place ou ins-
tallation effectuée par des personnes non-autorisées.

Lorsque l'appareil est déballé, assurez-vous qu'il n'a
pas eté endommage pendant le transport. En cas de
défaut, n'utilisez pas I'appareil et contactez un agent
de service qualifié immédiatement. Les matériaux uti-
lisés pour I'emballage (nylon, agrafeuses, polystyréne,
etc.) peuvent étre dangereux pour les enfants et ils
doivent étre collectés et retirés immédiatement.

Protégez votre appareil de I'atmosphére. Ne l'exposez
pas a des effets tels que le soleil, la pluie, la neige, la
poussiere ou une humidité excessive.

Tous les matériaux (étagéres, etc.) autour de l'appareil
doivent étre capables de supporter une température
minimale de 100°C.

L'appareil ne doit pas étre installé derriére une porte
décorative, afin d'éviter toute surchauffe.
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1.4. DURANT L'UTILISATION

» Lorsque vous utilisez votre four pour la premiére fois,
VOus pourriez remarquer une légere odeur. Ce phé-
nomene est parfaitement normal et est di aux maté-
riaux d'isolation des éléments chauffants. Nous vous
suggérons, avant d'utiliser votre four pour la premiére
fois, de le laisser vide et de le régler a la température
maximale pendant 45 minutes. Assurez-vous que l'en-
vironnement dans lequel le produit est installé est bien
ventile.

 Faites attention lorsque vous ouvrez la porte du four
pendant ou aprés la cuisson. La vapeur chaude du
four peut provoquer des brilures.

* Ne placez pas de matériaux inflammables ou combus-
tibles dans ou prés de 'appareil lorsqu'il est en route.

« Utilisez toujours des gants pour four pour retirer et
remplacer les aliments dans le four.

* Le four ne doit en aucun cas étre recouvert de papier
d'aluminium, au risque de provoquer une surchauffe.

* Ne placez pas de plats ou de plaques de cuisson
directement sur la base du four pendant la cuisson. La
base devient tres chaude et votre produit pourrait étre
endommage.

O A\ Ne laissez pas le four sans surveillance lorsque
vous cuisinez avec des huiles solides ou liquides. lls
peuvent s'enflammer dans les conditions de chauffage
extrémes. Ne versez jamais d'eau sur des flammes pro-
voquées par de I'huile ; éteignez plutét le four et couvrez
la casserole avec son couvercle ou une couverture an-
ti-feu.

+ Si le produit n'est pas utilisé pendant une longue pé-
riode, mettez l'interrupteur de commande principal
hors tension.
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Assurez-vous que les boutons de commande de 'ap-
pareil soient toujours en position « 0 » (arrét) lorsqu’il
n’est pas utilisé.

Les plaques de cuisson s’inclinent lorsqu’elles sont
retirées du four. Veillez a ne pas renverser ou faire
tomber les aliments chauds lorsque vous les sortez du
four.

Ne posez rien sur la porte du four lorsqu'elle est ou-
verte. Cela pourrait déséquilibrer le four ou endomma-
ger la porte.

N’accrochez pas de chiffon ou de vétements sur I'ap-
pareil ou sa poignée.

1.5. DURANT LE NETTOYAGE ET L'ENTRETIEN

Assurez-vous que votre appareil est hors tension
avant d'effectuer toute opération de nettoyage ou d'en-
tretien.

Ne retirez pas les boutons de commande pour net-
toyer le panneau de commande.

Pour maintenir I'efficacité et la sécurité de votre appa-
reil, nous vous recommandons de toujours utiliser des
pieces détachées d'origine et de n’appeler que nos
agents de services autorisés en cas de besoin.

N'essayez pas de gratter les résidus de calcaire qui
peuvent se former sur la surface du four. Sinon, la sur-
face du four sera endommagée.

Afin de dissoudre le calcaire qui peut se former sur la
surface du four, versez 200-250 mL de vinaigre blanc
dont le taux d'acidité ne dépasse pas 6 % sur la sur-
face du four toutes les 2 ou 3 utilisations et attendez
30 minutes. Essuyez ensuite avec un chiffon humide.
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Déclaration CE de conformité

Nous déclarons que nos produits satisfont
aux exigences des directives, des décisions
et des reglementations européennes en
vigueur.

Cet appareil a été congu pour un usage exclusivement
domestique. Toute autre utilisation (par exemple pour
chauffer une piéce) est inadaptée ou dangereuse.

O Cette notice d'utilisation s’applique a plusieurs
modéles. Il est possible qu'il existe certaines
différences entre ces instructions et votre modéle.

Mise au rebut de votre machine

Le symbole de la poubelle sur roues barréee
ﬁ d’une croix affiché sur le produit ou I'emballage
]

indique que

cet appareil ne doit pas étre jeté avec les
ordures ménageres, il doit étre collecté
séparément. Vous pouvez jeter votre appareil
gratuitement au point de collecte et de recyclage le
plus proche. Vous pouvez obtenir leurs adresses
auprés de votre mairie ou de I'administration locale
responsable. Vous pouvez également renvoyer
gratuitement vos petits déchets d’équipements
électriques et électroniques (DEEE) dont la longueur
ne dépasse pas 25 cm a un distributeur disposant
d’'une surface de vente d’équipements électriques et
électroniques (EEE) d’au moins 400 m2. Les DEEE
plus grands peuvent étre renvoyés gratuitement au
revendeur respectif lors de 'achat d’'un nouveau
produit du méme type.
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En ce qui concerne les modalités de collecte des
DEEE, en cas d’expédition du produit récemment
acheté, veuillez contacter votre revendeur.

Les batteries usagées peuvent étre préparées en
vue de leur recyclage afin de réduire les déchets et
d’économiser les ressources. Cependant, la priorité
doit étre donnée a la prévention de la production de
déchets, en particulier par la réutilisation des EEE.
Veuillez noter que 'appareil pourrait contenir des
substances dangereuses pour I'environnement et la
santé humaine s’il ne sont pas utilisés dans le respect
des standards de protection de I'environnement. En
collectant les DEEE séparément et en les recyclant,
vous aidez a éviter les conséquences négatives sur
I'environnement et la santé humaine.
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2. INSTALLATION ET
PREPARATION A L'UTILISATION

AVERTISSEMENT : Cet appareil doit
étre installé par un professionnel

agréé ou par un technicien qualifié,
conformément aux instructions de cette
notice et conformément aux normes
d’installation en vigueur.

Toute installation incorrecte invalide
la garantie et peut entrainer des
dommages ou des blessures pour
lesquels le fabricant ne peut étre tenu
responsable.

Avant l'installation, s’assurer que les
conditions locales de la distribution
(tension et fréquence de I'électricité)

et les réglages de I'appareil sont
compatibles. Les conditions de réglage
de cet appareil figurent sur I'étiquette.

Les lois, réglementations, décrets
et normes en vigueur dans le pays
d’installation doivent étre appliqués
(regles de sécurité, recyclage
conformément a la réglementation,
etc.).

Si le produit contient des guides de
grilles amovibles (grilles métalliques)

et que le manuel d'utilisation comprend
des recettes comme le yaourt, les grilles
métalliques doivent étre retirées et le
four doit fonctionner en utilisant le mode
de cuisson défini. Des informations

sur le retrait de la grille métallique sont
incluses dans la section NETTOYAGE
ET ENTRETIEN.

2.1. INSTRUCTIONS DESTINEES
A L'INSTALLATEUR

Instructions générales

Aprés avoir retiré les matériaux
d’emballage de I'appareil et de ses
accessoires, vérifier que I'appareil
n’est pas endommageé. Si I'appareil
est peut-étre endommagé, ne pas
I'utiliser et contacter immédiatement un
professionnel agréé ou un technicien
qualifié.

Vérifier qu’aucun élément ou matériau
combustible ou inflammable, par
exemple un rideau, de I'huile, un
tissu, etc., ne se trouve a proximité
immédiate.

Le plan de travail et les meubles autour
de I'appareil doivent pouvoir supporter

FR-

une température supérieure a 100 °C.

» Cet appareil ne doit pas étre installé
directement au-dessus d’un lave-
vaisselle, d’un réfrigérateur, d’'un
congélateur, d’'un lave-linge ou d’un
séche-linge.

2.2. INSTALLATION DU FOUR

Les appareils sont fournis avec des kits
d’installation et peuvent étre installés sur
un plan de travail de dimensions adaptées.
Les dimensions d’installation de la table
de cuisson et du four sont indiquées ci-
dessous.

A (mm) 557 min./max. F (mm) | 560/580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C (mm) 595 min. H/l (mm) 600/590
D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10
E (mm) 576
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Installation sous un plan de
travail

Installation murale

Une fois les branchements électriques

effectués, insérer le four dans son
emplacement en la poussant vers 'avant. m@
Ouvrir la porte du four et insérer 2 vis dans

les trous du chassis du four. Lorsque le
chéassis du produit touche la surface du bois

du meuble, serrer les vis. —»> D <+
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2.3. BRANCHEMENT ELECTRIQUE
ET SECURITE

AVERTISSEMENT : Le branchement

électrique de cet appareil doit étre

effectué par un professionnel agréé ou
par un électricien qualifié, conformément
aux instructions de cette notice et
conformément aux normes d’installation en
vigueur.

AVERTISSEMENT : L’APPAREIL
DOIT ETRE BRANCHE A LA TERRE.

* Avant le branchement sur le secteur,
vérifier si la tension nominale de
I'appareil (marquée sur la plaque
signalétique de I'appareil) correspond a
la tension de I'alimentation électrique.
Le cable d’alimentation électrique doit
lui aussi étre capable de supporter
la puissance nominale de I'appareil
(également mentionnée sur la plaque
signalétique de I'appareil).

¢ Lors de linstallation, s’assurer de
bien utiliser des cables correctement
isolés. Tout branchement incorrect
risque d’endommager votre appareil.
Si le cable d’alimentation électrique est
endommagé et doit étre remplaceé, faire
appel a une personne qualifiée pour
effectuer cette opération.

* Ne pas utiliser d’adaptateur, de
multiprise, ni de rallonge électrique.

* Le cordon d’alimentation doit étre
tenu éloigné des parties chaudes de
I'appareil et ne doit pas étre plié ni
écrasé. A défaut, le cordon risque d’étre
endommagé et de provoquer un court-
circuit.

» Sil'appareil n’est pas branché sur
le secteur par une prise, installer
un sectionneur multipolaire (avec
un espacement des contacts d’au
minimum 3 mm), conformément aux
réglementations en matiere de sécurité.

» Cet appareil est congu pour utiliser
une alimentation 220-240V. Si votre
alimentation est différente, contacter un
professionnel agréé ou un électricien
qualifié.

* Le cable d’alimentation (HO5VV-F)
doit étre assez long pour pouvoir
étre branché sur I'appareil, méme si
I'appareil se trouve devant le meuble.

« Vérifier que tous les branchements sont
bien serrés.
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3. CARACTERISTIQUES DU PRODUIT

Important : Les caractéristiques du produit varient et 'apparence de votre appareil
peut étre différente de celle présentée sur les figures ci-dessous.

Liste des composants

1. Bandeau de commande
2. Poignée de la porte du four
3. Porte du four

Bandeau de commande

-

4. Manette de fonction
5. Minuteur
6. Manette thermostat du four
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4. UTILISATION DE L’APPAREIL

Fonctions du four

* Les fonctions du four peuvent différer
suivant le modéle de votre produit.

Lampe du four :
Seule la lampe du four
s’allume. Elle reste
allumée pendant toute
la durée de la cuisson.

Fonction
Décongélation : Les
voyants
d’avertissement du
four et le ventilateur se
met a tourner. Pour
utiliser la fonction
Décongélation, placer votre aliment congelé
dans le four, sur une plaque/grille placée
sur le troisiéme niveau en partant du bas. Il
est recommandé de placer une léchefrite
sous les aliments en cours de
décongélation afin de récupérer I'eau
provenant de la glace fondue. Cette
fonction ne cuit pas vos aliments, mais
accélére simplement leur décongélation.

Fonction Turbo : Le
voyant du thermostat
et les voyants
d’avertissement du
four s’allument, la
résistance circulaire
commence a chauffer
et le ventilateur se met a tourner. La
fonction Turbo répartit uniformément la
chaleur dans le four et assure une cuisson
uniforme des aliments sur tous les niveaux.
Il est recommandé de préchauffer le four
pendant environ 10 minutes.

Vous pouvez utiliser la fonctionnalité de
cuisson a la vapeur avec cette fonction.
Pour plus de détails, lisez la section
« Utilisation de la fonction vapeur ».

Fonction Convection
naturelle : Le voyant
du thermostat et les
voyants
d’avertissement du
four s’allument, et les
résistances inférieure
et supérieure
commencent a chauffer. La fonction
Chaleur statique émet une chaleur qui
garantit une cuisson homogéne des
aliments. Elle est idéale pour les

patisseries, les cakes, les gratins de pates,
les lasagnes et les pizzas. Il est
recommandé de préchauffer le four pendant
10 minutes et de n’utiliser qu’un seul niveau
a la fois dans ce mode.

Fonction Ventilation :
Le voyant du
thermostat et les
voyants
d’avertissement du
four s’allument, les
résistances supérieure
et inférieure commencent a chauffer et le
ventilateur se met a tourner. Cette fonction
convient a la cuisson de patisseries. La
cuisson s’effectue grace aux résistances
inférieure et supérieure du four et au
ventilateur brassant I'air, ce qui donne un
aspect légérement « grillé » aux aliments. Il
est recommandé de préchauffer le four
pendant environ 10 minutes.

Vous pouvez utiliser la fonctionnalité de
cuisson a la vapeur avec cette fonction.
Pour plus de détails, lisez la section
« Utilisation de la fonction vapeur ».

Fonction Pizza : Le
voyant du thermostat
et les voyants
d’avertissement du
four s’allument, les
résistance circulaire et
inférieure commencent
a chauffer et le ventilateur se met a tourner.
La fonction Pizza convient a la cuisson
uniforme d’aliments comme les pizzas sur
un court laps de temps. Le ventilateur
répartit uniformément la chaleur dans le
four, tandis que la résistance inférieure cuit
les aliments.

Vous pouvez utiliser la fonctionnalité de
cuisson a la vapeur avec cette fonction.
Pour plus de détails, lisez la section
« Utilisation de la fonction vapeur ».

Fonction Gril : Le
voyant du thermostat
et la lampe témoin du
four s’allument, et la
résistance du gril
commence a chauffer.
Cette fonction sert a
griller et a toaster les aliments placés sur
les niveaux supérieurs du four. Huilez
légérement la grille métallique a 'aide d’un
pinceau pour empécher les aliments
d’accrocher, puis placez les aliments au
centre de la grille. Placez toujours une
lechefrite sous la grille pour recueillir I'huile

o

®
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ou les graisses. Il est recommandé de
préchauffer le four pendant environ
10 minutes.

Avertissement : Pendant la cuisson

au gril, la porte du four doit étre

fermée et la température du four doit
étre réglée sur 190 °C.

Fonction Gril
express : Le voyant
du thermostat et les
voyants
d’avertissement du
four s’allument, et la
résistance du gril ainsi
que la résistance supérieure commencent a
chauffer. Cette fonction est recommandée
pour griller les aliments plus rapidement et
sur une plus grande surface (ex. : viandes).
Utiliser le niveau supérieur. Huilez
légérement la grille métallique a I'aide d’un
pinceau pour empécher les aliments
d’accrocher, puis placez les aliments au
centre de la grille. Placez toujours une
lechefrite sous la grille pour recueillir I'huile
ou les graisses. Il est recommandé de
préchauffer le four pendant environ

10 minutes.

A Avertissement : Pendant la cuisson
au gril, la porte du four doit étre
fermée et la température du four doit étre

réglée sur 190 °C.

e Ve v

Fonction Double gril
ventilé : Le voyant du
thermostat et les
voyants
d’avertissement du
four s’allument, le gril
et les résistances
supérieures commencent a chauffer et le
ventilateur se met a tourner. Cette fonction
est recommandée pour griller les aliments
épais plus rapidement et sur une plus
grande surface. Les résistances
supérieures et le gril fonctionnent
simultanément avec le ventilateur afin
d’assurer une cuisson uniforme. Utiliser le
niveau supérieur. Huilez Iégerement la grille
métallique a I'aide d’'un pinceau pour
empécher les aliments d’accrocher, puis
placez les aliments au centre de la grille.
Placez toujours une léchefrite sous la grille
pour recueillir 'huile ou les graisses. Il est
recommandé de préchauffer le four pendant
environ 10 minutes.

T Y

(5

Avertissement : Pendant la cuisson
au gril, la porte du four doit étre

fermée et la température du four doit étre
réglée sur 190 °C.

4.1. TABLE DE CUISSON

c
"g Plats Ega CLD
S S nd min.
Pate feuilletée | 2-3-4 | 170-190 | 35-45
g Gateau 2-3-4 | 170-190 | 30-40
-% Cookies 2-3-4 | 170-190 | 30-40
o
@ Pot-au-feu 2 175-200 | 40-50
Poulet 2-3-4 200 45-60
Pate feuilletée | 2-3-4 | 170-190 | 25-35
% Gateau 2-3-4 | 150-170 | 25-35
.‘:g Cookies 2-3-4 | 150-170 | 25-35
E Pot-au-feu 2 175-200 | 40-50
Poulet 2-3-4 200 45-60
Bgr‘fl'lgggs 7 200 | 10-15
g Poulet * 190 50-60
Cotelettes 6-7 200 15-25
Bifteck 6-7 200 15-25

*Si disponible, utiliser la broche a rotir.
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4.2. POUR LA FONCTION VAPEUR

Fonction Avant de
ventilateur + 3 200 100 mettre le four 30-50 820
vapeur en marche.
Fonction Avant de
ventilateur + 3 200 200 mettre le four 30-40 1500
vapeur en marche.
Avant de
Turbo+vapeur 3 180 150 mettre le four 30-40 500
en marche.
Fonction Avant de
ventilateur + 3 200 250 mettre le four 45-60 500
vapeur en marche.
Avant de
Turbo+vapeur 3 220 200 mettre le four 60-70 2000
en marche.
Fonction Avant de
ventilateur + 3 180 300 mettre le four 100-110 1000
vapeur en marche.

Important :les temps indiqués ci-dessus sont ceux obtenus dans des conditions de
laboratoire et peuvent varier en fonction de la tension d'alimentation et de la
quantité d'aliments a cuire.

Important : N'ajoutez pas d'eau dans le réservoir d'eau lorsque le four est chaud.
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Utilisation de la minuterie numérique a
écran tactile

Description des fonctions

Cuisson automatique

3 Symbole du thermostat
B

Durée de cuisson

Verrouillage des touches

a)
]
ﬂ Bip minute
C)

Fonction mode

— Réduction de la minuterie

—+ Augmentation de la minuterie

Affichage de la minuterie

Réglage de I’heure

Vous devez procéder au réglage de I'’heure
avant de commencer a utiliser le four. Aprés
la mise sous tension du four, l'icéne “A” et
“000” ou clignotent a I'écran.

1. Appuyez
simultanément sur

les touches “+” et “-",
Le point au milieu de
I'écran commencera a
clignoter.

2. Programmez I'heure
pendant que le point
clignote a l'aide des
touches “+” et “-".

=

3. Au bout de quelques
secondes, le point
cesse de clignoter et
reste en surbrillance.

Verrouillage

Le verrouillage est activé
automatiquement apres que la minuterie
n'a pas été utilisée pour 7 secondes.

Le symbole “&” s'affiche et reste en
surbrillance. Pour déverrouiller le minuteur,
appuyez sur le bouton “&” pendant

2 secondes. L'opération souhaitée peut étre
effectuée.

Réglage du temps d’avertissement
audible

La durée de réglage du temps
d’avertissement audible est comprise entre
« 00:00 » et « 23 h 59 » minutes. Le temps
d’avertissement audible est uniquement
réservé aux fins d’avertissement. Cette
fonction ne permet

pas d’activer le four.

1. Appuyez sur le
bouton “®”. L'icéne L)
commence a clignoter
et « 0:00 » s’affiche.

2. Sélectionnez la
période souhaitée a
I'aide des touches

« + » et « - » pendant
que 0 clignote.

N\

3. L'icone L) va rester
en surbrillance, le
temps sera enregistré
et le temps
d'avertissement sera
programme.

Une fois le temps écoulé, une alarme
sonore retentit et le symbole LA clignote sur
I'affichage. Appuyer sur n’importe quelle
touche pour arréter 'alarme sonore et
effacer le symbole Ay
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Réglage semi-automatique du temps
(durée de cuisson)

Cette fonction vous permet de cuire vos
aliments pendant une période déterminée.
La durée de réglage peut étre comprise
entre 0 et 10 heures. Apprétez les aliments
a cuire et enfournez-les.

1. Sélectionnez la fonction de cuisson
souhaitée et la température a I'aide des
boutons de contréle.

2. Appuyez sur le
bouton “(” jusqu’a ce
que vous voyiez
s’afficher a I'écran
licone “C . L'icone “A”
clignote.

3. Sélectionnez la
période souhaitée a
I'aide des touches “+”
ot

4. Le temps actuel
réapparait a I'écran,_
les icones “A”, et “C&”
restent en surbrillance.

Lorsque la minuterie arrive a zéro, le four
s’arréte et un signal sgnore résonne.
L'icone “A” clignote (& . Placez les deux
boutons de commande sur “0”et appuyez
sur n'importe quelle touche de la minuterie

our arréter le signal sonore. Appuyez sur “

” pendant 2 secondes et I'icéne “A”

disparait et la minuterie repasse au
fonctionnement manuel.

Réglage du signal sonore

Pour régler le volume du signal sonore,
lorsque le minuteur affiche I'heure actuelle,
appuyez sur les touches « + » et « - » et

le point au milieu de I'écran se mettra a
clignoter. Appuyez sur « + » pour afficher le
signal sonore actuel. Ensuite, chaque fois
que vous appuyez sur le bouton « - », un
bip différent est émis. Il existe trois types de
bips différents. Sélectionnez le bip souhaité
et n'appuyez sur aucun autre bouton. Aprés
un court instant, le bip sélectionné est
enregistré.

Symbole du thermostat

9. Le symbole du
thermostat (3) s'active
automatiquement
lorsque le thermostat
du four est en marche.

ACCESSOIRES

La grille métallique EasyFix
Nettoyez soigneusement les accessoires
avec de 'eau tiéde, du détergent et un
chiffon doux et propre lors de la premiére
utilisation.

7 e i
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* Insérez I'accessoire dans la bonne
position a I'intérieur du four.

» Laissez un espace d’au moins 1 cm
entre le couvercle du ventilateur et les
accessoires.

* \Veillez a retirer les ustensiles de
cuisine et / ou les accessoires du four.
Les repas chauds ou les accessoires
peuvent provoquer des brllures.

» Les accessoires peuvent se déformer
avec la chaleur. Une fois refroidis, ils
retrouveront leur apparence et leurs

performances d’origine.

* Les plateaux et les grilles métalliques
peuvent étre positionnés a n'importe
quel niveaude 1a7.

* Le rail télescopique peut étre positionné
sur les niveaux T1, T2.

* Le niveau 3 est recommandé pour la
cuisson a un seul niveau.

* Le niveau T2 est recommandé pour
la cuisson a un niveau avec les rails
télescopiques.

* Les niveaux 2 et 4 sont recommandés
pour une cuisson a deux niveaux.

» La grille du tournebroche doit étre
positionnée au niveau 3.

* Le niveau T2 est utilisé pour
le positionnement de la grille
du tournebroche avec les rails
télescopiques.
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****|_es accessoires peuvent varier selon le
modéele acheté.

Plaque creuse

La plaques creuse sert a cuisiner des
ragodqts.

Pour placer correctement la plaque dans la
cavité, placez-la sur n'importe quel ratelier
et poussez jusqu'au bout.

PREMIERE MONDIALE

Systéme de protection contre I'air chaud
dans les fours encastrables

Le systéme breveté de protection contre
I'air chaud empéche I'air chaud d'atteindre
I'utilisateur final en créant un rideau d'air
lorsque la porte du four est ouverte.

Plateau peu profond

Le plateau peu profond est utilisé pour les
patisseries telles que la quiche, etc.

Pour placer correctement le plateau dans la

cavité, placez-le sur n'importe quel ratelier
et poussez jusqu'au bout.

Grillage métallique

Le grillage métallique est utilisé lors de la
grillade ou de la préparation des aliments
dans d'autres récipients.

AVERTISSEMENT

Placez correctement la grille dans la
cavité du four et poussez-la jusqu’au bout.

Collecteur d'eau

Une condensation peut se produire sur la
vitre intérieure dans certains cas, selon le
type d'aliment.

Il ne s'agit pas d'un dysfonctionnement de
I'appareil.

Ouvrez la porte du four jusqu'au niveau du
gril et laissez-la a cette position pendant
20 secondes.

L'eau s'écoule alors dans le collecteur.
Laissez le four refroidir et nettoyez-
le a l'aide d'une serviette séche.

Cette procédure doit étre appliquée
régulierement.
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5. NETTOYAGE ET ENTRETIEN

5.1. NETTOYAGE

AVERTISSEMENT : Eteignez
I'appareil et laissez-le refroidir avant
de le nettoyer.

Instructions générales

» Veérifiez que les matériaux de nettoyage
sont appropriés et recommandés par le
fabricant avant de les utiliser sur votre
appareil.

» Utilisez des crémes nettoyantes ou
des nettoyants liquides exempts de
particules. N'utilisez pas de cremes
caustiques (corrosives), de poudres de
nettoyage abrasives, de boucles en fil
métallique dures ou d’objets rugueux,
car ils peuvent endommager la surface
de la cuisiniere.

. N’utilisez pas de nettoyants
contenant des particules, car ils
peuvent érafler le verre, ainsi que

les pieces émaillées ou peintes de votre
appareil.

* En cas de déversement de liquide,
nettoyez immédiatement pour éviter
d’endommager les pieces.

. N’utilisez pas de nettoyants a
vapeur pour nettoyer I'appareil.

Nettoyage de I'intérieur du four.

* Lintérieur des fours émaillés est
idéalement nettoyé lorsque le four est
chaud.

» Essuyez le four a I'aide d’un tissu doux
trempé dans de I'eau savonneuse,
apreés utilisation. Essuyez a nouveau
le four a I'aide d’un tissu humide, puis
séchez-le.

» De fagon occasionnelle, vous pourriez
avoir besoin d’utiliser un nettoyant

liquide pour entierement nettoyer le four.

Nettoyage des piéces en verre

* Nettoyez les piéces en verre de votre
appareil de fagon réguliéere.

» Utilisez un produit pour vitre pour
nettoyer I'intérieur et I'extérieur des
piéces en verre, puis rincez et séchez-
les soigneusement a l'aide d’un tissu
sec.

Nettoyage des piéces en acier
inoxydable (le cas échéant)

* Nettoyez les pieces en acier inoxydable
de votre appareil de fagon réguliére.

» Essuyez les pieces en acier inoxydable
a l'aide d’'un tissu doux trempé dans de
I'eau savonneuse. Ensuite, séchez-les
soigneusement a I'aide d’'un tissu sec.

. Evitez de laver les piéces en acier
inoxydable lorsqu’elles sont encore
chaudes, a la suite de la cuisson.

. Ne laissez pas de vinaigre, café,
lait, sel, eau, jus de citron ou de
tomate sur les piéces en acier

inoxydable pendant de longs moments.

Retrait des vitres internes

Avant de nettoyer la vitre de la porte du
four, vous devez retirer la vitre interne de la
fagon suivante :

1. Poussez la vitre vers la direction B

et relachez a partir de la console de

positionnement (x). Tirez la vitre vers la
direction A.
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Pour remplacer la vitre interne :

2. Poussez la vitre vers et en dessous de
la console de positionnement (y) vers la
direction B.

3. Placez la vitre sous la console de
positionnement (x) vers la direction C.

Si la porte du four est une porte a triple
vitre, la troisiéme vitre peut étre retirée
de la méme fagon que la deuxiéme.

Retrait de la porte du four

Avant de nettoyer le verre de la porte du
four, vous devez enlever la porte du four,
comme indiqué ci-dessous.

1. Ouvrez la porte du four.

2. Ouvrez le cliquet de verrouillage (a) (a
I'aide d'un tournevis) jusqu'a la position
finale.

e

/

3. Fermez la porte jusqu'a ce qu'elle soit
presque en position complétement fermée,
puis retirez la porte en la tirant vers vous.

e

Retrait du plateau métallique
Pour retirer le plateau métallique ;

Tirez le plateau métallique tel qu’illustré
dans la figure. Une fois libéré des attaches,
(a), veuillez le soulever.
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5.2. ENTRETIEN

AVERTISSEMENT : L'entretien de cet

appareil doit étre confié aux

personnes agréées ou a un technicien
qualifié.

Remplacement de la lampe du four
AVERTISSEMENT : Eteignez
I'appareil et laissez-le refroidir avant
de le nettoyer.

* Retirez la lentille en verre, puis
démontez 'ampoule.

* Insérez la nouvelle ampoule (résistant
a 300 °C) pour remplacer celle que
vous avez retirée (230 V, 15 - 25 Watt,
Type E14).

* Remplacez la lentille en verre. Votre
four est désormais prét a fonctionner.

* Le produit contient une source
lumineuse de classe d'efficacité
énergétique G.

» La source lumineuse ne peut pas étre
remplacée par |'utilisateur final. Un
service apres-vente est nécessaire.

» La source d’éclairage incluse ne
peut pas étre utilisée dans d’autres

applications.
@F=110:

el

Source lumineuse remplagable par un
professionnel

/

Le design de la lampe la destine
exclusivement a une utilisation dans les
appareils de cuisson a domicile. Elle ne
convient pas pour I'éclairage de piece.
* N'essayez pas de gratter les résidus
de calcaire qui peuvent se former sur
la surface du four. Sinon, la surface du
four sera endommageée.

» Afin de dissoudre le calcaire qui peut
se former sur la surface du four, versez
200-250 mL de vinaigre blanc dont
le taux d'acidité ne dépasse pas 6 %
sur la surface du four toutes les 2 ou
3 utilisations et attendez 30 minutes.
Essuyez ensuite avec un chiffon
humide.
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6. DEPANNAGE ET TRANSPORT

6.1. DEPANNAGE

Si le probléme persiste sur votre appareil aprés avoir suivi ces étapes de dépannage
de base, contacter un professionnel agréé ou un technicien qualifié.

Probléme

Cause possible

Solution

Le four ne s’allume pas.

L’alimentation électrique est coupée.

Vérifier que I'alimentation électrique est
branchée.

Vérifier également que les autres appareils
de la cuisine fonctionnent.

Aucune chaleur n’est
produite ou le four ne
préchauffe pas.

Le réglage de la température du four
est incorrect.

La porte du four est laissée ouverte.

Vérifier que la manette de température du
four est correctement réglée.

L’éclairage du four (si
présent) ne fonctionne
pas.

L’ampoule ne fonctionne pas.

L’alimentation électrique est coupée
ou débranchée.

Remplacer 'ampoule conformément aux
instructions.

Vérifier que I'alimentation électrique est
connectée a la prise secteur.

La cuisson est inégale
dans le four.

Les plaques/grilles sont mal
positionnées.

Vérifier le respect des températures et des
niveaux recommandés.

Ne pas ouvrir fréquemment la porte sauf
si le plat doit étre retourné. Une ouverture
trop fréquente de la porte fait chuter la
température dans le four, ce qui peut avoir un
impact sur le résultat de la cuisson.

Les boutons du
minuteur ne s’enfoncent
pas correctement.

Des corps étrangers sont coincés
dans les boutons du minuteur.

Modéle tactile : le bandeau de
commandes est humide.

La fonction de verrouillage est activée.

Retirer les corps étrangers, puis réessayer.

Enlever toute trace d’humidité, puis
réessayer.

Vérifier que la fonction de verrouillage n’est
pas activée.

Le ventilateur du four (si
présent) est bruyant.

Les plaques/grilles du four vibrent.

Vérifier que le four est a niveau.

Vérifier qu'aucune plaque/grille et qu’aucun
plat a four ne vibre ou ne touche le panneau
arriére du four.

6.2. TRANSPORT

S’il est nécessaire de transporter le produit, le placer dans son emballage d'origine et
son carton d’origine. Respecter les indications de transport sur 'emballage. A 'aide de
ruban adhésif, fixer les éléments mobiles au produit afin d’éviter tout dommage pendant le

transport.

En I'absence de 'emballage d’origine, préparer un carton permettant de protéger I'appareil
(notamment au niveau des surfaces externes) des risques extérieurs.
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Grazie per aver scelto questo prodotto.

Questo manuale utente contiene importanti informazioni sulla sicurezza e istruzioni sul
funzionamento e la manutenzione del vostro apparecchio. Prima di utilizzare quest’ultimo,
si prega di leggere attentamente questo manuale utente e di conservarlo per future
consultazioni.

Icona Didascalia Descrizione

A PERICOLO Rischio di lesioni gravi o morte

A RISCHIOETEF%LR?SEAZIONE Tensione pericolosa

A INCENDIO Avvertenza; rischio di incendio / materiali infammabili
A ATTENZIONE Rischio di lesioni o danni materiali

@ IMPORTANTE / NOTA Informazioni sul corretto funzionamento del sistema
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1. ISTRUZIONI DI SICUREZZA

» Leggere con attenzione tutte le istruzioni prima di
usare I'apparecchiatura e tenerle in un luogo como-
do per riferimento, quando necessario.

* Questo manuale é stato preparato per piu di un
modello quindi la tua apparecchiatura potrebbe non
disporre delle funzionalita che descrive. Per questa
ragione, € importante fare molta attenzione alle cifre
durante la lettura di questo manuale di istruzioni.

1.1. AVWERTENZE GENERALI SULLA SICUREZZA

» Questo apparecchio puo essere usato da bambini di
eta superiore agli 8 anni e da persone con capacita
mentali, sensorie e fisiche ridotte o0 assenza di es-
perienza e conoscenza nel caso in cui sia presente
un supervisore o istruzioni riguardanti l'uso sicuro
dell'apparecchio e comprendano i pericoli che sus-
sistono. L'apparecchiatura non & un giocattolo. La
pulizia e la manutenzione non devono essere es-
eguiti da bambini in assenza di supervisione.

A AVVERTENZA: L'apparecchiatura e le sue parti
accessibili diventano incandescenti durante l'uso. Fare
attenzione a evitare di toccare gli elementi incan-
descenti. Tenere lontani i bambini di eta inferiore a 8
anni a meno che non siano costantemente sorvegliati.

/& A\ AVWERTENZA: Pericolo d’incendio: non con-
servare oggetti sulle superfici di cottura.

/\ A\ AVWWERTENZA: Se Ia superficie & spaccata,
disattivare I'apparecchiatura per evitare eventuali
scosse elettriche.

* Non usare I'apparecchiatura con un timer esterno o
un sistema di controllo remoto separato.

e Durante l'uso, I'apparecchiatura diventa incan-
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descente. Fare attenzione a evitare di toccare gli
elementi incandescenti all'interno del forno.

* Le maniglie possono diventare incandescenti subito
dopo l'uso.

* Non usare detergenti o spugnette abrasivi o per pu-
lire il vetro dello sportello del forno o altre superfici.
Possono graffiare le superfici e potrebbero causare
la spaccatura del vetro dello sportello o0 danneggiare
le superfici.

* Non usare pulitori a vapore per la pulizia
dell'apparecchiatura.

/\ A\ AVWWERTENZA: Per evitare il rischio di scosse
elettriche, accertarsi che I'apparecchiatura sia spenta
prima di sostituire la spia.

AATTENZIONE: le parti accessibili potrebbero es-
sere incandescenti durante la cottura o I'uso del grill.
Tieni i bambini a distanza dall’apparecchiatura quando
e in uso.

» La tua apparecchiatura & prodotta secondo tutti gl
standard e i regolamenti internazionali e locali appli-
cabili.

* La manutenzione e la riparazione devono essere
eseguite esclusivamente da tecnici di servizio autor-
izzati. La manutenzione e la riparazione se eseguite
da tecnici non autorizzati potrebbero causare rischi.
E pericoloso alterare o modificare le specifiche
dell'apparecchiatura. Piani cottura non adeguati
possono causare incidenti.

* Prima dell'installazione, assicurarsi che le con-
dizioni di distribuzione locali (natura del gas, pres-
sione del gas, tensione e frequenza elettriche) e i
requisiti dell'apparecchiatura siano compatibili. Le
specifiche di questa apparecchiatura sono indicate
sull'etichetta.
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/\ ATTENZIONE: L'apparecchiatura & destinata alla
sola cottura di alimenti ed & progettata per 'uso do-
mestico. Non deve essere usata per altri scopi o altre
applicazioni, per uso no domestico, in un ambiente
commerciale o per il riscaldamento degli ambienti.

* Non usare le maniglie dello sportello del forno per
sollevare o spostare I'apparecchiatura.

» Tutte le possibili misure di sicurezza sono state ap-
plicate per garantire la sicurezza del consumatore.
Poiché il vetro potrebbe rompersi, fare attenzione
durante la pulizia per evitare di graffiarlo. Evitare di
colpire o battere sul vetro con degli accessori.

» Accertarsi che il cavo di alimentazione non sia in-
trappolato o danneggiato durante I'installazione. Se
il cavo di alimentazione € danneggiato, deve es-
sere sostituito dal produttore, dal vostro agente di
servizio o da persone similmente qualificate al fine
di evitare rischi.

* Non lasciare che i bambini si arrampichino sullo
sportello del forno o siedano su di esso quando &
aperto.

* Tenere bambini e animali lontano da questa appar-
ecchiatura.

1.2. PER LA COTTURA A VAPORE

* L’acqua deve essere versata nella riserva dell’acqua
prima di usare il forno.

« Non aggiungere acqua alla riserva di acqua quando
il forno & caldo.

* Quando lo sportello del forno € aperto, dall'interno
potrebbe uscire vapore. Fare attenzione quando si
apre lo sportello del forno, potrebbe provocare us-
tioni.

» Per effetto della cottura a vapore, 'umidita potreb-
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be rimanere nel forno. Poiché I'umidita potrebbe
causare corrosione, accertarsi che l'interno del forno
sia asciutto dopo la cottura.

Usare acqua potabile nel forno per la cottura a va-
pore. Non usare alcool inflammabile o particelle
solide al posto dell’acqua.

Usare piatti in acciaio inox per la cottura a vapore
Al termine della cottura a vapore, se nel serbatoio
dell’acqua c’é ancora acqua, deve essere pulita e
I'acqua rimanente non va usata per la cottura suc-
cessiva.

1.3. AVWWERTENZE SULL'INSTALLAZIONE

Non usare l'apparecchiatura prima che sia comple-
tamente installata.

L’apparecchiatura deve essere installata da un tec-
nico autorizzato. Il produttore non € responsabile
dei danni causati da una collocazione e installazi-
one difettosa effettuata da soggetti non autorizzati.

Quando 'apparecchiatura viene disimballata, accer-
tarsi che non sia stata danneggiata durante il tras-
porto. In caso di difetti, non usare 'apparecchiatura
e contattare immediatamente un agente di as-
sistenza qualificato. | materiali usati per I'imballaggio
(nylon, graffettatrici, schiuma espansa, ecc.) potreb-
bero avere effetti negativi sui bambini, e dovrebbero
essere raccolti e rimossi immediatamente.

Proteggere 'apparecchiatura dagli effetti atmos-
ferici. Non esporla agli effetti di sole, pioggia, neve,
polvere o dall’eccessiva umidita.

Ogni materiale (come cabinati) attorno
all'apparecchiatura deve esser in grado di resistere
a una temperatura minima di 100°C.

L'apparecchiatura non deve essere installato dietro
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una porta decorativa per evitare surriscaldamento.

1.4. DURANTE L'USO

Quando usi il forno per la prima volta potresti notare
un cattivo odore. E perfettamente normale, cio &
causato da materiali isolanti sugli elementi riscal-
danti. Suggeriamo che, prima di usare il forno per

la prima volta, di lasciarlo vuoto e impostarlo alla
massima temperatura per 45 minuti. Accertarsi che
I'ambiente in cui il prodotto € installato sia ben venti-
lato.

Fare attenzione quando si apre lo sportello del forno
durante o dopo la cottura. Il vapore bollente del
forno potrebbe causare ustioni.

Non collocare materiali inflammabili o combustibili,
all'interno o nelle vicinanze dell'apparecchiatura
quando € in funzione.

Usare sempre guanti da forno per rimuovere e spos-
tare gli alimenti nel forno.

In nessuna circostanza foderare il forno con fogli

di alluminio perché potrebbe causare il surriscalda-
mento.

Non collocare piatti o vassoio da forno direttamente
nella base del forno durante la cottura. La base
diventa molto calda e il prodotto potrebbe danneg-
giarsi.

&Non allontanarsi dal fornello durante la cottura

con oli liquidi o solidi. Potrebbero prendere fuoco in
condizioni estreme di riscaldamento. Non versare
acqua sulle famme causate da olio, piuttosto speg-
nere il forno e coprire la padella con il suo coperchio o
una coperta antincendio.

Se il prodotto non verra usato per molto tempo,
spegnere l'interruttore di controllo.
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Assicurarsi che le manopole di controllo
dell'apparecchiatura siano sempre in posizione "0"
(arresto) quando non viene usata.

Il vassoio si inclina quando viene estratto. Fare at-
tenzione a non versare o rilasciare alimenti caldi
mentre vengono rimossi dai forni.

Non poggiare oggetti sullo sportello del forno quan-
do é aperto. Cid potrebbe sbilanciare il forno e dan-
neggiare lo sportello.

Non appendere tovaglie, panni o indumenti
all'apparecchiatura o alle relative maniglie.

1.5. DURANTE LA PULIZIA E LA MANUTENZIONE

Accertarsi che I'apparecchiatura sia spenta dalla
presa su parete prima di eseguire la pulizia o altre
operazioni di manutenzione.

Non rimuovere le manopole di controllo per pulire il
pannello di controllo.

Per mantenere l'efficienza e la sicurezza della pro-
pria apparecchiatura, raccomandiamo di usare sem-
pre parti originali o chiamare i nostri agenti di as-
sistenza autorizzati in caso di necessita.

Non provare a grattare i residui vischiosi che potreb-
bero formarsi sulla base del forno. Altrimenti il forno
potrebbe danneggiarsi.

Per dissolvere eventuali residui vischiosi che potreb-
bero formarsi sul fondo del forno, versare 200-250
ml di aceto bianco con una percentuale di acido non
superiore al 6% sul fondo del forno dopo ogni 2 0 3
usi e attendere 30 minuti. Quindi pulire con un pan-
no umido.



Dichiarazione di conformita CE

Dichiariamo che i nostri prodotti soddisfano
le Direttive, le Decisioni e i Regolamenti
Europei applicabili nonché i requisiti elencati
nelle norme alle quali si fa riferimento.

Questo apparecchio & stato progettato per essere
utilizzato solo per utilizzo come cucina domestica.
Qualsiasi altro uso (come il riscaldamento di una
stanza) & improprio e pericoloso.

Le istruzioni operative si riferiscono a diversi
modelli. Si potrebbero notare differenze tra queste
istruzioni e il modello in vostro possesso.

Smaltimento del vecchio prodotto

Il simbolo del bidone della spazzatura barrato
E riportato sul prodotto o sulla sua confezione
—

indica che il dispositivo non deve essere
smaltito con altri rifiuti domestici, ma richiede
una raccolta differenziata. Puoi smaltire

il dispositivo gratuitamente presso il tuo sistema
locale di raccolta e restituzione dei rifiuti. Gl

indirizzi possono essere ottenuti dalla circoscrizione
comunale competente o dal governo locale. In
alternativa, puoi restituire gratuitamente piccoli

rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche
(RAEE) con una lunghezza del bordo fino a 25 cm a
qualsiasi rivenditore con un’area di vendita relativa
alle apparecchiature elettriche ed elettroniche (AEE)
di almeno 400 m2. | RAEE piu grandi possono essere
restituiti gratuitamente al rispettivo rivenditore al
momento dell’acquisto di un nuovo prodotto dello
stesso tipo.




Per quanto riguarda le modalita di ritiro dei RAEE in
caso di spedizione del prodotto appena acquistato,
contatta il tuo rivenditore.

| RAEE restituiti possono essere preparati per

il riciclaggio per ridurre gli sprechi e risparmiare
risorse. Nota che il dispositivo pud contenere
sostanze dannose per 'ambiente e la salute umana
se non utilizzato secondo gli standard di protezione
ambientale. La raccolta differenziata e il riciclaggio dei
RAEE aiutano a prevenire conseguenze negative per
I'ambiente e la salute umana.

Se possibile, rimuovi tutte le batterie e gli accumulatori
nonché tutte le lampade rimovibili prima di smaltire

il dispositivo. Trova il tipo e il metodo di rimozione
sicura della batteria o dell’accumulatore nel manuale
dell’utente fornito dal produttore o dal rivenditore del
dispositivo.
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2. INSTALLAZIONE E
PREPARAZIONE PER L'USO

PERICOLO: questo apparecchio deve
essere installato dal servizio di

assistenza tecnica autorizzato o da un
tecnico qualificato, secondo le istruzioni
contenute in questo manuale e in
conformita con le normative locali vigenti.

L'installazione non corretta pud causare
danni e lesioni per i quali il produttore
non si assume alcuna responsabilita e
invalidare la garanzia.

Prima dell'installazione, assicurarsi

che le condizioni di distribuzione locali
(tensione e frequenza elettrica) e le
regolazioni dell'apparecchio siano
compatibili. Le condizioni relative alla
regolazione di questo apparecchio sono
indicate sull'etichetta.

Devono essere rispettate le leggi,

le ordinanze, le direttive e le norme
vigenti nel paese di utilizzo (norme di
sicurezza, riciclaggio appropriato in
conformita alle normative, ecc.).

Se il prodotto contiene guide scaffale
amovibili (rastrelliere metalliche) e il
manuale utente include ricette quali
yogurt, le rastrelliere metalliche devono
essere rimosse e il forno azionato nella
modalita di cottura definita. Informazioni
sulla rimozione dello scaffale metallico
sono incluse nella sezione PULIZIA E
MANUTENZIONE.

2.1. ISTRUZIONI PER L'INSTALLATORE
Istruzioni generali

Dopo aver rimosso il materiale di
imballaggio dall'apparecchio e dai suoi
accessori, assicurarsi che 'apparecchio
non sia danneggiato. Se si sospetta

un qualsiasi danno, non utilizzarlo e
contattare immediatamente il servizio
di assistenza tecnica autorizzato o un
tecnico qualificato.

Assicurarsi che non vi siano materiali
infiammabili o combustibili nelle
immediate vicinanze, come tende, olio,
panni ecc. che potrebbero incendiarsi.

Il piano di lavoro e i mobili che
circondano l'apparecchio devono essere
realizzati con materiali resistenti a
temperature superiori a 100° C.

L'apparecchio non deve essere

installato direttamente sopra
una lavastoviglie, un frigorifero,
un congelatore, una lavatrice o
un'asciugatrice.

2.2. INSTALLAZIONE DEL FORNO

L’apparecchio viene fornito con kit di
installazione e puo essere installato
sotto un piano di lavoro di dimensioni
appropriate. Di seguito sono riportate le
dimensioni per l'installazione del forno.

A (mm) 557 min./max. F (mm) | 560/580
B (mm) 550 G min. (mm) 555
C (mm) 595 H/l min. (mm) 600/590
D (mm) 575 JIK min. (mm) 5/10
E (mm) 576
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Installazione sotto un piano di lavoro

Installazione in un pensile a muro

Dopo aver effettuato i collegamenti

elettrici, inserire il forno nel mobile q l
spingendolo in avanti. Aprire lo sportello HI‘I!
del forno e inserire 2 viti nei fori posti —
sul telaio del forno. Quando il telaio ] .
dell'apparecchio si trova a contatto

con la superficie in legno del mobile, > +
stringere le viti.
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2.3. COLLEGAMENTO
ELETTRICO E SICUREZZA

PERICOLO: Il collegamento elettrico

di questo apparecchio deve essere

eseguito da un tecnico autorizzato o
da un elettricista qualificato, secondo le
istruzioni contenute in questo manuale e
nel rispetto delle normative locali vigenti.

PERICOLO: L'APPARECCHIO DEVE
ESSERE COLLEGATO A TERRA.

* Prima di collegare I'apparecchio
alla rete elettrica, & necessario
verificare la tensione nominale
dell'apparecchio (stampigliata sulla
targhetta identificativa dell'apparecchio)
per verificare la corrispondenza
alla tensione di rete disponibile, e
il cablaggio elettrico di rete deve
essere in grado di gestire la potenza
dell'apparecchio (indicata anch'essa
sulla targhetta identificativa).

¢ Durante l'installazione, assicurarsi
che vengano utilizzati cavi isolati.
Una connessione errata potrebbe
danneggiare l'apparecchio. Se il cavo
di alimentazione & danneggiato e deve
essere sostituito, questo deve essere
effettuato da personale qualificato.

* Non utilizzare adattatori, prese multiple
e/o prolunghe.

* |l cavo di alimentazione deve essere
tenuto lontano dalle parti calde
dell'apparecchio e non deve essere
piegato o compresso. In caso contrario,
il cavo potrebbe danneggiarsi causando
un cortocircuito.

» Se l'apparecchio non & collegato alla
rete tramite una spina, &€ necessario
utilizzare un morsetto connettore (con
una distanza dei contatti di almeno
3 mm) per soddisfare le norme di
sicurezza.

» L'apparecchio & progettato per una
tensione di rete di 220-240V. Nel
caso la tensione di rete fosse diversa,
contattare il servizio di assistenza
autorizzato o un elettricista qualificato.

* Il cavo di alimentazione (HO5VV-F) deve
essere sufficientemente lungo da poter
essere collegato all'apparecchio, anche
quando questo si trova fuori, al di fronte
del suo alloggiamento.

» Assicurarsi che tutti i collegamenti siano
adeguatamente serrati.
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Fissare il cavo di alimentazione
nel fermacavo e quindi chiudere il
coperchio.

| collegamenti della morsettiera sono
riportati sulla morsettiera stessa.
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3. CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO

Importante: le specifiche del prodotto variano e I'aspetto dell'apparecchio potrebbe
essere diverso da quello mostrato nelle figure seguenti.

Elenco delle parti

1. Pannello dei comandi
2. Maniglia dello sportello forno
3. Sportello forno

Pannello dei comandi

-

4. Manopola di controllo delle funzioni forno
5. Timer
6. Manopola del termostato forno
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4. USO DEL PRODOTTO

Funzioni del forno

* Le funzioni del forno potrebbero essere
diverse a seconda del modello del prodotto.

Lampada del forno:
solo la luce del forno si
accende. Rimarra
accesa per tutta la
durata della funzione di
cottura.

Funzione
scongelamento: le
spie del forno si
accendono e la ventola
si attiva. Per utilizzare
la funzione di
scongelamento,
posizionare i cibi surgelati nel forno su un
ripiano posto nel terzo alloggiamento dal
basso. Si consiglia di posizionare una teglia
sotto il cibo da scongelare per raccogliere
I'acqua dal ghiaccio che si scioglie. Questa
funzione non consente di cuocere al forno il
cibo, ma aiuta solo a scongelarlo.

Funzione Turbo: il
termostato e le spie del
forno si accendono, e
I'elemento riscaldante
ad anello e la ventola
si attivano. La funzione
turbo distribuisce
uniformemente il calore nel forno,
assicurando che tutti i cibi su tutti i ripiani
cuociano in modo uniforme. Si consiglia di
preriscaldare il forno per circa 10 minuti
quando si utilizza questa funzione.Puoi
usare la cottura la vapore in questa
funzione. Per maggiori dettagli, leggere il
testo “Uso della funzione cottura”.

Funzione cottura
statica: il termostato
del forno e le spie si
accendono, ed entrano
in funzione gli elementi
riscaldanti inferiore e
superiore. La funzione
di cottura statica
emette calore, garantendo una cottura
uniforme del cibo. Questo ¢ l'ideale per
cuocere dolci, torte, pasta al forno, lasagne
e pizza. Con questa funzione si consiglia di
preriscaldare il forno per 10 minuti ed &
meglio utilizzare un solo ripiano alla volta.

IT-

Funzione cottura
ventilata: il termostato
del forno e le spie si
%27 accendono, ed entrano
in funzione gli elementi
riscaldanti inferiore e
superiore, e la ventola.
Questa funzione ¢ utile per la pasticceria da
forno. La cottura viene effettuata dalla
resistenza inferiore e superiore all'interno
del forno, e dalla ventola che garantisce la
circolazione dell'aria conferendo un effetto
leggermente grigliato al cibo. Si consiglia di
preriscaldare il forno per circa 10 minuti.
Puoi usare la cottura la vapore in questa

funzione. Per maggiori dettagli, leggere il
testo “Uso della funzione cottura”.
Funzione Pizza: il
termostato del forno e
le spie si accendono,
@ ed entrano in funzione
gli elementi riscaldanti
inferiore e ad anello e
la ventola. Questa
funzione ¢ ideale per cuocere alimenti,
come la pizza, in modo uniforme in breve
tempo. La ventola distribuisce uni-
formemente il calore nel forno, mentre la
resistenza inferiore garantisce la cottura del
cibo. Puoi usare la cottura la vapore in
questa funzione. Per maggiori dettagli,
leggere il testo.

Funzione grill: il
termostato del forno e
le spie si accendono
ed entra in funzione
I'elemento riscaldante
del grill. Questa
funzione é utilizzata
per grigliare e arrostire gli alimenti sui
ripiani superiori del forno. Spennellare
leggermente la griglia con olio per impedire
agli alimenti di attaccarsi e posizionare il
cibo al centro della griglia. Posizionare
sempre una teglia sotto il cibo per
raccogliere eventuali gocce di olio o grasso.
Si consiglia di preriscaldare il forno per
circa 10 minuti quando si utilizza questa
funzione.

Y Ve VB

Pericolo: durante la grigliatura, lo

sportello del forno deve essere chiuso

e la temperatura del forno deve essere
regolata su 190° C.
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Funzione grill rapido:
il termostato del forno
e le spie si accendono
ed entrano in funzione
gli elementi riscaldanti
superiore e del grill.
Questa funzione &
utilizzata per grigliare piu velocemente e
per grigliare alimenti con una superficie piu
ampia, come la carne. Utilizzare i ripiani
superiori del forno. Spennellare
leggermente la griglia con olio per impedire
agli alimenti di attaccarsi e posizionare |l
cibo al centro della griglia. Posizionare
sempre una teglia sotto il cibo per
raccogliere eventuali gocce di olio o grasso.
Si consiglia di preriscaldare il forno per
circa 10 minuti quando si utilizza questa
funzione.

A Pericolo: durante la grigliatura, lo

sportello del forno deve essere chiuso
e la temperatura del forno deve essere
regolata su 190° C.

PN Funzione doppio grill
e tarardl ventilato: il termostato
del forno e le spie si

‘87 accendono ed entrano
in funzione il grill, gli
elementi riscaldanti
superiori e la ventola.
Questa funzione e utilizzata per grigliare
velocemente cibi spessi e per grigliare cibi
con una grande superficie. Entrambi gli
elementi superiori e del grill funzioneranno
insieme alla ventola per assicurare una
cottura uniforme. Utilizzare i ripiani superiori
del forno. Spennellare leggermente la
griglia con olio per evitare agli alimenti di
attaccarsi e posizionare il cibo al centro
della griglia. Posizionare sempre una teglia
sotto il cibo per raccogliere eventuali gocce
di olio o grasso. Si consiglia di preriscaldare
il forno per circa 10 minuti quando si utilizza
questa funzione.

Pericolo: durante la grigliatura, lo

sportello del forno deve essere chiuso

e la temperatura del forno deve essere
regolata su 190° C.

4.1. TABELLA DI COTTURA

(]
c
'é Alimento Ega (9
5 — min.
Sfoglia 2-3-4 | 170-190 | 35-45
o Torte 2-3-4 | 170-190 | 30-40
'-E Biscotti 2-3-4 | 170-190 | 30-40
» Stufato 2 175-200 | 40-50
Pollo 2-3-4 200 45-60
Sfoglia 2-3-4 | 170-190 | 25-35
° Torte 2-3-4 | 150-170 | 25-35
% Biscotti 2-3-4 | 150-170 | 25-35
s Stufato 2 175-200 | 40-50
Pollo 2-3-4 200 45-60
. P°'g§gﬁaa"a 7 200 | 10-15
2 Pollo * 190 50-60
? Braciole 6-7 200 15-25
° Bistecche di 6-7 200 | 15-25

*Se disponibile cuocere con lo spiedo per

pollo arrosto.
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4.2. PER LA FUNZIONE VAPORE

’ Prima di
Fan Punction | = 5 200 100 accendere il 30-50 820
vapore forno.
: Prima di
Fan Punction | 5 200 200 accendere il 30-40 1500
vapore forno.
Prima di
Turbo+vapore 3 180 150 accendere il 30-40 500
forno.
’ Prima di
Fan Punction | 5 200 250 accendere il 45-60 500
vapore forno.
Prima di
Turbo+vapore 3 220 200 accendere il 60-70 2000
forno.
) Prima di
Fan Punction | = 5 180 300 accendere il 100-110 1000
vapore forno.

Importante: Gli orari indicati sono ottenuti in condizioni di laboratorio e possono
variare a seconda della tensione di alimentazione e della quantita di cibo cotta.

Importante: Non aggiungere acqua al serbatoio dell’acqua quando il forno & caldo.
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4.3. UTILIZZO DEL TIMER TATTILE DIGITALE

Descrizione del funzionamento

Cottura automatica

o

Simbolo del termostato

c

Durata cottura

Bloccaggio

riduttore minuto

QD[

Funzione modalita

— Decremento timer

Aumento timer

Schermo timer

Regolazione ora

L'ora deve essere regolata prima di iniziare
a usare il forno. Dopo il collegamento alla
rete elettrica, il simbolo “A” e “0:00”
lampeggera sullo schermo.

1. Premere i tasti “+” e
““” simultaneamente.

Il punto al centro

dello schermo inizia a

lampeggiare.

2. Regolare l'orario
quando il punto
lampeggia usando i
tasti “+7e “’

IT-

3. Dopo pochi secondi,
il punto smette di
lampeggiare e resta
illuminato.

Bloccaggio

Per attivare il blocco tasti, premere
il tasto “&” per 2 secondi. Il simbolo
“&” appare e rimane illuminato. Per
sbloccare i pulsanti del timer, premere e
tenere premuto il tasto “&” per 2 secondi.
L'operazione desiderata pud quindi essere
effettuata.

Regolazione dell'avviso temporale
acustico:

L'orario dell'avviso temporale acustico pud
essere configurato in qualsiasi istante tra
“0:00” e “23:59” ore. L'ora del segnale di
avviso serve solo come avviso. Il forno non
viene attivato da questa funzione.

1. Premere “©". I
simbolo L inizia a
lampeggiare e “0:00”
verra visualizzato.

2. Selezionare l'ora
desiderata usando
i tasti “+” e “=” mentre

lampeggia.

3. Il simbolo [\ resta
iluminato, I'orario sara
salvato e I'avviso
impostato.

Quando il timer arriva a zero, un segnale
acustico suonera, e il simbolo
lampeggera sullo schermo. Premere un
tasto qualsiasi per arrestare il segnale di
avviso e il simbolo LAscomparira dallo
schermo.

Regolazione dell'ora semi - automatica
in base al periodo di cottura:

Questa funzione permette di cuocere per
una durata preimpostata. Puo essere
impostato un intervallo orario tra 0 e 10 ore.
Preparare il cibo per la cottura e inserirlo
nel forno.
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1. Selezionare la funzione di cottura
desiderata e la temperatura usando le
manopole di controllo

2. Premere “®’ fino a
che non viene visualiz-
zato “dur” e il simbolo
2 sullo schermo, L'ora
e i simboli “A” e (D
lampeggeranno.

3. Selezionare il tempo
di cottura desiderato
usando i tasti “+” e “~”

4. L’orario corrente
riappare sullo schermo
e i simboli “A” e 5
restano illuminati.

Quando il timer raggiunge lo zero, il forno si
spegne e si sentira un segnale acustico.

| simboli “A” e *2 lampeggiano. Girare
entrambe le maniglie di controllo alla
posizione “0” e premere un tasto qualsiasi
sul timer per arrestare il rumore di avviso. Il
simbolo scompare, quindi premendo il
pulsante “O” il timer tornera alla funzione
manuale.

Regolazione audio

Per regolare il volume dell’avviso acustico,
mentre viene visualizzata I'ora del giorno
corrente, premere e tenere premuto il
pulsante “-” per 3 secondi fino a che non si
sente un segnale acustico. “ton1” appare
sullo schermo del display. Dopodiché,
ogni volta che viene premuto il pulsante
“-”, si udira un diverso segnale acustico.
Ci sono tre diversi tipi di suono. Se viene
selezionato “Off”, tutti i suoni saranno
disattivati eccetto i suoni di avvertimento e
di errore. Selezionare il segnale acustico
desiderato e non premere altri pulsanti.
Dopo poco tempo, il segnale acustico
selezionato sara salvato.

Regolazione luminosita

Per regolare la luminosita dello schermo,
premere e tenere premuto il pulsante “+”
per 3 secondi. “br1” appare sullo schermo
del display. Dopo di questo, ogni volta che
viene premuto il pulsante “-”, si sentira un
“bip” diverso.

Il simbolo del termostato

Il simbolo del
termostato si attiva (3)
automaticamente
quando il termostato
del forno & in
esecuzione.

Accessori

Griglia Easyfix

Pulire gli accessori con cura usando acqua
calda, detergente e un panno morbido
pulito al primo utilizzo.

7 o i

- = —s

e s T2

2 * ] T1
=

1 o

* Inserire I'accessorio nella corretta
posizione all'interno del forno.

» Lasciare almeno 1 cm di spazio tra la
copertura della ventola e gli accessori.

* Fare attenzione a rimuovere stoviglie
e/o accessori dal forno. | pasti caldi o gli
accessori possono provocare ustioni.

* Gli accessori potrebbero deformarsi
per il calore. Una volta che si sono
raffreddati, riprenderanno il loro aspetto

e le loro prestazioni originali.

* Vassoi e griglie possono essere
posizionati in qualsiasi livelloda 1 a 7.

» La guida telescopica pud essere
posizionata nei livelli T1 e T2.

» lllivello 3 & consigliato per la cottura
a singolo livello.

« lllivello T2 & consigliato per la cottura
a singolo livello con guide telescopiche.

» lllivello 2 e il livello 4 sono consigliati
per la cottura su doppio livello.

» La griglia girarrosto deve essere
posizionata al livello 3.

* lllivello T2 viene usato per la griglia
girarrosto con le guide telescopiche.

***Gli accessori possono variare
a seconda del modello acquistato.
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Teglia fonda

La teglia fonda €& la scelta migliore per
cucinare stufati.

Inserire la teglia in qualsiasi guida e
spingerla fino in fondo per assicurarsi che
sia posizionata correttamente.

PRIMO NEL MONDO

Sistema di protezione dall'aria calda nei
forni integrati

Il sistema brevettato di protezione
dall'aria calda impedisce all'aria calda
di raggiungere I'utilizzatore creando una
cortina d'aria quando viene aperto lo
sportello del forno.

Teglia piatta
La teglia piatta & l'ideale per la pasticceria.

Inserire la teglia in qualsiasi guida e
spingerla fino in fondo per assicurarsi che
sia posizionata correttamente.

e

Griglia metallica

La griglia metallica € ideale per grigliare o
per lavorare alimenti in contenitori adatti al
forno.

AVVERTENZA

Posizionare correttamente la griglia su
qualsiasi guida corrispondente nella cavita
del forno e spingerla fino in fondo.

e

Raccoglitore dell'acqua

In alcuni casi, durante la cottura potrebbe
apparire della condensa sul vetro interno
dello sportello del forno. Questo non € un
malfunzionamento del prodotto.

Aprire lo sportello del forno in posizione di
grigliatura e lasciarlo in questa posizione
per 20 secondi.

L'acqua gocciolera verso il raccoglitore.

Raffreddare il forno e pulire I'interno
dello sportello con un panno asciutto.
Questa procedura deve essere eseguita
regolarmente.

e
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5. PULIZIA E MANUTENZIONE

5.1. PULIZIA

PERICOLO: prima di eseguire la
pulizia, spegnere I'apparecchio e
lasciarlo raffreddare.

Istruzioni generali

» Controllare se i prodotti per la
pulizia sono appropriati e consigliati
dal produttore prima dell'uso
sull'apparecchio.

» Utilizzare detergenti in crema o liquidi
che non contengano particelle. Non
utilizzare creme caustiche (corrosive),
polveri detergenti abrasive, pagliette
metalliche o utensili duri poiché possono
danneggiare le superfici della cucina.

Non utilizzare detergenti che

contengono particelle in quanto

possono graffiare il vetro, le parti
smaltate e/o verniciate dell’apparecchio.

* In caso di versamento di liquidi, pulirli
immediatamente per evitare che le parti
si danneggino.

Non utilizzare pulitori a vapore per
pulire qualsiasi parte dell'apparecchio.

Pulizia dell'interno del forno

» Si consiglia di pulire I'interno dei forni
smaltati mentre il forno & caldo.

» Dopo ogni utilizzo pulire il forno con
un panno morbido imbevuto di acqua
saponata. Pulire quindi nuovamente il
forno con un panno umido e asciugarlo.

* Per pulire completamente il forno
potrebbe essere necessario utilizzare
occasionalmente un detergente liquido.

Pulizia delle parti in vetro

* Pulire regolarmente le parti in vetro
dell'apparecchio.

» Utilizzare un detergente per vetri per
pulire l'interno e I'esterno delle parti in
vetro. Quindi sciacquarle e asciugarle
accuratamente con un panno asciutto.

Pulizia delle parti in acciaio inossidabile

(se disponibili)

» Pulire regolarmente le parti in acciaio
inossidabile dell'apparecchio.

» Pulire le parti in acciaio inossidabile
con un panno morbido imbevuto di sola
acqua. Quindi asciugarle accuratamente
con un panno asciutto.

Non pulire le parti in acciaio
inossidabile mentre sono ancora calde
a seguito della cottura.

Non lasciare aceto, caffe, latte, sale,
acqua, limone o succo di pomodoro a
lungo sull'acciaio inossidabile.

Pulizia di superfici verniciate (se

disponibile)

* Macchie di pomodoro, pasta di
pomodoro, ketchup, limone, derivati
dell’'olio, latte, alimenti zuccherini,
bevande zuccherate e caffé devono
essere pulite immediatamente con un
panno imbevuto in acqua calda. Nel
caso in cui tali macchie non siano pulite
ma siano lasciate seccare sulle superfici
su cui si trovano, NON devono essere
sfregate con oggetti rigidi (oggetti a
punta, pagliette di plastica e acciaio,
spugne per piatti che potrebbero
danneggiare la superficie) oppure agenti
di pulizia contenenti alti livelli di alcool,
prodotti per la rimozione delle macchie,
sgrassanti, sostanze chimiche abrasive
per superfici. In caso contrario, le
superfici verniciate a polvere potrebbero
subire corrosione e potrebbero crearsi
delle macchie. Il produttore non sara
ritenuto responsabile per danni causati
dall’'uso inappropriato di prodotti o
metodi di pulizia.

Rimozione del vetro interno

E necessario rimuovere il vetro dello
sportello del forno prima di pulirlo come
mostrato di seguito.

1. Spingere il vetro in direzione B e
rilasciarlo dalla staffa di posizionamento (x).
Estrarre il vetro in direzione A.
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Per inserire il vetro interno:

2. Spingere il vetro verso e sotto la staffa di
posizionamento (y), in direzione B.

3. Posizionare il vetro sotto la staffa di
posizionamento (x) in direzione C.

/

vetro, il terzo strato di vetro puo essere
rimosso allo stesso modo del secondo
strato di vetro.

Rimozione dello sportello del forno

Prima di pulire il vetro dello sportello del
forno, & necessario rimuovere lo sportello
del forno, come mostrato

di seguito.
1. Aprire lo sportello del forno.

e

-

2. Aprire il dispositivo di bloccaggio (a) (con

I'aiuto di un cacciavite) sino alla posizione
finale.

/

3. Chiudere lo sportello sino alla posizione
quasi completamente chiusa e rimuovere lo
sportello tirandolo verso di sé.

e

Rimozione della griglia metallica

Per rimuovere la griglia, tirarla come
mostrato in figura. Dopo averla sganciata
dalle clip (a), sollevarla.

e
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5.2. MANUTENZIONE

AVVERTENZA: la manutenzione di

questo apparecchio deve essere

eseguita esclusivamente dal servizio
di assistenza tecnica autorizzato o da un
tecnico qualificato.

Sostituzione della lampada del forno
AVVERTENZA: spegnere
I'apparecchio e lasciarlo raffreddare
prima di sostituire la lampadina.

* Rimuovere la lente di vetro, quindi
rimuovere la lampadina.

* Inserire la nuova lampadina (resistente
a 300° C) in sostituzione della
lampadina rimossa (230 V, 15-25 Watt,
tipo E14).

* Riposizionare la lente di vetro e il forno
€ pronto per l'uso.

* |l prodotto contiene una sorgente
luminosa di classe di efficienza
energetica G.

» La sorgente luminosa non pud essere
sostituita dall'utente finale. E necessario
un servizio post vendita.

« La fonte di luce inclusa non & destinate
all'utilizzo in altre applicazioni.

|

@OX=1@:

gl

Sorgente luminosa sostituibile da un
professionista

La lampada €& progettata

specificamente per I'uso in apparecchi

di cottura domestici. Non & adatta per
l'illuminazione di ambienti domestici.

* Non provare a grattare i residui vischiosi
che potrebbero formarsi sulla base
del forno. Altrimenti il forno potrebbe
danneggiarsi.

» Per dissolvere eventuali residui vischiosi
che potrebbero formarsi sul fondo del
forno, versare 200-250 ml di aceto
bianco con una percentuale di acido
non superiore al 6% sul fondo del
forno dopo ogni 2 o 3 usi e attendere
30 minuti. Quindi pulire con un panno
umido.
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6. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI E TRASPORTO

6.1. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI
Se dopo aver verificato i seguenti passaggi di base per la risoluzione dei problemi si
verificano ancora problemi con I'apparecchio, contattare il servizio di assistenza
tecnica autorizzata o un tecnico qualificato.

Problema

Possibile causa

Soluzione

Il forno non si accende.

L'alimentazione & disattivata.

Controllare se |'alimentazione & presente.
Controllare anche che altri elettrodomestici
della cucina funzionino.

Nessun riscaldamento
o il forno non diventa
caldo.

Il controllo della temperatura del forno
€ impostato in modo errato.

Lo sportello del forno & rimasto aperto.

Controllare che la manopola di controllo
della temperatura del forno sia impostata
correttamente.

La lampada del forno
(se disponibile) non si
accende.

La lampada & guasta.

L'alimentazione elettrica & scollegata
o disattivata.

Sostituire la lampada secondo le istruzioni.

Assicurarsi che I'alimentazione elettrica alla
presa a muro sia attiva.

La cottura non &
uniforme all'interno del
forno.

| ripiani del forno non sono posizionati
correttamente.

Controllare che vengano utilizzate le
temperature e le posizioni del ripiano
raccomandate.

Non aprire spesso lo sportello a meno che
non si cucinino cibi che devono essere girati.
Se si apre spesso lo sportello, la temperatura

interna sara inferiore e cio potrebbe influire

sui risultati di cottura.

| tasti del timer non
possono essere premuti
correttamente.

C'é del materiale estraneo incastrato
tra i tasti del timer.

Modelli touch: c'e dell’'umidita sul
pannello comandi.

E impostata la funzione di blocco tasti.

Rimuovere il materiale estraneo e riprovare.
Rimuovere I'umidita e riprovare.

Controllare se € impostata la funzione di
blocco tasti.

La ventola del forno (se
disponibile) € rumorosa.

Le mensole del forno vibrano.

Controllare che il forno sia a livello.

Controllare che i ripiani e tutti gli articoli per la
cottura non vibrino o siano in contatto con il
pannello posteriore del forno.

6.2. TRASPORTO

Se € necessario trasportare il prodotto, utilizzare I'imballaggio originale del prodotto e
trasportarlo utilizzando la sua scatola. Attenersi agli indicatori di trasporto sulla scatola.
Fissare con nastro adesivo tutte le parti mobili del prodotto per evitare di danneggiarlo

durante il trasporto.

Se non si dispone della confezione originale, preparare una scatola da trasporto in modo
che I'apparecchio, in particolare le superfici esterne del prodotto, sia protetto da eventuali

danni.

IT-24




Wij danken u dat u voor dit product hebt gekozen.

Deze gebruikershandleiding bevat belangrijke informatie over veiligheid en instructies die
zijn bedoeld u te helpen in de bediening en het onderhoud van uw apparaat.

Neem de tijd om deze gebruikershandleiding door te lezen voordat u uw apparaat in
gebruik neemt en bewaar hem als naslagwerk voor de toekomst.

Symbool

Type

Betekenis

WAARSCHUWING

Risico op ernstig of dodelijk letsel

RISICO OP ELEKTRISCHE SCHOK

Risico van gevaarlijke spanning

BRAND

Waarschuwing; Gevaar voor brand / ontvlambare materialen

LET OP

Risico op letsel of beschadiging aan eigendom

> BB b

BELANGRIJK / OPMERKING

Correcte bediening van het systeem
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1. VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

* Lees deze instructies aandachtig en volledig door vo-
ordat u uw nieuw apparaat in gebruik neemt. Bewaar
de instructies op een handige plaats om deze op een
later moment opnieuw te kunnen raadplegen als dat
nodig is.

* Deze handleiding is opgesteld voor meer dan éen
model. Daarom is het mogelijk dat uw apparaat niet
alle functies heeft die in deze handleiding worden
beschreven. Om deze reden dient u bij het lezen van
de gebruiksaanwijzing goed naar de afbeeldingen te
kijken.

1.1. ALGEMENE VEILIGHEiDSWAARSCHUWINGEN

 Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen van
8 jaar en ouder en personen met verminderde licha-
melijke, zintuiglijke of verstandelijke vermogens of
gebrek aan ervaring en kennis, zolang ze onder toe-
zicht staan of zijn geinstrueerd over het gebruik van
het apparaat op een veilige manier en op de hoog-
te zijn van het gevaar tijdens het gebruik. Kinderen
mogen niet met het apparaat spelen. Reiniging en
onderhoud mag niet zonder toezicht door kinderen
worden uitgevoerd.
A WAARSCHUWING: Het apparaat en toegankelijke
onderdelen worden heet tijdens het gebruik. U dient
ervoor te zorgen dat de hete onderdelen van het appa-
raat niet worden aangeraakt. Houd kinderen jonger dan
8 jaar uit de buurt, tenzij deze onder voortdurend toe-
zicht staan.

/5 A\ WAARSCHUWING: Brandgevaar: bewaar geen
voorwerpen op de kookoppervlakken.

/\ AA WAARSCHUWING: Als het oppervlak is gebars-
ten, schakel dan het apparaat uit om de mogelijkheid
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van een elektrische schok te voorkomen.

Gebruik het apparaat niet met een externe timer of
een afzonderlijk afstandsbedieningssysteem.

Het apparaat wordt warm tijdens het gebruik. U dient
ervoor te zorgen dat de hete onderdelen in de oven
niet kunnen worden aangeraakt.

De handgrepen kunnen tijdens het gebruik na korte
tijd heet worden.

Gebruik geen scherpe, schurende reinigingsmidde-
len of schuursponsjes om het glas van de ovendeur
en andere oppervlakken schoon te maken. Hiermee
kunt u krassen op de oppervlakken veroorzaken, wa-
ardoor het glas van de deur kan versplinteren of de
oppervlakken beschadigd kunnen raken.

Geen stoomreinigers gebruiken voor het reinigen van
het apparaat.

/\ A\ WAARSCHUWING: Om de kans op elektrische
schokken te vermijden, dient u ervoor te zorgen dat het
apparaat uitgeschakeld is voordat u de lamp vervangt.

/\VOORZICHTIG: Toegankelijke onderdelen kunnen
heet zijn tijdens het bereiden of grillen van etenswaren.
Houd kinderen uit de buurt van het apparaat wanneer
dit in gebruik is.

Uw apparaat is geproduceerd in overeenstemming
met alle van toepassing zijnde lokale en internationa-
le normen en voorschriften.

Uitsluitend geautoriseerde servicetechnici mogen
onderhouds- en reparatiewerkzaamheden uitvoeren.
Installatie- en reparatiewerkzaamheden uitgevoerd
door onbevoegde technici kunnen voor gevaar zor-
gen. Verander of wijzig de specificaties van het ap-
paraat op geen enkele wijze. Ongeschikte kookplaat-
beschermers kunnen tot ongelukken leiden.
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* Alvorens uw apparaat aan te sluiten, dient u na te

gaan of de plaatselijke distributie-omstandigheden
(aard van het gas en gasdruk of elektrische spanning
en frequentie) en de specificaties van het apparaat
compatibel zijn. De specificaties voor dit apparaat
staan vermeld op het etiket.

AVOORZICHTIG: Dit apparaat is uitsluitend ontwor-
pen voor het bereiden van voedsel en is uitsluitend
bedoeld voor huishoudelijk gebruik binnenshuis. Het
apparaat mag niet gebruikt worden voor andere doele-
inden of voor een andere toepassing, zoals niet-huisho-
udelijk gebruik, in een commerciéle omgeving of als
ruimteverwarming.

Gebruik de handgreep van de ovendeur niet om het
apparaat op te tillen of te verplaatsen.

Alle mogelijke maatregelen zijn genomen om uw
veiligheid te garanderen. Omdat het glas kan breken,
dient u voorzichtig te zijn bij het schoonmaken om
krassen te voorkomen. Vermijd slaan of kloppen op
het glas met accessoires.

Zorg ervoor dat het netsnoer niet bekneld of besc-
hadigd raakt tijJdens de installatie. Als het netsnoer is
beschadigd, dient dit te worden vervangen door de
fabrikant, zijn onderhoudsmonteur of personen met
vergelijkbare kwalificaties om gevaar te voorkomen.

Laat kinderen niet op de ovendeur klimmen of erop
zitten als deze open is.

Houd kinderen en dieren uit de buurt van dit appara-
at.

1.2. VOOR STOOMKOKEN

Giet het water in het waterreservoir alvorens u de
oven in werking stelt.

Doe geen water in het waterreservoir als de oven
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heet is.

Als u de ovendeur opent, dan kan er stoom ontsnap-
pen vanuit de ovenruimte. Wees voorzichtig met het
openen van de ovendeur, want dit kan gevaar op
brandwonden opleveren.

Na het stoomkoken kan er vocht in de oven achterb-
lijven. Aangezien vocht corrosie kan veroorzaken,
moet u ervoor zorgen dat de binnenkant van de oven
na het stoom koken droogt.

Gebruik drinkwater in de oven voor stoomkoken.
Gebruik geen ontvlambare alcohol of vaste deeltjes
in plaats van water.

Gebruik roestvrije schalen voor stoomkoken.

Als er aan het einde van de stoomkookcyclus nog
water in de watertank zit, dan moet u deze reinigen.
Gebruik het resterende water niet voor de volgende
stoomkookcyclus.

1.3. INSTALLATIEWAARSCHUWINGEN

Gebruik het apparaat niet voordat deze volledig is
geinstalleerd.

Een erkende elektricien moet het apparaat installe-
ren. De fabrikant is niet verantwoordelijk voor eventu-
ele schade, die veroorzaakt kan zijn door gebrekkige
plaatsing en installatie door onbevoegden.

Wanneer u het apparaat uitpakt, ga dan na of het
niet beschadigd is geraakt tijdens het transport. In
het geval van een defect: gebruik het apparaat niet
en neem onmiddellijk contact op met een gekwalifi-
ceerde onderhoudsmonteur. De voor de verpakking
gebruikte materialen (nylon, nietjes, piepschuim,
enz.) kunnen schadelijk zijn voor kinderen en moeten
onmiddellijk verzameld en verwijderd worden.

Bescherm uw apparaat tegen omgevingsfactoren.
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Stel het apparaat niet bloot aan effecten zoals zon,
regen, sneeuw, stof of overmatige vochtigheid.

 Alle materialen (d.w.z. behuizingen) rond het appara-
at moeten bestand zijn tegen een minimale tempera-
tuur van 100 °C.

* Installeer het apparaat niet achter een sierdeur om
oververhitting te voorkomen.

1.4. TIJDENS HET GEBRUIK

* Wanneer u de oven voor het eerst gebruikt, kan zich
een lichte geur verspreiden. Dit is volkomen normaal:
het isolatiemateriaal op de verwarmingselementen
veroorzaakt deze geur. Laat de oven voor het eerste
gebruik leeg en stel deze gedurende 45 minuten in
op de maximumtemperatuur. Installeer het apparaat
in een goed geventileerde omgeving.

» Wees voorzichtig met het openen van de ovendeur
tijdens of na het koken. De hete stoom uit de oven
kan brandwonden veroorzaken.

» Plaats geen brandbare of ontvlambare materialen op
of in de buurt van het apparaat als het functioneert.

» Gebruik altijd ovenwanten voor het verwijderen en
verplaatsen van voedsel in de oven.

+ Bekleed de oven onder geen enkel beding met alumi-
niumfolie, omdat anders oververhitting kan optreden.

* Plaats tijdens het koken geen borden of bakplaten
rechtstreeks op de bodem van de oven. De bodem
wordt zeer heet en er kan schade aan het product
ontstaan.

0 A Laat de oven niet onbewaakt achter tijdens het
koken met vaste of vloeibare olién. De oven kan vlam
vatten onder extreme verwarmingsomstandigheden.
Giet nooit water op vlammen die door olie worden vero-
orzaakt. Zet de oven uit en dek de pan af met het dek-
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sel of een branddeken.

Zet de hoofdschakelaar uit als u het product geduren-
de lange tijd niet gebruikt.

Zorg ervoor dat de bedieningstoetsen van het appa-
raat altijd in de '0'-stand (uit) staan, als het apparaat
niet wordt gebruikt.

De platen kunnen schuin gaan staan als ze eruit wor-
den getrokken. Mors geen heet voedsel wanneer u
dit uit de oven haalt.

Plaats niets op de ovendeur als deze geopend is. Dit
kan de oven uit evenwicht brengen of de deur besc-
hadigen.

Hang geen handdoeken, theedoeken of kleding over
het apparaat of de handgrepen.

1.5. TIUDENS HET SCHOONMAKEN EN ONDERHOUD

Zorg ervoor dat het apparaat is uitgeschakeld voordat
u reinigings- of onderhoudswerkzaamheden uitvoert.

Verwijder niet de bedieningstoetsen voor het reinigen
van het bedieningspaneel.

Om de efficiéntie en de veiligheid van uw apparaat te
waarborgen, adviseren wij u om altijd originele onder-
delen te gebruiken en om indien nodig een beroep te
doen op onze erkende onderhoudsmonteurs.

Probeer de kalkresten die zich op de bodem van de
oven kunnen vormen niet weg te schrapen. Anders
kan de bodem beschadigd raken.

Om de kalk die zich op de bodem van de oven heeft
gevormd op te lossen, giet u na elke 2 of 3 keer geb-
ruik 200-250 ml witte azijn met een zuurgraad van
niet meer dan 6% op de bodem en wacht u 30 minu-
ten. Maak het daarna schoon met een vochtige doek.
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EG-conformiteitsverklaring

We verklaren dat onze producten voldoen

aan de van toepassing zijnde Europese

richtlijnen, besluiten en voorschriften in de
normen waarnaar wordt verwezen.

Dit apparaat werd uitsluitend ontworpen voor om thuis
te koken. Het gebruik voor andere doeleinden (zoals
het verwarmen van een ruimte) is niet toegestaan en
gevaarlijk.

De gebruiksinstructies zijn van toepassing op
verschillende modellen. U kunt verschillen opmerken
tussen deze instructies en uw model.



Afvoeren van uw oude machine
Het symbool van de doorgekruiste rolbak op

ﬁ het product of de
: apparaat niet met het huisvuil mag worden
]

weggegooid, maar naar een inzamelpunt
voor elektrische apparaten moet worden
gebracht. U kunt het apparaat gratis inleveren bij
het inzamelpunt bij u in de buurt. De adressen zijn
verkrijgbaar bij uw gemeente of provincie. Daarnaast
kunt u kleine afgedankte elektrische en elektronische
apparatuur (AEEA) met een lengte van maximaal
25 cm gratis terugbrengen naar elke winkel met een
oppervilakte van ten minste 400 m2 gerelateerd aan
elektrische en elektronische apparatuur (EEA) of
een winkel met een totale verkoopruimte van 400
m2. Grotere AEEA kunnen gratis naar een winkel
worden gebruikt als er een nieuw product van
hetzelfde type wordt gekocht. Neem contact op met
uw winkelier voor informatie over de wijze van het
inzamelen van AEEA in geval van het verzenden
van een nieuw gekocht product. Verwijder indien
mogelijk alle batterijen en accumulatoren en ook
alle verwijderbare lampjes voordat u het apparaat
gaat weggooien. Raadpleeg de gebruiksaanwijzing
die door de fabrikant of winkelier van het apparaat
werd meegeleverd voor informatie over het veilig
weggooien van batterijen of accu’s.

Merk op dat u verantwoordelijk bent voor het
verwijderen van alle persoonlijke gegevens op het
apparaat dat weggegooid gaat worden.
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2. INSTALLATIE EN
VOORBEREIDING
VOOR GEBRUIK

WAARSCHUWING: Dit apparaat mag

uitsluitend worden geinstalleerd door

erkend onderhoudspersoneel of een
gekwalificeerd elektricien en
overeenkomstig de instructies van deze
handleiding en conform de geldende
plaatselijke voorschriften.

» Onjuiste installatie kan letsel en schade
veroorzaken, waar de fabrikant niet
aansprakelijk kan worden gehouden
en de garantie kan hierdoor komen te
vervallen.

» Zorg er voor de installatie voor dat de
plaatselijke distributieomstandigheden
(elektriciteitspanning en -frequentie)
en de instellingen van het
apparaat compatibel zijn. De
instellingsvoorwaarden voor dit apparaat
staan vermeld op het label.

* De geldende wetten, verordeningen,
richtlijnen en normen van het land
van gebruik van het apparaat
moeten worden opgevolgd
(veiligheidsvoorschriften, correcte
hergebruik volgens de regelgeving,
enz.).

* Als het product verwijderbare
niveaurails (roosters) heeft en de
gebruikershandleiding recepten bevat
zoals yoghurt, moeten de roosters
verwijderd worden en de oven
worden gebruikt in de omschreven
bereidingsmodus. In het hoofdstuk
REINIGING EN ONDERHOUD vindt u
informatie over de verwijdering van het
rooster.

* INSTRUCTIES VOOR DE INSTALLATEUR

Algemene instructies

* Na verwijdering van het
verpakkingsmateriaal van het toestel
en de accessoires, moet u controleren
of het apparaat niet beschadigd is.
Indien u schade denkt vast te stellen,
mag u het apparaat niet gebruiken en
moet u onmiddellijk contact opnemen
met erkend servicepersoneel of een
gekwalificeerd elektricien.

» Zorg ervoor dat er geen brandbare of

ontvlambare materialen in de buurt zijn,
zoals gordijnen, olie, wasgoed, enz., die
snel vlamvatten.

* Apparaten om het apparaat heen
moeten zijn gemaakt van materialen die
bestand zijn tegen temperaturen van
boven 100 °C.

* Het apparaat mag niet worden
geinstalleerd direct boven een
vaatwasmachine, koelkast, diepvriezer,
wasmachine of wasdroger.

2.1. INSTALLATIE VAN DE OVEN

De apparaten worden geleverd met
installatiekits. Ze kunnen worden
gemonteerd in een werkblad voorzien van
de correcte afmetingen. De afmetingen voor
de kookplaat en de oven vindt u hieronder.

A (mm) 557 "‘i“-(r’n':‘ne)‘x- F | 560580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C (mm) 595 min. H (mm) 590
D (mm) 575 min. | (mm) 600
E (mm) 576 min. J/K (mm) 5/10
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Installatie onder een werkblad

Nadat u de elektrische verbindingen

hebt gemarkeerd, plaatst u de oven in
het kastje door deze vooruit te duwen. m@
Open de ovendeur en bevestig twee Uil
schroeven in de gaten voorzien in het
ovenframe. Draai de schroeven vast

terwijl het productframe het houten d <+
oppervlak van het kastje raakt.
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2.2. ELEKTRISCHE AANSLUITING
EN VEILIGHEID

WAARSCHUWING: De elektrische

aansluiting van dit apparaat mag

uitsluitend worden uitgevoerd door
erkend onderhoudspersoneel of een
gekwalificeerd elektricien en
overeenkomstig de instructies van deze
handleiding en conform de geldende
voorschriften.

WAARSCHUWING: DIT TOESTEL
MOET WORDEN GEAARD.

* Voordat dit apparaat op de stroom
wordt aangesloten, dient het
maximale vermogen van het apparaat
(weergegeven op het identificatielabel

van het apparaat) te worden vergeleken

met de beschikbare netspanning, en de

bedrading van de netspanning moet het

maximale vermogen van het apparaat
aankunnen (ook weergegeven op het
identificatielabel van het apparaat).

» Zorg er tijdens installatie voor dat er
geisoleerde kabels worden gebruikt.
Een onjuiste aansluiting kan uw
apparaat beschadigen. Als het
stroomsnoer beschadigd is, dient
deze door gekwalificeerd personeel te
worden vervangen.

* Gebruik geen adapters,
meerwegstekkers en/of verlengkabels.

» De stroomkabel moet uit de buurt blijven

van hete delen van het apparaat en
mag niet worden gebogen of geklemd.
Anders kan de kabel beschadigd raken
en kortsluiting veroorzaken.

» Als het apparaat niet met een stekker
aan de netstroom wordt aangesloten,
dient een isolatorschakelaar die
geschikt is voor alle polen (met
minstens 3 mm contactruimte)
te worden gebruikt om aan de
veiligheidsvoorschriften te voldoen.

* Het apparaat is ontworpen voor een
netspanning van 220-240V. Neem
contact op met een geautoriseerde
servicedienst of een erkende elektricien
als uw netspanning anders is.

* De stroomkabel (HO5VV-F) dient
voldoende lengte te hebben om te
worden aangesloten op het apparaat,
ook wanneer het apparaat helemaal uit
de kast is geschoven.

» Zorg ervoor dat alle aansluitingen goed
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vastzitten.

Bevestig de stroomkabel in de
kabelklem en sluit de deksel.

De aansluiting op het klemmenblok
wordt gedaan op de aansluitkast.
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3. PRODUCTKENMERKEN

Belangrijk: De specificaties van het product en het uiterlijk van uw apparaat kunnen
verschillen van de afbeeldingen die hieronder zijn weergegeven.

Onderdelenlijst

1. Bedieningspaneel
2. Handvat van de ovendeur
3. Ovendeur

Bedieningspaneel

4. Bedieningsknop ovenfunctie
5. Timer
6. Thermostaatknop oven
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4. GEBRUIK VAN HET PRODUCT

Ovenfuncties

* De ovenfuncties kunnen afhankelijk van
het model van uw product verschillen.

Ovenverlichting:
Alleen de
ovenverlichting gaat
aan. Deze blijft aan
zolang de
bereidingsfunctie
duurt.

Ontdooifunctie: De
waarschuwingsverlichting
van de oven gaat
branden en de ventilator
treedt in werking. Om de
ontdooifunctie te
gebruiken, plaatst u het
bevroren voedsel in de oven op een bakplaat
die zich op de derde richel van onder bevindt.
Het is raadzaam om een ovenschaal onder het
ontdooiende voedsel te plaatsen om het water
dat ontstaat door het smelten van ijs op te
vangen. Deze functie kookt of bakt uw voedsel
niet. Het helpt alleen bij het ontdooien ervan.

Turbofunctie: Het
thermostaatlampje en
waarschuwingslampje
van de oven gaan aan
en het

ringverwarmingselement en de ventilator
treden in werking. De turbofunctie
verspreidt de hitte gelijkmatig door de oven
zodat alle schotels op alle rekken
gelijkmatig worden bereid. Het is raadzaam
om de oven ongeveer 10 minuten voor te
verwarmen.

U kunt de stoomkookfunctie in deze functie
gebruiken. Lees voor details de tekst "De
stoomfunctie gebruiken".

Functie statisch
koken: Het
thermostaatlampje en
waarschuwingslampje
van de oven gaan aan
en de onderste en
bovenste
verwarmingselementen
treden in werking. De functie statisch koken
geeft hitte af, wat een gelijkmatige bereiding
van het voedsel garandeert. Dit is ideaal
voor het bereiden van gebak, cake,
pastaschotels, lasagne en pizza. Het is
raadzaam om de oven gedurende 10

minuten voor te verwarmen en het is het
beste in deze functie één bakplaat tegelijk
te gebruiken.

Ventilatiefunctie: Het
thermostaatlampje en
waarschuwingslampje
van de oven gaan aan
en het bovenste en
onderste
verwarmingselement
en de ventilator treden in werking. Deze
functie is geschikt voor het bakken van
gebak. De bereiding wordt uitgevoerd door
de onderste en bovenste
verwarmingselementen in de oven en de
ventilator zorgt voor luchtcirculatie, wat een
licht gegrild effect aan het voedsel geeft.
Het is raadzaam om de oven ongeveer 10
minuten voor te verwarmen.

U kunt de stoomkookfunctie in deze functie
gebruiken. Lees voor details de tekst "De
stoomfunctie gebruiken".

Pizzafunctie: Het
thermostaatlampje en
waarschuwingslampje
van de oven gaan aan
en het

R

®

ringverwarmingselement, onderste
verwarmingselement en de ventilator treden
in werking. De functie is ideaal voor het
gelijkmatig bakken van voedsel, zoals
pizza, in een korte tijd. Terwijl de ventilator
de hitte van de oven gelijkmatig verdeelt,
zorgt het onderste verwarmingselement
ervoor dat het gerecht wordt gebakken.

U kunt de stoomkookfunctie in deze functie
gebruiken. Lees voor details de tekst "De
stoomfunctie gebruiken".

Grillfunctie: Het
thermostaatlampje en
waarschuwingslampje
van de oven gaan aan
en het grillelement
treedt in werking. Deze
functie wordt gebruikt
voor het grillen en roosteren van voedsel op
de bovenste rekstanden in de oven. Bestrijk
het rooster licht met olie om het voedsel
niet vast te laten plakken en plaats het
voedsel in het midden van het rooster.
Plaats altijd een ovenschaal onder het
voedsel om druppels olie of vet op te
vangen. Het is raadzaam om de oven
ongeveer 10 minuten voor te verwarmen.

Waarschuwing: De ovendeur moet
tijdens het grillen zijn gesloten, en de

v v VB
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temperatuur moet zijn ingesteld op 190 °C.

Snellere grillfunctie:
Het thermostaatlampje
en
waarschuwingslampje
van de oven gaan aan
en het bovenste
verwarmingselement
en de grill treden in werking. De functie
wordt gebruikt voor het sneller grillen en het
bestrijken van een groter oppervlak, voor
bijvoorbeeld vlees. Gebruik de bovenste
rekstanden in de oven. Bestrijk het rooster
licht met olie om het voedsel niet vast te
laten plakken en plaats het voedsel in het
midden van het rooster. Plaats altijd een
ovenschaal onder het voedsel om druppels
olie of vet op te vangen. Het is raadzaam
om de oven ongeveer 10 minuten voor te
verwarmen.

Waarschuwing: De ovendeur moet
tijdens het grillen zijn gesloten, en de
temperatuur moet zijn ingesteld op 190 °C.

S Dubbele grill- en
N - aad ventilatorfunctie: Het
thermostaatlampje en
‘87 waarschuwingslampje
van de oven gaan aan
en het grillelement, het
bovenste
verwarmingselement en de ventilator treden
in werking. De functie wordt gebruikt voor
het sneller grillen van dikkere stukken
voedsel en het grillen van voedsel met een
groter oppervlak. Naast de werking van het
bovenste verwarmingselement en de grill
wordt ook de ventilator in werking gezet
voor gelijkmatig garen. Gebruik de
bovenste rekstanden in de oven. Bestrijk
het rooster licht met olie om het voedsel
niet vast te laten plakken en plaats het
voedsel in het midden van het rooster.
Plaats altijd een ovenschaal onder het
voedsel om druppels olie of vet op te
vangen. Het is raadzaam om de oven
ongeveer 10 minuten voor te verwarmen.

Waarschuwing: De ovendeur moet

tijdens het grillen zijn gesloten, en de

temperatuur moet zijn ingesteld op
190 °C.

4.1. BEREIDINGSTABEL

= — < o
= Gerechten E<—>§ \/
= . min.
170 -
Bladerdeeg 2-3-4 190 35-45
170 -
£ Taart 2-3-4 190 30 - 40
0
= Koekjes 2-3-4 | 170- | 30._40
Pid 190
7]
175 -
Stoofschotel 2 200 40 - 50
Kip 2-3-4 200 45-60
170 -
Bladerdeeg 2-3-4 190 25-35
150 -
5 Taart 2-3-4 170 25-35
5
= Koekjes 2-3-4 | 0 |25-35
]
>
175 -
Stoofschotel 2 200 40 - 50
Kip 2-3-4 200 45 - 60
Geroosterde
gehaktballen 7 200 10-15
z Kip * 190 50 - 60
(O]
Karbonade 6-7 200 15-25
Biefstuk 6-7 200 15-25

* Bereid indien beschikbaar met vieespen
voor geroosterde kip
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4.2. VOOR STOOMFUNCTIE

Functie +

Alvorens u de

stoom 200 100 oven start. 30-50 820
Functie + Alvorens u de
stoom 200 200 oven start. 30-40 1500
Turbo+stoom 180 150 Alvorens u de 30-40 500
oven start.
Functie + Alvorens u de
stoom 200 250 oven start. 45-60 500
Turbo+stoom 220 200 Alvorens u de 60-70 2000
oven start.
Functie + Alvorens u de
stoom 180 300 oven start. 100-110 1000

Belangrijk: de hierboven vermelde tijden zijn onder laboratoriumomstandigheden

verkregen en kunnen variéren, afhankelijk van de netspanning en hoeveel

etenswaren u bereidt.

@ Belangrijk: doe geen water in het waterreservoir als de oven heet is.
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4.3. GEBRUIK VAN DE DiGIiTALE
TiMER MET TOUCH-BEDIENING

Functiebeschrijving

Automatische bereiding

Thermostaatsymbool

| e= | >

Bereidingstijd

Toetsvergrendeling

Kookwekker

QD[

Modusfunctie

— Afteltimer

+ Opteltimer

Timer-display

Tijdsaanpassing

Pas de tijd aan alvorens u de oven gaat
gebruiken. Na de aansluiting op het
stroomnet knipperen het symbool "A" en
"0:00" op het display.

1. Druk tegelijkertijd op
de toetsen "+" en "-".
De punt in het midden
van het scherm begint
te knipperen.

2. Pas met de toetsen
"+" en "-" de tijd aan
terwijl de punt knippert .

3. Na enkele seconden
stopt de punt met
knipperen en licht deze
permanent op.

Toetsvergrendeling

Om de toetsvergrendeling te
activeren, houdt u de toets "&" gedurende
2 seconden ingedrukt. Het symbool
"&" verschijnt en blijft branden. Om de
timertoetsen te ontgrendelen, houdt u de
toets "&" gedurende 2 seconden ingedrukt.
Vervolgens kunt u de gewenste handeling
uitvoeren.

De duur van de hoorbare waarschuwing
aanpassen

U kunt de tijd van de hoorbare
waarschuwing instellen op elk tijdstip
tussen "0:00" en "23:59" uur. De hoorbare
waarschuwing dient slechts voor
waarschuwingsdoeleinden. De oven wordt
bij deze functie niet geactiveerd.

1. Druk o&"@". Het
symbool LA begint te
knipperen en "0:00"
wordt weergegeven.

2. Selecteer de
gewenste tijdsperiode
met de toetsen "+" en
"-" terwijl LA knippert.

3. Het symbool L) blift
branden, de tijd wordt
opgeslagen en de
waarschuwing wordt
ingesteld.

Als de timer nul bereikt, dan klinkt er een
hoorbare waarschuwing. Het symbool LNen
"00:00" knipperen op het display. Druk op
een willekeurige knop om de hoorbare
waarschuwing stop te zetten, waarna het
symbool £\ van het scherm verdwijnt.

Semi-automatische tijdsaanpassing op
basis van de bereidingsperiode:

Deze functie helpt u om etenswaren te
bereiden gedurende een vastgestelde
tijdsperiode. U kunt een bereidingsperiode
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tussen de 0 en 10 uur instellen. Bereid de
etenswaren die u gaat bereiden voor en
plaats deze in de oven.

1. Selecteer de gewenste bereidingsfunctie
en temperatuur met de bedieningstoetsen.

2. Druk op "®" totdat u
ur" en het symbool
% op het display ziet.
De tud e}n de symbolen
"A knipperen.

3. Selecteer

de gewenste
bereidingstijd met de
toetsen "+" en "-".

4. De huidige tijd
verschijnt opnieuw op
het scherm. De
symbolen "A" en 2
blijven branden.

Als de timer nul bereikt, dan schakelt de
oven uit en kI|nkt e{ een geluidssignaal. De
symbolen "Ar knipperen. Draai beide
bedieningstoetsen naar de stand "0" en
druk op een willekeurige toets op de timer
om het waarschuwingsgeluid te stoppen.
Het symbool verdwijnt. Door op de toets

" te drukken, schakelt de timer terug
naar de handmatige functie.

Geluidsaanpassing

Om het volume van het geluidssignaal
aan te passen, terwijl de huidige tijd
wordt weergegeven, houdt u de toets
gedurende 3 seconden ingedrukt tot er een
geluidssignaal klinkt. "ton1" verschijnt op
het display. Hierna klinkt er telkens als u de
toets "-" indrukt een ander signaalgeluid.
Er zijn drie verschillende signaalgeluiden
beschikbaar. Als "OFF" is geselecteerd,
dan worden alle geluiden uitgezet, behalve
alarm- en foutgeluiden. Selecteer de
gewenste pieptoon en druk niet op een
andere toets. Na een korte tijd wordt het
geselecteerde geluid opgeslagen.

Helderheidsaanpassing

Om de helderheid van het scherm aan te
passen, houdt u de toets "+" gedurende
3 seconden ingedrukt. "br1" verschijnt op
het display. Hierna verschijnt er telkens

als u de toets "+" indrukt een andere
helderheid.

Het thermostaatsymbool

Het
thermostaatsymbool
(®) wordt automatisch
geactiveerd wanneer
de oventhermostaat in
werking is.

Accessoires
Het EasyFix-draadrek

Reinig voor het eerste gebruik de

accessoires grondig met warm water,
afwasmiddel en een zachte, schone doek.

7 o i

- = —s

e s T2

2 * ] T1
=

1 o

* Plaats het accessoire op de juiste plaats
in de oven.

*  Neem een afstand van minstens 1 cm
in acht tussen de ventilatorkap en de
accessoires.

»  Wees voorzichtig als u het kookgerei
en/of de accessoires uit de oven haalt.
Hete maaltijden of accessoires kunnen
brandwonden veroorzaken.

* De accessoires kunnen vervormen
door hitte. Zodra deze afgekoeld zijn,
nemen deze hun oorspronkelijke vorm
weer aan en presteren deze weer als

voorheen.

» Trays en draadroosters kunnen op elk
niveau van 1 tot 7 geplaatst worden.

* De telescopische rails kunnen geplaatst
worden op de niveaus T1, T2.

* Niveau 3 wordt aanbevolen voor
bereiding op één niveau.

* Niveau T2 wordt aanbevolen
voor bereiding op één niveau met
telescopische rails.

* Niveau 2 en niveau 4 worden
aanbevolen voor bereiding op twee
niveaus.
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» Het rooster van het draaispit moet op
niveau 3 geplaatst worden.

* Niveau T2 wordt gebruikt om het rooster
van het draaispit met telescopische rails
te plaatsen.

****De accessoires kunnen variéren
afhankelijk van het aangeschafte model.

Diepe bakplaat

De diepe bakplaat wordt gebruikt voor de
bereiding van stoofschotels.

U plaatst de bakplaat correct in de
ovenruimte door deze op een van de
roosters te zetten en hem helemaal naar
achter te duwen.

Heteluchtafscherming

Het gepatenteerde afschermsysteem voor
hete lucht voorkomt dat de hete lucht in de
oven bij de eindgebruiker komt door een
luchtgordijn aan de voorkant van de oven
te creéren op het moment dat de ovendeur
wordt geopend.

Ondiepe bakplaat
De ondiepe bakplaat wordt gebruikt voor
het bakken van gebak zoals vlaaien, enz.

U zet de bakplaat correct in de ovenruimte
door deze op een rek te plaatsen en
volledig naar achter te duwen.

Draadrooster

Het draadrooster wordt gebruikt bij grillen
of het bereiden van voedsel in ander
kookgerei.

WAARSCHUWING

Plaats het rooster op een
overeenstemmend rek correct in de
ovenopening en duw het volledig in.

Watercollector

Mogelijk ontstaat er condensatie op het
binnenglas. Dit hangt af van het type
voedsel in de oven.

Dit wijst niet op een storing van het product.
Open de ovendeur tot op de grillstand en
laat de deur 20 seconden lang open staan.
Het water druppelt in de collector.

Koel de oven af en veeg hem schoon met
een droge doek. Deze procedure moet
regelmatig uitgevoerd worden.
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5. REINIGING EN ONDERHOUD

5.1. REINIGING
WAARSCHUWING: Schakel het
apparaat uit en laat het volledig
afkoelen voordat u
schoonmaakwerkzaamheden op uw
apparaat uitvoert.

) | Algemene instructies

« Controleer voor gebruik van
schoonmaakmiddelen in uw apparaat of
ze geschikt zijn en aanbevolen worden
door de fabrikant.

*  Gebruik creme of vloeibare
reinigingsmiddelen die geen vaste
deeltjes bevatten. Gebruik geen bijtende
middelen, schuurpoeders, ruwe staalwol
of harde gereedschappen, omdat deze
het oppervlak kunnen beschadigen.

. Gebruik geen reinigingsmaterialen
met vaste deeltjes die kunnen
krassen op het glas en op de

gelakte en geverfde delen van uw
apparaat.

* Neem eventueel gemorste vloeistoffen
meteen op om te voorkomen dat
onderdelen worden beschadigd.

. Gebruik geen stoomreinigers om
het apparaat of delen ervan schoon
te maken.

De binnenkant van de oven reinigen

* De binnenkant van de geémailleerde
oven wordt het best gereinigd als de
oven warm is.

* Veeg de oven na ieder gebruik af met
een zachte in zeepwater geweekte
doek. Veeg de oven daarna nogmaals
af met een vochtige doek en droog hem
dan.

* U kunt af en toe een vloeibaar
schoonmaakmiddel nodig hebben om
de oven volledig te reinigen.
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Reinigen van de glazen onderdelen

* Reinig de glazen onderdelen van uw
apparaat regelmatig.

* Reinig de glazen delen binnen en buiten
met een glasreiniger, spoel ze af en
droog ze grondig met een droge doek.

Reinigen van roestvrij stalen onderdelen
(indien aanwezig)

* Reinig de roestvrij stalen onderdelen
van uw apparaat regelmatig.

* Veeg de roestvrij stalen delen na ieder
gebruik af met een uitsluitend in water
gedrenkte doek. Droog ze daarna goed
af met een droge doek.

. Was de roestvrij stalen onderdelen
niet als ze nog heet zijn van het
koken.

. Laat geen azijn, koffie, melk, zout,

water, citroen of tomatensap
gedurende langere tijd achter op
het roestvrij staal.

Reinigen van gelakte opperviakken
(indien van toepassing)

* Vlekken tomaat, tomatenpasta,
ketchup, limoen, oliederivaten,
melk, suikerhoudende etenswaren,
suikerhoudende dranken en koffie
moeten meteen worden gereinigd
met een doek gedrenkt in warm
water. Als deze vlekken niet worden
gereinigd en u de vlekken laat drogen
op het oppervlak, mogen ze niet
worden weggewreven met een hard
voorwerp (gepunte voorwerpen,
stalen en kunststof schuursponsjes,
oppervlakbeschadigende
reinigingssponsjes) of
reinigingsmiddelen met een hoog
alcoholgehalte, viekkenverwijderaars,
ontvetters, schuurmiddelen die het
oppervlak beschadigen. Anders
kunnen corrosie of viekken ontstaan
op het poedergelakte oppervlak. De
fabrikant kan niet aansprakelijk worden
gesteld voor schade veroorzaakt
door het oneigenlijke gebruik van
reinigingsmiddelen of -methodes.

Verwijdering van binnenglas

Voordat u de glazen ovendeur reinigt, dient
u het binnenglas als volgt te verwijderen:

1. Duw het glas in richting B en maak het

NL -

los uit de beugel die het op zijn plaats houdt
(x). Trek het glas naar buiten in richting A.

/

2. Duw het glas naar beneden uit de beugel
die het op zijn plaats houdt (y) in richting B.

/

3. Plaats het glas onder de beugel die het
op zijn plaats houdt (x) in richting C.

Als de deur van de oven drie

glasplaten telt, kan de derde glasplaat

op dezelfde wijze worden verwijderd
als de tweede glasplaat.

De ovendeur verwijderen

Voordat u de glazen ovendeur reinigt, dient
u de ovendeur als volgt te verwijderen:

1. Open de ovendeur.

2. Open de bevestigingsbeugel (a)(met
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behulp van een schroevendraaier) naar de
eindstand.

J
3. Sluit de deur tot deze bijna volledig dicht
is en verwijder de deur door deze naar u
toe te trekken.

e

Verwijdering van het draadrooster
Het draadrooster verwijderen;

Trek aan het draadrooster zoals
aangegeven in de afbeelding.

Til het omhoog na het van de
klemmen (a) los te hebben gemaakt.
'd

5.2. ONDERHOUD

WAARSCHUWING: Het onderhoud

aan dit apparaat dient uitsluitend te

worden uitgevoerd door erkend
onderhoudspersoneel of een gekwalificeerd
elektricien.

Vervangen van de ovenlamp

WAARSCHUWING: Schakel het

apparaat uit en laat het volledig

afkoelen voordat u
schoonmaakwerkzaamheden op uw
apparaat uitvoert.

* Verwijder de lamp na het lampenkapje
te hebben verwijderd.

* Plaats het nieuwe lampje (bestendig
tegen 300 °C) op de plek van het lampje
dat u hebt verwijderd (230 V, 15-25
Watt, type E14).

* Plaats het lampenkapje en uw oven is
daarna klaar voor gebruik.

» Dit product bevat een lichtbron met
energie-efficiéntieklasse G.

» De lichtbron kan niet door de
eindgebruiker worden vervangen.
Hiervoor is de dienst na verkoop nodig.

» De inbegrepen lichtbron is niet bedoeld
voor gebruik in andere apparatuur.

OX=1@!
De lichtbron kan door een professional

worden vervangen.
- J

Het ontwerp van het lampje is specifiek

voor gebruik in huishoudelijke

kookapparatuur. Het is niet geschikt voor
huishoudelijke kamerverlichting.

* Probeer de kalkresten die zich op de
bodem van de oven kunnen vormen niet
weg te schrapen. Anders kan de bodem
beschadigd raken.

* Om de kalk die zich op de bodem van
de oven heeft gevormd op te lossen,
giet u na elke 2 of 3 keer gebruik 200-
250 ml witte azijn met een zuurgraad
van niet meer dan 6% op de bodem en
wacht u 30 minuten. Maak het daarna
schoon met een vochtige doek.
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6. PROBLEEMOPLOSSING EN TRANSPORT

6.1. PROBLEEMOPLOSSING

Als u na deze basisprobleemoplossing nog problemen met uw apparaat ondervindt,
neem dan contact op met een erkend servicebedrijf of een erkende technicus.

Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

De oven gaat niet aan.

De stroom is uitgeschakeld.

Controleer de stroomtoevoer.

Controleer of andere keukenapparatuur
werkt.

Geen warmte of de oven
warmt niet op.

Oventemperatuur is niet correct
ingesteld.

Ovendeur is open blijven staan.

Controleer of de regelknop voor de
oventemperatuur juist is ingesteld.

Ovenverlichting (indien
aanwezig) werkt niet.

Lampje is kapot.

Stroom is afgesloten of uitgeschakeld.

Vervang de lamp volgens de instructies.

Zorg ervoor dat de stroom op het stopcontact
is ingeschakeld.

Ongelijkmatige
bereiding in de oven.

Ovenplaten zijn niet juist geplaatst.

Controleer of de aanbevolen temperaturen
en plaatstanden worden gebruikt.

Open de deur niet te vaak, tenzij u gerechten
bereidt die omgedraaid dienen te worden.
Als u de deur regelmatig opent, zal de
binnentemperatuur afnemen. Dit kan het
kookresultaat beinvioeden.

De timerknoppen
kunnen niet juist worden
ingedrukt.

Er bevindt zich vreemd materiaal
tussen de timerknoppen

Aanraakmodel: er zit vocht op het
bedieningspaneel.

De toetsvergrendeling is ingesteld.

Verwijder het vreemde materiaal en probeer
het nog een keer.
Verwijder het vocht en probeer het nog een
keer.

Controleer of de toetsvergrendeling is
ingesteld.

De ovenventilator
(indien aanwezig) maakt
lawaai.

Ovenplaten trillen.

Controleer of de oven waterpas staat.

Controleer of de platen en het kookgerei niet
tegen de achterwand van de oven trillen.

6.2. TRANSPORT

Maak gebruik van de originele productverpakking en vervoer het product in zijn originele
doos. Volg de transportpictogrammen op de verpakking op. Plak alle onafhankelijke
onderdelen met tape op het product om te voorkomen dat tijdens het vervoer schade

ontstaat.

Als u de oorspronkelijke verpakking niet hebt: bereid een doos zodanig voor dat het
apparaat, in het bijzonderde externe oppervlakken het product, beschermd zijn tegen

externe bedreigingen.

NL - 24




52474531




LAURUS

LEB10BK

Autarker Einbaubackofen

Energiemerkmale
Energieeffizienzklasse
Stromverbrauch Backofen
Stromversorgung Backofen
Anschlusswert Backofen
Gerduschentwicklung

Ausstattung Ofen
Seitengitter

Versenkbare Drehknopfe
Innentir vollverglast (2-fach)
Backofenbeleuchtung

Ofenfunktionen:

Abbildung &hnlich

A
0,93 kWh
230V
3,1kWh

OFENLICHT / AUFTAUEN / UMLUFT+RING / OBEN+UNTEN /
OBEN+UNTEN+UMLUFT / PIZZA / GRILL / DOPPELGRILL /
DOPPELGRILL+UMLUFT

© 2020, Vestel Germany GmbH = Parkring 6 = 85748 Garching b. Miinchen

Alle Rechte, Irrtiimer u. Anderungen vorbehalten.

min. 560mm
—
max. 580mm ||

_d:
|

Mip, |

. min. 600mm
min. 590mm

il

min.
Smm_ |}

Allgemeine Spezifikation
Typ

Design

Betriebsarten
Backofenvolumen
Beschichtung Garraum
Einbaumale (HxBxT)

Lieferumfang
Ofenrost
Backblech
Sonstiges

Abmessungen / Logistikdaten
Artikelnummer

EAN-Code

OfenmaRe (HxBxT) / Gewicht
KartonmaRe (HxBxT) / Gewicht inkl. Gerat
Verpackungseinheit

Palettenmenge

20 / 40 FuR Container

High Cube Container

)ﬂa\«%,
= N~ s

S576mm

Energieklasse

A

LED

595mm

autarker Backofen
Edelstahl
8 Funktionen
78 Liter
Emaille
600 x 580 x 555 mm

Ja
Ja

10812571
4024862999933
595x595x575 mm / 35,0 kg
640x680x630 mm /38,2 kg
1 Stiick
4 Stiick
81 Stiick / 162 Stiick
216 Stiick



TECHNISCHE DATEN

ENERGIEBLATT

Marke LAURUS
Modell LEB10BK
Ofentyp Elektro
Gewicht kg 36,3
Energieeffizienzindex — konventionell 105,7
Energieeffizienzindex — Umluft 94,3
Energieklasse A
Energieverbrauch (Elektrizitat) — konventionell kWh/Zyklus 0,93
Energieverbrauch (Elektrizitat) — Umluft kWh/Zyklus 0,83
Anzahl Kavitaten 1
Heizquelle Elektro
Volumen | 78

Dieser Ofen stimmt mit EN 60350-1 (iberein

Energiespartipps
Ofen

- Halten Sie Vorheizzeiten kurz.

- Verlangern Sie die Kochzeiten nicht unnétig.

- Kochen Sie Mahlzeiten wenn mdglich zur gleichen Zeit.

- Vergessen Sie nicht, den Ofen am Ende des Kochvorgangs abzuschalten.

- Offnen Sie nicht die Ofentiir wahrend des Kochvorganges.




LAURUS

LCA600

Autarkes Glaskeramikkochfeld

Abbildung &hnlich

Energiemerkmale

Stromversorgung 230V~/400V,3N; 50Hz
Anschlusswert 6,0 kW
Ausstattung

Kochzonenausstattung

2x145 mm (1200 W), 2x180 mm (1800 W)
Leistungsstufen: 9
Knopfbedienung -

Touchcontrol Ja
Restwarmeanzeige Ja
Timer Ja
Booster -
Kindersicherung Ja

© 2020, Vestel Germany GmbH = Parkring 6 = 85748 Garching b. Miinchen
Alle Rechte, Irrtiimer u. Anderungen vorbehalten.

M-
25m™

L
*

Allgemeine Spezifikation
Typ

Kochfeld Art

Kochfeldrahmen

Einbaumale (BxT)

Abmessungen/Logistikdaten
Artikelnummer

EAN-Code

Geratemale (HxBxT)/Gewicht
KartonmaRe (HxBxT)/Gewicht inkl. Gerat
Verpackungseinheit

Palettenmenge

20 Ful Container

40 FuB Container

High Cube Container

Einbaukochfeld 60x60
Ceran

560x490 mm

10812622
4024862999865
41x590x520 mm / 7,5 kg
133x620x578mm / 8,25 kg
1 Stiick
612 Stiick
1292 Stiick
1444 Stick



TECHNISCHE DATEN

ENERGIEBLATT

Marke

LAURUS
Modell LCAB00
Kochfeldart Elektro
Anzahl Kochzonen 4

Heiztechnologie — 1

Strahlungsbeheizung

GroRke — 1 cm 14,5
Energieverbrauch — 1 Whlkg 192,0
Heiztechnologie — 2 Strahlungsbeheizung
GroRe — 2 cm J14,5
Energieverbrauch — 2 Wh/kg 192,0
Heiztechnologie — 3 Strahlungsbeheizung
Grolke -3 cm @ 18,0
Energieverbrauch — 3 Whlkg 192,0
Heiztechnologie — 4 % Strahlungsbeheizung
GroRke — 4 cm @ 18,0
Energieverbrauch — 4 Whlkg 192,0
Energieverbrauch des Kochfeldes Wh/kg 192,0

Dieses Kochfeld stimmt mit EN 60350-2 Uberein

Energiespartipps

Kochfeld
- Verwenden Sie Kochgeschirr mit einer flachen Unterseite.

- Verwenden Sie Kochgeschirr in der passenden GroRe.
- Verwenden Sie Kochgeschirr mit einem Deckel.
- Halten Sie die Menge an Flissigkeiten und Fett gering.

- Reduzieren Sie die Hitze, wenn Flissigkeiten anfangen zu kochen.




LAURUS

. Geschirrspiiler / Gebrauchsanweisung
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Vielen Dank, dass Sie sich fiir dieses Produkt entschieden haben.

In dieser Gebrauchsanweisung finden Sie wichtige Sicherheitshinweise sowie
Informationen zur Bedienung und Wartung lhres Gerats.

Lesen Sie diese Gebrauchsanweisung vor der ersten Benutzung des Gerats aufmerksam

durch und bewahren Sie sie sorgféltig auf.

WICHTIG / HINWEIS

Informationen fiir den ordnungsgemaRen Betrieb
des Geréts

Symbol Typ Bedeutung
A WARNUNG Lebensgefahr/Gefahr schwerer Verletzungen
A STROMSCHLAGGEFAHR Gefahrliche elektrische Spannung
ﬁ BRANDGEFAHR Warnung: Brandgefjclh.r/ Entflammbare
Materialien
A ACHTUNG Gefahr von Personen- und Sachschéaden
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1.SICHERHEITSHINWEISE

1.1 Aligemeine Sicherheitshinweise

* Lesen Sie diese Gebrauchsanweisung vor der
ersten Benutzung des Gerats aufmerksam durch,
und bewahren Sie sie sorgfaltig auf.

/\Priifen Sie Gerat und Verpackung auf eventuelle
Beschadigungen.Sind Schaden erkennbar, das Gerat
nicht einschalten! Kundendienst kontaktieren!

» Das Gerat auspacken wie angegeben. Die
Verpackung vorschriftsgemal entsorgen.

Dieses Gerat kann von Kindern ab einem Alter
von 8 Jahren oder von Personen mit eingeschrankten
physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten
oder mangelnder Erfahrung verwendet werden, wenn
sie dabei beaufsichtigt werden oder in der sicheren
Bedienung des Gerats angemessen unterwiesen
wurden und die damit verbundenen Gefahren
verstehen. Kinder nicht mit dem Gerat spielen lassen!

AbDic Verpackung vom Gerat entfernen! Von Kindern
fern halten!

/\Kinder nicht mit dem Gerit spielen lassen!

ASpUI- und Klarspulmittel aulRerhalb der Reichweite
von Kindern halten!

/\Nach dem Reinigungsprogramm konnen im Gerat
Ruckstande zuruckbleiben.Kinder von gedffnetem
Gerat fernhalten!

ASiChersteIIen, dass Altgerate nicht zur Falle far
Kinder werden!Kinder schliel3en sich selbst im
Innenraum alter Gerate ein!lUm dies zu verhindern:
Schloss unwirksam machen und Netzkabel
abschneiden!
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1.2 Hinweise zur Aufstellung

» Geeigneten und sicheren Aufstellungsort
auswahlen!

» Befolgen Sie die Anweisungen zur Aufstellung und
zum Anschliel3en des Gerats!

» Bei Reparaturen ausschlie3lich Original-Ersatzteile
verwenden!

/7\/\Das Gerat vor dem Aufstellen von der

Stromversorgung trennen!

AAufstellung ausschlief3lich durch autorisierte
Kundendiensttechniker!

ASicherstellen, dass in lhrer elektrischen
Hausinstallation die gesetzlich vorgeschriebenen
Sicherungen installiert sind!

AAIIe elektrischen Anschlisse mussen mit den Daten
auf dem Typenschild Ubereinstimmen.

AADas Gerat nicht auf das Netzkabel stellen!

ADirekt an Steckdose anschliel3en! Keine
Verlangerungskabel/Verteilerdosen zwischenschalten!

/\Die Steckdose muss auch nach der Aufstellung des
Gerats zuganglich sein.

* Nach der Aufstellung, das Gerat einmal ohne
Beladung laufen lassen.
Das Gerat von der Stromversorgung trennen,
bevor Sie mit dem Aufstellen beginnen!

/\Das Gerat ausschlieRlich mit dem mitgelieferten
Schutzstecker anschliel3en.

/A\/\Wenn das Netzkabel beschadigt ist, durch einen
Elektriker austauschen lassen! Lebensgefahr!
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1.3 Hinweise zum Betrieb

» Dieses Gerat ist fur den Gebrauch in
Privathaushalten ausgelegt. Nicht fur andere
Zwecke einsetzen!Bei gewerblicher Nutzung
erléschen alle Garantieanspruche.

/\Nicht auf die geoffnete Tur stellen oder setzen.
Keine Lasten auf die Tur stellen.

/N\AusschlieRlich Spulmittel und Klarspulmittel
verwenden, die fur Spulmaschinen hergestellt wurden.
Der Hersteller Ubernimmt keinerlei Haftung fur nicht
bestimmungsgemaliien oder missbrauchlichen
Gebrauch.

AWasser aus dem Gerat nicht trinken!

A Keine chemischen Losungsmittel in das Gerat
einbringen! Explosionsgefahr!

» Kunststoffteile auf Hitzebestandigkeit testen, bevor
Sie diese in den Geschirrspuler stellen.
Kinder durfen das Gerat nicht ohne Aufsicht
reinigen oder warten.

/\Keine Fremdkorper in das Gerat stellen! Korbe
nicht uberladen!

» Der Hersteller Ubernimmt keine Haftung fur
Verformungen im Innenraum des Gerats infolge
missbrauchlicher Verwendung.

uf das Programmende warten, bevor Sie die
Tar 6ffnen! Gefahr durch herausspritzendes heil3es
Wasser!Sicherheitsvorrichtungen sorgen fur einen
Programmstopp beim Offnen der Tdr.

/\Die Tiir des Gerats nicht geoffnet
lassen!Unfallgefahr!

/\Messer und andere scharfe Objekte nach unten
gerichtet in den Besteckkorb stellen!

DE-3



/2\/\Bei Modellen mit automatischem
Taroffnungssystem wird bei aktiviertem
Energiesparmodus am Programmende die Tur
geoffnet.Um Schaden am Geschirrspuler zu
vermeiden, innerhalb der ersten Minute nach dem
automatischen Offnen die Tur nicht zudracken!Fur
eine effektive Trocknung, die Tur nach dem
Programmende 30 Minuten gedffnet lassen!Wenn
der Signalton fur die automatische Turéffnung
wiedergegeben wird, von der Tur fernhalten!

AReparaturen durfen nur durch qualifizierte
Kundendiensttechniker ausgefuhrt werden!Bei
Nichtbeachtung erloschen alle Garantieanspruche.

AADas Gerat vom Stromnetz trennen, bevor mit
den Reparaturarbeiten begonnen wird.Immer am
Stecker ziehen, nicht am Netzkabel!Den Hahn fur
Zulaufwasser schlief3en.

OBei Betrieb mit niedriger Spannung wird die
Leistung des Gerats beeintrachtigt.

/\Nach dem Programmende aus Sicherheitsgranden
den Netzstecker ziehen.

/2\Den Netzstecker nicht mit feuchten Handen
berthren! Gefahr eines elektrischen Schlages!

Aﬂlmmer am Stecker ziehen, nicht am Netzkabel!
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2. AUFSTELLEN UND
ANSCHLIESSEN

2.1 Positionierung des Gerits

Das Gerat an einem Ort aufstellen, der
leichtes Beladen und Entladen erméglicht.
Das Gerat nicht an Orten aufstellen, an
denen die Umgebungstemperatur unter

0 °C fallen kann.

Lesen und beachten Sie alle Warnungen
auf der Verpackung, bevor Sie die
Verpackung entfernen und das Gerat
aufstellen!

Das Gerat in der Nahe von Wasserhahn
und Abfluss aufstellen.Beachten Sie, dass
sich die Anschllisse nach dem Aufstellen
des Gerats nicht mehr ohne Weiteres
korrigieren lassen.

Das Gerat nicht an Tir oder Bedienblende
anheben/verschieben!

Um das Gerat herum genug Platz fur
ausreichende Bewegungsfreiheit lassen!

ASicherstellen, dass Zulauf- und
Ablaufschlauch nicht gequetscht werden
und nicht hangen bleiben. Das Geréat nicht
auf das Netzkabel stellen! Auch nicht
kurzzeitig!

Die FuRe so einstellen, dass das Gerat
gerade steht.Das Gerat auf einer glatten
Flache aufstellen. Bei Nichtbeachtung wird
das Gerat nicht stabil stehen und die Tur
wird sich nicht richtig schlief3en lassen.

2.2 Wasseranschluss

Wir empfehlen den Einbau eines Filters fur
das Zulaufwasser, um Schaden am Geréat
durch Verunreinigungen auszuschlief3en
(zum Beispiel durch Sand, Rost aus dem
Leitungssystem).Mit einem Filter lassen
sich auch Verfarbungen und Ablagerungen
im Innenraum vermeiden.

Beachten Sie den Aufdruck auf dem
Wasserzulaufschlauch!

Mit 25 ° gekennzeichnete Modelle durfen
nur mit maximal 25 °C warmem (kaltem)
Wasser gespeist werden.

Fur alle tbrigen Modelle:

Kaltes Wasser bevorzugt; warmes Wasser
max.

Temperatur 60 °C.

2.3 Zulaufschlauch

-—»

/!\WARNUNG: Mitgelieferten
Zulaufschlauch verwenden. Eventuell
vorhandenen Zulaufschlauch eines
Altgerats NICHT verwenden.

AWARNUNG: Neuen Schlauch vor dem
Anschlief3en mit Wasser spllen.

AWARNUNG: Schlauch direkt an den
Wasserhahn anschlieRen.Der Wasserdruck
muss zwischen 0,03 MPa und 1 MPa
liegen.Ubersteigt der Wasserdruck in der
Zuleitung 1 MPa, Uberdruckventil zwischen
Wasserhahn und Schlauch installieren.

AWARNUNG: Nach dem AnschlieRen
Wasserhahn ganz aufdrehen und
System auf Leckagen prifen.Nach jedem
Spllprogramm Wasserhahn schlief3en.

L

AEinige Modelle werden mit Aquastop-
System geliefert.Dieses nicht beschadigen
und nicht knicken oder verdrehen.
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2.4 Elektrischer Anschluss

AWARNUNG:Das Gerat ist fur

220-240 V ausgelegt. Wenn lhre
Elektroinstallation mit 110 V arbeitet,
schalten Sie einen Transformator 110/220 V
(3000 W) zwischen.

AASchutzkontaktstecker des

Gerats mit einer passenden Steckdose
mit geeigneter Spannung und
Stromstarke verbinden.

Aﬁlst keine Erdung vorhanden,

diese von einem Elektriker nachriisten
lassen.Der Hersteller libernimmt
keinerlei Haftung fiir Schaden infolge
fehlender Erdung.

AADer Stecker dieses Gerats kann
je nach Zielland eine 13 A-Sicherung
enthalten (zum Beispiel in
GroBbritannien oder Saudi-Arabien)

AA SchlieRen Sie das Produkt an

eine geerdete Steckdose an, die durch
eine Sicherung geschiitzt ist, die den
Werten in der Tabelle entspricht Tabelle
"Technische Daten".
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Montageanleitung fiir hocheinbaufahige Geschirrspiiler

1.

Die Montage des Einbaugeschirrspiilers muss entsprechend der Bedienungs- und
Installationsanleitung erfolgen.

Die Hohe des Montageortes (bezogen auf die FuRBkante des Geschirrspiilers im
Hochschrank) darf nicht mehr als 500mm betragen.

Das Gewicht des Geschirrspiilers sollte beriicksichtigt werden. Das Material und
Design sollten entsprechend ausgesucht werden.

Elektronische Gerite sollten nicht in der Schublade / im Fach / im Raum darunter
genutzt werden.

Die Oberfldache, auf der die Geschirrspiiler-FiiBe aufsitzen, sollte rau sein.
Anderenfalls konnte es wahrend der Nutzung des Geschirrspiilers zu Problemen
kommen.

M

i}

/

Q

<MU/
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max 110cm

min 50cm

647-717

\ 820-870

4%’




3.

TECHNISCHE DATEN

12

J

3.1 Gerit im Uberblick

ONoOah®D =

w

Oberer Korb mit Geschirrhaltern
Oberer Spriharm

Unterer Korb

Unterer Spriiharm

Filter

Typenschild

Bedienblende

Facher fur Spulmittel und Klarspuler
Besteckkorb

. Salzbehalter
. Schienenstopper oberer Korb
. Aktives Mini-Trocknungssystem: Dieses

System sorgt fiir verbesserte Trocknung
lhres Geschirrs.

3.2 Technische Daten

DE -9

13 MaRgedecke

820-870 (mm)
598 (mm)
570 (mm)

33,100kg

220-240V/
50 Hz

10 (A)

1900 (W)

Maximal:1
(MPa),
Minimal:0,03
(MPa)




RECYCLING

» Einige Geratekomponenten und
Verpackungselemente sind
wiederverwertbar.

» Kunststoffe sind mit den international
vereinheitlichten Symbolen
gekennzeichnet:

(>PE<, >PP< usw.)

» Die Pappteile der Verpackung bestehen
aus recycelter Pappe.Sie kénnen fir
erneutes Recycling in Papiercontainern
entsorgt werden.

« Einige Materialien durfen nicht Gber den
Hausmdll entsorgt werden. Abgabe an
kommunalen Abfallsammelpunkten!

* Informationen zur Entsorgung
unterschiedlicher Materialien erhalten
Sie bei lnrem kommunalen
Abfallsammelpunkt.

VERPACKUNG UND UMWELTSCHUTZ

» Die Verpackung schutzt das Gerat
wahrend des Transports.Die
Verpackungsmaterialien sind
umweltfreundlich, da sie
wiederverwertbar sind. Der Einsatz
wiederverwertbarer Materialien reduziert
das Miillaufkommen und schont die
natlrlichen Ressourcen.

CE-Konformitatserklarung

Wir erklaren hiermit, dass unsere Produkte
die einschlagigen europaischen Richtlinien,
Entscheidungen und Vorschriften sowie die
Anforderungen der genannten Normen

erfillen.

Entsorgung

Das Symbol der durchgestrichenen
/ Abfalltonne auf Radern auf dem
=== Produkt oder seiner Verpackung
bedeutet, dass das Gerat nichtim
Hausmiill entsorgt werden darf, sondern
eine separate Entsorgung erfordert. Sie
koénnen das Altgerat kostenfrei bei einer
geeigneten kommunalen Sammelstelle fir
Elektro- und Elektronikaltgerate, z.B. einem
Wertstoffhof, abgeben. Die Adressen
erhalten Sie von lhrer Stadt- bzw.
Kommunalverwaltung. Alternativ kdnnen
Sie kleine Elektroaltgerate mit einer
Kantenlange bis zu 25 cm bei Handlern mit
einer Verkaufsflache fir Elektro- und
Elektronikgerate von mind. 400 m? oder
Lebensmittelhdndlern mit einer
Gesamtverkaufsflache von mind. 800 m?,
die zumindest mehrmals im Jahr Elektro-
und Elektronikgerate anbieten,
unentgeltlich zuriickgeben. GroRere
Altgerate kdnnen beim Neukauf eines
Gerats der gleichen Gerateart, das im
Wesentlichen die gleichen Funktionen wie
das neue Gerat erfillt, bei einem
entsprechenden Handler kostenfrei
zurlickgegeben werden. Beztiiglich der
Modalitaten der Rickgabe eines Altgerats
im Fall der Auslieferung des neuen Gerats,
wenden Sie sich bitte an Ihren Handler.

Bitte Entnehmen Sie — sofern méglich — vor
der Entsorgung des Produkts samtliche
Batterien und Akkus sowie alle Lampen,
die zerstorungsfrei entnommen werden
koénnen.

Wir weisen darauf hin, dass Sie fir die
Léschung personenbezogener Daten auf
dem zu entsorgenden Gerat selbst
verantwortlich sind.



4. VOR VERWENDUNG
DES GERATES

4.1. Vorbereitung lhres Geschirrspiilers
auf die erste Inbetriebnahme

« Stellen Sie sicher, dass lhre Strom-
und Wasserversorgung den Werten
entspricht, die vom Hersteller des
Gerates in den Installationsanweisungen
gefordert werden.

» Das gesamte Verpackungsmaterial aus
dem Gerateinneren entfernen.

¢ Den Wasserentharterstand einstellen.
« Den Klarspulbehalter auffullen.

4.2 Salzverwendung (falls zutreffend)

Fir eine gute Spilleistung bendtigt

dieser Geschirrspuler weiches, d. h.
entkalktes Wasser. Andernfalls kommt

es zu Kalkablagerungen am Geschirr

und im Innenraum des Gerates. Dadurch
wird die Leistung des Gerates beim
Spulen, Trocknen und Klarspulen negativ
beeintrachtigt. Wenn Wasser durch das
Wasserenthartersystem flief3t, werden

die fiir die Wasserharte verantwortlichen
lonen aus dem Wasser entfernt und das
Wasser erreicht die Qualitat, die fir eine
optimale Spiilleistung erforderlich ist. Je
nach Wasserhartegrad des zulaufenden
Wassers sammeln sich die fir die
Wasserharte verantwortlichen lonen schnell
im Wasserenthartersystem. Aus diesem
Grund muss das Wasserenthartersystem
so aufgefrischt werden, dass es auch beim
nachsten Spiilgang wieder mit der gleichen
optimalen Leistung arbeitet. Aus diesem
Grund ist das Spezialsalz erforderlich.

Die Maschine darf nur mit speziellem
Geschirrspulsalz zur Wasserenthartung
verwendet werden. Verwenden Sie
keine kleinkdrnigen oder pulverférmigen
Salze, die leicht 16slich sind. Die
Verwendung jeder anderen Art von Salz
kann Ihre Maschine beschadigen.

4.3. Salz auffiillen

Zum Einfillen des Enthartungssalzes
drehen Sie die Kappe des Salzbehalters
gegen den Uhrzeigersinn auf. (1) (2) Das

Fach bei der ersten Inbetriebnahme mit

1 kg Salz und Wasser (3) randvoll flllen.
Ein Trichter (4) vereinfacht das Einfillen.
Kappe wieder anbringen und schlieRen. Alle
20 bis 30 Durchlaufe Salz in die Maschine
nachftillen (ca. 1 kg).

@ 1

AN

& J

Nur bei der ersten Inbetriebnahme Salz
in den Salzbehilter geben.

Verwenden Sie ausschlieRlich spezielles
Enthartungssalz fiir den Gebrauch in
Geschirrsplern.

Wenn Sie Ihren Geschirrspller starten, flllt
sich der Salzbehalter mit Wasser. Flllen Sie
das Enthartungssalz daher vor dem Start
lhrer Maschine ein.

Falls das Enthartungssalz tberlauft und Sie
die Maschine nicht sofort starten, schiitzen
Sie |hre Maschine vor Korrosion, indem Sie
ein kurzes Spulprogramm ausfihren.
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4.4, Teststreifen

Wasserhahn
offnen, Wasser
laufen lassen (1

Min).

Streifen in das : Hértegrad Ihrer Maschine
Wasser halten sg:lri?tltf:n\ W‘mﬁ? (L auf den ermittelten Wert
(1s). : . einstellen.

HINWEIS: Die werkseitige Hartegradeinstellung ist "3". Falls Sie Brunnenwasser nutzen
oder der Hartegrad 90 dF Ubersteigt, sollten Sie eine Filter- oder Aufbereitungsanlage
verwenden.

4.5. Wasserhartetabelle

o || R || e | (A
1 0-5 0-9 0-6 Die LEDs P1 bis 9h leuchten.
2 6-11 10-20 7-14 Die LEDs P2 bis 9h leuchten.
3 12-17 21-30 15-21 Die LEDs 1/2 bis 9h leuchten.
4 18-22 31-40 22-28 Die LEDs 3h bis 9h leuchten.
5 23-31 41-55 29-39 Die LEDs 6h bis 9h leuchten.
6 32-50 56 - 90 40-63 Die LEDs 6h bis 9h leuchten.

4.6. Wasserenthartungssystem

Der Geschirrspiiler ist mit einem Wasserentharter ausgestattet, der die Harte des
Leitungswassers verringert. Den Hartegrad lhres Leitungswassers erfahren Sie bei lhrem
Versorgungsunternehmen oder mit Hilfe eines Teststreifens (falls verfligbar).

4.7. Einstellung
Gehen Sie wie folgt vor, um den Salzgehalt zu dndern:
+ Offnen Sie die Geratetir.

» Schalten Sie das Geréat ein und driicken Sie die Programmtaste, sobald es
eingeschaltet ist.

» Halten Sie die Programmtaste gedrickt, bis alle LEDs einmal blinken.
* Die Maschine zeigt die letzte Einstellung an.

« Stellen Sie die gewlinschte Stufe mit der Programmtaste ein.

» Schalten Sie zum Speichern der Einstellung die Maschine aus.

4.8. Gebrauch von Spiilmitteln

Verwenden Sie nur spezielle Spulmittel fur Haushalts-Geschirrspller. Bewahren Sie
Spllmittel an einem kiihlen, trockenen Ort auRerhalb der Reichweite von Kindern auf.

DE -12



Geben Sie fir optimale Leistung genau
die empfohlene Menge Spulmittel fur
das ausgewahlte Programm hinzu.

Die bendtigte Spulmittelmenge hangt
vom Zyklus, der Lademenge und dem
Verschmutzungsgrad des Geschirrs ab.

Fillen Sie nicht mehr Spulmittel als
erforderlich in das Spulmittelfach ein,

da dies sonst weilliche Streifen oder
blauliche Schlieren auf Glas und Geschirr
sowie Glaskorrosion verursachen konnte.
Eine fortgesetzte Verwendung von zu viel
Spulmittel kann zu Maschinenschaden
fUhren.

Die Verwendung von zu wenig Spulmittel
kann zu einer schlechten Reinigung

und bei hartem Wasser zu weillichen
Schlieren fuhren. Weitere Informationen
entnehmen Sie bitte den Anweisungen des
Spulmittelherstellers.

4.9. Spiilmittel einfiillen

Verschieben Sie die Verriegelung zum
Offnen des Behalters und flillen Sie das
Spulmittel ein. Schlieen Sie den Deckel
und driicken Sie ihn fest, sodass er
einrastet. Der Behalter sollte unmittelbar
vor Beginn jedes Programmes aufgefillt
werden. Falls das Geschirr stark
verschmutzt ist, geben Sie zusatzliches

Spulmittel in die Vorspilkammer.

4.10. Kombinierte Reiniger

Diese Produkte sollten entsprechend den
Herstelleranweisungen genutzt werden.

Kombinierte Reiniger dirfen nie direkt in die
Maschine oder in den Besteckkorb gefiillt
werden.

Kombinierte Reiniger enthalten je nach
Kombination nicht nur Spulmittel, sondern
auch Klarspliler, Salzersatzstoffe und
zusatzliche Komponenten.

Wir empfehlen, kombinierte Reiniger nicht
in Kurzprogrammen zu verwenden. Bei
solchen Programmen sollten Sie Spulmittel
in Pulverform einsetzen.

Falls bei der Benutzung kombinierter
Reiniger Probleme auftreten, wenden Sie
sich bitte an den Spulmittelhersteller.

Wenn Sie die Verwendung kombinierter
Spulmittel einstellen, missen Sie
sicherstellen, Wasserharte und Klarspuler
auf passende Werte einzustellen.

4.11. Klarspiiler

Ein Klarspuler hilft, das Geschirr streifen-
und fleckenfrei zu trocknen. Damit lhre
Utensilien fleckenfrei und Ihre Glaser klar
werden, ist Klarspuler unumganglich. Der
Klarspuler wird wahrend der Heil3splilphase
automatisch hinzugegeben. Wenn die
Dosierung des Klarspllers zu niedrig
eingestellt ist, bleiben weillliche Flecken auf
dem Geschirr zuriick, das Geschirr trocknet
nicht richtig und wird nicht sauber gesplilt.
Wenn Sie zu viel Klarspliler dosieren,
entstehen blauliche Schichten auf Glas und
Geschirr.

4.12. Klarspiiler einfiillen und einstellen

Offnen Sie die Kappe des
Klarspulerbehalters, um ihn zu befiillen.
Flllen Sie den Behalter bis zur MAX-
Markierung mit Klarspuler und schlie3en
Sie die Kappe. Achten Sie darauf, den
Behalter nicht ibermaRig zu fullen.
Wischen Sie verschitteten Klarspller auf.

Gehen Sie wie folgt vor, um den
Klarspiilergehalt zu andern:

«  Offnen Sie die Geratetir.

» Schalten Sie das Gerat ein und driicken
Sie die Programmtaste, sobald es
eingeschaltet ist.

» Halten Sie die Programmtaste gedruckt,
bis alle LEDs zweimal blinken. Die
Klarspulereinstellung richtet sich nach
der Wasserharteeinstellung.

« Die Maschine zeigt die letzte Einstellung
an.

« Stellen Sie die gewtinschte Stufe mit
der Programmtaste ein.

» Schalten Sie zum Speichern der
Einstellung die Maschine aus.

Die werkseitige Klarspulerstufe ist "4".

Erhohen Sie die Stufe, falls das Geschirr
nicht richtig getrocknet wird oder fleckig ist.
Verringern Sie die Stufe, falls sich blaue
Flecken am Geschirr bilden.
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Stufe | Klarspiilerdosis Anzeige

1 Kein Klarspler Die LEDs P1 bis 9h
wurde leuchten.

ausgegeben

2 1 Dosis wird Die LEDs P2 bis 9h
ausgegeben leuchten.

3 2 Dosen werden Die LEDs 1/2 bis 9h
ausgegeben leuchten.

4 3 Dosen Die LEDs 3h bis 9h
ausgegeben leuchten.

5 4 Dosen Die LEDs 6h bis 9h
ausgegeben leuchten.

DE - 14



5. GESCHIRRSPULER BELADEN

Fir beste Ergebnisse befolgen Sie diese
Laderichtlinien.

Die Beladung Ihres
Haushaltsgeschirrspulers bis zu der vom
Hersteller angegebenen Kapazitat tragt zur
Energie- und Wassereinsparung bei.

Das manuelle Vorspulen von
Geschirrteilen fuhrt zu erhdhtem Wasser-
und Energieverbrauch und wird nicht
empfohlen. Sie kdnnen Tassen, Glaser,
Stielglaser, kleine Teller, Schisseln usw.

in den oberen Korb stellen. Lehnen Sie
langstielige Glaser nicht aneinander, da sie
andernfalls instabil und beschadigt werden
kdénnen.

Langstielige Glaser sollten an den
Korbrand, die Ablage oder den Glastrager
angelehnt werden und duirfen keine
anderen Gegenstande berthren.

Stellen Sie alle Behalter wie Tassen, Glaser
und Tépfe mit der Offnung nach unten in
den Geschirrspliler, da sich sonst Wasser
darin sammelt.

Wenn die Maschine uber einen
Besteckkorb verflgt, sollten Sie das
Besteckgitter verwenden, um das beste
Ergebnis zu erzielen.

Stellen Sie alles grof3e Geschirr (Topfe,
Pfannen, Deckel, Teller, Schiisseln usw.)
und sehr schmutzige Gegenstande in das
untere Regal.

Geschirr und Besteck sollten nicht
Ubereinander gestellt werden.

A WARNUNG: Achten Sie darauf, die
Rotation der Spriiharme nicht zu behindern.

A WARNUNG:Achten Sie darauf, dass
nach dem Einfiillen des Geschirrs das
Offnen des Waschmittelbehalters nicht
verhindert wird.

5.1. Empfehlungen

Entfernen Sie grobe Ruckstande auf dem
Geschirr, bevor Sie es in die Maschine
stellen. Starten Sie die Maschine, wenn sie
voll ist.

Uberladen Sie die Laden nicht und
stellen Sie kein Geschirr in den
falschen Korb.

A WARNUNG: Zur Vermeidung von
Verletzungen sollten Besteckteile und
Messer mit langem Giriff und scharfen
Spitzen wie Serviergabeln, Brotmesser usw.
immer mit dem scharfen oder spitzen Ende
nach unten oder waagerecht eingelegt
werden.

Hohenverstellbare Geschirrhalter

(Stecksystem)

Glaser und Tassen konnen unter oder

auf die hohenverstellbaren Geschirrhalter
gestellt werden. Die Geschirrhalter lassen
sich in 2 verschiedenen H6hen anbringen.
Besteckteile und Kiichenutensilien kénnen
auch horizontal auf die Geschirrhalter
gelegt werden.

DE - 15



Oberer Korb
Hohe einstellen

Die Stopper an den Schienenenden zu
den Seiten drehen (wie im Bild unten
gezeigt), dann den Korb herausziehen und
abnehmen. Die Radpositionen andern,
dann den Korb wieder auf die Schiene
setzen und die Stopper schlieBen. Wenn
sich der obere Korb auf der erhéhten
Position befindet, kdnnen groRe Teile

wie Pfannen in den unteren Korb gestellt

werden.
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5.2 Alternative Korbbeladungen
unterer Korb

Beispiele fiir Geschirrspiiler
ungeeignete Teile

« Zigarettenasche, Kerzenreste,
Schuhcreme, Farbe, Chemikalien, Teile
aus Eisenlegierungen.

* Gabeln, Loffel und Messer mit Griffen
aus Holz, Knochen, Elfenbein oder mit
Perimuttbeschichtung; geklebte Teile,
Teile, die mit scheuernden, sauren oder
basischen Chemikalien verunreinigt
sind.

7 | « Temperaturempfindliche Kunststoffe,

Falsche Beladungen

Falsche Beladung kann zu schlechter
Spul- und Trockenleistung fihren. Bitte
beachten Sie fiir gute Spulergebnisse die
Empfehlungen des Herstellers.t

kupfer- oder zinnbeschichtete
Behaltnisse.

e Aluminium- und Silberobjekte.

« Einige empfindliche Glaser, bemaltes
Porzellan, bestimmte Kristallobjekte,
geklebtes Besteck, Bleikristallglaser,
Schneidebretter, Kunstfaserteile.

« Absorbierende Teile wie Schwamme
und Kiichentlcher.

®WICHTIG: Kaufen Sie zukiinftig
geschirrsplilergeeignete Kiichengerate.

Hinweise fiir Testinstitute

Fir Hinweise zu Vergleichsprifungen
gemafl EN-Normen und eine
Gebrauchsanweisung in elektronischer
Form senden Sie bitte Modellbezeichnung
und Seriennummer an folgende Adresse:
dishwasher@standardtest.info
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6. PROGRAMMTABELLE

P1 P2 P3 P4
. “ Intensiv 65°C Auto ) .
Programmname: Oko (modellabhangig)| (modellabhangig) Super, 50 Min. Vorsplilen
Standard-
programm Geeignet zur
fur normal schnelleren :
verschmutztes, Geeignet flr Auto-Pro- Reinigung Egglgijrll:rt'n Zvlgrr';'
Art der Ver- taglich verwen- stark ver- gramm flr stark von normal Gespchirr das
schmutzung: detes Geschirr schmutztes verschmutztes verschmutz- Sie spater spii-
mit reduziertem Geschirr. Geschirr. tem, taglich len r?]échte%
Energie- und verwendetem ’
Wasserver- Geschirr.
brauch.
Verscgpa”(}?””gs‘ Mittel Stark Stark Mittel Leicht
Spulmittelmenge:
A: 25 cm? A A A A -
B: 15 cm?®
Programmdauer . . . . . .
(Std:Min) 03:25 01:57 01:25-01:57 00:50 00:15
Stromverbrauch
(KWh/Zykus) 0.937 1.700 1.450-1.700 1.100 0.020
Wasserver-
brauch (I/Zyklus) 12.0 17.2 11.9-17.2 12.0 4.5

» Die Programmdauer kann sich je nach Geschirrmenge, Wassertemperatur,
Umgebungstemperatur und ausgewahlten Zusatzfunktionen andern.

+ Die fiir andere als das Oko-Programm angegebenen Werte sind nur Richtwerte.

* Wenn lhr Modell mit einem Tribungssensor ausgestattet ist, hat es statt des
Intensivprogramms ein Autoprogramm.

» Das Oko-Programm dient zur Reinigung von normal verschmutztem Geschirr, da es
fur diese Verwendung das effizienteste Programm im Hinblick auf seinen kombinierten
Energie- und Wasserverbrauch ist. Dartber hinaus wird es zur Beurteilung der
Einhaltung der Okodesign-Gesetzgebung der EU verwendet.

» Das Spilen von Geschirr in einer Haushaltsgeschirrspilmaschine verbraucht in der
Gebrauchsphase in der Regel weniger Energie und Wasser als das Spllen von Hand,
wenn die Maschine nach den Anweisungen des Herstellers benutzt wird.

* Verwenden Sie bei Kurzprogrammen nur pulverférmiges Spulmittel.
» Kurzprogramme beinhalten keinen Trocknungsschritt.

» Zur Unterstltzung der Trocknung sollten Sie die Tir nach Abschluss des Programmes
leicht 6ffnen.

» Sie kdnnen auf die Produktdatenbank mit den Modellinformationen zugreifen, indem
Sie den QR-Code auf dem Energieetikett einlesen.

@HINWEIS: Gemaf den EU-Verordnungen 1016/2010 und 1059/2010 dirfen
die Energieverbrauchswerte des Eco-Programms abweichen. Diese Tabelle entspricht den
Verordnungen 2019/2022 und 2017/2022.
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7. DAS BEDIENFELD

1. Ein-/Austaste
2. Programmauswahltaste

i. Programm-LEDs

3. Halbe Ladung-Taste

ii. Halbe Ladung-LED

4. Verzogerungstaste

iii. Verzogerungs-LEDs

. Salzanzeige

v. Klarspileranzeige

i. Programmende-Anzeige

<

1. Ein-/Austaste

Schalten Sie die Maschine durch
Driicken der Ein-/Austaste ein. Wenn
das Gerat eingeschaltet ist, leuchtet die
Programmende-Anzeige (vi) auf.

2. Programmauswahltaste
Wahlen Sie ein passendes Programm fir Ihr

Geschirr aus, indem Sie die Programmwahl-
Taste dricken.

Die dem ausgewahlten Programm
entsprechende LED (i) leuchtet auf und die
Programmende-Anzeige (vi) erlischt. Das
Programm startet automatisch, wenn die
Tur geschlossen wird.

3. Halbe Ladung-Taste

Driicken Sie zum Reduzieren der
Programmdauer und folglich zur
Verringerung des Energie- und
Wasserverbrauchs die Halbe Ladung-Taste.
Wenn die Option Halbe Ladung gewahlt ist,
leuchtet die Halbe Ladung-LED (ii) auf.

4. Verzogerungstaste

Dricken Sie zum Verzdgern der Startzeit
eines Programmes um 3, 6 oder 9 Stunden
die Verzdgerungstaste. Durch einmaliges

Dricken wird die Startzeit um 3 Stunden,
durch zweimaliges Driicken um 6 Stunden
und durch dreimaliges Driicken um 9
Stunden verzégert. Driicken Sie zum
Andern oder Abbrechen der verzdgerten
Startzeit die Verzégerungstaste.

Die Verzogerungs-LED (iii), die der
verbleibenden Verzégerungsdauer (3h,
6h, 9h) entspricht, leuchtet. Wenn Sie
die Maschine ausschalten, wahrend der
Verzogerungstimer aktiv ist, wird die
Verzdgerungszeit aufgehoben.

@HINWEIS: Wenn Sie sich entscheiden, das
ausgewahlte Programm
nicht zu starten, beachten Sie die
Abschnitte ,Programm andern“ und
,Programm abbrechen®.

@HINWEIS: Wenn sich nicht gentigend Salz
im Behalter be indet, zeigt
die Kein-Salz-Warnleuchte (iv) an, dass
der Salzbehalter leer ist.

@-IINWEIS: Wenn sich nicht gentigend
Klarspuler im Behalter be indet,
zeigt die Kein-Klarspller-Warnleuchte (v)
an, dass der Klarspuler-Behalter leer ist.

7.1 Ein Programm andern

Befolgen Sie die nachstehenden Schritte,
wenn Sie ein Programm wahrend des
Betriebs andern mochten.

- N

== -

Offnen Sie die Geréatetiir und wahlen
Sie mit der Programmauswahltaste

Yein\neues Programm.

Nach SchlieRen der Geratetur
wird das neue Programm an der
Stelle fortgesetzt, an der das alte
Programm unterbrochen wurde.
\ J

@ HINWEIS: Vermeiden Sie
herausspritzendes Wasser, indem Sie die
Geréatetlr zunachst nur einen Spalt weit
offnen.
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7.2 Ein Programm abbrechen

Befolgen Sie die nachstehenden Schritte,
wenn Sie ein Programm wahrend des
Betriebs abbrechen mdchten.

Beim Offnen der Geratetir leuchtet
die zum zuletzt ausgewahlten
Programm gehdérende Leuchte auf.

Halten Sie die Programmauswahltaste
3 Sekunden lang gedruckt. Die
Programmende-Anzeige blinkt und die
Programmleuchte erlischt.

Das Abpumpen beginnt nach Schlielen
der Geratetur und wird 30 Sekunden lang
fortgesetzt. Ein Summer erklingt 5-mal,
wenn ein Programm abgebrochen wird,
die Programmende-Anzeige leuchtet auf.

&

Maschine ausschalten

Ve

COEECTES

N

Die Programmende-Anzeige leuchtet, sobald ein
Programm abgeschlossen ist. Zudem werden 5
Signalténe ausgegeben. Anschlieen kdnnen Sie
Ihre Maschine uber die Ein-/Austaste abschalten.

Ziehen Sie den Stecker heraus und
drehen Sie den Wasserhahn zu.

@HINWEIS: Offnen Sie die Tur nicht vor
Abschluss eines Programmes.

@ HINWEIS: Falls die Geratetlr
geodffnet wird oder ein Stromausfall
eintritt, setzt die Maschine das Programm
fort, sobald die Tur wieder geschlossen
wird oder der Stromausfall voriber ist.

@ HINWEIS: HINWEIS: Falls wahrend
des Trocknens ein Stromausfall eintritt
oder die Geratetlr gedffnet wird,

endet das Programm. Das Gerat ist dann
zur Auswahl eines neuen Programmes
bereit.

Summer einrichten

Gehen Sie zum Andern der
Summerlautstarke wie unten
beschrieben vor:

1. Offnen Sie die Tiir und driicken Sie die
Tasten Programm (2) und Halbe Ladung (3)
gleichzeitig 3 Sekunden lang.

2. Wenn die Toneinstellung erkannt wird,
ertdnt ein langer Summer und das Display
zeigt den

zuletzt eingestellten Pegel von "S0" bis "S3"
an.

3. Zum Verringern der Summerlautstarke
driicken Sie die Programmtaste (2). Zum
Steigern der Summerlautstarke driicken Sie
die Halbe Ladung-Taste (3).

4. Nach Andern der Summerlautstarke
leuchten die entsprechenden, in der Tabelle
unten aufgefihrten LEDs auf.

LEDs
Summerlautstérke
1/2 3h 6h 9h
SO X
S1 X
S2 X X
S3 X X X X

5. Zum Speichern der gewahlten
Summerlautstarke schalten Sie

das Gerat aus.
,S0" bedeutet, dass keine Tonausgabe
erfolgt. Die Werkseinstellung ist S3.

Stromsparmodus Gehen Sie zum
Aktivieren oder Deaktivieren des
Energiesparmodus wie folgt vor:

1. Offnen Sie die Tir und driicken Sie die
Tasten Halbe Ladung (3) und Programm (4)
gleichzeitig 3 Sekunden lang.

2. Nach 3 Sekunden zeigt die Maschine die
letzte Einstellung an.

3. Wenn der Energiesparmodus aktiviert

ist, leuchten die LEDs P1, P2 und 1/2.
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In diesem Modus schaltet sich die
Innenbeleuchtung 4 Minuten nach dem
Offnen der Tlr aus, und das Geréat schaltet
sich nach 15 Minuten ohne Aktivitat aus,
um Energie zu sparen.

4. Bei deaktiviertem Stromsparmodus
leuchten die LEDs P1 und P2. Wenn der
Energiesparmodus deaktiviert ist, leuchtet
die Innenbeleuchtung so lange, wie die

Tar gedffnet ist, und das Gerat ist immer
eingeschaltet, sofern es nicht vom Benutzer
ausgeschaltet wird.

5. Um die gewahlte Einstellung zu
speichern, schalten Sie das Gerat aus.

In der Werkseinstellung ist der
Energiesparmodus aktiv.

Infoled 2.1 (je nach Modell)

LED-Anzeige Zustand der Maschine

Die Maschine fihrt ein

Rot, dauerleuchtend Programm aus.

; Ein Programm wurde
Rot, blinkend abgebrochen.
Die Maschine ist gestort. Siehe
Rot, schnell Abschnitt ,,Automatische
blinkend Fehlerwarnungen und
AbhilfemaRnahme*.
Grin, Ein Programm ist beendet
dauerleuchtend 9 ’
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8. REINIGUNG UND WARTUNG

Die Reinigung Ihres Geschirrspulers

ist wichtig, um seine Lebensdauer zu
sichern. Sorgen Sie daflr, dass die
Wasserenthartungseinstellung (falls
vorhanden) korrekt vorgenommen und
die richtige Menge an Reinigungsmittel
verwendet wird, um Kalkablagerungen zu
vermeiden. Fillen Sie das Salzfach
nach, wenn die Salzsensorleuchte
aufleuchtet.

Im Laufe der Zeit kbnnen sich in

Ihrem Geschirrspller Fett- und
Kalkablagerungen bilden. In diesem Fall:

« Fullen Sie das Waschmittelfach, aber
laden Sie kein Geschirr ein. Wahlen
Sie ein Hochtemperaturprogramm und
lassen Sie den Geschirrspller leer
laufen. Wenn |hr Geschirrspuler dadurch
nicht ausreichend gereinigt wird,
verwenden Sie ein flir Geschirrspller
geeignetes Reinigungsmittel.

* Um die Lebensdauer lhres
Geschirrspulers zu verlangern, reinigen
Sie ihn regelmaRig einmal im Monat.

* Wischen Sie die Turdichtungen
regelmafig mit einem feuchten Tuch ab,
um Ruckstande oder Fremdkdrper zu

entfernen.

8.1. Filter

Reinigen Sie Filter und Spriharme
mindestens einmal pro Woche. Sind noch
Speisereste am Grob- und Mikrofilter
vorhanden, nehmen Sie die Filter heraus
und reinigen Sie sie grindlich unter
flieRendem Wasser.

b) Grobfilter

a) Mikrofilter
c) Metallfilter

Drehen Sie die Filterkombination zum
Entfernen und Reinigen gegen den
Uhrzeigersinn und nehmen Sie sie durch
Anheben nach oben heraus (1). Ziehen Sie
den Grobfilter aus dem Mikrofilter heraus
(2). Ziehen Sie dann den Metallfilter (3)
heraus und entfernen Sie ihn. Spiilen

Sie den Filter mit viel Wasser ab, bis er
frei von Rickstanden ist. Bauen Sie die
Filter wieder zusammen. Setzen Sie den
Filtereinsatz wieder ein und arretieren Sie

ihn im Uhrzeigersinn (4).

» Lassen Sie den Geschirrspller niemals
ohne die Filter laufen.

* Werden die Filter nicht richtig
eingesetzt, reduziert sich die
Reinigungswirkung.

« Damit die Maschine einwandfrei lauft,
mussen die Filter sauber sein.

8.2. Spriiharme

Stellen Sie sicher, dass die Sprihlécher
nicht verstopft sind und dass keine
Speisereste oder Fremdkdrper an

den Spriharmen kleben. Falls es zu
Verstopfungen kommt, entfernen Sie die
Spriiharme und reinigen Sie sie unter
Wasser. Zum Abnehmen des oberen
Spruharms Iésen Sie die Mutter, die

ihn in Position halt, indem Sie sie im
Uhrzeigersinn drehen und nach unten
ziehen. Diese Mutter muss nach dem
Einsetzen des oberen Spritharms wieder

festgezogen werden.

DE - 22



8.3 Abwasserpumpe

Grof3e Lebensmittelreste oder Fremdkorper,
die nicht von den Filtern aufgefangen
wurden, kdnnen die Abwasserpumpe
blockieren. Das Spulwasser steht dann
hoéher als der Filter.

AWarnung, Gefahr von
Schnittverletzungen!

Achten Sie beim Reinigen der
Abwasserpumpe darauf, dass Sie sich
nicht an Glasscherben oder spitzen
Gegenstéanden verletzen.

In diesem Fall:

1. Trennen Sie als Erstes das Gerat von der
Stromversorgung.

2. Nehmen Sie Korbe heraus.
3. Entfernen Sie die Filter.

4. Entfernen Sie alles Wasser, bei Bedarf
mit einem Schwamm.

5.Uberpriifen Sie den Bereich und
entfernen Sie alle Fremdkorper.

6. Setzen Sie die Filter wieder ein.
7. Setzen Sie die Korbe wieder ein.
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9. FEHLERBEHEBUNG

FEHLER

MOGLICHE URSACHE

MASSNAHME

Programm startet nicht.

Der Netzstecker des Geschirrspilers
ist nicht eingesteckt.

Geschirrspliler an Stromversorgung
anschlielen.

Geschirrspller nicht eingeschaltet.

EIN/AUS-Taste driicken, um Geschirrspller
einzuschalten.

Sicherung hat ausgelost.

Sicherungen im Sicherungskasten priifen.

Zulaufwasserhahn ist geschlossen.

Zulaufwasserhahn 6ffnen.

Tir des Geschirrspllers ist gedffnet.

Tir des Geschirrsplilers schlieRen.

Zulaufschlauch und Geréatefilter
verstopft.

Zulaufschlauch und Gerétefilter auf
Verstopfung priifen.

Im Gerat bleibt Wasser
zurtick.

Ablaufschlauch verstopft oder
verdreht.

Ablaufschlauch priifen. Gegebenenfalls
leeren oder Verdrehung I6sen.

Filter verstopft.

Filter reinigen.

Programm ist noch nicht
abgeschlossen.

Warten, bis das Programm vollstéandig
abgearbeitet ist.

Gerat halt mitten im
Programm an.

Stromausfall.

Netzstromversorgung prifen.

Storung bei Zulaufwasser.

Wasserhahn priifen.

Wahrend des
Spilvorgangs
sind Kippel- und
Schlaggerausch zu
héren.

Spriharm schlagt an ein Geschirrteil
im unteren Korb an.

Problematische Teile anders positionieren
oder herausnehmen.

Am Geschirr bleiben
Essensreste zurick.

Geschirr nicht korrekt positioniert.
Betroffene Geschirrteile werden vom
Spriihwasser nicht erreicht.

Koérbe nicht Gberladen.

Geschirrteile lehnen aneinander.

Hinweise im Abschnitt zum Beladen des
Geschirrsplilers beachten.

Nicht genligend Spulmittel.

Korrekte Spllmittelmenge verwenden, wie
in der Programmdiibersicht angegeben.

Falsches Spiilprogramm
ausgewahlt.

Wahlen Sie mithilfe der Programmuibersicht
das optimale Programm aus.

Spriharme sind mit Essensresten
verstopft.

Spriuhéffnungen der Spriharme mit spitzem
Werkzeug reinigen.

Filter oder Abwasserpumpe verstopft

Ablaufschlauch und Filter auf korrekten Sitz
prifen.

oder Filter falsch eingebaut.
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FEHLER

MOGLICHE URSACHE

MASSNAHME

WeilRe Rickstande auf
dem Geschirr.

Nicht genligend Spulmittel.

Korrekte Spulmittelmenge verwenden, wie
in der Programmiibersicht angegeben.

Dosierung von Klarspulmittel
bzw. Wasserentharter zu niedrig
eingestellt.

Klarspulmittelmenge bzw.
Wasserenthartungsstufe erhohen.

Hohe Wasserharte.

Wasserenthartungsstufe erhohen, Salz
nachfiillen.

Deckel des Salzbehalter nicht richtig
geschlossen.

Deckel des Salzbehalter auf korrekten Sitz
prifen.

Geschirr trocknet nicht.

Keine Trocknungsoption ausgewahlt.

Programm mit Trocknung auswahlen.

Klarspulmitteldosierung zu niedrig
eingestellt.

Klarspilmitteldosierung erhéhen.

Rostflecken auf dem
Geschirr.

Mangelhafte Edelstahlqualitat.

Nur geschirrspllerfestes Geschirr/Besteck
verwenden.

Hohe Salzkonzentration im Wasser.

Wasserhartegrad anpassen mithilfe der
Wasserhéartetabelle.

Deckel des Salzbehalter nicht richtig
geschlossen.

Deckel des Salzbehalter auf korrekten Sitz
priifen.

Beim Nachfillen von Salz zu viel
Salz daneben geschittet.

Beim Nachfillen von Salz Einfllltrichter
verwenden.

Ungenuigende Erdung.

Unverzlglich Elektriker kontaktieren.

In der Spilmittelkammer
bleibt Spllmittel zurtick.

Als das Spulmittel eingegeben

wurde, war die Kammer noch feucht.

Spulmittelkammer trocknen, bevor
Spiilmittel eingegeben wird.
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Automatische Fehlerwarnungen und AbhilfemaRnahme

FEHLERCODE MOGLICHE URSACHE ABHILFEMASSNAHME
P1 P2 1/2 3h 6h
Stellen Sie sicher, dass der Wasserhahn
aufgedreht ist und Wasser lauft.
| | | | M - -
Sol | Jel | Jel | Jer Storung des Trennen Sie den Einlassschlauch vom
7N 7N 7N N Wassereinlasssystems | Wasserhahn und reinigen Sie den Filter
des Schlauchs.
Wenden Sie sich an den Kundendienst,
falls der Fehler weiterhin auftritt.
N N g/ Storung des e ’
—/.I\— —/.I\- -/.I\- Drucksystems Wenden Sie sich an den Kundendienst.
_\"_ _\."_ _\."_ Wasser lauft standig in Drehen Sie den Wasserhahn zu und
N 2N 2N das Gerét wenden Sie sich an den Kundendienst.
Méglicherweise sind
Wasserablaufschlauch oder Filter
verstopft.
_\‘,_ _\.|,_ _\.|,_ Wasser kann nicht Brechen Sie das Programm ab.
7 N N abgepumpt werden Wenden Sie sich an den Kundendienst,
falls der Fehler weiterhin auftritt.
Wenden Sie sich an den Kundendienst.
@/ ‘@’ g/ g/ Fehlerhaftes i i :
—,.I\— —/.I\— —/.I\— —/.I\— Heizelement Wenden Sie sich an den Kundendienst.
Trennen Sie die Maschine vom Stromnetz,
N N N . schlieRen Sie die Wasserzufuhr.
-0- -0- -0- Uberlauf
2N N 2N o .
Wenden Sie sich an den Kundendienst.
N L, ) ) o )
—/.\- -/.\— Fehler in der Elektronik | Wenden Sie sich an den Kundendienst.
1 1
| | |
SeZ SeZ SeZ Uberhitzung Wenden Sie sich an den Kundendienst.
4 1 A 7/ 1 N 7/ ] N
@/ g/ g/ Fehlerhafter i o ;
—/.I\— —/.I\— —/.I\— WArmesensor Wenden Sie sich an den Kundendienst.
N N N o .
-0- -0- -0- Spannung zu hoch Wenden Sie sich an den Kundendienst.
7 1 N 7 1 N 7/ 1 N
N N N L L .
-0- -@- -0- Spannung zu niedrig Wenden Sie sich an den Kundendienst.
7 1 N 7/ 1 N 7/ 1 N

Die Installation und Reparaturen sollten nur vom autorisierten Kundendienst durchgefiihrt
werden, um Gefahren zu vermeiden. Der Hersteller haftet nicht flir Schaden, die sich aus
Handlungen nicht autorisierter Personen ergeben. Reparaturen dirfen nur von autorisierten
Technikern durchgefiihrt werden. Achten Sie darauf, dass bei Reparaturen nur Original-

Ersatzteile verwendet werden.
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Unsachgemafie Reparaturen oder die Verwendung von Nicht-Original-Ersatzteilen kénnen
erhebliche Schaden verursachen und den Benutzer erheblichen Gefahren aussetzen.

Die Kontaktinformationen unseres Kundendienstes finden Sie auf der Riickseite dieses
Dokuments.

Funktionsrelevante Original-Ersatzteile gemaR der Okodesign-Verordnung kénnen
fir einen Zeitraum von mindestens 10 Jahren ab dem Datum, an dem |hr Gerat im
Europaischen Wirtschaftsraum in Verkehr gebracht wurde, tiber den Kundendienst
bezogen werden.

10. PRAKTISCHE HINWEISE

1.

Bei langerer Nichtbenutzung:

Den Netzstecker ziehen, den Hahn fir Zulaufwasser schliel3en.
Die Tur des Gerats leicht gedffnet lassen, um Geruchsbildung zu vermeiden.

Zum Entfernen von Wassertropfen, Funktion ,Trocknen® verwenden.

Eine korrekte Anordnung des Geschirrs sorgt fiir bestmogliche Energieeffizienz
sowie Reinigungs- und Trocknungsleistung. Weitere Informationen siehe Tabelle zu
Programmen und Energieverbrauch.

Stark verschmutztes Geschirr vor dem Einstellen abspdlen!
Vorwasche nur bei Bedarf verwenden.

Geschirrspdiler nicht neben Kihlschrank aufstellen. Geschirrspiler werden im Betrieb
heil.

Besteht am Aufstellungsort des Gerats Frostgefahr, Wasserhahn schlief3en,
Zulaufschlauch vom Wasserhahn trennen und Wasser aus Schlauch und Gerat
vollstandig ablaufen lassen.
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Entsorgung

Das Symbol der durchgestrichenen

Abfalltonne auf Radern auf dem
mmm Produkt oder seiner Verpackung
bedeutet, dass das Geréat nicht im Hausmdiill
entsorgt werden darf, sondern eine separate
Entsorgung erfordert. Sie kdnnen das Altgerat
kostenfrei bei einer geeigneten kommunalen
Sammelstelle fir Elektro- und Elektronikaltgerate,
z.B. einem Wertstoffhof, abgeben. Die Adressen
erhalten Sie von lhrer Stadt- bzw.
Kommunalverwaltung. Alternativ kdnnen Sie
Elektroaltgerate beim Kauf eines neuen Gerats der
gleichen Art und mit derselben Funktion bei einem
stationdren Handler unentgeltlich zurlickgeben.
Beziiglich der Modalitaten der Riickgabe eines
Altgerats im Fall der Auslieferung des neuen
Gerats, wenden Sie sich bitte an lhren Handler.

Bitte Entnehmen Sie — sofern méglich — vor der
Entsorgung des Produkts samtliche Batterien und
Akkus sowie alle Lampen, die zerstérungsfrei
entnommen werden kénnen.

Wir weisen darauf hin, dass Sie fiir die L6schung
personenbezogener Daten auf dem zu
entsorgenden Gerét selbst verantwortlich sind.

Das Gerat kann Stoffe enthalten, die bei falscher
Entsorgung Umwelt und menschliche Gesundheit
geféhrden kénnen. Das Materialrecycling hilft,
Abfall zu reduzieren und Ressourcen zu schonen.
Durch die getrennte Sammlung von Altgeraten und
deren Recycling tragen Sie zur Vermeidung
negativer Auswirkungen auf die Umwelt und die
menschliche Gesundheit bei.

e I

Entsorgung

Das Symbol der durchgestrichenen
Abfalltonne auf Radern auf dem

mm= Produkt oder seiner Verpackung bedeutet,
dass das Gerat nicht im Hausmlill entsorgt werden
darf, sondern eine separate Entsorgung erfordert.
Sie koénnen das Altgerat kostenfrei bei einer
geeigneten kommunalen Sammelstelle fir Elektro-
und Elektronikaltgerate, z.B. einem Wertstoffhof,
abgeben. Die Adressen erhalten Sie von lhrer
Stadt- bzw. Kommunalverwaltung. Alternativ
kénnen Sie Elektroaltgerate kostenfrei bei Handlern
zuruickgeben, die Gerate dieser Art im Sortiment
flihren. Bezlglich der Modalitéten der Riickgabe
eines Altgerats im Fall der Auslieferung des neuen
Geréts, wenden Sie sich bitte an lhren Handler.

Bitte Entnehmen Sie — sofern méglich - vor der
Entsorgung des Produkts sémtliche Batterien und
Akkus sowie alle Lampen, die zerstérungsfrei
entnommen werden kénnen.

Wir weisen darauf hin, dass Sie fir die Léschung
personenbezogener Daten auf dem zu
entsorgenden Gerat selbst verantwortlich sind.

Elimination des déchets

Le symbole de la poubelle barrée sur le
/ produit ou son emballage signifie que
mmm  |'gppareil ne doit pas étre jeté avec les
ordures ménageéres, mais doit étre éliminé
séparément. Vous pouvez vous débarrasser
gratuitement de I'ancien équipement dans un point
de collecte qui accepte les anciens appareils
électriques et électroniques, par ex. une
déchetterie. Vous trouverez les adresses auprés de
votre commune ou sur le site RecyclingMap.ch.
Vous pouvez également renvoyer gratuitement les
anciens appareils électriques aux revendeurs qui
ont des appareils de ce type dans leur gamme de
produits. Veuillez contacter votre revendeur pour
savoir comment retourner un ancien appareil lors
de la livraison du nouvel appareil.
Veuillez retirer - si possible - toutes les piles et
batteries ainsi que toutes les ampoules qui peuvent
étre retirées de maniére non destructive avant de
vous débarrasser du produit.

Nous attirons votre attention sur le fait que vous
étes vous-méme responsable de la suppression
des données personnelles sur I'appareil a éliminer.

Smaltimento

Il simbolo del bidone della spazzatura
/ barrato riportato sul prodotto o sulla sua
mmm  confezione
indica che I'apparecchiatura non deve essere
smaltita con altri rifiuti domestici, ma richiede,
invece, uno smaltimento differenziato. E possibile
smaltire gratuitamente le vecchie apparecchiature
presso un punto di raccolta comunale idoneo per le
vecchie apparecchiature elettriche ed elettroniche,
ad es. un centro di riciclaggio. Gli indirizzi possono
essere ottenuti dalla citta o dal governo locale. In
alternativa, puoi restituire gratuitamente i vecchi
elettrodomestici ai rivenditori che hanno
elettrodomestici di questo tipo nella loro gamma di
prodotti. Contatta il tuo rivenditore in merito ai
metodi che & possibile utilizzare per restituire un
vecchio apparecchio al momento della consegna
del nuovo apparecchio.

Rimuovi, se possibile, tutte le batterie e gli
accumulatori nonché tutte le lampade che
possono essere rimosse in modo non distruttivo
prima di smaltire il prodotto.

Vorremmo sottolineare che sei tu stesso
responsabile della cancellazione dei dati personali
sul dispositivo da smaltire.
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LAURUS

LSV60-4

Vollintegrierter Geschirrspiiler, 60cm

Energiemerkmale
Energieeffizienzklasse
Energieverbrauch in kWh/Jahr *
Energieverbrauch® in kWh
Wasserverbrauch in Liter/Jahr *
Trocknungseffizienzklasse
Programmdauer*
Luftschallemission
Stromversorgung
Anschlusswert

Ausstattung

Display

Klarspulanzeige

Anzeige Salznachfullung
Startzeitvorwahl
Restlaufanzeige
Kindersicherung

Filtertyp

Hohenverstellbarer Oberkorb
Spultemperatur

Besteckkorb
Aquastoppschlauch
Spilprogramme:

Vorspllen, Eco, Super 50' 65°, Intensiv 65°

© 2020, Vestel Germany GmbH = Parkring 6 = 85748 Garching b. Miinchen

Abbildung &hnlich

A++
261 kWh
0,91 kWh
3360 L
[A]BCDEFG
187 Minuten
49 dB(A)
AC 220-240V; 50Hz
1,9 kW

Edelstahl
Ja (unbeladen)
50°-65°
herausnehmbar
Ja

Alle Rechte, Irrtiimer u. Anderungen vorbehalten.

647-717

Allgemeine Spezifikation
Nennkapazitét in Standardgedecke*
Design

Farbe Korpus / Kérbe

Splilbehalter Edelstahl rostfrei
Durchlauferhitzer

Uberlauf- & Riicklaufschutz
Hohenverstellbar

Einbauhdhe

510

Energieklasse

i

AquaStopp
Schlauch

820-870

13
Rhea
grau / grau
Ja
Ja
Ja
+5,5cm
820-870x600x600 mm

Ypasiert auf dem Standardprogramm/Reinigungszyklus () das zur Reinigung normal verschmutzten

Geschirrs geeignet ist.

Y auf Grundlage von 280 StandardreinigungszyklenIA

¥ mit KaltwasserbeﬁjlIungz/Betriebsart mit geringer Leistungsaufnahme und Kaltwasserbefiillung

Abmessungen/Logistikdaten
Artikelnummer

EAN-Code

GeratemaRe (HxBxT)/Gewicht
KartonmaRe (HxBxT)/Gewicht inkl. Gerat
Verpackungseinheit

Palettenmenge

20 FuR Container

40 FuR Container

High Cube Container

4024862112714
820x598x550 mm / 38 kg
851x644x661 mm / 40 kg

1 Stiick

4 Stiick
54 Stiick
108 Stiick
162 Stiick



EU-PRODUKTDATENBLATT

Name oder Handelsmarke des Lieferanten: LAURUS

Anschrift des Lieferanten (°): VESTEL GERMANY, PARKRING 6, 85748 GARCHING, GERMANY

Modellkennung: LSV60-4

Allgemeine Produktparameter:

Parameter Wert Parameter Wert
Hohe 82
Nennkapazitit () (ps) 13 Abmessungen in cm Breite 60
Tiefe 55
EEI (%) 55.9 Energieeffizienzklasse (%) E
Reinigungsleistungsindex (%) 1.130 Trocknungsleistungsindex (%) 1.070
Energieverbrauch in kWh [pro Wasserverbrauch in Litern
Betriebszyklus] im eco-Pro- [pro Betriebszyklus] im eco-
gramm bei Kaltwasseran- Programm. Der tatsichliche
schluss. Der tatséchliche Ener- 0.937 Wasserverbrauch hingt von 12,0
gieverbrauch hingt von der der jeweiligen Nutzung des
jeweiligen Nutzung des Gerdts Gerits und vom Hartegrad des
ab. Wassers ab.
Programmdauer (*) (h:min) 3:25 Art Eingebaut
Luftschallemissionen (%) (in . .
dB(A) re 1 pW) 49 Luftschallemissionsklasse () C
Aus-Zustand (W) 0.50 Bereitschaftszustand (W) -
Zeitvorwahl (W) (falls 400 vernetzter Bereitschaftsbetrieb i
zutreffend) ) (W) (falls zutreffend)

Mindestlaufzeit der vom Lieferanten angebotenen Garantie (*): 24 MONATE

Weitere Angaben:

Weblink zur Website des Lieferanten, auf der die Informationen gemifs Anhang Il Nummer 6 der

Verordnung (EU) 2019/2022 () (%) der Kommission zu finden sind: www.vestel-germany.de

(") Angaben fiir das eco-Programm.

(") Anderungen dieser Eintrige gelten nicht als relevante Anderungen im Sinne des Artikels 4 Absatz 4 der Verordnung (EU) 2017/1369.

() Wenn der endgiiltige Inhalt dieser Zelle in der Produktdatenbank automatisch generiert wird, darf der Lieferant diese Daten nicht
eingeben.




LAURUS

DE Kiihl-Gefrierkombination / Bedienungsanleitung
EN Fridge - Freezer / User Manual

FR Réfrigérateur - Congélateur / Guide D’utilisation
IT Congelatore - Frigorifero / Manuale per I'uso
NL Koelvriescombinatie / Gebruikershandleiding

DA Koleskab-Fryser / Brugsanvisning
FI Jadkaappipakastin / Kayttoohje

PT Congelador - Frigorifico / Manual de utilizador
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Vielen Dank, dass Sie sich fiir dieses Produkt entschieden haben.

Diese Gebrauchsanweisung enthalt wichtige Sicherheitshinweise sowie Hinweise zum
Gebrauch und der Wartung Ihres Gerates. Lesen Sie diese Gebrauchsanweisung vor der
ersten Benutzung des Gerats aufmerksam durch, und bewahren Sie sie sorgfaltig auf.

Symbol Typ Bedeutung
A WARNUNG Gefahr von schweren Verletzungen oder Lebensgefahr
GEFAHR EINES ELEKTRISCHEN Gefahrliche Spannun
SCHLAGES P g
& BRANDGEFAHR Warnung: Brandgefahr / entflammbare Materialien
A ACHTUNG Gefahr von Personen- und Sachschaden
m WICHTIG BestimmungsgemafRe Verwendung des Gerates
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1 SICHERHEITSHINWEISE

1.1 Aligemeine Sicherheitshinweise

Bitte lesen Sie diese Gebrauchsanweisung
sorgfaltig durch.

A WARNUNG: Die Beliiftungséffnungen am
Gerategehause bzw. am Einbaugehause stets
freihalten.

A WARNUNG: Den Abtauvorgang nicht mit
mechanischen oder anderen Mitteln beschleunigen,
die nicht vom Hersteller empfohlen wurden.

A WARNUNG: Keine elektrischen Gerate in den
Lebensmittelfachern des Gerats verwenden, die nicht
den Empfehlungen des Herstellers entsprechen.

A WARNUNG: Den Kiihimittelkreislauf nicht
beschadigen.

A WARNUNG: Vergewissern Sie sich beim Aufstellen
des Gerates, dass das Netzkabel nicht eingeklemmt
oder beschadigt wird.

A WARNUNG: SchlieRen Sie nicht mehrere tragbare
Steckdosen oder Stromversorgungen hinten am Gerat
an.

A WARNUNG: Um Gefahren durch mogliche
Instabilitat des Gerats zu vermeiden, ist es
entsprechend Anweisungen zu fixieren.

/& Bei Geraten mit dem Kiihimittel R600a (siehe
Typenschild des Kuhlgerats) ist beim Transport und
beim Aufstellen darauf zu achten, dass die

DE-4



Kuhlelemente nicht beschadigt werden. R600a ist ein
umweltfreundliches, naturliches, jedoch explosives
Gas. Wenn die Kuhlelemente aufgrund von
Beschadigungen undicht werden, das Gerat von
offenem Feuer und Warmequellen fernhalten und den
Aufstellraum mehrere Minuten gut IUften.

« Beim Tragen und Aufstellen des Gerats den
Kuhlmittelkreislauf nicht beschadigen.

» Keine explosiven Gegenstande wie Spraydosen mit
Treibgas im Gerat lagern.

» Das Gerat ist auf die Nutzung im Haushalt und in
ahnlichen Umgebungen ausgelegt, z. B.:

Im Bereich von Personalkichen in Laden, Buros
und anderen Arbeitsumgebungen.

In landwirtschaftlichen Betrieben, fur Gaste in
Hotels, Motels und anderen Wohnumgebungen.

In Pensionen und vergleichbaren Umgebungen.

Im Catering und ahnlichen Anwendungen
aullerhalb des Bereichs Handel.

* Wenn der Kuhlschrankstecker nicht fur die
Steckdose geeignet ist, muss er vom Hersteller, von
einem Servicebeauftragten oder einer vergleichbar
qualifizierten Person ausgetauscht werden, um
Gefahrdungen zu vermeiden.

* Das Netzanschlusskabel des Kuhlschranks ist mit
einem speziell geerdeten Stecker ausgestattet.
Der Stecker ist an eine entsprechend geerdete
Steckdose mit 16 Ampére anzuschlie3en. Wenn
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keine solche Steckdose vorhanden ist, muss eine
geeignete Steckdose von einem Elektrofachbetrieb
installiert werden.

Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und von
Menschen mit korperlichen, sensorischen oder
mentalen Einschrankungen oder ohne Erfahrung
und besondere Kenntnisse verwendet werden,
sofern sie unter Aufsicht sind oder in die sichere
Nutzung des Gerats eingewiesen wurden und die
damit verbundenen Gefahren kennen. Das Gerat
darf nicht als Kinderspielgerat verwendet werden.
Kinder durfen das Gerat nicht ohne Aufsicht reinigen
oder warten.

Kinder im Alter von 3 bis 8 Jahren durfen
Gegenstande in Kuhlschranken einlagern und
herausnehmen. Kinder durfen keine Reinigung
oder einfache Wartung des Gerates durchflhren.
Sehr junge Kinder (0 bis 3 Jahre) durfen das Gerat
nicht verwenden. Junge Kinder (3 bis 8 Jahre)
durfen das Gerat zur Gewahrleistung einer sicheren
Nutzung nur bei kontinuierlicher Beaufsichtigung
verwenden. Altere Kinder (8 bis 14 Jahre) und
gefahrdete Personen konnen das Gerat sicher
verwenden, sofern sie angemessen beaufsichtigt
und in der Benutzung des Gerates unterwiesen
wurden. Stark gefahrdeten Personen durfen das
Gerat zur Gewahrleistung der Sicherheit nur bei
kontinuierlicher Beaufsichtigung verwenden.
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* Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, einem Servicebeauftragten oder einer
vergleichbar qualifizierten Person ausgetauscht
werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

» Das Gerat ist nicht fur die Nutzung in Hohen uber
2000 m ausgeleqgt.

Bitte beachten Sie zur Vermeidung einer
Lebensmittelkontamination die folgenden
Hinweise:

« Durch langeres Offnen der Tir kann die Temperatur
in den Fachern des Gerates deutlich ansteigen.

» Reinigen Sie Flachen, die mit Lebensmitteln in
Kontakt kommen, sowie erreichbare Ablaufsysteme
regelmanig.

* Bewahren Sie rohes Fleisch und Fisch in
geeigneten Behaltern im Kuhlschrank auf, damit
sie nicht mit anderen Lebensmitteln in Beruhrung
kommen.

« Zwei-Sterne-Gefrierfacher eignen sich zur
Aufbewahrung von Tiefkuhlkost, zur Aufbewahrung
und Herstellung von Eiscreme und zur Herstellung
von Eiswurfeln.

» Ein-, Zwei- und Drei-Sterne-Gefrierfacher eignen
sich nicht zum Einfrieren frischer Lebensmittel.

 Falls das Kuhlgerat lange Zeit nicht verwendet
wird, sollten Sie es abschalten, abtauen, reinigen,
abtrocknen und die Tur offen lassen, damit sich kein
Schimmel im Gerat bildet.
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1.2 Hinweise zum Aufstellen und
AnschlieRen

Beachten Sie bitte die folgenden Punkte,
bevor Sie die Kihl-Gefrierkombination zum
ersten Mal verwenden:

* Die Betriebsspannung fiir die Kuhl-
Gefrierkombination betragt 220-240 V bei
50 Hz.

» Der Stecker muss nach dem Aufstellen
und AnschlieRen zuganglich sein.

» Bei der ersten Inbetriebnahme kann die
Kihl-Gefrierkombination ausdiinsten.
Das ist vollig normal und der Geruch
lasst nach, sobald die Kiihlung der Kahl-
Gefrierkombination beginnt.

» Stellen Sie vor dem Anschliel3en der
Kuhl-Gefrierkombination sicher, dass die
Werte der Netzstromversorgung mit den
Daten auf dem Typenschild (Spannung
und Anschlussleistung) Gbereinstimmen.
Wenden Sie sich im Zweifelsfall an einen
Elektriker.

» Stecken Sie den Stecker in eine
Steckdose mit entsprechendem
Erdungsanschluss. Wenn die Steckdose
Uber keine Erdung verfigt oder der
Stecker nicht passt, wenden Sie sich
unbedingt an einen Elektriker.

» Das Gerat muss an eine ordnungsgeman
installierte Steckdose mit Sicherung
angeschlossen werden. Die
Stromversorgung (AC) und Spannung
am Betriebsstandort miissen mit den
Angaben auf dem Typenschild des
Gerats ubereinstimmen (das Typenschild
befindet sich auf der Innenseite links im
Gerat).

» Fur Schaden, die auf fehlende Erdung
zuriickzufuhren sind, wird keine Haftung
Ubernommen.

» Die Kihl-Gefrierkombination keinem
direkten Sonnenlicht aussetzen.

* Die Kihl-Gefrierkombination darf unter
keinen Umstanden im Freien betrieben
oder Regen ausgesetzt werden.

« Der Abstand des Gerats zu Ofen,
Gasherden und Feuerstellen muss
mindestens 50 cm, zu Elektroofen

mindestens 5 cm betragen.

» Wenn die Kiihl-Gefrierkombination
neben einem Tiefkihlgerat steht,
muss zwischen den beiden Geraten
ein Abstand von mindestens 2 cm
eingehalten werden, damit sich an der
Auflenseite keine Feuchtigkeit bildet.

* Die Kihl-Gefrierkombination nicht
abdecken, da dadurch die Leistung des
Gerats beeintrachtigt wirde.

» Zur Oberseite des Geréts ist ein Abstand
von mindestens 150 mm erforderlich.
Keine Gegenstande auf dem Gerat
abstellen.

» Keine schweren Gegenstande auf dem
Gerat abstellen.

» Vor der Verwendung das Gerat
sorgfaltig reinigen (siehe ,Reinigung und
Wartung®).

» Vor der Verwendung der Kihl-
Gefrierkombination alle Teile mit einer
Lésung aus warmem Wasser und
einem Teeloffel Natron abwischen.
Anschlie3end mit klarem Wasser
absptlen und trocknen. Nach dem
Reinigen alle Teile wieder in die Kihl-
Gefrierkombination einsetzen.

» Der Einbau in eine Klichenzeile wird in
der Montageanleitung beschrieben. Das
Gerét ist ausschlieB3lich fir den Einbau in
Kichenzeilen vorgesehen.

1.3 Im Betrieb

+ Die Kiihl-Gefrierkombination nicht
Uber ein Verlangerungskabel an das
Stromnetz anschlief3en.

 Keine beschadigten, aufgerissenen oder
alten Stecker verwenden.

» Das Kabel nicht ziehen, knicken oder
anderweitig beschadigen.

» Verwenden Sie keine Steckeradapter.

» Das Gerat ist fUr die Nutzung durch
Erwachsene ausgelegt. Es ist kein
Spielzeug. Kinder nicht an die Tur
hangen lassen.

» Das Netzkabel bzw. den Stecker nie mit
nassen Handen anfassen. Dadurch kann
ein Kurzschluss oder ein Stromschlag
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verursacht werden.

Keine Glasflaschen oder Dosen im

Eisfach lagern; sie kénnen platzen, wenn

der Inhalt gefriert.

Keine explosiven oder brennbaren

Stoffe im Kihlschrank lagern. Getranke

mit hohem Alkoholgehalt stehend im

Kuhlschrank lagern und darauf achten,

dass der Deckel fest verschlossen ist.

 Eis beim Herausnehmen aus dem

Eisfach nicht bertihren. Eis kann

Kalteverbrennungen und Schnitte

verursachen.

Gefriergut nicht mit nassen Handen

anfassen. Speiseeis oder Eiswiirfel nicht

sofort nach dem Herausnehmen aus dem

Eisfach essen.

Aufgetaute Lebensmittel nicht

wieder einfrieren. Das kann zu

gesundheitlichen Problemen bis hin zu

Lebensmittelvergiftungen fihren.

Alte und nicht mehr funktionstiichtige

Kiihlschranke

» Wenn der alte Kiihl- oder Gefrierschrank
mit einem Schloss versehen ist, dieses
vor dem Entsorgen des Gerats zerstdren
oder entfernen, da ansonsten die Gefahr
besteht, dass sich Kinder versehentlich
einschliel3en.

* Dammmaterial und Kuhimittel alter Kahl-
und Gefrierschranke enthalten FCKW.
Beim Entsorgen deshalb sorgfaltig
vorgehen, um Umweltschaden zu
vermeiden.

CE-Konformitatserklarung

Wir bestatigen, dass unsere Produkte

die Anforderungen der anzuwendenden

Europaischen Verordnungen, Richtlinien

und Entscheidungen sowie der

aufgefiihrten Nomen erflllen.

Entsorgung

Das Symbol der

durchgestrichenen

Abfalltonne auf Radern auf dem

Produkt oder seiner Verpackung

bedeutet, dass das Gerat nicht

im Hausmdill entsorgt werden darf, sondern

eine separate Entsorgung erfordert. Sie

konnen das Altgerat kostenfrei bei einer
geeigneten kommunalen Sammelstelle
fur Elektro- und Elektronikaltgerate,

z.B. einem Wertstoffhof, abgeben. Die
Adressen erhalten Sie von lhrer Stadt-
bzw. Kommunalverwaltung. Alternativ
konnen Sie kleine Elektroaltgerate mit
einer Kantenlange bis zu 25 cm bei
Handlern mit einer Verkaufsflache fiir
Elektro- und Elektronikgerate von mind.
400 m? oder Lebensmittelhandlern mit
einer Gesamtverkaufsflache von mind.
800 m?, die zumindest mehrmals im Jahr
Elektro- und Elektronikgerate anbieten,
unentgeltlich zurtickgeben. GroRere
Altgerate konnen beim Neukauf eines
Gerats der gleichen Gerateart, das im
Wesentlichen die gleichen Funktionen
wie das neue Gerat erflllt, bei einem
entsprechenden Handler kostenfrei
zuriickgegeben werden. Bezlglich der
Modalitaten der Riickgabe eines Altgerats
im Fall der Auslieferung des neuen Geréts,
wenden Sie sich bitte an lhren Handler.

Bitte Entnehmen Sie — sofern méglich — vor
der Entsorgung des Produkts samtliche
Batterien und Akkus sowie alle Lampen,
die zerstérungsfrei entnommen werden
koénnen.

Wir weisen darauf hin, dass Sie fur die
Léschung personenbezogener Daten
auf dem zu entsorgenden Geréat selbst
verantwortlich sind.
Verpackung und Umwelt
Verpackungsmaterialien
schutzen lhr Gerat vor @
Schéaden, die wahrend des %&
Transports auftreten kdnnen.

Die Verpackungsmaterialien sind
umweltfreundlich, da sie recycelt werden
koénnen. Der Einsatz recycelter Materialien
reduziert den Verbrauch von Rohstoffen
und verringert somit die Abfallproduktion.
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Hinweise:
» Lesen Sie die Gebrauchsanleitung
sorgfaltig durch, bevor Sie das Gerat
aufstellen und verwenden. Es wird keine
Haftung fir Schaden infolge von falscher
Handhabung ibernommen.
Befolgen Sie die Anweisungen in der
Gebrauchsanleitung des Gerats und
bewahren Sie die Anleitung an einem
sicheren Ort auf, damit Sie bei evtl.
auftretenden Problemen jederzeit Zugriff
darauf haben.
» Das Gerat ist zur Nutzung im Haus
ausgelegt und ausschlielich
zur Lagerung bzw. Kihlung von
Lebensmitteln vorgesehen. Es ist nicht
fur die gewerbliche oder 6ffentliche
Nutzung konzipiert und nicht fur die
Lagerung anderer Stoffe als Lebensmittel
vorgesehen. Bei Nichteinhaltung wird
keine Haftung fir eventuell daraus
entstehende Verluste ibernommen.

2 GERATEBESCHREIBUNG
|

Lampenabdeckung

Kuhlschrank
Thermostat

Die Abbildung stellt eine Ubersicht

Uber die Zubehorteile des Gerats dar.
Die Zubehorteile sind je nach Modell
unterschiedlich.

A) Kihlteil

B) Gefrierteil

1. Kiihlfachablage

. GemUsefachabdeckplatte
. Gemusefach

. Tiefkiihlschrank obere Klappe * / Obere
Gefrierfachschublade

5. Gefrierfachschublade
6. Eiswdirfelschale
7
8

B WODN

. Glaseinschub*
. Flaschenablage
9. Turfach
10. Weinregal*®
11. Eierhalter
* bei bestimmten Modellen
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Allgemeine Hinweise:

Fach fiir frische Lebensmittel (Kiihlteil): Die effektivste Energienutzung wird durch die
Schubladenanordnung in der unteren Halfte des Gerats gewahrleistet sowie durch die
gleichmaRige Verteilung der Regale. Die Anordnung der Turkasten wirkt sich nicht auf den
Energieverbrauch aus.

Tiefkiihlfach (Gefrierteil): Die effektivste Energienutzung wird durch die lagermaflige
Einteilung der Schubladen - und Kastenanordnung erreicht.

2.1 Abmessungen
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3 VERWENDEN DES GERATS

3.1 Information zur ,Less Frost‘-
Technologie

Dank des Wrap-Around-Verdampfers
(Umhdllungs-Verdampfer) bietet die

Less Frost-Technologie eine effizientere
Kuhlung, einen flexibleren Lagerraum und
erfordert weniger manuelle Abtauung.

3.2 Thermostateinstellung

Der Thermostat reguliert die Temperatur

im Innern des Kihl- und Gefrierteils
automatisch. Die Kihlschranktemperatur
kann durch Drehen des Knopfes auf
hohere Zahlen erreicht werden; 1 bis 3, 1
bis 5 oder SF (Die maximalen Zahlen auf
dem Thermostat hdngen von lhrem Produkt
ab).

(Die Abbildungen sind beispielhaft)

Superschalter / Schalter i
niedrige Umgebung
(Nur bestimmte Modelle)
Lampenabdeckung

Temperaturregler

Thermostateinstellungen
1 -2 : FuUr die kurzfristige Lagerung von
Lebensmitteln
3 -4 : Fir die Langzeitlagerung von
Lebensmitteln
5 : Maximale Kuhlposition. Das Gerat
ist langer in Betrieb. Gegebenenfalls
mussen Sie die Temperatureinstellung
andern.
Wenn das Gerat eine SF-Position hat:
* Drehen Sie den Knopf auf SF, um frische
Lebensmittel schnell einzufrieren. In

dieser Position kiihlt das Gefrierfach
auf niedrigere Temperaturen herunter.
Nachdem |hre Lebensmittel eingefroren
sind, drehen Sie den Thermostatknopf
in die normale Gebrauchsposition
zurlick. Wenn Sie die SF-Position
nicht &ndern, arbeitet Ihr Gerat
automatisch in der zuletzt verwendeten
Thermostatposition, entsprechend der
im Hinweis angegebenen Zeit. Bringen
Sie den Thermostatschalter wieder in
die Position SF und nehmen Sie das
Gerat entsprechend der im Hinweis
angegebenen Zeit wieder in Betrieb.
Wenn sich der Thermostatschalter bei
der ersten Inbetriebnahme lhres Gerates
in der Position SF befindet, arbeitet Ihr
Gerat automatisch wieder in der Position
Thermostat-3 entsprechend der im
Hinweis angegebenen Zeit.

Der Supermodus wird nach maximal

48 Stunden automatisch beendet.

3.3 Warnhinweise zur
Temperatureinstellung

» Trennen Sie bei einem Stromausfall das
Gerat vom Netz, um eine Beschadigung
des Kompressors zu vermeiden. Es wird
nicht empfohlen, lhren Kiihlschrank in
Umgebungen zu betreiben, die aufRerhalb
der angegebenen Temperaturbereiche
liegen. So vermeiden Sie Schaden an
den Geratekomponenten.

+ Die Einstellung der Temperatur sollte sich
nach der Haufigkeit des Turoffnens, der
Menge des Kihlguts im Gerat und der
Umgebungstemperatur am Aufstellort
des Kihlgerats richten.

» Nach dem ersten Einschalten bendtigt
das Gerat 24 Stunden, um die
Betriebstemperatur zu erreichen. Offnen
Sie wahrend dieser Zeit nicht die Tur
und fiullen Sie das Gerat nicht mit grof3en
Mengen an Lebensmitteln.

» Eine Verzdgerungsfunktion von 5 Minuten
verhindert Schaden am Kompressor des
Kuhlgerats, wenn das Gerat an das Netz
angeschlossen bzw. vom Netz getrennt
wird oder die Stromversorgung ausfallt.
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Nach 5 Minuten nimmt das Kiihlgerat den
Normalbetrieb auf.
Klimaklasse und -definition:
T (tropisch): Dieses Kiihlgerat ist fiir den
Einsatz bei Umgebungstemperaturen von
16 bis 43 °C vorgesehen.
ST (subtropisch): Dieses Kihlgerat ist fir
den Einsatz bei Umgebungstemperaturen
von 16 bis 38 °C vorgesehen.
N (temperiert): Dieses Kihlgerat ist fur
den Einsatz bei Umgebungstemperaturen
von 16 bis 32 °C vorgesehen.
SN (ausgedehnt temperiert): Dieses
Kuhlgerat ist fir den Einsatz bei
Umgebungstemperaturen von 10 bis 32 °C
vorgesehen.

3.4 Zubehor

Die Darstellungen und Beschreibungen
im Abschnitt iiber Zubehér kénnen je
nach Modell von Ihrem Gerét abweichen.

3.4.1 Eiswiirfelschale(bei einigen
Modellen)

» Fullen Sie die Eiswirfelschale mit
Wasser und legen Sie sie in das
Gefrierteil.

» Wenn das Wasser vollstandig gefroren
ist, kdnnen Sie die Schale wie in der
Abbildung gezeigt umdrehen, um die
Eiswirfel zu entnehmen.

3.4.2 Der Kunststoffschaber (bei einigen
Modellen)
Nach einer gewissen Zeit bildet sich in
bestimmten Bereichen des
Gefrierteils Reif. Dieser Reif
muss regelmafig entfernt
werden. Verwenden Sie dazu
den bereitgestellten Eisschaber.
Verwenden Sie dazu keinesfalls
scharfkantige Metallgegenstande. Diese
kénnen den Kuhimittelkreislauf
durchstechen und irreparable Schaden am
Gerat verursachen.

3.4.3 Der Flaschenhalter (bei einigen
Modellen)

Verwenden Sie den
Flaschenhalter, damit Flaschen
nicht rutschen oder umfallen.

3.4.4 Gefrierbox

Die Gefrierbox ermdglicht einen
einfacheren Zugang zum Gefriergut.
(Die Abbildungen sind beispielhaft)

ol

HH 8

Gefrierboxen

oder
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(Die Abbildungen sind beispielhaft)

T=e—— ~

Gefrierboxen
Tiefklihlschrank obere Klappe

Entfernen der Gefrierbox:
» Ziehen Sie die Box so weit wie moglich
heraus.
» Ziehen Sie die Box vorne hoch und dann
heraus.
Fuhren Sie diesen Vorgang in
umgekehrter Reihenfolge aus, um das
Einschubfach wieder einzusetzen.
Halten Sie die Box beim
Herausnehmen immer am Griff fest.

3.4.5 Der Frischeregler (In einigen
Modellen)

Die Abbildungen sind beispielhaft)

—

oder

Die Abbildungen sind beispielhaft)

Bei vollem Gemisefach sollte der
Frischeregler vorne am Gemdusefach
geodffnet werden. So kann die Luft

und die Feuchtigkeit im Gemisefach
reguliert werden, um die Haltbarkeit der
Lebensmittel im Fach zu verlangern.

Wenn sich Kondenswasser am Glasablage-
fach bildet, muss der Frischeregler hinter
dem Fach geéffnet werden.

Die Darstellungen und
Beschreibungen im Abschnitt iiber
Zubehér kbénnen je nach Modell von

Ihrem Gerét abweichen.

4 LEBENSMITTELLAGERUNG

4.1 Kiihlteil

Bewahren Sie Flissigkeiten stets

in verschlossenen Behaltern im
Kuhlschrank auf, um Feuchtigkeit und die
daraus entstehende Bildung von Reif zu
vermeiden. Reif konzentriert sich an den
kihlsten Stellen, an denen die Flussigkeit
verdunstet, und im Lauf der Zeit muss
das Gerat immer haufiger abgetaut
werden.

Gekochte Speisen missen abgedeckt
bleiben, wenn sie im Kihlschrank
aufbewahrt werden. Stellen Sie keine
warmen Speisen in den Kuhlschrank,
sondern erst, wenn sie abgekuhlt sind,
da sonst die Temperatur/Luftfeuchtigkeit
im Kuhlschrank ansteigt und die Effizienz
des Kihlschranks sinkt.
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» Achten Sie darauf, dass das Kihlgut
nicht die Gerateruckwand beruhrt, da
sich Reif bildet und die Verpackung an
der Riickwand haften bleibt. Offnen Sie
die Kuhlschranktur nicht zu haufig.

Es empfiehlt sich, Fleisch und rohen

Fisch locker einzuschlagen und auf

dem Glasfachboden direkt Uber der

Gemisebox zu lagern.

Hier bieten sich aufgrund der kiihleren

Luft die besten Lagerbedingungen dafir.

» Obst und Gemduse sollte
getrennt gelagert werden, damit
ethylenempfindliche Gemusesorten
(grune Blatter, Brokkoli, Karotten usw.)
nicht durch ethylenausscheidendes Obst
(Bananen, Pfirsiche, Aprikosen, Feigen
usw.) angegriffen werden.

» Legen Sie kein feuchtes Gemuse in den
Kuhlschrank.

» Die Lagerdauer fur Lebensmittel hangt
zum einen von der Anfangsqualitat des
Produkts ab. Zum anderen ist aber auch
eine ununterbrochene Kuhlkette vor der

Einlagerung im Kuhlschrank ein wichtiges

Kriterium.

* Das aus dem Fleisch austretende
Wasser kann andere Produkte im
Kulhlschrank verderben. Verpacken Sie
Fleischprodukte deshalb immer gut und
wischen Sie ausgetretene Flussigkeiten
auf den Fachboden ab.

» Legen Sie keine Lebensmittel vor den

Luftkanalen ab.

Verbrauchen Sie abgepackte

Lebensmittel vor dem empfohlenen

Mindesthaltbarkeitsdatum.

Bitte passen Sie auf, dass die

Lebensmittel nicht den Sensor berlihren,

der sich im Kihlschrankabteil befindet.

Die Lebensmittel diirfen den Sensor

nicht berlihren, damit die optimale

Aufbewahrungstemperatur im Kuhlabteil

erhalten bleibt.

» Fir den normalen Betrieb reicht
eine Temperatureinstellung lhres
Kihlschranks auf +4 °C aus.

» Das Kuhlfach sollte eine Temperatur
im Bereich von 0 - 8 °C haben, frische
Lebensmittel unter 0 °C vereisen und
verfaulen und tber 8 °C erhéht sich die
Keimbelastung und der Faulnisprozess.
» Legen Sie keine heiflen Lebensmittel in
den Kiihlschrank, sondern lassen Sie
diese erst aulRerhalb abkihlen. Heilke
Nahrungsmittel fihren zu einer Erhéhung
des Kuhlgrades lhres Kihlschranks und
verursachen Lebensmittelvergiftungen
sowie unnotige Lebensmittelverderbnis.
 Fleisch, Fisch usw. sollten in dem flr
diese Lebensmittel geeigneten Kihlfach
aufbewahrt werden und das Gemiisefach
ist fur GemUse vorgesehen. (falls
vorhanden)
» Um Geruchsvermischung zu vermeiden,
werden Fleischprodukte, Friichte und
Gemise nicht zusammen gelagert.
Lebensmittel sollten in geschlossenen
Behaltern in den Kuhlschrank gestellt
oder abgedeckt werden, um Feuchtigkeit
und Gerliche zu vermeiden.
In der folgenden Tabelle sind die
wichtigsten Lebensmittelgruppen und die

jeweils beste Aufbewahrungsart und -dauer

im Kuhlteil aufgefiihrt.

Lebensmittel L LhdluEl D Lagerart und -ort
Lagerdauer
Obst“und 1 Woche Gemisebox
Gemiise
In Kunststofffolie
Fleisch oder -beutel oder im
und Fisch 2 -3 Tage Fleischbehalter auf
dem Glasfachboden
lagern
Im dafir
Kase 3 -4 Tage vorgesehenen
Turfach
Butter und Im dafiir
Margarine 1 Woche vorgesehenen
Turfach
Flaschenprodukte, Bis zum vom Im dafir
. Hersteller
z.B. Milch und angegebenen vorgesehenen
Joghurt Ablaufdatum Turfach
Im dafiir
Eier 1 Monat vorgesehenen
Eierfach
Gekochte .
Lebensmittel 2 Tage Alle Ablagefacher
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HINWEIS:
Kartoffeln, Zwiebeln und Knoblauch
sollten nicht im Kihlschrank
aufbewahrt werden.

4.2 Gefrierteil

* Im Gefrierteil werden gefrorene
Lebensmittel aufbewahrt, frische
Lebensmittel eingefroren und Eiswrfel
erzeugt.

Lebensmittel in flissiger Form sollten in

Plastikbechern und andere Lebensmittel

in Plastikfolien oder -beuteln eingefroren

werden. Zum Einfrieren frischer

Lebensmittel; wickeln und versiegeln

Sie frische Lebensmittel richtig, d.h.

die Verpackung sollte luftdicht sein und

nicht auslaufen. Spezielle Gefrierbeutel,

Alufolie, Polyathylenbeutel und

Kunststoffbehalter sind dazu am besten

geeignet.

» Lagern Sie frische Lebensmittel nicht

neben gefrorenen Lebensmitteln ein, da

diese sonst angetaut werden kénnen.

Frieren Sie frische Lebensmittel

portionsweise ein.

Brauchen Sie angetautes Gefriergut

innerhalb kurzer Zeit nach dem Auftauen

auf.

 Halten Sie sich beim Lagern
von Tiefkiihlkost stets an die
Anweisungen des Herstellers auf der
Lebensmittelverpackung. Wenn keine
Angaben zur Lagerdauer verfiigbar sind,
bewahren Sie Lebensmittel maximal
3 Monate ab Kaufdatum im Gefrierteil
auf.

» Achten Sie beim Kauf von

Tiefklhlprodukten darauf, dass sie

sachgemal gelagert wurden und die

Verpackung nicht beschadigt ist.

Tiefklihlprodukte mussen in geeigneten

Behaltnissen transportiert und sobald wie

moglich in den Gefrierschrank gebracht

werden.

» Kaufen Sie keine Tiefkihlprodukte, deren
Packung feucht oder aufgequollen ist.
Dies kénnen Anzeichen fiir Lagerung
bei falschen Temperaturen und fir

verdorbenen Inhalt sein.

+ Die Haltbarkeit gefrorener Lebensmittel
hangt von der Raumtemperatur,
den Thermostateinstellungen, der
Haufigkeit des Turdffnens, der Art
der Lebensmittel und der Dauer des
Transports vom Laden zu Ihnen nach
Hause ab. Befolgen Sie immer die
auf der Verpackung angegebenen
Anweisungen; uberschreiten Sie die
Aufbewahrungsdauer nicht.

* Dies kann die Luftzirkulation
beeintrachtigen. Vermeiden Sie dies,
indem Sie zunachst das Kabel ziehen
und warten, bis das Eis getaut ist. Nach
Abtauen dieses Eises sollten Sie den
Tiefklihlbereich reinigen. Reinigen Sie
den Gefrierschrank, wenn er vollstéandig
abgetaut ist.

+ Die auf den Produkten angegebenen
Volumenangaben beziehen sich immer
auf die Lebensmittel ohne Verpackung.

* Bitte frieren Sie einmal
gefrorene Lebensmittel nach
dem Auftauen nicht wieder ein.

Es kann gesundheitsschadlich
sein, da moglicherweise giftige
Stoffwechselprodukte entstehen kdnnen.

HINWEIS: Wenn Sie direkt nach dem

Schlieen der Gefrierteiltlir versuchen, sie

wieder zu 6ffnen, werden Sie feststellen,

dass sie sich nur sehr schwer 6ffnen
lasst. Das ist vollig normal. Sobald der

Unterdruck ausgeglichen ist, Iasst sie sich

ganz normal 6ffnen.

» Verwenden Sie die Schnellgefrierablage
zum schnelleren Einfrieren von
Hausmannskost (und anderen
Lebensmitteln, die schnell eingefroren
werden sollen) aufgrund der héheren
Gefrierleistung der Tiefkiihlablage. Die
obere Ablage des Tiefkuhlfachs ist das
Schnellgefrierfach.

In der folgenden Tabelle sind die
wichtigsten Lebensmittelgruppen und
die jeweils beste Aufbewahrungsart und

-dauer im Gefrierteil aufgeflhrt.
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Fleisch und Fisch

Vorbereitung

Maximale Lagerdauer

(Monate)
Steak In Folie wickeln 6-8
Lammfleisch In Folie wickeln 6-8
Kalbsbraten In Folie wickeln 6-8
Kalbsgulasch In kleinen Stilicken 6-8
Lammgulasch In Stiicken 4-8
Hackfleisch Verpackt ohne Gewlrze 1-3
Innereien (Stiicke) In Stiicken 1-3
Mortadella/Salami Verpackt, auch wenn sie eine Haut hat
Hiihnchen und Pute In Folie wickeln -
Gans und Ente In Folie wickeln -
\l;lviizzg(‘:’hl-vlvaesi:’ In Portionen von 2,5 kg oder filetiert 6-8
SiiBwasserfisch (Lachs, 2
Karpfen, Wels)
Fet?armer Fisch (Barsch, | Nach dem Schuppen und Ausnehmen, den Fisch 4
Steinbutt, Flunder) waschen und trocknen.Ggf. Schwanz und Kopf
Fetter Fisch (Thunfisch, | cmemen:
Makrele, Blaubarsch, 2-4
Anchovis)
Meeresfriichte Geputzt im Beutel 4-6
Kaviar :gu(ri]izs\t/gfrf;;zﬂgftr;g oder in einem Aluminium-/ 2.3
Schnecken In Salzwasser oder in einem Aluminium-/ 3

Kunststoffbehalter

Fleisch nach dem Auftauen nicht gegart ist, darf es nicht wieder eingefroren werden.

@ HINWEIS: Gefrorenes Fleisch sollte nach dem Auftauen wie frisches Fleisch gegart werden. Wenn das

Obst und Gemiise

Vorbereitung

Maximale Lagerdauer

(Monate)
Buschbohnen, Bohnen Waschen, in Stiicke schneiden und blanchieren 10-13
Dicke Bohnen Enthiilsen, waschen und blanchieren 12
Kohl Putzen und blanchieren 6-8
Karotten Putzen, in Scheiben schneiden und blanchieren 12
Spinat Waschen und blanchieren 6-9
S R e
Aubergine Nach dem Waschen in 2 cm grof3e Stiicke schneiden 10-12
Mais Putzen un‘d mit Strunk verpacken oder als 12
Zuckermais

Apfel und Birnen Schalen und in Scheiben schneiden 8-10
Aprikosen und Pfirsiche | In zwei Teile schneiden und Kern entfernen 4-6
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Obst und Gemiise

Vorbereitung

Maximale Lagerdauer

Sauerkirschen

(Monate)
Erdbeeren und Waschen und entstielen 8-12
Brombeeren
Gekochte Friichte 10 % Zucker in den Behalter zugeben 12
Pflaumen, Kirschen, Waschen und entstielen 8-12

Maxim(al\lneoh:z:e)rdauer R::gi:;:i:?aiiur Aum(lll\‘nziﬁi:t:::)men
(Stunden)

Brot 4-6 2-3 4-5(220-225 °C)
Plétzchen 3-6 1-15 5-8 (190-200 °C)
Geback 1-3 2-3 5-10 (200-225 °C)
Kuchen 1-15 3-4 5-8 (190-200 °C)
Filoteig 2-3 1-1,5 5-8 (190-200 °C)

Pizza 2-3 2-4 15-20 (200 °C)

Milchprodukte

Vorbereitung

Maximale Lagerdauer

Lagerbedingungen

Verpackung

(Monate)
(Homogenisierte) Milch In der eigenen Reine Milch — in der eigenen
N 2-3
im Tetrapack Verpackung Verpackung
Originalverpackung fur
Kése — aufer Quark In Scheiben 6-8 kur;frlstlggs Emf_ner_gn. In
Folie gewickelt fur langere
Lagerzeiten.
Butter, Margarine In der eigenen 6

5 REINIGUNG UND WARTUNG

Trennen Sie das Gerat vor dem
Reinigen vom Netz.

Schitten Sie kein Wasser Uber das

Gerat.

Verwenden Sie zum Reinigen keine
scheuernden Mittel, Reinigungsmittel
oder Seifen. Spulen Sie das Gerat nach

dem Reinigen sorgfaltig mit klarem Wasser.

Stecken Sie nach dem Reinigen den
Geratestecker mit trockenen Handen
wieder in die Netzsteckdose.

» Achten Sie darauf, dass kein Wasser
in das Lampengehause und andere
elektrische Komponenten gelangt.

» Das Gerat muss regelmafig mit einer
Lésung aus Natron und lauwarmem
Wasser gereinigt werden.

Reinigen Sie das Zubehdr separat von

Hand mit Wasser und Seife. Waschen

)
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Sie das Zubehor nicht im Geschirrspller.
* Reinigen Sie den Verflissiger mindestens
zweimal jahrlich mit einer Birste. So
sparen Sie Energie und steigern die
Leistung des Geréats.

Zum Reinigen das Gerit stets
vom Stromnetz trennen.




5.1 Abtauen

Abtauen des Kiihlteils

Das Kiuhlteil wird im laufenden Betrieb
automatisch abgetaut. Das Wasser wird
in der Tauwasserschale aufgefangen und
verdunstet automatisch.

Die Tauwasserschale und die Offnung

in der Ablaufrinne missen regelmaRig
mithilfe des Ablaufstopfens gereinigt
werden, um zu verhindern, dass sich
Wasser auf dem Kiihlgerateboden
sammelt, anstatt abzuflie3en.

Sie kénnen die Abflusséffnung auch
reinigen, indem Sie ein Glas Wasser
hinuntergiefRen.

Ablauf des Abtauprozesses

» Je nachdem, wie lange die Tur gedffnet
wird und wie viel Feuchtigkeit eindringt,
bildet sich im Innern des Gefrierteils
Reif. Achten Sie darauf, dass die Reif-
und Eisbildung keinesfalls die Dichtung
der Tur beeintrachtigt. Anderenfalls
kann Luft ins Gerateinnere gelangen
und dazu fuhren, dass der Kompressor
dauerhaft 1auft. Diinne Reifschichten
sind sehr weich und kdnnen mit einer
Birste oder einem Eisschaber entfernt
werden. Verwenden Sie keine metallenen
oder andere scharfkantigen Schaber,
mechanische Gerate oder andere Mittel,

um den Abtauprozess zu beschleunigen.
Entfernen Sie das abgeschabte Eis vom
Gerateboden. Zum Entfernen der diinnen
Reifschicht brauchen Sie das Gerat nicht
abzuschalten.

Um dicke Eisablagerungen zu entfernen,
trennen Sie das Gerat vom Stromnetz,
lagern Sie das Gefriergut in Kartons

um und schlagen sie es in dicke Tucher
oder Zeitungspapier ein, damit es

kihl bleibt. Im Idealfall sollten Sie das
Gefrierteil abtauen, wenn es fast leer ist.
Das Abtauen sollte zligig durchgefiihrt
werden, damit das Gefriergut nicht
unnétig warm wird.

Verwenden Sie keine metallenen

oder andere scharfkantigen Schaber,
mechanische Gerate oder andere Mittel,
um den Abtauprozess zu beschleunigen.
Wenn die gefrorenen Lebensmittel beim
Abtauen warm werden, verringert sich
ihre Haltbarkeit. Bewahren Sie Gefriergut
fur die Dauer des Abtauens gut
eingepackt an einem kihlen Platz auf.

Trocknen Sie das Innere des Gerats mit
einem Schwamm oder einem sauberen
Tuch.

Um das Abtauen zu beschleunigen,
kdnnen Sie Schiisseln mit warmem
Wasser in das Gefrierteil stellen.
Kontrollieren Sie das Gefriergut beim
Einraumen in das Gefrierteil. Wenn
Packungen angetaut sind, mussen die
Lebensmittel innerhalb von 24 Stunden
aufgebraucht oder gekocht und wieder
eingefroren werden.

Reinigen Sie das Gerateinnere nach
dem Abtauen mit warmem Wasser und
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etwas Natron und trocknen Sie es gut
ab. Waschen Sie die ausbaubaren Teile
ebenso und bauen Sie sie wieder ein.
SchlieRen Sie das Gerat wieder an das
Stromnetz an und lassen Sie es 2 bis 3
Stunden auf der Einstellung MAX stehen,
bevor Sie die Lebensmittel wieder in den
Gefrierschrank legen.
LED-Beleuchtung auswechseln
Zum Austausch der LEDs wenden Sie
sich bitte an die zustandige autorisierte
Kundendienststelle.
HINWEIS: Die Anzahl und Position der
LED-Streifen kann sich je nach Modell
andern.

Wenn das Produkt mit einer LED-Lampe
ausgestattet ist

Dieses Produkt enthalt eine Lichtquelle der
Energieeffizienzklasse <E>.

Wenn das Produkt mit LED-Streifen oder
LED-Karte(n) ausgestattet ist

Dieses Produkt enthalt eine Lichtquelle der
Energieeffizienzklasse <F>.

6 VERSAND UND UMSETZUNG

6.1 Transportieren und Umstellen

 Die Originalverpackung und das
Schaumstofffllimaterial kénnen fir
eventuelle spatere Transporte aufbewahrt
werden (optional).

« Sichern Sie das Gerat mit einer
stabilen Verpackung, Bandern oder
starken Schniren und halten Sie sich
an die Transportanweisungen auf der
Verpackung.

» Entfernen Sie alle beweglichen Teile oder
fixieren Sie sie mit Bandern gegen StoRe,
wenn Sie das Gerat umpositionieren oder
transportieren.

Transportieren Sie das Gerat immer
aufrecht.

7 VOR DEM ANRUF BEIM
KUNDENDIENST

Wenn Sie ein Problem mit lhrem

Gerit haben, Uberprifen Sie bitte die

folgenden Punkte, bevor Sie sich an den

Kundendienst wenden.

lhr Gerét ist nicht in Betrieb

Uberpriifen Sie, ob...

« Strom flie3t

* Netzanschluss besteht

* |st die Temperatur-Einstellung auf der
richtigen Ebene?

» Die Steckdose ist defekt. Stecken Sie
zum Prifen der Steckdose ein anderes
funktionstiichtiges Gerat ein.

Die Kiihlleistung des Geréts ist schlecht

Uberpriifen Sie, ob...

+ das Gerat Uberladen ist

 Die Turen richtig geschlossen sind

« der Verflussiger verstaubt ist

» genlgend Freiraum zwischen Wand und
Ruckseite bzw. Seite besteht

Das Gerat ist laut

Normale Gerdusche
Krachen (brechendes Eis)

» beim automatischen Abtauen

» wenn das Gerat kihler oder

warmer wird (aufgrund der
Ausdehnung des Materials)

Kurzes Knackgerausch tritt auf:
Wenn der Thermostat den Kompressor
ein-/ausschaltet.
Motorgerdausch: Zeigen an, dass
der Kompressor normal arbeitet. Der
Kompressor kann beim Anlaufen
kurzfristig starkere Gerdusche machen.
Es entstehen Blasengerdausche
und Spritzer: Durch den Fluss des
Kaltemittels in den Rohren des Systems
verursacht.
Es treten FlieRgerdusche des
Wassers auf: Durch das zum
Verdunstungsbehalter flieRende
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Wasser. Dieses Gerausch ist beim
Abtauen vollig normal.
Es treten Luftblasgerausche auf:
Bei einigen Modellen wahrend des
normalen Betriebs des Systems
aufgrund der Luftzirkulation.
Die Kanten desGerits, die mit der
Tirfuge in Beriihrung kommen, sind
warm
Besonders im Sommer (heilRes Wetter)),
die Oberflachen, die die Scharniere
berlGhren, kdnnen sich wahrend des
Betriebs des Kompressors erwarmen.
Im Inneren des Gerats hat sich
Feuchtigkeit angesammelt.
Uberpriifen Sie, ob...
« alle Lebensmittel gut verpackt sind. Die
Behalter mussen trocken sein, bevor sie
in das Geréat gestellt werden.
Die Geratetir wird haufig gedffnet. Die
Feuchtigkeit des Raums dringt in das
Geriét ein, wenn die Turen gedffnet
werden. Die Feuchtigkeit nimmt schneller
zu, je haufiger die Turen gedffnet werden,
vor allem bei hoher Luftfeuchtigkeit im
Raum.
Wenn die Tiiren nicht richtig geoffnet
und geschlossen werden;
Uberpriifen Sie, ob...
» Lebensmittel oder Verpackungen
verhindern das SchlieRen der Tur
« die Turdichtungen beschadigt oder
verdreht sind
» |hr Gerat steht auf einer ebenen Flache.
Der Kompressor des Kiihlgerats kann
unter bestimmten Bedingungen, z. B.
nach dem ersten AnschlielRen, bei starken
Temperaturanderungen in der Umgebung
oder bei veranderter Nutzung, lauter
laufen als normal und es kénnen sich auch
andere leichte Kiihlgerdusche ergeben.
Das ist normal; wenn das Kiihlgerat die
erwlinschte Temperatur erreicht hat,
verringern sich diese Gerausche wieder.
Empfehlungen
* Wenn Sie das Gerat ausschalten
oder vom Netz nehmen, warten Sie
vor dem erneuten Einschalten bzw.

Einstecken mindestens 5 Minuten ab, da
anderenfalls der Kompressor beschadigt
werden kann.

» Wenn Sie Ihr Gerat langere Zeit nicht
benutzen (z. B. in den Sommerferien),
ziehen Sie den Netzstecker. Reinigen
Sie Ihr Gerat entsprechend dem Kapitel
Reinigung und lassen Sie die Tur
offen, um Feuchtigkeit und Geruch zu
vermeiden.

» Das Gerat ist nur zur Nutzung im
Haushalt ausgelegt. Es ist nicht fir
gewerbliche oder offentliche Zwecke
ausgelegt.

* Wenn Sie das Gerat zu anderen als
den genannten Zwecken verwenden,
Ubernehmen weder Hersteller noch
Handler Verantwortung fir eventuelle
Reparaturen oder Stérungen wahrend
der Garantiezeit. Sollten Sie einen
Service bendtigen, halten Sie bitte die
Seriennummer lhres Gerates bereit.

Die Seriennummer befindet sich auf
dem Typenschild. Dieses finden Sie im
Kuhlbereich auf der linken unteren Seite.
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8 ENERGIESPARTIPPS

1. Stellen Sie das Gerat in einem kuhlen,
gut belifteten Raum auf und setzen Sie
es keiner direkten Sonneneinstrahlung
und keiner Warmequelle (z. B. Heizung
oder Ofen) aus. Gegebenenfalls ist eine
Isolierplatte zu verwenden.

2. Lassen Sie warme Speisen und
Getranke erst abkiihlen, bevor Sie sie im
Kuhlgerat aufbewahren.

3. Legen Sie auftauende Lebensmittel in
das Kuhlteil. Das Gefriergut kiihlt das
Kuhlteil, wobei es gleichzeitig aufgetaut
wird. So sparen Sie Energie. Gefrorene
Lebensmittel aulRerhalb des Gerats
aufzutauen ist Energieverschwendung.

4. Getranke und andere im Gerat
aufbewahrte FlUssigkeiten missen
abgedeckt werden. Nicht abgedeckte
Flussigkeiten erhdhen die Feuchtigkeit
im Gerat, was wiederum zu einem
héheren Energieverbrauch fihrt. Durch
das Abdecken behalten Getranke und
andere Flussigkeiten ihren Geruch und
Geschmack.

5. Offnen Sie die Tiiren nicht zu lange und
zu haufig, da dadurch warme Luft in das
Gerat gelangt, was dazu fihrt, dass der
Kompressor unnétig oft anspringt.

6. Halten Sie die Abdeckungen der
verschiedenen Kihlteile (z. B.
Gemiusefach und 0 °C-Fach)
geschlossen.

7. Die Turdichtung muss sauber und
biegsam sein. Verschlissene Dichtungen
missen ausgetauscht werden.

9 TECHNISCHE DATEN

Die technischen Informationen befinden
sich auf dem Typenschild auf der
Innenseite des Gerates sowie auf dem
Energieetikett.

Der QR-Code auf dem mit dem Gerat
gelieferten Energieetikett enthalt einen
Weblink zu den Informationen Uber die
Leistung des Gerats in der EU EPREL-
Datenbank.

Bewahren Sie dieses Energieetikett zur
jederzeitigen Einsicht zusammen mit dem
Benutzerhandbuch und allen anderen mit
diesem Gerat gelieferten Dokumenten auf.
Dieselben Informationen finden

Sie auch bei EPREL Uber den Link
https.//eprel.ec.europa.eu, indem Sie dort
den Modellnamen und die Produktnummer
vom Typenschild des Gerats eingeben.
Ausfuhrliche Informationen Uber das
Energieetikett finden Sie unter dem Link
www.theenergylabel.eu.

10 INFORMATIONEN FUR
PRUFINSTITUTE

Installation und Vorbereitung des
Geriéts fiir eine eventuelle Okodesign-
Priifung miissen in Ubereinstimmung
mit EN 62552 erfolgen. Dazu missen
die Beliiftungsanforderungen,
Aussparungsabmessungen und
Mindestabstande auf der Ruckseite
den Angaben in Teil 2 dieses
Benutzerhandbuchs entsprechen. Bitte
wenden Sie sich fiir weitere Informationen,
einschlief3lich der Ladeplane, an den
Hersteller.
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11 KUNDENDIENST

Verwenden Sie ausschlieRlich originale
Erstatzteile.

Wenn Sie Kontakt mit unserem
Kundendienst aufnehmen, halten Sie
bitte folgende Informationen bereit:
Modellbezeichnung, Seriennummer und
Service Index (SI).

Diese Informationen sind auf dem
Typenschild des Gerates zu finden.

Das Typenshild befindet sich im
Kuhlbereich auf der linken unteren Seite.
Laut Gesetzt gewahrleistet der Hersteller
die Verfugbarkeit originaler Ersatzteile flr
bestimmte Komponenten fiir 7-10 Jahre ab
dem Inverkehrbringen der letzten Einheit
des Modells.

Fir allgemeine Fragen besuchen Sie die
Webseite des technischen Kundendienstes:
www.vestel-germany.de
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Thank you for choosing this product.

This user manual contains important information on safety and instructions intended to
assist you in the operation and maintenance of your appliance.

Please take the time to read this user manual before using your appliance and keep this
book for future reference.

Icon Type Meaning

A WARNING Serious injury or death risk

A RISK OF ELECTRIC SHOCK Dangerous voltage risk

& FIRE Warning; Risk of fire / flammable materials
A CAUTION Injury or property damage risk
m IMPORTANT Operating the system correctly
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1 SAFETY INSTRUCTIONS

1.1 General Safety Warnings

Read this user manual carefully.

A WARNING: Keep ventilation openings, in the
appliance enclosure or in the built-in structure, clear of
obstruction.

A WARNING: Do not use mechanical devices or
other means to accelerate the defrosting process,
other than those recommended by the manufacturer.

A WARNING: Do not use electrical appliances inside
the food storage compartments of the appliance,
unless they are of the type recommended by the
manufacturer.

A WARNING: Do not damage the refrigerant circuit.

A WARNING: When positioning the appliance,
ensure the supply cord is not trapped or damaged.

A WARNING: Do not locate multiple portable socket-
outlets or portable power supplies at the rear of the
appliance.

A WARNING: In order to avoid any hazards resulting
from the instability of the appliance, it must be fixed in
accordance with the instructions.

/N If your appliance uses R600a as a refrigerant (this
information will be provided on the label of the cooler)
you should take care during transportation and
installation to prevent the cooler elements from being
damaged. R600a is an environmentally friendly and
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natural gas, but it is explosive. In the event of a leak

due to damage of the cooler elements, move your

fridge away from open flames or heat sources and

ventilate the room where the appliance is located for a

few minutes.

« While carrying and positioning the fridge, do not
damage the cooler gas circuit.

» Do not store explosive substances such as aerosol
cans with a flammable propellant in this appliance.

« This appliance is intended to be used in household
and domestic applications such as:

- staff kitchen areas in shops, offices and other
working environments.

- farm houses and by clients in hotels, motels and
other residential type environments.

- bed and breakfast type environments;
- catering and similar non-retail applications.

* If the socket does not match the refrigerator plug,
it must be replaced by the manufacturer, a service
agent or similarly qualified persons in order to avoid
a hazard.

* A specially grounded plug has been connected
to the power cable of your refrigerator. This plug
should be used with a specially grounded socket
of 16 amperes. If there is no such socket in your
house, please have one installed by an authorised
electrician.
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» This appliance can be used by children aged from
8 years and above and persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards
involved. Children shall not play with the appliance.
Cleaning and user maintenance shall not be made
by children without supervision.

+ Children aged from 3 to 8 years are allowed to load
and unload refrigerating appliances. Children are not
expected to perform cleaning or user maintenance
of the appliance, very young children (0-3 years old)
are not expected to use appliances, young children
(3-8 years old) are not expected to use appliances
safely unless continuous supervision is given, older
children (8-14 years old) and vulnerable people can
use appliances safely after they have been given
appropriate supervision or instruction concerning
use of the appliance. Very vulnerable people are
not expected to use appliances safely unless
continuous supervision is given.

* If the supply cord is damaged, it must be replaced
by the manufacturer, an authorised service agent or
similar qualified persons, in order to avoid a hazard.

 This appliance is not intended for use at altitudes
exceeding 2000 m.
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To avoid contamination of food, please respect the
following instructions:

Opening the door for long periods can cause
a significant increase of the temperature in the
compartments of the appliance.

Clean regularly surfaces that can come in contact
with food and accessible drainage systems

Store raw meat and fish in suitable containers in the
refrigerator, so that it is not in contact with or drip
onto other food.

Two-star frozen-food compartments are suitable for
storing pre-frozen food, storing or making ice cream
and making ice cubes.

One-, two- and three-star compartments are not
suitable for the freezing of fresh food.

If the refrigerating appliance is left empty for long
periods, switch off, defrost, clean, dry, and leave the
door open to prevent mould developing within the
appliance.
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1.2 Installation warnings

Before using your fridge freezer for the first
time, please pay attention to the following
points:

» The operating voltage for your fridge
freezer is 220-240 V at 50Hz.

* The plug must be accessible after

installation.

Your fridge freezer may have an odour

when it is operated for the first time. This

is normal and the odour will fade when
your fridge freezer starts to cool.

» Before connecting your fridge freezer,

ensure that the information on the data

plate (voltage and connected load)
matches that of the mains electricity
supply. If in doubt, consult a qualified
electrician.

Insert the plug into a socket with an

efficient ground connection. If the socket

has no ground contact or the plug does

not match, we recommend you consult a

qualified electrician for assistance.

» The appliance must be connected
with a properly installed fused socket.
The power supply (AC) and voltage at
the operating point must match with
the details on the name plate of the
appliance (the name plate is located on
the inside left of the appliance).

» We do not accept responsibility for any
damages that occur due to ungrounded
usage.

 Place your fridge freezer where it will not

be exposed to direct sunlight.

Your fridge freezer must never be used

outdoors or exposed to rain.

* Your appliance must be at least 50 cm

away from stoves, gas ovens and heater

cores, and at least 5 cm away from
electrical ovens.

If your fridge freezer is placed next to a

deep freezer, there must be at least 2

cm between them to prevent humidity

forming on the outer surface.

» Do not cover the body or top of fridge
freezer with lace. This will affect the
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performance of your fridge freezer.
Clearance of at least 150 mm is required
at the top of your appliance. Do not place
anything on top of your appliance.

Do not place heavy items on the
appliance.

Clean the appliance thoroughly before
use (see Cleaning and Maintenance).
Before using your fridge freezer, wipe all
parts with a solution of warm water and
a teaspoon of sodium bicarbonate. Then,
rinse with clean water and dry. Return all
parts to the fridge freezer after cleaning.
The installation procedure into a kitchen
unit is given in the installation manual.
This product is intended to be used in
proper kitchen units only.

1.3 During Usage

Do not connect your fridge freezer to

the mains electricity supply using an
extension lead.

Do not use damaged, torn or old plugs.
Do not pull, bend or damage the cord.
Do not use plug adapter.

This appliance is designed for use by
adults. Do not allow children to play with
the appliance or hang off the door.

Never touch the power cord/plug with wet
hands. This may cause a short circuit or
electric shock.

Do not place glass bottles or cans in the
ice-making compartment as they will
burst when the contents freeze.

Do not place explosive or flammable
material in your fridge. Place drinks with
high alcohol content vertically in the
fridge compartment and make sure their
tops are tightly closed.

When removing ice from the ice-making
compartment, do not touch it. Ice may
cause frost burns and/or cuts.

Do not touch frozen goods with wet
hands. Do not eat ice-cream or ice cubes
immediately after they are removed from
the ice-making compartment.

Do not re-freeze thawed frozen food. This



may cause health issues such as food
poisoning.

Old and Out-of-order Fridges

« If your old fridge or freezer has a
lock, break or remove the lock before
discarding it, because children may
get trapped inside it and may cause an
accident.

» Old fridges and freezers contain
isolation material and refrigerant with
CFC. Therefore, take care not to harm
environment when you are discarding
your old fridges.

CE Declaration of conformity

We declare that our products meet the

applicable European Directives, Decisions

and Regulations and the requirements
listed in the standards referenced.

Disposal of your old appliance

The symbol on the product or on

its packaging indicates that this

product may not be treated as
household waste. Instead it shall
be handed over to the applicable
collection point for the recycling of electrical
and electronic equipment. By ensuring

this product is disposed of correctly,

you will help prevent potential negative

consequences for the environment and

human health, which could otherwise be
caused by inappropriate waste handling
of this product. For more detailed
information about recycling of this product,

please contact your local city office, your
household waste disposal service or the
Packaging and the Environment
Packaging materials protect @
may occur during transportation. %&
The packaging materials are

recyclable. The use of recycled material
reduces raw material consumption and
Notes:

» Please read the instruction manual

shop where you purchased the product.
your machine from damage that
environmentally friendly as they are
therefore decreases waste production.
carefully before installing and using your

appliance. We are not responsible for the

damage occurred due to misuse.

Follow all instructions on your appliance

and instruction manual, and keep this

manual in a safe place to resolve the

problems that may occur in the future.

 This appliance is produced to be used
in homes and it can only be used in
domestic environments and for the
specified purposes. It is not suitable for
commercial or common use. Such use
will cause the guarantee of the appliance
to be cancelled and our company will not
be responsible for any losses incurred.

» This appliance is produced to be used
in houses and it is only suitable for
cooling / storing foods. It is not suitable
for commercial or common use and/or
for storing substances except for food.
Our company is not responsible for any
losses incurred by inappropriate usage of
the appliance.

2 DESCRIPTION OF THE
APPLIANCE

Lamp cover

Thermostat knob
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A

This presentation is only for
information about the parts of the
appliance. Parts may vary according to the

appliance model.
A) Refrigerator compartment
B) Freezer compartment

1) Refrigerator shelves

2) Crisper cover

3) Crisper

4) Freezer Sliding Tray

5) Freezer drawers

6) Ice box tray
7) Freezer glass shelves
8) Bottle shelf

9) Door shelf

10) Wine Rack*

11) Egg holder

* In some models

General notes:
Fresh Food Compartment (Fridge): Most
efficient use of energy is ensured in the
configuration with the drawers in the bottom
part of the appliance, and shelves evenly

distributed, position of door bins does not
affect energy consumption.

Freezer Compartment (Freezer): Most
Efficient use of energy is ensured in the
configuration with the drawers and bins are
on stock position.
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2.1 Dimensions

*1770 - 1778 for metal top cover
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3 USING THE APPLIANCE

3.1 Information on Less Frost
Technology

Thanks to the wrap around evaporator,
Less Frost technology offers more efficient
cooling, less manual defrost requirement,
and more flexible storage room.

3.2 Thermostat Setting

The thermostat automatically regulates the
temperature inside the cooler and freezer
compartments. Refrigerator temperatures
can be obtained by rotating the knob

to higher numbers; 1to 3, 1 to 5 or SF
(Maximum numbers on the thermostat
depends on your product.)

(The images are representative)

Super switch /
Low ambient Switch
(In some models)
Lamp cover

Thermostat knob

Thermostat settings:

1 -2 : For short-term storage of food

3 -4 : For long-term storage of food

5 : Maximum cooling position. The

appliance will work longer.If required,
change the temperature setting.

If device has SF position:

» Turn the knob to SF to freeze fresh
food quickly. In this position, the freezer
compartment will operate at lower
temperatures. After your food freezes,
turn the thermostat knob to its normal
use position. If you do not change the
SF position, your appliance work will
automatically return to its last used

thermostat position according to the
time indicated in the note. Return the
thermostat switch to the SF position
and return it to normal use according
to the time indicated in the note.If the
thermostat switch is in the SF position
when your appliance is first started, your
appliance work will automatically return
to the operation in the thermostat-3
position according to the time indicated in
the note.
The super mode will be cancel
automatically after max 48 hours.

3.3 Temperature Settings Warnings

 Your appliance is designed to operate in
the ambient temperature ranges stated
in the standards, according to the climate
class stated in the information label. It
is not recommended that your fridge is
operated in the environments which are
outside of the stated temperature ranges.
This will reduce the cooling efficiency of
the appliance.

» Temperature adjustments should be
made according to the frequency of
door openings, the quantity of food kept
inside the appliance and the ambient
temperature in the location of your
appliance.

* When the appliance is first switched on,
allow it to run for 24 hours in order to
reach operating temperature. During this
time, do not open the door and do not
keep a large quantity of food inside.

» A 5 minute delay function is applied
to prevent damage to the compressor
of your appliance when connecting
or disconnecting to mains, or when
an energy breakdown occurs. Your
appliance will begin to operate normally
after 5 minutes.

Climate class and meaning:

T (tropical): This refrigerating appliance

is intended to be used at ambient

temperatures ranging from 16 °C to 43 °C.

ST (subtropical): This refrigerating

appliance is intended to be used at ambient

temperatures ranging from 16 °C to 38 °C.
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N (temperate): This refrigerating appliance
is intended to be used at ambient
temperatures ranging from 16 °C to 32 °C.
SN (extended temperate): This
refrigerating appliance is intended to be
used at ambient temperatures ranging from
10 °C to 32 °C.

3.4 Accessories

Visual and text descriptions in the
accessories section may vary according
to the model of your appliance.

3.4.1 Ice Tray (In some models)

* Fill the ice tray with water and place in
the freezer compartment.

« After the water has completely frozen,
you can twist the tray as shown below to
remove the ice cubes.

v )

3.4.2 The Plastic Scraper

(In some models)
After some time, frost will build up in certain
areas of the freezer. The frost
accumulated in the freezer
should be removed regularly.
Use the plastic scraper
provided, if necessary. Do not
use sharp metal objects for this
operation. They could puncture the
refrigerator circuit and cause irreparable
damage to the unit.

3.4.3 The Bottle Holder (In some models)

Use the bottle holder to prevent
bottles from slipping or falling over.

3.4.4 The Freezer Box

The freezer box allows food to be accessed
more easily.
(The images are representative)

o8

- U ;
Freezexr\loxes
or
(The images are representative)
i 1/ il

>
/

7 -

T ~

Freezer boxes
Freezer upper cover

Removing the freezer box:
 Pull the box out as far as possible
* Pull the front of the box up and out

Carry out the opposite of this operation
when refitting the sliding compartment.
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Always keep hold of the handle of the
box while removing it.

3.4.5 The Fresh Dial (In some models)

(The images are representative)

or
(The images are representative)

If the crisper is full, the fresh dial located
in front of the crisper should be opened.
This allows the air in the crisper and the
humidity rate to be controlled, to increase
the life of food within.

The dial, located behind the shelf, must be
opened if any condensation is seen on the
glass shelf.

Visual and text descriptions in
the accessories section may vary
according to the model of your
appliance.
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4 FOOD STORAGE

4.1 Refrigerator Compartment

To reduce humidity and avoid the
consequent formation of frost, always
store liquids in sealed containers in the
refrigerator. Frost tends to concentrate in
the coldest parts of the evaporating liquid
and, in time, your appliance will require
more frequent defrosting.

Cooked dishes must remain covered
when they are kept in the fridge.Do

not place warm foods in fridge.Place
them when they are cool, otherwise the
temperature/humidity inside the fridge will
increases, reducing the fridge’s efficiency.
Make sure no items are in direct contact
with the rear wall of the appliance as
frost will develop and packaging will stick
to it. Do not open the refrigerator door
frequently.

We recommend that meat and clean fish
are loosely wrapped and stored on the
glass shelf just above the vegetable bin
where the air is cooler, as this provides
the best storage conditions.

Store loose fruit and vegetable items in
the crisper containers.

Storing fruit and vegetables separately
helps prevent ethylene-sensitive
vegetables (green leaves, broccoli,
carrot, etc.) being affected by ethylene-
releaser fruits (banana, peach, apricot,
fig etc.).

Do not put wet vegetables into the
refrigerator.

Storage time for all food products
depends on the initial quality of the food
and an uninterrupted refrigeration cycle
before refrigerator storage.

Water leaking from meat may
contaminate other products in the
refrigerator. You should package meat
products and clean any leakages on the
shelves.

Do not put food in front of the air flow
passage.



» Consume packaged foods before the
recommended expiry date.

Do not allow food to come into contact with

the temperature sensor, which is located

in the refrigerator compartment, in order
to keep the refrigerator compartment at
optimum temperature.

» For normal working conditions, it will
be sufficient to adjust the temperature
setting of your refrigerator to +4 °C.

» The temperature of the fridge
compartment should be in the range
of 0-8 °C, fresh foods below 0 °C are
iced and rotted, bacterial load increases
above 8 °C, and spoils.

» Do not put hot food in the refrigerator
immediately, wait for the temperature
to pass outside. Hot foods increase the
degree of your refrigerator and cause
food poisoning and unnecessary spoiling
of the food.

* Meat, fish, etc. should be store in the
chiller compartment of the food, and the
vegetable compartment is preferred for
vegetables. (if available)

» To prevent cross contamination, meat
products and fruit vegetables are not
stored together.

» Foods should be placed in the refrigerator
in closed containers or covered to
prevent moisture and odors.

The table below is a quick guide to show

you the most efficient way to store the

major food groups in your refrigerator
compartment.

Maximum How and where to
Food .
storage time store
Vegetables ]
and fruits | 1 Week Vegetable bin

Wrap in plastic foil,
Meat and bags, or in a meat

fish 2-3days container and store
on the glass shelf
Fresh On the designated
cheese 3-4days door shelf
Butter and On the designated
. 1 week
margarine door shelf

Maximum How and where to
Food .
storage time store

Bottled Until the
produ?ts expiry date On the designated
e.g. milk recommended

door shelf
and by the
yoghurt producer

On the designated
Eggs 1 month egg shelf
Cooked
food 2 days All shelves

NOTE:

Potatoes, onions and garlic should not
be stored in the refrigerator.

4.2 Freezer Compartment

» The freezer is used for storing frozen
food, freezing fresh food, and making ice
cubes.

» Food in liquid form should be frozen
in plastic cups and other food should
be frozen in plastic folios or bags.For
freezing fresh food; wrap and seal fresh
food properly, that is the packaging
should be air tight and shouldn’t leak.
Special freezer bags, aluminum foil
polythene bags and plastic containers
are ideal.

» Do not store fresh food next to frozen

food as it can thaw the frozen food.

Before freezing fresh food, divide it into

portions that can be consumed in one

sitting.

Consume thawed frozen food within a

short period of time after defrosting

Always follow the manufacturer's

instructions on food packaging when

storing frozen food. If no information is
provided food, should not be stored for
more than 3 months from the date of
purchase.

» When purchasing frozen food, make sure

that it has been stored under appropriate

conditions and that the packaging is not
damaged.

Frozen food should be transported in

appropriate containers and placed in the

freezer as soon as possible.




» Do not purchase frozen food if the
packaging shows signs of humidity
and abnormal swelling. It is probable
that it has been stored at an unsuitable
temperature and that the contents have
deteriorated.

» The storage life of frozen food depends
on the room temperature, the thermostat
setting, how often the door is opened,
the type of food, and the length of time
required to transport the product from
the shop to your home. Always follow the
instructions printed on the packaging and
never exceed the maximum storage life
indicated.

« If the freezer door has been left open for
a long time or not closed properly, frost
will form and can prevent efficient air
circulation. To resolve this, unplug the
freezer and wait for it to defrost. Clean
the freezer once it has fully defrosted.

» The freezer volume stated on the label is
the volume without baskets, covers, and
SO on.

» Do not refreeze thawed food. It may
pose a danger to your health and cause
problems such as food poisoning.

NOTE: If you attempt to open the freezer

door immediately after closing it, you

will find that it will not open easily. This

is normal. Once equilibrium has been

reached, the door will open easily.

» Use the fast freezing shelf to freeze
home cooking (and any other food which
needs to be frozen quickly) more quickly
because of the freezing shelf’'s greater
freezing power. Fast freezing shelf is the
upper shelf of the freezer compartment.

The table below is a quick guide to

show you the most efficient way to
store the major food groups in your freezer
compartment.
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Maximum storage time

Meat and fish Preparation (months)
Steak Wrap in foil 6-8
Lamb meat Wrap in foil 6-8
Veal roast Wrap in foil 6-8
Veal cubes In small pieces 6-8
Lamb cubes In pieces 4-8
Minced meat In packaging without using spices 1-3
Giblets (pieces) In pieces 1-3
Bologna sausage/salami | Should be kept packaged even if it has a membrane 1-3
Chicken and turkey Wrap in foil 4-6
Goose and duck Wrap in foil 4-6
Deer, rabbit, wild boar In 2.5 kg portions or as fillets 6-8
Freshwater fish
(Salmon, Carp, Crane, 2
Catfish)

Lean fish (Bass, Turbot, After cleanmg_the bowels and scales of the ﬁsh,
wash and dry it. If necessary, remove the tail and 4
Flounder)
head.
Fatty fishes (Tuna,
Mackerel, Bluefish, 2-4
Anchovy)
Shellfish Clean and in a bag 4-6
Caviar Inits Packaglng, or in an aluminium or plastic 2.3
container
Snails In salty water, or in an aluminium or plastic container 3

@ NOTE: Thawed frozen meat should be cooked as fresh meat. If the meat is not cooked after defrosting, it

must not be re-frozen.

Vegetables and Fruits

Preparation

Maximum storage time

(months)
String beans and beans | Wash, cut into small pieces and boil in water 10-13
Beans Hull, wash and boil in water 12
Cabbage Clean and boil in water 6-8
Carrot Clean, cut into slices and boil in water 12
Pepper Cut the_ s_tem, cut into two pieces, remove the core 8-10
and boil in water
Spinach Wash and boil in water 6-9
Eggplant Cut into pieces of 2cm after washing 10-12
Corn Clean and pack with its stem or as sweet corn 12
Apple and pear Peel and slice 8-10
Apricot and Peach Cut into two pieces and remove the stone 4-6
;};i“l‘(’gz:z and Wash and hul 8-12
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Vegetables and Fruits

Preparation

Maximum storage time

(months)
Cooked fruits Add 10 % of sugar to the container 12
Plum, cherry, sourberry | Wash and hull the stems 8-12

Maximum storage time

Thawing time at room

Thawing time in oven

(months) temperature (hours) (minutes)
Bread 4-6 2-3 4-5(220-225 °C)
Biscuits 3-6 1-15 5-8 (190-200 °C)
Pastry 1-3 2-3 5-10 (200-225 °C)
Pie 1-15 3-4 5-8 (190-200 °C)
Phyllo dough 2-3 1-15 5-8 (190-200 °C)
Pizza 2-3 2-4 15-20 (200 °C)

Dairy products

Preparation

Maximum storage time
(months)

Storage conditions

Packet (Homogenized)

Milk In its own packet 2-3 Pure Milk — in its own packet
Original packaging may be
Cheese - excluding ) used for short-term storage.
N In slices 6-8 N
white cheese Keep wrapped in foil for
longer periods.
Butter, margarine In its packaging 6

5 CLEANING AND
MAINTENANCE

Disconnect the unit from the power
supply before cleaning.
Do not wash your appliance by

pouring water on it.

Do not use abrasive products,
detergents or soaps for cleaning the
appliance. After washing, rinse with clean
water and dry carefully. When you have
finished cleaning, reconnect the plug to the
mains supply with dry hands.
» Make sure that no water enters the lamp
housing and other electrical components.
» The appliance should be cleaned
regularly using a solution of bicarbonate
of soda and lukewarm water.
» Clean the accessories separately by
hand with soap and water. Do not wash
accessories in a dish washer.

» Clean the condenser with a brush at least

twice a year. This will help you to save on
energy costs and increase productivity.

m f The power supply must be
disconnected during cleaning.

5.1 Defrosting

Defrosting the Refrigerator

Compartment
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 Defrosting occurs automatically in

the refrigerator compartment during
operation. The water is collected by

the evaporation tray and evaporates
automatically.

The evaporation tray and the water drain
hole should be cleaned periodically with
the defrost drain plug to prevent the
water from collecting at the bottom of the
refrigerator instead of flowing out.

You can also clean the drain hole by
pouring half a glass of water down it.
Freezer defrosting process

* Small amounts of frost will accumulate

inside the freezer, depending on the
length of time the door may be left open
or the amount of moisture introduced.

It is essential to ensure that no frost or
ice is allowed to form in places where

it will affect the close fitting of the door
seal. This might allow air to penetrate the
cabinet, encouraging continuous running
of the compressor. Thin frost formation

is quite soft and can be removed with a
brush or plastic scraper. Do not use metal
or sharp scrapers, mechanical devices or
other means to accelerate the defrosting
process. Remove all dislodged frost from
the cabinet floor. It is not necessary to
switch off the appliance for the removal
of thin frost.

For the removal of heavy ice deposits,
disconnect the appliance from the

mains supply, empty the contents into
cardboard boxes and wrap in thick
blankets or layers of paper to keep cool.
Defrosting will be most effective if carried
out when the freezer is nearly empty

and should be carried out as quickly

as possible to prevent an unnecessary
increase in the temperature of the
contents.

Do not use metal or sharp scrapers,
mechanical devices or other means to
accelerate the defrosting process. An
increase in temperature of frozen food
during defrosting will shorten the storage
life. Keep contents well wrapped and cool
while defrosting is taking place.

Dry the inside of the compartment with a
sponge or a clean cloth.

» To accelerate the defrosting process,
place one or more bowls of warm water
in the freezer compartment.

Examine the contents when replacing
them in the freezer and if some of the
packages have thawed out, they should
be eaten within 24hours, or be cooked
and re-frozen.

After defrosting is complete, clean the
inside of the appliance with a solution

of warm water and a little bicarbonate

of soda, then dry thoroughly. Wash all
removable parts in the same way and
reassemble. Reconnect the appliance

to the mains supply and leave for 2 to

3 hours on setting number MAX before
introducing the food back into the freezer.
Replacing LED Lighting

To replace any of the LEDs, please contact
the nearest Authorised Service Centre.
Note: The numbers and location of the
LED strips may change according to

the model.
&

L \

If product equipped with LED lamp

This product contains a light source of
energy efficiency class <E>.

If product equipped with LED Strip(s) or
LED card(s)

This product contains a light source of
energy efficiency class <F>.
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6 SHIPMENT AND

REPOSITIONING

6.1 Transportation and Changing

Positioning

The original packaging and foam may be
kept for re-transportation (optional).
Fasten your appliance with thick
packaging, bands or strong cords and
follow the instructions for transportation
on the packaging.
Remove all movable parts or fix them
into the appliance against shocks
using bands when re-positioning or
transporting.
Always carry your appliance in the
upright position.

7 BEFORE CALLING AFTER-

SALES SERVICE

If you are experiencing a problem with
your appliance, please check the following
before contacting the after-sales service.
Your appliance is not operating

Check if:

There is power

The plug is correctly placed in the socket
The plug fuse or the mains fuse has
blown

The socket is defective. To check this,
plug another working appliance into the
same socket.

The appliance performs poorly
Check if:

The appliance is overloaded
The appliance door is closed properly
There is any dust on the condenser

There is enough space near the rear and
side walls.

Your appliance is operating noisily

Normal noises
Cracking noise occurs:
» During automatic defrosting

* When the appliance is cooled
or warmed (due to expansion of
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appliance material).
Short cracking noise occurs: When
the thermostat switches the compressor
on/off.
Motor noise: Indicates the compressor
is operating normally. The compressor
may cause more noise for a short time
when it is first activated.
Bubbling noise and splash occurs:
Due to the flow of the refrigerant in the
tubes of the system.
Water flowing noise occurs: Due
to water flowing to the evaporation
container. This noise is normal during
defrosting.
Air blowing noise occurs: In some
models during normal operation of the
system due to the circulation of air.

The edges of the appliance in contact
with the door joint are warm

Especially during summer (warm seasons),
the surfaces in contact with the door joint
may become warmer during the operation
of the compressor, this is normal.

There is a build-up of humidity inside
the appliance

Check if:

« All food is packed properly. Containers

must be dry before being placed in the
appliance.

» The appliance door is opened frequently.

Humidity of the room enters the
appliance when the doors are opened.
Humidity increases faster when the doors
are opened more frequently, especially if
the humidity of the room is high.

The door does not open or close
properly

Check if:

» There is food or packaging preventing the

door from closing

» The door joints are broken or torn
* Your appliance is on a level surface.
» The compressor can run loudly or the

noise of the compressor/refrigerator

may increase in some models during
operating in some conditions such that
the product is plugged in for the first time,



depending on change in the ambient
temperature or change of usage. That
is normal; when the refrigerator reaches
the required temperature, the noise
decreases automatically.

Recommendations

« If the appliance is switched off or

unplugged, wait at least 5 minutes before

plugging the appliance in or restarting

it in order to prevent damage to the

compressor.

If you will not use your appliance for

a long time (e.g. in summer holidays)

unplug it. Clean your appliance according

to chapter cleaning and leave the door
open to prevent humidity and smell.

If a problem persists after you have

followed all the above instructions,

please consult the nearest authorised
service centre.

» The appliance you have purchased is
designed for domestic use only. It is not
suitable for commercial or common use.
If the consumer uses the appliance in a
way that does not comply with this, we
emphasise that the manufacturer and
the dealer will not be responsible for any
repair and failure within the guarantee
period.

8 TIPS FOR SAVING ENERGY

1. Install the appliance in a cool, well-
ventilated room, but not in direct sunlight
and not near a heat source (such as a
radiator or oven) otherwise an insulating
plate should be used.

2. Allow warm food and drinks to cool
before placing them inside the appliance.

3. Place thawing food in the refrigerator
compartment if available. The low
temperature of the frozen food will
help cool the refrigerator compartment
while the food is thawing. This will save
energy. Frozen food left to thaw outside
of the appliance will result in a waste of
energy.

4. Drinks or other liquids should be
covered when inside the appliance. If

left uncovered, the humidity inside the
appliance will increase, therefore the
appliance uses more energy. Keeping
drinks and other liquids covered helps
preserve their smell and taste.

5. Avoid keeping the doors open for long
periods and opening the doors too
frequently as warm air will enter the
appliance and cause the compressor to
switch on unnecessarily often.

6. Keep the covers of the different
temperature compartments (such as the
crisper and chiller if available) closed.

7. The door gasket must be clean and
pliable. In case of wear, replace the
gasket.

9 TECHNICAL DATA

The technical information is situated in

the rating plate on the internal side of the
appliance and on the energy label.

The QR code on the energy label supplied
with the appliance provides a web link to
the information related to the performance
of the appliance in the EU EPREL
database.

Keep the energy label for reference
together with the user manual and all other
documents provided with this appliance.

It is also possible to find the same
information in EPREL using the link https://
eprel.ec.europa.eu and the model name
and product number that you find on the
rating plate , the appliance.

See the link www.theenergylabel.eu for
detailed information about the energy label.
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10 INFORMATION FOR TEST
INSTITUTES

Appliance for any EcoDesign verification
shall be compliant with EN 62552.
Ventilation requirements, recess
dimensions and minimum rear clearances
shall be as stated in this User Manual at
Chapter 2. Please contact the manufacturer
for any other further information, including
loading plans.

11 CUSTOMER CARE AND
SERVICE

Always use original spare parts.

When contacting our Authorised Service
Centre, ensure that you have the following
data available: Model, Serial Number and
Service Index.

The information can be found on the rating
plate. You can find the rating label inside
the fridge zone on the left lower side.

The original spare parts for some specific
components are available for a minimum
of 7 or 10 years, based on the type of
component, from the placing on the market
of the last unit of the model.

Visit our website to:
www.vestel-germany.de
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Merci d’avoir choisi ce produit.
Cette notice d'utilisation contient des informations et des consignes de sécurité
importantes concernant I'utilisation et I'entretien de votre appareil.

Lire attentivement cette notice d'utilisation avant d’utiliser votre appareil et la conserver
pour consultation ultérieure.

a
°
=)
°

Type

Signification

AVERTISSEMENT

Risque de blessures graves ou danger de mort

RISQUE D’ELECTROCUTION

Risque d’électrocution

INCENDIE

Avertissement : Risque d'incendie / matiéres inflammables

MISE EN GARDE

Risque de blessures ou de dommages matériels

=g

IMPORTANT

Utilisation correcte de I'appareil

FR-45




SOMMAIRE

1 CONSIGNES DE SECURITE ......coriiurecereceresesesesesssessessssessssessssesssessneass 47
1.1 Avertissements généraux relatifs a la SECUTITE .........cooiiiiiiiiiiiii e 47
1.2 Avertissements relatifs a I'installation ... 52
1.3 En cours d’UtiliSAtION. .......coouiiiiiie s 52
2 DESCRIPTION DE L’APPAREIL ... 54
B B 142 1=T 0 ] (o] o 1= RPN 56
3 UTILISATION DE L’APPAREIL.....coooeeee e 57
3.1 Informations relatives a la technologie moins de givre...........ccocvveiviiiiieic e, 57
3.2 Réglage du ThermOSTat.........c.uii i e 57
3.3 Avertissements relatifs aux parametres de température ............ccocoeiiiieiieciice e, 57
314 AACCESSOIMNES ...ttt ettt a et et a et 58
3.4.1 Bac a glagons (Sur certains MOdEIES) ...........coceecevmmrcsenmsiseenisisnnisssssssissesssisenssssnnns 58
3.4.2 Raclette en plastique (Sur certains MOdEIEs) .............eeeeeeeeeeeomereeeeercreeeeeeeereeneens 58
3.4.3 Porte-bouteille(Dans certains MOdEIEs.............cocccomeeeemmrcrmmeecieeeceenescseeeescsenessnnnes 58
3.4.4 Le DaC CONGEIAEUN ...ttt e e 58
3.4.5 Molette du bac a aliments frais (sur certains modeles)...........ccccoevveveiiieeenineennnen. 59
4 RANGEMENT DES ALIMENTS ... cccssemrrrr e sssmmnnne s s 60
4.1 Compartiment du réfrigerateur ..........cooiii i 60
4.2 Compartiment CONGEIAEUN .........cooiuiiiiiiii it 61
S5 NETTOYAGE ET ENTRETIEN ... 64
5.1 DECONGEIALION. ...ttt e e e e ettt e e e et e e e e et eeeaeaannas 64
6 TRANSPORT ET CHANGEMENT DE PLACE ... 65
6.1 Transport et changement de Place..........cccveiiieiiiiiiiie e 65
7 AVANT DE CONTACTER LE SERVICE APRES-VENTE .....cccceoeeeecrnnne. 65
8 CONSEILS POUR ECONOMISER DE L’ENERGIE.........ccocesueueueceeerernnnnns 67
9 DONNEES TECHNIQUES ......cceiuetereeccerersessssse e esessssassssssssesessssssssssssssns 67
10 INFORMATIONS POUR LES INSTITUTS DE TEST.....cccccccrmrerrriiiiinnnnes 68
11 SERVICE ET ASSISTANCE A LA CLIENTELE ....coeveuveeecccceeeeeeesseaenenns 68

FR - 46



1 CONSIGNES DE SECURITE

1.1 Avertissements généraux relatifs a la sécurité

Lire attentivement la présente notice d’utilisation
et la conserver pour une consultation ultérieure.

A MISE EN GARDE: Maintenir dégagées les
ouvertures de ventilation dans I'enceinte de I'appareil
ou dans la structure d'encastrement.

A VISE EN GARDE: Ne pas utiliser de dispositifs
meécaniques ou autres moyens pour acceélérer le
processus de dégivrage autres que ceux
recommandés par le fabricant.

A MISE EN GARDE: Ne pas utiliser d'appareils
électriques a l'intérieur du compartiment de stockage
des denrées, a moins qu'ils ne soient du type
recommandé par le fabricant.

A MISE EN GARDE: Ne pas endommager le circuit
de réfrigération.

A AVERTISSEMENT: Lors du positionnement de

I'appareil, s’assurer que le cordon d’alimentation n’est
pas coincé ni endommage.

A AVERTISSEMENT: Ne pas placer de socles
mobiles de prises multiples ni de blocs d’alimentation
portables a I'arriere de I'appareil.

A VISE EN GARDE: Pour éviter tout risque dd a
I'instabilité de I'appareil, celui-ci doit étre fixé
conformément aux instructions suivantes :
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/M Si votre appareil utilise le R600a comme réfrigérant
(cette information est indiquée sur I'étiquette du
réfrigérateur), veiller a éviter dendommager les
éléments du réfrigérateur lors de son transport et de
son installation. Le R600a est un gaz naturel
respectueux de I'environnement, mais il est explosif.
En cas de fuite résultant d'un dommage occasionné
aux eléments du réfrigérateur, déplacer ce dernier afin
de I'éloigner de toute flamme nue ou source de
chaleur et aérer la piéce ou se trouve I'appareil
pendant quelques minutes.

» Lors du transport ou de la mise en place du
réfrigérateur, ne pas endommager le circuit du gaz
réfrigérant.

* Ne pas stocker dans cet appareil des substances
explosives telles que des aérosols contenant des
gaz propulseurs inflammables.

» Cet appareil est destiné a étre utilisé dans des
applications domestiques et analogues telles que:
- les coins cuisines réservés au personnel des

magasins, bureaux et autres environnements
professionnels;

- les fermes et I'utilisation par les clients des hoétels,
motels et autres environnements a caractere
résidentiel;

- les environnements de type chambres d’hétes;

- la restauration et autres applications similaires
hormis la vente au détail.
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 Si la prise ne correspond pas a la fiche du
réfrigérateur, elle doit étre remplacée par le
fabricant, par un technicien ou par des personnes
de qualification similaire afin d’éviter tout danger.

* Le cable électrique de votre réfrigérateur est muni
d’'une fiche de mise a la terre spéciale. Celle-ci
doit étre branchée a une prise mise a la terre avec
un disjoncteur de 16 ampeéres en amont. Si votre
logement ne comporte pas de prise de ce type,
priere d’en faire installer une par un électricien
qualifié.

» Cet appareil peut étre utilisé par des enfants
agés d'au moins 8 ans et par des personnes
ayant des capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites ou dénuées d’expérience ou
de connaissance, s'ils (si elles) sont correctement
surveillé(e)s ou si des instructions relatives a
I'utilisation de I'appareil en toute sécurité leur ont
été données et si les risques encourus ont été
appréhendés. Les enfants ne doivent pas jouer avec
I'appareil. Le nettoyage et I'entretien par I'usager
ne doivent pas étre effectués par des enfants sans
surveillance.

* Les enfants agés de 3 a 8 ans sont autorisés
a charger et décharger les appareils de
réfrigération. Le nettoyage et I'entretient des
appareils de réfrigération ne doit pas étre fait par
des enfants. Les trés jeunes enfants (0-3 ans) ne
doivent pas utiliser les appareils de réfrigération, les
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jeunes enfants (3-8 ans) doivent faire I'objet d’'une
surveillance continue lorsqu’ils utilisent les appareils
de réfrigération, les enfants plus agés (8-14 ans)

et les personnes vulnérables peuvent utiliser

les appareils de réfrigération en toute sécurité a
condition d’étre supervisés ou d’avoir regu des
instructions appropriées concernant leur utilisation.
Les personnes tres vulnérables ne doivent pas
utiliser les appareils de réfrigération a moins de faire
I'objet d’'une surveillance continue.

+ Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit
étre remplaceé par le fabricant, son service apres
vente ou des personnes de qualification similaire
afin d'éviter un danger.

 MISE EN GARDE: Remplir le bac a glagons
uniquement avec de I'eau potable.

Pour éviter la contamination des aliments, il y a
lieu de respecter les instructions suivantes :

* Des ouvertures de la porte de maniére prolongée
sont susceptibles d'entrainer une augmentation
significative de température des compartiments de
I'appareil.

* Nettoyer régulierement les surfaces susceptibles
d'étre contact avec les aliments et les systéemes
d'évacuation accessibles.

* Entreposer la viande et le poisson crus dans les
bacs du réfrigérateur qui conviennent, de telle sorte
que ces denrées ne soient pas en contact avec
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d'autres aliments ou qu'elles ne s'égouttent pas sur
les autres aliments.

» Les compartiments des denrées congelées deux
étoiles conviennent a la conservation des aliments
pré-congelés, a la conservation ou a la fabrication
de créme glacée et de glacons.

» Les compartiments «une, deux et trois étoiles» ne
conviennent pas pour la congélation des denrées
alimentaires fraiches.

« Sil'appareil de réfrigération demeure vide de
maniére prolongée, le mettre hors tension, en
effectuer le dégivrage, le nettoyer, le sécher,
et laisser la porte ouverte pour prévenir le
développement de moisissures a l'intérieur de
I'appareil.
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1.2 Avertissements relatifs a
Pinstallation

Avant d'utiliser votre réfrigérateur-
congélateur pour la premiére fois, priére de
vérifier les points suivants:

 La tension de fonctionnement de

votre réfrigérateur-congélateur est de
220/240 V a 50 Hz.

Attendez 3 heures avant de brancher
I'appareil, afin de garantir des
performances optimales.

« La fiche doit rester accessible apres
l'installation.

Votre réfrigérateur-congélateur peut
dégager une odeur lors de sa premiére
mise en marche. Ceci est normal et
cette odeur se dissipera lorsque votre
réfrigérateur-congélateur commencera a
refroidir.

» Avant de brancher votre réfrigérateur-
congélateur, vérifier que les informations
figurant sur la plaque signalétique
(tension et puissance raccordée)
correspondent a celles de I'alimentation
secteur. En cas de doute, consulter un
électricien qualifié.

Insérer la fiche dans une prise dotée
d’'une mise a la terre correcte. Si la

prise ne dispose pas de contact de

terre ou si la fiche ne correspond pas,
nous recommandons de consulter un
électricien qualifié pour obtenir de 'aide.
L’appareil doit étre raccordé avec

une prise a fusible correctement
installée. L'alimentation électrique (CA)
et la tension au niveau du point de
fonctionnement doivent correspondre
aux informations indiquées sur la plaque
signalétique de I'appareil (celle-ci se
trouve sur la gauche a l'intérieur de
I'appareil).

* Nous déclinons toute responsabilité

en cas de dommages résultant d’'une
utilisation sans mise a la terre.

Placer votre réfrigérateur-congélateur a
I'abri de la lumiére directe du soleil.
Votre réfrigérateur-congélateur ne doit
jamais étre utilisé a I'extérieur ou exposé
a la pluie.
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Votre appareil doit étre placé a une
distance d’au moins 50 cm de tout poéle,
four a gaz et radiateur de chauffage et a
au moins 5 cm de tout four électrique.

Si votre réfrigérateur-congélateur est
placé a proximité d’'un congélateur, une
distance d’au moins 2 cm doit les séparer
afin d’éviter la formation d’humidité au
niveau de sa surface externe.

Ne pas couvrir le corps ou le dessus du
réfrigérateur-congélateur avec une nappe
ou un napperon. Ceci risquerait d’'altérer
ses performances.

Un intervalle d’au moins 150 mm est
requis au-dessus de I'appareil. Ne rien
placer sur I'appareil.

Ne pas poser d’objets lourds sur
I'appareil.

Nettoyer soigneusement I'appareil

avant toute utilisation (voir Nettoyage et
entretien).

Avant d'utiliser votre réfrigérateur-
congélateur, essuyer tous ses éléments
avec une solution composée d’eau
chaude et d’'une cuillére a café de
bicarbonate de soude. Rincer ensuite a
I'eau claire et sécher. Remettre tous les
éléments du réfrigérateur-congélateur en
place aprés les avoir nettoyés.

La procédure d’installation dans un
bloc-cuisine est indiquée dans la notice
d’installation. Ce produit est destiné

a étre utilisé dans des blocs-cuisines
appropriés uniquement.

1.3 En cours d’utilisation

Ne pas raccorder votre réfrigérateur-
congélateur a 'alimentation secteur a
I'aide d’'une rallonge.

Ne pas utiliser de fiches endommagées,
tordues ou anciennes.

Ne pas tirer, tordre ou endommager le
cordon.

N'utilisez pas d'adaptateur.

Cet appareil est destiné a étre utilisé par
des adultes.Ne pas autoriser des enfants
a jouer avec I'appareil ou a se suspendre
a la porte.



* Ne jamais toucher le cordon/la fiche
d’alimentation avec des mains humides.
Ceci pourrait provoquer un court-circuit
ou un choc électrique.

* Ne pas placer de bouteilles en verre
ou de canettes dans le compartiment
a glagons car ils exploseront lorsque le
contenu gelera.

* Ne pas placer de matiére explosive ou
inflammable dans votre réfrigérateur.
Ranger les boissons présentant une forte
teneur en alcool verticalement dans le
compartiment réfrigérateur et s’assurer
que leurs bouchons sont hermétiquement
fermés.

* Ne pas toucher la glace en la retirant
du compartiment a glagons. La glace
peut provoquer des brllures et/ou des
coupures.

» Ne pas toucher les aliments congelés
avec des mains humides. Ne pas
manger de la glace ou des glacons
immédiatement aprés les avoir sortis du
compartiment a glagons.

* Ne pas recongeler des aliments
décongelés. Ceci pourrait provoquer
des problémes de santé comme une
intoxication alimentaire.

Anciens réfrigérateurs et réfrigérateurs

hors d’usage

 Sil'ancien réfrigérateur ou congélateur
est équipé d'un systéme de verrouillage,
briser ou retirer ce dernier avant la mise
au rebut car des enfants pourraient
s’enfermer a l'intérieur de maniére
accidentelle.

* Les anciens réfrigérateurs et
congélateurs contiennent des matériaux
d’isolation et des agents frigorifiques
avec des chlorofluorocarbures. Par
conséquent, attention a ne pas nuire
a I'environnement lors de leur mise au
rebut.

Déclaration CE de conformité

Nous déclarons que nos produits sont

conformes aux directives, décisions et

réglementations européennes en vigueur
et aux exigences répertoriées dans les
normes référencées.

Anciens réfrigérateurs et réfrigérateurs

hors d’usage

 Si I'ancien réfrigérateur ou congélateur
est équipé d’'un systéme de verrouillage,
briser ou retirer ce dernier avant la mise
au rebut car des enfants pourraient
s’enfermer a I'intérieur de maniére
accidentelle.

* Les anciens réfrigérateurs et
congélateurs contiennent des matériaux
d’isolation et des agents frigorifiques
avec des chlorofluorocarbures. Par
conséquent, attention a ne pas nuire
a I'environnement lors de leur mise au
rebut.

Déclaration CE de conformité

Nous déclarons que nos produits sont

conformes aux directives, décisions et

réglementations européennes en vigueur
et aux exigences répertoriées dans les
normes référencées.

Elimination

Le symbole de la poubelle sur

roues barrée d’une croix affiché

sur le produit ou 'emballage
indique que

cet appareil ne doit pas étre jeté

avec les ordures ménageéres, il doit étre

collecté séparément. Vous pouvez jeter
votre appareil gratuitement au point de
collecte et de recyclage le plus proche.

Vous pouvez obtenir leurs adresses auprés

de votre mairie ou de I'administration locale

responsable. Vous pouvez également
renvoyer gratuitement vos petits déchets
d’équipements électriques et électroniques

(DEEE) dont la longueur ne dépasse pas

25 cm a un distributeur disposant d’'une

surface de vente d’équipements électriques

et électroniques (EEE) d’au moins 400

m?. Les DEEE plus grands peuvent étre

renvoyeés gratuitement au revendeur

respectif lors de I'achat d’'un nouveau
produit du méme type. En ce qui concerne
les modalités de collecte des DEEE, en cas
d’expédition du produit récemment achete,
veuillez contacter votre revendeur.

Les batteries usagées peuvent étre

préparées en vue de leur recyclage afin
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les ressources. Cependant, la priorité

doit étre donnée a la prévention de la

la réutilisation des EEE. Veuillez noter que

I'appareil pourrait contenir des substances

santé humaine s'il ne sont pas utilisés dans

le respect des standards de protection de
séparément et en les recyclant, vous aidez

a éviter les conséquences négatives sur

Emballage et Environnement

Les matériaux d'emballage @

dommages pouvant survenir %&

pendant le transport. Les

de l'environnement car ils sont recyclables.

L'utilisation de matériaux recyclés réduit la

donc la production de déchets.

Remarques :
manuel d’instructions avant d’installer et
d’utiliser I'appareil. Nous ne sommes pas
mauvaise utilisation.

* Il convient de suivre toutes les
d’instructions et de conserver ce manuel
en lieu sOr pour pouvoir résoudre les

» Cet appareil a été congu pour étre utilisé
dans les maisons et il ne peut étre
domestiques et aux fins prévues.

Il ne convient pas a une utilisation
utilisation entrainerait 'annulation de la
garantie de I'appareil et notre société
éventuelles.

» Cet appareil a été congu pour étre
convient gu’au refroidissement/a la
conservation des aliments. Il ne convient

de réduire les déchets et d’économiser
production de déchets, en particulier par
dangereuses pour I'environnement et la
I'environnement. En collectant les DEEE
'environnement et la santé humaine.
protégent votre machine des
matériaux d'emballage sont respectueux
consommation de matieres premiéres et
* Il convient de lire attentivement le
responsables des dommages dus a une
instructions de I'appareil et du manuel
problémes pouvant survenir a l'avenir.
utilisé que dans des environnements
commerciale ou commune. Une telle
n’est pas responsable des pertes
utilisé dans les maisons et il ne
pas a une utilisation commerciale ou
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commune et/ou pour stocker toute autre
substance que de la nourriture. Dans

le cas contraire, notre société n’est pas
responsable des pertes éventuelles.

2 DESCRIPTION DE L’APPAREIL

Ampoule et protection

de la lampe
Thermostat

Cette présentation des parties de

I'appareil est fournie a titre informatif
uniquement. Les parties peuvent varier en
fonction du modéle d’appareil.
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A) Compartiment réfrigérateur
B) Compartiment congélateur

1) Clayettes réfrigérateur

2) Couvercle du compartiment a légumes

3) Compartiment a légumes

4) Couvercle supérieur du congélateur /
Tiroir supérieur du congélateur
Tiroirs du congélateur
Bac a glagons

7) Clayettes en verre du congélateur *

8) Balconnet a bouteilles

9) Balconnets
10) Etagére & vin *
11) Support porte-ceufs

* Sur certains modéles

Remarques générales:
Compartiment des aliments frais
(réfrigérateur) : L'utilisation la plus
efficace de I'énergie est assurée dans
la configuration avec les tiroirs dans
la partie inférieure de I'appareil, et les
étageres uniformément réparties. La
position des bacs de porte n’affecte pas la
consommation d’énergie.
Compartiment congélation
(congélateur) : L'utilisation la plus
efficace de I'énergie est assurée dans la
configuration ou les tiroirs et les bacs sont
en position de stock.

5
6

—_— ~— — —
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*1770 - 1778 pour couvercle métallique

2.1 Dimensions
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3 UTILISATION DE L’APPAREIL

3.1 Informations relatives a la
technologie moins de givre

Grace a I'évaporateur enveloppant, la
technologie LessFrost (moins de givre)
permet un refroidissement plus efficace, un
dégivrage manuel limité et offre un espace
de stockage plus flexible.

3.2 Réglage du Thermostat

Le thermostat régule automatiquement la
température a l'intérieur des compartiments
réfrigérateur et congélateur. Les
températures du réfrigérateur s’obtiennent
en tournant le bouton vers les numéros

du haut; 1a3,1a5ouSF (le nombre de
numeéros du thermostat dépend du produit).

(Les images sont représentatives)

Interrupteur Super /
Bouton du thermostat
(sur certains modéles)

Couvercle de I'ampoule Bouton du thermostat

Parameétres du thermostat:
1 -2 : Pour un stockage a court terme de
la nourriture
3 — 4 : Pour un stockage a long terme de la
nourriture
5 : Niveau maximal de refroidissement.
L’appareil fonctionne plus longtemps.
Si nécessaire, changez le réglage de
température.

Si I'appareil dispose de la position SF :

» Tournez le bouton sur SF pour congeler
rapidement les aliments frais. Dans cette
position, le compartiment congélateur
fonctionnera a des températures plus
basses. Une fois que vos aliments
sont congelés, remettez le bouton du
thermostat dans sa position d’utilisation
normale. Si vous ne changez pas
la position sur SF, votre appareil se
remettra automatiquement a la derniére
position du thermostat en fonction de
la durée indiquée dans la remarque.
Remettez le bouton du thermostat
en position SF et replacez-le a son
usage normal, en fonction de la durée
mentionnée dans la remarque. Si le
bouton du thermostat est en position SF
lors du premier démarrage de I'appareil,
le fonctionnent de ce dernier retourne
automatiquement en position 3 du
thermostat, conformément a la durée
indiquée dans la remarque.

Le mode « Super » est
automatiquement désactivé apres 48
heures.

3.3 Avertissements relatifs aux
paramétres de température

 Votre appareil été congu de maniére a
fonctionner dans la plage de température
ambiante dans les normes conformément
a la classe du climat mentionnée
dans I'étiquette de I'information. Il
est déconseillé de faire fonctionner
votre réfrigérateur a des endroits ou la
température est en dehors de la plage
indiquée. Cela réduit I'efficacité de
refroidissement de I'appareil.

» Les réglages de température doivent étre
effectués en fonction de la fréquence
d’ouverture de la porte, de la quantité de
nourriture conservée dans I'appareil et de
la température ambiante de la piéce ou il
se trouve.

* Lorsque I'appareil est mis en marche
pour la premiére fois, il convient de
le laisser tourner pendant 24 heures
pour qu’il atteigne la température de
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fonctionnement. Au cours de cette
période, ne pas ouvrir la porte, ni garder
une quantité importante de nourriture a
I'intérieur de I'appareil.
» Une fonction de temporisation de
5 minutes est appliquée pour éviter
d’endommager le compresseur de
votre appareil lors du branchement ou
débranchement au réseau, ou lorsqu’une
panne d’énergie se produit. Votre
appareil recommencera a fonctionner
normalement aprés 5 minutes.
Classe Climatique et signification :
T (tropical) : Cet appareil frigorifique est
destiné a étre utilisé a des températures
ambiantes comprises entre 16 °C et 43 °C.
ST (subtropical) : Cet appareil frigorifique
est destiné a étre utilisé a des températures
ambiantes comprises entre 16 °C et 38 °C.
N (tempéré) : Cet appareil frigorifique est
destiné a étre utilisé a des températures
ambiantes comprises entre 16 °C et 32 °C.
SN (Tempéré étendu) : Cet appareil
frigorifique est destiné a étre utilisé a des
températures ambiantes comprises entre
10 °C et 32 °C.

3.4 Accessoires

Les descriptions visuelles et textuelles

de la section relatives aux accessoires

peuvent varier selon le modéle de votre
appareil.

3.4.1 Bac a glagons (Sur certains

modeéles)

» Remplir le bac a glagons d’eau et le
placer dans le compartiment congélateur.

» Une fois que I'eau a complétement gelé,

il est possible de tordre le bac a glagons
comme indiqué pour retirer les glacons.

o |

3.4.2 Raclette en plastique (Sur
certains modéles)
Quelque temps apres, du givre s’accumule
dans certaines zones du
congélateur. Le givre accumulé
dans le congélateur doit étre
éliminé régulierement. Utilisez
le grattoir en plastique fourni a
cet effet, si besoin. N'utilisez
pas d’objets métalliques tranchants pour
cette opération. Ceci peut perforer le circuit
de réfrigération et provoquer des
dommages irréversibles a I'appareil.

3.4.3 Porte-bouteille(Dans certains
modéles

Utiliser le porte-bouteille pour
empécher les bouteilles de glisser
ou de tomber.

3.4.4 Le bac congélateur

Le bac congélateur permet d’accéder plus
facilement aux aliments.
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Les images sont représentatives)
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Bacs congélateurs

ou
(Les images sont représentatives)

—_—

e r

Bacs congélateurs
Couvercle supérieur du congélateur

Retrait du bac congélateur :

» Sortir le bac au maximum.

» Sortir le bac en tirant vers le haut.
Effectuer 'opération inverse pour

remettre le compartiment coulissant en
place.

Toujours manipuler le bac par la
poignée lors de son retrait.

3.4.5 Molette du bac a aliments frais (sur
certains modéles)

(Les images sont représentatives)

ou
(Les images sont représentatives)

—

Si le compartiment a légumes est plein,

le réglage flux d’air situé a I'avant du
compartiment doit étre ouvert. Ceci permet
la pénétration de I'air dans le compartiment
a légumes et le contréle du taux d’humidité
afin d’augmenter la durée de vie des
aliments.

Le cadran situé a l'arriere de la clayette doit
étre ouvert si de la condensation apparait
sur la clayette en verre.

Les descriptions visuelles et
textuelles de la section relatives aux
accessoires peuvent varier selon le

modeéle de votre appareil.
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4 RANGEMENT DES ALIMENTS

» L'eau s’écoulant de la viande risque
de contaminer les autres produits du
réfrigérateur. Les produits carnés doivent
étre emballés et les coulures sur les
clayettes doivent étre nettoyées.
Ne pas placer d’aliments sur le passage
du flux d’air.
« Consommer les aliments emballés avant
la date d’expiration recommandée.
Evitez que les aliments touchent le
capteur de température situé dans le
compartiment réfrigérateur. Pour maintenir
une température de conservation optimale
a l'intérieur du compartiment réfrigérateur,
évitez tout contact entre les aliments et le

4.1 Compartiment du réfrigérateur

» Pour diminuer I'humidité et éviter la
formation de givre associée, toujours .
ranger les aliments dans des récipients
fermés dans le réfrigérateur. Le givre
a tendance a se concentrer dans les
parties les plus froides ou I'humidité des
aliments s’évapore et, au fil du temps,
votre appareil nécessitera un dégivrage
plus fréquent.

» Couvrez tous les plats cuits lorsque
vous les placez dans le réfrigérateur.N’y

introduisez pas d’aliment chaud. Placez-
les lorsqu’ils sont frais car la température/
humidité a l'intérieur du réfrigérateur
pourrait augmenter et causer un
dysfonctionnement du réfrigérateur.
S’assurer qu’aucun élément n’est en
contact direct avec la paroi arriére de
I'appareil car du givre risque de se former
et 'emballage de coller a cette derniére.
Ne pas ouvrir fréquemment la porte du
réfrigérateur.

Il est recommandé que la viande et

le poisson vidé soient placés dans

un emballage hermétique et mis sur

la clayette en verre située juste au-
dessus du bac a légumes ou I'air est
plus frais, ce qui offre des conditions de
conservation optimales.

Ranger les fruits et les Iégumes en vrac
dans le compartiment a [égumes.

Le stockage séparé des fruits et des
légumes permet d’éviter que les légumes
sensibles a I'éthylene (feuilles vertes,
brocolis, carottes, etc.) ne soient affectés
par des fruits libérant de I'éthyléne
(banane, péche, abricot, figue, etc.).

Ne pas placer de légumes humides dans
le réfrigérateur.

La durée de conservation de 'ensemble
des aliments dépend de leur qualité
initiale et du respect d’un cycle de
réfrigération ininterrompu avant leur
rangement dans le réfrigérateur.

capteur.

Pour des conditions de travail normales,
il suffira de régler la température de votre
réfrigérateur a +4 °C.

La température du compartiment
réfrigérateur doit étre comprise entre 0

et 8 °C, les aliments frais en dessous de
0 °C sont glacés et pourrissent, la charge
bactérienne augmente au-dessus de 8 °C
et les aliments se détériorent.

Ne mettez pas immédiatement les
aliments chauds dans le réfrigérateur,
attendez que la température diminue

a I'extérieur. Les aliments chauds
augmentent le degré de votre
réfrigérateur et peuvent provoquent une
intoxication alimentaire et une altération
inutile des aliments.

La viande, le poisson, etc. doivent étre
conservés dans le compartiment le plus
réfrigéré des aliments, et le compartiment
des légumes est préférable pour ranger
les [égumes. (si disponible)

Pour éviter la contamination croisée, les
produits a base de viande et les fruits

et légumes ne doivent pas étre rangés
ensemble.

Les aliments doivent étre placés au
réfrigérateur dans des récipients fermés
ou couverts pour éviter I'humidité et les
odeurs.

Le tableau ci-dessous est un guide
rapide indiquant comment ranger le
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plus efficacement les aliments dans le
compartiment réfrigérateur.

; Duréede | ethode et lieu de
Aliment conservation R
h conservation
maximale
Legur_‘nes 1 semaine Bac a légumes
et fruits
Emballer dans un
film ou des sacs
Viande et o plast|qtfes ou dans
. 2 a3jours une boite congue
poisson :
pour la viande et
ranger sur la clayette
en verre
Fromage s oA Sur le balconnet
! 3 a4jours N
frais indiqué
Beurre et ’ Sur le balconnet
. 1 semaine N
margarine indiqué
Produits ia
Jusqu’a
en
bouteille, | 293t
ar ! d’expiration Sur le balconnet
P recommandée | indiqué
exemple
. par le
lait et roducteur
yaourt P
CEufs 1 mois Sur Iel ballcor’meta
ceufs indiqué
All_ments 2 jours Toutes les clayettes
cuits
REMARQUE :

Les pommes de terre, les oignons et
I'air ne doivent pas étre rangés dans
le réfrigérateur.

4.2 Compartiment congélateur

* Le congélateur est utilisé pour stocker
des aliments congelés, congeler des
aliments frais et faire des glagons.

 Les aliments sous forme liquide doivent
étre congelés dans des tasses en
plastique et le reste dans sachets ou
sacs en plastique. Pour congeler des
aliments frais : emballer et sceller
correctement les aliments frais, en
d’autres mots I'emballage doit étre
étanche a I'air et ne pas fuir. Les sacs
congélateurs, les sacs en polyéthyléne
renforcé d’aluminium et les conteneurs
en plastique sont idéaux.

* Ne pas ranger des aliments frais a coté
d’aliments congelés car cela risquerait de
faire fondre les aliments congelés.
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Avant de congeler des aliments frais, les
diviser en portions de fagon a pouvoir les
consommer en une seule fois.
Consommer les aliments congelés
rapidement aprées leur décongélation
Toujours respecter les instructions du
fabricant figurant sur I'emballage des
aliments lorsque I'on stocke des aliments
congelés. En 'absence d’informations,
ne pas conserver les aliments plus de

3 mois a compter de la date d’achat.
Lors de 'achat d’aliments congelés,
s’assurer qu’ils ont été conservés dans
des conditions adéquates et que leur
emballage n’est pas endommage.

Les aliments congelés doivent étre
transportés dans des conteneurs
adéquats et placés dans le congélateur
dés que possible.

Ne pas acheter d’aliments congelés

si leur emballage présente des

signes d’humidité et un gonflement
anormal. Il est alors probable qu’ils

ont été conservés a une température
inappropriée et que leur contenu est
altéré.

La durée de conservation des aliments
congelés dépend de la température
ambiante, du paramétre du thermostat,
de la fréquence d’ouverture de la porte,
du type de nourriture et de la durée
requise pour transporter le produit du
magasin a votre domicile. Toujours suivre
les instructions sur I'emballage et ne pas
dépasser la période de conservation.

Si vous laissez la porte du congélateur
ouverte pendant une longue période, la
glace apparaitra sur la surface inférieure
du congélateur. Par conséquent, la
circulation d’air est obstruée. Afin d'éviter
cela, veuillez d'abord débrancher le
cordon et patienter que la glace soit
décongelée. Une fois la glace fondue,
veuillez nettoyer le congélateur.

Le volume spécifié sur la plaque
signalétique de l'appareil indique le
volume sans paniers, couvercles, etc.



» Veuillez ne jamais recongeler les aliments une fois qu'ils sont décongelés. Ce geste
pourrait représenter un danger pour votre santé dans la mesure ou vous courrez le
risque d’étre victime d’une intoxication alimentaire.

REMARQUE : La porte du congélateur s’ouvre difficilement aprés la fermeture immédiate

de la porte. C’est normal. Une fois I'’équilibre atteint, la porte s’ouvrira facilement.

» Pour plus de célérité, utilisez I'étagere de congélation rapide pour les denrées
domestiques (et celles a congeler rapidement) en raison de la plus grande capacité de
I'étagére de congélation. L'étagere de congélation rapide est I'étagere supérieure du
compartiment congélateur.

Le tableau ci-dessous est un guide rapide indiquant comment ranger le plus

efficacement les aliments dans le compartiment congélateur.

Durée de conservation

aluminium ou en plastique

Viande et poisson Préparation maximale
(mois)
Steak Emballer dans du papier aluminium 6a8
Agneau Emballer dans du papier aluminium 6a8
Ro6ti de veau Emballer dans du papier aluminium 6a8
Cubes de veau En petite portion 6a8
Cubes d’agneau En petite portion 4a8
Viande hachée Dans son emballage, sans épices 1a3
Abats (morceaux) En petite portion 1a3
. . Doit étre conservé emballé, méme s’il comporte une
Saucisson / Salami
peau
Poulet et dinde Emballer dans du papier aluminium 4a6
Oie et canard Emballer dans du papier aluminium 426
Chevreuil, lapin, sanglier | En portions de 2,5 kg ou sous forme de filets 6a8
Poisson d’eau douce
(saumon, carpe, truite, 2
poisson-chat)
. . Apres avoir vidé le poisson et nettoyé ses écailles,
Poissons maigres (bar, R S . .
. le laver et le sécher. Si nécessaire, retirer la queue 4
turbot, limande) -
et la téte.
Poissons gras (thon,
maquereau, tassergal, 2a4
anchois)
Crustacés Nettoyer et placer dans un sac 426
Caviar Dans_ son emballage ou dans un récipient en 233
aluminium ou en plastique
Dans de I'eau salée ou dans un récipient en
Escargots 3

REMARQUE : La viande congelée doit étre cuisinée comme le viande fraiche. Si la viande n’est pas cuite
apres décongélation, elle ne doit pas étre recongelée.

Durée de conservation

haricots

ébullition

Légumes et fruits Préparation maximale
(mois)
Haricots verts et Laver, couper en petits morceaux et porter a 10413
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Durée de conservation

Légumes et fruits Préparation maximale
(mois)

Pois Ecosser, laver et porter & ébullition 12

Chou Nettoyer et porter a ébullition 6a8

Carotte Nettoyer, couper en tranches et porter a ébullition 12

Poivrons ?ou'p_er la tige, coupgr en.cfeux morceaux, retirer 8410
l'intérieur et porter a ébullition

Epinard Laver et porter a ébullition 6a9
Retirer les feuilles, couper le coeur en morceaux et

Chou-fleur laisser tremper quelques instants dans I'eau avec un 10a12
peu de jus de citron

Aubergines Couper en morceaux de 2 cm aprés lavage 10a12

Durée de conservation

Légumes et fruits Préparation maximale
(mois)
.. Nettoyer et emballer avec la tige ou sous forme de
Mais ) . 12
grains de mais doux

Pommes et poires Peler et trancher 8a10

Abricots et péches Couper en deux morceaux et retirer le noyau 426

Fraises et mares Laver et équeuter 8a12

Fruits cuits Ajouter 10 % de sucre dans le récipient 12

Prunes, cerises Laver et équeuter 8a12

Durée de
décongélation a
température ambiante

Durée de conservation
maximale (mois)

Durée de décongélation au
four (minutes)

(heures)
Pain 4a6 2a3 4345 (220a225°C)
Biscuits 336 1215 5248 (190 a 200 °C)
Pates 1a3 2a3 52410 (200 a 225 °C)
Tarte 1a1,5 3a4 528 (190 a 200 °C)
Pate feuilletée 2a3 1215 548 (190 4200 °C)
Pizza 2a3 2a4 15 a 20 (200 °C)

Produits laitiers

Durée de conservation

Préparation maximale (mois)

Conditions de
conservation

Lait en pack . Dans son propre 2a3 Lait, dans son emballage
(homogénéisé) emballage
L'emballage d’origine peut
étre utilisé pour un stockage
Fromage, en dehors du En tranches 648 pendant une courtg période.
fromage blanc Conserver emballé dans du
papier aluminium pour de
plus longues périodes.
Beurre, margarine Dans son emballage 6
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5 NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Débranchez I'appareil de I'alimentation
électrique avant de le nettoyer.

Ne nettoyez pas le réfrigérateur en 'y
versant I'eau.

N’utilisez pas de produits abrasifs, ni
de détergents pour nettoyer I'appareil.

Aprés avoir procéder au lavage, rincer a

I'eau claire et sécher soigneusement.

Lorsque le nettoyage est terminé,

rebrancher la fiche sur I'alimentation

électrique avec les mains séches.

» S’assurer que I'eau ne pénétre pas dans
le boitier de la lampe et dans d’autres
composants électriques.

» L'appareil doit étre nettoyé régulierement
a l'aide d’'une solution a base de
bicarbonate de soude et d’eau tiede.

» Nettoyer les accessoires séparément a la
main avec du savon et de I'eau. Ne pas
laver les accessoires au lave-vaisselle.

» Nettoyer le condenseur avec une brosse
au moins deux fois par an. Ceci permet
de réaliser des économies d’énergie et
d’améliorer le rendement.

@ f La prise d’alimentation doit étre
débranchée pendant le
nettoyage.

5.1 Décongélation

Dégivrage du compartiment du
réfrigérateur

» Le dégivrage se déclenche
automatiquement dans le compartiment
du réfrigérateur quand il fonctionne L'eau
est récupérée par le bac d'évaporation et
s’évapore automatiquement.

* Le bac d’évaporation et I'orifice
d’évacuation de 'eau doivent étre
nettoyés périodiquement en utilisant la
tige de vidange pour éviter que I'eau ne
stagne en bas du réfrigérateur au lieu de
s’écouler.

* Il est également possible de nettoyer
I'orifice d’évacuation en y versant un
demi-verre d’eau.

Processus de dégivrage du congélateur

» De petites quantités de givre
s'accumulent a l'intérieur du congélateur,
en fonction de la durée pendant laquelle
la porte peut étre laissée ouverte ou
de la quantité d'humidité introduite. Il
est important d’éviter toute formation
de givre ou de glace dans des endroits
susceptibles d’affecter le mécanisme
de fermeture du joint de la porte. Cela
pourrait permettre a I'air de pénétrer
dans I'armoire, ce qui favoriserait le
fonctionnement continu du compresseur.
Les couches fines et douces de givre
accumulées peuvent étre enlevées
a l'aide d'une brosse ou d'un racloir
en plastique. N'utilisez pas d'articles
métalliques, des racloirs pointus,
des outils mécaniques ou d'autres
dispositifs pour accélérer le processus
de dégivrage. Enlever tout givre délogé
de la surface de I'armoire. Il n'est pas
nécessaire d'arréter I'appareil pour
enlever les fines couches de givre.

» Pour retirer des glaces lourdes, bien

vouloir débrancher I'appareil, vider son

contenu dans des boites en carton et

I'emballer dans des couvertures épaisses

ou des couches de papier pour garder

au frais. Le dégivrage sera plus efficace

s'il est effectué lorsque le congélateur

est presque vide et doit étre effectué le

plus rapidement possible pour éviter une
augmentation inutile de la température
du contenu.



» N'utilisez pas d'articles métalliques, des
racloirs pointus, des outils mécaniques
ou d'autres dispositifs pour accélérer
le processus de dégivrage. Une
augmentation de la température des
aliments congelés pendant le dégivrage
réduira leur durée de conservation.
Maintenir le contenu du congélateur bien
emballé et dans un endroit frais pendant
toute la durée de la décongélation.

» Essuyez l'intérieur du compartiment avec
une éponge ou un chiffon doux.

» Pour accélérer le processus de
dégivrage, placer un ou deux bols
d’eau chaude dans le compartiment
congélateur.

» Examinez le contenu des paquets en les
replagant dans le congélateur. Si certains
aliments sont décongelés, consommez-
les dans un délai de 24 heures ou faites-
les cuire avant de les recongeler.

» Une fois le dégivrage terminé, nettoyez
I'intérieur de l'appareil avec une solution
d'eau tiéde et un peu de bicarbonate de
soude puis, séchez-le soigneusement.
Lavez toutes les piéces amovibles
de la méme maniére et réassemblez-
les. Rebranchez I'appareil au réseau
électrique et laissez-le fonctionner
pendant 2 & 3 heures sur le réglage
numéro MAX avant d'y replacer des
aliments.

Remplacement de I’éclairage LED

Pour remplacer ces LED, priére de
contacter le service aprés-vente agrée.

Remarque : Le nombre et
'emplacement des bandes LED
peuvent varier selon le modéle.

@2 @

Si produit équipé d'une lampe LED

Ce produit contient une source lumineuse
de classe d'efficacité énergétique <E>.

Si produit équipé de bande(s) LED ou
carte(s) LED

Ce produit contient une source lumineuse
de classe d'efficacité énergétique <F>.

6 TRANSPORT ET
CHANGEMENT DE PLACE

6.1 Transport et changement de place

» L'emballage d’origine et la mousse
peuvent étre conservés pour transporter
de nouveau I'appareil (de fagon
optionnelle).

* Envelopper votre appareil avec un
emballage épais, des sangles ou des
cordes solides et suivre les instructions
de transport figurant sur 'emballage.

* Retirer toutes les piéces amovibles ou
les fixer dans 'appareil a I'aide de ruban
adhésif pour éviter les chocs en cas de
changement de place ou de transport.

Toujours transporter votre appareil en
position verticale.

7 AVANT DE CONTACTER LE
SERVICE APRES-VENTE

Si vous rencontrez un probléme avec
votre appareil, veuillez vérifier les points
suivants avant de contacter le service
aprés-vente.
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Votre appareil ne fonctionne pas
Vérifier si :
* |l est alimenté en électricité.
« La fiche est correctement branchée dans
la prise
» Le fusible de la prise ou le fusible du
secteur a sauté
» La prise est défectueuse. Pour vérifier
cela, brancher un autre appareil en état
de marche sur la méme prise.
L’appareil fonctionne mal
Vérifier si :
» L'appareil est trop chargé.
» La porte de I'appareil est correctement
fermée
» De la poussiere se trouve sur le
condenseur.
» L'espace situé a I'arriere et sur les cotés
est suffisant.
Votre appareil est bruyant lorsqu’il est
en fonctionnement
Bruits normaux
Un cliquetis se produit :
» Pendant le dégivrage automatique
» Lorsque I'appareil se refroidit ou se
réchauffe (en raison de la dilatation
du matériau).
Un court bruit de craquement se
produit : Ce bruit se fait entendre
lorsque le thermostat active et
désactive le compresseur.
Bruit du moteur : Ce bruit indique
que le compresseur fonctionne
normalement. Le compresseur peut
provoquer plus de bruit pendant une
courte période lorsqu’il se met en
marche pour la premiére fois.
Des bruits de bouillonnement et des
projections se produisent : Causés
par I'écoulement du réfrigérant dans les
tubes du systéme.
Des bruits d’écoulement de I'eau se
produisent : En raison de I'eau qui
s’écoule vers le récipient d’évaporation.
Ce bruit est normal pendant le
dégivrage.

Des bruits de soufflage d’air se
produisent : Sur certains modeles,
pendant le fonctionnement normal du
systéme en raison de la circulation de
I'air.

Les bords de I'appareil en contact avec

le joint de la porte sont chauds

En particulier en été (saisons chaudes), les

surfaces en contact avec le joint de porte

peuvent devenir plus chaudes pendant

le fonctionnement du compresseur, c’est

normal.

Il'y a une accumulation d’humidité a

I'intérieur de I'appareil

Vérifier si :

» L’'ensemble des aliments sont emballés
correctement. Les récipients doivent étre
secs avant d’étre placés dans I’appareil.

* La porte de I'appareil est ouverte
fréquemment. L’humidité de la piéce
pénétre dans I'appareil lorsque les
portes sont ouvertes. Lhumidité
augmente rapidement si les portes sont
ouvertes fréquemment, notamment si
’humidité de la piéce est élevée.

La porte ne s’ouvre ou ne se ferme pas

correctement

Vérifier si :

* Ily a des aliments ou des emballages qui
empéchent la fermeture de la porte

* Les joints de porte sont cassés ou tordus

» Votre appareil se trouve sur une surface
plane.

Le compresseur peut fonctionner

bruyamment ou le bruit du compresseur/

réfrigérateur peut augmenter sur certains
modeles pendant le fonctionnement dans
certaines conditions, notamment lorsque le
produit est branché pour la premiere fois,
lors d’'un changement de la température
ambiante ou lors d’'un changement
d'utilisation. Cela est normal et le bruit
diminue automatiquement lorsque le
réfrigérateur atteint la température requise.

Recommandations

 Si l'appareil est mis hors tension ou
débranché, attendre au moins 5 minutes
avant de brancher I'appareil ou de le
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redémarrer afin d’éviter d'endommager le
compresseur.

 Sil'appareil n’est pas utilisé pendant une
période prolongée (comme pendant les
vacances), débrancher la fiche. Dégivrer
et nettoyer I'appareil, puis laisser la
porte ouverte pour éviter la formation de
moisissures et d’'odeurs.

» Si un probléme persiste aprés avoir suivi
toutes les instructions ci-dessus, priére
de consulter votre technicien agréé le
plus proche.

» Cet appareil est destiné a un usage
domestique uniquement. Il ne convient
pas a une utilisation commerciale ou
commune. Si le consommateur utilise
I'appareil d’'une fagon inappropriée,
nous insistons sur le fait que le fabricant
et le vendeur ne pourront étre tenus
responsables quant a une quelconque
réparation ou panne survenant pendant
la période de garantie.

8 CONSEILS POUR
ECONOMISER DE L’ENERGIE

1. Installer 'appareil dans une piéce fraiche
et bien ventilée, mais pas a la lumiére
directe du soleil ou a proximité d’'une
source de chaleur (comme un radiateur
ou un four), dans le cas contraire une
plaque isolante doit étre utilisée.

2. Laisser les aliments et les boissons
refroidir avant de les placer dans
I'appareil.

3. Placer les aliments en cours de
décongélation dans le compartiment du
réfrigérateur. La basse température des
aliments congelés permettra de refroidir
le compartiment du réfrigérateur pendant
leur décongélation. Ceci permettra
d’économiser de I'énergie. Laisser les
aliments décongeler a 'extérieur de
I'appareil se traduit par un gaspillage
d’énergie.

4. Les boissons et les aliments doivent étre
conservés fermés dans I'appareil. Dans
le cas contraire, 'humidité augmente
et, par conséquent, I'appareil utilise

plus d’énergie. Conserver les boissons
et autre liquides fermés permet de
préserver leur odeur et leur go(t.

5. Eviter de laisser les portes ouvertes
pendant des périodes prolongées et
d’ouvrir les portes trop fréquemment car
de l'air chaud pénétre chaud pénétre
alors dans I'appareil et provoque une
mise en marche inutile et fréquente du
compresseur.

6. Laisser les couvercles des
compartiments ayant une température
différente (comme les compartiments
a légumes et fraicheur, s’ils sont
disponibles) fermés.

7. Les joints de la porte doivent rester
propres et flexibles. Remplacer les joints
s'ils sont usés.

9 DONNEES TECHNIQUES

Les informations techniques figurent sur la
plaque signalétique sur le cbté intérieur de
I'appareil et sur I'étiquette énergétique.

Le code QR présent sur I'étiquette
énergétique fournie avec I'appareil contient
un lien Web vers les informations relatives
aux performances de I'appareil dans la
base de données EPREL de I'UE.
Conservez I'étiquette énergétique a titre
de référence avec le manuel d'utilisation et
tous les autres documents fournis avec cet
appareil.

Il est également possible de trouver les
mémes informations dans EPREL a I'aide
du lien https://eprel.ec.europa.eu avec le
nom du modéle et le numéro de produit

se trouvant sur la plaque signalétique de
I'appareil.
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10 INFORMATIONS POUR LES
INSTITUTS DE TEST

Linstallation et la préparation de I'appareil
pour une vérification EcoDesign doivent
étre conformes a la norme EN 62552.

Les exigences de ventilation, les
dimensions des évidements et les
dégagements arriére minimum doivent
correspondre aux indications du section 2
de ce manuel d’utilisation. Veuillez
contacter le fabricant pour de plus amples
informations, notamment les plans de
chargement.

11 SERVICE ET ASSISTANCE A
LA CLIENTELE

Utilisez toujours des piéces de rechange
d'origine.

Lorsque vous contactez notre centre de
service agréé, assurez-vous que vous
disposez des données suivantes: modéle,
numéro de série et indice de service.

Ces informations se trouvent sur la plaque
signalétique. Sous réserve de modifications
sans préavis.

Les pieces de rechange d'origine pour
certains composants spécifiques sont
disponibles pendant 10 ans a compter de la
date de mise sur le marché de la derniere
unité du modele.

Visitez notre site Web pour:
www.vestel-germany.de
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Grazie per aver scelto questo prodotto.

Questo manuale utente contiene importanti informazioni di sicurezza e istruzioni
sull’'utilizzo e manutenzione del vostro apparecchio.

Prima di utilizzare il vostro apparecchio vi preghiamo di leggere questo manuale utente e
di conservarlo per future consultazioni.

Tipologia Significato

PERICOLO Rischio di lesioni gravi o morte

RISCHIO DI FOLGORAZIONE o T
Rischio dovuto a tensioni pericolose

Q>|B > P

ELETTRICA

INCENDIO Avvertenza; rischio di incendio / materiali inflammabili
ATTENZIONE Rischio di lesioni o danni materiali
IMPORTANTE Informazioni sul corretto funzionamento del sistema
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1 ISTRUZIONI DI SICUREZZA

1.1 Avvertenze Generali di Sicurezza

Leggere con attenzione il presente manuale
utente.

A ATTENZIONE: Evitare di ostruire le aperture di
ventilazione presenti sul mobile dell’'apparecchio o
nella struttura di incasso.

A ATTENZIONE: Non usare dispositivi meccanici o
altri mezzi per accelerare il processo di sbrinamento,
eccetto quelli raccomandati dal produttore.

A ATTENZIONE: Non usare apparecchiature
elettriche (es. apparecchi di riscaldamento, produttori
di ghiaccio elettrici ecc.) all'interno di questo
apparecchio, salvo siano del tipo raccomandato dal
produttore.

A ATTENZIONE: Non sbrinare o pulire mai
I'apparecchio con una pulitrice a vapore. |l vapore pud
raggiungere parti elettriche e provocare un
cortocircuito con rischio di folgorazioni.

A ATTENZIONE: Fare attenzione a non arrecare
danni al circuito refrigerante. Non utilizzare oggetti
appuntiti o affilati per rimuovere la brina o il ghiaccio.
E possibile danneggiare i raccordi del circuito
refrigerante, cosa che rende inservibile I'apparecchio.
Il gas fuoriuscendo per effetto della pressione, pud
provocare irritazioni agli occhi.
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A ATTENZIONE: Quando si posiziona l'apparecchio,
assicurarsi che il cavo di alimentazione non sia
bloccato o danneggiato.

A ATTENZIONE: Non posizionare prese di corrente
portatili multiple o alimentatori di corrente portatili
multipli sul retro dell'apparecchio.

A ATTENZIONE: Al fine di evitare qualunque pericolo
derivante da un posizionamento instabile
dell'apparecchio, esso deve essere fissato secondo le
istruzioni.

/A Se il vostro apparecchio utilizza R600a come
refrigerante (questa informazione € disponibile sulla
targhetta presente sull’apparecchio), occorre prestare
attenzione durante il trasporto e l'installazione per
evitare danni ai componenti del sistema di
refrigerazione. R600a € un gas naturale e non nocivo
per I'ambiente, ma & esplosivo. Nell'eventualita di
perdite dovute al danneggiamento dei componenti del
sistema di refrigerazione, scollegare I'apparecchio
dalla corrente elettrica, allontanarlo da fiamme libere o
sorgenti di calore e ventilare per alcuni minuti
I'ambiente dove ¢ installato I'apparecchio.
« Durante il trasporto e il posizionamento
dell'apparecchio, fare attenzione a non danneggiare
il circuito del gas refrigerante.

* Non conservare all'interno dell'apparecchio
sostanze esplosive, come bombolette spray
contenenti propellente infiammabile.
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» L'apparecchio e destinato all'uso in abitazioni private
e in altri contesti di tipo domestico quali:

- zone cucina per il personale di punti vendita, uffici
e altri ambienti lavorativi;

- utilizzo presso agriturismi e da parte dei
clienti di alberghi, motel e altre strutture di tipo
residenziale;

- bed and breakfast e strutture analoghe;

- catering e applicazioni simili non di vendita al
dettaglio.

» Se la spina dell'apparecchio non corrisponde alla
presa elettrica, la spina deve essere sostituita da un
servizio di assistenza autorizzato o da un elettricista
qualificato al fine di evitare ogni rischio.

« |l cavo di alimentazione dell'apparecchio & collegato
ad una speciale spina dotata di messa a terra.
Tale spina deve essere usata con una presa da 16
ampere con opportuna messa a terra. Se la vostra
abitazione non dispone di tale presa, abbiate cura di
farne installare una da un elettricista qualificato.

* Questo apparecchio pud essere utilizzato solo da
adulti istruiti sull'uso sicuro dell'apparecchio e in
grado di comprendere i rischi connessi. | bambini
non devono giocare con l'apparecchio. La pulizia e
la manutenzione dell'apparecchio devono essere
eseguite da adulti.
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» Tenere gli animali domestici lontani dall’apparecchio.

* Non lasciare i bambini non sorvegliati vicino
allapparecchio.

* | bambini dai 3 agli 8 anni possono caricare
e scaricare dispositivi di refrigerazione. Non
ci si aspetta che i bambini eseguano pulizia o
manutenzione del dispositivo, non ci si aspetta
che i bambini molto piccoli (0-3 anni) facciano
uso dei dispositivi, non ci si aspetta che i bambini
piccoli (3-8 anni) usino i dispositivi in modo sicuro a
meno che non vengano sorvegliati costantemente,
i bambini piu grandi (8-14 anni) e le persone
vulnerabili sono in grado di usare i dispositivi dopo
aver ricevuto appropriata supervisione o istruzioni
sull’utilizzo dei dispositivi. Non ci si aspetta che le
persone molto vulnerabili usino i dispositivi in modo
sicuro prima di aver ricevuto sorveglianza continua.

« Tenere il materiale di imballaggio lontano dalla
portata dei bambini.

* Non permettere ai bambini di sedersi, arrampicarsi
sull’apparecchio o entrare all'interno di quest’ultimo.

* Prestare attenzione durante il trasporto
dell'apparecchio poiché & pesante. E necessario
valutare il numero di persone e le attrezzature
necessarie. Indossare sempre guanti protettivi.

« Se il cavo di alimentazione € danneggiato, deve
essere sostituito da personale qualificato al fine di
evitare ogni rischio.
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Non posizionare I'apparecchio sopra il cavo di
alimentazione.

L'apparecchio non é progettato per I'uso ad altitudini
superiori a 2.000 m.

Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica

quando non viene utilizzato per un lungo periodo
e prima dell’installazione, manutenzione, pulizia e
riparazione, diversamente potrebbe danneggiarsi.

Prima dell’installazione, verificare se I'apparecchio
presenta danni visibili. Non installare o utilizzare mai
un apparecchio danneggiato.

L'utilizzo di parti di ricambio e accessori di altre
marche € rischioso e potrebbe provocare lesioni,
danni materiali o danni all’apparecchio. Per ragioni
di sicurezza, utilizzare solo parti di ricambio e
accessori originali

Il produttore non si assume alcuna responsabilita
per le conseguenze di eventuali errori causati

da fattori sui quali non ha controllo. Inoltre il
produttore non assicura la validita e correttezza
delle informazioni fornite se al software e
allapparecchiatura citati in questo manuale sono
state apportate modifiche da parte di terze persone.

La riparazione dell’apparecchio dovra essere
effettuata esclusivamente da un servizio di
assistenza tecnica autorizzato. Il produttore non pud
essere ritenuto responsabile per danni derivanti da
errata installazione o riparazione effettuata da un
centro di assistenza non autorizzato.
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* Nell'impegno di migliorare costantemente la qualita
dei propri prodotti, il produttore si riserva la facolta
di variare in qualsiasi momento le informazioni del
presente manuale.

* Nel caso il significato di una o piu informazioni di
questo manuale non fosse comprensibile, l'utente
deve contattare il rivenditore o il produttore per i
chiarimenti necessari prima di effettuare qualsiasi
operazione.

» L’'apparecchio € schermato contro i radiodisturbi
secondo la direttiva CE.

* Questo apparecchio € conforme alle pertinenti
norme di sicurezza per gli apparecchi elettrici.

Per evitare la contaminazione degli alimenti, si
prega di seguire le seguenti istruzioni:

» L'apertura prolungata dello sportello pud causare un
significativo aumento della temperatura nei vani del
dispositivo.

» Pulire regolarmente le superfici che possono venire
a contatto con gli alimenti ed i sistemi di drenaggio
accessibili.

» Conservare la carne ed il pesce crudi in appositi
contenitori in frigorifero, in modo che non vengano
a contatto con altri alimenti o che non colino su di
essi.

» Gli scomparti per surgelati a due stelle sono adatti
per la conservazione di alimenti precedentemente
congelati, la conservazione o la produzione di gelato
e la produzione di cubetti di ghiaccio.
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» Gli scomparti a una, due e tre stelle non sono adatti
al congelamento di alimenti freschi.

« Se il dispositivo di refrigerazione viene lasciato
vuoto per lunghi periodi, spegnere, sbrinare, pulire,
asciugare e lasciare la porta aperta per evitare la
formazione di muffa al suo interno.
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1.2 Avvertenze di installazione

Prima di usare per la prima volta
'apparecchio, prestare attenzione ai
seguenti punti:

La tensione di funzionamento
dell’apparecchio & 220-240 V a 50 Hz.
Al termine dell'installazione la spina
deve rimanere accessibile in qualsiasi
momento.

L'apparecchio puo emanare odore
quando viene acceso la prima volta.

Cio & normale e I'odore svanira quando
I'apparecchio iniziera a raffreddarsi.
Prima di collegare I'apparecchio alla
presa, assicurarsi che le informazioni
sulla targhetta identificativa (tensione e
potenza assorbita) siano compatibili con
le caratteristiche della rete elettrica. Per
ogni dubbio, consultare un elettricista
qualificato.

Inserire la spina in una presa dotata

di un'efficace connessione a terra. Se

la presa non dispone di messa a terra

o la spina non si adatta perfettamente
alla presa, si raccomanda di richiedere
I'assistenza di un elettricista qualificato.
L'apparecchio deve essere collegato

ad una presa correttamente installata e
protetta da un interruttore di sicurezza. I
tipo di alimentazione (CA) e la tensione
di rete del luogo di utilizzo devono essere
compatibili con i dettagli riportati sulla
targhetta identificativa del prodotto (la
targhetta identificativa si trova all'interno
dell'apparecchio, sulla sinistra).

Il produttore declina ogni responsabilita
per danni derivanti da utilizzo con messa
a terra inadeguata.

L’apparecchio non deve essere
alimentato da un dispositivo di
commutazione esterno, ad esempio un
timer, o collegato a un circuito che viene
regolarmente acceso e spento da un
dispositivo esterno.

Scollegare I'apparecchio dalla rete
elettrica quando non viene utilizzato

per un lungo periodo e prima
dell'installazione, manutenzione, pulizia
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e riparazione, diversamente potrebbe
danneggiarsi.

Collocare I'apparecchio in posizione non
esposta alla luce solare diretta.
L’apparecchio non deve mai essere usato
all'esterno o esposto alla pioggia.
L'apparecchio deve essere collocato ad
almeno 50 cm da fornelli, forni a gas e
sorgenti di calore, e ad almeno 5 cm da
forni elettrici.

Se l'apparecchio & posizionato accanto
a un congelatore, occorre mantenere
una distanza di almeno 2 cm fra gli
apparecchi, per impedire la formazione di
condensa sulla superficie esterna.

Non coprire la struttura o la parte
superiore dell’apparecchio con panno o
tessuto, anche leggero. Cio peggiora le
prestazioni dell'apparecchio.

Al di sopra dell'apparecchio deve essere
presente uno spazio libero di almeno
150 mm. Non collocare nulla sopra
I'apparecchio

Pulire completamente I'apparecchio
prima dell'uso (vedere: Pulizia e
Manutenzione).

Prima di utilizzare I'apparecchio, passare
su tutti i componenti un panno imbevuto
di una soluzione ottenuta sciogliendo

in una bacinella di acqua tiepida un
cucchiaio da té di bicarbonato di sodio.
Sciacquare poi con acqua pulita e
asciugare. Dopo la pulizia, rimettere tutti i
componenti all'interno dell’apparecchio.
La procedura di installazione all'interno
di cucine componibili € descritta nel
manuale di installazione. Il prodotto &
progettato per essere usato solamente in
cucine componibili adatte.

1.3 Durante l'uso

Non connettere I'apparecchio alla rete
elettrica mediante prolunghe, prese
multiple o adattatori.

Non utilizzare spine danneggiate,
lacerate o vecchie.

Non tirare, piegare o danneggiare il cavo
di alimentazione.



Non utilizzare adattatori.

Questo apparecchio puo essere
utilizzato solo da adulti istruiti sul’'uso
sicuro dell’apparecchio e in grado di
comprendere i rischi connessi. | bambini
non devono giocare con I'apparecchio

o appendersi alla porta. La pulizia e la
manutenzione dell’apparecchio devono
essere eseguite da adulti.

Non toccare mai il cavo di alimentazione
o la spina con le mani bagnate.
Scollegare I'apparecchio dalla rete
elettrica afferrando la spina (non il

cavo) per staccarla dalla presa elettrica.
Questi comportamenti possono causare
cortocircuiti o folgorazioni elettriche.
Non usare impropriamente lo zoccolo,

i cassetti estraibili, le porte ecc. quale
punto di appoggio o come sostegno.
Evitare che olii o grassi imbrattino parti
plastiche o le guarnizioni delle porte. |
grassi aggrediscono il materiale plastico
e la guarnizione della porta diventa
fragile e porosa.

Non collocare bottiglie in vetro o lattine
nello scomparto congelatore, per evitare
che scoppino in seguito al congelamento
del contenuto.

Non collocare materiali esplosivi o
inflammabili all'interno dell’apparecchio.
Sistemare le bevande con elevato
contenuto alcolico in posizione verticale
nello scomparto frigorifero, assicurandosi
che siano ermeticamente chiuse.
Durante la rimozione del ghiaccio dallo
scomparto congelatore, evitare di
toccarlo. Il ghiaccio pud provocare ustioni
da gelo e/o tagli.

Non toccare alimenti congelati con le
mani bagnate. Non ingerire gelati o
cubetti di ghiaccio immediatamente
dopo averli estratti dallo scomparto
congelatore.

Non congelare nuovamente gli alimenti
scongelati. Cio puo causare problemi di
salute, come intossicazioni alimentari.

Apparecchi vecchi e non piu funzionanti
+ Se il vostro vecchio apparecchio € dotato
di chiusura meccanica, rompetela o
rimuovetela prima di smaltirlo, poiché i
bambini possono rimanere intrappolati
all'interno e cio puo causare incidenti.
« | vecchi apparecchi contengono
materiale isolante e refrigeranti a base
di CFC. Prestare quindi attenzione a
non danneggiare |I'ambiente durante lo
smaltimento dei vecchi apparecchi.
» Una volta che un apparecchio ha esaurito
la propria vita utile, togliere la spina
di alimentazione dalla presa prima di
tagliare il cavo di alimentazione.
Dichiarazione di conformita CE
Dichiariamo che i nostri prodotti soddisfano
le Direttive, le Decisioni e i Regolamenti
Europei applicabili nonché i requisiti
elencati nelle norme alle quali si fa
riferimento.
Smaltimento responsabile
dell'imballaggio e del vecchio
apparecchio
Rimozione dei materiali di imballaggio

| materiali di imballaggio @

proteggono I'apparecchio da
eventuali danni che potrebbero %&
verificarsi durante il trasporto. Si

prega di riciclare i materiali di imballaggio.
Il materiale riciclato riduce il consumo di
materie prime e riduce la produzione di
rifiuti.

Smaltimento

Il simbolo del bidone della
spazzatura barrato riportato sul
prodotto o sulla sua confezione
indica che il dispositivo non
deve essere smaltito con altri
rifiuti domestici, ma richiede una raccolta
differenziata. Puoi smaltire il dispositivo
gratuitamente presso il tuo sistema locale
di raccolta e restituzione dei rifiuti. Gli
indirizzi possono essere ottenuti dalla
circoscrizione comunale competente o
dal governo locale. In alternativa, puoi
restituire gratuitamente piccoli rifiuti di
apparecchiature elettriche ed elettroniche
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(RAEE) con una lunghezza del bordo fino
a 25 cm a qualsiasi rivenditore con un’area
di vendita relativa alle apparecchiature
elettriche ed elettroniche (AEE) di almeno
400 m2. | RAEE piu grandi possono
essere restituiti gratuitamente al rispettivo
rivenditore al momento dell’acquisto

di un nuovo prodotto dello stesso tipo.

Per quanto riguarda le modalita di ritiro

dei RAEE in caso di spedizione del

prodotto appena acquistato, contatta il tuo

rivenditore.

| RAEE restituiti possono essere preparati

per il riciclaggio per ridurre gli sprechi e

risparmiare risorse. Nota che il dispositivo

puod contenere sostanze dannose per

I'ambiente e la salute umana se non

utilizzato secondo gli standard di protezione

ambientale. La raccolta differenziata e il

riciclaggio dei RAEE aiutano a prevenire

conseguenze negative per 'ambiente e la
salute umana.

Se possibile, rimuovi tutte le batterie e

gli accumulatori nonché tutte le lampade

rimovibili prima di smaltire il dispositivo.

Trova il tipo e il metodo di rimozione sicura

della batteria o dell’laccumulatore nel

manuale dell'utente fornito dal produttore o

dal rivenditore del dispositivo.

Note:

* Prima di installare e utilizzare
I'apparecchio leggere attentamente |l
manuale di istruzioni. Il produttore declina
ogni responsabilitd per danni derivanti da
uso improprio.

» Seguire tutte le indicazioni riportate
sull'apparecchio e sul manuale di
istruzioni. Quest'ultimo va conservato in
luogo sicuro in modo da poter risolvere
eventuali problemi in futuro.

* Questo apparecchio & prodotto per
I'uso all'interno di abitazioni private e
pud essere impiegato solo in contesti
domestici e per gli scopi indicati. Esso
non ¢é indicato per I'uso comune o
commerciale. Tale uso invalidera la
garanzia dell'apparecchio e il produttore
declina ogni responsabilita per danni
subiti.

* Questo apparecchio & prodotto per
I'uso all'interno di abitazioni e destinato
esclusivamente alla refrigerazione /
conservazione degli alimenti. Esso non
€ adatto al'uso commerciale o0 comune
e/o per conservare sostanze diverse
dagli alimenti. Il produttore declina
ogni responsabilita per danni derivanti
dalla mancata osservanza di queste
indicazioni.

2 DESCRIZIONE
DELL'APPARECCHIO
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Questa presentazione ha il solo scopo
di fornire informazioni riguardo ai

componenti dell'apparecchio. | componenti
possono variare a seconda del modello.
A) Scomparto frigorifero
B) Scomparto congelatore

1) Ripiani del frigorifero

2) Coperchio del cassetto frutta e verdura

3) Cassetto frutta e verdura

4) Sportello del vano di congelazione

5) Cestini congelatori

6) Vaschetta per il ghiaccio

7) Ripiani in vetro congelatore *

8) Ripiano portabottiglie

9) Ripiani della porta
10) Scaffalatura per il vino *
11) Portauova

* In alcuni modelli

Note generali:
Scomparto alimenti freschi (frigorifero):
La configurazione con i cassetti nella
parte inferiore dell’apparecchio, con i
ripiani distribuiti in maniera uniforme e una
posizione degli scomparti nello sportello
che non incide sul consumo energetico,
consente un impiego piu efficiente
dell’energia.
Scomparto alimenti congelati
(congelatore): L'utilizzo piu efficiente
dell’energia viene garantito nella
configurazione con i cassetti e i contenitori
in posizione di fabbrica.
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2.1 Dimensioni

*1770 - 1778 per copertura superiore metallica
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3 USO DELL'APPARECCHIO

3.1 Informazioni sulla Tecnologia Less

Frost

Grazie all’evaporatore arrotondato,

la tecnologia Less Frost offre un
raffreddamento piu efficiente, meno
necessita di scongelamento manuale ed un
ambiente di conservazione piu flessibile.

3
I

.2 Regolazione del termostato

termostato regola automaticamente la

temperatura all'interno degli scomparti
frigorifero e freezer. Le temperature

del frigorifero possono essere ottenute
ruotando la manopola su numeri superiori;
da1a3,da1ab5o SF (i numeri massimi
sul termostato dipendono dal prodotto).

(Le immagini sono rappresentative)

Pulsante Super /
Pulsante bassa temperatura ambiente
(In alcuni modelli)

Protezione lampada Manopola termostato

Regolazione del termostato del
congelatore:

1

3

5

— 2 : Per la conservazione a breve
termine degli alimenti
— 4 : Per |la conservazione a lungo
termine degli alimenti
: Posizione massima di raffreddamento.
L’apparecchio lavorera piu a lungo. Se
necessario, modificare I'impostazione di
temperatura.

Se il dispositivo dispone della posizione SF:

Girare la manopola su SF per congelare
velocemente gli alimenti freschi. In questa
posizione, lo scomparto del freezer

funzionera a temperature piu basse.
Dopo aver congelato gli alimenti, girare
la manopola termostato nella posizione
di normale utilizzo. Se non si modifica
la posizione SF, I'attivita del dispositivo
tornera automaticamente all’'ultima
posizione del termostato secondo il
tempo indicato nella nota. Riportare il
termostato alla posizione SF e all’utilizzo
normale secondo il tempo indicato nella
nota. Se il termostato € nella posizione
SF quando I'apparecchio viene avviato
per la prima volta, I'apparecchio tornera
automaticamente al funzionamento nella
posizione 3 del termostato secondo il
tempo indicato nella nota.

La modalita super freddo si disattivera

automaticamente dopo 48 ore.

3.3 Avvertenze relative alle impostazioni
di temperatura

» L'apparecchio & progettato per funzionare
agli intervalli di temperatura ambiente
indicati nelle norme, a seconda della
classe climatica indicata nell’etichetta
delle informazioni. Non si raccomanda di
azionare il frigorifero in ambienti che sono
al di fuori degli intervalli di temperatura
dichiarati. Cio ridurra I'efficienza di
raffreddamento dell’apparecchio.

* Le regolazioni della temperatura devono
essere eseguite a seconda della
frequenza di apertura dello sportello,
della quantita di alimenti conservata
allinterno dell’apparecchio e della
temperatura ambiente del luogo in cui si
trova I'apparecchio.

» Quando l'apparecchio viene acceso per
la prima volta, esso va mantenuto in
funzione 24 ore in modo da raggiungere
la temperatura di funzionamento. Durante
questo lasso di tempo, non aprire la
porta e non conservare grandi quantita di
alimenti all’interno.

* Una funzione di ritardo di 5 minuti
viene applicata per impedire danni al
compressore dell’apparecchio, quando
si scollega o si collega il congelatore alla
rete o quando si verifica un’interruzione

IT-83



dell’'alimentazione. L'apparecchio iniziera
a funzionare normalmente dopo 5 minuti.
Classe climatica e significato:
T (tropicale): Questo apparecchio
refrigerante & destinato all’'uso a
temperature ambienti comprese tra 16 °C
e 43 °C.
ST (subtropicale): Questo apparecchio
refrigerante & destinato all’'uso a
temperature ambienti comprese tra 16 °C
e 38 °C.
N (temperato): Questo apparecchio
refrigerante & destinato all’'uso a
temperature ambienti comprese tra 16 °C
e 32 °C.
SN (temperato esteso): Questo
apparecchio refrigerante & destinato all’'uso
a temperature ambienti comprese tra 10 °C
e 32 °C.

3.4 Accessori

Le descrizioni nelle immagini e nel testo
della sezione potrebbero variare in base
al modello di frigorifero.

3.4.1 Vaschetta per il ghiaccio (in alcuni
modelli)

» Riempire di acqua la vaschetta per il
ghiaccio e collocarla nello scomparto
congelatore.

» Una volta che I'acqua € completamente
gelata, torcere la vaschetta come
mostrato sotto per estrarre i cubetti di
ghiaccio.

3.4.2 ll raschietto in plastica (In alcuni
modelli)
Dopo un po’ di tempo, il ghiaccio si
accumulera in certe zone del
freezer. Il ghiaccio accumulato
nel freezer dev'essere rimosso
regolarmente. Se necessario,
utilizzare il raschietto in plastica
fornito. Per questa operazione
non utilizzare oggetti metallici appuntiti.

Essi potrebbero forare il circuito del
frigorifero e causare un danno irreparabile
all'unita.

3.4.3 Fermabottiglie (In alcuni modelli)

Usare il dispositivo fermabottiglie
per evitare che le bottiglie
possano scivolare o capovolgersi.

3.4.4 Cassetti del congelatore
| cassetti presenti nello scomparto
congelatore facilitano 'accesso agli alimenti

in esso conservati.
(Le immagini sono rappresentative)

Lol

M _§

:
1] £

Cassetti del congelatore

o
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(Le immagini sono rappresentative)

T=e—— ~

Cassetti del congelatore
Sportello del vano di congelazione

Per rimuovere i cassetti:
 Estrarre quanto piu possibile il cassetto.
« Tirare la parte anteriore del cassetto
verso l'alto e verso l'esterno
Per ricollocare in sede i cassetti,
compiere la procedura inversa a quella
sopra descritta.
Mentre si estraggono i cassetti, tenerli
sempre per la maniglia.

3.4.5 Manopola del fresco (In alcuni
modelli)

(Le immagini sono rappresentative)

Se lo scomparto frutta e verdura & pieno,
occorre aprire la manopola del fresco che
si trova davanti allo scomparto frutta e
verdura. Cid consente di controllare I'aria
allinterno dello scomparto frutta e verdura
e il tasso di umidita, per aumentare la
durata del cibo all'interno.

La manopola, situata dietro il ripiano, deve
essere aperta se si nota della condensa sul
ripiano in vetro.

Le descrizioni nelle immagini e
nel testo della sezione potrebbero
variare in base al modello di
frigorifero.

(Le immagini sono rappresentative)
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4 CONSERVAZIONE DEGLI
ALIMENTI

4.1 Scomparto frigorifero

» Per ridurre I'umidita ed evitare la
conseguente formazione di brina,
conservare sempre i liquidi introdotti
nello scomparto frigorifero all'interno

di contenitori sigillati. La brina tende

a concentrarsi nelle parti piu fredde

dell'evaporatore e, col passare del

tempo, l'apparecchio richiedera
sbrinature piu frequenti.

| piatti cucinati devono restare coperti

quando vengono conservati nel

frigorifero.Non introdurre cibi caldi nel
frigorifero. Metterli in frigorifero quando
sono freddi altrimenti la temperatura/
umidita all'interno del frigorifero
aumenteranno, riducendo I'efficienza del
frigorifero.

» Assicurarsi che nessun oggetto venga
direttamente a contatto con la parete
posteriore dell'apparecchio, poiché
in questo caso si formerebbe della
brina alla quale potrebbero aderire
le confezioni dei prodotti. Non aprire
frequentemente la porta del frigorifero.

» Siraccomanda di confezionare non

strettamente la carne e il pesce pulito

e collocarli sul ripiano in vetro appena

sopra il cassetto verdura, dove I'aria piu

fredda garantisce le migliori condizioni di

conservazione.

Sistemare frutta e verdura sciolte negli

appositi cassetti verdure.

» Conservare la frutta e la verdura
separatamente consente alla verdura
sensibile all’etilene (insalata, broccoli,
carota, ecc.) di non essere danneggiata
dalla frutta che rilascia I'etilene (banane,
pesce, albicocche, fichi, ecc.)

» Non collocare verdura umida o bagnata

nel frigorifero.

Il periodo massimo di conservazione

di tutti i prodotti alimentari dipende

dalla qualita originaria del cibo e

dall'ininterrotto mantenimento del ciclo di
refrigerazione prima della collocazione
nell'apparecchio.

 L'acqua eventualmente rilasciata dalla
carne puo contaminare altri prodotti
presenti nel frigorifero. Si raccomanda di
confezionare le carni e di pulire i ripiani
da eventuali perdite di liquido.

* Non collocare gli alimenti davanti alle
aperture del condotto dell'aria.

» Consumare gli alimenti confezionati entro
la data di scadenza raccomandata.

Impedire ai cibi di toccare il sensore di

temperatura situato sul comparto frigorifero.

Per poter mantenere la temperatura di

conservazione ottimale nel comparto frigo,

il cibo non deve entrare in contatto con il

sensore.

 Per condizioni di funzionamento normali
sara sufficiente regolare I'impostazione
di temperatura del proprio frigorifero a
+4 °C.

* Latemperatura dello scomparto
frigorifero dovra essere nel range 0-8 °C:
al di sotto di 0 °C gli alimenti freschi si
ghiacciano e marciscono, al di sopra di
8 °C la carica batterica aumenta e gli
alimenti si danneggiano.

* Non inserire immediatamente alimenti
caldi nel frigorifero: attendere all’'esterno
che la temperatura si abbassi. Gli
alimenti caldi aumentano i gradi del
frigorifero, causando intossicazioni
alimentari e danneggiando inutilmente gli
alimenti.

» Carni, pesci, ecc. devono essere
posizionati nello scomparto freddo per
gli alimenti; lo scomparto verdure & da
preferire per le verdure (se disponibile).

* Per prevenire la contaminazione crociata,
le carni, la frutta e le verdure non devono
essere conservati insieme.

+ Gli alimenti devono essere posizionati
nel frigorifero in contenitori chiusi oppure
coperti, per evitare umidita e odori.

La seguente tabella rappresenta una guida

rapida che illustra il modo piu efficiente

di conservare all'interno dello scomparto

frigorifero gli alimenti dei principali gruppi.
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Periodo
. . . . Come e dove
Alimenti massimo di p
g collocarli
conservazione
Frutta e 1 settimana Cassetto verdura
verdura
Confezionare
in pellicola di
Carne e B plastica, sacchetti
2 -3 giorni o
pesce o contenitori per
carni e sistemare sul
ripiano in vetro
Formaggi A iy Sull'apposito ripiano
freschi 3 - 4 giomni della porta
Burro e 1 settimana Sull'apposito ripiano
margarina della porta
Prodotti in | Fino alla data
bottiglia, p. | di scadenza Sull'apposito ripiano
es. latte e raccomandata | della porta
yoghurt dal produttore
Uova 1 mese Sull'apposito ripiano
delle uova
Cibi cotti 2 giorni Su tutti i ripiani
NOTE:

Si consiglia di non conservare patate,
cipolle e aglio nel frigorifero..

4.2 Scomparto congelatore

* Lo scomparto congelatore & usato per
conservare cibi congelati, congelare
alimenti freschi e produrre cubetti di
ghiaccio.

* |l cibo in forma liquida deve essere

congelato in recipienti di plastica, mentre

per gli altri alimenti si useranno pellicole

o sacchetti in plastica..Per congelare

alimenti freschi; avvolgere e sigillare

correttamente gli alimenti freschi, in
modo che la confezione sia chiusa
ermeticamente e non vi siano fuoriuscite.

Sacchetti speciali per freezer, sacchetti in

polietilene e fogli di alluminio e contenitori

di plastica sono l'ideale.

Non collocare alimenti freschi accanto

a cibi congelati, poiché questi ultimi

potrebbero decongelarsi.

Prima di congelare alimenti freschi,

suddividerli in porzioni consumabili in un

unico pasto.

Una volta scongelato il cibo, consumarlo

entro un breve periodo di tempo.

* In merito alla conservazione dei cibi
congelati, seguire sempre le istruzioni
riportate dal produttore sulle confezioni.
In assenza di informazioni, non
conservare il cibo per piu di tre mesi dalla
data di acquisto.

* Quando si acquista del cibo congelato,
accertarsi sempre che sia stato
conservato nelle corrette condizioni e che
la confezione non sia danneggiata.

« Il cibo congelato deve essere trasportato
in contenitori adatti e riposto appena
possibile nel congelatore.

» Non acquistare cibo congelato la cui
confezione presenta segni di umidita o
rigonfiamenti anomali. E infatti probabile
che tali confezioni siano state conservate
a temperature inadeguate e che il loro
contenuto si sia deteriorato.

* |l periodo massimo di conservazione del
cibo congelato dipende dalla temperatura
ambiente, dalla regolazione del
termostato, dalla frequenza con la quale
viene aperta la porta dello scomparto
congelatore, dal tipo di alimento e dalla
quantita di tempo occorsa per trasportare
dal punto vendita all'abitazione i prodotti.
Seguire sempre le istruzioni riportate
sulle confezioni e non superare mai
il periodo massimo di conservazione
indicato.

» Se si lascia lo sportello del congelatore
aperto per un lungo periodo di tempo,
sul livello inferiore del congelatore
iniziera a comparire il ghiaccio. Pertanto
la circolazione dell’aria sara ostruita.

Per poterlo evitare, scollegare il cavo e
attendere che si scongeli. Dopo che il
ghiaccio si scioglie, pulire il congelatore.

* Il volume specificato sull’etichetta del
prodotto mostra il valore senza cestelli,
coperture, ecc.

* Non ricongelare mai il cibo gia
scongelato. Potrebbe essere pericoloso
per la salute, poiché potrebbe causare
un’intossicazione alimentare.

NOTA: Se si tenta di aprire lo sportello

del freezer subito dopo averlo chiuso, si

notera che non si aprira con facilita. Cio
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normale. Una volta ristabilito I'equilibrio fra le pressioni interna ed esterna, la porta si aprira

facilmente

.Utilizzare il ripiano "fast freezing" per congelare il cibo di casa (e ogni altro cibo che deve
congelare rapidamente) piu rapidamente, grazie alla potenza di congelamento maggiore
del ripiano di raffreddamento. Il ripiano "fast freezing" & il ripiano superiore dello scomparto

freezer.

La seguente tabella fornisce una guida rapida che illustra il modo piu efficiente di
conservare nello scomparto congelatore i principali gruppi di alimenti.

Periodo massimo di
Carne e pesce Preparazione conservazione
(mesi)
Bistecca Avvolgere nella pellicola 6-8
Carne di agnello Avvolgere nella pellicola 6-8
Arrosto di vitello Avvolgere nella pellicola 6-8
Cubetti di vitello In piccoli pezzi 6-8
Cubetti di agnello In pezzi 4-8
Carne macinata In pacchetti senza utilizzo di spezie 1-3
Frattaglie (pezzi) In pezzi 1-3
Mortadella/salame Devono essere confezionati anche se dotati di
budello
Pollo e tacchino Avvolgere nella pellicola -
Oca e anatra Avvolgere nella pellicola -
Renna, coniglio, In porzioni da 2,5 kg o in filetti 6-8
cinghiale
Pesce di acqua dolce
(salmone, carpa, gru, 2
pesci gatto)
Pesce magro (pesce Dopo la pulizia delle interiora e delle squame
persico, rombo, del pesce, lavarlo e asciugarlo. Se necessario, 4
limanda) rimuovere la coda e la testa.
Pesci grassi (tonno,
sgombro, pesce azzurro, 2-4
acciuga)
Molluschi Puliti e in un sacchetto 4-6
. Nella confezione o in un contenitore in alluminio o
Caviale ; 2-3
plastica
In acqua salata o in un contenitore in alluminio o
Lumache : 3
plastica.
NOTA: La carne congelata, una volta scongelata, deve essere cotta come carne fresca. Se la carne non
viene cotta dopo lo scongelamento, non deve essere ricongelata.
Periodo massimo di
Frutta e verdura Preparazione conservazione
(mesi)
Fagiolini e fagioli Lavare, tagliare in piccoli pezzi e bollire in acqua 10-13
Fagioli Sgusciare, lavare e far bollire in acqua 12
Cavoli Pulire e bollire in acqua 6-8
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Frutta e verdura

Preparazione

Periodo massimo di
conservazione

(mesi)
Carota Pulire, tagliare a fette e bollire in acqua 12
Peperoni Tagliare lo stlelo_, tagliare in due pezzi, rimuovere il 8-10
centro e bollire in acqua
Spinaci Lavare e far bollire in acqua 6-9
Rimuovere le foglie, tagliare il cuore in pezzi e
Cavolfiore lasciare in acqua con un po' di succo di limone per 10-12
breve tempo
Melanzana Tagliare in pezzetti da 2 cm dopo il lavaggio 10-12

Frutta e verdura

Preparazione

Periodo massimo di
conservazione

(mesi)

Mais Pulire e confezionare con lo stelo o come granturco 12
dolce

Mela e pera Sbucciare e tagliare 8-10
Albicocca e pesca Tagliare in due pezzi e rimuovere il torsolo 4-6
Fragole e lamponi Lavare e pelare 8-12
Frutta cotta Aggiungere un 10% di zucchero nel contenitore 12
Prugne, ciliegie, bacche | Lavare e pelare gli steli 8-12

Tempo di
Tempo massimo di scongelamento a Tempo di scongelamento
conservazione (mesi) temperatura ambiente in forno (minuti)
(ore)

Pane 4-6 2-3 4-5(220-225 °C)

Biscotti 3-6 1-15 5-8 (190-200 °C)

Pasta 1-3 2-3 5-10 (200-225 °C)

Crostata 1-15 3-4 5-8 (190-200 °C)

Pasta fillo 2-3 1-1,5 5-8 (190-200 °C)

Pizza 2-3 2-4 15-20 (200 °C)

Prodotti caseari

Tempo massimo di

Preparazione . n
conservazione (mesi)

Condizioni di
conservazione

Latte (omogeneizzato) in
confezione

Nella propria confezione | 2-3

Latte intero - nella propria
confezione

Formaggio, tranne
formaggio bianco

A fette 6-8

La confezione originale
puo essere usata per
conservazione a breve
termine. Mantenere avvolto
in una pellicola per periodi
pit lunghi.

Burro, margarina

Nella propria confezione | 6
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5 PULIZIA E MANUTENZIONE

Scollegare l'apparecchio dalla rete
elettrica prima di pulirlo.

Non lavare 'apparecchio versandovi
sopra acqua.

Non usare prodotti abrasivi, detergenti
0 saponi per pulire l'apparecchio.

Dopo il lavaggio, sciacquare con acqua
pulita e asciugare accuratamente. Una
volta terminata la pulizia, ricollegare con le
mani asciutte la spina all'alimentazione.

Fare attenzione che l'acqua non penetri
nell'alloggiamento della lampada o altri
componenti elettrici.

Pulire regolarmente I'apparecchio con
bicarbonato di sodio sciolto in acqua
tiepida.

Pulire a mano separatamente gli
accessori con acqua e sapone. Non
lavare gli accessori in lavastoviglie.
Pulire il condensatore con una spazzola
almeno due volte all'anno. Questa pratica
contribuisce a ridurre i consumi energetici
e ad aumentare la produttivita.

m f Durante la pulizia,
I’alimentazione deve essere

scollegata.

5.1 Sbrinamento

Sbrinamento dello scomparto frigorifero

* Durante il funzionamento, lo sbrinamento
avverra automaticamente nello
scomparto frigorifero. L'acqua viene
raccolta nel vassoio di evaporazione ed
evapora automaticamente.

* Il vassoio di evaporazione e il foro
di scarico dell’acqua devono essere
puliti periodicamente con il tappo dello
scarico di decongelamento per evitare
che I'acqua si accumuli sul fondo del
frigorifero invece di defluire.

 Si puo anche pulire il foro di scarico
versando attraverso di esso mezzo
bicchiere di acqua.

Processo di sbrinamento del freezer

* Piccole quantita di ghiaccio si
accumuleranno all'interno del freezer a
seconda del tempo in cui lo sportello pud
essere lasciato aperto o della quantita
di umidita introdotta E essenziale
assicurare che non vi sia brina o ghiaccio
nei punti in cui verrebbe influenzato il
giunto di chiusura della guarnizione dello
sportello. Questo potrebbe consentire il
passaggio dell'aria nell'alloggiamento,
facendo si che il compressore funzioni in
modo continuo. Una sottile formazione
di ghiaccio & abbastanza morbida e
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puo essere rimossa con una spazzola o
un raschietto di plastica. Non utilizzare
raschietti di metallo o taglietti, dispositivi
meccanici o altri mezzi per accelerare

il processo di sbrinamento. Rimuovere
tutto il ghiaccio che si stacca dal
pavimento dell'alloggiamento. Per la
rimozione del ghiaccio sottile, non &
necessario spegnere l'apparecchio.

» Per la rimozione di depositi di ghiaccio
spessi, scollegare I'apparecchio
dall'alimentazione di rete e svuotare
il contenuto in scatole di cartone e
avvolgerle in coperte spesse o strati di
carta per tenerle fredde. Lo sbrinamento
sara piu efficace se eseguito quando
il freezer & quasi vuoto e deve essere
eseguito quanto piu velocemente
possibile per evitare un aumento
eccessivo della temperatura del
contenuto.

* Non utilizzare raschietti di metallo o
taglietti, dispositivi meccanici o altri
mezzi per accelerare il processo
di sbrinamento. Un aumento della
temperatura per gli alimenti congelati
durante lo sbrinamento abbrevia la
conservazione. Mentre ha luogo lo
sbrinamento, mantenere i contenuti
appropriatamente avvolti e freddi.

s

« Asciugare la parte interna dello
scomparto con una spugna o un panno
pulito.

» Per accelerare il processo di
sbrinamento, posizionare uno o
piu contenitori di acqua calda nello
scomparto del freezer.

» Esaminare il contenuto quando lo si

riposiziona nel freezer e, se qualcuno
dei pacchetti si € sciolto, deve essere
consumato entro 24 ore o essere
cucinato e ricongelato.

» Una volta completato lo sbrinamento,
pulire la parte interna dell’apparecchio
con una soluzione di acqua calda e
un po' di bicarbonato di sodio e poi
asciugare bene. Lavare tutte le parti
rimuovibili nello stesso modo e rimontare.
Ricollegare I'apparecchio alla rete e
lasciare per 2 o 3 ore sul numero di
impostazione MAX prima di rimettere gli
alimenti nel freezer.

Sostituzione dell'illuminazione LED

Si prega di contattare il servizio di

assistenza poiché questo componente

deve essere sostituito solo da personale
autorizzato.
Nota: Il numero e la posizione delle
strisce LED pud cambiare a seconda
dei vari modelli.

Se il prodotto é dotato di lampada a LED
Questo prodotto contiene una sorgente
luminosa di classe di efficienza energetica
<E>.

Se il prodotto é dotato di strisce LED o
schede LED

Questo prodotto contiene una sorgente

luminosa di classe di efficienza energetica
<F>.
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6 TRASPORTO E

RIPOSIZIONAMENTO

6.1 Trasporto e riposizionamento

« E possibile conservare I'imballaggio

originale e le protezioni antiurto in vista
di eventuali trasferimenti dell'apparecchio
(opzionale).
Confezionare I'apparecchio in un imballo
di spessore adeguato, fissato con nastro
adesivo largo o funi robuste, e seguire
le istruzioni riguardanti il trasporto fornite
con l'imballaggio usato.
Durante il trasporto o il riposizionamento,
rimuovere tutti i componenti mobili o
fissarli in sede con nastro adesivo per
proteggerli dagli urti.
Durante il trasporto mantenere sempre
I'apparecchio in posizione verticale.

7 PRIMA DI CONTATTARE IL

SERVIZIO ASSISTENZA

Se si verificano problemi con
'apparecchio, controllare quanto segue
prima di contattare il servizio post-vendita.
L'apparecchio non funziona

Verificare che:

La tensione di rete sia presente

La spina € inserita correttamente nella
presa

Il fusibile della spina o il fusibile della rete
si & bruciato

La presa elettrica non sia difettosa.

A questo scopo, collegare alla stessa
presa un altro apparecchio certamente
funzionante.

L'apparecchio funziona male
Verificare che:

L'apparecchio non sia sovraccarico

Le porte siano chiuse correttamente
Non sia presente polvere sul
condensatore

Ci sia spazio sufficiente in
corrispondenza delle pareti posteriore e
laterali.

L’apparecchio funziona rumorosamente
Rumori normali
Si verificano scricchiolii:
* Durante lo sbrinamento automatico
* Durante le fasi di raffreddamento
o riscaldamento (a causa della
dilatazione dei materiali che
compongono l'apparecchio).
Si verificano brevi scricchiolii:
Quando il termostato accende/spegne il
compressore.
Rumore del motore: Indica che il
compressore funziona normalmente.
Il compressore pud provocare altro
rumore per breve tempo quando viene
attivato la prima volta.
Rumore di bolle e schizzi: Causato
dal flusso del refrigerante nei tubi del
sistema.
Si verifica rumore di scorrimento
d’acqua: Per via dell’acqua che scorre
nel contenitore di evaporazione.
Questo rumore € normale durante lo
sbrinamento.
Si verifica rumore di soffio d’aria: In
alcuni modelli durante il funzionamento
normale del sistema a causa della
circolazione dell’aria.

| bordi dell’apparecchio a contatto con

le giunture dello sportello sono caldi

Specialmente durante I'estate (stagione

calda), le superfici a contatto con le

giunture dello sportello possono diventare
calde durante lo funzionamento del
compressore; cio € normale.

All’interno dell’apparecchio si forma

dell’umidita.

Verificare che:

* Tutti gli alimenti sono confezionati
correttamente. | contenitori devono
essere asciutti prima di essere collocati
nellapparecchio.

* Lo sportello del’apparecchio viene
aperto frequentemente. L'umidita
dell’ambiente penetra nell’apparecchio
quando gli sportelli vengono aperti.
L'umidita aumenta piu rapidamente
quando gli sportelli vengono aperti
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piu frequentemente, specialmente se
I'umidita dell'ambiente ¢ elevata.

Lo sportello non si apre o chiude

correttamente.

Verificare che:

» Visono alimenti o confezioni che
impediscono allo sportello di chiudersi

* Le giunture dello sportello sono rotte o
usurate

» L'apparecchio & su una superficie piana.

Il compressore pud funzionare in

maniera rumorosa oppure il rumore del

compressore/frigorifero pud aumentare in

alcuni modelli durante il funzionamento

in alcune condizioni, come ad esempio il

momento in cui il prodotto viene collegato

per la prima volta, in base alla temperatura
ambiente 0 a un cambiamento d’uso.

Tutto cid & normale: quando il frigorifero

raggiunge la temperatura richiesta, il

rumore diminuisce automaticamente.

Raccomandazioni

» Se l'apparecchio viene spento o
scollegato dalla rete elettrica, per evitare
danni al compressore attendere almeno 5
minuti prima di ricollegare I'alimentazione
o riaccendere l'apparecchio.

» Se si prevede di non utilizzare
I'apparecchio per un lungo periodo di
tempo (ad esempio durante le vacanze),
scollegare la spina dalla presa elettrica.
Pulire I'apparecchio secondo il Capitolo
sulla pulizia e lasciare la porta aperta per
prevenire umidita e cattivi odori.

» Se dopo aver seguito le istruzioni sopra
riportate un problema persiste, si prega
di consultare il piu vicino centro di
assistenza autorizzato.

» L'apparecchio che avete acquistato €
progettato esclusivamente per I'uso
domestico. Esso non & adatto all'uso
commerciale o comune. In caso di
utilizzo dell'apparecchio da parte
del consumatore secondo modalita
non conformi a quanto specificato,
si sottolinea che il produttore e il
distributore non saranno responsabili per
nessun guasto o riparazione avvenuti

durante il periodo di validita della
garanzia.

8 SUGGERIMENTI PER IL
RISPARMIO ENERGETICO

1. Installare I'apparecchio in un locale
fresco e ben ventilato, al riparo dalla
luce solare diretta.Non installare
I'apparecchio nelle vicinanze di una fonte
di calore (ad esempio un radiatore o un
forno) se non per mezzo di una piastra
isolante.

2. Lasciare raffreddare i cibi e le bevande
calde prima di introdurli nell'apparecchio.

3. Collocare gli alimenti da decongelare
nello scomparto frigorifero se disponibile.
La bassa temperatura del cibo
congelato contribuira a raffreddare
lo scomparto frigorifero durante il
processo di decongelamento. Cid
consentira di risparmiare energia.
Lasciare decongelare gli alimenti fuori
dall'apparecchio si traduce in uno spreco
di energia.

4. Coprire le bevande e gli altri liquidi
conservati nell'apparecchio. Se
lasciati scoperti, 'umidita all'interno
dell’apparecchio aumentera;
I'apparecchio utilizzera pertanto piu
energia. Coprire le bevande e gli altri
liquidi contribuisce inoltre a mantenerne
inalterati I'aroma e il sapore.

5. Evitare di tenere aperte le porte per
lunghi periodi o di aprire le porte con
eccessiva frequenza, poiché l'aria calda
penetrerebbe nell'apparecchio causando
I'attivazione del compressore piu spesso
del necessario.

6. Tenere chiuse le coperture degli
scomparti caratterizzati da temperature
differenti (come il cassetto verdura e lo
scomparto freddo se disponibile).

7. La guarnizione dello sportello deve
essere pulita e flessibile. In caso di
usura, sostituire la guarnizione.
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9 DATI TECNICI

| dati tecnici sono riportati sulla targhetta
dei dati applicata sul lato esterno
dell'apparecchiatura e sull'etichetta dei
valori energetici.

Il codice QR sull'etichetta energetica fornita
con l'apparecchio fornisce un link web alle
informazioni correlate al funzionamento di
questa apparecchiatura nella banca dati
EPREL dell'UE.

Conservare l'etichetta energetica come
riferimento insieme al manuale d'uso e a
tutti gli altri documenti forniti con questo
apparecchio.

E possibile trovare le stesse informazioni
anche in EPREL utilizzando il link https://
eprel.ec.europa.eu e il nome del modello
e il numero di prodotto che si trovano sulla
targhetta dell'apparecchio.

10 INFORMAZIONI PER GLI
ISTITUTI DI PROVA

L'installazione e la preparazione
dell'apparecchiatura per qualsiasi verifica di
EcoDesign devono essere conformi a EN
62552.

| requisiti di ventilazione, le dimensioni
dell'incavo e le distanze minime dalla

parte posteriore devono essere conformi a
quanto indicato nel presente manuale d'uso
al capitolo 2.

Si prega di contattare il produttore per
qualsiasi altra informazione, compresi i
piani di carico.

11 ASSISTENZA E SERVIZIO
CLIENTI

Utilizzare sempre ricambi originali.

Quando si contatta il nostro Centro di
Assistenza Autorizzato, assicurarsi di
disporre dei seguenti dati: Modello, Numero
di Serie e Service Index (SI).

Le informazioni si trovano sull’etichetta
prodotto. Soggetta a modifiche senza
preavviso.

| ricambi originali per alcuni componenti
specifici sono disponibili per 7-10 anni
dall'immissione sul mercato dell'ultima unita
del modello.

Visita il nostro sito web per:

www.vestel-germany.de

IT-94



Dank u dat u voor dit product heeft gekozen.
Deze gebruikershandleiding bevat belangrijke informatie over veiligheid en aanwijzingen
om u bij te staan in de bediening en het onderhoud van uw apparaat.

Lees deze gebruikershandleiding rustig door voordat u uw apparaat in gebruik neemt en
houd het bij de hand voor raadpleging in de toekomst.

Type

Betekenis

WAARSCHUWING

Risico op ernstig of dodelijk letsel

RISICO OP ELEKTRISCHE SCHOK

Risico op gevaarlijke spanning

Q> > P s

BRAND Waarschuwing; Gevaar voor brand / ontvlambare materialen
OPGELET Risico op letsel of beschadiging van eigendommen
BELANGRIJK Juiste bediening van het systeem
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1 VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

1.1 Algemene veiligheidswaarschuwingen

Lees deze gebruikershandleiding nauwkeurig
door.

A WAARSCHUWING! Houd de ventilatieopeningen
in de apparaatbehuizing of de ingebouwde structuur
vrij.

A WAARSCHUWING: Gebruik geen mechanische
apparaten of anderen middelen dan die door de
fabrikant worden aanbevolen om het ontdooiingproces
te versnellen.

A WAARSCHUWING: Gebruik geen elektrische
apparaten in de voedselcompartimenten van het
apparaat, tenzij deze van het soort zijn dat wordt
aanbevolen door de fabrikant.

A WAARSCHUWING: Beschadig het circuit van de
koelkast niet.

A WAARSCHUWING: Zorg er bij het plaatsen van
het apparaat voor dat de stroomkabel niet verstrikt of
beschadigd raakt.

A WAARSCHUWING: Plaats geen meervoudige
stekkerdozen of draagbare stopcontacten aan de
achterkant van het apparaat.

A WAARSCHUWING: Om gevaar door instabiliteit
van het apparaat te voorkomen moet het in
overeenstemming met de instructies worden
vastgezet.
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/M Als uw apparaat gebruikmaakt van de koelvloeistof
R600a (u ziet dit in de informatie op het etiket op de
koelkast), moet u tijdens vervoer en installatie heel
voorzichtig zijn om te voorkomen dat de
koelelementen beschadigen. R600a is wel een
milieuvriendelijk en natuurlijk gas, maar het is
explosief. Daarom moet u de ruimte waar het apparaat
wordt geplaatst een paar minuten ventileren en open
vuur weghouden, voor het geval dat door
beschadiging van de koelelementen gas lekt.

» Tijdens het dragen en plaatsen van de koelkast
moet het koelgascircuit niet beschadigd worden.

» Bewaar geen explosieve substanties zoals
spuitbussen met ontvlambaar drijfgas in dit
apparaat.

» Dit apparaat is bestemd voor huishoudelijk gebruik
of soortgelijke toepassingen zoals:

personeelskeukens in winkels, kantoren en

andere bedrijffsomgevingen;

boerderijen en gasten in hotels, motels of andere

verblijfsomgevingen;

omgevingen voor overnachting met ontbijt;

catering en soortgelijke niet-commerciéle

toepassingen.

 Als het stopcontact niet aansluit op de
koelkaststekker moet deze om gevaar te voorkomen
vervangen worden door de fabrikant, zijn
serviceagent of soortgelijk gekwalificeerd persoon.
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* De stroomkabel van uw koelkast is uitgerust met
een speciaal geaarde stekker. Deze stekker dient
met een speciaal geaard stopcontact worden
gebruikt met een waarde van minimaal 16 amperes.
Als u niet over een dergelijk stopcontact in uw
huis beschikt, dient u dit door een gekwalificeerde
elektricien te laten aanleggen.

« Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen
vanaf 8 jaar en personen met gereduceerde fysieke,
zintuiglijke of mentale capaciteiten, of een gebrek
aan ervaring en kennis, mits ze onder toezicht staan
of instructies kregen betreffende het veilige gebruik
van het apparaat en de gevaren ervan inzien. Laat
kinderen niet met het apparaat spelen. Kinderen
mogen zonder toezicht geen reinigings- en gebruike
rsonderhoudswerkzaamheden uitvoeren.

» Kinderen tussen de 3 en 8 jaar oud
mogen koelapparaten in- en uitruimen.
Kinderen zijn niet toegestaan reinigings- of
onderhoudswerkzaamheden voor gebruikers op
het apparaat uit te voeren. Zeer jonge kinderen
(tussen de 0 en 3 jaar oud) mogen het apparaat niet
gebruiken. Jonge kinderen (tussen de 3 en 8 jaar
oud) mogen het apparaat niet gebruiken, mits ze
onder voortdurend toezicht staan. Oudere kinderen
(tussen de 8 en 14 jaar oud) en kwetsbare personen
mogen het apparaat op veilige wijze gebruiken
als ze onder geschikt toezicht staan of instructies
hebben gekregen over de gebruik van het apparaat.
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Zeer kwetsbare personen mogen het apparaat niet
gebruiken mits ze onder voortdurend toezicht staan.

* Als het stroomsnoer beschadigd is, moet deze
om gevaar te voorkomen vervangen worden
door de fabrikant, zijn serviceagent of soortgelijk
gekwalificeerd persoon.

» Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik op hoogtes
van boven de 2.000 m.

Om aantasting van voedsel te voorkomen, dient u
de volgende instructies in acht te nemen:

* Het langere perioden openen van de deur kan een
aanzienlijke temperatuurstijging veroorzaken in de
schappen van het apparaat.

* Reinig oppervlakken die in contact komen met
voedsel en toegankelijke afvoersystemen regelmatig

* Bewaar rauw vlees en vis in geschikte schalen in
de koelkast, zodat deze niet in contact komen met
ander voedsel of hierop kunnen lekken.

» Vriesvakken met twee sterren zijn geschikt voor het
bewaren van diepvriesproducten, en het bewaren of
maken van ijs of ijsblokjes.

* Vriesvakken met een, twee of drie sterren zijn niet
geschikt voor het invriezen van vers voedsel.

» Als het koelapparaat lange perioden leegstaat,
schakel het dan uit, laat het ontdooien, maak
het schoon en droog, en laat de deur open
om te voorkomen dat er binnenin het apparaat
schimmelvorming optreedt.
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1.2 Installatiewaarschuwingen

Houd voordat u uw koelvriescombinatie
voor het eerst in gebruik neemt rekening
met de volgende punten:

De bedrijffsspanning voor uw
koelvriescombinatie is 220-240 V bij
50Hz.

De stekker moet na installatie
toegankelijk zijn.

Uw koelvriescombinatie kan bij het
eerste gebruik een geur afgeven. Dit is
normaal en de geur zal verdwijnen als uw
koelvriescombinatie gaat koelen.

Zorg er voor het aansluiten van uw
koelvriescombinatie voor dat de
informatie op het typeplaatje (voltage
en aansluitvermogen) overeenkomt met
de netstroom. Raadpleeg bij twijfel een
erkende elektricien.

Plug de stekker in een stopcontact

met een efficiénte aarding. Indien het
stopcontact geen aarding heeft of
wanneer de stekker niet overeenkomt,
bevelen we aan dat u een erkende
elektricien om hulp vraagt.

Het apparaat moet worden aangesloten
op een correct geinstalleerd gezekerd
stopcontact. De stroomtoevoer (AC)

en voltage op het werkpunt moet
overeenkomen met de details op het
typeplaatje van het apparaat (het
typeplaatje bevindt zich binnenin het
apparaat).

Wij zijn niet aansprakelijk voor schade
die voortkomt uit onjuist gebruik.

Plaats uw koelvriescombinatie dusdanig
dat deze niet aan direct zonlicht wordt
blootgesteld.

Gebruik uw koelvriescombinatie nooit
buiten en stel hem niet bloot aan regen.
Uw apparaat dient minimaal 50 cm van
hittebronnen zoals een fornuis, gasoven
en radiator te worden geplaatst en
minimaal 5 cm van elektrische ovens.
Als uw koelvriescombinatie naast een
andere vriezer wordt geplaatst, moet er
minstens 2 cm ruimte tussen hen in zijn
om vochtaanwas op de buitenkant te

voorkomen.

» Bedek de body of bovenkant van de
koelvriescombinatie niet met kant.
Dit beinvloedt de prestatie van uw
koelvriescombinatie.

» Aan de bovenkant van uw apparaat
is een ruimte van ten minste 150 mm
vereist. Niets op uw apparaat plaatsen.

» Geen zware voorwerpen op het apparaat

plaatsen.

Reinig het apparaat grondig voor

het eerste gebruik (zie Reiniging en

onderhoud).

* Veeg voor gebruik van uw

koelvriescombinatie alle onderdelen

schoon met een oplossing van

warm water met een theelepel

natriumbicarbonaat. Spoel daarna

af met water en droog. Plaats na

reiniging alle onderdelen terug op de

koelvriescombinatie.

In de installatiehandleiding vindt u

de installatieprocedure voor in een

keukenunit. Dit product is uitsluitend

bestemd voor gebruik in een correcte
keukenunits.

1.3 Tijdens gebruik

» Gebruik geen verlengsnoer om uw
koelvriescombinatie aan te sluiten op de
netstroom.

» Gebruik geen beschadigde, gescheurde
of oude stekkers.

 Het snoer niet buigen, uitrekken of
beschadigen.

» Gebruik geen stekkeradapter.

» Dit apparaat is ontworpen voor gebruik
door volwassenen. Laat kinderen niet
spelen met het apparaat of aan de deur
hangen.

» Stroomsnoer/stekker nooit aanraken met
natte handen. Dit kan kortsluiting of een
elektrische schok veroorzaken.

» Plaats geen glazen flessen of blikjes in
het gedeelte om ijs te maken, want deze
kunnen barsten als de inhoud bevriest.

» Zet geen explosieve of ontvlambare
materialen in de koelkast. Plaats dranken
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met een hoog alcoholpercentage
verticaal in het koelgedeelte en zorg
daarbij dat de doppen goed gesloten zijn.

* Raak bij het uitnemen van ijs uit het
gedeelte om ijs te maken, het ijs niet aan.
Dit kan vriesbrandwonden en/of sneden
veroorzaken.

» Raak bevroren etenswaar niet met natte
handen aan. Eet geen ijs(blokjes) direct
nadat u dit uit het gedeelte om ijs te
maken heeft verwijderd.

 Vries ontdooide diepvriesproducten
niet opnieuw in. Dit kan
gezondheidsproblemen zoals
voedselvergiftiging veroorzaken.

Oude en kapotte koelkasten

» Als uw oude koelkast of vriezer van een
slot is voorzien, dient u dit te breken of
te verwijderen voordat u zich van het
apparaat ontdoet, omdat kinderen erin
opgesloten kunnen raken en zo een
ongeluk kunnen veroorzaken.

» Oude koelkasten en diepvriezers
bevatten isolatiemateriaal en koelmiddel
met CFC. Zorg er daarom voor dat u het
milieu niet belast als u uw oude koelkast
of diepvriezer weggooit.

CE-conformiteitsverklaring

We verklaren dat onze producten

de van toepassing zijnde Europese

richtlijnen, bepalingen en voorschriften,

en de vereisten die zijn opgesomd in de

aangegeven standaarden naleven.

Weggooien van uw oude apparag

Het symbool op het product of

op de verpakking geeft aan dat

dit product niet mag worden
behandeld als huishoudafval. In
plaats daarvan moet het worden
ingeleverd bij een inzamelpunt voor
recycling van elektrische en elektronische
apparatuur. Door ervoor te zorgen dat dit

product correct wordt weggegooid, helpt u

potentiéle negatieve consequenties aan het

milieu en de gezondheid van de mens te
voorkomen die anders veroorzaakt zouden
kunnen worden als dit product op onjuiste
manier wordt verwijderd. Neem voor meer

details over recycling van dit product

contact op met uw plaatselijke gemeente,

de afvalverwijderingsdienst of de winkel
waar u het product heeft gekocht.

Verpakking en het milieu

Het verpakkingsmateriaal @

beschermt uw machine tegen

beschadiging die tijdens het %&

transport kan optreden. Het

verpakkingsmateriaal is milieuvriendelijk en
recyclebaar. Het gebruik van gerecycled
materiaal vermindert het verbruik van
grondstoffen en daarmee de afvalproductie.

Opmerkingen:

* Lees de instructiehandleiding zorgvuldig
door voordat u uw apparaat installeert
en gebruikt. We zijn niet aansprakelijk
voor schade die ontstaat door verkeerd
gebruik.

+ Volg alle instructies op uw apparaat en in
de instructiehandleiding op en hou deze
handleiding op een veilige plaats voor het
geval u in de toekomst problemen moet
oplossen.

 Dit apparaat is vervaardigd voor
huishoudelijk gebruik en kan uitsluitend
worden gebruik in huishoudelijke
omgeving en voor de gespecificeerde
doeleinden. Het is niet geschikt voor
commercieel of gemeenschappelijk
gebruik. Dergelijk gebruik laat de garantie
van het apparaat vervallen en ons bedrijf
is niet aansprakelijk voor de geleden
verliezen.

 Dit apparaat werd vervaardigd voor
huishoudelijk gebruik en is uitsluitend
geschikt voor het koelen / bewaren van
etenswaren. Het is niet geschikt voor
commercieel of gemeenschappelijk
gebruik en/of het bewaren van andere
substanties dan etenswaren. Ons bedrijf
is niet aansprakelijk voor verliezen die
worden geleden door onjuist gebruik van
het apparaat.
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2 BESCHRIJVING VAN HET
APPARAAT

Deze presentatie is alleen bedoeld als

informatie over de onderdelen van het
apparaat. Onderdelen kunnen afhankelijk
van het toestelmodel variéren.

A) Koelkastgedeelte
B) Diepvriesgedeelte
1) Koelkastschappen
2) Deksel van groentelade
3) Groentelade
4) Bovenklep van vriezer / lade
5) Diepvriesladen

6) IJsblokjesvorm

7) Glazen schappen van diepvriezer
8) Flessenrek
9) Deurschap
10) Wijnrek *
11) Eierrek

* In bepaalde modellen

Algemene opmerkingen:
Vak voor vers voedsel (koelkast): Het
meest efficiénte energiegebruik wordt
gegarandeerd als de laden onderin het
apparaat zijn geplaatst en de schappen
gelijkmatig verdeeld zijn. De stand van de
deurschappen is niet van invioed op het
energieverbruik.
Diepvriesgedeelte (diepvriezer): Het
meest efficiénte energiegebruik wordt
gegarandeerd als de laden en bakken zich
op de bewaarpositie bevinden.
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*1770 - 1778 voor metalen afdekplaat
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3 GEBRUIK VAN HET APPARAAT

3.1 Informatie over de Less Frost-
technologie

Door de mantel rondom de verdamper biedt
de Less Frost-technologie een efficiéntere
koeling, moet minder manueel worden
ontdooit en hebt u meer opslagruimte.

3.2 Thermostaatinstelling

De thermostaat van de koelkast en
diepvriezer regelt automatisch de
temperatuur in de koel- en vriesvakken.
Koelkasttemperaturen kunnen worden
verkregen door de knop naar hogere cijfers
te draaien; 1 tot 3, 1 tot 5 of SV (maximale
cijfers om de thermostaat is athankelijk van
uw product.)

(afbeeldingen zijn representatief)

Superschakelaar /
Schakelaar lage omgevingstemperatuur
(in bepaalde modellen)

Lampafdekking Thermostaatknop

Thermostaatinstellingen:
1 -2 : Voor het kort bewaren van voedsel
3 — 4 : Voor het lang bewaren van voedsel
5 : Maximale koelstand. Het apparaat zal
langer werken. Wijzig indien nodig de
temperatuurinstelling.
Als het apparaat voorzien in van een SV-
stand:
 Draai de knop naar SV om vers voedsel
snel in te vriezen. In deze stand werkt
het vriesvak bij lagere temperaturen.
Draai nadat uw voedsel is ingevroren de
thermostaatknop terug naar zijn stand
voor normaal gebruik. Als u de SV-

stand niet wijzigt, schakelt uw apparaat
automatisch terug naar zijn laatst
gebruikte thermostaatstand volgens de
tijd die in de opmerking wordt aangeduid.
Zet de thermostaatschakelaar terug
naar de SV-stand en schakel hem naar
normaal gebruik volgens de tijd die in
de opmerking wordt aangeduid. Als
de thermostaatschakelaar in de SV-
stand staat bij de eerste inschakeling
van uw apparaat, zal uw apparaat
automatisch terugkeren naar de werking
in thermostaatstand 3 volgens de tijd die
in de opmerking wordt aangeduid.
De snel stand wordt na maximaal 48u
automatisch geannuleerd.

3.3 Waarschuwingen
temperatuurinstellingen

» Uw apparaat is ontworpen om
te werken binnen bereiken van
omgevingstemperatuur zoals
gespecificeerd in de normen, volgens
de klimaatklasse die op het typeplaatje
staat vermeld. Het wordt niet
aanbevolen uw koelkast te gebruiken in
omgevingen die buiten de aangegeven
temperatuurbereiken vallen. Dit zal
de koelefficiéntie van het apparaat
verminderen.

» Temperatuuraanpassingen moeten
worden uitgevoerd in overeenstemming
met het aantal malen dat de deur wordt
geopend, de hoeveelheid voedsel dat
in het apparaat wordt bewaard en de
omgevingstemperatuur van waar het
apparaat zich bevindt.

 Als het apparaat voor het eerst wordt
ingeschakeld, moet het 24 uur draaien
om de werkingstemperatuur te bereiken.
Open de deur tijdens deze periode niet
en bewaar er geen grote hoeveelheden
voedsel in.

» Er wordt gebruik gemaakt van een
vertragingsfunctie van 5 minuten om te
voorkomen dat de compressor van uw
apparaat beschadigt als u de stekker
van het apparaat in het stopcontact
steekt of eruit trekt, of als er zich een
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stroomstoring voordoet. Uw koelkast zal
na 5 minuten normaal gaan werken.
Klimaatklasse en betekenis:
T (tropisch): Dit koelapparaat is bedoeld
voor gebruik bij omgevingstemperaturen
van 16°C tot 43°C.
ST (subtropisch): Dit koelapparaat
is bedoeld voor gebruik bij
omgevingstemperaturen van 16°C tot 38°C.
N (matig): Dit koelapparaat is bedoeld voor
gebruik bij omgevingstemperaturen van
16°C tot 32°C.
SN (uitgebreid matig): Dit
koelapparaat is bedoeld voor gebruik bij
omgevingstemperaturen van 10°C tot 32°C.

3.4 Accessoires

Visuele en tekstuele omschrijvingen op
het gedeelte van de accessoires kunnen
afhankelijk van het model van uw
apparaat variéren.

3.4.1 IUsblokjesvorm (in bepaalde
modellen)

» Vul de ijsblokjesvorm met water en plaats
in het diepvriesgedeelte.

* Nadat het water volledig bevroren is,
kunt u de ijsblokjesvorm buigen zoals
hieronder om de ijsblokjes te verwijderen.

3.4.2 De kunststof krabber (in bepaalde
modellen)
Na verloop van tijd kan er in bepaalde
delen van de diepvriezer rijp
ontstaan. De opgehoopte rijp in
de diepvriezer dient regelmatig
te worden verwijderd. Gebruik
indien nodig de bijgeleverde
kunststof krabber. Gebruik
hiervoor geen scherpe metalen
voorwerpen. Deze kunnen het koelcircuit
doorboren en onherstelbare schade aan de
eenheid veroorzaken.

3.4.3 De flessenhouder (in bepaalde
modellen)

Gebruik de flessenhouder om te
voorkomen dat flessen wegglijden
of omvallen.

3.4.4 De vriesbox

De vriesbox maakt voedsel makkelijker
toegankelijk.
(afbeeldingen zijn representatief)

HH 8

Vriesboxen

of
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(afbeeldingen zijn representatief)

T=e—— ~

Vriesboxen
Bovendeksel van diepvriezer

Verwijderen van de vriesbox:
» Trek de box zover mogelijk naar buiten
» Trek de voorkant van de box omhoog en
naar buiten
Voer deze handelingen omgedraaid uit
als u het schuifcompartiment
terugplaatst.
Houd het handvat van de box altijd
vast bij het verwijderen.

3.4.5 De Vers-knop (in bepaalde
modellen)

(afbeeldingen zijn representatief)

(afbeeldingen zijn representatief)

Als de groentelade vol is, moet de Vers-
knop op de voorkant van de groentelade
worden geopend. Hierdoor worden de lucht
in de groentelade en de vochtigheidsgraad
gecontroleerd om de levensduur van de
levensmiddelen die erin zitten te verhogen.
De knop die zich achter het schap bevindt,
moet worden geopend als er condens op
het glazen schap wordt waargenomen.

Visuele en tekstuele omschrijvingen
op het gedeelte van de accessoires
kunnen afhankelijk van het model
van uw apparaat variéren.

4 BEWAREN VAN VOEDSEL

4.1 Koelkastgedeelte

» Om de vochtigheid te verminderen en
de rijpvorming die daarmee gepaard
gaat te voorkomen, moeten vloeistoffen
altijd in de koelkast worden bewaard
in afgesloten bakjes. lJsvorming
concentreert zich doorgaans in de
koudste delen van de verdampende
vloeistof en uw apparaat zal met de tijd
vaker moeten worden ontdooit.

+ Bereide gerechten moeten afgedekt
blijven als ze in de koelkast worden
bewaard. Plaats geen warm voedsel
in de koelkast. Plaats het als het is
afgekoeld, anders zal de temperatuur/
vochtigheid in de koelkast toenemen
de de efficiéntie van de koelkast
verminderen.
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» Zorg dat er geen items in direct contact
staan met de achterwand van het
apparaat. Want dit zorgt voor ijsvorming
en de verpakking zal zich hieraan
hechten. Open de deuren niet vaak.

» We raden aan vlees en schoongemaakte
vis los ingewikkeld te bewaren op het
glazen schap net boven de groentelade.
Hier is de lucht koeler en dit biedt de
beste bewaarcondities.

» Bewaar los fruit en groenten los in de
groentenladen.

» Het afzonderlijk bewaren van fruit en
groenten voorkomt dat ethyleengevoelige
groenten (groene bladgroente, broccoli,
wortel, enz.) worden aangetast door fruit
dat ethyleen afgeeft (banaan, perzik,
abrikoos, vijg, enz.)

» Plaats geen natte groenten in de
koelkast.

* De bewaartijd van alle etenswaar is
afhankelijk van de kwaliteit die de
etenswaar had toen u het plaatste en
de ononderbroken koelcyclus die vooraf
ging aan de bewaring in de koelkast.

» Het vocht dat uit vlees lekt kan andere
producten in de koelkast besmetten.

U moet vleesproducten verpakken en
gelekte vloeistoffen op de schappen
schoonmaken.

» Plaats geen etenswaren voor de
luchtdoorgang.

» Consumeer verpakte etenswaar voor de
aanbevolen vervaldatum.

Laat voedsel niet in contact komen met de

temperatuursensor, die zich bevindt in het

koelvak, om het koelvak van de optimale
temperatuur te voorzien.

» Voor normale werkomstandigheden is
het voldoende de temperatuur van uw
koelkast in te stellen op +4°C.

» De temperatuur van het koelvak moet
zich bevinden tussen de 0 en 8°C,
vers voedsel onder de 0°C bevriest en
rottende bacterién vermenigvuldigen zich
boven de 8°C en bederven het voedsel.

» Zet heet voedsel niet direct in de
koelkast, maar wacht tot het afkoelt. Heet

voedsel verhoogt de temperatuur van
uw koelkast en kan voedselvergiftiging
veroorzaken en uw voedsel onnodig
laten bederven.

* Vlees, vis e.d. dient te worden bewaard
in het koelervak van voedsel en het
groentevak heeft de voorkeur voor
groenten (indien aanwezig).

* Om kruisbesmetting te voorkomen,
moeten vleesproducten en fruit/groenten
niet samen bewaard worden.

» Voedsel dient in gesloten containers
of afgedekt in de koelkast te worden
geplaatst om vorming van vocht en
geuren te voorkomen.

De onderstaande tabel is een snelle gids

die de meest efficiénte manier aangeeft

hoe het merendeel van de voedselgroepen
in uw koelvak te bewaren.

Maximale Hoe en waar te
Etenswaar .
bewaarperiode bewaren
Groen.ten 1 week Groentevak
en fruit
Wikkel in plastic
folie, zakjes of in
Vlees en
. 2 - 3 dagen een vleesschaal
vis
en bewaar op het
glazen schap
Verse kaas | 3 - 4 dagen In het bestemde
deurschap
Boter en In het bestemde
. 1 week
margarine deurschap
Tot de
Product in | vervaldatum
fles/pak, die door de In het bestemde
zoals melk | producent deurschap
en yoghurt | wordt
aanbevolen
Eieren 1 maand Iq het bestemde
eierrek
Bereid
voedsel 2 dagen Alle schappen
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OPMERKING:

Geen aardappelen, uien of knoflook in
de koelkast bewaren.

4.2 Diepvriesgedeelte

De vriezer wordt gebruikt voor het
bewaren van bevroren voedsel, invriezen
van vers voedsel en het maken van
ijsblokjes.

Vloeibaar voedsel moet worden
ingevroren in plastic bakjes en ander
voedsel moet worden ingevroren in
plastic folie of zakken. Voor het invriezen
van vers voedsel; wikkel vers voedsel
goed afgedicht in, zodat de verpakking
luchtdicht is en niet lekt. Speciale
vrieszakken, aluminium folie, plastic
zakjes en kunststoffen bakken zijn hier
ideaal voor.

Plaats verse levensmiddelen niet tegen
reeds ingevroren levensmiddelen,

want zo kunnen reeds ingevroren
levensmiddelen ontdooien.

Verdeel het verse voedsel voor het in

te vriezen in porties die in een keer
geconsumeerd kunnen worden.
Consumeer ontdooid voedsel binnen
korte tijd na ontdooien.

Volg altijd de instructies van de producent
op de verpakking op bij het bewaren van
diepvriesvoedsel. Indien geen informatie
op de verpakking wordt vermeld, dient

u de levensmiddelen niet langer dan 3
maanden vanaf de datum van aankoop
te bewaren.

Zorg er bij de aankoop van
diepvriesproducten voor dat deze zijn
bewaard onder de geschikte condities en
dat de verpakking niet beschadigd is.
Diepvriesproducten moeten in geschikte
bakken worden vervoerd en zo snel
mogelijk in de diepvriezer worden
geplaatst.

Koop geen diepvriesproducten waarvan
de verpakking tekenen van vocht of
abnormale uitzetting vertoont. Deze
kunnen mogelijk zijn bewaard bij
ongeschikte temperatuur en de inhoud
kan bedorven zijn.

* De bewaartijd van ingevroren
levensmiddelen is afhankelijk van de
kamertemperatuur, de instelling van de
thermostaat, hoe vaak de deur wordt
geopend, het soort voedsel en de tijd die
nodig was om het product van de winkel
naar uw huis over te brengen. Volg
altijd de instructies die op de verpakking
staan afgedrukt en overschrijd nooit de
aangegeven maximum bewaartijd.

» Als de deur van de diepvriezer voor een
lange tijd open heeft gestaan of niet
goed sluit, zal er rijpvorming plaatsvinden
die efficiénte luchtcirculatie in de weg
staat. Los dit op door de stekker van
de diepvriezer uit het stopcontact te
trekken en hem te laten ontdooien. Maak
de vriezer na volledig te zijn ontdooid
schoon.

» De capaciteit van de vriezer die op het
etiket wordt vermeld is de capaciteit
zonder manden, deksels enz.

* Vries ontdooid voedsel niet opnieuw in.
Dit kan uw gezondheid in gevaar brengen
en problemen als voedselvergiftiging
veroorzaken.

OPMERKING: Als u tracht de deur van

de vriezer te openen meteen nadat u

deze heeft gesloten, merkt u dat dat niet

makkelijk gaat. Dit is normaal. Nadat het

evenwicht is teruggekeerd, zal de deur
makkelijk opengaan.

* Gebruik het snelvriesschap om
thuisbereide gerechten sneller in te
vriezen (en al het andere voedsel dat
snel ingevroren moet worden) dankzij
het hogere invriesvermogen van het
snelvriesschap. Het snelvriesschap is het
bovenste schap van het vriesgedeelte.

De onderstaande tabel is een snelle

gids die de meest effici&énte manier
aangeeft hoe het merendeel van de
voedselgroepen in uw vriesvak te bewaren.
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Maximale bewaarperiode

Vlees en vis Voorbereiden (maanden)
Biefstuk In folie wikkelen 6-8
Lamsvlees In folie wikkelen 6-8
Kalfsbraadstuk In folie wikkelen 6-8
Kalfsvlees in blokjes In kleine stukjes 6-8
Lamsvlees in blokjes In stukjes 4-8
Gehakt Verpakt zonder kruiden 1-3
Orgaanvlees (in stukjes) | In stukjes 1-3
Bolognese-worst/salami | Moet worden verpakt zelfs als er een vel omzit
Kip en kalkoen In folie wikkelen -
Gans en eend In folie wikkelen -
Hert, konijn, wildzwijn In porties van 2,5 kg en als filets -
Zoetwatervis (zalm, 2
karper, meerval)

Magere vis (zeebaars, Ontdoe de vis van'de inge\'/lvanqen'en schgbben, 4
tarbot, tong) was en droog de vis. Verwijder indien nodig de kop

Vette vis (tonijn, en staart

makreel, zeeforel, 2-4
ansjovis)

Schelpdieren Schoongemaakt en in een zak -
Kaviaar In zijn verpakking, in een aluminium of plastic bakje -3
Slakken In zout water of in een aluminium of plastic bakje 3

wordt bereidt, mag het niet opnieuw worden ingevroren.

@ OPMERKING: Ontdooit vlees dient als vers vlees te worden bereid. Als het vlees na het ontdooien niet

Groenten en fruit

Voorbereiden

Maximale bewaarperiode

(maanden)

Snijbonen en bonen ge\NV\::Z?en, in kleine stukjes gesneden en gekookt 10-13
Bonen Gedopt en gekookt in water 12
Kool Gewassen en gekookt in water 6-8
Wortel Gewassen, in plakjes gesneden en gekookt in water 12
SR oot et s oo nvrvier
Spinazie Was en kook in water 6-9
Aubergine Wassen en in stukken van 2 cm snijden 10-12
Mais Was en verpak met steel of als maiskolf 12
Appel en peer Schil en snijd in plakken 8-10
Abrikoos en perzik Snijd doormidden en verwijder de pit 4-6
Aardbeien en bosbessen | Wassen en schoonmaken 8-12
Gekookt fruit Voeg 10% suiker aan het bakje toe 12
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Groenten en fruit

Voorbereiden

Maximale bewaarperiode
(maanden)

Pruimen, kersen, zure
bessen

Wassen en de steeltjes verwijderen

8-12

Maximale Ontdooiperiode op Fmverd] . "
. ) Ontdooiperiode in oven (in
bewaarperiode kamertemperatuur (in .
minuten)
(maanden) uren)
Brood 4-6 2-3 4 - 5(220-225°C)
Koekjes 3-6 1-15 5-8(190-200°C)
Gebak 1-3 2-3 5-10 (200-225°C)
Taart 1-15 3-4 5-8(190-200°C)
Filodeeg 2-3 1-15 5-8(190-200°C)
Pizza 2-3 2-4 15 -20 (200°C)
Maximale
Zuivelproducten Voorbereiden bewaarperiode Bewaarwijze
(maanden)
) ) Pure melk - in eigen
Pak (homogene) melk In eigen verpakking 2-3 verpakking
Voor lang bewaren moet de
. . oorspronkelijke verpakking
Kaas,_met uitzondering In plakken 6-8 worden gebruikt. Voor
van witte kaas ; i
langere perioden moet het in
folie worden gewikkeld.
Boter, margarine In eigen verpakking 6
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5 REINIGING EN ONDERHOUD

Verwijder de stekker uit het

stopcontact voor het reinigen.

Giet geen water in en over uw

apparaat.

Gebruik geen schurende producten,

schoonmaakmiddelen of zeep om uw
apparaat te reinigen. Na het reinigen
afspoelen met schoon water en zorgvuldig
drogen. Steek na het reinigen de stekker

weer in het stopcontact met droge handen.

« Zorg ervoor dat er geen water
terechtkomt in de lampbehuizing en
andere elektrische onderdelen.

» Het apparaat moet regelmatig gereinigd
worden met een oplossing van
natriumbicarbonaat en lauw water.

» Reinig de accessoires afzonderlijk
handmatig met zeep en water. Was de
accessoires niet in de vaatwasmachine.

* Reinig de condensator minstens
tweemaal per jaar met een borstel. Dit
draagt bij aan energiebesparing en
verhoogt de productiviteit.

m De stekker van het apparaat

moet tijdens het reinigen uit het

stopcontact zijn getrokken.

5.1 Ontdooien

Ontdooien van het koelkastgedeelte

* Het ontdooien vindt in het
koelkastgedeelte tijdens de werking
automatisch plaats. Het water wordt
opgevangen in het verdampingsreservoir
en automatisch verdampt.

» Het verdampingsreservoir en de
waterafvoeropening moeten periodiek
gereinigd worden met de ontdooiplug
om te verhinderen dat zich onderin de
koelkast water verzamelt in plaats van
weg te stromen.

+ U kunt de waterafvoeropening ook
reinigen door er een half glas water door
te gieten.

Ontdooiproces diepvriezer

» Binnenin uw diepvriezer hopen zich,
afhankelijk van hoelang de deur
openstaat of de hoeveelheid vloeistof
dat geplaatst is, kleine hoeveelheden
rijp op. Het is van belang ervoor te
zorgen dat er zich geen rijp of ijs vormt
op plaatsen waar dit van invloed is op
het goed afsluiten van de deur. Dit kan
zorgen dat lucht de kast binnenkomt en
voortdurend draaien van de compressor
veroorzaken. Dunne rijpvorming is
behoorlijk zacht en kan met een borstel
of plastic krabbel worden verwijderd.
Gebruik geen metalen of scherpe

NL -112



krabbers, mechanische apparaten of
anderen middelen om het ontdooiproces
te versnellen. Verwijder alle losgeraakte
rijp uit de bodem van de kast. Het

is voor verwijdering van dunne rijp

niet noodzakelijk het apparaat uit te
schakelen.

Voor verwijdering van zware ijsvorming
dient u de stekker van het apparaat uit
het stopcontact te trekken en de inhoud
in kartonnen dozen te doen en die in
dikke dekens of lagen papier wikkelen
om alles koud te houden. Het ontdooien
is het meest effectief bij een bijna lege
diepvriezer en dient zo snel mogelijk te
worden uitgevoerd om te voorkomen dat
de inhoud ontdooit.

Gebruik geen metalen of scherpe
krabbers, mechanische apparaten of
anderen middelen om het ontdooiproces
te versnellen. Een temperatuurverhoging
in het ingevroren voedsel tijdens het
ontdooien verkort de houdbaarheid. Houd
de inhoud goed ingewikkeld en koel
terwijl de ontdooiing plaatsvindt.

Droog de binnenkant van het vak met een
spons of een schone doek.

Een of meerdere kommen warm water in
het diepvriesvak kan het ontdooiproces
versnellen.

Controleer de inhoud bij het terugplaatsen
in de diepvriezer. Als blijkt dat een pakket
ontdooid is, dient het binnen 24 uur
opgegeten te worden of te worden bereid
en daarna opnieuw worden ingevroren.
Reinig nadat het ontdooien voltooid is

de binnenkant van het apparaat met
warm water en wat zuiveringszout en

droog het daarna grondig af. Was alle
uitneembare delen op dezelfde wijze en
zet alles weer in elkaar. Steek de stekker
van het apparaat weer in het stopcontact
en laat het apparaat 2 tot 3 uur op
instellingsnummer MAX staan voordat
u het voedsel terug in de diepvriezer
plaatst.
Vervangen van ledverlichting
Neem contact op met het dichtstbijzijnde
erkende servicecentrum om leds te
vervangen.
Opmerking: Het aantal en de plaats
van de ledstrips kunnen afhankelijk
van het model verschillen.

@
: : :r_
(OF= D)
Als het product met een ledlamp is
uitgerust
Dit product bevat een lichtbron van energie-
efficiéntieklasse <E>.
Indien product uitgerust met LED-
strip(s) of LED-kaart(en)

Dit product bevat een lichtbron van energie-
efficiéntieklasse <F>.

6 VERVOER EN VERPLAATSEN

6.1 Vervoer en van plaats veranderen

» Originele verpakkingen en piepschuim
kan voor hertransport bewaard worden
(optioneel).

* U moet uw apparaat stevig verpakken en
met banden of sterke touwen vastmaken
en de instructies voor vervoer op de
verpakking opvolgen.

» Verwijder alle beweegbare delen of maak
ze met banden vast aan het apparaat
om ze tijdens herplaatsing of vervoer te
behoeden tegen schokken.

Draag uw apparaat altijd in verticale
stand.
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7 VOORDAT U CONTACT
OPNEEMT MET
KLANTENSERVICE

Als u een probleem ondervindt met uw
apparaat, controleer dan het volgende
voordat u contact op neemt met de
klantenservice.

Uw apparaat werkt niet

Controleer of:

e er stroom is;

» de stekker correct in het stopcontact is
gestoken;

 de stekker of zekering is gesprongen;

 het stopcontact defect is. Steek om
dit te controleren de stekker van een
functionerend apparaat in hetzelfde
stopcontact.

Het apparaat presteert slecht

Controleer of:

* het apparaat overladen is;

» de deur van het apparaat goed gesloten
is;

 er geen stof op de condensator zit;

* er zich voldoende ruimte aan de
achterkant en zijkanten bevindt.
Uw apparaat werkt luidruchtig
Normale geluiden
Krakend geluid komt voor:
« tijdens het automatisch ontdooien;
« als het apparaat wordt gekoeld
of opwarmt (door uitzetting van
materiaal in het apparaat).
Kort krakend geluid komt voor:
wanneer de compressor door de

thermostaat in en uit wordt geschakeld.

Motorgeluiden: geeft aan dat de
compressor normaal werkt. De
compressor kan korte tijd meer geluid
produceren als deze voor het eerst
wordt geactiveerd.

Pruttel- en spettergeluid komt voor:
door de stroom van koelvloeistof in de
leidingen van het systeem.
Waterstromingsgeluid komt voor:
door water dat naar de verdampbak

loopt. Dit geluid is normaal tijdens het
ontdooien.

Geluid van blazen van lucht: dit komt
voor in bepaalde modellen tijdens
normale werking van het systeem door
de circulatie van lucht.

De randen van het apparaat die de

deurnaden raken zijn warm

De oppervlakken die de deurnaden raken

kunnen, in het bijzonder tijdens de zomer

(warme seizoenen), warmen worden tijdens

de werking van de compressor. Dit is

normaal.

Er bestaat een ophoping van vocht in

het apparaat

Controleer of:

« alle etenswaren juist zijn verpakt; bakjes
droog zijn voordat ze in het apparaat
worden gezet;

 de deuren van het apparaat frequent
worden geopend. De vochtigheid in
de omgeving komt bij het openen van
de deuren in het apparaat terecht. De
vochtigheid neemt toe als de deuren
vaker worden geopend, in het bijzonder
als de vochtigheid in de ruimte hoog is.

De deur opent of sluit niet correct

Controleer of:

* er levensmiddelen of verpakkingen het
sluiten van de deur in de weg staan;

+ de scharnieren kapot of gescheurd zijn;

» uw apparaat op een vlakke ondergrond
staat.

» De compressor kan luid draaien of het
geluid van de compressor/koelkast
kan verhogen bij sommige modellen
wanneer ze in bepaalde omstandigheden
werken als het product voor de eerste
keer wordt aangesloten, afhankelijk van
wijzigingen in de omgevingstemperatuur
of verandering in gebruik. Dit is normaal.
Wanneer de koelkast de vereiste
temperatuur bereikt, vermindert het
geluid automatisch.

NL -114



Aanbevelingen

» Wacht nadat het apparaat uitgeschakeld
is of de stekker uit het stopcontact is
getrokken 5 minuten voordat u de stekker
weer terugsteekt of het apparaat weer
inschakelt om te voorkomen dat de
compressor schade oploopt.

» Als u uw apparaat gedurende lange
tijd (bijv. in de zomervakantie) gebruikt,
trek dan de stekker eruit. Reinig uw
apparaat zoals beschreven in hoofdstuk
over reiniging en laat de deur open
om de vorming van vocht en geuren te
voorkomen.

» Als een bepaald probleem blijft bestaan
nadat u alle bovenstaande instructies
heeft opgevolgd, neemt u contact
op met de dichtstbijzijnde erkende
onderhoudsservice.

» Het apparaat dat u heeft gekocht is
uitsluitend ontworpen voor huishoudelijk
gebruik. Het is niet geschikt voor
commercieel of gemeenschappelijk
gebruik. Als de consument het apparaat
gebruikt op een wijze die hier niet aan
voldoet, benadrukken we dat de fabrikant
en het verkooppunt niet aansprakelijk zijn
voor reparatie en storingen binnen de
garantieperiode.

8 TIPS OM ENERGIE TE
BESPAREN

1. Installeer het apparaat in een koele,
goed geventileerde ruimte, maar niet
in direct zonlicht, noch dichtbij een
warmtebron (zoals een radiator of oven),
ander moet een isolatieplaat worden
gebruikt.

2. Laat warme etenswaar en dranken
afkoelen voordat u ze in het apparaat
plaatst.

3. Plaats ontdooiend voedsel in het
koelkastgedeelte indien beschikbaar.
De lage temperatuur van het ingevroren
voedsel zal helpen het koelkastgedeelte
te koelen wanneer het ontdooit. Dit zal
energie besparen. Het ontdooien van

ingevroren voedsel buiten het apparaat
is energieverspilling.

4. Dranken en andere vloeistoffen moeten
in het apparaat worden afgedekt. Als ze
onafgedekt blijven zal de vochtigheid in
het apparaat toenemen en het apparaat
meer energie verbruiken. Het afdekken
van dranken en vloeistoffen behoudt
beter het aroma en de smaak.

5. Vermijd het lang open laten staan van
de deuren en het frequent openen van
de deuren. Warme lucht kan dan in het
apparaat komen en ervoor zorgen dat de
compressor onnodig vaak aanslaat.

6. Houd de deksels van vakken met een
andere temperatuur in het apparaat
gesloten (zoals de groentelade en koeler
indien beschikbaar).

7. Houd deurpakkingen schoon en
buigzaam. Vervang de pakking als deze
versleten is.

9 TECHNISCHE GEGEVENS

De technische informatie staat vermeld op
het typeplaatje op de binnenkant van het
apparaat en op het energielabel.

De QR-code op het energielabel dat met
het apparaat wordt geleverd, voorziet

in een weblink naar de informatie die
betrekking heeft op de prestaties van het
apparaat in de EPREL-database.

Bewaar het energielabel ter naslagwerk bij
de gebruikershandleiding en alle andere
documenten die met dit apparaat zijn
geleverd.

U kunt dezelfde informatie

over EPREL vinden via de link
https.//eprel.ec.europa.eu, de modelnaam
en het productnummer dat u aantreft op het
typeplaatje van het apparaat.

Gebruik de link www.theenergylabel.eu
voor gedetailleerde informatie over het
energielabel.
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10 INFORMATIE VOOR
TESTINSTITUTEN

Installatie en voorbereiding van het
apparaat voor EcoDesign-keuring

dienen te voldoen aan EN 62552. De
ventilatievereisten, afmetingen van de nis
en minimale vrije ruimte aan de achterkant
dienen te voldoen aan de vereisten van
DEEL 2 in deze gebruikershandleiding.
Neem contact op met de fabrikant voor
eventuele verdere informatie, waaronder
laadplannen.

11 SERVICE EN ONDERDELEN

Gebruik altijd originele reserveonderdelen.
Zorg ervoor dat u de volgende gegevens bij
de hand hebt wanneer u contact opneemt
met ons geautoriseerde servicecentrum:
model, serienummer en service-index.

De informatie staat op het typeplaatje.
Wijzigingen voorbehouden.

De originele reserveonderdelen voor
sommige specifieke componenten zijn
beschikbaar gedurende minimaal 7 tot 10
jaar, afhankelijk van het type component,
vanaf het in de handel brengen van de
laatste stuks van het model.

Bezoek onze website om:
www.vestel-germany.de
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Tak, fordi du har valgt dette produkt.

Denne brugervejledning indeholder vigtige oplysninger om sikkerhed og instruktioner, der
er beregnet til at hjeelpe dig med betjening og vedligeholdelse af dit apparat.

Tag dig tid til at leese denne brugervejledning, inden du bruger dit apparat, og opbevar
denne bog til fremtidig brug.

lkon Type Betydning

A ADVARSEL Alvorlig personskade eller dadsrisiko
A RISIKO FOR ELEKTRISK ST@D Risiko fra farlig speending

& BRAND Advarsel: Risiko for brand/breendbare materialer
A FORSIGTIG Risiko for personskade eller skade pa ejendom
m VIGTIGT Korrekt betjening af systemet
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1 SIKKERHEDSINSTRUKTIONER

1.1 Generelle sikkerhedsadvarsler

Laes denne brugervejledning omhyggeligt.

A ADVARSEL: Hold ventilationsabninger i apparatets
kabinet eller i den indbyggede struktur fri fra
forhindringer.

A ADVARSEL: Der ma ikke anvendes mekaniske
genstande eller andre midler, ud over de af
producenten anbefalede, for at fremskynde
afrimningsprocessen.

A ADVARSEL: Anvend ikke elektriske apparater inde
| apparatets opbevaringsrum, med mindre der er tale
om en type, som er anbefalet af producenten.

A ADVARSEL: Undga at beskadige kalekredslgbet.

A ADVARSEL: Ved placering af apparatet skal det
sikres, at netledningen ikke klemmes eller beskadiges.

A ADVARSEL: Placer ikke flere transportable
stikdaser eller transportable stramforsyninger bagved
apparatet.

A ADVARSEL: For at undga farer, der skyldes
apparatets ustabilitet, skal det fastggres i
overensstemmelse med instruktionerne.

/M Hvis dit apparat bruger R600a som kglemiddel
(disse oplysninger findes pa kglerens etiket), skal du
veere forsigtig under transport og installation for at
forhindre, at kglerelementerne beskadiges. R600a er
en miljgvenlig og naturlig gas, men den er eksplosiv.
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Ved tilfeelde af laekage opstaet grundet skader pa
kaleelementerne, flytte kaleskabet veek fra aben ild
eller varmekilder og ventiler rummet, hvor apparatet er
placeret i et par minutter.

» Undga at beskadige kolergaskredsigbet i forbindelse
med transport og anbringelse af kaleskabet.

» Undlad at opbevare spraengstoffer, sasom
spraydaser med braendbare drivgasser, i dette
apparat.

» Dette apparat er beregnet til husholdningsbrug og
lignende anvendelser sasom;

- personalekgkkenomrader i butikker, kontorer og
andre arbejdsmiljger.

- garde og af gaester pa hoteller, moteller og andre
boligmiljaer.
- bed & breakfast-lignende miljger;

- catering og lignende anvendelsesomrader uden
for detailhandlen.

» Hovis stikkontakten i vaeggen ikke passer til
kaleskabets stik, skal det udskiftes af producenten,
en servicetekniker eller lignende kvalificerede
personer for at undga fare.

» Dit kaleskab er udstyret med et specielt jordstik.
Dette stik skal bruges med en speciel jordstik-
stikdase pa 16 ampere. Hvis du ikke har en sadan
stikdase i dit hjem, skal du have en autoriseret
elektriker til at installere en.
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» Dette apparat kan bruges af barn fra 8 ar og opefter
og personer med nedsat fysisk, sansemaessig
eller mental kapacitet eller uden erfaring og viden
pa omradet, safremt de holdes under opsyn
eller er blevet instruerede i sikker handtering af
apparatet samt forstar farerne forbundet hermed.
Barn ma ikke lege med apparatet. Rengaring og
brugervedligeholdelse ma ikke gares af bgrn uden
opsyn.

» Born fra 3 til 8 ar ma laegge varer i og tage varer
ud af kaleapparater. Bgrn forventes ikke at udfgre
rengaring eller vedligeholdelse af apparatet.
Meget sma bgrn (0-3 ar) forventes ikke at bruge
apparater. Mindre bgrn (3-8 ar) forventes ikke at
kunne bruge apparater pa sikker vis, medmindre
det sker under supervision. Starre bgrn (8-14 ar)
og sarbare personer kan bruge apparater sikkert,
nar de superviseres og har faet den ngdvendige
vejledning i brugen af apparatet. Meget sarbare
personer forventes ikke at bruge apparater pa sikker
vis, medmindre det sker under supervision.

» Hvis stramkablet er beskadiget, skal det udskiftes
af producenten, en autoriseret servicetekniker eller
lignende kvalificerede personer for at undga fare.

» Dette apparat er ikke beregnet til brug i hgjder over
2000 m.
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Folg disse instruktioner for at undga
fodevarekontaminering:

Hvis daren holdes aben i lzengere tid, kan det
medfgre, at temperaturen i apparatets rum gges
vaesentligt.

Rengar hyppigt overflader, der kan komme i kontakt
med fagdevarer, og tilgaengelige aflgbssystemer

Opbevar rat kad og ra fisk i egnede beholdere
| kgleskabet, sa disse fadevarer ikke kommer i
kontakt med eller drypper pa andre fgdevarer.

Fryserum med to stjerner er beregnet til opbevaring
af pa forhand nedfrosne fadevarer, opbevaring eller
fremstilling af dessertis og isterninger.

Rum med én, to og tre stjerner er ikke egnede til
nedfrysning af friske fadevarer.

Hvis kgleapparatet skal sta tomt i leengere perioder,
skal det slukkes, afrimes, renggres og tagrres, og
daren lades aben for at undga, der dannes skimmel
| apparatet.
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1.2 Installationsadvarsler

Far du bruger dit kaleskab med fryser for
forste gang, skal du veere opmeerksom pa
fglgende punkter:

« Driftsspaendingen for kgleskab med
fryser er 220-240 V ved 50 Hz.

Stikket skal veere tilgaengeligt efter
installationen.

Dit keleskab med fryser kan have en
lugt, nar det bruges farste gang. Dette
er normalt, og lugten forsvinder, nar dit
kaleskab med fryser begynder at kale.
Inden kgleskab med fryser tilsluttes,

skal du sikre dig, at oplysningerne

pa typeskiltet (spaending og tilsluttet
belastning) svarer til stramforsyningen.
Hvis du er i tvivl, skal du kontakte en
kvalificeret elektriker.

Saet stikket i en stikkontakt med

en effektiv jordforbindelse. Hvis
stikkontakten ikke har nogen
jordforbindelse, eller stikket ikke passer,
anbefaler vi, at du konsulterer en
kvalificeret elektriker for at fa hjeelp.
Apparatet skal tilsluttes en korrekt
monteret sikringsstikkontakt.
Stremforsyningen (AC) og spaendingen
ved betjeningsstedet skal stemme
overens med oplysningerne pa
apparatets typeskilt (typeskiltet er
placeret pa indersiden af apparatet).

« Vi patager os ikke ansvar for skader

der opstar pa grund af manglende
jordforbindelse.

Saet dit kgleskab med fryser et sted, hvor
det ikke udseettes for direkte sollys.

Dit keleskab med fryser ma aldrig bruges
udendgrs eller udseettes for regn.
Apparatet skal vaere mindst 50 cm vaek
fra komfurer, gasovne og varmekilder, og
mindst 5 cm veek fra elektriske ovne.
Hvis dit keleskab med fryser placeres
ved siden af en dybfryser, skal der vaere
mindst 2 cm mellem dem for at forhindre,
at der dannes fugt pa den ydre overflade.
Tildeek ikke keleskabet med fryser med
stof.. Dette pavirker effektiviteten af dit

koleskab med fryser.

Der skal veere mindst 150 mm's luft over
apparatet. Der ma ikke placeres noget
oven pa apparatet.

Anbring ikke tunge genstande pa
apparatet.

Renggr apparatet grundigt inden brug (se
Renggring og vedligeholdelse).

Inden du bruger dit kgleskab med

fryser, skal du tgrre alle dele af med en
oplgsning af varmt vand og en teskefuld
natriumbicarbonat. Skyl derefter med rent
vand og ter. Leeg alle dele i kgleskabet
med fryser efter renggring.
Installationsproceduren i en kekkenenhed
findes i installationsvejledningen. Dette
produkt er kun beregnet til brug i korrekte
kokkenenheder.

1.3 Under brug

Tilslut ikke dit keleskab med fryser til
lysnettet med en forleengerledning.
Brug ikke beskadigede, iturevne eller
gamle stik.

Undlad at traekke, bgje eller beskadige
ledningen.

Brug ikke en stikadapter

Dette apparat er designet til brug

af voksne. Lad ikke bgrn lege med
apparatet eller haenge i dgren.

Rer aldrig ved netledningen/stikket
med vade haender. Dette kan forarsage
kortslutning eller elektrisk stad.

Anbring ikke glasflasker eller daser i
isfremstillingsrummet, da de springer, nar
indholdet fryser.

Anbring ikke eksplosivt eller breendbart
materiale i kgleskabet. Anbring
drikkevarer med hgijt alkoholindhold
lodret i kgleskabet, og sgrg for, at deres
toppe er teet lukket.

Rar ikke ved det, nar du fierner is fra
isfremstillingsrummet. Is kan forarsage
frostforbreendinger og/eller snit.

Rar ikke ved frosne varer med vade
haender. Spis ikke is eller isterninger
straks efter at de er fjernet fra
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isfremstillingsrummet.

 Frys ikke opteet frossen mad igen. Dette
kan medfgre sundhedsproblemer sdsom
madforgiftning.

Gamle og ude af drift keleskabe

 Hvis dit gamle kgleskab eller fryser har
las, sa edeleeg eller fiern lasen inden
bortskaffelse, da barn ellers kan blive
fanget inde i kgleskabet og komme til
skade.

» Gamle kgleskabe og frysere indeholder
isolationsmateriale og kalemidler med
CFC. Undga derfor at skade miljget, nar
du kasserer dit gamle kgleskab.

CE-overensstemmelseserklaering

Vi erklaerer, at vores produkter opfylder

de gaeldende europeeiske direktiver,

beslutninger og forskrifter og kravene, der

er anfert i de refererede standarder.

Bortskaffelse af dit gamle appars

Symbolet pa produktet eller pa

dets emballage indikerer, at dette

produkt muligvis ikke behandles
som husholdningsaffald. | stedet
afleveres det til det relevante
indsamlingssted til genbrug af elektrisk

og elektronisk udstyr. Ved at sikre, at

dette produkt bortskaffes korrekt, hjeelper

du med at forhindre potentielle negative
konsekvenser for miljget og menneskers
sundhed, som ellers kan veere forarsaget
af upassende affaldshandtering af dette
produkt. For mere detaljeret information
om genbrug af dette produkt, bedes du
kontakte dit lokale kommunekontor, din
bortskaffelsestjeneste eller den butik, hvor
du kebte produktet.

Emballage og miljg

Emballagemateriale beskytter @

din maskine mod skader, der

kan opsta under transport. %&

Emballagematerialerne er

miljgvenlige, da de kan genbruges.

Brug af genbrugsmateriale reducerer

ravareforbruget og mindsker derfor

affaldsproduktionen.

Bemaerkninger:

 Lees venligst brugsvejledningen far
montering og brug af apparatet. Vi er ikke
ansvarlige for skader opstaet pa grund af
forkert brug.

* Folg alle instruktionerne, der fremgar
af apparat og brugsvejledning, og gem
denne vejledning pa et sikkert sted for at
lgse eventuelt fremtidige problemer.

 Dette apparat er fremstillet til brug i
hjemmet og kan kun bruges i hjemlige
omgivelser og til de angivne formal. Det
er ikke egnet til kommerciel eller feelles
brug. En sadan anvendelse vil medfgre
annullering af apparatets garanti, og
vores virksomhed kan ikke holdes
ansvarlig for eventuelle tab.

 Dette apparat er beregnet til brug i
husholdninger og er kun egnet til kagling/
opbevaring af fgdevarer. Det er ikke
egnet til kommerciel eller faelles brug og/
eller til opbevaring af stoffer bortset fra
f@devarer. Vores firma er ikke ansvarlig
for eventuelle tab pa grund af upassende
brug af apparatet.

2 BESKRIVELSE AF APPARATET
| —

Lampeglas

Knap til termostat
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I

Denne praesentation er kun for at give
oplysninger om dele af apparatet.
Delene kan variere afhaengigt af apparatets

model.

A) Kgleskabsrum
B) Fryserrum

1) Keleskabshylder
2) Lag til grentsagsskuffe
3) Grontsagsskuffe
4) Fryser gverste klap / Skuffe
5) Fryserbokse
6) Isboksbakke
7) Glashylder il fryser *
8) Flaskehylde

9) Dgrhylde
10) Vinhylde *
11) AEggeholder

* Ikke i alle modeller

Generelle bemaerkninger:

Rum til ferske fadevarer (koleskab):
Den mest effektive energianvendelse
sikres, nar skufferne er indsat i bunden af
keleskabet, og hylderne er jaevnt fordelt.
Placeringen af beholderne i dgren pavirker
ikke energiforbruget.

Fryserum (fryser): Den mest effektive
energianvendelse sikres, nar skufferne og
beholderne er i opbevaringsplacering.
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3 BRUG AF APPARATET

3.1 Oplysninger om Less Frost
Technology

Takket vaere fordamper, der er omviklet,
tilbyder Less Frost-teknologien

mere effektiv kgling, mindre krav til
manuel afrimning og et mere fleksibelt
opbevaringsrum.

3.2 Termostatindstilling

Termostaten regulerer automatisk
temperaturen inde i kglerummet og
fryserummet. Kaleskabstemperaturer kan
opnas ved at dreje knappen til hgjere tal;
1 til 3, 1 til 5 eller SF (Maksimalt antal pa
termostaten afhaenger af dit produkt.)

(Billederne er repraesentative)

Superkontakt /
Kriap til lav omgivende temperatur
(I nogle modeller)

Lampeglas Knap til termostat

Termostatindstillinger:
1 — 2 : Til kortvarig opbevaring af mad
3 — 4 : Til langvarig opbevaring af mad
5 : Maksimal kgleindstilling. Enheden vil
fungerer laengere. Skift om ngdvendigt
temperaturindstillingen.
Hvis enheden har SF-position:
 Drej knappen til SF for at nedfryse
fedevarer hurtigt. | denne position
vil fryserummet fungere ved lavere
temperaturer. Nar faedevarerne er frosset,
skal du dreje knappen til termostaten
til den normale brugsposition. Hvis du
ikke @endrer SF-positionen, vender
apparatets automatisk tilbage til den sidst

anvendte termostatposition i henhold
til den tid, der er angivet i noten. Saet
termostatafbryderen i SF-position, og
saet den tilbage til normal brug i henhold
til den tid, der er angivet i noten. Hvis
termostatafbryderen er i SF-position, nar
dit apparat startes farste gang, vender
dit apparatarbejde automatisk tilbage til
driften i termostat-3 position i henhold il
den tid, der er angivet i noten.
Supertilstanden annulleres automatisk
efter maks. 48 timer.

3.3 Advarsler om temperaturindstillinger

 Dit apparat er designet til at fungere i
de omgivende temperaturomrader, der
er specificeret i standarderne i henhold
til den klimaklasse, der er angivet pa
informationsmeerkaten. Detanbefalesat
du ikke bruger kgleskabet i miljger,
der ligger uden for de angivne
temperaturomrader. Dette vil reducerer
apparatets koleeffektivitet.

» Temperaturjusteringer skal foretages i
henhold til hyppigheden af dgrabninger,
meaengden af mad der opbevares
i kgleskabet, og den omgivende
temperatur, hvor dit apparat er placeret.

» Nar apparatet teendes farste gang,
skal det veere teendt i 24 timer for at
na driftstemperaturen. | Igbet af denne
periode ma du ikke abne dgren og
ikke opbevare en stor meengde mad i
koleskabet.

» Der anvendes en 5-minutters
forsinkelsesfunktion for at forhindre
beskadigelse af kompressoren pa
dit apparat, nar det tilsluttes eller
afbrydes elnettet, eller nar der opstar en
streamafbrydelse. Dit apparat begynder at
fungere normalt efter 5 minutter.

Klimaklasse og betydning:

T (tropisk): Dette kaleskab er beregnet til

brug i omgivende temperaturer fra 16°C til

43°C.

ST (subtropisk): Dette keleskab er

beregnet til brug i omgivende temperaturer

fra 16°C til 38°C.
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N (tempereret): Dette kaleskab er
beregnet til brug i omgivende temperaturer
fra 16°C til 32°C.

SN (udvidet tempereret): Dette

keleskab er beregnet til brug i omgivende
temperaturer fra 10°C til 32°C.

3.4 Tilbehor

Visuelle beskrivelser og
tekstbeskrivelser i afsnittet tilbehgr kan
variere afhaengigt af modellen pa vores
enhed.

3.4.1 Isbakke(i nogle modeller)

* Fyld isbakken med vand og anbring den
i fryseren.

» Nar vandet er helt frosset, kan du dreje
isbakken som vist nedenfor, for at fierne

isterningerne.

3.4.2 Plastikskraberen(i nogle modeller)
Efter nogen tid vil der dannes frost i visse
omrader af fryseren. Den frost,
der akkumuleres i fryseren, ber
fiernes med jeevne mellemrum.
Brug den medfalgende plastik
skraber efter behov. Brug ikke
skarpe metalgenstande til at
fierne frost. De kan punktere fryserens
kredslgb og forarsage uoprettelig skade pa
enheden.

3.4.3 Flaskeholderen (i nogle modeller)

Brug flaskeholderen til at forhindre
flasker i at glide eller falde ned.

3.4.4 Fryseboksen

Fryseboks giver lettere adgang til mad.
(Billederne er repreesentative)

[0H 8

\l/
1] h

Frysebokse

eller
(Billederne er repreesentative)

M

" =

Frysebokse

Fryser gverste lag

Sadan tages fryseboksen ud:
» Treek fryseboksen sa langt ud som muligt

* Loft den forreste del af fryseboksen og
treek boksen ud
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Udfer denne handling omvendt for at

seette fryseboksen pa plads igen.

Tag altid fat i fryseboksen handtag, nar

du tager fryseboksen ud og nar du
saetter den pa plads.

3.4.5 Luftfugtighedsregulator (i nogle
modeller)

(Billederne er repraesentative)

eller
(Billederne er repraesentative)

Hvis grgntsagsskuffe er helt fuld, skal
luftfugtighedsregulatoren, der er placeret
foran grentsagsskuffen, abnes. Dette

ger det muligt at kontrollere luften og
luftfugtigheden i grensagsskuffen og gge
madens holdbarhed.
Luftfugtighedsregulatoren, der er placeret
bag hylden, skal abnes, hvis der ses kon-
dens pa glashylden.

Visuelle beskrivelser og
tekstbeskrivelser i afsnittet tilbehor
kan variere afhaengigt af modellen
pa vores enhed.

4 MAD OPBEVARING

4.1 Keleskabsrum

* Opbevar altid vaesker i lukkede beholdere
i koleskabet for at reducere fugtigheden
og undga frostdannelse. Frost har
tendens til at koncentrere sig i de
koldeste dele af fordampningsvaesken,
og med tiden vil dit apparat kraeeve
hyppigere afrimning.

Kogte retter skal forblive tildeekkede,

nar de opbevares i kgleskabet.Anbring

ikke varme fgdevarer i kgleskabet.

Placer dem, nar de er kglige, ellers

gges temperaturen/fugtigheden inde i

kaleskabet, hvilket reducerer kaleskabets

effektivitet.

+ Sgrg for, at ingen genstande er i direkte

kontakt med apparatets bagveeg, da

der udvikler sig frost, som emballage vil

kleeber sig til. Abn ikke koleskabsdgren

ofte.

Vi anbefaler, at ked og ren fisk pakkes

lgst og opbevares pé glashylden lige

over grgntsagshylden, hvor luften er
kaligere, da dette giver de bedste
opbevaringsforhold.

* Opbevar lgse frugt- og
grentsagsprodukter i
gregnsagsbeholderne.

» Opbevaring af frugt og grentsager
separat hjeelper med at forhindre
ethylenfelsomme grentsager (grenne
blade, broccoli, gulerod osv.) fra at blive
pavirket af ethylenfrigerende frugter
(banan, fersken, abrikos, figen osv.).

» Seet ikke vade grentsager i kgleskabet.

» Opbevaringstiden for alle fgdevarer
afhaenger af den oprindelige kvalitet af
maden og en uafbrudt kalecyklus inden
afkeling i keleskabet.

» Vand, der laekker fra kad, kan forurene
andre produkter i kgleskabet. Indpak
kedprodukter og afrens hylderne for
spild.
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* Anbring ikke madvarer foran
luftstramskanalen.

» Anvend emballerede fadevarer inden den
anbefalede udlgbsdato.

For at opretholde kgleskabets optimale

temperatur ma mad ikke komme i kontakt

med temperaturfgler, som er placeret i

kaleskabet.

» Under normale driftsbetingelser er det
tilstreekkeligt at indstille kaleskabets
temperatur til +4 °C.

* Kgleskabets temperatur ber veere
mellem 0-8°C, friske madvarer, der
opbevares ved under 0°C, kan fryse
og radne, maengden af bakterier stiger
ved temperaturer over 8°C, og det kan
gdeleegge madvarerne.

* Undlad straks at anbringe varm mad
i kaleskabet. Vent, til maden har
stuetemperatur. Varme madvarer far
temperaturen i koleskabet til at stige,
hvilket kan forarsage madforgiftning og
gdelaeggelse af madvarerne.

» Kad, fisk og lignende skal opbevares
i kalerummet. Grgntsagsrummet er
primeert til grantsager (felger ikke med
alle modeller).

+ Kgdprodukter og frugt og grentsager
bar ikke opbevares sammen, da det kan
medfere krydskontaminering.

» Madvarer bgr opbevares i lukkede
beholdere eller tildeekket i kgleskabet for
at forhindre fugtdannelse og lugt.

Nedenstaende tabel er en hurtig guide til

at vise dig den mest effektive made til at

opbevare de store fgdevaregrupper i dit
koleskab.

Maksimal Hvordan og hvor
Mad . .
opbevaringstid | man skal opbevare
Frugt og 1 uge Grentsagsbeholder
grontsager
Indpakning i
plastfolie, poser eller
fod09 2.3 dage i en kedbeholder
isk . .
og opbevaring pa
glashylden
Pa den skabshylde,
Frisk ost 3 -4 dage som er beregnet
dertil

Maksimal Hvordan og hvor
Mad . .
opbevaringstid | man skal opbevare
Pa den skabshylde,
Smer og
margarine 1 uge som er beregnet
9 derti
Flasker, Indtil .
f.eks. udlgbsdato Pa den skabshylde,
som er beregnet
melk og anbefalet af .
dertil
yoghurt producenten
| den aeggebakke
Ag 1 maned som er beregnet
dertil
Tilberedte |, 4 56 Alle hylder
madvarer
BEMAERK:

Kartofler, lag og hvidlag bgr ikke
opbevares i kgleskabet

.Fryserum

» Fryseren bruges til opbevaring af frosne
madvarer, frysning af friske madvarer og
fremstilling af isterninger.

» Fgdevarer i flydende form skal fryses i
plastikkopper, og anden mad skal fryses i
folier eller poser af plast.Friske madvarer
til frysning skal veere korrekt emballeret.
Dvs. at emballagen skal veere luftteet
og ikke ma kunne lzekke. Fryseposer,
aluminiumsfolie, poser af polyethylen og
plastikbeholdere kan anvendes.

* Opbevar ikke frisk mad ved siden af
frosne madvarer, da det kan optg de
frosne madvarer.

* Inden du fryser frisk mad, skal du dele
den i portioner, der kan indtages pa én
gang.

 Brug optget frossen mad inden for en kort
periode efter optgning

* Fglg altid producentens anvisninger

pa mademballage, nar du opbevarer

frosne fgdevarer. Hvis der ikke er

nogen oplysninger, bgr madvarer ikke

opbevares mere end 3 maneder fra

kgbsdatoen.

Nar du keber frossen mad, skal du sgrge

for, at de er blevet opbevaret under

passende forhold, og at emballagen ikke
er beskadiget.

Frosne fadevarer skal transporteres

i passende beholdere og anbringes i
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fryseren sa hurtigt som muligt.

» Kab ikke frosne fadevarer, hvis
emballagen viser tegn pa fugtighed og
unormal haevelse. Det er sandsynligt, at
det er blevet opbevaret ved en uegnet
temperatur, og at indholdet er forringet.

» Opbevaringsperioden for frosne
fedevarer afheenger af den omgivende
temperatur, termostatindstillingen, hvor
ofte lagen abnes, typen af fadevare og
produktets transporttid fra butikken til
dit hjem. Fglg altid instruktionerne pa
emballagen, og opbevar aldrig madvarer
leengere end den angivne maksimale
opbevaringstid.

* Hvis frysedgren har veeret aben i lang
tid eller ikke lukket ordentligt, dannes
der frost og det kan forhindre effektiv
luftcirkulation. For at Igse dette skal
du tage fryseren ud af stikkontakten
og vente pa, at den er optget. Rengar
fryseren, nar den er helt opteet.

+ Frysevolumenet, der er angivet pa
etiketten, er volumen uden kurve, omslag
OSV.

» Frys ikke taet mad igen. Det kan udgere
en fare for dit helbred og forarsage
problemer, sdsom madforgiftning.

BEMAERK: Hvis du forsgger at abne

fryserdgren straks efter at have lukket den,

vil du opdage, at den ikke abner let. Dette

er normalt. Nar udligning er naet, abner

daren let.

* Brug hylden til hurtigfrys til at fryse
tilberedt mad (og enhver anden mad, der
skal fryses hurtigt), da frysningen sker
hurtigere pa grund af denne hyldes starre
fryseevne. Hylden til hurtigfrys er den
gverste hylde i fryseren.

Nedenstaende tabel er en hurtig guide

til at vise dig den mest effektive made
at opbevare de store fgdevaregrupper i dit
fryserum.
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Maksimal opbevaringstid

Ked og fisk Forberedelse (maneder)
Bof Indpak i folie 6-8
Lammekod Indpak i folie 6-8
Kalvesteg Indpak i folie 6-8
Kalvetern | sma stykker 6-8
Lammetern | stykker 4-8
Hakket ked | indpakninger uden brug af krydderier 1-3
Fjerkrae indvolde
(stykker) | stykker 1-3
Pglse/salami Skal opbevares pakket, selvom det har en membran.
Kylling og kalkun Indpak i folie 4-6
Gas og and Indpak i folie 4-6
H.jorte-wldt, kanin, | portioner a 2,5 kg eller som filetter 6-8
vildsvin
Ferskvandsfisk (laks, 2
karpe, crane, malle)
) Fjern indvolde og skeel fra fisken, og renger og

M_agre fisk (aborre, ter derefter fisken. Fjern om ngdvendigt halen og 4
pighvar, skrubbe) hovedet
Fed fisk (tun, makrel,

A K 2-4
blabars, ansjos)
Skaldyr Renger og i en pose 4-6
Kaviar | emballagen eller i en aluminiums- eller 2.3

plastbeholder

Snegle | saltvand eller i en aluminiums- eller plastbeholder 3

@ BEMAERK: Optget frossent ked skal koges som fersk kad. Hvis kadet ikke koges efter optgning, ma det

ikke fryses igen.

Frugter og grentsager

Forberedelse

Maksimal opbevaringstid

(méaneder)
Springbanner og benner ://::l; skeer i mindre stykker, og blancher i kogende 10-13
Bonner Fjern beelgen, vask og blancher i kogende vand 12
Kal Vask og blancher i kogende vand 6-8
Gulergdder Vask, skeer i skiver, og blancher i kogende vand 12
Peber Skagr stilken, skeer den i to dele, fjern kernen og kog 8-10
den i vand
Spinat Vask og kog i vand 6-9
. Fjern bladene, skeer kalhjertet i stykker og lad det sta

Blomkal i vand med citronsaft i et stykke tid. 10-12
Aubergine Vask og skeer i stykker a 2 cm 10-12
Majs Renger og pak med stammen eller som sukkermajs 12
Able og paere Skreel og skeer i skiver 8-10
Abrikos og fersken Skeer i to stykker og fiern stenen 4-6
Jordbzer og brombaer Vask og afskal 8-12
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Maksimal opbevaringstid
Frugter og grentsager Forberedelse (maneder)
Kogte frugter Tilseet 10% sukker til beholderen 12
Blomme, kirsebzr, Vask og afskal stilkene 8-12
surbaer
Maks!mal . Opteningstid ved Opteningstid i ovn
opbevaringstid . ;
A stuetemperatur (timer) (minutter)
(méaneder)
Brod 4-6 2-3 4-5 (220-225°C)
Kiks 3-6 1-15 5-8 (190-200°C)
Bagvaerk 1-3 2-3 5-10 (200-225°C)
Teerte 1-15 3-4 5-8 (190-200°C)
Fillo dej 2-3 1-15 5-8 (190-200°C)
Pizza 2-3 2-4 15-20 (200°C)
Maksimal
Mejeriprodukter Forberedelse opbevaringstid Opbevaringsforhold
(maneder)
Pakket (homogeniseret) I sin egen emballage 2.3 Ren meelk - i sin egen
maelk emballage
Originalemballage kan
bruges til kortvarig
Ost - undtagen hvid ost | | skiver 6-8 opbevaring. Pak
i folie for laengere
opbevaringsperioder.
Smer, margarine | egen emballage 6

5 RENGQRING OG
VEDLIGEHOLDELSE

Sarg for at afbryde enheden fra
strgmforsyningen inden renggring.
Renggar ikke apparatet ved at heelde
vand pa det.
Brug ikke slibende produkter,
renggringsmidler eller seeber til at
rengere apparatet. Efter rengering skylles
med rent vand og terres forsigtigt. Efter
renggring skal du saette stikket i
stikkontakten med tgrre haender.
» Sgrg for, at der ikke kommer vand ind
i kgleskabets lys og andre elektriske
komponenter.
Apparatet bgr renggres regelmaessigt
med en oplgsning af bikarbonat soda og
lunkent vand.
Renggr tilbehgret separat med vand og
sebe vask i handen. Vask ikke tilbehgret
i en opvaskemaskine.

» Renggr kondensatoren med en bgrste
mindst to gange om aret. Derved sparer
du pa omkostninger til energi og eger
produktiviteten.

m Stremforsyningen skal

afbrydes under renggringen.
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5.1 Afrimning

Afrimning af keleskabet

» Optgning sker automatisk i kaleskabet
under drift. Vandet opsamles i
fordampningsbakken og fordamper
automatisk.

» Fordampningsbakken og hullet

til vandaflgb bgr renggres med

jeevnligt sammen med proppen til

afrimningsaflgbet for at forhindre, at
vandet samler sig i bunden af kaleskabet

i stedet for at stramme ud.

Aflgbshullet kan ogsa renses ved at

haelde et halvt glas vand ned i det.

Afrimning af fryser

* Sma maengder frost akkumuleres i
fryseren, afheengigt af hvor lang tid
dgren er aben eller hvor meget fugt
der treenger ind. Det er vigtigt at sikre,
at der ikke dannes rim eller frost i
omrader, der kan pavirker lagens evne
til at lukke teet. Det gor det muligt for
luft at treenge ind i kabinettet, hvilket
kan resultere i at kompressoren karer
uafbrudt. Tynd frostdannelse er meget
blad og kan fijernes med en bgrste eller
en plastskraber. Anvend ikke metal eller
skarpe skrabere, mekaniske redskaber
eller andet veerktgj til at fremskynde

afrimningsprocessen. Fjern al Igsnet frost

fra fryserens bund. Det ikke ngdvendigt
at slukke for apparatet for at fijerne tynd
frost.

For at fierne tunge isaflejringer skal
apparatets stremforsyning afbrydes, og
madvarerne laegge i papkasser pakket

i tykke taepper eller lag af papir, sa de
holdes kglige. Afrimning er mest effektiv
hvis den udfgres, nar fryseren er naesten
tom, og den ber gennemfgres sa hurtigt
som muligt for at undga at madvarerne
begynder at ta op.

Anvend ikke metal eller skarpe skrabere,
mekaniske redskaber eller andet veerktgj
til at fremskynde afrimningsprocessen.
Hvis de frosne madvarer begynder

at tg op under afrimningen forkortes
holdbarheden. Opbevar indholdet godt
pakket og koldt under afrimningen.

Teor indersiden af fryseren med en svamp
eller en ren klud.

For at fremskynde afrimningsprocessen
kan du placere en eller flere skale med
varmt vand i fryseren.

Undersgg indhold, nar du erstatter det

i fryseren. Hvis nogle af pakninger er
optaet, skal de spises inden for 24 timer
eller koges og fryses ned igen.

Efter afrimningen rengeres indersiden

af apparatet med lunkent vand og lidt
bikarbonat soda, og tgrres derefter
grundigt. Vask alle aftagelige dele pa
tilsvarende made, og seet dem tilbage.
Slut apparatet til stremforsyningen

igen, og lad det sta i 2 til 3 timer pa
indstillingsnummer MAX, fer fadevarerne
leegges tilbage i fryseren.
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Udskiftning af LED-belysning
Kontakt neermeste autoriserede
servicecenter for at udskifte en af
lysdioderne.
Bemaerk: Antallet og placeringen af
LED-strips kan variere afhaengigt af
modellen.

Hvis produktet er udstyret med LED
-lampe

Dette produkt indeholder en lyskilde i
energieffektivitetsklasse <E>.

Hvis produktet er udstyret med LED
Strip (s) eller LED card (s)

Dette produkt indeholder en lyskilde i
energieffektivitetsklasse <F>.

6 FORSENDELSE OG
OMPLACERING

6.1 Transport og @&ndring af
positionering

» Den originale emballage og skum kan
opbevares til gentransport (valgfrit).

» Fastger dit apparat med kraftig
emballage, band eller steerke reb, og folg
transportvejledningen pa emballagen.

 Fjern alle bevaegelige dele eller fastger
dem sikkert mod sted i apparatet med
band, nar de transporteres eller flyttes
igen.

A Beer altid apparatet i lodret position.

7 FOR DU RINGER TIL
EFTERSALGSSERVICE

Hvis du oplever et problem med dit
apparat, skal du kontrollere falgende, far
du kontakter eftersalgsservice.

Dit apparat virker ikke.

Kontroller om:

» Stremmen er tilsluttet

« Stikket er sat korrekt i stikkontakten

« Sikringen til stikket eller netsikringen er
sprunget

Stikkontakten er defekt. For at kontrollere
dette skal du slutte et andet fungerende
apparat til samme stikkontakt.

Apparatet fungerer darligt
Kontroller om:
» Apparatet er overbelastet
» Dgren til kaleskabet er ordentligt lukket
* Der er stgv pa kondensatoren
 Der er nok plads neer bag- og sidevaegge.
Dit apparat er stgjende
Normale lyde
Der opstar knaklyde:
» Under automatisk afrimning
» Nar apparatet afkgles eller
opvarmes (pa grund af udvidelse
af apparatets materiale).
Der opstar korte knaeklyde Nar
termostaten teender og slukker for
kompressoren.
Motorstgj: Angiver, at kompressoren
fungerer normalt. Nar kompressoren
startes fgrste gang, kan den forarsage
mere stgj i en kort periode.
Lyden af bobler og plask
forekommer: P4 grund stremmen af
kolemiddel i systemets rar.
Lyden af rindende vand opstar:
Pa grund af vand, der streammer til
fordampningsbeholderen. Denne stgj er
normal under afrimning.
Der opstar stgj af blaesende luft:
Inogle modellerunder normal drift af
systemet pa grund af luftcirkulationen.
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Kanterne pa appartet, der bergrer

dorleddet, er varme

Iseer om sommeren (varme arstider) kan

overflader, der kommer i kontakt med

derleddet under kompressorens drift, blive
varme. Dette er normalt.

Der er en ophobning af fugt inde

iapparatet

Kontroller om:

« Al mad er pakket ordentligt. Beholdere

skal veere tgrre, inden de placeres i

apparatet.

Daren til apparatet abnes ofte.

Luftfugtighed traenger ind iapparatet

nar dgrene abnes. Fugtigheden gges

hurtigere, nar dgrene abnes oftere, isaer

hvis luftfugtigheden i rummet er hg;j.

Doren abner eller lukker ikke korrekt

Kontroller om:

* Der er mad eller emballage, der
forhindrer dgren i at lukke

* Dgrleddene er kneekkede eller revet

» Dit apparat er placeret pa en plan
overflade.

+ Kompressoren kan kgre hgaijt, eller stgj
fra kompressoren/kgleskabet kan stige
i nogle modeller under drift under visse
forhold, saledes at produktet tilsluttes
forste gang, aftheengigt af aendring i
omgivelsestemperaturen eller eendret
brug. Det er normalt; nar keleskabet nar
den ngdvendige temperatur, falder stgjen
automatisk.

Anbefalinger

» Hvis apparatet er slukket eller hvis
stikket er taget ud, skal du vente mindst
5 minutter, fgr du seetter stikket i eller
genstarter apparatet for at undga
beskadigelse af kompressoren.

 Hvis du ikke skal bruge apparatet i lang
tid (fx i sommerferien), skal du tage
stikket ud. Renggr kgleskabet som anvist
i afsnittet om rengering, og lad dgren sta
aben for at undga fugt og lugt.

* Hvis problemet fortsaetter efter at have
fulgt ovenstaende instruktioner, bedes
du kontakte det naermeste autoriserede
servicecenter.

» Det apparat, du har kgbt, er kun beregnet
til husholdningsbrug. Det er ikke egnet
til kommerciel eller faelles brug. Hvis
forbrugeren anvender apparatet pa en
made der ikke er i overensstemmelse
med formalet, understreger vi, at
producenten og forhandleren ikke er
ansvarlige for reparationer eller fejl
foretaget inden for garantiperioden.

8 GODE RAD OM
ENERGIBESPARELSER

1. Installer apparatet i et kaligt, godt
ventileret rum, men ikke i direkte sollys
og ikke i neerheden af en varmekilde
(sasom en radiator eller ovn), ellers skal
der anvendes en isoleringsplade.

2. Lad varm mad og drikkevarer kgle af
inden du stiller det i kaleskabet.

3. Laeg mad til optening i keleskabet, nar
det er muligt. De frosne madvarers
lave temperatur hjeelper med at afkgle
koleskabet, mens maden tgr op. Dette
sparer energi. Frossen mad, der lsegges
til optening uden for apparatet, vil
resultere i at energibesparelse gar tabt.

4. Drikkevarer eller andre veesker skal veere
tildeekkede, nar de star i apparatet. Hvis
de ikke tildeekkes, stiger luftfugtigheden
inde i apparatet og energiforbruget
stiger. At holde drikkevarer og andre
vaesker tildaekket hjeelper med at bevare
deres lugt og smag.

5. Undga at holde dgrene abne i lange
perioder og at abne dem for ofte, da
varm luft vil komme ind i apparatet og fa
kompressoren til at teende ungdigt ofte.

6. Sarg for, at deekslerne til de
forskellige kalerum er lukket (sasom
gronsagsskuffen og kalerummet, hvis
tilgaengeligt).

7. Dgrpakningen skal veere ren og bgjelig.
Udskift pakningen ved slid.
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9 TEKNISKE DATA

Disse tekniske oplysninger kan findes pa
ydelsesskiltet, som sidder pa indersiden af
apparatet, og pa energimaerket.

QR-koden pa energimaerket, der blev
leveret sammen med apparatet, angiver

et link til et websted med oplysninger

om apparatets ydeevne i EU EPREL-
databasen.

Gem energimaerket til senere brug sammen
med brugervejledningen og alle andre
dokumenter, der blev leveret sammen med
dette apparat.

Det er ogsa muligt at finde de samme
oplysninger i EPREL ved hjeaelp af

linket https://eprel.ec.europa.eu samt
modelnavnet og produktnummeret, som du
kan finde pa apparatets ydelsesskilt.

Du kan fa detaljerede oplysninger

om energimeaerket via linket www.
theenergylabel.eu.

10 OPLYSNINGER TIL
TESTINSTITUTIONER

Installation og klarggring af apparatet

til enhver bekreeftelse af miljgvenligt
design skal overholde EN 62552.

Krav til ventilation, mal til indhak og
minimumsplads til bagsiden skal veere som
angivet i DEL 1 af denne Brugervejledning.
Kontakt producenten for alle andre
oplysninger, herunder planer til belastning.

11 KUNDEPLEJE OG -SERVICE

Brug altid originale reservedele.

Nar du kontakter vores autoriserede
servicecenter, skal du sgrge for at

have fglge data ved handen: Model,
produktnummer, serienummer.

Disse oplysninger kan findes pa
ydelsesskiltet.

Du kan finde klassificeringsetiketten inden
for keleomradet i nederste venstre side.
De originale reservedele til nogle specifikke
komponenter er tilgaengelige i mindst 7
eller 10 ar, baseret pa komponenttype og
salg af den sidste enhed af modellen.

Besag vores websted
www.vestel-germany.de
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Kiitos, etta valitsit taiman tuotteen.
Tama kayttoopas sisaltaa tarkeita tietoja turvallisuudesta ja ohjeita, jotka on tarkoitettu
auttamaan sinua laitteen kaytdssa ja kunnossapidossa.

Lue tdma kayttdopas ennen laitteen kayttamista ja sailytd se mydhempaa tarvetta varten.

Kuvake Tyyppi Merkitys

A VAROITUS Vakava vamma tai kuolemanvaara

A SAHKOISKUN VAARA Vaarallinen jénnite

& TULIPALO Varoitus: tulipalon / syttyvien materiaalien vaara
A HUOMAUTUS Henkil6- tai omaisuusvahingon vaara
@ TARKEAA Jarjestelman oikea kayttd
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1 TURVALLISUUSOHJEET

1.1 Yleiset turvallisuusvaroitukset

Lue nama ohjeet huolellisesti.

AVAROITUS: Huolehdi etta laitteen
iimanvaihtoaukot kotelossa tai rakenteessa tukkeudu.

A VAROITUS: Al kayta muita kuin valmistajan
suosittelemia mekaanisia laitteita tai muita laitteita
pakastamisen sulattamiseen.

A VAROITUS: Al3 kayta sahkolaitteita ruoan
sailytykseen tarkoitetuissa lokeroissa elleivat ne ole
valmistajan suosittelemia.

A VAROITUS: Al3 vaurioita jaahdytysvirtapiiria.

A VAROITUS: Varmista laitteen sijoituksen aikana,
etta virtajohto ei jaa kiinni ja etta se ei ole vaurioitunut.

A VAROITUS: Ala sijoita jatkopistorasioita tai
siirrettavia virtalahteita laitteen taakse.

A VAROITUS: Seuraa tarkasti asennusohjeita
estaaksesi mahdolliset laitteen epatasapainosta
aihetuvat vahingot.

/M Jos laitteesi jaahdytysaineena on kaytetty R600a:ta
— tieto Ioytyy jaahdyttimen kyljessa olevasta etiketista
— on laite kuljetettava ja asennettava varovasti, jotta
laitteen jaahdytyselementit eivat vaurioituisi. R600a on
ymparistoystavallinen luonnonkaasu, mutta on
kuitenkin rajahdysaltista. Vuodon sattuessa
jaahdytyselementtien vaurioitumisen seurauksena,
siirra jaakaappi kauas avotulen laheisyydesta tai
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muista lammonlahteista ja tuuleta tilaa jossa laite
sijaitsee muutaman minuutin ajan.

« Ala vahingoita laitteen kylmaainekiertoa kuljetuksen
ja siirtamisen aikana.

- Al3 aseta rajahtavia aineita kuten aerosolitdlkkeja,
jotka sisaltavat herkasti syttyvia aineita laitteen
sisaan.

« Tama laite on tarkoitettu kotitalouskayttoon ja muihin
samankaltaisiin paikkoihin, kuten esimerkiksi

- keittiohenkildston tiloihin kaupoissa, toimistoissa
ja muissa tyoymparistoissa

- maatilamajoitusta ja hotelleja, motelleja tai muita
asuinymparistoja varten

- aamiaismajoitustyyppisia ymparistoja varten:

- catering-palveluissa ja muissa ei-kaupallisissa
kayttotarkoituksissa

» Jos jaakaapin pistoke ei sovi pistotulppaa,

valmistajan, valmistan edustajan tai muun tehtavaan

patevan henkilon on vaihdettava se vaaratilanteiden

valttamiseksi.

« Jaakaappisi sahkojohtoon on liitetty
erityismaadoitettu pistoke. Pistoke sopii
maadoitettuun 16 ampeerin pistotulppaan. Jos
sellaista pistorasiaa ei ole, pistotulpan asentamiseen
tarvitaan valtuutettu sahkomies.

« Tata laitetta voivat kayttaa yli 8-vuotiaat lapset ja
sellaiset henkilot, joiden fyysiset, sensoriset tai
henkiset kyvyt ovat alentuneet ja joilta puuttuu
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aiempi kayttokokemus, jos henkilon turvallisuudesta
vastuullinen valvoo kayttda ja antaa ohjeita laitteen
kaytosta. Lasten ei tule antaa leikkia laitteen kanssa.
Lapset eivat saa osallistua laitteen puhdistamiseen
ja yllapitoon ilman valvontaa.

3-8 vuotiaat saavat tayttaa ja tyhjentaa
jaahdytyslaitteita. Lasten ei tulisi puhdistaa tai
huoltaa laitetta. Erittain nuorten lasten (0-3 vuotta)
ei tulisi kayttaa laitteita. Nuorten lasten (3-8 vuotta)
ei tulisi kayttaa laitetta, ellei heita valvota jatkuvasti
turvallisuuden varmistamiseksi. Vanhemmat

lapset (8-14 vuotta) ja fyysisesti tai psyykkisesti
heikkokuntoiset tai estyneet ihmiset voivat kayttaa
laiteita, jos heita joko valvotaan, tai heita on
neuvottu, kuinka laitetta kaytetaan turvallisesti.
Fyysisesti tai psyykkisesti heikkokuntoisten
henkiloiden ei tulisi kayttaa laitteita, ellei heita
valvota jatkuvasti.

Jos jaakaapin sahkojohto on vahingoittunut, on
valmistajan, valmistan edustajan tai muun tehtavaan
patevan henkilon vaihdettava se vaaratilanteiden
valttamiseksi.

Tata laitetta ei ole suunniteltu kaytettavaksi yli 2000
m korkeudessa.
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Seuraathan seuraavia ohjeita valttaaksesi ruuan
saastumisen ja pilaantumisen:

« Oven auki pitaminen pitkan aikaa voi aiheuttaa
huomattavan lampatilan nousun laitteen
sailytyslokeroissa.

* Puhdista saanndllisesti pinnat, jotka ovat
kosketuksissa ruuan kanssa.

« Sailyta raaka liha ja kala sopivissa sailytysastioissa
jaakaapissa siten, etta ne eivat koske ja niista ei
valu mitaan muihin ruokiin.

« Kahden tahden pakastetun ruuan sailytyslokerot
sopivat esipakastetun ruuan sailyttamiseen seka
jaatelon ja jaapalojen tekemiseen.

* Yhden kahden ja kolmen tahden sailytyslokerot eivat
sovi tuoreen ruuan pakastamiseen.

» Jos jaahdytyslaitetta (jaakaappilaite) pidetaan
tyhjana pitkan aikaa, laita se pois paalta, sulata,
puhdista ja kuivaa se ja jata ovi auki estaaksesi
homeen muodostumiseen jaakaapissa.
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1.2 Asennusta koskevat varoitukset

Huomioi seuraavat seikat ennen jadkaappi-

pakastimen ensimmaista kayttokertaa:

» Jaakaappi-pakastimesi kayttdjannite on
220-240V 50Hz.

» Pistokkeen on oltava kaytettavissa

asennuksen jalkeen.

Jadkaappi-pakastimessa voi olla hajua,

kun sitd kaytetaan ensimmaisen kerran.

Tama on normaalia ja haju haalistuu, kun

jaakaappipakastin alkaa jaahtya.

» Varmista ennen jadkaappipakastimen
kytkemista verkkoon, ettd tyyppikilvessa
olevat tiedot (jannite ja liitetty kuorma)
vastaavat verkkovirran tietoja. Jos
olet epavarma, ota yhteys patevaan
sahkoasentajaan.

» Tydnna pistoke pistorasiaan, jossa on

tehokas maadoitus. Jos pistorasiassa

ei ole maadoitusta tai pistoke ei sovi

yhteen, suosittelemme, etta otat yhteytta

patevaan sahkbasentajaan.

Laite on kytkettéava oikein asennettuun

sulakkeella suojattuun pistorasiaan.

Virtalahteen (AC) ja jannitteen on

vastattava laitteen tyyppikilvessa olevia

tietoja (tyyppikilpi sijaitsee laitteen
vasemmalla sisépuolella).

Valmistaja ei ota vastuuta vahingoista

jotka johtuvat maadoittamattoman

pistorasian kaytosta.

Sijoita jadkaappi-pakastin paikkaan jossa

se ei ole alttiina suoralle auringonvalolle.

Jaakaappi-pakastinta ei saa koskaan

kayttda ulkona tai sateessa.

Laite tulee sijoitta vahintdan 50 cm

paahan kaasu- ja kivihiiliuuneista,

ldampdpattereista ja vahintdan 5 cm
paahan sahkduuneista.

Jos jadkaappi-pakastimesi on sijoitettu

pakastimen viereen, niiden valiin tulee

jattda vahintéan 2 cm valilla, jotta
ulkopinnalle ei kerry kosteutta.

Ala peité jadkaappi-pakastimen runkoa

tai yldosaa poytéliinalla. Tama vaikuttaa

jadkaappi-pakastimen toimintaan.

« Laitteen paalle tulee jattaa vahintdan 150
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mm tyhj&a tilaa. Al& aseta mitéén laitteen
paalle.

Ala aseta painavia esineité laitteen
paalle.

Puhdista laite huolellisesti ennen kayttdéa
(katso Puhdistus ja huolto).

Pyyhi kaikki osat ennen jaakaappi-
pakastimen kayttda liuoksella, jossa

on lamminta vetta ja teelusikallinen
natriumbikarbonaattia. Huuhtele sitten
puhtaalla vedella ja kuivaa. Palauta kaikki
osat paikoilleen jadkaappi-pakastimen
puhdistamisen jalkeen.

Asennus keittidyksikkdon on annettu
asennusoppaassa. Tama tuote

on tarkoitettu kaytettavaksi vain
asianmukaisissa keittioyksikoissa.

1.3 Kayton aikana

Ala kytke jaakaappi-pakastinta
verkkovirtaan jatkojohdolla.

Ala kayta vahingoittunutta, repeytynytta
tai vanhaa pistoketta.

Ala revi, taita tai vahingoita sahkéjohtoa.
Ala kayta pistokesovitinta.

Tama laite on tarkoitettu aikuisten
kayttdon. Ala anna lasten leikki laitteella
tai roikkua ovesta.

Ala koskaan kosketa virtajohtoa /
pistoketta marin kasin. Tama voi
aiheuttaa oikosulun tai sahkoiskun.

Ala aseta lasipulloja tai tolkkeja
jaapalakoneeseen, silla ne rikkoutuvat,
kun sisalto jaatyy.

Al3 laita rajahdysherkkaa tai tulenarkaa
ainetta laitteeseen. Aseta alkoholipitoiset
juomat pystysuoraan jaakaappiin ja
varmista, etta niiden ylaosat ovat tiukasti
kiinni.

Kun poistat jaata jaapalakoneesta,

ala koske siihen. Jaa voi aiheuttaa
palovammoja ja / tai viiltoja.

Ala koske pakastettuihin elintarvikkeisiin
marin késin. Ala sy jaatel6a tai
jaakuutioita heti niiden koneesta
poistamisen jalkeen.



+ Ala pakasta sulatettua pakastettua
ruokaa uudelleen. Uudelleen pakastettu
ruoka voi aiheuttaa ruokamyrkytyksen.

Vanhat ja rikkindiset jaakaapit

» Jos vanhassa jadkaapissasi tai

pakastimessasi on lukko, riko tai poista

lukko ennen jadkaapin poistamista
kaytosta kokonaan, koska lapset
saattavat lukita itsensa jadkaapin sisaan
ja aiheuttaa onnettomuuden.

Vanhat jadkaapit ja pakastimet sisaltavat

eristeena ja kylmaaineena kaytettyja

CFC-yhdisteita. Huolehdi siita etta et

vahingoita ymparist6a havittdessasi

vanhan jaakaappisi.

CE-vaatimustenmukaisuusvakuutus

Vakuutamme, etta tuotteemme ovat

sovellettavien eurooppalaisten direktiivien,

paatdsten ja asetusten seka viitattujen
standardien vaatimusten mukaisia.

Vanhan laitteen havittaminen

Tuotteessa tai sen pakkauksessa

oleva symboli osoittaa,

etta tata tuotetta ei saa

kasitella talousjatteena. Sen

sijaan se on luovutettava

soveltuvaan kerdayspisteeseen sahko- ja
elektroniikkalaitteiden kierratysta varten.

Varmistamalla, etta tama tuote havitetaan

asianmukaisesti, autat ehkaisemaan

mahdollisia kielteisia vaikutuksia
ymparistdlle ja ihmisten terveydelle, jotka
muuten voivat johtua tdman tuotteen
epaasianmukaisesta kasittelysta. Lisatietoja
tdman tuotteen kierratyksesta saat
ottamalla yhteyttéd paikallisviranomaisiin tai
myymalaan, josta ostit tuotteen.

Pakkaus ja ympéristo

Pakkausmateriaalit suojaavat @

konettasi kuljetuksen aikana

mahdollisesti esiintyvilta %&

vaurioilta. Pakkausmateriaalit

ovat ymparistdystavallisia, koska ne ovat

kierratettavia. Kierratetyn materiaalin kaytto

vahentaa raaka-aineiden kulutusta ja
vahentaa siten jatteiden syntymista.

Huomautuksia:

* Lue ohjekirja huolellisesti lapi ennen

laitteen asentamista ja kayttdonottoa.

Valmistaja ei vastaa vahingoista jotka

johtuvat vaarinkaytoksista.

Noudata kaikkia laitteessa ja ohjekirjassa

olevia ohjeita, ja sailytd tama ohjekirja

varmassa tallessa mahdollisia
mydhemmin vastaantulevia vikatilanteita
varten.

Tama laite on valmistettu

kotitalouskayttda varten ja sita voidaan

kayttda vain kotitalousymparistdssa,

ja vain sille suunniteltuun

kayttotarkoitukseen. Laite ei sovellu

kaupallisiin tai julkisiin kayttdtarkoituksiin.

Laitteen kaupallinen tai julkinen kaytto

johtaa takuun raukeamiseen, jolloin

valmistaja ei ole vastuussa mahdollisista
menetyksista.

» Tama laite on tarkoitettu sisdkayttoon ja
se sopii vain elintarvikkeiden jaahdytysta/
varastointia varten. Laite ei sovellu
kaupallisiin tai julkisiin kayttdtarkoituksiin
jal/tai muiden kuin elintarvikkeiden
sailyttdmiseen. Yrityksemme ei ole
vastuussa vahingoista, jotka aiheutuvat
laitteen vaarasta kaytosta.

2 LAITTEEN KUVAUS
| —

Lampun suojus

Termostaatin séaadin
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Tama esitys on tarkoitettu vain
antamaan tietoa laitteen osista. Osat

voivat vaihdella laitteen mallin mukaan.
A) Jadkaappiosasto
B) Pakastusosasto

1) Jaakaappihyllyt

2) Juureslokeron kansi

3) Juureslokero

4) Pakastinlokeron ylalappa / laatikko

5) Pakastimen laatikot

6) Jaapala-astia

7) Pakastimen lasihyllyt *

8) Pullohylly

9) Ovihylly
10) Viinipulloteline *
11) Kananmunateline

*Joissakin malleissa

Yleisia huomautuksia:
Tuoreen ruoan lokero (jadkaappi):
Energia kaytetdan tehokkaimmin, kun
laatikot ovat laitteen alaosassa ja hyllyt on
jaettu tasaisesti. Ovikorien paikka ei vaikuta
energiankulutukseen.

Pakastelokero (pakastin): Tehokkainta
energian kayttdéa on varmistaa, etta
lokeroiden ja astioiden asettelu on tehty
alkuperaisella tavalla.
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3 LAITTEEN KAYTTO

3.1 Tietoa Less Frost -tekniikasta

Wrap around -hdyrystimen ansiosta

Less Frost -tekniikka mahdollistaa
tehokkaamman jddhdytyksen, aiheuttaa
vahemman manuaalista sulatusta ja takaa
joustavamman sailytystilan.

3.2 Termostaatin asetukset

Termostaatti sadatelee automaattisesti
osastojen lampdtilaa. Jadkaapin lampdtilat
voidaan saavuttaa kiertamalla nuppia
suurempiin numeroihin; 1-3, 1-5 tai

SF (termostaatin maksimit riippuvat
tuotteestasi).

(kuvat ovat ohjeellisia)

Super-kytkin /
Alhainen ymparisto -kytkin
(Joissakin malleissa)
Lampun suojus

Termostaatin saadin

Termostaatin asetukset:

1 -2 : Elintarvikkeiden lyhytaikaiseen

sailytykseen

3 — 4 : Elintarvikkeiden pitkaaikaiseen

sailytykseen

5 : Maks. viilennysasento. Laite toimii

pidempaan.Jos tarpeen, saada
lampétilaa.

Jos laite on SF-asennossa:

» Kaantamalla saatimen asentoon SF
voit jaadyttaa tuoreen ruoan nopeasti.
Tassa asennossa pakastelokero toimii
alemmassa lampétilassa. Kun ruoka on
jaatynyt, kdanna termostaatin saadin
normaaliin kayttéasentoon. Jos et
muuta SF-asentoa, laitteen toiminta

palaa edelliseen termostaatin asentoon
automaattisesti annetun ajan kuluttua.
Palauta termostaatin kytkin SF-asentoon
ja palauta se normaaliasentoon asetetun
ajan kuluttua.Jos termostaatin kytkin on
SF-asennossa laitteen ensimmaisella
kaynnistyskerralla, laitteen toiminta
palaa termostaatin asentoon 3 kun
kaynnistyksesta on kulunut asetettu aika.
Supertila peruutetaan automaattisesti
enintaan 48 tunnin kuluttua.

3.3 Lampotila-asetukset ja varoitukset

+ Laite on suunniteltu toimimaan
ymparistossa, jonka lampdtila
on vaatimuksissa mainittujen
lampdtilarajojen sisalla, tyyppikilvessa
olevan ilmastoluokan mukaisesti.
Jadkaappiasi ei suositella kaytettavaksi
ymparistossa, joka on ilmoitettujen
|ampdtila-alueiden ulkopuolella. Se
vahentaa laitteen jaahdytystehokkuutta.

« Lampdtilan saadot tulee tehda ovien
avauskertojen ja laitteessa olevien
elintarvikkeiden maaran seka laitteen
ympariston lampétilan mukaan.

» Kun laite kytketdan paalle ensimmaisen
kerran, anna sen kayda 24 tuntia
kayttélampétilan saavuttamiseksi. Ala
avaa ovea tana aikana alaka pida sisalla
suurta maaraa ruokaa.

+ Viiden minuutin viivetoimintoa kaytetaan
estdmaan laitteen kompressorin
vaurioituminen, kun kytket tai irrotat
laitteen verkkovirrasta tai jos tapahtuu
sahkokatko. Laite alkaa toimia
normaalisti 5 minuutin kuluttua.

limastoluokka ja sen merkitys:

T (trooppinen): Tama jaahdytyslaite

on tarkoitettu kdytettavaksi ympariston

lampétiloissa 16 °C—43 °C.

ST (subtrooppinen): Tama jadhdytyslaite

on tarkoitettu kdytettdvaksi ympariston

lampétiloissa 16 °C-38 °C.

N (lauhkea): Tama jadhdytyslaite on

tarkoitettu kaytettdvaksi ympariston

lampétiloissa 16 °C-32 °C.

SN (laajennettu lauhkea): Tama

Fl: 148



jaahdytyslaite on tarkoitettu kaytettavaksi
ympariston lampdtiloissa 10 °C-32 °C.

3.4 Lisalaitteet

Lisédvarusteiden kuvat ja tekstikuvaukset
voivat vaihdella laitteen mallin mukaan.

3.4.1 Jaapala-astia (joissakin malleissa)

» Tayta jddpala-astia vedelld ja laita se
pakastinosastoon.

* Kun vesi on jaatynyt kokonaan jaaksi,
voit vaantaa jadpala-astiaa alla naytetylla
tavalla saadaksesi jaakuutioita.

M|

3.4.2 Muovinen kaavin (joissain
malleissa)
Ajan myo6ta pakastimeen kertyy tietyille
alueille jaata. Pakastimeen
kertynyt jaa on poistettava
saanndllisesti. Kayta
tarvittaessa mukana toimitettua
muovikaavinta. Al kéyta tahan
teravia metalliesineita. Ne voivat
puhkaista jaddkaapin piirin ja vahingoittaa
laitetta peruuttamattomasti.

3.4.3 Pullon pidin (joissakin malleissa)

Kayta pullonpidiketta pullojen
luistamisen tai kaatumisen
estamiseksi.

Fl

3.4.4 Pakastelokero

Pakastelokeron ansiosta tuotteisiin paasee
helpommin kasiksi.
(kuvat ovat ohjeellisia)

o8

|
\

- / ;
Pakastz\lkerot
tai
(kuvat ovat ohjeellisia)
i 1/ il

>
/

:

Pakastelokerot

~

Pakastimen ylékansi

Pakastelokeron irrottaminen:

» Veda pakastelokero niin ulos kuin
mahdollista

» Veda lokeron etuosa ylos ja irti.

A Suorita tdma toiminto kdanteisessa
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jarjestyksessa, kun asennat liukulokeron
takaisin.

Pida aina laatikon kahvasta, kun irrotat

laatikkoa.

3.4.5 Fresh Dial -saadin (joissakin
malleissa)

(kuvat ovat ohjeellisia)

tai

(kuvat ovat ohjeellisia)

Jos juureslokero on taynnd, laatikon
etuosassa oleva Fresh dial —s&adin

tulee avata. Tama mahdollistaa ilman ja
kosteuden hallinnan juureslokerossa, mika
pidentda ruoan sailytysaikaa sen sisalla.
Hyllyn takana oleva saadin on avattava, jos
lasihyllyssa nakyy tiivistymista.

Lisédvarusteiden kuvat ja
tekstikuvaukset voivat vaihdella
laitteen mallin mukaan.

4 RUUAN SAILYTYS

4.1 Jaakaappiosasto

Vahentaaksesi kosteutta ja huurtumista
ala koskaan laita jadkaappiosastoon
avoimessa sailiéssa olevia nesteita.
Huurteella on taipumusta keraantya
héyrystimen kylmimpiin osiin, ja se vaatii
tavallista useamman sulatuskerran
aikojen kuluessa.

Valmistetut ruuat on pidettava peitettyna,
kun niité pidetédan jadkaapissa.Al3 laita
Iampimia ruokia jadkaappiin.Aseta ne
kaappiin jaadhtyneina, muuten lampédtila
/ kosteus jaakaapin sisalla nousee, mika
vahentaa jaakaapin tehokkuutta.
Varmista, ettd mikaan esine ei ole
suorassa kosketuksessa laitteen
takaseinan kanssa, silla se kehitta jaata,
johon pakkaukset tarttuvat. Al avaa
jaakaapin ovea usein.

Suosittelemme, etta liha ja puhdas

kala kaaritdan l6yhasti ja varastoidaan
lasihyllylle aivan vihanneslokeron
ylapuolelle, missa ilma on

viledmpaa, koska se tarjoaa parhaat
sailytysolosuhteet.

Sailyta irtohedelmat ja -vihannekset
juureslokeroissa.

Hedelmien ja vihannesten erillaén
sailyttdminen auttaa suojaamaan
eteenille herkkia vihanneksia (vihreat
lehdet, parsakaali, porkkana jne.) eteenia
vapauttavilta hedelmilta (banaani,
persikka, aprikoosi, viikuna jne.).

« Al3 laita méarkia vihanneksia jaskaappiin.
Kaikkien elintarvikkeiden varastointiaika
riippuu ruoan alkuperaisesta laadusta

ja kylmaketjun eheydesta ennen
jaakaappiin varastointia.

Lihasta vuotava neste voi saastuttaa
muita jddkaapissa olevia tuotteita.
Pakkaa lihavalmisteet ja puhdista
mahdolliset valumat hyllyilta.

+ Al3 laita ruokaa ilmakanavan eteen.
Kéyta pakatut elintarvikkeet ennen
suositeltua viimeista kayttopaivaa.
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Al anna elintarvikkeiden joutua
kosketuksiin jaakaappiosastossa
sijaitsevan lampdtila-anturin kanssa, jotta
jaakaappiosasto pysyy optimaalisessa
lampdtilassa.

» Normaaleissa toimintaolosuhteissa riittaa
saataa jaakaappisi lampdtila-asetukseksi
+4 °C.

» Jaakaappiosaston lampétilan on oltava

alueella 0-8 °C, tuoreet ruuat jaatyvat ja

hajoavat alle 0 °C lampétilassa kun taas
bakteerien kasvu kiihtyy yli 8 °C ja pilaa
ruuan.

Al laita kuumaa ruokaa valittdmasti

jadkaappiin, vaan odota, etta se

jadhtyy. Kuumat ruuat nostavat
jadkaappisi lampdétilaa ja aiheuttavat
ruokamyrkytyksia ja tarpeetonta ruuan
pilaantumista.

Liha, kala, jne. on sailytettdva ruuan

kylmalokerossa, ja vihannesosasto on

ensisijainen paikka vihanneksille (jos
sisaltyy tuotteeseen).

Ristikontaminaation valttamiseksi

lihatuotteita ja hedelmid/kasviksia ei saa

sailyttda yhdessa.

Elintarvikkeet on laitettava jadkaappiin

suljetuissa astioissa tai peitettyna,

jotta estetdan kosteuden ja hajujen

muodostuminen.

Alla oleva taulukko on pikaopas, joka

nayttéa tehokkaimman tavan sailyttada

tarkeimmat ruokaryhmat jaédkaapissa.

S Kuinka ja missa
Ruoka sallittu séiljttéé
sailytysaika v
Kasvikset
ja 1 viikko Juureslokeroon
hedelmat
I Kaari muovikalvoon,
Liha ja i S
2 - 3 paivaa pusseihin tai rasiaan
kala O .
ja sailyta lasihyllylla
Tuorejuusto | 3 - 4 paivaa Omassa
ovilokerossaan
Voi ja | 1 viikko Omassa
margariini ovilokerossaan

I Kuinka ja missa
Ruoka sallittu <ajam!
X sailyttaa
sailytysaika
Pullotettu Valmistajan
tuote, ilmoittamaan
X Omassa
esim. parasta ennen .
e s ovilokerossaan
maito ja paivaan
jogurtti saakka
Kananmunat | 1 kuukausi Omalla munahyllylla
Valmistettu A L -
ruoka 2 paivaa Kaikilla hyllyilla
HUOM:

Perunoita, sipuleita ja valkosipuleita ei
tule sailyttaa jadkaapissa.

4.2 Pakastinosasto

» Pakastinta kaytetdan pakasteiden
varastointiin, tuoreiden elintarvikkeiden
pakastamiseen ja jadkuutioiden
valmistamiseen.

* Nestemaiset ruoat tulee pakastaa

muoviastioissa ja muut ruoat joko

muovikelmussa tai muovipusseissa.

Tuoreen ruuan pakastaminen; kaari

ja sinetdi tuore ruoka kunnolla, niin

etta pakkaus on ilmatiivis eika vuoda.

Erityiset pakastepussit, alumiinifolio,

polyeteenipussit ja muovirasiat ovat

hyvia.

Al3 laita tuoreita elintarvikkeita

pakastettujen elintarvikkeiden viereen,

silla ne saattavat sulattaa pakasteet.

* Ennen tuoreen ruoan pakastamista jaa

se annoksiin, jotka voidaan kuluttaa

yhdella kertaa.

Kayta sulatetut pakastetut elintarvikkeet

lyhyessa ajassa sulatuksen jalkeen.

* Noudata aina valmistajan ohjeita

elintarvikepakkauksissa, kun sailytat

pakastettuja ruokia. Jos ohjeet puuttuvat,
ala sailyta elintarvikkeita yli 3 kuukauden
ajan niiden ostopaivamaarasta.

Ostaessasi pakasteita varmistu siita,

etté ne on sailytetty asianmukaisissa

olosuhteissa ja ettei pakkaus ole
vaurioitunut.

Pakastetut elintarvikkeet on kuljetettava

sopivissa astioissa ja laitettava

pakastimeen mahdollisimman pian.
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Ala osta pakastettua ruokaa, jos
pakkauksessa on kosteuden ja
epanormaalin turvotuksen merkkeja.

On todennakoista, etté se on varastoitu

sopimattomassa lampdtilassa ja etta

sisalto on pilalla.

» Pakasteiden sailytysaika riippuu huoneen
lampédtilasta, termostaatin asetuksista,
siitd kuinka usein pakastimen ovea
avataan, elintarvikkeiden tyypista seka
ajasta, joka on ehtinyt kulua pakasteen
kuljettamiseen kaupasta kotiin. Noudata
aina pakkauksen ohjeita sailytysajasta,
alaka koskaan ylita suositeltua
sailytysaikaa.

+ Jos pakastimen luukku on jatetty auki

pitkaksi aikaa tai sita ei ole suljettu

kunnolla, muodostuu huurretta, joka

voi estaa tehokkaan ilmankierron.

Ratkaise ongelma irrottamalla pakastin

pistorasiasta ja odottamalla sen

sulamista. Puhdista pakastin, kun se on
taysin sulanut.

Etiketissa ilmoitettu pakastimen tilavuus

on tilavuus ilman koreja, kansia ja niin

edelleen.

Ala pakasta sulatettua ruokaa uudelleen.

Uudelleen pakastaminen voi aiheuttaa

muun muassa ruokamyrkytyksen.

HUOM: Jos yritat avata pakastimen oven

heti sen sulkemisen jalkeen, huomaat, etta

se ei avaudu helposti. Tama on normaalia.

Kun paine on tasaantunut, ovi avautuu

helposti.

» Kayta tehopakastushyllyad pakastaaksesi
kotiruokaa (ja muuta ruokaa, joka on
jaadytettava nopeasti) nopeammin sen
suuremman pakastustehon ansiosta.
Pikapakastushylly on pakastusosaston
ylahylly.

Alla oleva taulukko on pikaopas, joka

nayttda tehokkaimman tavan sailyttaa
tarkeimmat ruokaryhmat
pakastinosastossa.
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Suurin sallittu sailytysaika

Liha ja kala Valmistelut (kuukautta)

Pihvi Kéaari kelmuun 6-8
Lampaanliha Kaari kelmuun 6-8
Vasikanpaisti Kéaari kelmuun 6-8
Vasikanliha kuutioina Pienina paloina 6-8
Lammas paloina Paloina 4-8
Jauheliha Pakkauksessaan ilman mausteita 1-3
Sisdlmykset (paloina) Paloina 1-3
Bologpan makkaral Pakattava vaikka olisi kuoressa
salami
Kana ja kalkkuna Kaari kelmuun 4 -
Hanhi ja ankka Kéaari kelmuun -
Peura, janis, villisika 2,5 kg paloina tai fileina -8
Makeanveden kalat (lohi,

i 2
hauki, jne.)
Vaharasvaiset kalat
(ahven, piikkikampela, Perattuna, pestyna ja kuivaksi taputeltuna Irrota 4
kampela) tarvittaessa pyrsto ja paa.
Rasvaiset kalat
(tonnikala, makrilli, 2-4
sinikala, sardelli)
Ayriiiset Perattuna pussissa 4-6

I Omassa pakkauksessaan, alumiinisessa tai
Kaviaari . . 2-3
muovisessa rasiassa

Etanat Suolavedessa alumiini tai muovi r 3

sulatuksen jalkeen, sita ei saa pakastaa uudelleen.

@ HUOM: Sulanut, pakastettu liha tulee valmistaa samalla tavoin kuin tuore liha. Jos lihaa ei kypsenneta

Suurin sallittu sailytysaika

Kasvikset ja hedelmat Valmistelut (kuukautta)
Tarhapavut ja pavut Pese ja leikkaa pieniksi paloiksi ja keité vedessa 10-13
Pavut Katko varret, pese ja keitad vedessa 12
Kaali Pese ja keita vedessa 6-8
Porkkana Pese, leikkaa siivuiksi ja keita vedessa 12
Paprika jl_ae‘i(l:(ita;\jzg(raestégalkaise kahteen osaan, poista kota 8-10
Pinaatti Pese ja keita vedessa 6-9
Munakoiso Pese ja leikkaa kahden senttimetrin paloiksi 10-12
Maissi Puhdista ja pakkaa juurinen tai sailé sokerimaissina 12
Omenat ja paarynat Kuori ja paloittele 8-10
Aprikoosi ja persikka Leikkaa kahtia ja poista kivi 4-6
Mansikka ja mustikka Pese ja poista kannat 8-12
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Kasvikset ja hedelmét Valmistelut LD SEl L e L)
(kuukautta)
Kypsennetyt hedelmat Lisaa 10 % sokeria astiaan 12
Luumu, kirsikka, karpalo | Pese ja poista kannat 8-12
Suurin sallittu Sulatusaika . .
. o R Sulatusaika uunissa
sailytysaika huoneenlammossa (minuuttia)
(kuukautta) (tuntia)
Leipa 4-6 2-3 4-5 (220-225 °C)
Pikkuleivat - 1-15 5-8 (190-200 °C)
Leivonnaiset 1- 2-3 5-10 (200-225 °C)
Piirakat 1-15 3-4 5-8 (190-200 °C)
Fl!otalklnasta tehdyt 2_3 1-15 5-8 (190-200 °C)
leivokset
Pitsa 2-3 2-4 15-20 (200 °C)
Suurin sallittu
Maitotuotteet Valmistelut sailytysaika Séilytysolosuhteet
(kuukautta)
Homogenisoitu maito Omassa 2_3 Aito maito — omassa
pakkauksessaan pakkauksessaan pakkauksessaan
Alkuperaispakkauksia
Juusto — lukuun voidaan kayttaa
o Paloina 6-8 lyhytaikaiseen varastointiin.
ottamatta kotijuusto A - .
Kaari folioon pitkakestoista
sailytysta varten.
Voi, margariini Omassa 6
! 9 pakkauksessaan

5 PUHDISTAMINEN JA
KUNNOSSAPITO

Irrota laite sahkovirrasta ennen
puhdistuksen aloittamista.

Ala pese jaakaappia kaatamalla vetta

sen sisaan.

Ala kayté hankaavia tuotteita,
pesuaineita tai saippuoita laitteen

puhdistamiseen. Huuhtele pesun jalkeen

puhtaalla vedella ja kuivaa huolellisesti.

Kun puhdistaminen on tehty, liita pistoke

takaisin verkkovirtaan kuivilla kasilla.

* Varmista, ettei vettd paase lampun
koteloon ja muihin sahkoosiin.

« Laite on puhdistettava saanndllisesti
soodaliuoksella ja haalealla vedella.

» Puhdista lisdvarusteet erikseen
kasin saippualla ja vedella. Al pese
lisdvarusteita astianpesukoneessa.

» Puhdista lauhdutin harjalla vahintadan
kaksi kertaa vuodessa. Se auttaa sinua
saastamaan energiakustannuksissa ja
lisddamaan tuottavuutta.

@ Virtalahde on kytkettava irti

puhdistamisen aikana.
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5.1 Sulattaminen

Jaakaappiosaston sulattaminen

» Sulatus tapahtuu jadkaapissa
automaattisesti kayton aikana. Vesi
keratadan hoyrystysastiaan, josta se
haihtuu automaattisesti.

» Haihdutusastia ja veden tyhjennysaukko
tulee puhdistaa saanndllisesti
tyhjennystulpan avulla jotta vetta ei
keraantyisi jadkaapin pohjalle.

» Voit myds puhdistaa tyhjennysaukon
kaatamalla siihen puoli lasillista vetta.

Pakastimen sulattaminen

» Pakastimeen keraantyy pienia maaria
jaata riippuen siitéd kuinka kauan ovea
pidetdan auki tai kuinka paljon kosteutta
paasee pakastimen sisdan. On tarkeaa
varmistaa ettei jaatd anneta muodostua
paikkoihin joissa se voi vaikuttaa oven
tiivisteihin. Muuten pakastimen sisaan voi
paasta ilmaa, joka johtaa kompressorin
jatkuvaan kdymiseen. Ohut jaakerros on
suhteellisen pehmea ja voidaan poistaa
harjalla tai muovisella kaapimella. Ala
kayta metallisia tai teravia kaapimia,
mekaanisia laitteita tai muita keinoja
nopeuttaaksesi pakastimen sulattamista.
Poista irrotettu jaa kaapin lattialta. Ohuen
jéakerroksen poistaminen ei edellyta
laitteen sammuttamista.

Paksujen jaakerrosten poistamista
varten tulee laite irrottaa verkkovirrasta,
tyhjentaa sen sisalté pahvilaatikoihin ja
kaaria niiden ymparille esim. paksuja
huopia tai pahvikerroksia niiden jaassa
pitamiseksi. Sulatus onnistuu parhaiten,
jos pakastin on melkein tyhja. Sulatus
tulisi suorittaa mahdollisimman nopeasti
sisallon tarpeettoman lampenemisen
estamiseksi.

Ala kayté metallisia tai teravia kaapimia,
mekaanisia laitteita tai muita keinoja
nopeuttaaksesi pakastimen sulattamista.
Pakastettujen elintarvikkeiden [ampétilan
kohoaminen sulatuksen aikana lyhentaa
niiden sailyvyytta. Pida pakasteet
kylmassa ja hyvin lammélta suojattuina
sulatuksen aikana.
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Kuivaa pakastusosaston sisapuoli
sienelld tai puhtaalla liinalla.
Nopeuttaaksesi sulattamista laita yksi tai
useampi vesiastia tdynnd [Amminta vetta
pakastimen sisaan.

Tarkista pakastimesta otetut elintarvikkeet
ennen kuin asetat ne takaisin, ja jos

jokin niistad on sulanut se tulee syoda

24 tunnin kuluttua tai kypsentaa ennen
uudelleenpakastamista.

Kun pakastin on sulanut puhdista

laitteen sisapuoli Iampiman veden ja
ruokasoodan seoksella ja kuivaa se
sitten lapikotaisin. Pese kaikki irrotettavat
osat samalla tavoin ja kiinnité ne takaisin
paikoilleen. Liita laite verkkovirtaan ja jata
se paalle 2 - 3 tunnin ajaksi lampdtila-
asetuksen ollessa asennossa MAX,
ennen kuin asetat elintarvikkeet takaisin
pakastimeen.



LED-valon vaihtaminen
Jos haluat vaihtaa minka tahansa LED-
valon, ota yhteytta Iahimpaan valtuutettuun
huoltoliikkeeseen.

Huom: Numerot ja LED-liuskojen

sijainnit voivat vaihdella mallien myota.

Jos tuote on varustettu LED -lampulla
Tama tuote sisaltaa
energiatehokkuusluokan <E> valonlahteen.
Jos tuote on varustettu LED -nauhoilla
tai LED -korteilla

Tama tuote sisaltaa
energiatehokkuusluokan <F> valonlahteen.

6 KULJETUS JA SIIRTAMINEN

6.1 Kuljetus ja paikan vaihtaminen

» Alkuperainen pakkaus ja vaahtomuovit
voidaan sailyttaa uudelleen kuljettamista
varten (ei pakollista).

» Pakkaa laite hyvin ja kiinnitd huolellisesti

liinoilla tai vahvoilla kdysilla, ja seuraa

pakkauksen ohjeita.

Poista liikkuvat osat tai kiinnitad ne

laitteeseen teipilld, siirtdmisen ja

kuljetuksen ajaksi.

A Kuljeta laitetta aina pystyasennossa.

7 ENNEN KUIN OTAT YHTEYTTA
HUOLTOON

Jos laitteessasi on ongelmia, tarkista
seuraavat asiat ennen kuin otat yhteytta
huoltopalveluun.

Laite ei toimi

Tarkista, etta:

* Virtaa on saatavilla

» Pistoke on liitetty pistorasiaan oikein

 Pistokkeen sulake tai paasulake ei ole
palanut

Pistorasia on kunnossa Tarkista asia
kytkemalla toinen toimiva laite samaan
pistorasiaan.
Laite toimii heikolla teholla
Tarkista, etta:
+ Laitteessa ei ole liikaa tuotteita
» Ovi on suljettu oikein
» Lauhduttimessa ei ole pdlya
+ Laitteen takana ja sivuilla on riittavasti
tyhjaa tilaa.
Laite pitdaa kovaa aanta
Tavanomaiset dédnet
Naksuttava aani:
» Automaattisen sulatuksen aikana
* Kun laitetta jaahdytetaan tai
[dAmmitetaan (johtuen kylmaaineen
laajenemisesta).
Lyhyt naksahdus: kuuluu, kun
termostaatti kytkee kompressorin
paalle/pois.
Moottorisani: Aani kertoo, etta
kompressori toimii normaalisti.
Kompressori voi aiheuttaa enemman
lyhytkestoista melua sen kaynnistyessa.
Kupliva ja roiskuva aani: Johtuu
kylmaaineen virtauksesta jarjestelman
putkistossa.
Veden virtausta muistuttava aani:
Hoyrystysastiaan virtaa vetta. Tama
aani kuuluu sulatusjaksoon.
limanpuhallusdani: Kertoo normaalista
ilmankierrosta joissain malleissa.
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Laitteen oven viereiset reunat ovat

lampimia

Varsinkin kesalla (lampimina

vuodenaikoina) ovilitoksen kanssa

kosketuksissa olevat pinnat voivat lammeta
kompressorin kayton aikana, ja tama on
normaalia.

Laitteen sisddn kertyy kosteutta

Tarkista, etta:

 Kaikki elintarvikkeet pakattu oikein.
Astioiden tulee olla kuivia ennen
laitteeseen laittamista.

¢ Laitteen ovia on avattu usein. Huoneen
ilmankosteus paasee laitteen sisaan
kun ovia avataan. Kosteutta keraantyy
jadkaapin sisddn nopeammin, jos
huoneen ilmankosteus on korkea.

Ovi ei avaudu tai sulkeudu kunnolla

Tarkista, etta:

» Pakkauksia ei ole oven tiella

» Oven tiivisteet eivat ole rikkoontuneet tai
repeytyneet

* Laite on tasaisella pinnalla.

» Kompressori voi kdyda kovaa tai
kompressorin/jadkaapin melu voi
lisdantya joissakin malleissa kayton
aikana tietyissa olosuhteissa, jolloin tuote
kytketaan verkkovirtaan ensimmaista
kertaa riippuen ympariston lampaotilan
muutoksesta tai kayton muutoksesta. Se
on normaalia; kun jadkaappi saavuttaa
halutun lampétilan, melu vahenee
automaattisesti.

Suosituksia

 Jos laite on kytketty pois paalta tai
irrotettu verkkovirrasta, odota vahintaan
5 minuuttia, ennen kuin kytket laitteen
virtalahteeseen tai kaynnistat sen
uudelleen, jotta valtetddn kompressorin
vaurioituminen.

« Jos et aio kayttaa laitetta pitkédan
aikaan (esim. keséloman aikana)
irrota se verkkovirrasta. Puhdista laite
kappaleessa Puhdistaminen kuvatulla
tavalla ja jata ovi auki jotta jadkaappiin
ei kerdantyisi ylimaaraista kosteutta ja
hajua.

+ Jos kuitenkin kay niin, ota yhteytta
lahimpaan valtuutettuun huoltoon.

» Ostamasi laite on tarkoitettu vain
kotikayttoon. Laite ei sovellu kaupallisiin
tai julkisiin kayttotarkoituksiin. Jos
laitetta kaytetaan naiden ehtojen
vastaisesti, ei valmistaja tai myyja ole
vastuussa laitteen korjaamisesta tai sen
mahdollisesta rikkoutumisesta takuuajan
puitteissa.

8 ENERGIANSAASTOVINKKEJA

1. Asenna laite viiledan, hyvin
iimastoituun huoneeseen kauas
suorasta auringonvalosta ja muista
lAmmonlahteista (lampopattereista,
liesistd, jne.). Muussa tapauksessa on
kaytettava eristelevya.

2. Anna lampimien ruokien ja juomien
jaahtya ennen kuin asetat ne
jaakaappiin.

3. Aseta sulavat ruoat jddkaappiosastoon,
jos mahdollista. Pakasteen matala
lampdtila auttaa jddhdyttamaan
jadkaappia sulamisen aikana. Nain
saastat energiaa. Pakastetut ruoat, jotka
jatetdan sulamaan laitteen ulkopuolelle,
vain tuhlaavat energiaa.

4. Juomat tai muut nesteet tulee peittaa

laitteen sisalla. Jos ne jatetdan
peittamatta, laitteen sisalla oleva kosteus
kasvaa, joten laite kayttdd enemman
energiaa. Juomien ja ruoantahteiden
peittdminen auttaa myds aromin ja maun
sailyttdmisessa.

5. Valta ovien auki pitamista pitkia aikoja

kerrallaan tai avaamasta ovia liilan usein
koska nain lammin ilma paasee laitteen
sisdan ja kuormittaa kompressoria
tarpeettomasti.

6. Pida eri lampdtilassa olevien osastojen

(juureslokero, jaahdytyslokero, jos
sellaiset on) kannet suljettuna.

7. Oven tiivisteen tulee olla puhdas ja

taipuisa. Vaihda kulunut tiiviste.
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9 TEKNISET TIEDOT

Tekniset tiedot on merkitty laitteen
sisdpuolella olevaan tyyppikilpeen ja
energiamerkintaan.

Laitteen mukana toimitetun
energiamerkinnan QR-koodi on web-
linkki laitteen suorituskykyyn liittyviin EU:n
EPREL-tietokannan tietoihin.

Sailyta energiamerkintd myohempaa
tarvetta varten yhdessa kayttdohjeen ja
kaikkien muiden tdman laitteen mukana
toimitettujen asiakirjojen kanssa.

Samat tiedot 16ytyvat myés EPREL:sta
kayttamalla linkkia https://eprel.ec.europa.
eu ja laitteen tyyppikilvesta |6ytyvaa
mallinimea ja tuotenumeroa..

Katso osoitteesta www.theenergylabel.eu
lisatietoja energiamerkinnasta.

10 TIETOJA
TESTAUSLAITOKSILLE

Laitteen asennuksen ja valmistelun
EcoDesign-vahvistusta varten on

oltava standardin EN 62552 mukainen.
lImanvaihtovaatimusten, syvennysmittojen
ja vahimmaisetaisyyden takaosassa

on oltava kuten tdman kayttdohjeen
OSASSA 2 on ilmoitettu. Ota yhteytta
valmistajaan saadaksesi muita lisatietoja,
sisaltden tayttdsuunnitelmat.

11 ASIAKASPALVELU JA
HUOLTO

Kayta aina alkuperaisia varaosia.
Ottaessasi yhteytta valtuutettuun
huoltokeskukseen pida seuraavat tiedot
saatavilla: Malli,-koodi, sarjanumero.
Nama tiedot 16ytyvat laitteen tyyppikilvesta.
Arvokilpi 16ytyy jadkaappiosan vasemmasta
alareunasta.

Joidenkin tiettyjen komponenttien
alkuperaisia varaosia on saatavana
vahintaan 7 tai 10 vuoden ajan
komponenttityypin perusteella

mallin viimeisen yksilon markkinoille
saattamisesta alkaen.

Vieraile verkkosivustollamme
www.vestel-germany.de
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Obrigado por escolher este produto.

Este Manual de Utilizador contém informagdes de seguranga e instrugdes importantes
relativamente ao manuseamento e manutengao do seu eletrodoméstico.

Por favor, despenda algum tempo a ler este Manual de Utilizador antes de utilizar o seu
eletrodoméstico e guarde-o para referéncia futura.

icone Tipo Significado

A NOTA Risco de lesdo grave ou morte

& RISCO DE CHOQUE ELETRICO Risco de tens&o perigosa

& INCENDIO Aviso; Risco de incéndio/materiais inflamaveis
A PRECAUGAO Risco de danos materiais ou lesdo
m IMPORTANTE / AVISO Manusear corretamente o sistema
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1 INSTRUGOES DE SEGURANGA

1.1 Avisos Gerais de Seguranga

Leia este manual cuidadosamente.

A NOTA: Mantenha as aberturas de ventilacdo, no
revestimento do eletrodoméstico ou na estrutura
embutida, livres de obstrucgoes.

A NOTA: N3o utilize dispositivos mecanicos ou outros
meios para acelerar o processo de descongelamento
que nao os recomendados pelo fabricante.

A NOTA: N3o utilize eletrodomésticos elétricos
dentro dos compartimentos de armazenamento de
alimentos do eletrodoméstico a menos que tal seja
recomendado pelo fabricante.

A NOTA: Nzo danifique o circuito de refrigeragao.

A NOTA: Quando posicionar o aparelho, certifique-se
de que o cabo de alimentacdo nao esta preso ou
danificado.

A NOTA: Nao coloque varias tomadas portateis ou
fontes de alimentacao portateis na parte traseira do
aparelho.

A NOTA: De modo a evitar quaisquer perigos
resultantes da instabilidade do eletrodoméstico, o
mesmo devera ser fixado de acordo com as
instrucoes.

/\ Se o seu eletrodoméstico utilizar R600a como
refrigerante (estas informacgdes serao fornecidas na
identificagdo do congelador) devera tomar cuidado
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durante o transportee instalacao para evitar que

elementos do congelador figuem danificados. O R600a

€ amigo do ambiente e um gas natural, no entanto,

explosivo. Na eventualidade de uma fuga devido a

danos dos elementos do congelador, afaste o seu

frigorifico de chamas vivas ou fontes de calor e ventile,

durante alguns minutos, a divisao onde se localiza o

frigorifico.

* Enquanto transporta e posiciona o frigorifico, néo
danifique o circuito de gas do congelador.

* N&o armazene substancias explosivas, como
por exemplo, latas de aerossoéis com propulsor
inflamavel neste eletrodoméstico.

* O eletrodoméstico devera ser utilizado em
aplicacbes domésticas e residenciais, como por
exemplo:

- areas de cozinha em lojas, escritorios e outros
ambientes de trabalho.

- quintas e por clientes em hotéis, motéis e outros
tipos de ambientes residenciais.

- ambientes tipo residencial;
- aplicagdes de nao retalho, catering e similares.

» Se a tomada nao coincidir com a ficha do frigorifico,
devera ser substituida pelo fabricante, agente de
servico ou pessoa de qualificagao similar de modo a
evitar perigos.

« Uma tomada de ligacao a terra especial foi
conectada ao cabo elétrico do seu frigorifico. Esta

PT - 162



tomada devera ser utilizada com uma tomada de
ligacao a terra especial de 16 amperes. Se nao
existir tomada na sua casa, por favor, instale uma
com a ajuda de um eletricista autorizado.

Este eletrodoméstico pode ser utilizado por
criancas a partir dos 8 anos de idade e superior e
por pessoas (incluindo criangas) com capacidades
mentais, sensoriais e fisicas reduzidas ou com

falta de experiéncia ou conhecimento a menos

que tenham sido supervisionados ou tenham
recebido instrugdes relativamente a utilizagado do
eletrodoméstico de forma segura e que tenham
entendido os perigos envolvidos. As criangas nao
devem brincar com o eletrodoméstico. A limpeza e a
manutencao por parte do utilizador nao deverao ser
realizadas por criangas sem supervisao.

Criancas com idades entre 3 e 8 anos podem
encher e esvaziar eletrodomeésticos de refrigeracao.
As criangas nao devem efetuar a limpeza ou a
manutencao do eletrodoméstico; criangas muito
pequenas (0-3 anos) nao devem utilizar os
eletrodomésticos; criancas pequenas (3—8 anos)
apenas podem utilizar os eletrodomeésticos de
forma segura sob supervisao constante; criancas
mais velhas (8—14 anos) e pessoas vulneraveis
podem utilizar os eletrodomeésticos de forma segura
apos terem sido supervisionadas ou recebido as
instrucdes adequadas relativamente a utilizacao

do eletrodoméstico. As pessoas muito vulneraveis
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apenas podem utilizar os eletrodomésticos em
seguranga sob supervisao constante.
Se o cabo elétrico estiver danificado, devera ser

substituido pelo fabricante, agente de servigo ou
pessoa qualificada similar de modo a evitar perigos.

Este eletrodoméstico n&do tem como objetivo ser
utilizado em altitudes que excedam 2000 m.

De forma a evitar que os alimentos fiquem
contaminados, respeite as instrugoes que se
seguem:

Manter a porta aberta durante longos periodos
de tempo pode causar um aumento significativo
da temperatura nos compartimentos do
eletrodoméstico.

Efetue uma limpeza regular das superficies que
entrem em contacto com qualquer alimento e dos
sistemas de drenagem acessiveis.

Armazene carne e peixe crus em recipientes
adequados dentro do frigorifico, de forma que néo
entrem em contacto com os outros alimentos ou
que nao vertam para cima dos mesmos.

Os compartimentos de duas estrelas para alimentos
congelados sao adequados para armazenar
alimentos pré-congelados, para armazenar ou fazer
gelado e cubos de gelo.

Os compartimentos de uma, duas e trés estrelas
nao sao adequados para congelar alimentos
frescos.
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» Se o frigorifico ficar vazio durante longos periodos
de tempo, este deve ser desligado, descongelado,
limpo e seco, sendo necessario deixar a porta
aberta para evitar o aparecimento de bolor dentro
do eletrodomestico.
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1.2 Avisos de instalagao

Antes de utilizar o seu congelador-rigorifico
pela primeira vez, tome atengéo aos
seguintes pontos:

A tensao operativa do seu
congelador-rigorifico é de 220-240 V a
50Hz.

A tomada devera ficar acessivel apds a
instalagéo.

O seu congelador-frigorifico podera

ter um odor quando for operado

pela primeira vez. Isto € normal e

0 odor ira desaparecer quando o

seu congelador-rigorifico comegar a
refrigerar.

Antes de ligar o seu congelador-rigorifico,
certifique-se de que as informagdes da
placa de informagéo (tensdo e carga
conectada) coincidem com a alimentagao
de eletricidade principal. Se tiver duvidas,
consulte um eletricista qualificado.

Insira a ficha na tomada com uma
conexao de terra eficiente. Se a tomada
nao tiver contacto de terra ou a ficha
nao coincidir, recomendamos que
contacte um eletricista qualificado para
assisténcia.

O eletrodoméstico devera estar
conectado com uma tomada com
fusiveis instalados adequadamente. A
tensdo de alimentacgao (CA) e tenséo

no ponto operativo devem coincidir com
os detalhes na placa de identificagdo do
eletrodoméstico (a placa de identificagao
localiza-se na parte esquerda interior do
eletrodoméstico).

N&o assumimos a responsabilidade por
danos que ocorram devido a utilizacéo
de equipamento sem ligacéo a terra.
Coloque o seu congelador-frigorifico num
local em que nao fique exposto a luz
direta do sol.

O seu congelador-frigorifico nunca deve
ser utilizado no exterior ou ficar exposto
a chuva.

O seu eletrodoméstico devera estar

a, pelo menos, 50 cm de distancia de
fogdes, fornos a gas e aquecedores, € a,

pelo menos, 5 cm de distancia de fornos
elétricos.

Se o seu congelador-frigorifico for
colocado perto de um congelador,
deveréo existir, pelo menos, 2 cm entre
eles para evitar que se forme humidade
na superficie exterior.

N&o cubra o eletrodoméstico ou o

topo do congelador-frigorifico com um
pano. Isto ira afetar o desempenho do
congelador-frigorifico.

E necessario um espago de, pelo menos,
150 mm no topo do seu eletrodoméstico.
N&o coloque nada no topo do seu
eletrodoméstico.

N&o coloque itens pesados sobre o
eletrodoméstico.

Limpe o eletrodoméstico adequadamente
antes da utilizag&o (consultar Limpeza e
Manutengéo).

Antes de utilizar o seu
congelador-rigorifico, limpe todas as
partes com uma solugéo de dgua quente
e uma colher de sopa de bicarbonato de
sédio. Depois, enxague com agua limpa
e seque. Volte a colocar as partes no
congelador-frigorifico apds a limpeza.

O procedimento de instalagdo numa
cozinha é indicado no manual de
instalagéo. Este produto deve ser
utilizado apenas em cozinhadas
adequadas.

1.3 Durante a Utilizacao

N&o conecte o seu frigorifico congelador
a alimentacao elétrica principal utilizando
uma extensao.

Nao utilize tomadas danificadas,
desgastadas ou antigas.

N&o puxe, dobre ou danifique o cabo.
N&o use adaptador de ficha.

Este eletrodoméstico foi criado

para ser utilizado por adultos. Nao

deixe que criangas brinquem com o
eletrodoméstico ou se pendurem na
porta.

Nunca toque na ficha/cabo elétrico com
as maos molhadas. Isto pode causar
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curto circuito ou choque elétrico.

» Néo coloque garrafas de vidro ou latas
no compartimento de gelo uma vez que
rebentam quando o conteuddo congela.

» N&o coloque material explosivo ou
inflamavel no seu frigorifico. Coloque
bebidas com elevado conteudo de alcool
verticalmente no compartimento do
frigorifico e certifique-se de que as partes
superiores estao bem fechadas.

» Aquando da remogao de gelo do
compartimento de gelo, néo lhe toque.
O gelo podera causar queimaduras e/ou
cortes.

» N&o toque nos alimentos congelados
com as maos molhadas. Nao coma
gelado ou cubos de gelo imediatamente
apos os mesmos terem sido removidos
do compartimento de gelo.

* N&o volte a congelar alimentos
descongelados. Isto podera causar
problemas de saude como por exemplo,
intoxicagao alimentar.

Frigorificos antigos e que nao

funcionam

» Se o seu frigorifico ou congelador antigo
tiver um cadeado, quebre ou remova o
cadeado antes de o eliminar, uma vez
que criangas podem ficar presas dentro
do mesmo e haver um acidente.

* Frigorificos e congeladores antigos
contém material de isolamento e
refrigerante com CFC. Assim, tome
cuidado para nao danificar o ambiente
quando eliminar o seu frigorifico antigo.

Declaragido de Conformidade CE

Declaramos que os nossos produtos

cumprem com as Diretivas, Decisdes

e Regulamentagdes Europeias e com

os requisitos listados nos padrbes

referenciados.

Eliminagao do seu eletrodoméstico

antigo

O simbolo no produto ou na

embalagem indica que este

produto ndo podera ser tratado
como residuo doméstico. Ao
invés disso, devera ser entregue

no ponto de recolha adequado para a
reciclagem de equipamento elétrico e
eletrénico. Ao assegurar que este produto
€ eliminado corretamente, ira ajudar a
evitar consequéncias potencialmente
negativas para o ambiente e para a
saude humana que poderiam, de outra
forma, ser causadas pelo manuseamento
inadequado de residuos deste produto.
Para informagdes mais detalhadas sobre
a reciclagem deste produto, por favor,
contacte a secretaria da sua cidade, o
seu servigo de eliminagdo de residuos
domésticos ou a loja onde adquiriu o
produto.

Embalagem e o Ambiente

Os materiais de embalagem @

protegem a sua maquina contra

danos que possam ocorrer %&

durante o transporte. Os materiais

de embalagem s&o ecologicamente

corretos, pois sdo reciclaveis. O uso de

material reciclado reduz o consumo de
matéria-prima e, por isso, reduz a produgao
de residuos.

Notas:

» Por favor, leia o0 manual de instrugdes
cuidadosamente antes de instalar e
utilizar o seu eletrodoméstico. Ndo nos
responsabilizamos por quaisquer danos
incorridos devido a ma utilizagéo.

+ Siga todas as instrugbes indicadas no
seu eletrodoméstico e no manual de
instrucdes e guarde este manual num
local seguro para resolver os problemas
que possam ocorrer no futuro.

 Este eletrodoméstico é fabricado para
ser utilizado em casa e s6 pode ser
utilizado em ambientes domeésticos e
para os propdésitos especificados. Nao
é adequado para utilizagdo comercial
ou comum. Tal utilizagéo ira fazer com
que a garantia do eletrodomeéstico seja
cancelada e a nossa empresa nao se
responsabilizara por perdas que possam
ocorrer.

+ Este eletrodoméstico foi fabricado para
ser utilizado em casa e s6 serve para
refrigerar/armazenar alimentos. Nao é
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adequado para utilizagdo comercial ou
comum e/ou para armazenar substancias
que nao alimentos. A nossa empresa nao
se responsabiliza pelas perdas incorridas
em caso contrario.

2 DESCRICAO DO
ELETRODOMESTICO

Esta apresentacao serve apenas

como informagéo sobre partes do
eletrodoméstico. As partes poderao variar
de acordo com o modelo de

eletrodoméstico.

A) Compartimento do Frigorifico
B) Compartimento do congelador

1) Prateleiras do frigorifico

2) Tampa da gaveta

3) Gaveta

4) Cobertura do congelador

5) Gavetas do congelador

6) Bandeja da caixa de gelo

7) Prateleiras de vidro do congelador *

8) Prateleira de garrafas

9) Prateleiras de porta

10) Grade de vinho *

11) Suporte de ovos

* Em alguns modelos
Notas gerais:
Compartimento de alimentos frescos
(frigorifico): A utilizacao eficiente da
energia é garantida pela configuracao,
com as gavetas na parte inferior do
eletrodoméstico e uma distribuicao
uniforme das prateleiras, e a posi¢ao dos
compartimentos das portas nao afeta o
consumo energético.
Compartimento para congelados
(congelador): A utilizacéo eficiente da
energia é garantida pela configuragéo,
com as gavetas e os compartimentos na
posicao de stock.
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2.1 Dimensoes

* 1770 - 1778 para tampa superior metalica
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3 UTILIZAR O
ELETRODOMESTICO

3.1 Informacgdes sobre a Tecnologia
Less Frost (Menos Gelo)

Gragas ao evaporador envolvente, a
tecnologia Less Frost oferece refrigeracao
mais eficiente, menos necessidade de
descongelagcdo manual e mais espago de
armazenamento flexivel.

3.2 Configuragoes do Termoéstato

O termdstato regula automaticamente a
temperatura no interior dos compartimentos
do frigorifico e do congelador. As
temperaturas do frigorifico podem ser
obtidas rodando o botao para numeros
mais elevados; 1 para 3, 1 para 5 ou

SF (os numeros maximos no termostato
dependem do seu produto).

(As imagens sao representativas)

Super interruptor/
Interruptor ambiente baixo
(Em alguns modelos)

. ... Termdstato do frigorifico
Tampa da lampéada do frigorifico

Configuragoes do Terméstato
1 -2 : Para armazenamento de alimentos
a curto prazo
3 — 4 : Para armazenamento de alimentos
a longo prazo
5 : Posi¢cdo maxima de congelagdo. O
eletrodoméstico ira durar mais tempo.
Se necessario, altere a configuragéo de
temperatura.

Se o aparelho tiver a posigéo SF:

* Rode o botéo para SF para congelar
rapidamente os alimentos frescos.
Nesta posigéo, o compartimento de
congelagéo ira funcionar a temperaturas
mais baixas. Apds os alimentos
congelarem, rode o botéo do termdstato
para a sua posic¢ao de utilizagdo
normal. Se ndo mudar a posi¢édo SF,

o funcionamento do eletrodoméstico
ira automaticamente voltar a ultima
posigéo usada do termostato, de acordo
com o tempo indicado na nota. Volte a
rodar o termostato para a posigéo SF e
regresse a utilizagdo normal de acordo
com o tempo indicado na nota. Se o
termostato estiver na posigdo SF quando
o seu eletrodoméstico for ligado pela
primeira vez, o funcionamento do seu
eletrodomeéstico ira automaticamente
regressar ao funcionamento na posigao
3 do termdstato de acordo com o tempo
indicado na nota.

O modo de refrigeragao rapida sera

cancelado automaticamente apos

48 horas.

3.3 Avisos de Configuragées de
Temperatura

* O seu eletrodoméstico foi criado para
operar dentro dos limites de temperatura
ambiente indicados nos padrdes, de
acordo com a classe climatica indicada
na etiqueta de informacao. N&o se
recomenda que o seu frigorifico seja
operado em ambientes que estejam fora
dos limites de temperatura indicados. Isto
ira reduzir a eficiéncia de refrigeragéo do
eletrodoméstico.

» Os ajustes de temperatura deverao ser
realizados de acordo com a frequéncia
de abertura de porta, com os alimentos
mantidos no interior do eletrodoméstico e
a temperatura ambiente no local do seu
eletrodoméstico.

* Quando liga o eletrodoméstico pela
primeira vez, deixe que funcione
continuamente durante 24 horas de
modo a atingir a temperatura operativa.
Durante este periodo, ndo abra a porta
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ou coloque uma grande quantidade de
alimentos dentro do eletrodoméstico.

« E aplicada uma fungao de atraso de 5
minutos para evitar danos ao compressor
do seu eletrodoméstico, quando retira a
ficha da tomada e a volta a colocar ou
quando ocorre uma falha de energia.
Apos 5 minutos, o eletrodoméstico volta
a funcionar normalmente.

Classe climatica e significado:

T (tropical): Este aparelho de refrigeracdo

destina-se a ser utilizado com temperaturas

ambientes que vao dos 16 °C aos 43 °C.

ST (subtropical): Este aparelho de

refrigeracéo destina-se a ser utilizado com

temperaturas ambientes que véo dos 16 °C
aos 38 °C.

N (temperado): Este aparelho de

refrigeracéo destina-se a ser utilizado com

temperaturas ambientes que vao dos 16 °C
aos 32 °C.

SN (temperado prolongado): Este

aparelho de refrigeragéo destina-se a ser

utilizado com temperaturas ambientes que
vao dos 10 °C aos 32 °C.

3.4 Acessorios

As descrigées visuais e textuais na
secgdo de acessorios poderao variar
de acordo com o modelo do seu
eletrodoméstico.

3.4.1 Recipiente do gelo (Em alguns

modelos)

» Encha a bandeja de gelo com agua
e coloque-o no compartimento de
congelagéo.

» Apds a agua estar totalmente congelada,
pode torcer a bandeja, tal como indicado
abaixo, para remover os cubos de gelo.

o |

3.4.2 Espatula de plastico (em alguns
modelos)
Apo6s algum tempo, gelo acumular-se-a em
algumas areas do congelador.
O gelo acumulado no
congelador devera ser removido
com regularidade. Utilize a
espatula de plastico fornecida,
se necessario. Nao utilize
objetos de metal afiados para esta
operagao. Estes poderao perfurar o circuito
do frigorifico e causar danos irreparaveis
na unidade.

3.4.3 Suporte de garrafas (Em alguns
modelos)

Utilize o suporte de garrafas para
evitar que as garrafas
escorreguem e caiam.
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3.4.4 Caixa do Congelador

A caixa do congelador permite um acesso
mais facil aos alimentos.
As imagens sao representativas)

—s
AV

7 T

M §

Caixas do congelador

ou
(As imagens sao representativas)

Tg——" ~

Caixas do congelador
Aba do congelador

Remover a caixa do congelador:
* Retire a caixa tanto quanto possivel
* Empurre a frente da caixa para cimae
para fora
Realize a operagao inversa quando
montar novamente o compartimento
deslizante.
Agarre sempre o puxador da gaveta
ao remové-la.

3.4.5 O botao de frescos (em alguns
modelos)

(As imagens sao representativas)

—

ou
(As imagens sao representativas)

Se a gaveta estiver cheia, o marcador

de fresco localizado na frente da gaveta
devera ser aberto. Isto permite que o ar

na gaveta e o nivel de humidade sejam
controlados de modo a aumentar a vida
dos alimentos.

O botéo, situado atras da prateleira, deve
ser aberto caso seja detetada condensacao
na prateleira de vidro.

As descrigées visuais e textuais
na secgao de acessorios poderdo
variar de acordo com o modelo do

seu eletrodomeéstico.

4 ARMAZENAMENTO DE
ALIMENTOS

4.1 Compartimento do Frigorifico

» Para reduzir a humidade e evitar
a consequente formacao de gelo,
armazene liquidos sempre em recipientes
selados no frigorifico. O gelo tende a
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concentrar-se nas partes mais frias do
liquido de evaporagéo e, em certas
alturas, o seu eletrodoméstico ira exigir
uma descongelagao mais frequente.
Cubra quaisquer pratos cozinhados
quando os colocar no frigorifico.Nao
coloque alimentos quentes no frigorifico.
Coloque-os quando estiverem frios,
caso contrario, a temperatura’humidade
no interior do frigorifico ira aumentar,
reduzindo assim a eficiéncia do
frigorifico.

Certifique-se de que nenhum item entra
em contacto direto com a parede traseira
do eletrodoméstico uma vez que o gelo
ira desenvolver-se e a embalagem ficara
colada ao mesmo. Nao abra a porta do
frigorifico com frequéncia.
Recomendamos que carne e

peixe limpos sejam embrulhados e
armazenados na prateleira de vidro
mesmo acima do cesto de vegetais
onde o ar é mais fresco, uma vez que
isto fornece melhores condigdes de
armazenamento.

Guarde frutas e vegetais soltos nos
recipientes de gaveta.

Guardar frutas e vegetais separadamente
ajuda a evitar que vegetais sensiveis ao
etileno (couves, brocolos, cenoura, etc.)
sejam afetados pelos frutos que libertam
etileno (banana, péssego, alperce, figo,
etc.).

N&o coloque vegetais molhados no
frigorifico.

O tempo de armazenamento para todos
os produtos alimentares depende da
qualidade inicial dos alimentos e de um
ciclo de refrigeracgao ininterrupto antes do
armazenamento no frigorifico.

A agua que sai da carne pode
contaminar outros produtos no frigorifico.
Devera embalar os produtos de carne e
limpar quaisquer fugas nas prateleiras.
Nao coloque alimentos em frente a
passagem de fluxo de ar.

Consuma os bens embalados antes da
data de validade recomendada.

Evite que os alimentos toquem no sensor
de temperatura, que esta localizado no
compartimento do frigorifico, para manter
uma temperatura ideal no compartimento
do frigorifico.

» Para condi¢des normais de
funcionamento, bastara ajustar a
definicdo de temperatura do frigorifico
para +4 °C.

» Atemperatura do compartimento do
frigorifico deve estar compreendida
entre os 0 e os 8 °C. Abaixo dos 0 °C,
os alimentos frescos ficam enregelados
e apodrecidos, enquanto que, acima
dos 8 °C, a carga bacteriana aumenta e
estraga-os.

» N&o coloque alimentos quentes
imediatamente no frigorifico; aguarde
para que a temperatura diminua,
no exterior. Os alimentos quentes
aumentam os graus de temperatura do
frigorifico, 0 que provoca intoxicagdes
alimentares e a deterioragéo
desnecessaria dos alimentos.

» Carnes, peixes, etc., devem ser
armazenados no Compartimento do
frigorifico dos alimentos, enquanto que o
compartimento para legumes é indicado
para legumes. (se disponivel)

» Para evitar contaminagéao cruzada, os
produtos a base de carne ndo devem
ser armazenados juntamente com fruta e
legumes.

* Os alimentos devem ser colocados no
frigorifico em recipientes fechados ou
cobertos, para impedir a entrada de
humidade e maus odores.

A tabela abaixo é um guia rapido para

Ihe mostrar a forma mais eficiente de

armazenar grandes grupos de alimentos no

compartimento do frigorifico.
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Tempo
. i Como e onde
Alimentos maximo de
armazenar
armazenamento
Vegetais 1 semana Cesto de vegetais
frutas
Embrulhe em
pelicula, coloque
Carne e ' em sacos ou num
. 2 - 3 dias e
peixe recipiente de carne
e armazene na
prateleira de vidro
Queijo 3.4 dias Na prgte!ewa de
Fresco porta indicada
Manteiga e Na prateleira de
> 1 semana -
margarina porta indicada
:r:ogl:::fsados Até & data
9 ’ | de validade Na prateleira de
por exemplo, o
Jeite & recomendada | porta indicada
iogurtes pelo produtor
Ovos 1 més Na prlatellelra de
ovos indicada
Alln_lentos 2 dias Todas as prateleiras
cozinhados
NOTA:

Batatas, cebolas e alho ndo devem
ser guardados no frigorifico.

4.2 Compartimento do Congelador

» O congelador é utilizado para armazenar
alimentos congelados, congelar
alimentos frescos e fazer cubos de gelo.

» Os alimentos liquidos devem ser
congelados em recipientes de plastico
e os outros alimentos devem ser
congelados em folha ou sacos de
plastico. Para congelar alimentos
frescos, envolva-os devidamente numa
embalagem hermética e estanque.

O ideal sdo sacos especificos para
congelar, folha de aluminio, sacos de
polietileno e recipientes de plastico.

* N&o armazene alimentos frescos
proximo de alimentos congelados uma
vez que podem descongelar alimentos
congelados.

» Antes de congelar alimentos frescos,
divida-os em por¢des que possam ser
consumidos numa refeigao.

» Consuma alimentos descongelados

dentro de um curto periodo de tempo
apos a descongelagéo.

Deixe sempre as instru¢des do fabricante
na embalagem dos alimentos quando
armazenar alimentos congelados.

Se forem indicadas informagdes nos
alimentos, ndo devem ser armazenados
durante mais de 3 meses a partir da data
da compra.

Quando comprar alimentos congelados,
certifique-se de que foram armazenados
nas condi¢cdes adequadas e que a
embalagem néo esta danificada.

Os alimentos congelados devem ser
transportados em recipientes adequados
e colocados no congelador assim que
possivel.

N&o adquira alimentos congelados

se a embalagem mostrar sinais de
humidade e inchago anormal. E provavel
que tenham sido armazenados a uma
temperatura inadequada e que os
conteudos se deterioraram.

A vida de armazenamento de alimentos
congelados depende da temperatura
ambiente, da definicdo do terméstato,

da frequéncia com que a porta é

aberta, do tipo de alimentos e do tempo
necessario para transportar o produto
da loja até a sua casa. Siga sempre as
instrucdes impressas na embalagem

e nunca exceda o tempo maximo de
armazenamento indicado.

Se a porta do congelador ficar aberta
durante muito tempo ou nao for

fechada corretamente, podera ocorrer
formacao de gelo, o que pode impedir
uma circulagao de ar eficiente. Para
resolver esta situagao, retire a ficha do
congelador da tomada e aguarde que
este descongele. Quando o congelador
estiver descongelado, limpe-o antes de o
utilizar novamente.

O volume do congelador indicado no
rotulo € o volume sem cestas, tampas,
etc.
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» Nao congele novamente alimentos que
tenham sido descongelados. Isto podera
representar um perigo para a sua saude
e provocar problemas como intoxicagdes
alimentares.

NOTA: Se tentar abrir a porta do

congelador imediatamente apods a fechar,

iréd concluir que ndo ira abrir facilmente.

Isto € normal. Assim que o equilibrio tiver

sido atingido, a porta ira abrir faciimente.

Utilize a prateleira de congelagao rapida

para congelar comida feita em casa (e

quaisquer alimentos que necessitem

de ser congelados rapidamente) mais

rapidamente devido a maior poténcia de

congelagao da prateleira de congelagao. A

prateleira de congelacao rapida é a gaveta

da parte superior do compartimento do
congelador.
A tabela abaixo € um guia rapido para
Ihe mostrar a forma mais eficiente de
armazenar grandes grupos de alimentos no
compartimento do congelador.
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Tempo maximo de

Carne e peixe Preparacao armazenamento
(meses)
Bife Embrulhar em pelicula 6-8
Carne de borrego Embrulhar em pelicula 6-8
Vitela para assar Embrulhar em pelicula 6-8
Cubos de vitela Em pequenos pedagos 6-8
Cubos de borrego Em pedacos 4-8
Carne picada Em embalagem sem utilizar especiarias 1-3
Miudos (pedacos) Em pedagos 1-3
Salame/salsicha de Devera ser mantido embalado mesmo que tenha
Bolonha membrana
Galinha e peru Embrulhar em pelicula -
Ganso e pato Embrulhar em pelicula -
Veado, coelho, javali Em porgdes de 2,5 kg ou em bifes -
Peixe de agua fresca
(Salmao, carpa, peixe- 2
gato)
Peixe magro (Robalo, Apos limpar as tripas e escamas do peixe, lavar e 4
rodovalho, solha) secar. Se necessario, remover a cauda e a cabega.
Peixes gordos (Atum,
cavala, peixe azul, 2-4
anchovas)
Marisco Limpo e num saco 4-6
Caviar Na empalagem ou num recipiente de plastico ou 2.3
aluminio
Caracéis Em agua salgada ou num recipiente de plastico ou 3

aluminio

NOTA: Carne congelada que tenha sido descongelada deve ser cozinhada como carne fresca. Se a carne
ndo for cozinhada depois da descongelacéo, ndo devera ser novamente congelada.

Tempo maximo de

Vegetais e frutas Preparacao armazenamento
(meses)

Feijao verde e feijoes Lave, corte em pedagos pequenos e ferva em agua 10-13

Feijoes Descasque, lave e ferva em agua 12

Couve Limpe e ferva em agua 6-8

Cenoura Limpe, corte em pedagos e ferva em agua 12

Pimento Qon_e o pedunculo,’cone em dois pedagos, remova o 8-10
interior e ferva em agua

Espinafre Lave e ferva em agua 6-9
Retire as folhas, corte o coragdo em pedacos e

Couve-flor deixe em agua com um pouco de sumo de limao 10-12
durante algum tempo

Beringela Corte em pedagos de 2cm apos lavar 10-12

Milho Limpe e embale com o carolo ou como milho doce 12
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Tempo maximo de

queijo branco

Vegetais e frutas Preparacao armazenamento
(meses)

Maca e pera Descasque e corte 8-10

Alperce e péssego Corte em dois pedacos e remova o carogo 4-6

Morango e amora Lave e descasque 8-12

Frutos cozinhados Adicione 10 % de acgUcar ao recipiente 12

Ameixa, cereja, bagas Lave e descasque os pés 8-12

Tempo maximo de LD ¢35 5 Tempo de
descongelamento a
armazenamento X descongelamento no forno
temperatura ambiente H
(meses) (minutos)
(horas)

Pao 4-6 2-3 4-5 (220-225 °C)

Bolachas 3-6 1-15 5-8 (190-200 °C)

Bolos 1-3 2-3 5-10 (200-225 °C)

Tarte 1-15 3-4 5-8 (190-200 °C)

Massa leveda 2-3 1-1,5 5-8 (190-200 °C)

Pizza 2-3 2-4 15-20 (200 °C)

Tempo maximo de _
. = Condigoes de
Produtos lacteos Preparacao armazenamento
armazenamento
(meses)

Pacote de leite .

(Homogeneizado) Na embalagem 2-3 Leite puro - na embalagem
A embalagem original
podera ser utilizada para

Queijo - excluindo Em fatias 6-8 armazenamento a curto

prazo. Manter embrulhada
em pelicula durante longos
periodos.

Manteiga, margarina

Na embalagem

5 LIMPEZA E
MANUTENGAO

Desligue a unidade da corrente
elétrica antes de limpar.
N&o lave o seu eletrodoméstico
colocando-lhe agua.
Nao utilize produtos abrasivos,
detergentes ou sabdes para limpar o
eletrodoméstico. Apds a lavagem, enxague
com agua limpa e seque cuidadosamente.
Quando tiver terminado a limpeza, volte a
ligar a ficha a alimentagéao elétrica com as
ma&os secas.
« Certifique-se de que nenhuma agua
entra no revestimento da lampada e
outros componentes elétricos.

» O eletrodoméstico deve ser limpo com
regularidade utilizando uma solugéo de
bicarbonato de soda e agua morna.

» Limpe os acessorios separadamente
a mao com sabao e agua. Nao lave os
acessorios na maquina de lavar loiga.

» Limpe o condensador com uma escova,
pelo menos, duas vezes por ano. Isto ira
ajudar a poupar energia e a aumentar a
produtividade.

m A alimentagao elétrica devera

ser desligada durante a
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limpeza.
5.1 Descongelagao

Descongelar o Compartimento
do Frigorifico

* O descongelamento ocorre
automaticamente no compartimento
do frigorifico durante o funcionamento.
A agua é recolhida pela bandeja de
evaporagao e evapora automaticamente.

» Abandeja de evaporacgao e o orificio
de drenagem de agua devem ser
limpos periodicamente com a tampa de
drenagem de descongelamento para
evitar que a agua se acumule no fundo
do frigorifico ao invés de fluir para fora.

» Podera ainda limpar o orificio de
drenagem deitando meio copo de agua
no mesmo.

Processo de descongelagdo do

congelador

* Pequenas quantidades de gelo ir-se-
&0 acumular dentro do congelador,
dependendo do tempo que a porta
seja deixada aberta ou da quantidade
de humidade introduzida. E essencial
assegurar que nenhum gelo se forma
em locais onde ira afetar a unido de
fecho do selo da porta. Isto podera
permitir que ar penetre no armario,
encorajando o funcionamento continuo

do compressor. A formacgéo de gelo fino
€ bastante suave e pode ser removido
com uma escova ou espatula de
plastico. Nao utilize espatulas afiadas
ou de metal, dispositivos mecanicos ou
outros meios para acelerar o processo
de descongelamento. Remova todo o
gelo retirado da base do armario. Nao
€ necessario desligar o eletrodoméstico
para retirar o gelo fino.

Para a remogéo de depdsitos de gelo
pesados, desconecte o eletrodoméstico
da alimentacao elétrica principal,
esvazie o conteudo para caixas de
cartdo e envolva em cobertores pesados
ou camadas de papel para manter

tudo fresco. A descongelagéo sera

mais eficiente se realizada quando

o congelador estiver quase vazio e
devera ser realizada o mais rapidamente
possivel para evitar um aumento
desnecessario da temperatura nos
conteudos.

Nao utilize espatulas afiadas ou de
metal, dispositivos mecanicos ou outros
meios para acelerar o processo de
descongelamento. Um aumento na
temperatura dos alimentos congelados
durante a descongelacao ira encurtar a
vida util de armazenamento. Mantenha
os conteudos bem envolvidos e frescos
enquanto decorrer a descongelagao.

Seque o interior do compartimento com
uma esponja ou pano limpo.

Para acelerar o processo de
descongelamento, coloque uma ou mais
tigelas de agua quente no compartimento
do congelador.

PT-178



* Verifique os conteudos quando os
substituir no congelador e, se alguma
das embalagens estiver descongelada,
devera ser comida dentro de 24 horas ou
ser cozinhada e congelada novamente.

» Apds a descongelagao estar completa,
limpe o interior do eletrodoméstico com
uma solugéo de agua quente e um pouco
de bicarbonato de sodio, e depois seque
bem. Lave todas as partes moviveis da
mesma forma e volte a montar. Volte a
ligar o eletrodoméstico a alimentacéo
elétrica principal e deixe durante 2 ou
3 horas no nimero “MAX.” antes de
introduzir novamente alimentos no
congelador.

Substituir a iluminagdao LED

Para substituir qualquer um dos LEDs,

entre em contato com o Centro de Servigo

Autorizado mais proximo.

Nota: Os niumeros e a localizagao das
luzes LED podera mudar de acordo
com o modelo.

Se o produto estiver equipado com
lampada LED

Este produto contém uma fonte de luz de
classe de eficiéncia energética <E>.

Se o produto estiver equipado com faixa
(s) de LED ou placa (6es) de LED

Este produto contém uma fonte de luz de
classe de eficiéncia energética <F>.

6 ENVIO E REPOSICIONAMENTO

6.1 Transportar e alterar
o posicionamento

* A embalagem original e a espuma podem
ser guardadas para novo transporte
(opcional).

» Segure o seu eletrodoméstico com

embalagem espessa, fitas ou cordas
fortes e siga as instrugdes de transporte
indicadas na embalagem.
* Remova todas as partes amoviveis
e fixe-as ao eletrodoméstico contra
choques utilizando fitas aquando
da alteragdo de posicionamento ou
transporte.
Transporte sempre o seu
eletrodoméstico na posigao vertical.

7 ANTES DE CONTACTAR
O SERVIGO POS-VENDAS

Se experienciar um problema com o seu
eletrodoméstico, verifique o que se indica
abaixo antes de contactar o servigo de
pos-vendas.

O seu eletrodoméstico ndo esta a
funcionar

Verifique se:

» Existe alimentagao elétrica

» O seu congelador esta ligado a tomada
e ligado

+ O fusivel queimou

» Atomada esta avariada. Para verificar
isto, ligue outro eletrodoméstico
a funcionar a mesma tomada.

O eletrodoméstico tem um desempenho
fraco

Verifique se:
» O eletrodoméstico esta sobrecarregado
 As portas estdo bem fechadas
» Existe qualquer pé no condensador
» Existe espaco suficiente perto das
paredes traseiras e laterais
O seu eletrodoméstico esta com um
desempenho ruidoso
Os ruidos seguintes podem ser
ouvidos durante o funcionamento
normal do eletrodoméstico.
Ocorre ruido de estalidos:
* Durante o descongelamento
automatico.
* Quando o eletrodoméstico esta
refrigerado ou aquecido (devido
a expansao de material do
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eletrodomeéstico).
Ocorre ruido de estalidos curtos:
Quando o termdstato coloca o
compressor em on/off.
Ruido de motor: indica que o
compressor esta a funcionar
normalmente. O compressor podera
causar mais ruido durante um curto
periodo de tempo quando é ativado
pela primeira vez.
Ocorre ruido borbulhento e de
chapinhar: provocado pelo fluxo do
refrigerante nos tubos do sistema.
Ocorre ruido de fluxo de agua:
Devido ao fluxo de agua para o
recipiente de evaporacao. Este ruido &
normal durante a descongelagéo.
Ocorre ruido de sopro de ar:
Em alguns modelos durante o
funcionamento normal do sistema
devido a circulagéo de ar.

As extremidades do eletrodoméstico

em contacto com a junta da porta estao

quentes

Especialmente durante o verdo (tempo

quente), as superficies em contacto com

a junta da porta poderéo ficar quentes

durante a operagao do compressor. Isto é

normal.

Existe acumulagao de humidade no

interior do eletrodoméstico

Verifique se:

» Todos os alimentos estao bem
embalados. Os recipientes devem estar
secos antes de serem colocados no
eletrodoméstico.

» As portas do eletrodoméstico séo
abertas com frequéncia. A humidade da
divisdo ira entrar no eletrodoméstico
sempre que as portas forem abertas. A
humidade aumenta mais rapidamente se
as portas forem abertas com frequéncia,
especialmente se a humidade na divisdo
for elevada.

A porta ndo estao a abrir ou a fechar

adequadamente

Verifique se:

» Existem alimentos ou embalagens que

evitam que a porta se feche

* As juntas da porta estao danificadasou
gastas

* O seu eletrodoméstico esta nivelado.

O compressor pode fazer ruido. Em

alguns modelos, o ruido pode aumentar

em determinadas situagdes, tais como
quando o aparelho é ligado pela primeira
vez, se houver alteragdes de temperatura
ambiente ou se lhe for dada uma utilizagéo
diferente. Este € um fator normal. O ruido

ira diminuir assim que o aparelho atingir a

temperatura normal.

Recomendacgoes

* Uma fungéo de atraso de 5 minutos
é aplicada para evitar danos no
compressor do seu frigorifico aquando da
conexao ou desconexao a alimentacao
principal ou aquando da ocorréncia de
uma quebra de energia. O seu frigorifico
ira comegar a operar normalmente apdés
5 minutos.

» Se néo utilizar o seu eletrodoméstico
durante um longo periodo de tempo (por
ex., nas férias de verado), retire a ficha
da tomada. Limpe o eletrodoméstico de
acordo com o capitulo de limpeza e deixe
a porta aberta para evitar humidade e
cheiros.

+ Se persistir um problema apés ter
seguido as instru¢des acima, consulte
o centro de servigo autorizado mais
proximo.

* O eletrodoméstico que adquiriu foi
criado apenas para uso doméstico. Nao
€ adequado para utilizagédo comercial
ou comum. Se o consumidor utilizar o
eletrodoméstico de forma a que nao
cumpra com isto, enfatizamos que o
fabricante e o revendedor néo serdo
responsaveis por qualquer reparagao ou
avaria dentro do periodo de garantia.
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8 DICAS PARA POUPAR
ENERGIA

1. Instale o eletrodoméstico num local
fresco e bem ventilado, mas fora do
alcance da luz direta do sol ou longe de
uma fonte de calor (como por exemplo,
um radiador ou forno) caso contrario,
deve ser utilizada uma placa de
isolamento.

2. Deixe que alimentos e bebidas quentes
arrefegcam antes de os colocar dentro do
eletrodoméstico.

3. Coloque alimentos a descongelar
no compartimento do frigorifico, se
disponivel. A baixa temperatura dos
alimentos congelados ira ajudar
a refrigerar o compartimento do
frigorifico enquanto os alimentos séo
descongelados. Isto ira poupar energia.
Alimentos congelados deixados a
descongelar fora do eletrodoméstico irdo
resultar num desperdicio de energia.

4. Bebidas e outros liquidos deverao
ser tapados quando dentro do
eletrodoméstico. Se deixados
destapados, a humidade dentro do
eletrodoméstico ira aumentar, assim,

o eletrodoméstico usa mais energia.
Manter bebidas e outros liquidos
destapados ajuda a preservar o seu odor
e sabor.

5. Evite manter as portas abertas durante
longos periodos e abrir as portas com
muita frequéncia uma vez que ar quente
ira entrar no eletrodoméstico e fazer com
que o compressor ligue com frequéncia
desnecessaria.

6. Mantenha as tampas de diferentes
compartimentos (como por exemplo,

a gaveta da fruta e legumes, e 0
compartimento de refrigeragao, se
disponivel) fechadas.

7. Ajunta da porta deve estar limpa e
ser maleavel. Substitua as juntas, se
desgastadas.

9 DADOS TECNICOS

As informacdes técnicas encontram-se

na placa de caracteristicas existente no
lado interno do aparelho e na etiqueta de
energia.

O codigo QR na etiqueta de energia
fornecida com o aparelho disponibiliza

um link da web para a informagéo
relacionada com o desempenho do
aparelho na base de dados de EU EPREL.
Mantenha a etiqueta de energia para
consulta juntamente com o manual do
utilizador e todos os outros documentos
disponibilizados com este aparelho.

E também possivel encontrar a mesma
informacao na EPREL utilizando o link
https://eprel.ec.europa.eu e 0 nome do
modelo e niumero do produto que encontra
na placa de classificagdo do aparelho.

10 INFORMAGAO PARA TESTES

A instalagéo e preparagéo do aparelho
para qualquer verificagdo EcoDesign deve
estar em conformidade com EN 62552.

Os requisitos de ventilagéo, dimenséo
dbées de encaixe e folgas traseiras minimas
deverao ser conforme declarado neste
Manual do Utilizador no parte 2.

Contacte o fabricante para quaisquer
informacdes adicionais, incluindo planos de
carga.
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11 SERVIGO E ASSISTENCIA AO
CONSUMIDOR

Utilize sempre as pegas sobresselentes
originais.

Quando entrar em contacto com o nosso
Centro de Servigo Autorizado, garanta que
tenha os seguintes dados disponiveis:
Modelo, Nimero de Série e o Indice de
Servigo (SI).

A informacao pode ser encontrada no
rétulo do produto. Sujeito a modificagdes
sem aviso prévio.

As pecas sobresselentes originais para
alguns componentes especificos estao
disponiveis por um periodo de 10 anos
desde a colocagao no mercado da ultima
unidade do modelo.

Visite 0 nosso website para:
www.vestel-germany.de
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. . REPRISE A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil, ALALIVRAISON  EN MAGASIN EN DECHETERIE

ses accessoires

et cordons
se recyclent

Points de coll sur www.quefaired jechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

LE TRI

@ FACILE

NOTICE

52469890



LAURUS

LKG178E

Einbau - Kiihlgefrierkombination 178er-Nische - Schlepptiir

Energiemerkmale
Energieeffizienzklasse
Energieverbrauch kWh/ Jahr
Lagerzeit bei Storung
Gefriervermogen kg/24 h
Klimaklasse
Luftschallemission dB(A)
Stromversorgung
Anschlusswert
Ausstattung

Display

Anzahl Abstellflachen
Abstellflachenart
Tirablagen

Kuhlart

Abtauautomatik (Kiihlraum)
Gefrierfach

Gefrierteil

Schubladen Kuhlteil
Schibe Gefrierteil
Innenbeleuchtung
Temperaturregelung

Sonstiges

Transparente Accessoires, Glasablagen, Sicherheitsglas,LED-Innenbeleuchtung;

1 Eierablage, 1 Eiswirfelschale

© 2020, Vestel Germany GmbH = Parkring 6 = 85748 Garching b. Miinchen

Abbildung &hnlich

E
217 kWh
12,5h
33
N/T (16 °C - 43 °C)
C-38dB(A)

AC 220-240V; 50Hz
164W

4
Glas
3+1

statisch

Ja
Ja

Ja ] Fxx

Alle Rechte, Irrtiimer u. Anderungen vorbehalten.
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Allgemeine Spezifikation
Kategorie

Typ

Nutzinhalt Kiihlen brutto / netto
Nutzinhalt Gefrieren brutto / netto
Auslagertemperatur "sonstiger Facher"
Nutzinhalt gesamt

Frostfrei

Einbaumale (HxBxT)

Design

Farbe

Turanschlag wechselbar
Hohenverstellbare FiiRe

Abmessungen / Logistikdaten
Artikelnummer

EAN-Code

Geratemale (HxBXT) / Gewicht
KartonmaRe (HxBxT) / Gewicht inkl. Gerat
Verpackungseinheit

Palettenmenge

20 FuR Container

40 FuR Container

High Cube Container

Energieklasse

E

N=1)

s

7
Kuhl-Gefriergerat
181 Liter / 181 Liter
70 Liter / 70 Liter
251 Liter
Nein
1770-1790x560-570x550 mm
weill
Ja
Ja

10811106
4024862139599
1770x540x545 mm / 51,9 kg
1834x584x577 mm / 56,2 kg
1 Stiick
2 Stuick
36 Stiick
80 Stiick
100 Stiick



EN - PRODUCT INFORMATION SHEET

Supplier’'s name or trade mark: LAURUS
Supplier’s address: VESTEL HOLLAND BelA(;%T-II:IINAc;‘l,YGEEarA%I-YI, PARKRING 6, 85748
Model identifier: LKG178E
Type of refrigerating appliance:
Low-noise appliance: No Design type: Built-in
Wine storage appliance: No Other refrigerating appliance: Yes
General product parameters:
Parameter Value Parameter Value

Height 1770
Overall dimensions (millimetre) Width 540 Total volume (dm?® or I) 251

Depth 545
EEI 100 Energy efficiency class E
:‘i’:’l):orne acoustical noise emissions (dB(A) re 1 38 Airborne acoustical noise emission class C
Annual energy consumption (kWh/a) 217 Climate class: tempera:;:/tropica
Minimum ambient temperature (°C), for which the 16 Maximum ambient temperature (°C), for 38
refrigerating appliance is suitable which the refrigerating appliance is suitable
Winter setting Yes

Compartment Parameters:
Compartment parameters and values
Recommended temperature
Compartment type Compartm settlngsfgrgpgr(ryg;ad food Freezing (232332?:%5?::
ent Volume [ These settings shall not capacity manual ’
(dm*orl) contradict the storage (kg/24 h) defrost=M)
conditions set out in Annex
IV, Table 3

Pantry No 0.0 17 - M
Wine storage No 0.0 12 - M
Cellar No 0.0 12 - M
Fresh food Yes 181.0 4 - A
Chill No 0.0 2 - M
0-star or ice- making No 0.0 0 - M
1-star No 0.0 -6 - M
2-star No 0.0 -12 - M
3-star No 0.0 -18 - M
4-star Yes 70.1 -18 3.3 M
2-star section No 0.0 -12 - M
Variable temperature compartment No 0.0 M

FOR 4-STAR COMPARTMENTS

Fast freeze facility

For wine storage appliances

Number of standard wine bottles _

Light source parameters(a,b):

Type of light source LED

Energy efficiency class E

Minimum duration of the guarantee offered by the manufacturer: 24

Additional information: EN 60704-2-14/EN 60704-3

Weblink to the manufacturer’'s website, where the information in point 4(a) Annex of Regulation (EU) 2019/2019b is found: : www.vestel-
germany.de

(a) as determined in accordance with Commission Delegated Regulation (EU) 2019/2015 (2).

-EN-1-
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Istruzioni di montaggio e d'uso

Instruction on mounting and use

Montage- und Gebrauchsanweisung
Prescriptions de montage et mode d’emploi
Montagevoorschriften en gebruiksaanwijzingen
Montaje y modo de empleo

Instrugoes para montagem e utilizagao
OAHIIEZ ZYNAPMOAOIHZHZ KAl XPHZHZ
Monterings- och bruksanvisningar
Asennus- ja kayttoohjeet

Instrukser for montering og bruk

Bruger- og monteringsvejledning
Instrukcja montazu i obstugi

Navod na montaz a pouzivani

Navod k montazi a uziti

Felszerelési és hasznalati utasitas
MHCTpyKUuMM 3a MOHTaX u ynoTtpeba
Instructiuni de montaj si utilizare
MHCTPYKUMA NO MOHTaXy M 3KcnnyaTauum
IHCTPYKUiA 3 MOHTaXYy i ekcnnyaTtauii
MoHTaxaay MeH nanganaHy HyckKaybl
Paigaldus- ja kasutusjuhend

Montavimo ir naudojimosi instrukcija
lerikoSanas un izmantosanas instrukcija
Uputstva za montazu i upotrebu

YnaTcTBO 3a MOHTaXa U pakyBahe
Navodila za montazo in uporabo

Uputstva za montazu i za uporabu

Montaj ve kullanim talimatlari
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IT - Istruzioni di montaggio e d'uso

Attenerlsi ;t_reztan;‘ente alle istruzioni Eﬁgftate in questto s_ostituzione e pulixdiai filtri comporta
manuale. Si declina ogni responsabilita per eventuali P A ;

inconvenienti, danni o incendi provocati aII'appareCIa:h%Cr" di incendi. . i
derivati dallinosservanza deflezicni riportate in questo ® £ Severamente vietato fare cibi

manuale. La cappa & concepitd'aspirazione dei fumi e flamma sotto la cappa.

vapori della cottura ed & destinata al solo uso domestico. Per la sostituzione della Iampe
Nota: | particolari contrassegnati con il simbolo "(*)" son

accessori opzionali forniti solo in alcuni modelli o particbﬁ”izzare solo il tipo lampada indic
non forniti, da acquistare. nella sezione manutenzione /sostituz
lampada di questo manuale.
_Avv_erten_ze_ ) ) . L'impiego di fiamma libera & dannos
* Prima di qualsiagerazione di pulizia filtri e pud dar luoge incendi, pertantc
0 manutenzione, disinserire la cappave essere evitato in ogni caso.
dalla rete elettrica togliendo la spina; § frittura deve essere fatta sa
staccando l'interruttore generalgontrollo onde igre che Iolio
dell'abitazione. " _ surriscaldato prenda fuoco.
* Per tutte le operazilinnstallazione e ATTENZIONE: Quando il piano di cof
manutenzione utilizzare guanti da lavog.in funzione le parti accessibili d
» L’apparecchio puo essere utilizzato &ipa possono diventare calde.
bambini di eta non inferiore a 8 anni edfion collegare I'ammhio alla rete
persone con ridotte capacita fisiChglettrica finche [Iinstallazione non
sensoriali 0 mentali, o prive di esperieRggimente completata.
o della necessaria conoscenza, purch&r quanto riguarda le misure tecniche e di sicurez:
sotto Sorveg”anza oppure dopo che afttare per lo scarico deii fattenersi strettamente a
stesse abbiano ricevuto istruzioni relafgﬁ;&erﬁev's’m dai regolamenti delle autorita |
alluso sicuro dell'apparecchio e allgaria aspirata non deve essere convogliata in un cor

comprensione dei pericoli ad esseato per lo scarico @i prodotti da apparecchi
inerenti combustione di gas o di altri combustibili.

.. e Non utilizzare o lasciare la cappa priva di lamg
* | bambini devono essere Controna&lrettamente montate per possibile rischio di scossa el

affinché non giOChinO con I’apparecchig\nai utilizzare la cappa senza griglia correttamente mor
+ La pulizia e la manutenzione non deye ceeps 1on va WAl uiizzta come piano c appo
essere i effettuata da bambini sen étilizzare solo le viti di fissaggio in dotazione con il pre
sorvegllanza. per linstallazione o, se non in dotazione, acquistare il
* Il locale deve dlsporre di Summeme'ci(;rzrzreoiaIunghezzacorretlap'ﬂz'rchesono identificati
V.entllaZIQ.ne’ quando la cappa da CUC”S% Guida all'installazione.
viene utilizzata contemporaneamente .afl caso di dubbio, consultare il centro di assist
altri apparecchi a combustione di gasugrizzato o personale qualificato similare.
altri combustibili.

. . |
* La cappa va frequentemente pullta SIaAIaTEgéLSHSEiIaZione di viti e dispositivi
Internamente che esternamente fissaggio in conformita di queste istruzioni |
(ALMENO UNA VOLTA AL MESE), comportare rischhdiura elettrica.
rispettare comunque quanto - tNlon utiligzare cotn un Ip(og_rarl?macljt'ore, 't_tin
espressamente indicato nelle istruzioni di & e a omereameonto, o oo SPOSTVE
manutenzione. L'inosservanza delle '

norme di pulizia della cappa e della
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Questo apparecchio € contrassegnato in conformita e#lebone, questo deve essere ordinato e montato prir
Direttiva Europea 2012/19/ECe \Blestirical and Electronic  dell'uso.
Equipment (WEEE$psidurandosi che questo prodotto sia
smaltito in modo corretto, kutnitribuisce a prevenire le | modelli senza motore di aspirazione funzionano sc
potenziali conseguenze negative per 'ambiente e la saluterersione aspirante e debbono essere collegati ad una
periferica di aspirazioran(fornija
Le istruzioni di collegamento sono fornite con l'unita per
Il simbolc sul prodotto o sulla documentazione dfli aspirazione.
accompagnamento indica che questo prodotto non deve .
essere trattato come rifiuto domestico ma deve essINstallazione
consegnato presso l'idoneo purdoadilta per il riciclaggio Fig. 3
di apparecchiature elettrielde elettroniche. Disfarsene La distanza minima fra la scigedii supporto dei recipienti
seguendo le normative locali per lo smaltimento dei rifiutisRledispositivo di cottura e la parte pit bassa della cap
ulteriori informazioni sul imettdo, recupero e riciclaggio di cucina deve essere non inferiore a 50 cm in caso di ¢
questo prodotto, contattare l'iddfieio locale, il servizio di elettriche e di 65 cm in caso di cucine a gas o miste.
raccolta dei rifiuti domestici o il negozio presso il qual8eille istruzioni di installazieheispositivo di cottura a ga:

prodotto € stato acquistato. specificano una distanza roegdiisogna tenerne conto.
Apparecchiatura progettata, testata e realizzata nel risj Collegamento Elettrico

delle norme sulla: La tensione di rete devespmmidere alla tensione riportat:
* Sicurezza: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-31, ENAEICetichetta caratteristich@taitall'interno della cappa. Se
62233. provvista di spinlacciare la cappa ad una presa confor

* Prestazione: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; 48© norme vigenti posta in zona accessibile anche

5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704#8tallazione. Se sprowvistspitia (collegamento diretto
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301. alla rete) o la spina non & posta in zona accessibile,
* EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 1dbgp installazione, applicaiatarruttore bipolare a norma
EN/IEC 61000-3-2; EN/IEC 61800S3iggerimenti per un che assicuri la disconnessione completa della rete

corretto utilizzo al fineddirre I'impatto ambientale: Quandocondizioni della categorsdiatensione Ill, conformement
iniziate a cucinare, accendecagpa alla velocita minima, alle regole di installazione.

lasciandola accesa per alminuti anche dopo il termine

della cottura. Aumentare la velocita solo in caso di grandiATTENZlONE|

quantita di fumo e vaporezatildo la funzione booster solo ;
in casi estremi. Per mantenere ben efficiente il sistem
riduzione degli odori, sostiguendo € necessario, il/i filtro/i
carbone. Per mantenere ben efficiente il filtro del gragg(w
pulirlo in caso di necessita. Per ottimizzare I'efficienz Montaggio

m|rtl|m|zz§re : Ir_umor}, utr_l;ze';j;a d|amtetro mas|3|mo del La cappa € dotata di tasseitsdiggio adatti alla maggior
sistema di canalizzazionedmwlin questo manuale. parte di pareti/soffitti. Eavia necessario interpellare ui

- . tecnico qualificato per accersatMdoneita dei materiali a
Utilizzazione seconda del tipo di parete/soffitto. La/il parete/soffitto

La cappa & realizzata per essere utilizzata in versigi@ere sufficientemente robusto da sostenere il peso
aspirante ad evacuazione estdiltraite a ricircolo interno. cappa.

g’r' a di ricollegare il cirdéta cappa all'alimentazione ¢
rete e di verificarne il corretto funzionamento, contr
pre che il cavo di rete sia stato montato correttamen

Versione aspirante

La cappa e fornita di una uscita d‘aria super@réo
scarico dei fumi verso I'estetutoo(di scarico e fascette di
fissaggio non fornite).

Attenzione! Se la cappa e’ provvista di filtro al carbone,
questo deve essere tolto.

Versione filtrante

Nel caso non sia possibileicsecari fumi e vapori della
cottura verso l‘esterno, si puo utilizzare la capparne
filtrantemontando il deflettBisul camino e uno o piu filtri al
carbone (in base al modello in possesso), i fumi e vapori
vengono riciclati nella cucina attraverso la sgrigliatura
superiorél.

Attenzione! Se la cappa non & provvista di filtro al



. SOLO in alcuni prodotti:
Funzionamento Come accessorio opzionale viene fornita a corredc
La cappa €& fornita di un pannello comandi con un contio#itallare, una Valvola NonnBifeumi. Se le condizioni di
delle velocita di aspirazione ed un controllo di accensimstallazione lo ritengono necessario (ad es.: mancan

della luce per lilluminazione del piano di cottura. protezioni contro il rierdridentale di correnti d'aria

] dall'esterno), inserirla nell'apposita sede all'interno
Manutenzione Raccordo Uscita Aria prima dilamstil tubo di scarico fumi.
Pulizia

Per la pulizia us&8CLUSIVAMENTE panno inumidito
con detersiViquidi neuttNON UTILIZZARE UTENSILI O
STRUMENTI PER LA PULIZIA!

Evitare I'uso di prodotti contenenti abl@sMUTILIZZARE
ALCOOL!

Filtro antigrasso

Fig. 1

Trattiene le particelle di grasso derivanti dalla cottura.

Il filtro antigrasso metalliateve essere pulito una volta al
mese con detergenti non aggiemanualmente oppure in
lavastoviglie a basse temperature ed a ciclo breve.

Con il lavaggio in lavastoviidiieo antigrasso metallico puo
scolorirsi ma le sue caratteristiche di filtraggio non cambiano
assolutamente.

Per smontare il filtro grassi tirare la maniglia di sgancio a
molla.

Filtro ai carboni attivi (Solo per Versione Filtrante)
Fig. 2

Trattiene gli odori sgradevoli derivanti dalla cottura.

La saturazione igto carbonesi verifica dopo un uso piu o
meno prolungato a seconda del tipo di cucina e della
regolarita della pulizia délo fgrassi. In ogni caso e
necessario sostituire laucaid al massimo ogni quattro
mesi. NON puo essere lavato o rigenerato.

Togliere i filtri antigrasso.

Montare i filtri a copertura del motore

Controllare chperni Rsul convogliatore corrispondano con
leasole S girare infine in sensriorsino al bloccaggio.

Per lo smontaggio procedere in senso inverso.

Rimettere i filtri antigrasso.

Sostituzione Lampade

Fig. 1

Disinserire I'apparecchailta rete elettrica.

AttenzionePrima di toccare le paite sincerarsi che siano
fredde.

Per accedere al vano lampade rimuovere la dopertura
Sostituire la lampada danneggiata

Utilizzare solo lampade LED da max 3W-E14. Per maggiori
dettagli, consultare il foglio allegato "ILCOS D" (posizione
alfanumericad").

Se lilluminazione non dovdasgionare, controllate il
corretto inserimento delle lampade nella sede prima di
chiamare l'assistenza tecnica.



EN - Instruction on mounting and use

Closely follow the instructions set out in this mariial. provided regarding the C|eaning of

responsibility, for any eveimoahveniences, damages or ; ; ;
fires caused by not complying with the instructions |n£|%c;d and filters weiad to the risk of

manual, is declined. This appliance is intended to be us
household and similar application such as: - staff kitcke)O not flambé under the range hooc

areas in shop, offices and other working environments; - far -
houses; - by clients in hotels, motels and other residential tg/})lggr Iampinrdeigé_?ggment lIJr?e Onlythlé

environments; - bed and breakfast type environments. t . . :
Note: The parts marked with the symbol "(*)" are optioMalntenance/Rep|aC|ng Iamps sectio

accessories supplied onlysweitte models or otherwise not thiS manuar
supplied but avaiable for purchase. The use of exposed flames is detrime
Caution to the filters and may cause a fire 1

- Before any cleaning or maintenan@gd must therefobe avoided in all
operation, disconnect hood from tg#cumstances. .

mains by removing the plug ofny frying must be done with care
disconnecting the mains electrical supfl§ger to make sure that the oil does
« Always wear work gloves for éé erheat and ignite.

installation and maintenance operationSAUTIONAccessible parts of the hoc
« This appliance can be used by childf@aY become hot when used with coo
aged from 8 years and above arfPpliances. _

persons with reduced physical, sensdry© not connect the appliance to the m
experience and knowledge If they helh egse o e e ard ey mesues
been given supervision or instructi@aregulations provided by the local authorities.
concerning use of the appliance in a safee air must not be discharged into a flue that is us

hausting fumes from applianu@dgas or other fuels.
way and understand the hazarofg:)o not use or leave the hood without the lamp cor

invoI_ved. mounted due to the possible risk of electric shocks.
« Children shall notahewed to tamper -« Never use the hood without effectively mounted grids.

with the controls or pray with th-eThe hood must NEVER be used as a support surface |
specifically indicated.

app”anQG- . * Use only the fixing screws supplied with the produs
» Cleaning and user maintenance shadhilation or, if not supplied, purchase the correct s

i i tpe.
not be made by children  witho » Use the correct length for the screws which are identi

superV|S|on._ i the Installation Guide.
* The premises where the appllance- I8 case of doubt, consult an authorized service assis

installed must be sufficiently ventilateghter or similar qualified person.

when the kitchen hasdised together WARNING!

with other gas combustion devices or "' " - .
her fuels « Failure to |ns_ta|| the screws or fixing device

other . accordance with these instructions may resul

» The hood must be regularly cleaned on electrical hazards.

both the inside and outside (AT LEAST® Do not use with a programmer, tirner, separate re

ONCE A MONTH) control system or any other device that switche

" ' ) automatically.
» This must be completed in accordance
with the maintenance instructionsThis appliance is marked according to the Euro

provided. Failure to follow the instructidl ;‘x]‘znfc(’\}vzétggc on Waste Electrical and Elec



« By ensuring this productsigoded of correctly, you will then it must be ordered and mounted.
help prevent potential negative consequences for the
environment and human heahith could otherwise be The models with no suction motor only operate in dt
caused by inappropriate waste handling of this product. mode, and must be connected to an external suction c
(not supplied).
The connecting instructionsapplied with the peripheral
» The symbc on the product, or on the documentsSuction unit.
accompanying the product, indicates that this appliance m=v .
not be treated as household waste. Instead it should be tINStallation
to the appropriate collection point for the recycling of elecfrigaB
and electronic equipment. Dikpoast be carried out in  The minimum distance between the supporting surface |
accordance with local envieotah regulations for waste cooking equipment on the hob and the lowest part ¢
disposal. range hood must be not less than 50cm from electric cc
» For further detailed information regarding the processd 65cm from gas or mixed cookers.
collection and recycling of this product, please contactlthiése instructions for installation for the gas hob spe
appropriate department of your local authorities or the Igozdter distance, this must be adhered to.
department for household waste or the shop where =
purchased this product. Electrical connection
The mains power supply must correspond to the r
Appliance designed, tested and manufactured according timdicated on the plate situatéde the hood. If provided witl
» Safety: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-31, EN/HE@lug connect the hood to a socket in compliance with ¢
62233. regulations and positionedarin accessible area, after
« Performance: EN/IEC 61591, ISO 5167-1; ISO 5167-3;i$€llation. If it not fitted with a plug (direct mains conne
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 607@4-% the plug is not located in an accessible area,
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301. installation, apply a double pole switch in accordance
* EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR Ista?idards which assures the complete disconnection
EN/IEC 61000-3-2; EN/IEC 61000-3-3. Suggestions famains under conditions relatiogetecurrent category lIl, in
correct use in order to reduce the environmental impactordance with installation instructions.
Switch ON the hood at minimum speed when you start
cooking and kept it running for few minutes after cooking iWARN|NG!

finished. Increase the speed only in case of large amougﬁ%f)re re-connecting the hood circuit to the mains supp

smoke and vapor and use boost speed(s) only in extr - . p
situations. Replace the charcoal filter(s) when necessarg}1 gking the efficient function, always check that the |
e is correctly assembled.

maintain a good odor reduction efficiency. Clean the gre
filter(s) when necessary to maintain a good grease f"'\;l'" fi
efficiency. Use the maximum diameter of the ducting sy.,.\.oun Ing

indicated in this manuabptimize efficiency and minimize Expansion wall plugs are provided to secure the hood t
types of walls/ceilings. However, a qualified technician

noise. verify suitability of the mat@niaccordance with the type o
wall/ceiling. The wall/ceiling must be strong enough tc

Use . . . . the weight of the hood.

The _hood is designed to be used either for exhausting or fiiiehot tile, grout or silicone this appliance to the wall

version. Surface mounting only.

Ducting version

The hood is equipped with a top aiBofattedischarge of

fumes to the outside (exhaust pipe and pipe fixing clamps not
provided).

Attention! If the hood is supplied with carbon filter, then it
must be removed.

Filter version

In the case of not being able to discharge the fumes and the
steam of cooking outside, the hoodfiltetheersioncan

be used mounting Eheeflector on the flue and one or more
carbon filters (on the bafithe model possessed). The
fumes and steam are recycled into the kitchen through upper
grillH.

Attention! If the hood is not supplied with carbon filter,

10



. On some models ONLY:
Operatlon A Non Return Backdraft Damper is included in the supy
The hood is fitted with a control panel with aspiration spa@ibnal accessory to be installed under certain instal
selection control and a light switch to control cooking areaditions (i.e. if therends protection against accidents

lights. backdraft of air from the outside). The damper mus
installed inside the dedicated housing, inside of the Air

Maintenance Fitting, before installing the flue.

Cleaning

Clean usin®NLY a cloth dampened with neutral liquid
detergent. DO NOT CLEAN WITH TOOLS OR
INSTRUMENTBO not use abrasive prodD@INOT USE
ALCOHOL!

Grease filter

Fig. 1

Traps cooking grease patrticles.

The grease filtemust be cleaned once a month using non
aggressive detergents, eithdrabg or in the dishwasher,
which must be set to a low temperature and a short cycle.
When washed in a dishwadheigrease filter may discolor
slightly, but this does not affect its filtering capacity.

To remove the grease filter, pull the spring release handle.

Charcoal filter (filter version only)

Fig. 2

It absorbs unpleasant odors caused by cooking.

The saturation of tercoal filteoccurs after more or less
prolonged use, depending on the type of cooking and the
regularity of cleaning of the grease filter.

In any case it is necessary to replace the cartridge at least
every four months.

The charcoal filter ME&YT be washed or regenerated.

Remove the grease filters.

Fit the charcoalfilters over the motor.

Align theins Ron the cowl with tslets S then turn the

filter clockwise until it locks in place.

Reverse the above procedure to remove the charcoal filters.
Refit the grease filters.

Replacing lamps

Fig. 1

Disconnect the appliance from the electricity.

Warning!Prior to touching the light bulbs ensure they are
cooled down.

Remove covArto access the lamp housing

Replace the damaged lamp.

Use E14 3W max LED lamps only. For more details, check
enclosed leaflet “ILCOS D” (alfanumeric gaition “

If the lights do not work, make sure that the lamps are fitted
properly into their housings before you call for technical
assistance.

1"



DE - Montage- und Gebrauchsanweisung

Die Anweisungen, die in diesem Handbuch gegebenywverden. Das nicht befo|gen der Nori
werden, mussen strikt eingehalten werdEs. wird ll; Reinigung dé)unstabzugshaube

keinerlei Haftung tibernommen fiir mégliche Méangel, Schég X : .
oder Brande der Dunstabzugshaube, die auf S nicht befolgen der Hinweise

Nichtbeachtung der Vorschriften in diesem Handbf@einigung und zum Austausch

zuruckzufuhren sind. Die Dunstabzugshaube wurde furpdij ¥
Absaugung der beim Kochen entstehenden Dunste Lﬂ(ﬁern flhrt zu Brandgefahr.

Dampfe entwickelt. Sie ist nur fur den Hausgebrau'chES ist strer!g VerbOten, Speisen
geeignet. Kochstellen mit offener Flamme untet
Hinweis:Die mit dem“(*)* Symbol versehenen Elemente SDUnstabzugshaube zUu kochen.

optionales Zubehdr, welche bei einigen Modellen .
vorhanden sind oder Teile chi¢ ini Lieferumfang enthalten e Fir den Lampenersatz verwenden

sind und getrennteawerben sind. nur den Lampentyp, der in dem Ab:
Lampenwartung /  Ersatz  d
Warnung vorliegenden "Handbuchs angegel

* Vor jeglicher Reinigung bzw. Wartuggd. Die Verwendung von offel
muss das Gerat vom Stromnetz getremidmme schadet den Filtern und kan
werden, indem man den Steck@randgefahr filhren, daher ist sie
herauszient —bzw. den Hauptschaltedem Fall zu vermeiden.

ausschaltet. _ Das Frittieren muss mit Vorsi
. Alle Installations- und  durchgefiihrt werden, um zu vermei
Wartungarbeiten sind Mitdass das tiberhitzte Ol Feuer fangt.

Arbeitshandschuhen durchzufiihren. ACHTUNG: Ist das Kochfeld in Bett
 Das Gerat kann von Kindern ab |&nnen zugangliche Teile d

Jahren, sowie von Menschen mHBunstabzugshaube heil® werden.
verringerten physischen, sinnlichen odeDas_ Gerat nicht an das Stromn
psychischen Fahigkeiten (oder ohp@schlieBen, bis die Installati
Erfahrung und Kenntnisse) benutgdlistandig abgeschlossen ist.
werden, sofern sie entsprechend.r das Ableiten der Kiichengeriiche halten Sie sich ¢
uberwacht werden bzw. in die Benutzuff rrlglz?cﬁggizggﬁe%(i?izgrd(iér Dunstabzugshaube
des Ge_rats sicher eln_geW|esen Wurd luftbetrieb und gas- oder brennstoffbetriebenen Ge
und sich der damlt verbundenefart im Aufstellraum der Gettenterdruck nicht groRer
Gefahren bewusst sind. als 4 Pa (4 x Rbar) sein.
e Darauf achtedass Kinder mit dem ¢ Die Abluft darf nicht in eikamin geleitet werden, der
2 ; ; ; B i zugleic gase von debienung von Gas oder andere
Gerat nicht spieleKinder drfen bei Zidieich £bgase von debiée Gas oder and
Reinigung und Wartung nur dann helf€Benutzen sie die Haube nicht ohne korrekt mon
wenn sie dabei beaufsichtigt werden. Lampen, um Stromschlaggefahr zu vermeiden.
e« Der Raum muss ausreichend bemfg%’e Dunstabzugshaubemais ohne richtig installierte:
. . iiter verwenden!
sein, wenn _d|e DunStabzugShan%ie Dunstabzugshaube darf NIEMALS als Auflagef
zusammen mit anderen Gas- bzwerwendet werden, sofern es nicht ausdriicklich ange:
Brennstoffgeraten verwendet wird. Ist.
. » Verwenden Sie nur die mit dem Produkt fur die Instal
* Dle__ . DunStab_ZUQShane musﬁitgelieferten Schrauben, oder, falls nicht im Lieferur
regelmarslg von innen und aul36&ftihalten, kaufen Sie den richtigen Schraubentyp.
gereinigt werden (|\/||NDESTEN-SDie Lange fur die Schrauben verwenden, die
llationshandbuch angegeben wird.
E.INMAL IM MONAT)’ auBerdem SO”téx?Zweifelsfall, fragen Sie lhren autorisierten Kunden
die Anweisungen zur Wartung befolgér ein ahniiches Fachpersonal.
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A ACHTUNG! Betriebsart
«+ Schrauben und Befestigungselemente, die nichtDi¢ Haube kann sowohl als Ablufigerat als auch
Ubereinstimmung mit di¢siemeisen sind, kénnen Umluftgerat eingesetzt werden.
zur elektrischen Gefahrdung fuhren. .
Abluftbetrieb

¢ Nicht mit einem exterfiemer, einer Schaltuhr oder "’ . .
Die Haube verfugt Uber einen oberen LufBustnit

einer Fernbedienung odgzglicher anderer . " N
Vorrichtung, die sich autisofaiktiviert, verwenden. Ableiten der Kichengeriiche nach auflen (Abluftrohr
Rohrschellen werden nicht geliefert).

In Ubereinstimmung mit déorderungen der Européischen ﬁﬁhtukn%!l ﬂSoIIte dieh Duns_tabzugshaéjbg_ mit eipen
Richtlinie 2012/19/EC ibettrBteknd Elektiik-Altgerate “21/ ohlefilter versehen sein, so mui3 dieser entferr
(WEEE) ist vorliegendes tGetii einer Kennzeichnung W€'den-

versehen. y _ ) Um|uftbetrieb
Sie leisten einen positiven Beitrag fur den Schutz der Urrngn Dampf und Kochgeriiche nicht nach auRen ge

und die Gesundheit des Menschen, wenn Sie dieses Ggttien konnen kann man die Haube in Umluftve
einer gesonderten AbfallsammUfigren. Im unsortierten | «tallen. Setzén Sie den Deffekiof den Luftauslass

Siedlungsmiill kénnte ein solches Gerat durch unsachge % auf der Haube und (je Maclell) einen oder mehrere

Entsorgung negative Konsequenzen nach sich ziehen.  opefilter. Diese fangen Dampfe und Geriiche auf

Auf dem  Produkt  oder der  beiliegendenygeinigte Luft wird in diehkizuriickgeleitet durch das
GitteH.

Produktdokumentation ist folgendes <wmmm>| einer Achtung! Sollte die Dunstabzugshaube nicht mit einer
durchgestrichenen Abfalltonne abgebildet. Es weist dapauivkohlefilter versehen sein, ist dieser zu bestellen un
hin, dass eine Entsorgung imaten Haushaltsabfall nicht vor Inbetriebnahme des Gerates einzusetzen.

zulassig ist. Entsorgen Sie dieseRikt im Recyclinghof mit

einer getrennten Sammiung fitrc=lekd Elektronikgerate. Modelle ohne Saugmotor funktionieren nur mit Abluftc
Die Entsorgung muss gemaR den ortlichen Bestimmungengdr miissen an eine externe Saugeinheit (nicht
Abfallbeseitigung erfolgen. Lieferumfang enthal@mjeschlossen werden.

Bitte wenden Sie sich an die zustandigen Behdrden IiDer Anschlussanleitungen liegexigene Saugeinheit bei.
Gemeindeverwaltung, an den lokalen Recyclinghof fir

Haushaltsmill oder an den Hénellelem Sie dieses Geréat Befestigung

erworben haben, um weitéoentationen tber Behandlung, gjig 3

Verwertung und Wiederverwendung dieses Produkts pg abstand zwischen der Abstellfiache auf dem Kochfe

erhalten. der Unterseite der Dunstabzugshaube darf 50 cm im F:
“ ) elektrischen Kochfeldern und 65 cm im Fall von Gas-

Gerat entwickelt, getestet und hergestellt nach: kombinierten Herden nicht unterschreiten.

*Sicherheit: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-31, ENAfglnn die Installationsanweisungen des Gaskochgerts

62233. groReren Abstand vorgeben, ist dieser zu beriicksichtige

Leistungsféahigkeit/Gebraaagichkeit: EN/IEC 61591;

ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN Elektrischer Anschluss
60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564 5 Netzspannung muss der Spannung entsprechen, ¢
62301. dem Typenschild im Innern der Haube angegeben ist. !
*EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR

o @ Haube einen Netzstecker hat, ist dieser an Zuganc
EN/IEC 61000-3-2; EN/IEC @G0G&mpfehiungen fur eine Stelle an eine den geltenden Vorschriften entsprech

hal ie di be bsinchbeai bei Klei HiHtkdose nach der Montage anzuschlieBen. Bei einer |
Sc alten S.'e die_Haube bEwehbeginn bei kleinster ,phq grecker (direkter Netzanschluss) oder falls der S
Ggschwmdlgkelt EIN undeh_assle_ die Haube EINIge i t zuganglich ist, ist eingeyeuhter zweljger Schalter

Minuten nachlaufen, wenn Sie mit dem Kochen fertig siady, qor Montage anzubringen, der unter Umstande

Erhhen Sie die Geschwindiglnebt_ei groBen Me_‘ngen von Uberspannung Kategorie Il entsprechend |
Kochdunst und Dampf und benSieedie Intensivstufe(n) |ngiaiiationsregeln ein vollstandiges Trennen vom
nur bei extremen Situationench&¥l Sie die Kohlefilter, garantiert.

wenn notwendig, um eine gute Geruchsreduzierung “zu
gewahrleisten. Sé&ubern Sie-ditfilter, wenn notwendig,

um eine gute Fettfilterungsefdi zu gewahrleisten. HINWEIS!
Verwenden Sie den in der GebrauchsanweisuM@r der Inbetriebnahme musergiestellt werden, dass die
angegebenen grossten Durchmesser dedletzversorgungleitung (Steckdose) ordnungsgeman m

Luftaustrittssystems, um die Leistungsfahigkeit zu optimigteige.
und die Gerauschentwigklzu minimieren.
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Montage Ersetzen der Lampen

Die Abzugshaube ist mit Dubeln ausgestattet, die fur Riid 1

meisten Wande/Decken geeignet sind. Trotzdem sollteDgs Gerat vom Stromnetz nehmen.

qualifizierter  Techniker hinzugezogen werden, ddinweis:Vor Beriihren der Lampeim ®ergewissern, dass
entscheidet, ob die Materitlliiedie jeweilige Wand/Decke sie abgekuhlt sind.

geeignet sind. AuRerdem dieifVand/Decke das Gewicht Zum Austausch der Lampen muss derADeutfeint

der Abzugshaube tragen kdnnen. werden.
. Die beschéadigte Lampe auswechseln.
Betrieb Verwenden Sie nur max. 3W-E14 LED-Lampen.

Die Dunstabzugshaube ist mit einer Bedienungsbledigéailliertere Angaben, biite Blatt "ILCOS D~

ausgestattet, die mit einer Steuerung fiir die Ansaugsté@@hanumerische Posifidf) fm Anhang nachsehen.

bzw. -geschwindigkeit, seimier Steuerung zur Einstellung Sollte die Beleuchtung nichtiduideen, erkbntrollieren,

der Arbeitsplatzbeleuchtung versehen ist. ob die Lampen einwandfrei eizgesed, bevor man sich
an den Kundendienst wendet.

Wartung o

NUR bei einigen Produkten:
Reinigung Als optionales Zubehorted wine Rickschlagklappe, die
Zur ReinigunAUSSCHLIESSLICKIn mit flissigem installiert  werden  kannmitgeliefert. ~ Wenn  die
Neutralreiniger getrénktes Tuch verwendeiNE Installationsbedingungen ihren Einbau notwendig mach

WERKZEUGE ODER GERATE FUR DIE REINIGURGWenn kein Schutz gegen Zugluft, die von dra

VERWENDEKEine Produkte verwenden, die Scheuermittereindringt, vorhanden isterséie die Riickschlagklappe

enthalterKEINEN ALKOHOL VERWENDEN! in das Rohranschlussstiick fir den Luftausgang ein, be\
den Rauchabzug installieren.

Fettfilter

Bild 1

Diese dienen dazu, die Fettpartikel, die beim Kochen frei

werden, zu binden.

Der Metallfettfiltermuss einmal monatlich gewaschen

werden. Das kann mit einem milden Waschmittel von Hand,

oder in der Spllmaschine nieidriger Temperatur und

Kurzspiilgang erfolgen. Der Metallfettfilter kann bei der

Reinigung in der Spulmaschine abfarben, was seine

Filtermerkmale jedoch in keiner Weise beeintrachtigt.

Zwecks Demontage der Fettiin Aushakgriff ziehen.

Aktivkohlefilter (nur bei der Umluftversion)

Bild 2

Dieser Filter bindet die unangenehmen Geriiche, die beim
Kochen entstehen.

Je nach der Benutzungsdauer des Herdes und der Haufigkeit
der Reinigung des Fettfiltets nach einer mehr oder
weniger langen Benutzdagsr die Sattigung des
Aktivkohlefiltersauf. Auf jeden Fall mul3 der Filtereinsatz
mindestens alle 4 Monate ausgewechselt werden.

Er kann NICHT gereinigt edesut aktiviert werden.

Entfernen Sie den/die Fettfilter.

Bauen Sie die den Motor abdeckenden Aktivkohlefilter ein je
nach Modell:

Stellen Sie sicher, dassSiite Ram Abluftkanal in die
Schlitze Singreifen, drehen Sie diemAktivkohlefilter im
Uhrzeigersinnglar einrastet.

Gehen Sie zum Herausnehmen des Aktivkohlefilters in
umgekehrter Reihenfolge vor.

Setzen Sie den/die Fttfivieder ein.
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FR - Prescriptions de montage et mode d’emploi

Suivre impérativement les instructions de cette nhice. conformité avec les instructio

constructeur décline towésponsabilité pour tous les ;
inconvénients, dommages ou incendies provoqués a I’aprrglntretlen' Le non respect d

et dds a la non observation des instructions de la présdRStructions — expressément  fourn
notice. Cet appareil est mést étre utilisé dans des Canernant le nettoyage de la hotte

applications domestiques et analogues telles que : - des 8% filtres peut provoquer des risq
cuisines réservés au personnel dans des magasins, bur

eqliX -
et autres environnements professionnels ; - des fermesa;‘lincend'e- .
I'utilisation par les clients des hétels, motels et autef\Ne pas flamber d’aliments sous la h

environnements a caractére résidentiel ; - dgs Pour le remplment de la |ampe
environnements du type chambre d’hotes. !

Remarque iLes piéces portant le symbole "(*)" sont degtilisez uniquement le type de lan

accessoires optionnels feurmiguement avec certains specifié dans la sectiol
modeéles ou des pienea fournies, & acheter. remplacement/maintenance lampe c
Attention ce manuel.

‘utilisation d'une flamme nue

« Avant tout entretien ou nettoyage Bmmageable pour les filtres et [

produit  débranchez Ialimentatioll, ,ser un incendgar conséquent, i
électrique en retirant la fiche électriqlig jaconseillé de I'utiliser. ’
ou en coupant l'interrupteur géneral. L friture doit étre faite avec soin afir
« Utilisez des gants de travail pour toy

oo oo 98 ol Sssurer que Ihuile surchauffée
opération de nettoyage ou dentretien. rne as ey

» Cet appareil peuteettilisé par des ayERTISSEMENT: Lorsque la table
enfants agés d’au moins 8 ans et par desccon est en fonctionnement

pﬁrsqnnes a%/anﬁ_ I des Cerlr?ar?tmle arties accessibles de la hotte peu
physiques, sensorielles ou mentalgS, en ires chaudes.

réduites ou denueesfd expériences oudRje pas brancher I'appareil au rés
con?a|ssan%es, St"’“émg' ces Pergon”@%cmque avant que linstallation
sont correctement 8UIges ou SI d€S -qmpjatement terminée.
Instructions rEIa“V_eS a | Utlllsa,thrtn ce qui concerne les mesures techniques et de séci
correcte de I'appare|l permettant d'éviteftidre pour I'évacuation deéds, respectez strictement
tout danger leur ont été communiquées dispositons des feglements locales. -
. . + L 'air ne doit pas étre envoyé dans un conduit utilisé

" Les er]fants ne doivent pas jouer aV@Siuer les fumées d’appautiisant du gaz ou un autre
| apparell. combustible.
e Le nettoyage et I'entretien par I'usacéYe pas utiliser ou laisser la hotte sans les lan

: A z ectement montées, car un éventuel risque de
ne doivent pas étre effectués par d%’ trique est possible.
enfants sans surveillance. « N'utilisez jamais la haitesda grille montée correctement
e La piéce doit avoir une aérationa hotte ne doit JAMAIS étre utilisée comme une sl

; 1« lappui, sauf indication expresse.

SUﬁ!S.ante Iorsque la bOtte est UtIIIS'é%otilisez uniquement les vis de fixation fournies av
conjointement avec d'autres appargilsduit pour linstallation, cworsifournies, acheter le type

fonctionnant au gaz ou autresprrectde vis. o
combustibles. « Utilisez la longueur correctelgmuis qui soitentifiées

. A P . dans le Guide d'installation.
 La hotte doit étre régulieremengn cas de doute, consultez votre centre de service ag

nettoyée a la fois a lintérieur et d personnel qualifié.
I'extérieur (AU MOINS UNE FOIS PAR
MOIS); cela devrait se faire en
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A ATTENTION ! Utilisation

» Le défaut d'installer les vis et les dispositifs de fixa Yhott t réalisée de facaiaoui stre utilisé
conformément & ces instructions peut entrainer otte est realisee de racangpuisse etre utiisee en
risques électriques. Version aspirante a eévacuation extérieure, ou filtrar

* Ne pas mettre en marche au moyen d,uicyc]age,lnterleur_. -
programmateur, d’'une minuterie, ou d’'un systéme grsion evat;ua_ﬂqn exte.rleure ) L

afhotte est équipée d'unéesoet I'air supérieldeour

commande a distance séparé ou tout autre dispo ion des fumé Fextéri 46
qui met 'appareil sous tension automatiquement. | €vacuation des fumées vers I'extérieur ( tuyau d'évac
et colliers de fixation non fournis).

Cet appareil porte le symbole du recyclage conformément {igtion! Si la hotte est équipée d'un filtre a charbon, ¢
Directive Européenne 2012/19/EC concernant les DécAgtgier doit &tre enleve.

d’Equipements  Electriquets Electroniques (DEEE ou y/arsion recyclage

WEEE).

En procédant correctement a la mise au rebut de cet app
vous contribuerez & empéthtie conséquence nuisible
pour I'environnement et la santé de 'homme.

Dans le cas ou I'évacuation des fumées et vapeurs
?Egﬂérieur n'est passsible, on peut utiliser la hotte
version recyclageen installant le déflectEuet un ou
plusieurs filtres a charbon (sur base du modéle el
possession), les fumées et les vapeurs sont recyclées d
cuisine a travers la sortié d'air de la chdminée

Le symbolemmmm  présent sur l'appareil ou sur la Attention! Sila hotte est livrée sans filtre & charbon, celu
documentation qui I'accgmeandique que ce produit ne cj doit &tre commandé et monté avant la mise en service
peut en aucun cas étre traité comme déchet ménager. Il doit

par conséquent étre remis a un centre de collecte des déghgis modeéles sans moteur d'aspiration fonction
charge du recyclage des equipements électriques y@iquement dans la version aspirante et ils doivent
électroniques. connectés & une unité périphétigsration (non fournie).
Pour la mise au rebut, respectez les normes relativeses instructions de raccordestenitfournies avec I'unité
I'élimination des déchets en vigueur dans le pay8riphérique d'aspiration.

d'installation.

Pour obtenir de plus amples détails au sujet du traitemer |nstallation

la récupération et du recydageet appareil, veuillez vous gy 3

adresser au bureau compeétent de votre commune, & Ja gistance minimum entresuperficie de support des
société de collecte des déchets ou directement & VQEEinients sur le dispositif de cuisson et la partie la plus
revendeur. de la hotte de cuisine ne doit pas étre inférieure & 50cn

. ) L ) le cas de cuisiniéres électriques et de 65 cm dans le c
Appareil congu, testé et fabriqué conformément aux norgigSnieres a gaz ou mixtes.

suivantes : Sj les instructions d'installation du dispositif de cuisson :

;szszgce,urité : EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-31, ENllcifient une plus grande distance, il faut en tenir comg

» Performances : EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 51¢

ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; ENjzy.
60704-3; ISO 3741; EN 50564; IEC 62301. sur
* EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR :quﬁg
EI.\I.”E(.: 61000-3-2; E.N/IEC (§l_BQ(Sngest_|ons pour uné 1, rale conforme aux normes en vigueur et placée dan
utilisation correcte afin dereédlimpact environnemental : z0ne accessible égalemendsapinstallation. Si aucune
Allumer la hotte a la vitesse minimum pendant la cuissongﬁ- 3 est présente (ratmment direct au circuit

|

Ialsse_r fonctionner pendant quelques minutes apres Ie} fi (e,trique), ou si la prise ne se trouve pas dans une
la cuisson. Augmenter la vitesse uniquement en présegg

, L P oo Eessible également apfésstallation, appliquez un
d'une g_rande quantlt(’e ,d(? fusede vapeur et n utlllserA disjoncteur normalisé poassurer de débrancher
la/les vitesse(s) accélérées que dans les cas extrémgsy,aoment Ia hotte du circuit électrique en conditio

R?mplager Ie_(s)ltrﬁ(s) au c_harbon Ilorsq_ue ce!a est atégorie surtension Ill, codiment aweéglementations
nécessaire afin de maintenir une réduction efficace agsmontage ’

odeurs. Nettoyer le(s) filtres & graisse lorsque cela est
nécessaire afin de maintenir un filirage efficace des graisses.
Utiliser un systeme de tuyiaudu diamétre maximum ATTENTION! o _
indiqué dans ce manuel afin d'optimiser le rendement eAdant de rebrancher le circuit de la hotte & l'alimen
minimiser le bruit. électrique et d’en vérifier le fonctionnement correct, cor
toujours que le cable d’alini@mtsit monté correctement.

Branchement électrique

nsion électrique doit camelsp a la tension reportée
la plaque signalédi située a l'intérieur de la hotte. .
prise est présente, branchez la hotte dans une
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Montage Remplacement des lampes

La hotte est équipée de chevilles de fixation convenant Bidal

plupart des parois/plafondsstlicependant nécessaire de Débrancher I'appareil du réseau électrique

s’adresser a un technicien qualifié afin de s’assurer quéttention! Avant de toucher les lampes, assurez-vc
matériel est approprié au type de paroi/plafond. g&'elles soient froides.

paroi/plafond doit étre suffisamment solide pour support&oler accéder aux ampo@ekever le couverkle

poids de la hotte. Remplacer 'ampoule brllée.
. Utiliser uniquement despautes LED de 3W-E14
Fonctionnement (maximum). Pour de plus amples détails, consulter la

La hotte est équipée d’un panneau de controle doté di@fete "ILCOS D" (position alphanumgdgue "

commande de vitesse d'aspiration et d'une commamns I'éventualité ou I'éclairage ne devait pas fonctic

d’éclairage du plan de cuisson. vérifier si les lampes ont été introduites correctement
leur logement, avant de contacter le service apres-vente

Entretien _ _

UNIQUEMENT sur certains produits :
Nettoyage Un Clapet Anti-Retour des Fumées est fourni co
Pour le nettoyage, utili&CLUSIVEMENIh chiffon accessoire en option, a installer. Si les conditions d'inste
humidifi¢ avec des détersifs liquides né&EreBAS le requiérent (pat eabsence de protections contre le retc

UTILISER D'OUTILS OU D'INSTRUMENTS POUR &¢cidentel de courants d'air de I'extérieur), I'insérer de

NETTOYAGERBVviter I'usage de produits abrsi§ifAS logement dédié du Raccord de Sortie d’Air avant d'instz
UTILISER D'ALCOOL! conduit d’échappement des fumées.

Filtre anti-gras

Fig. 1

Il retient les particules de graisse issues de la cuisson.

Le filtre anti-graisse métalliqdeit étre nettoyé une fois

par mois avec des détergents non agressifs, a la main ou
dans le lave-vaisselle a faibles températures et cycle rapide.
Le lavage du filtre antisgemimétallique au lave-vaisselle
peut en provoquer la décoloration. Toutefois, les
caractéristiques de filtrage ne seront en aucun cas modifiées.
Pour démonter le filtre anti-graisse, tirer la poignée de
décrochement a ressort.

Filtre a charbon actif (uniguement pour version
recyclage)

Fig. 2

Retient les odeurs désagréables de cuisson.

La saturation @harbon actie constate aprés un emploi
plus ou moins long, selorfréguence d'utilisation et la
régularité du nettoyage du dilgmisses. Il est nécessaire
de changer le filtre aprés quatre mois, au maximum.

IL NE PEUT PAS étre nettoyé ou régénéré.

Retirez les filtres graisses.

Montez les filtres de fagon qu'ils recouvrent le moteur
Contrélez que lekevilles Rprésentes sur le support de
ventilation se trouvent en facefettss $ puis tournez
dans le sens des aiguilles d’'une montre jusqu’au blocage.
Pour le démontage, procédez dans I'ordre inverse.
Remontez les filtres graisses.
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NL - Montagevoorschriften en gebruiksaanwijzing

Houd u altijd aan de instructies in deze gl ¢ De afzuigkap moet rege|matig \

aanvaarden geen enkele aardijkhkid voor problemen, ; H
schade of brand die voortvlo¢iralafigheid, zoals het niet binnen en van buiten wordk

opvolgen van de instructies in deze gids. Dit apparaaBghoongemaakt (MINSTENS 1 KE
bedoeld voor huishoudekjgbruik en vergelikbare PER MAAND)_

toepassingen zoals: - personeedsigirkwinkels, kantoren o Hierbij moeten de verstrek
en andere werkomgevingen; dédxgen; - gebruik door

klanten in hotels, motelaratere verblijfsomgevingen zoals onderhoudsinstructies . word
bed and breakfast. opgevolgd. Als de verstrekte instruc
OpmerkingDe elementen gemarkesztihet symbool "(*)" voor het reinigen van de afzuigkap el

zijn optionele accessoil@s alleen samen met bepaalde . .
modellen geleverd worden, hef zijn niet-geleverde filters niet Wordepgevolgd, ontstaat d

onderdelen die aangekocht moeten worden. kans op brand.
. * U mag niets flamberen onder
Waarschuwing Afzuigkap

e Zorg voordat u de afzuigkap vervang de lampen uitsluitend door
schoonmaakt of onderheedst dat hij type dat staat aangegeven on

geen stroom heeft door de stekker uit F®hderhoud > Lampjes vervangen"
stopcontact te halen, de tweepoligRze gids

schakelaar uit te zetten of de betreffergl@otstellen aan viaennis slecht voor
elektriciteitsgroep  geheel  uit  tge filters en kant torand leiden. Dit

schakelen _ _ moet dus onder alle omstandighe
* Draag tijdens installatie en onderhoyWérden vermeden. Werk bij bakken
altijd werkhandschoenen braden dus extra zorgvuldig en zorg

- Dit apparaat is geschikt voor bedieniagt of olie niet oververhit raakt en
door kinderen vanaf 8 jaar, personen rpgind vliegt.

lichamelijke, zintuiglijke of verstandelilkeT OP: het is mogelijk dat toeganke
beperkingen, oneem personen en onderdelen van de  afzuigkap hi
degenen die over onvoldoende kenmigrden tijdens het afvoeren v
beschikken, onder voorwaarde dat ggokdampen.

hierbij eerst worden begeleid eng|uit het apparaat niet op het lich
geinstrueerd over veilig gebruik e@n voordat de installatie is voltooid.
bedlenlng van het apparaat, efBij technische maatregelemedigheidsmaatregelen voor

voldoende inzicht hebben in diastallaties die kookdampen afvoeren, is het belangrijk
o lokale wet- en regelgeving nauwkeurig wordt gevolgd.
b”behorende gevaren. » De afgezogen lucht mag niet worden afgevoerd naa

> Laat kinderen niet aan de knoppam/oer voor dampen van apgardie op gas of andere
zitten of met het apparaat spelen brandstgffteg W?rken- de st o is qenlaatst
o s Zorg dat de lamp op de juiste manier is geplaatst o
kin?j%?gr?nmvaat(rfn V%r(!)l’ on ddeerh%lé%ru?fe%ders de kans ontstaat op elektrische schokken, zelfs

3 p niet wordt gebruikt.
toegankeluke onderdelen mag alleenebruik de afzuigkap nooitleroop de juiste manier
onder toezicht van een volwassen geplaatste roosters.

: o | aat NOOIT andere zaken op de afzuigkap rusten,

« Wanneer de afzuigkap wordt gebruilfsiiek aangegeven
vVoor apparaten die op gas of een andereebruik voor de instalaalleen de meegeleverde
brandstof werken, moet de ruimte wagyoeven of koo schroeven van het juiste type.
de apparaten zijn ge.l.nstalleer@anagegceﬁr%evir:nsta atiegids voor de correcte afmet

voldoende worden geventileerd * Raadpleeg bij twijfel een geautoriseerd service cen
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iemand met vergelijkbare kwalificaties. .
Het gebruik
A WAARSCH UW'NG Deze afzuigkap kan in twee vormen worden toegepas

. - . - extractie of via filtratie
* Wanneer niet de in deze instructies vermelde schroew}sie met afvoerbuis (extractie)

worden gebruikt of als hpparaat niet volgens deze o afzuigkap heeft aan de bovenkant eerBafuoete
instructies wordbevestigd kunnen elektrische risico's kooklucht naar buiten af te voeren (afvoerbuis

ontstaan. . o
- . ) bevestigingsmaterigiat meegeleverd).

« Sluit het product niet aan od@egrammeerbare) timer, ging 9 )

externe afstandsbedieningnoler apparaat waardoor het | . op! Als de afzuigkap is geleverd met een

product automatisch wordt ingeschakeld. koolstoffilter, moet dit worden verwijderd.

Filtratie-vorm

Als de kookdampen en stoom niet naar buiten kunnen v

afgevoerd, kan de afzuigkap ifiltcie-vormworden

Q{uikt, waarbij defle€tap de uitvoer wordt bevestigd
ede een of meer kodlstodf (afhankelijk van het

betreffende model). De gefilterde lucht komt daarna te

de keuken via roosteran de bovenkant.

Dit toestel is gemarkeemvereenstemming met Europese
richtlijn 2012/19/EC betnel afgedankte elektrische en
elektronische apparatuur (AEEA).
Zorg aan het einde van de levensduur van het apparaatg
het op de juiste manier wordt afgevoerd en verwerkt.
voorkomt u negatieve gmrolvoor volksgezondheid en
milieu

Let op! Als de afzuigkap niet is geleverd met ee|

) . koolstoffilter, moet dit weed besteld en gemonteerd.
Hetpictogran mmmm op het product en/of in de

bijpehorende documenten geeft adit @igaraat niet als
normaal huishoudelijklaheg worden behandeld.Het De modellen zonder afzuigmotor werken alleen als app.
product dient te worden afgegeven bij een officieel met afvoer van de lucht naar buiten, en moeten wc
innamepunt voor elektrigchelektronische apparatuur om yarhonden met een periferégafziti(niet meegeleverd).
gerecycled te worden. Afvoer en verwerking moet wordenpg jnsructies voor de aansluiting worden met de pe
uitgevoerd volgens pldgksemilieu-regelgeving. afzuigunit geleverd.

Neem voor nadere informatie over inzamelen, verwerken en

recyclen van dit product contact op met de betreffe Het installeren

afdeling van de lokale overheid, of de afdeling van 5 3

leverancier die verauwlelikheid draagt voor

. De minimale afstand tussen het kookopperviak er
afvalverwerking

onderkant van de afzuigkap is 50cm bij een elektri

Toestel ontworpen, getegifsbriceerd volgens kookplaat en 65 cm, in geval van een gas- of gem

A . uis.
éz\ggghe'd' EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-31, EN{&% in de installatie-instructies van een gaskookplaal

« Prestaties: EN/IEC 61591; 1SO 5167-1; ISO 5167-3; (%‘Egjre afstand wordt genoemd, moet de grotere af

5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 6070505 6" 9ebruikt
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.
* EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR ‘I:')'
EN/IEC 61000-3-2; EN/IEC 61000-St@)gesties voor
correct gebruik om impact omitieu te verkleinen: zet de
afzuigkap aan op de laagste snelheid wanneer u gaat k
en laat hem na afloop nog eanmpimuten doorlopen. Kies
alleen een hogere snelhgidrbte hoeveelheden damp of
rook en gebruik de hogehsidsnelheden (Boost) alleen
voor extreme omstandigheden. Vervang tijdig de koolfilt
om de afzuiging van kookgeurtjes zo effectief mogelijlg
houden. Vervang tijdig vetfilter(s) om de gevolgen
vetafzetting zo effectigfgetijk tegen te gaan. Gebruik
buizen van de maximale doorsnede zoals vermeld in deze
gids, voor optimale efficiémtiminimale geluidsproductie A WAARSCHUWING!
Controleer eerst of hetsmmtr correct is gemonteerd
voordat de afzuigkap op het lichtnet wordt aangesloten
juiste werking te controleren.

_ Elektrische aansluiting
€ aansluiting op het lichtnet moet overeenkomen m
waarde op het plaatje aan de binnenkant van de afzu
&gnde afzuigkap een stekhkeeft, moet deze in een
stopcontact dat aan de nieuresfelgeving voldoet en ook
na de installatie bereikbaar Algfhet product geen stekke
heeft (rechtstreekse aansluiting op lichtnet), of als de s
e installatie niet meerKierai is, moet gebruik worder
) - ;
g’ggaakt van een tweepolige aan/uitschakelaar, zode
duct (bijvoorbeeld bij een testagensterkte, categorie
geheel kan worden losgekoppeld van het lichtnet.
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Montage Vervanging lampjes

Er worden muurpluggen meegetlenede afzuigkap stevig afb. 1

aan de meeste muren/plafonds te kunnen bevestig8iuit de stroom af.

Uiteraard moet de gekwalifiee@nstallatiemonteur zich Attentie!lAlvorens de lampjes aan te raken controleer eer
ervan verzekeren dat het gebmikieriaal geschikt is voor ze koud zijn.

het betreffende type muur/plafond. Muur of plafond mo&fterwijder klgfom de lampruirftee openen.

sterk genoeg zijn om het gewicht van de afzuigkap te kutvemang de beschadigde lamp.

houden. Gebruik alleen ledlampenmvax 3W-E14. Raadpleeg voo
Geen tegels, voegspecisilmonenkit aanbrengen tegen of meer informatie de bijgevoegde folder "ILCOS
onder dit toestel. Alleen opbouwmontage. (alfanumerieke positid'):

Als een lampje het niet doet, kijkt u of ze goed zijn gey
Werking voordat u om technische ondersteuning vraagt.

De kap is voorzien van een bedieningspaneel met een
schakelaar voor de snelhaidazuiging en een schakelaar ALLEEN voor enkele producten:

voor de verlichting van het fornuis. Als optionele accessoire karteamstalleren, terugslagklep
voor de rookgassen memgetl worden. Wanneer de
Onderhoud installatie-omstandigheden dat behoeven (bijv. ¢
beveiliging tegen van butenugkerende luchtstromen),
Schoonmaak moet deze terugslagklep, voorafgaand aan de installati

ALLEENreinigen met een doek die is bevochtigd met efg afvoerpijp van de rookgassen, geplaatst worden
neutraal vloeibaschoonmaakmiddeIEBRUIK BIJ HET daarvoor bestemde zitting in luchtuitlaataansluiting.
REINIGEN GEEN GEREEDSCHAPPEN OF ANDERE

VOORWERPENBebruik geen schuurmidd&&BRUIK

GEEN ALCOHOL!

Vetfilter

afb. 1

Vangt vetdeeltjes op uit de kookdampen.

Het vetfiltermoet iedere maand worden gereinigd met een
niet-agressief reinigmgklel, met de hand of in de
vaatwasser. Zet de vaatwasser hierbij op de laagste
temperatuur en het kortste goroga. In de vaatwasser kan

het vetfilter wat verkleuBsih heeft echter geen invioed op

de filterwerking.

Trek aan de verende hendel oveffiter te verwijderen.

Koolstoffilter (alleen voor filterend apparaat)

afb. 2

Absorbeert ongewenste kookgeurtjed/anneer het
koolfilter enige fgdgebruikt, raakt ketzadigd, afhankelijk
van welk type voedsel wordt bereid en hoe vaak het vetfilter
wordt schoongemaakt.

De cartridge moet in iegleval na vier maanden gebruik
worden vervangen.

Het koolfilter mag NIEfdem gewassen of geregenereerd.
Verwijder de vetffilters.

Plaats de koolfilters over de motor.

Lijnpinnen Rop de kap uit met a@eningen SDraai ze
vervolgens met de klok mee

vast.

Om de koolfilters te veergin, doet u het omgekeerde.

Zet de vetfilters weer terug.
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ES - Montaje y modo de empleo

Aténgase estrictamente a las instrucciones del presenteexternamente (POR LO MENOS L
manual.Se declina cada responsabilidad por eventual ;
inconvenientes, dafios o inoenpliovocados al aparato VEZ AL ME.S)’ en tamso seguir lo
originados por la inobsecia de las instrucciones qUE SE€ indica expresam_ente en
colocadas en este manual. La campana extractora ha figgtrucciones de mantenimiento.

ideada para la aspiracion deofiymvapores producidos o La inobservancia de las normas
durante la coccién y para el uso doméstico.

Nota:Los elementos que estan marcados con el simbolo 'Id."sr']p!eza de la campanay del cambio

son accesorios opcionalemirsstrados Gnicamente con I|mp|eza puede comportar riesgo
algunos modelos o elementosuministrados, que deben jncendios.

comprarse a parte. « Es estrictamente prohibido flamear

Advertencias alimentos bajo la campana. )
e Antes de llevar a cabo Cua“quiérPara la sustitucide la ldmpara sélo

operacion de limpieza o mantenimieri§lizar el tipo demigara indicado en |z
desconectar la campana de I§€ccion de mantenimiento/sustitucior

alimentacion eléctrica desenchufandoe%e manual. _ o
clavija o desconectando el interrupfer Uso de una llama libre es perjud
general de la vivienda. para los filtros y puede provoc
« Para todas las operaciones d@cendios, por Ento, debe evitarse e

instalacion y mantenimiento utilizar fealquier caso. . .
guantes de trabajo. Los fritos debe realizarse con cuid

« El aparato puede ssado por nifios Para evitar que ekue caliente prends
mayores a 8 afios y por personas c 0.

discapacidades fisicas, sensoriales AJ ENCION: Cuando la placa de coc
mentales, o con falta de experiencia 0§ funcionando las partes accesil
conocimiento necesario, previsto g g la campana pueden calentarse.
estén bajo vigilancia o después de quelo conectar la unidad a la red eléc

las mismas hayan recibido instrucciB@sta que la instalacion sea totalme

relacionada con el uso seguro depmpletada. .
n cuanto a las medidas técnicas y de seguridad a a

apa.rato y de la comprensmn de lggra la descarga de los humos, seguir estrictamen
pellgros inherentes a éste. . previsto por los reglamerdeslas autoridades locales
* Los nifios deben ser supervisados parapetentes.

; « K| aire aspirado no debe ser transportado en un con
asegurarse de que no jueguen con u@do para la descarga de humos producidos por dispo

aparatq. ) o de combustion a gas u otros combustibles.
e La ||mp|eza y el mantenimiento R@o utilizar ni dejar la campana sin las luces correctas

deben ser realizados por nifios S|nitlaladas debido al posidgoide descarga eléctrica.
* No utilizar nunca la campana sin la rejilla mon

debida SUperViSién. Correctamente!

. La habitacion debe estar La campana NUNCA debe utilizarse como una superf
suficientemente ventilada cuando 30 8 e e e e rados con
campana Se_ UtI|IZ.a: Contemporaneamem ucto para su instalaci@i,mm, se suministran, compra
con otros dispositivos a combustion @epo correcto de tomillos. Utilizar la longitud correcte
gas u otros combustibles. e Cas do duda. consultar el contro de. asit
* La Campana deb,e Ser “mplada Cgtﬁarizado oun similar’ personal calificado.
frecuenC|a, tanto Internamente como
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A iATENC|ON! suministrados).

. g . ..__iCuidado! Si la campana esta provista de filtro de carbé
* Si no se instalan los tornillos y elementos de fijacion ue sacarlo
de acuerdo con estas instrucciones se puede incurdy 9 '

en riesgos de naturaleza eléctricos. Version filtrante

* No utilizar con un programador, temporizador, maggpe| caso que no sea posible descargar el humo y |
a distancia separado o cualquier otro dispositivo qy@ducidos durante la coccidria le externo, se puede
se active automaticamente. utilizar la campana en veriicante montandadeflector F

en la chimenea y uno o mas filtros de carbén (de acue

Este aparato lleva el marcado CE en conformidad comniyelo que se posee ), el huetwapor vienen reciclados
Directiva 2012/19/EC del Parlamento Europeo y del Consgig, cocina a traves del orificio stiperior

sobre residuos de aparatosriegs y electronicos (RAEE). ;cuidado! Si la campana no esta dotada de filtro
La correcta eliminacion de este producto evita consecuengi@son, hay que pedirlo y montarlo antes del uso.
negativas para el medlwante y la salud.
Los modelos sin motor de aspiracion solamente funcior
version de extraccion al exterior y tienen que conecta
El simbol en el producto o en los documentos que sena unidad periférica de aspirgno sumstrada).
incluyen con el productocangiie no se puede tratar como Las instrucciones de conexién se proveen con la ui
residuo doméstico. Es necesario entregarlo en un puntpetiférica de aspiracion.
recogida para reciclparatos eléctricos y electrénicos.
Deséchelo con arreglo antasnas medioambientales para [nstalacion
eliminacion de residuos. Fig. 3
Para obtener informacion méBadietasobre el tratamiento, | g distancia minima entreiperdicie de coccion y la parte
recuperacion y reciclaje de este producto, péngase rgfs baja de la campana no debe ser inferior a 50cm
contacto con su Municipalidad, con el servicio de eliminagi@d de cocinas electricas y de 65cm en el caso de coc
de residuos urbanos celadth donde adquirié el producto. gas o mixtas.

Si las instrucciones para la instalacion del dispositivo

Aparato disefiado, probadbrichdo de acuerdo con: cocinar con gas especifican una distancia mayor, hay
. Segurldad EN/IEC 60335-1, EN/IEC 60335'2-31, EN&&%T'O en consideracion.

62233.

* Prestacion: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; Conexioén eléctrica

5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60794;3ension de red debe correspoodea tension indicada
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301. en la etiqueta colocada en el interior de la campana.

* EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR Idydinistrada con un enchufe, conectar la campana
EN/IEC 61000-3-2; EN/IEC 61800SBigerencias para un - enchufe conforme a las normas en vigor y colocarlo e
uso correcto con el fin de neddcimpacto ambiental: ;ona accesible, aun después de la instalacion. Si n
Encienda la campana a la velocidad minima cuando empiggsinistrada con enchufe (cordiré@ta a la red) o clavija
a cocinar y mantenga en marcha durante unos MiNWGs, es posible situarla elgar accesible, aun después d
después de haber acabado de cocinar. Aumente la Ve|0ql§lq.ﬁsta|acién’ colocar unrrigéor bipolaie acuerdo con
solo si se produjera una gratidad de humo y vapor y use |55 normativas, para asegukardesconexion completa a Iz

la velocidad o velocidades turbo solo en situaciongg en el caso de la categerita tension Ill, conforme col
extremas. Cambie el filtro o filtros de carbéon cuando RRreglas de instalacion.

necesario para mantener unreaneiimiento en la reduccion
de los olores. Limpie el filtro o filtros de grasa cuando sea =
5 L : |
necesario para mantener un teretimiento del filtro de ATENCION! o
grasa. Utilice el diametraim del sistema de conductos Antes de reconectar el circuito de la campana a la rec

indicado en este manual, patanizar el rendimiento y Verificar el correcto funcicretmi controlar siempre que e
minimizar el ruido. cable de red fue montado correctamente.

- L, Montaje
Utilizacion C . La campana trae accesorios de fijacion adecuados p:
La campana esta disefiada para ser utilizada tanto e’?‘n%or parte de paredes. ddalquier modo, conviene
forma Ide extfr_?ccmn al exterior como por la forma dg,qitar a un técnico calificado para tener la certeza c
recirculante o filtrado de interior. los materiales son adecuados a la pared / techo. La par
techo debe ser lo suficientemente fuerte para soster

Version aspirante
o de la campana.

La campana se suministra dotada de una salida de Bies
superioB para la descarga de los humos hacia el exter
(tubo de descarga y abrazaderas de fijacibn no
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Funcionamiento

Sustitucion de la lampara

La campana esta dotada de un panel de mandos con cohtfoll o
de las velocidades de aspiracion y control de encendido ®&fgonecte el aparato de la red eléctrica.

luz para la iluminacion del plano de coccion.
Mantenimiento
Limpieza

Para la limpieza, utiliEXCLUSIVAMENTE&N pafio
impregnado de detergente liquido ngN@o.UTILICE

Atencion!Antes de tocar las lamparas asegurese de
esten frias.

Para encender la bomgilitar la cobertuxa

Sostituir la lampara dafiada.

Utilizar solo lamparas LEDndg 3W-E14. Para mayores
detalles, consultar la hoja anexa "ILCOS D" (pos
alfanuméricad").

UTENSILOS O INSTRUMENTOS PARA LA LINNRIEZA! Si la iluminaciéon no funciona, antes de llamar al servic

utilice productos que contengan abrgh@sUTILICE
ALCOHOL! jNO UTILICE DESINFECTANTES
PRODUCTOS QUE CONTENGAN CLORO!

Filtro antigrasa
Fig. 1

asistencia técnica, revisar las

gprrectamente instaladas.

que lamparas e

SOLO en algunos productos:
Como accesorio opcionakasinistrada en conjunto, de
instalar, una Valvula No Retblumos. Si las condicione:s

Retiene las particulas de grasa producidas cuando sede instalacion lo considerasesagio (por ej.: falta de

cocina.

protecciones contra el regresiolental de corrientes de air

El filtro antigrasa metdliatebe limpiarse una vez al mes desde afuera), colocarla en la respectiva sede del Em
con detergentes no agresivos, manualmente o bien Sida Aire antes de instdlbo de descarga humos.

lavavajillas a bajas temperaturas y con ciclo breve.
Con el lavado en el lavavajlifitro antigrasa metélico

puede destefiirse pero sus caracteristicas de filtrado no

cambian absolutamente.

Para desmontar el filtro antigrasa, tirar de la manija de

desenganche de muelle.

Filtro al carbon activo (solamente para la version
filtrante)

Fig. 2

Retiene los olores desagradables producidos por la
coccion de alimentos.

La saturacion delrbon activadocurre después da mas o

menos tiempo de uso prolongado, dependiendo del tipo de

cocina y de la regularidad deetingiel filtro de grasa. En
cualquier caso es necesartits el cartucho al menos
cada 4 meses.
NO puede lavarse o reciclarse.
1. Quite los filtros antigrasa.
2. Instale los filtros de carbdn activado a cada lado del
motor:
Compruebe que jpsrnos Rdel conducto coincidan

con laganuras S gire hacia la derecha hasta que se

bloquee.
Para retirar los filtros de carbdén, realice las mismas
operaciones en sentido inverso.

3. Instale los filtros antigrasa.
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PT - InstrucBes para montagem e utilizagao

Siga especificamente as instrugdes indicadas nesteindicaqﬁes no manual, nas instru(;ﬁe:
manual Declina-se qualquempressabilidade por eventuais manuten(;éo

inconvenientes, danos ou ire€pdovocados ao aparelho, . A . .
derivantes da inobservancia das instrucdes indicadas n8s@ INobservancia das normas de I_|m[
manual. O exaustor foi con(;ebido_ para a aspirggéo de fughos aparelho e da subStItUI(;éQ e I|mp
(Ss\éag;):neésst?focozedura e é destinado exclusivamente F&(:?s,flltros comporta I'ISCOS_ qe incéndi
Nota: As partes sinalizadas com o simbolo "(*)" s&o . E seve_ramente pr0|b|d0 colox
acessorios opcionais fodescapenas em alguns modelos alimentos diretamente na chama, SC
ou opcionais néo fornecidos, a serem comprados exaustor.

Adverténcias » Para a substituicdo da lampada, uti

. enas o tipo de lampada indicado
* Antes de fazer qualquer operacao ~ " e
limpeza ou de manutencio, deve- ccao de Manutencao/Substituicao

desligar o exaustda rede elétrica padas deste manual.

: : uso de chama livre causa danos
retirando a tomada ou_ desligando fiftros e pode origimméndios, portanto
alimentacao da rede elétrica. ’ |

- Usar sempre luvas de trabalho paggve ser evitado em quaisqL

~ . x cunstancias.
mgﬁﬁteis égperac;oes de instalacdo &g jimentos fritos devem ser feitos
E ¢ao. m d d ntrole, para evitar que o Ol
» Este aparelho pode ser usado PObheaqueca e se incendeie.
criancas a partir de 8 anos de idadec§) 5 ApO:"Pecas acessiveis do exat
por pessoas com reduzidas capacidadfsiem queimar quando utilizado co
fisicas, sensoriais e mentais, ou falta ca de fogao
experiéncia e conhecimento, desde x , Atri 4
sejam supervisionadas ou se tiver 40 ligar o apareincede elétrica até

recebido as necesséarias instrucd ﬁdual}dalnstalagao esteja totalme

relativas ao uso em Seguranga Qeelativamente as medidas técnicas e de seguranga a
aparelho e que tenham conheciment@iadas para a descarga de fumos, é importante res
dos riscos envolvidos. rigorosamente os regulameatoscidos pelas autoridades

* As criancas ndo devem ser autorizadjﬁgs'

. . sistema de condutas deste aparelho ndo pode
a manipular os comandos ou a brinGafectado a outro sistema de ventilagdo ja existente

como aparelho_ esteja a ser usado para qualquer outra finalidade,

e A Iimpeza e a manuten(;éo nao devéﬁfarga de fumos de aparelhos a gas ou ou
~ _combustiveis.

ser feitas por crian(;as sem Supe_rVisaO- N&o utilizar ou deixar epaustor sem lampadas
* O local onde o apare”‘]O sera InSta|admptamente montadas, devido ao possivel risco de ch

deve ser suficientemente . -Ventilad?yé’lilrlijcnocz utilizar o exaussem as grades montadas
quando o exaustor for utilizado e} etamente. 9

COﬂjUﬂtO com outros diSpOSitiVOS @® exaustor NUNCA deve ser utilizado como uma sup

combustao de gés ou outroge apoio, a menos que seja especificamente indicado.
PR » Usar somente os parafusos de fixagdo fornecidos c

combustiveis. . aparelho, para a instalagéseonéo for fornecido, compral

« O exaustqr deve ser limpQ@tipo de parafuso correto.

regu|armente1 interna e externamentBsar o comprimento correto para os parafusos que

(PELO MENOS UMA VEZ POR MEg ntificados no Guia de Instalagao.

. m caso de dulvida, consultar um centro de assist
respeitando expressamente A&utorizado ou técnico qualificado.
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ATENCA ! (L)J o tor é fabricado paratdigado na versdo aspirante

« A falta de instalagdo de parafusos ou dispositivos ggxaustor € 1a P ) pirai
o ) : ~ ) exaustdo externa do ar, ou filtrante, com recircu
fixagcdo em conformidade com estas instrucdes, pode 4
resultar em riscos elétricos. ’

* Néo utilizar com uysmogramador, temporizador, Versao aspirante

telecomando separado ou qualquer outro disposityQuyaustor ¢ fornecido com uma saida de arBppesior
que se ativa automaticamente. a descarga do fumo para teriex (tubo de descarga e

i ) .. bracadeiras de fixagdo nédo fornecidos).
Este aparelho esti classificde acordo com a Diretiva

Europeia 2012/19/EC sobre Residuos de equipameRifso! Se o exaustor ja estiver equipado com um filtro ¢

elétrico e eletronico (REEE). carvao ativo, tera de ser retirado.
Ao garantir a eliminacdo adequada deste produto, estara a

ajudar a evitar potenciais consequéncias negativas pardessao filtrante

ambiente e para a saude publiespoderiam derivar de um Caso ndo seja possivel descarregar os fumos e vapor

manuseamento de disperséo inadequada deste produto. cozedura para o exterior, pedetilizar o exaustor na
versdo filtrantenontando o defledtara chaminé e um ou
vérios filtros de carvéo activado (com base no modelo c

O simbolcmmm no produto ou nos documentos quePOSSUi). Assim, os fumosperes s&o reciclados na cozinh

acompanham o produto, inglieaeste aparelho néo pode POr meio das grelhas supetitres

receber um tratamento semelhante ao de uma dispersao

domeéstica. Aviso! Se o exaustor ndo estiver equipado com um filtr

Pelo contrario, devera ser depositado no respectivo centr@&dearvao, tera de ser encomendado e colocado.

recolha para a reciclagem edgipamento elétrico e

eletronico. Os modelos sem motor de aspiragdo funcior

A eliminacdo devera ser efetuada em conformidade con§Xgdusivamente na versdo aspirante e devem ser liga

normas ambientais locais afminacio de desperdicios. Uma unidade periférica deag#m (ndo fornecida). _

Para obter informagdes mais detalhadas sobre o trataméifiginstrucdes da ligagdo s&o fornecidas com a uni

a recuperacio e a reciclagem deste produto, contatdesiférica de aspiracao.

Departamento na sua localidade, o seu servigo de elimin=r3n -

de desperdicios domésticasloja onde adquiriu o produto. INStalagao

Fig. 3
Aparelho projetado, testdfdbrcado de acordo com: A distdncia minima entre a superficie de suporte
» Seguranca: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-31, ENfi&ipientes sobre o fogéo e te pais baixa do exaustor
62233. ndo deve ser inferior a 50cm no caso de fogdes elétrico

» Desempenho: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3;d®o caso de fogdes a gas ou combinados.
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 607®e3s instru¢bes de instalacdo do fogéo a gas especifi

ISO 3741; EN 50564; IEC 62301. uma distancia maior, deve-se levar em conta esta indica
« EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR ™ * ™
EN/IEC 61000-3-2; EN/IEC 61800S8igestdes para uma Conexao elétrica

utilizacdo correta, de modo a reduzir o impacto ambiertaboltagem da rede elétrica deve corresponder co
LIGUE o exaustor na velocidade minima quando comegaoltagem indicada na etiqueta das caracteristicas, situc
cozinhar e mantenha-o emAfuper mais alguns minutos interior do exaustor. Se dotado de ficha, conectar o exal
apos ter terminado. Aumente a velocidade somente em casa tomada, em conformidade com as normas Vvige
de muito fumo ou vapor e use as velocidades altas sompo#ta em zona acessivel, mesmo depois da instalaga
em situacBes extremas. Substitua o(s) filtro(s) a carw@o tiver ficha (conexdo direta a rede) ou a tomada n
quando necessario, para manter uma boa eficiéncia emgontrar numa zona acessivel, mesmo depois da insta
reducdo dos odores. Limpefitifsfs) de gordura quando aplicar um interruptor bipetarconformidade com a norm
necessario para manter uma boa eficiéncia. Use o dianmmimassegure a desconex@o completa da rede nas con
maximo do sistema de condutas indicado neste manual fareategoria de sobretensateldcordo com as regras de
otimizar a eficiéncia e minimizar o ruido. instalacéo.

A ATENCAO!

Antes de conectar novamente o circuito do exaustor c
alimentacao elétrica, verificar o seu funcionamento, e ve
se 0 cabo de rede esta montado corretamente.
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Montagem bstituicio das I3 q
O exaustor é fornecido com buchas de fixagéo adequ:SuPStituicao das lampadas

para a maior parte das paredesitetos. No entanto"¥§: - .
necessario que um técnico qualificado faca sua instalagé%?ﬁ!'gf‘rlo aparetfwrede elétrica; .
parede/teto deve ser suficientemente robusta para suporfaicg¢a0! Antes de tocar as lampadas, certifique-se

peso do exaustor. estao frias.
Para aceder as lampadas remover a cakertura
Funcionamento Substituir a lampada danificada.

O exaustor vem equipado com um painel de comandos ggrlhza_r apenas lampadas LED de 3W-E14 no me}'mmo.
mals informac@es, consultar a folha em anexo "ILCC

um controlo de velocidade de aspiracdo e um controlo para

DR posicao alfanuméribd):
acender a luz de iluminag&o do plano de cozedura. T . o A
Se a iluminagdo ndo funcionar, verifigue se as lamg

foram instaladas corretamente no seu devido lugar ant

ManUtengao chamar a assisténcia técnica.

Limpeza

Para a limpeza, utilizar um pano humedecido c
detergentes liquidos neutros. Evitar o uso de prod
contendo abrasivh#0 UTILIZE ALCOOL!

SO para alguns produtos:
mo opc¢ao, sera fornecida uma Valvula de Anti-Retorr
os para ser instalada. Se as condicdes de instala
exigirem (se, por exempBp existir qualquer protecgac
Filtro antigordura contra a passagem ac_idental do ar de fora para de
inserir a valvula no alojamento previsto que se encont

Fig. 1 Lo A p .
Capta as particulas de gordura provenientes da cozedura!nterlor da Ligagéo de Saida dotés de instalar o tubo de

O Filtro de gordura deve ser limpo uma vez por més (%%ustao.
detergentes ndo agressivos. O filtro pode ser lavado
manualmente ou na maquina de lavar louca a baixas
temperaturas e cam ciclo breve.

O filtro metdlico para a gordura pode perder cor com as
lavagens na maquina da louga, mas as suas caracteristicas

de filtrac&o néo se alteram.

Para desmontar o filtotigordura puxe o puxador de
libertagdo com mola.

Filtro de carvao activo (s6 para a versao filtrante)

Fig. 2

Retém os odores desagradaveis produzidos durante a
preparacéo de alimentos.

A saturacéo do filtrocdevdo ativadwerifica-se apds um

uso mais ou menos prolongado, em fungdo do tipo de
cozedura e da regularidadiéngseza do filtro de gorduras.

Em todo caso, é necessério substituir o cartucho no maximo a
cada 4 meses.

NAO pode ser lavado ou regenerado.

Retire os filtros de gordura.

Monte os filtros de cobertura do motor.

Certifique-se de que psrnos R do transportador
correspondem aberturas Sdepois, rode no sentido dos
ponteiros do relégio até bloquear.

Para desmontar, siga a ordem inversa.

Monte novamente os filtros de gordura.
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EL -OAHTIEZ ZYNAPMOAOIHZHZ KAI XPHZHZ

AkoloubnaTe auatnpd TIg 08nyieg TOU avapépovral g€
autd TO eyxeIpidio. Aev avalauBavoupe kauia eubivn yia
TUXOV BUOXEPEIES, NMIEG A TTUPKAYIEG TIOU TTPOKAAOUVTaI Kall
TpoépXovIal Omo TV Un  TAPNON Twv  0dnylwv  Tou
avagépovral g€ autd 1o eyxelpidio. O amoppoPnTAPAS EXE
KOTOOKEUOOTEl ylo TNV OTOpPOGNON KATIVWV KOl OTHWV
payeipéuatog Kal £xel oxedlaoTel amOKAEIOTIKA yIa OIKIOKN
xpfion

Znueiwon: Ta media pe TV utroonueiwon "(*)"
aQOPOUV TTPOAIPETIKA €CAPTAUOTA TA OTTOIQ €ival
yia
€¢apTAATA TO OTTOIO OEV TTAPEXOVTAI DWPEAV.

Mpondotroinoeig
e [lpiv  ekTeAéoere  OTTOIANTTIOTE
dladikaagia kabapiopoU 1) guvtipnong,
OTTOOUVOEDTE Tr) OUOKEUR aTT6 TO PEUA,
Byaloviag 10 @I amd TV TIpiCa A
KAEivOVTaG TNV NAEKTPIKK| TTapoXA.
o ['la OAe¢ TIC epyaaies eykataoTaAONS KAl

dlabéaiya povov opIguéva  HOVTEAA R

ouvIAPNONG  XPNnOIUoTIoIEiTE  YavTIa
£pyaaciag.
e H ouokeujl auth pmopel  va

xpnoidotroinBei amd maidid nAikiog 8
ETWV KAl AGvw Kal amd  Atopa  JE
MEIWPEVEG CWUATIKES, aloBnTnpIakéC A
TIVEUHATIKEG  duvatotnTeg 1 EMAEIYN
EUTIEIPIAg Kal yvwang, edv empBAETovTal
N €xouv AGBel odnyiec OXETIKA pE TN
XPAoN TNG GUOKEUNG PE AOQAAr TPOTTO
KOl KAtavoouv Toug  KIvOUvou¢g  TTou
gvéxovral.

* Mnv agrivete pikpad Taidid va mraifouv
HE TN GUOKEUN.

* O kaBapiopdg kar n ouvtipnon oev
TPETIEl  va  TTpayaTOTIoIoUvVTal  ATTo
TTaIdIG Xwpic emiBAeyn.

e Orav oTtov ¥wpo TOU AcITOUPYEi O
aTroPPOPNTAPAS UTTAPXOUV KOl CUCKEUEG
kauong aepiou 1 GMwv  Kaugipwy,
TPETTEl va £Ca0@aAileTal TTAVTA ETTAPKAG

OEPIONAG.
« O amoppopnmpag  TpémEl  va
kaBapiceTal ouaTNUATIKA, 1600
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EOWTEPIKAT 0600 KOl EGWTEPIKA
(TOYAAXIZTON  MIA  ®OPA TON
MHNA), o¢ kd&Be mepiTrwon dwaoTe
peyGAn  mpoooxn  OTIC  0dnyieg
OUVTAPNONG TOU TTAPAVTOG EYXEIPIDIOU.

* H un mpnon Twv KavovIoUWV OXETIKA
HE TOV KABOPIGHO TOU aTToppOPNTAHPA KAl
TNV QVTIKOTAOTOON Kal KaBapiopd Twv
Q@iATpwv  pmopei va  TTPOKAAEDEI
TTUPKAYIEG.

 AmayopeleTal auoTtnpd 10 Jayeipepa
oc QAya (PAauté) kATwW amd TOV
atoppopnTAPa.

* AvTikaTaOoTAOTE TOV AQUTITAPA JOVO HE
idlou TUTTOU AauTmripa BAETE ke@AAaIo
OUVTAPNONG/AVTIKATACTOONG AQUTITAPWY
TOU TTOPOVTOG EYXEIPIDIOU).

H xprion eAeuBepng @AGYaS KataoTpéQel
T QIATPA KOl UTTOPEl VO TTPOKAAEDE
TupKayid, yia autd Ba TpEmel va
amoQeUyeTal.

To tydavioya Tpémel va yiverar uto
ENeyxo €101 WOTE va aTmoPeuxBei QwTIA
a6 utrepBéppavan Aadiou.
MPOEIAOMOIHXH: Otav n povada
€0TIWV  BpiokeTal o€ Aeioupyia, T
TpooBdaciya Wépn TOU ATTOPPOPNTHPA
pTTopEi va eivai {eoTa.

* Mn ouvoEeTE TN GUOKEUT GTO NAEKTPIKO
Oiktuo €av Oev €xel oAokAnpwbei N
eykataoTaon.

 [pémel va mpolvtal mOTa 6Aol o1 I0KUOVTEG TOTTIKOI
KOVOVIOOI yia Ta TEXVIKA PETPa Kl T PETpa aopaAeiag e
EKKEVWONG TWV KATTVWV.

* O aépag Tou amoPaMeTal dev TTPETTEN val KOTEUBUVETAI OE
aywyd TTOU XPNCIUOTIOIEITAI YIa TNV EKKEVWOT KATIVWV TTOU
mapdyovial amd ouoKeuég kadong agpiou ) GAAou €idoug
kagan.

* Mn XPNOIHOTIOIEITE ) PNV OQFAVETE TOV ATTOPPOPNTAPA XWPIG
Aauteg owoTd TomoBeTnpéveg, e¢aitiag evoexduevou KIvaUvou
nAektpoTAngiag.

* Mn xpnoiyoToigite ToTé TOV Omoppo@NTAPa av dev Eival
owoTa ToTroBeTpéVo To PeTaAAIKG TTAEypal

* Mn xpnoipotoieite MOTE Tov amoppogntipa oav miTedo

OTAPIENG, EKTOG av avapEpETal pnTd 0To EYXEIPIDIO.
« XpnaiyotoiaTe pbvo Tig Bideg oTEPEWANG TTOU TTAPEXOVTAI



pe TOo TpoOiGV eykaraoTaong A, av Oev  Tapéxovral,
TrpopnBeuTEiTE TOV OWOTS TUTIO BISWV.

* XpnaolyomoInaTe 10 owatd Péyebog BIdwv, OTwe opietal
oTig Odnyieg eykaraataong.

* 3¢ TepimTwon ap@iBoAiag, cupBoUAEUTEITE QVTITTPOOWTTO
€¢0ua10d0TNUEVO KEVTPO EQUTINPETNONG.

NMPOZOXH!

e Edv n eykarotaon Pidwv  Kal - aTpIyUATWY
otepéwaong dev yivel olu@wva e TIG 0dnyieg, ptopei
va TpokANBoUV KIvEUVOI NAEKTPIKAG PUOEWS.

e No pnv  xpnolJoTolEiTal  WE  TTIPOYPAPMOTIOTH,
XPOVOETPO, Eexwpiatd NAEXEIPIOTAPIO f
omolodATToTE  GAAN  OUCKEUR TIOU  EVEPYOTIOIEITAI
QUTOPATWG.

AuTr n ouokeun @épel afuavan oupewva pe TNV Eupwaik
odnyia 2012/19/EGyeTikd pe Ta ATTOPPITITOPEVA NAEKTPIKA
Kkai nAektpovika egaptiuata (WEEE).

E¢aogaliCovrag 6T1 T0 TP0iGV auTO ammoppiTTeTal owaTd, Ba
BonBraete atnv TPOANWN TBAVA apVNTIKWY ETITITWOEWY Yid
10 TepIBGMov kai v avBpwivn uyeia, ol otoieg Ba
pmopoucav va dnuioupynBolv amméd Tov akatdAAnAo XeIpIouo
auToU TO TIPOIOVTOG WG aTTOPPIHKA.

To oUuBoho mmmm TAVW OTO TPOIOV, i OTA éyypaga TTou
ouvodelouv To TIPOidV, UTIODEIKVUEI GTI QUTH N OUCKEUN gV
pTopei va BewpnBei olkiakd amoppiupa. Avti yia autd Ba
Tpémel va TapadoBei oTo katdAMnAo anueio TeEpIGUANOYG
yia TNV QvOoKUKAWON Twv NAEKTPIKWV Kal  NAEKTPOVIKWV
egaptnuaTwy. H améppiyn Tou TIPETEl va TTPAYUATOTTOIETal
TNpwvTag TV TomkA vopoBeaia yia v O166eon Twv
amoppIUUdaTWY.

Mo o Aemrropepeic  TANPO@OpiEG  OXeTIKA e TNV
emegepyacia, v TePICUMOYA Kal TV avakUkAwan autol
TOU TTPOIOVTOG, TTAPAKAAOUNE ETTIKOIVWVAGTE WE TO OPUABIO
YPAQEiO TNV TOTTIKAG aUTOdI0iKNONG, TNV TOTTIKI GG UTIPETia
QTTOKOUIONG OIKIOKWY ATTOPPIYMATWY i TO KATAOTNHA OTTOU
ayopdoate auTd TO TIPOIGV.

H ouokeur) €xel oxedlaoTei, DOKINOOTE KAl KATOOKEUOOTER
OUPQWVA PE TNV:

va dlampnBei pia kahfj amédoon g peiwong TG ooung.
KaBapiote 10 @iATpo Aitroug 6tav Ba Tpémel va diatnpnBei
wia koA amddoon Tou @iAtpou Aitroug. XpnaidoTioIRaTe
PEYIOTN OIGUETPO TOU GUCTAUATOG TWV CWANVWOEWY TIOU
utrodelkvUETal  OTO  eyXeIpidIo  autd, OUTWG WOTE  Va
BeAtioTomonBei n amédoon kai va ehayioTommoinBei o
86pupog.

Xpnon

O amoppo@nTipag €xEl KATAOKEUAOTEN KATA TETOIO TPOTIO
WOTE va  PTOpPEl va  ¥pnaolygomoinBei  €ite  wg  TUTIOG
amopPOPNONG EEWTEPIKAG EKKEVWONG (UE TEPAYWYO) EITE WG
TUTTOG PIATPAPIOHOTOG ECWTEPIKAG AVAKUKAWONG.

Tomog pe agpaywyod

O amoppoenTipag GEpel aTO TTAVW WEPOG Tou TNV €080 B yia
TNV EKKEVWON KATTIVWV OTO EEWTEPIKG TEPIBGAAAOV (0 TwARvag
e¢aepiopol kal Ta aTnpiyuatd Tou 8ev TapéxovTal).

Mpoooxn! Eav o amoppopntipag eivar e§OTAIGHEVOG pE
@iATpo avBpaka, TOTE AUTO TTPETTEI VO AQaIPEDEi.

Tomog @iATpapioparog

Orav dev uTTapyel duvatdTNTa EKKEVWANG TWV KATIVWY Kall
TWV OTHWVY TOU JAYEIPEUATOS TTPOG TO EEWTEPIKS TTEPIRGANOY,
XpPnalyoToigital n Kamvodoxog TUTTou QIATpapiouaTog
epapuélovTag Tov ekTpotréa F oTnv Kammvodoyo kai éva i
TiepIoadTEPa GiATpa AvBpaka (avaAoya e T YoviEAo OV
KQTOXM 00C), Ol KATIVOI KAl 01 aTHOi aVAKUKAWVOVTal TV
Kougiva péow TG avwtepng axapag H.

Mpoooxn! Edv o amoppo@nthpag Oev TrOpEXETal HE
@iAtTpo GvBpaka, TOTE WPémel va TapayyeABei Kol va
TOTOo0ETNOEI.

Ta povréha Tmou dev £xouv potép avappdenang Aerroupyolv
pévo wg T0TOI agpaywyoU Kal TTpémel va ouvdeBolv Pe dia
e¢wrepIki ouoKeun avappdenang Oev TTapéxetat).

O1 0dnyieg ouvdeong TOpEXOVTal PE TNV TIEPIPEPEIOKN
povada avappdenang.

Eykataotaon
Eik. 3
H_elayiom oméoTaon petagy g emodveiag g Baong

* Aogdkeia: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-31, EN/IIEGrov kai Tou KATWTEPOU PEPOUC TOU  QTTOPPOQNTHQG:

62233.

« Emidoon: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3;

5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 6

ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.

KouCivag dev Tpémel va eival piIkpdTepn Twv 5QAK. otV

IS‘RpiT.[TLUUI'] NAEKTPIKWY  Kouiviv  kal Twv 65K otV
07%@%“(.000 KOUCIVWV UYPOEPIOU f} MIKTWV.

Edv o1 odnyieg eykardoTtaong yia Bdon eoTiwv pe aépio

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR Idpgoizouy pia peyahitepn améatacn, Tpémel va v AGBere

EN/IEC 61000-3-2; EN/IEC 61000MBe3a0tIs yia pia
owoT XpAon oUTwG WaTe va PeIwBoUV o1 TTEPIBAANOVTIKEG
emTTWoelG:  EvepyomoifoTe Tov  amoppogntipd  OTnv
eAayioTn TaxUtnTa 6Tav apXioeTe TO PayEipepa Kal agnoTe
TOV QVapPEVo yia Aiya AeTITé petd To TEAOG TOU JayelpéuaTog.
Autote v TOXUTNTO pOvO  Of  TIEPITITwON  HeyAAng
OUYKEVTPWONG KamvoU kal athoU Kal XPnOIUOTIOIACTE TV
EMITaXuUVOpEVn TaXUTNTA POVO Of OKPAiEG KOTAOTATEIS.
AvTikataoTAoTe TO QIATPO evepyoU GvBpaka 6tav Ba TTPETEI
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uTroyn.

HAekTpikn ouvdean
H 180N Twv KEVIPIKWY aywywv TPETTEl VA QVTIOTOIXEI O€
QUTAV TTOU avaypdageTal OTNV  XAPOAKTNPIOTIKA ETIKETA,
ToTrofeTéVn  OTO EOWTEPIKG Tou amoppognTipa. Edv
TrapéxeTal n mpifa, ouvdETTE TOV ATTOPPOPNTAPA pE TTAPOXN
peduatog  Tou, OUPQWvVA  pE  Toug  TTpOPAeTTOpEVOUG
kavoviopoUg, TIpémel va Ppioketal og Tpoalith {wvn, akoun



Kol YeTd v eykardoTtacn. Edv dev mopéxetal n Tpica
(rpoPAemopevn alvdeon ameubeiag pe To pedpa) i n mpila
Oev  eivar oe TpooBdoiun Cwvn, akdun Kalr PETd TNV
gykardoTaon, €@apudate évav dITOAIKG SIaKOTITN WOTE va
TAnpei Toug Kavoveg acgpaleiog Tou eaopalifouv v
ohokAnpwyévn amooUvdean Tou CUCTAATOS OE TIEPITITWAT
utiéptaong (karnyopiag IIl), cUu@wva e TIG 0dnyieg Kal Toug
KOVOVEG EYKOTAGTATEWS.

MPOEIAOMOIHZH!

TpIv ouvdédeTe T0 gUOTNUA TOU QOTTOPPOPNTAPA HE TNV
nAekTpIKA eykataoTaon kai BeBaiwbeite yia TV owaTr Tou
Aeimoupyia, va eAéyxete TAvToTE €GV TO KaAwdIO OUVOEDNG
eival opBAa povtapiayévo.

EykatagTtoon

O amoppognmpag Tepiéxel Buouata aTepéwong yia va
etaopahiouv TN OTAPIEN TOU  ATTOPPOYNTAPA  GTOUG
TIEPIOTGTEPOUG  TUTIOUG  TolXwpATWV/opopwy. Eival dpwg
avaykaio va auuBouAcuToUpe Evav EIBIKEUPEVO TEXVITN YO va
O1youpeuToUE Yia TNV KATaAANAGTNTa Twv UNIKWY avahoya pe
ToV TUTTO TOU TOIXWHOTOG/0po®rS. To Toixwua/opo@n TRETE
va EIVal OpKETA aVBEKTIKO WOTE va aviéxel 1o Bapog Tou
amoppodnTipa. Mnv €TIKOAGTE TOV OTTOPPOPNTAPA  HE
oIAikévn 1§ e aTOkO aTov Toixo. H  oTepéwan mpémel va
yiverar povo e Ta katdAnAa otnpiypara.

AsiToupyia

O amoppoentipag eivar OTAITUEVOS e TTivaka eAEyxou TTou
éxel T OuvardmTa eAéyxou €mAOYAG TAXUTATWY Kal LE
OI0KOTITN GWTITHOU YIa VO EAEYXEI TO QWTIOUG OTN PAYEIPIKA
Qwvn.

Luvthpnon

KabBapiopog

MNa Tov kaBapioud xpnaipomoiiote AMOKAEIZTIKA éva
uypd Tavi pe oudétepa uypa amopputavtikd.  MHN
XPHZIMONOIEITE EPIAAEIA 'H MEZA KAGAPIZMOY!
Amoguyete ™ xpon  AeiavTikiv  péowv.
XPHZIMOMOIEITE AAKOOA!

MH

®1ATpo yia Ta Arrol

Eik.1

ZuyKpaTei To GWHATISIO AiTTOUG TTOU TTPOEPYOVTaI ATTO TO
payeipepa.

Mpémel va kaBapideTal pia @opd Tov UAva e aTTOPPUTTAVTIKA
TIou dev Xapadouv, eite 0To ¥EPI 1} aTO TAUVTAPIO TIATWY, TO
omoio TpETTEl va puBpIoTEl oe XaunAr Bepuokpaadia kal og
ouvTopo kukho. Me 1o TAUCIMO OTO TAUVTAPIO TATWY, TO
QIATPO yia Ta AT pTTOpEl EAQQPWGS VA XATEI TO XPWHA TOU
aMa auté dev petaBaMAel Tig 1816TTEG QIATPAPITUATOG.

MNa va PyGhete 10 QiATpo yia Ta Aitin TpdPnse v Aaph
QmOCUUTIAOKNAG.
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®1ATpo avBpaka (JOvo yia ToV TUTTO
@IATpapIopaTog) -EIk. 2

ATroppo@d TIG SUCAPEDTEG OOUEG TTOU TTPOEPXOVTAI ATIO
TO payEipepa.

O Kopeaudg Tou evepyou GvBpaka ouvteAeital Aiyo TTOAU ammd
Vv Tapatetapgévn  xpron avéloya pe Ttov T0TIO  TOU
payeIpEUATog Kai TNV ouyvotnTa Kabapiopou Tou GIATpou yia
0 AiTm. € k@B TMePiTITLON €ivar avaykaia n aviikataoTaon
TOU QiATPOU TOUAGYIGTOV KGBE TECOEPIG HIAVEG.

To giAtpo avBpaka umopei va MHN mAuBei i va avavewsei.
AgaipéaTe Ta @iATpa yia Ta AiTmn.

ZuvappohoynaTe Ta giATpa KaAuyng TG pnxavig.
BeBaiwBeite 611 01 WEIpoI R Twv owAnvwaewv avigToi olv
e TIG OTEG S Kal TIEPITTPEWTE OE WPOAOYITKK POPA PEXP!
TeAIkoU pmrAokapioparog f

l'a 1o Eepovdpiopa akohouBraTe Tig 0dnyieg avTibera.
EmavaouvdéoTe Ta @iktpa yia Ta Aitm.

AvTikataoTaon Aaptreg - Eik.1

ATIogUVOEDTE TOV ATTOPPOPNTAPA OTTO TO NAEKTPIKS PeUA.
Mpoeidotoinan! Mpiv akouptAoete TG AapTeg BePaiwdeite
OTI gival KPUEG.

l'a va emEPRETE OTOV XWPO YIA TIG AduTTEG, ByGATE TO KAAUPPA
A. AvtikataoTAaTe Tov kapévo AapTrmipa.

Xpnoiyoroiote povo Aaummipeg LED El4wg 3W.Tia
TIEPIOTOTEPES AeTTITOPEPEIEG, OUpBoUAeuTEITE T0
emaouvamTopevo QuAAGdIo "ILCOS D'tipapiBuntikr Béon
"1d") Ze mepimwon mou 0 QWTIONOG dev Asitoupynaoel,
eAéygTe yia TV owoTh TOTTOBETNON Twv AAPTIWY OTIG BrKEG
TOUG TTIPIV KAAETETE TNV TEXVIK BoriBela.

MONO ot opiouéva mpoidvra:

Q¢ TpoaipeTikd ageooudip, TapéxeTal padi pia BaABida
AviemoTpogng Kamvou. EGv o1 ouvBrikeg eykardoTaong 1o
amairouv (m.x.: éAelyn péowv TpooTaciag evavria oy
TUXaia €i0080 PEUPATWY EPa TG TOV EGWTEPIKO XWPO),
TOTIORETAOTE TV OTNV KATAAANAR €dpal evidg Tou ZuvdEaHou
E¢60ou Aépa TpoTol eykaTOOTACETE TO CWARVA ATTAYWYAS
Karmvou.



SV - Monterings- och bruksanvisningar

Folj noga instruktionerna i denna mandalliverkaren Underhé”/Byte av |ampa nar |aml
frinsager sig allt ansvar for eventuella funktionsfel, ski ra” bytas ut

eller brander som uppstar pd apparaten pa grund av P .
instruktionerna i denna manual inte har respekterats. Flakifapna lagor skadar filtren och |

har tillverkats for utsugning av matos och anga som bildagyg@aka brand och skall darfér undvik
matlagning och ar endast amnad for privat bruk. alla lagen

Obs: Komponenter som ar markta med symbolen (*)" ar. . . ..
sarkilda tillbehdr som endast levereras med vissa modg'aﬂ@‘rtyrkoknmg S_l_(a” skeder u_pp5|kt for
eller extra tillbehdr som ska inforskaffas separat. att undvika att overhettad O|ja fattar e

. . . VARNING: Nar spishallen ar i funk
__Var_n|n__gsfore§kr_|_fte_r . kan tillgangliga dekar flakten hettas
» Gor alltid flakten stromlds innan na

typ av underhallsarbete eller rengdrin ansjut inte apparatill elnatet innan
inleds genom att dnakontakten eller jnstallationen &r helt slutford.

sla av bostadens huvudstrombrytare. . vad betraffar de tekniska foreskrifter och sakerhetsat
e Anvand alltid Sky{q{ajsdskar vid instal- som skall vidtas for avledning av utblasningsluften, sk

lation och underhéllsingrepp. fe(‘jflt'sﬁgliz:r som utfardats av lokala myndigheter |

. ﬁppal’aotefﬁro inte anvandas av barn . uwiasningsiuften far inte ledas in i rokkanal som anvér
fran 8 ars alder eller personer Mmegedning av rékangor som kommer frén apparater
reducerad  rorelseformaga. ller menfesned s gier e e evorste
kapaClteL eller __personer som Sakn%por for att undvikeensir elektriska stotar.
erfarenhet och kdnnedom om apparatenrigkten far aldrig anvandas utan att gallret &ar ke
satillvida inte anvandandet Overvak- "tlft?rg! far ALDRIG anvandas som avstallningsyta or
eller instruktioner ges av erfaren pers@d, ar utryckiigen angivet. 9=y
som ansvarar for sakerheten. * Anvand endast de medlevererade fixeringsskruvarne
 Barn far inte lamnas utan uppsikt fbrlfﬁ}tsk,éff; Skkfuvaf av k%"e'ftntyllf{- 4 enliat foreskiit
forhindra att de leker med apparaten. A siwver med at g enig, et
. Renaérings- och underhalls_lngrepp alicekontoret eller behorig personal.

inte utféras av barn utan uppsikt.

» Lokalen skall vara ordentligt ventileradVARNING!

nar koksflakten anvands tillsammans:* _I det fall sk_ruvar och_ fixerin_gsanordningar
med andra apparater vilka drivs med gas L?Ss;::’lirgsstghhgt dessa instruktioner kan eleki
och andra typer av bransle. « Anvand inte med en separat programmeringse
. F|aktképan ska reng(jras rege|bundet tirll“lgr, fjérrkontroll_ekller nagon annan anordning,
béde invandigt och utvandigt (MINST EN a«veras aulomatisit

GANG | MANADEN), anvisningarnaehna produkt ar markt enligt EG-direktiv 2012/1

instruktionerna  for skotsel mastetraffande elektriskt och eladitranifall (Waste Electrical

i H and Electronic Equipment, WEEE).
emellertid fOUaS' Genom att sdkerstélla en korrekt kassering av denna p

* Om reQ|ema for fe_ngbfing_av ﬂa_ktké-mrz!\r du till att forhindrarietla, negativa konsekvense
samt utbyte och remggrav filtren inte for var miljé och vér halsa, som annars kan bli foljde
observeras kan detta medfora brandrigkedukten inte hanteras p ratt satt.

* Det ar strangt forbjudet att flambera mat

under flakten. Symbolen pad produkten, eller i medfdljand
* Anvand endast den typ av lampor sagkumentation, indikerar att denna produkt inte far beh:
anges i denna handbok i kapiﬂesgm vanligt hushallsavfall. sRaihi stéllet lamnas in pa er
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lamplig uppsamlingsplats férvighing av elektrisk och .

elektronisk utrustning. Produkten maste kasseras enligt It Installation

miljobestammelser for avfallshantering. Fig. 3

For mer information ohantering, atervinning och Minsta tillatna avstand amelkokkarlens stodyta pa
ateranvandning av denna produkt, var god kontakta de lad@ikhéllen och koksflaktes underkant ar 50cm om d
myndigheterna, ortens sophanteringstjanst eller butikenfidédran om en elektrisk spis och 65cm om det &r fraga

produkten inhandlades. gasspis eller kombinerad gashall.
Om spishallens instruktioner anger ett storre avstand
Apparat utformad, testaditheerkad i enlighet med: detta respekteras.
e Sakerhet: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-31, EN""="
62233. Elektrisk anslutning

* Prestanda: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; I1SO 5167-3; Nspanningen skall motsvara spanningen som ange
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 607Qda8kplaten som sitter inne i flakten. Om flakten &r utr
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301. med stickkontakt skall dennatasstill ett uttag som &r
* EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR J4tflligangligt dven efter installationen och som upg
EN/IEC 61000-3-2; EN/IEC 61000-3-3. R&d for en korgaMande foreskrifter. | det fall flakten saknar stickke
anvandning for att minsképailerkan: Satt PA flakten pa (direktanslutning till nateffer om uttaget &r placerat pé e
minsta farten nér du borjar att laga mat och 1&t den varagigtkomlig plats skall en godkand tvapolig strémbi
négra minuter efter att du &r fardig. Oka farten bara omigigthlleras som garanterar en fullkomlig frAnkoppling frar
skulle uppsté mycket rék och &nga och anvénd 6kad fart basamband med overspaskiags Ill, i enlighet med
i extrema fall. Byt ut Kolfiltret(en) vid behov for att bevargnetallationsbestammelserna.

god lukt och effektivitet. Rengdr fettfiltret vid behov for att

bevara fettfiltrets effektivitevand den maximala diametern VARNING!

pa ventilationssytemet som indikeras i denna manualen for . .. s
att forbattra effektiviteten och minimera oljudet Kontrollera innan flaktens krets ansluts med natspanning

den fungerar korrekt och ar korrekt monterad.
Anvandning Montering

Flakten har tillverkats for att anvandas som utsugningsveisi@itan ar utrustad med fixeringspluggar som passar de
med utvéandig evakuering eller som filterversion med in{ﬁggr av vaggar/tak. Detrifer alla handelser nodvandic
atercirkulation. att radfraga en kvalificerad fackimatt forvissa sig om att
Utsugningsversion m_gterialen ar lampade for denoaktuellg typen av véag
Flakten &r utrustad med ett 6vre Iuft@dtappvakuering ~ vaggen/taket skall vara tiligackallfast for att bara upp
av matos utomhus (avledningsror och fixeringsklamif{dftens vikt.

bifogas inte). kti

Varning! Om flédkten &r utrustad med ett koffilter, skall FUNKtioN

detta avlagsnas. Flakten &r utrustad med en mandverpanel med
] ] hastighetskontroll och en strombrytare for spishé
Filterversion be|ysning_

Om en utvandig evakuering am lnfe &r mojlig kan flakten

anvandas sofiiterversionoch en luftavieddfenonteras Underhall

pa skorstenen, samtidigt som ett eller flera kolfilter install

matoset och angorna leds ut i lokalen igen genom det Rengoring

gallret. Anvénd endast en trasa fuktad med neutrala rengdrings
vid rengorindinvand inte nagra verktyg eller instrument

Varning! Om flakten inte &r utrustad med ett kolfilter, skallfsr rengéringent

ett sddant bestdllas och monteras innan flakten kan yndvik produkter som innehller slipANN@&END INTE

séttas i bruk. ALKOHOL!

De modeller som saknar utsugningsmotor fungerar en Fettfilter
som utsugningsversioch skall anslutas till en fristéende}:ig, 1

utsugningsenhet (bifogas icke). Detta suger upp fettpartiklar som bildas i samband me
Anslutningsinstruktionerbiogas med den utvandiga matlagningen.
utbl&senheten. Filtret skall rengdras en gang i manaden, med ett

rengoéringsmedel, for hand eller i diskmaskin, med
temperatur och kort program.

Vid tvatt i diskmaskin kan fettfiltret av metall missfarga:
att detta pa nagot satt paverkar filtrets uppsugningsférm,
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Nar filtret skall monteras ur drar man i handtaget som lo&NMBAST for vissa produkter:

med hjalp av en fjader. Som alternativt tillbehér medféljer, att installera, en

) ) ) Backventil. Om detréidvandigt for installationsvillkoren
Kolfilter (galler endast filterversionen) ex.: avsaknad av skydd mot oavsiktligt luftdrag utifran),
Fig. 2 den i det darfér avsedda utrymmet i Kopplingen for Luftu

Kolfiltret f&ngar upp obehagliga odorer som uppstar i innan du installerar rékavloppsroret.
samband med matlagningen.

Kolfiltret mattas efter en mer eller mindre lang tidsperiod
beroende pé i vilken utstrackning flakten anvéands, pa typen av
matlagning och hur regelbundéttresn rengors. Det ar

under alla handelser nodvandigtsétta kolfilterpatronen

minst var 4 manad.

Filtret kan INTE rengoras eller teranvandas.

Ta ur fettfiltren.

Montera filtren som técker motorn.

Kontrollera atiapparna Ra luftaviedaresammanfaller
medspringorna Svrid avslutningsvis medurs till filtret

blockeras.

Folj instruktionerna i @navordning vid nedmontering.

Sett tillbaka fettfiltren.

Byte av Lampor

Fig. 1

Koppla ur apparaten fran elnatet.

Varning!Kontrollera att lampornaskamat innan ni vidrér

dem.

Avlagsna locket for att gora utrymmet dar lamporna sitter
atkomligt.

Byt ut den skadade lampan.

Anvand endast LED lampor med max 3W-E14. For ytterligare
detaljer konsultera den bifogade broschyren ”"IL COS D”
(alfanumerisk positiba):

| det fall belysningen inte fungerar, kontrollera att lamporna ar
korrekt iskruvade i sitt sé@ib@n ni kontaktar det tekniska
servicekontoret.
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FI - Asennus- ja kayttdohjeet

Noudata kayttoohjetta huolellisestaimistaja ei vastaa huo|to/vaihto-ohjeessa iimoitett
kayttbohjeen noudattamattajattamisesta aiheutune%ihtolamppuja

haitoista, vahingoista tai tuBpaldiuuletin imee savun ja " . . .
héyryn ja se on tarkoitettu ainoastaan kotitalouskayttson, Avotulen kayttd vahingoittaa suodatt

Huomautus:Symbolilla(*) merkityt tarvikkeet ovat vain Ja voi __ai_heUttaa tulipalon, siksi sita
joissakin malleissa mukana diwarusteita tai tarvikkeita, V V u .
valtettava joka tapauksessa

jotka on ostettava erikseen. Ala jata paistumassa olevaa ruol

Turvallisuustietoa grr;)a/mpgg\r/noanatlﬁa, jotta kuumentunut ol

* Ennen minkaan asennustoimenpitegiljom|o: Liesituulettimen esilla ol

aloittamista laite tulee  kytkea iflsaryoivat kuumentua keittotason ké
sahkoverkosta irrottamalla liitantajohto _
katkaisemalla ~ virta  huoneistol Aj5 yhdista laitetta  sahkéverkke

paakytkimesta. . siganenkuin asennus on taysin valmis.
* Kayta kaikkien asennus- ja huoltotoi Qlbudata huolellisesti patkallisiranomaisten antamia

aikana tydkasineité. savunpoiston  teknisia ja turvatoimenpiteitd  kosk
» Yli 8-vuotiaat lapset seka henkil@t?’zgt%(imaéa ei saa johtaa kaasulla tai muilla polttoa
JOIden_ fyysmen, BﬂB_t'[_al mielen terv_eys toimivien laitteiden savunpoistohormiin.

on helkentynyt tal aodl ole tarpeelllsta « Ala kayta liesituuletintalajogpu ei ole paikallaan tai jo:
kokemusta ja tietoa’ saavat kayttaé_ t&tfppuja ei ole asennettu oikiié seurauksena voi olla
Ialtetta' 10S kay'_:toa ValVOtaan tal JOS hejﬂga koskaan kayta tuuletjosm sen verkkoa ei ole
on annettu laitteen turvallista kaytt@&nnettu oikealla tavalla!

koskevat ohjeet ja he ymmartavaruuletinta ei saa KOSKAAMERAtUKipintana, jollei niin

i ole erikseen mainittu.
mahdolliset vaarat. » Kayté vain laitteen mukana tulevia asennukseen tarkoi

° . V_alvo, e_tté- Iapset eivat paésﬂinnitysruuveja, tai hankiaolkésia ruuveja jos ne eivat

leikkimaan laitteella. kuulu varustukseen. o . _

. Lapset eivat saa puhdistaa laitetta -té:'\y"taAs_entlusohjeen_mukalsm oikean pituisia ruuveja

. . L L « Epaselvissa tapauksissa ota yhteys tekniseen tukee

tehda kunnossapito@ipiteitd iIman | astaavaan asiantuntijaan,

valvontaa.

* Huoneisto on aina tuuletettava hyvin, VAROITUS!

kun tuuletinta ké_yteté_é_n yhté_a|ka|sest|- Kiinnitysruuvien jaaittdiden ohjeiden vastainer

kaasulla tai muilla polttoaineilla toimivien asennus voi vaikuttaa sahkéturvallisuuteen.
. * Ala kaytda ohjelmoittélan, ajastimen, erillisen

|a|tte|den kanssa. . . . kaukoséaéatimen tai minka tahansa laitteen kanssa,

* Tuuletin on puhdistettava saanndllisesti aktivoituu automaattisest.

sisd- ja ulkopuolelta (VAHINTAAN . o

a laite on valmistettu EU-direktiivin 2012/19/EC, \
KE_RRAN . KPUK_AUPES_SA)’ nou_d trical and Eleciic Equipment (WEEE)
kuitenkin taméan kayttbohjeen neuvoja.mukaisesti.Havittamalla laits@mmukaisesti kayttaja voi
¢ Tuulettimen puhdistusta ja suodattimggiiista mahdolliset ympraristélle ja ihmisten tervey
vaihtoa ja puhdistusta koskevighj'aliset seuraukset

maaraysten noudattamatta jattaminen voi ﬁ
aiheuttaa tulipalovaaran. Tuotteesta tai tuoteasiakirjoista 16ytyva s kki
e Tuulettimen alla liekittAminen aQimoittaa, etta tuotetta ei saa kasitella talousjatteend ja e
Pl on toimitettava sahkod- ja elektronisten laittei
ehdottomasti kle"etty' kierratyspisteeseen. Laiten havitettdva paikallisten

* Kayta ainoastaan |amppUjeIatteenkésittelysaannbsten mukaisesti. Jos tarvitset lisa
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laitteen kasittelystd, palautuksesta ja kierratyksesta,
yhteys paikalliseen virareseai, jatehuoltoon tai
likkeeseen josta tuote on ostettu.

Sahkoliitanta
Verkon jannitteen on oltava kemauulettimen sisépuolella
olevassa tyyppikilvesséa ilmoitettu jannite. Jos laittees:

Laitteisto suunniteltu, testattu ja valmistettu seuraaJiifjoke: liita tuuletin essaclevien normien mukaisee
standardien mukaisesti: pistorasiaan, joka sijaitsee sellaisessa paikassa, ettd

- Turvallisuus: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-31, ENARZSC® kasiksi myos asennuksen jalkeen. Jos laitteess

62233, pistoketta (suora liitos verkkoon) tai pistoke ei ole sellai

« Suorituskyky: EN/IEC 61591: ISO 5167-1; ISO 5167-3; R%%assa etta siihen paasee kasiksi mybs asennu

5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 607@‘??‘9” kayta normien mukaista kaksinapaista katka

ISO 3741: EN 50564 IEC 62301. olla’ varm|stetaan etta _Ialte_ saadaan 'kokonaan

« EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 1§?Ek°"erk°5ta jos  yljannite  kategoria  on

EN/IEC 61000-3-2; EN/IEC 61000-3-3. Suositukset oikd3gnussaantdjen mukaisesti.

kayttva varten ymparistovaikutusten vahentamiseksi: Kytke

liesikupu padlle miniminopeudelle, kun aloitat kypsentamisenHUOQOMIO!

ja pida sita paalla muutama minuutti kypsennyksen jalkeerkista aina, etta verkkokaapeli on asennettu oikealla

Nosta nopeutta vain, jos tilassa on runsaasti savua tai hoghden kuin yhdistét tuulettimen sahkoverkkoon ja tarkist

ja  kaytd tehostettua/-ja  nopeutta/nopeuksia  vad@ toimii oikein.

erityistarpeessa. iM#a aktiivihiilisuodatin/-suodattimet, kun

haluat sailyttdd hyvén hajujenpoistotehokkuuden. PuhiAsennus

rasvasuodatin/-suodattimet, kun haluat sailytté&d hyVamlettimessa on useimpiin seind- ja kattomalleihin s

rasvansuodatustehokkuuden. Kéyta tassé oppaassa annkiinnitystulpat. On kuitenkin vélttamatonta kutsua asian

kanavointijarjestelman mekipimittaa  tehokkuuden tarkistamaan materiaalienvsopi seina- ja kattomalliin.

parantamiseksi ja melun véahentdmiseksi. Seinan/katon on oltava riittdvan tukeva kestaak:
tuulettimen painon.

Kayttod

Tuuletin on tarkoitettu kéytettavaksi joko imukupuvers 10iminta

ulkoisella poistolla tai suodatinversiona Sisailmaa kierrattdeasituuletin on varusteihjauspaneelilla, josta voidaar
sadatdd imun nopeuksia ja kytked valo, joka vale

Imukupuversio keittotasoa.

Tuuletin on varustettu ylemmalla poistdgikoka kautta

savu poistuu ulos (poistoputkiirjaitysnauhat eivat kuulu Hyolto

varustukseen).

Huomio! Jos tuulettimessa on hiilisuodatin, se on Pyhdistus

poistettava. Puhdistusta varten kaSINOMAAMeutraaleihin
Suodatinversio pesuaineisiin kostutettua lifla& KAYTA

Jos savua ja hoyrya ei @adullista poistaa ulos, voidaan PUHDISTUKSESSA TYOKALUJA TAI VALINEITA!
tuuletinta kayttasuodatinversionaasentamalla hormiin  Valta hankaavien tuotteiden ka&ttBaKAYTA
ilmanohjaiR seka yksi tai useambiilisuodattimia (mallista ALKOHOLIA!

riippuen), savu ja hoyry kigvit keittiodn ylemman verkon

Hlavitse. Rasvasuodatin

Kuva 1
Huomio! Jos tuulettimessa ei ole hiilisuodatinta, se on Se pidattéda ruuanlastia syntyvat rasvahiukkaset.
tilattava ja asennettava ennen tuulettimen kayttoa. Rasvasuodatin ~ on puhdistettava kerran kuukaud

miedolla pesuaineella, kasin tai astianpesukone
llman imumoottoria toimivat mallit toimivat ainoastadhaisella lampétilalllyfeella pesuohjelmalla.
imukupuversiona ja ne on yhdistettava keskusikuulin ( Metallinen rasvasuodatin voi haalistua astianpesukone

varustuksegn mutta tdma ei vaikuta sevdatustehoon millaan tavallla.
Liitdntéohjeet tulevat lisalaitteen mukana. Rasvasuodatin irrotetaan vetamalla jousikahvasta.
Asennus

Kuva 3

Lieden Kkeittotason tukipinnakeifiétuulettimen alimman
osan valinen minimietaisyysolteva véhintdan 50cm
séhkdliesien osalta ja 65cm kaasu- ja sekaliesien osalta.

Jos kaasulieden kayttdohjeissa vaaditaan suurempi etaisyys,
on se otettava huomioon.
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Hiilisuodatin (ainoastaan suodatinversiossa)

Kuva 2

Imee ruoanlaitosta aiheuét epamiellyttavat hajut.
Hiilisuodattimerkyllastys tapahtuu pidemman kayton jalkeen
riippuen keittidtyypista ja rasvasuodattimen
puhdistustineydestd. Joka tapauksessa suodatin on
vaihdettava vahintaan neljan kuukauden vélein.

Sita El voi pestéa eika kayttaa uudestaan

Irrota rasvasuodatin.

Laita suodattimet moottorin paalle.

Tarkista ettd kuljettimessa olevatRpaitataukkojen S
kohdalla, kierra lopuksi ne kiinni myotapaivaan tai
Purkaminen tapahtuu painvastaisessa jarjestyksessa.

Laita rasvasuodattimieaisin paikoilleen.

Lamppujen vaihto

Kuva 1

Irrota laite séhkdverkosta.

Huomio!Tarkista ettd lamput eivat ole kuumia ennen kuin
kosket niihin.

Poista kangijotta paaset kasitteleméaan lamppuja.

Vaihda vaurioitunut lamppu.

Kayta ainoastaan LED-lamppuja, joiden teho on enintdan 3 W
ja joiden kanta on E14.

Jos haluat lisatietoja, lue liitteend oleva lehtinen "ILCOS D"
(aakkosnumeerinen sijainfiadih "

Jos valaistus ei toimi, tarkista ettd lamput on asennettu oikein
paikoilleen ennen kuin otat yhteytté tekniseen tukeen.

El kaikissa tuotteissa

Savujen vastaventtiili toimitetaan lisdvarusteena. Jos
asennusolosuhteet edellyttavat sen kayttda (esimerkiksi siina
tapauksessa, ettd puuttuu  suojaus  ulkopuolisten
ilmavirtausten sisdan paaswnalta), vastaventtiili on
asennettava paikoilleen ilmanpoistoliittimen sisélle ennen
savujen poistoputken asentamista.
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NO - Instrukser for montering og bruk

Instruksjonene i denne handboken mé felges neye.mat under hetten.

Produsenten fraskriver seg ethvert ansvar for eventuelle yyie
skader eller brann pa apparatet som skyldes at BrUK kun samme type Iyspaere S

bruksanvisningen i denne handbidkehar blitt overholdt. INAikeres i avsnittet vedlikehold/utby
Ventilatoren er ment for avtrekk av rgyk og damp & |yspa3re i oem Vei|edningen nal

matlaging og er kun til husholdningsbruk.
Merknad:Bestanddeler som erkeemed "(*)" er enten Iyspaeren skal byttes ut.

ekstrautstyr som kun leveres sammen med enkelte modgﬂre flammer kan Skage filtrene
eller deler som ma kjgpes i tillegg. medfgre brann 0g ma derfor al

unngas.
Advarsel Frityrsteking ma overvakes for & unnc

* For det utferes et hvilket som helggen blir for varm og antennes.
vedlikehold eller rengjering ma hettgER OPPMERKSOM: Hette
kobles fra strammen, enten ved & drasiifjengelige delé@an bli varme nar
stopselet eller ved a kutte strammerkdketoppen er i drift.

hele huset. * Ikke kobl apparatet til stremnettet
* Bruk a"tld arbehanst(er under heleinsta”asjonen er helt ferd|g
mstaIIaSJonen 0g nar det utf@resvar det gjelder tekniske mal og sikkerhet for raykuttal
vedlikehold. ngye alle lokale forskrifter og regler.

. s+ Oopsugd luft ma ikke fgres inn i et rgr som benyttes
Dette apparatet kan benyttes av b%@i for apparater med gassinning eller annen brensel.

fra 8 ér Og OP_DO\BZQ' av peI’SOHEY_ med . Ikke bruk hetten uten lyspaere eller med feilmontert lys
svekkede fysiske, fglelsesmessige eHenit fim]es fare fo(rj?lelktriske stat.

ruk hetten med feilmontert rist!
ment.ale egenskaper, el!er manglepmgen ma ALDRI brukes som stgtteflate, med mindre d
erfaring og kjennskap, hvis de overvakgSueiig indikert.
eller hvis de er Op[]miéré ta apparateti » Bruk kun de festeskruene som leveres sammen

bruk pé en sikker méte og er informanRaratet for & utfere installasjonen eller, hvis de
utleveres, kjgp riktige skruer.

om tilhzrerlde farer. . « Bruk riktig lengde &kruene som er oppfert i
 Pass pa at barn ikke leker meeéktaliasjonsveiledningen.
apparatet. » Vennligst ta kontakt med et autorisert servicesenter

. Rengjzring 0g vedlikehold mé ik@endekvalifisertpersonellhvismaneritvil.

utferes av barn, med mindre d‘AV/EROPPMERKSOM!

overvakes. o . . . * Manglende installasjoskauer og festeanordninger
* Rommet ma veere tilstrekkelig ventilert i samsvar med disse instruksjonene kan fare
hvis hetten anvendes sammen med (Ialiilém;!tjekfetli:jesfhéler tinseparat fiernkontroll eller
andre apparater som forbrenner gass andretyperanordnir%geradcﬂueresautomatisk.
eller annet brensel.

e Hetten ma rengjares ofte badeette apparatet er merket i konformitet med EU-dire
: ; ; /19/EC, Waste Electrical and Electronic Equip
Innvendlg 09 Utvendlg (MI.NST EN.GA EE). Ved & forsikre seg om at dette produktet kas
I MANED), ta hen§yn til |nf0rmasjone‘5}8&riﬁsmessig, bidrarkéren med & forebygge mulig
skrevet i bruksamitgy og vedlikehold negative milig- og helsekonsekvenser.

handbok. o

.. M.ang.lende overhokelels rengjzr_lngs Symbole mmm pa produktet eller p& papirer som falger n
|nd|k_aSJon _Samt som _erStatmng er at dette produktet ikke ma behandles som v
rengjer av filter kan fgre til brann fare. husholdningsavfall, men m& leveres til et e
e Det er strengt forbudt é_ |age ﬂamb@?ﬂvinningssenterfor edédadg elektronisk avfall. Produkte
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ma kasseres i henhold til lokale normer for kassering av avfall .

For videre informasjon behandling, gjenvinning og InstaIIaSJon

resirkulering av dette produktet kan du kontakte egnet Idkglt3

kontor, renovasjonskontoret for husholdningsavfall elfémimumsavstanden mellom koketoppen og undersid

butikken hvor du kjgpte produktet. kigkkenventilatoren ma ikke veere pa mindre enn 50c
det gjelder elektriske kalteplog 65cm nar det gjelde

Apparatet er utformet, testet og produsert i henhold til:  gassbluss og kombinerte koketopper.

* Sikkerhet: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-31, ENfIfe@&som bruksanvisningenefogasskokeapparat opererel

62233. med en stgrre avstand, ma denne overholdes.

« Kapasitet: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; '™

5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 607 Elektrisk tilslutning

ISO 3741; EN 50564; IEC 62301. Nettspenningen ma veere i samsvar med den elek

* Elektromagnetisk kompatildMC: EN 55014-1; CISPR spenningen som angis pa typeskiltet inne i ventilatoren

14-1; EN 55014-2; CISPR;IBN/IEC 61000-3-2; EN/IEC det falger med stapsel, kobles ventilatoren til en

61000-3-3. tilgjengelig stikkontakt sorgodkjent i henhold til gjeldend

Forslag til riktig bruk for & ezdusiligpavirkning: Skru PA normer. Stikkontakten m& veere lett tilgjengelig ogs&

ventilatorhetten pa minimum hastighet nar du stanii@stallasjonen. Hvis det ikke falger med stgpsel (di

matlagingen og |& den holdes i gang i noen minutter ett&foBfing til stramnettet), eller stikkontakten selv

matlagingen er ferdig. @k hastigheten kun ved store mengdedllasjonen ikke er lett tilgjengelig, m& man sette |

rgyk og damp og bruk boost-hastighet(er) kun i ekstrejpékjent topolet bryter sorantgner fullstendig frakobling

situasjoner.  Skift ut kelifihdr det er ngdvendig for & fra strgmnettet i situasjonene som oppstar i kateg

opprettholde optimal effektivitet for odgrreduksjon. Rengj@fspenning lll, i henliilastallasjonsreglene.

fettfilter nar det er nadvendig for & opprettholde optimal

effektivitet for fettfilter.  Bruk maksimum diameter péoMERKI

kanalsystemet som er angitt i denne bruksanvisningen for a kobl i K i
optimalisere effektivitet og minimere stay. For man kobler ventilatorens strgmkrets til stramnett

fastslar at alt fungerer korrekt, ma man alltid kontrolle
Bruksmate stromledningen er korrekt montert.

Ventilatorhetten er laget for & brukes med direkte avtreki Mbntering

avtrekksluften fgres ut i friluft, eller med reSirkmeringV%‘ﬁtilatorhetten er utstyrt med festeplugger som passel
avtrekksluften. fleste vegger/tak. Allikevel er det ngdvendig & la en kva
Direkte avtrekk tekniker kontrol_lere for é'forsikre deg om at diss? mater
Ventilatorhetten er utstyrt med en gvre luBaadere ~ ©9Ner seg til din vegg/ditt tak. Veggen/taket ma veere
avtrekksluften ut i friluft (avtrekksrer og festeband er MR Uil @ tale ventilatorhettens vekt.

medlevert). Ksi
Merk! Dersom ventilatorhetteruestyrt med kullfilter ma Fun sjon ) )
dette fiernes. Viften er utstyrt med etrkpanel med viftehastighetsval

og en lysbryter for & kontrollere kokeomradets lys.
Filtrerende funksjon
Nar man ikke har mulighet til & fere reyk og damperVedlikehold
matlaging ut i friluft, kan man bruke ventilatorhette
filtrerende funksjonved & montere deflektoferpa Rengjgring
skorsteinen og sette pé ett eller flere karbonfiltre (etter hivaengjaring skal #@iNbenyttes en klut fuktet med e
slags modell man har). Slik vil rayk og damper resirkuleiggralt rengjeringsmiddERKT@Y ELLER APPARATEF
giennom den gvre riskefor luften slippes ut i kjgkkenet SKAL IKKE BRUKES TIL RENGJZRING!
igien Unnga bruk av slipende eller etsende prauk@HOL
SKAL IKKE BRUKES!
Merk! Dersom ventilatorhetten ikke er utstyrt med

kullfilter, ma dette bestilles og monteres far bruk. Fettfilteret

Fig. 1
Modellene uten sugemotor fungerer kun med direkte avtFeliger kokefettpartikler.
og ma kobles til en eksentrisk sugekkdené¢dlevirt Fettfilteret ma rengjeresgang i maneden uteruk av
Instruksjonene for tilkobling leveres sammen med deygressive rengjgamidler, for hand eller i oppvaskmasl
eksentriske sugeenheten. ved lav temperatur og med kort syklus.

Ved vask i oppvaskmaskin kan fettfilteret i metall miste f
men dets filterkarakté&kisti endres absolutt ikke.
For & demontere fettfilteret ma man dra i fizerhandtaket.
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Kullfilter (kun med resirkulering av luften)

Fig. 2

Holder tilbake ubehagelige lukter fra matlaging.
Kullfilteretma skiftes ut hvem#ined ved middels bruk av
ventilatoren, og oftere hvis ventilatoren brukes mye.
Det kan IKKE vaskes eller benyttes om igjen

Ta vekk fettfiltrene.

Monter filtrene sa de dekker motoren.

Kontroller atoltene Rpa filtergitteret korrisponderer med
hullene Svri sa etter klokken helt til gitteret er blokkert.
Ga frem i motsatt rekkefglge for & demontere filtrene.
Sett pa plass fettfiltrene.

Utskifting av lyspeerer

Fig. 1

Koble ventilatoren fra stremnettet.

Merk!Forsikre deg om at lyspaeren er kald fgr du tar i den.
For & fa tilgang til lamperommet ma man ta vekiddekselet
Skift ut den defekte lampen.

Bruk utelukkende E14 3WD-lamper. For ytterligere

informasjon henvises det til brosjyren "ILCOS D"

(alfanumerisk posisjbati):

Dersom belysningen ikke skulle virke, kontroller at lyspaerene
er satt korrekt pa plass fgr du henvender deg til teknisk

assistanse.

BARE i noen produkter:

Som ekstrautstyr fglger det med en tilbakeslagsventil for rayk.
Dersom installasjonsforholdene skulle gjere det ngdvendig a

bruke denne (f.

eks. om det mangler beskyttelse mot utilsiktet innsig av luft
som kommer utenifra), montere ventilen pa den dertil
beregnede plassen inne i koblingen for Iuftutslipp for

utslippsraret for rgyk installeres.
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DA - Bruger- og monteringsvejledning

Overhold venligst alle instruktioner i denne vejledning Mang|ende overholdelf emhaettens

Fabrikanten frasiger sig ethvert ansvar for eventuelle feil ; ; -
skader eller brande forarsaget af apparatet, men afled gzrlngsforskrlfter 09 af filtrer

manglende overholdelse atikismerne i denne vejledning. UASKIftning og rengaring medfarer
Emheetten er beregnet til udsugning af rag og dampfilr brand. Det er strengt forbudt

madlavning, og ma kun benyttes til almindelig husholdningt“berede mad ward ében ild under
Bemeerk: Dele, der er markeret med symbolet "(*)", er

ekstraudstyr, der kun findes pa visse modeller eller i@mhaetten.

medfglgende dele, som kan kebes separat. * Ved udskiftning af peeren ma du
anvendes den type lyspeere, der
Advarsler angivet i afsnittet on

g
* For deres foretages nogen form i@sdligeholdelse/udskiftning af peere
indgreb i forbindelse med rengering @8nne manual.
vedligeholdelse skal forbindelsen @lug af aben ild er skadeligt for filtr

stramforsyningen afleyved at treekke og kan medfere en brand, og det ¢
stikket ud eller ved at slukke for bong%for for enhver pris undgés_

hovedafbryder. _ Friturestegning skal udfgres un
« For indgreb i forbindelse megyervagning for at undgd, at ol
installation Og Ved||96h0|d6|se skal dﬁferophedes og anteendes.

bruges arbejdshandsker. PAS PA!I Nar kogepladen brug, kan

« Apparatet ma kun anvendes af b@fnheettens tilgeengeldele blive meget
under 8 ar eller af personer med nedsgii{gme.

fysiske eller mentale evner, eller sam Apparatet ma& ikke tilslutte
ikke har den ngdvendige erfaring @ggmforsyningen, for installationen
kendskab til det, hvis de er under opsyait fuldfart.

eller safremt de har modtaget OeHvad angér de anviste skknbg sikkerhedsmaessige
ngdvendige anvisninger til sikker brugodpldsregler til udlednaigrag, skal du omhyggeligt

erholde de lokalendigheders forskrifter.
apparatet 09 kender de derme- en udsugede luft ma ikke tilfgres en skakt, der bru

forbundne risici. _ _ udledning af rgg fra forbrageepparater, der fungerer me
* Det er ngdvendigt at holde gje med g@&teller andre braendstoffer.

i » Du ma ikke bruge eller efterlade emhaetten uden ki
bgrnene ikke Ieger med opladeren. onterede paerer for at undga en risiko for elektrisk st@c

* Rengﬂring 0og Ved”gehO'de'SG mé iK g aldrig emhaetten uden en korrekt monteret rist!
udfares af bagrn uden opsyn. + Emhettens overflade ma ALDRIG anvendes
e Lokalet skal veere udstyret m etningsplade, med mindre dette er udtrykkeligt angiv
. . g . * Brug kun de medfglgende fastspaendingsskruer til proc
tIIStraEkke“g ver_m!atlon, hvis emhaenl@rréindelse med installationen eller — safremt de
bruges samtldlg med andrenedfalger — skal du indkebe den korrekte type skruer.
forbreendingsapparatet , der drives af '%t%lrlggt:’ionzl\(/retigdni?]; e:o"ekt leengde, som  anfert
eller andre breendstoffer. s | tvivistilfelde bgr du kéntakte dit autoriserede service
* Emheetten skalo renggres med hyppige en kvalificeret tekniker.

mellemrum, bade indvendigt o

g
udvendigt (MINDST EN GANG OM ADVARSEL!

MANEDEN) e Hvis der ikke monteres de skruer ¢
' . fastspaendingsanordninggam angivet i disse
¢ O_ver_hold undeHeaomstaendlghede_r anvisninger, kan der opstiko for elektriske
anvisningerne | problemer.
vedligeholde®esjledningen. + Brug ikke sammen med en programmeringser
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timer, separat fiernditig eller andre enheder, der H.
aktiveres automatisk.

Pas pa! Hvis emheetten ikke er udstyret med kulfilter, sk
Dette apparat er meerket i overensstemmelse med dette filter bestilles og installeres far brug.
Europeeiske Direktiv 2012/19/EC, Waste Electrical and
Electronic Equipment (WEEE). Modellerne uden udsugningsmfungerer kun i den
Elektrisk og elektronisk tywdsindeholder materiale, sugende udgave og skal tilsluttes til en ydre udsugnings
komponenter og stoffer, der kan veere skadelige (ke leverpt
menneskers sundhed og for ntilygekasseret elektrisk og Vejledningen til tilslutning leveres sammen med den pe
elektronisk udstyr ikke handteres korrekt. udsugningsenhed.
Elektrisk og elektronisk udstynzerket med nedenstaende .

Installering

Fig. 3
overkrydsede skraldespimmmm. Den symboliserer, at Minimumsafstanden mellem kogegrejets stgtteoverflac
elektrisk og elektronisk udiskgr ma bortskaffes sammen komfuret og den nederste del af emhaetten ma ikke
med usorteret husholdningsaffald, men indsamles saerskiltinder 50cm ved elektrishgeplader, og ikke under 65cn
Alle kommuner har etablémeilsamlingsordninger, hvor ved gasblus eller komfurer med b&de gasblus og elek
elektrisk og elektronisk udsais gean afleveres af borgerne kogeplader.
pa genbrugsstationer og andranitidgssteder eller bliver Hvis gaskomfurets vejledning angiver en stgrre afstanc
afhentet direkte fra hushuj@nne. Neermere information dette overholdes.
kan fas hos kommunens tekniske forvaltning.

Elektrisk tilslutning

Produktet er designet, testgtroduceret i henhold til: Netspzendingen skal svare til spaendingen vist pa type
» Sikkerhed: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-31, EN/lE&nt i emhaetten. Hvis emheetten er udstyret med e
62233. skal emheetten tilsluttes en let tilgeengelig stikkontakt, d

» Kapacitet: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; th@rensstemmelse med de geeldende standar
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 607@®Bti&kontakten skal ogsd veere let tilgeengelig ¢
ISO 3741; EN 50564, IEC 62301. installeringen. Hvis emhaetten ikke er udstyret med e
*« EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR J@éig:kte tilslutning til elnettiég), levis stikket ikke findes i e
EN/IEC 61000-3-2; EN/IEC 61000-3-3. Forslag til koroektade, der ogsa er let tilgeengeligt efter installeringer
anvendelse til reducering afbeidigtning: Indsti ON p& der monteres en topolet aékpntakt i overensstemmelse
emhzettens laveste hastighed, nar du begynder at lave mad standarderne, der sgrgeidaffuydelse fra elnettet i
og sluk den farst et par minutter efter endt madlavniiieelde af forhold iempaendingskategori Ill, og |
Forhgj kun hastigheden ved meget rag og damp. Anvendokenensstemmelse med reglerekekiriske installationer.
boost hastigheden i tilfeelde, hvor det er ngdvendigt. Udskift

kuffilteret/kulfiltrene, naredehgdvendigt for at bibeholde OBS!

udsugningseffekéitén. Rens fedtfétéiedtfiltrene, nar det ;
er ngdvendigt for at bibeholde filtereffektiviteten. Anven
starste kabelsystemdiameter til optimering af eﬁektiviteteﬁgg
til minimering af stajen.

dUa‘l ersgg altid, at netkabldil@ret monteret rigtigt, far
zettens kredslgb tilsluttsgrimgsnettet og der udfares
ol af korrekt funktion.

Montering
Brug Emhaetten er udstyret meddasgs-murplugs, der passel
Emheetten er udviklet til brug i den sugende udgave miede fleste veegge/lofter. Det er dog ngdvendigt at rads
ekstern udledning eller i den filtrerende udgave med ingignmed en kvalificeret teknikat &ikre, at materialerne er
recirkulation. egnet og passer til vaegtypen/lofttypen. Veeggen/loftet

veere tilstreekkelig robust til at beere emheettens vaegt.
Sugende udgave

Emheetten er udstyret med en luftudgang ®rdoiven Funktion
udledning af rgg udenfoeduithgsrer og fastgaringsband er
ikke leveret).

Pas pa! Hvis emhzetten er udstyret med kulfilter, skal
dette filter fiernes.

Filtrerende udgave

Hvis det ikke er muligede rgg og damp fra madlavningen
udenfor, kan man anvende emheetten filtdeande
udgaveved at montere deflektdfgpd skorstenen, og et
eller flere kulfiltre (pa grundlag af den kgbte model); reg og
damp recirkuleres derefter i kakkenet gennem den gverste rist

Emheetten er udstyret mesegeningspanel med mulighec
for regulering af sugestyrken og lys til oplysning
kogeomrédet.
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KUN for visse produkter:

Vedligeholdelse Som ekstratilbehgr, leveres en medfglgende kontrave
] ragene. Hvis udsugningstilstandene kraever det (f.e
Renggring tilfeelde af manglende beskyttelsesanordninger mod uti

Ved rengering ma& d#PELUKKEND&nvendes en klud tilbagegang af udvendige luftstremninger), skal den ind
fugtet med neutrale, midgwringsmidler i flydende form. det relevante saede indvendigt i luftudstreningskoblinge
ANVEND IKKE VARKT@J ELLER ANDET UDSTYR Tdgudstgdningsraret installeres.

RENGO@RING.

Undgéd brug af produkter indeholdende slitieBENNar

ALDRIG SPRIT!

Fedtfilter

Fig. 1

Tilbageholder de fedtpartikler, der dannes under
tilberedning af mad.

Fedftfilteret skal renggres én gang om méneden med milde
renggringsmidler; filteeat &gsa vaskes i opvaskemaskine
ved lav temperatur og pa et kort opvaskeprogram.

Ved vask i opvaskemaskinen kan metal-fedtfilteret blive
misfarvet, men dette vil ikke have negativ indflydelse pa dets
filtrerende egenskaber.

Treek i fiederhandtaget for at afmontere fedftfilteret.

Kulfilter (kun den filtrerende udgave)

Fig. 2

Filteret opfanger lugt fra madlavning.

Kulfilteretskal udskiftes hver 4. Maned, hvis emheaetten ikke
benyttes intensivt, eller oftere.

Kulfilteret kan IKKE vaskes eller genanvendes.

Fjern fedftfiltrene.

Montér filtrene til deekning af motoren.

Undersgg aornene Ra Iuftlederen svareslidserne S

og drej derefter med uret, indtil der blokeres.

Ved afmontering bedes man fglge modsatte fremgangsmade.
Seet fedtfiltrene pa plads igen.

Udskiftning af lyspaererne

Fig. 1

Afbryd apparafe el-nettet.

Pas paBarg for at paerernéeide for de bergres.

Fjern skaermdyfor at fa adgang til rummet med paererne.
Udskift den beskadigede lampe.

Anvend udelukkende lamper med lysdiode pa hgjst 3W-E14.
For yderligere detaljer, se det vedlagte blad "ILCOS D"
(alfanumerisk positiba').

Hvis belysningen ikke fungerer, skal man kontrollere, at
lampen er korrekt indsat i fatningen, fer der rettes
henvendelse til et servicecenter.
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PL - Instrukcja mor#iai obdugi

Przy przeprowadzaniu instalacji adeenia naley na|e'y bezwz@jnie przestrz&'ga

posepowa& wedug wskazéwek podanych w niniejszej 4 ;
instrukcji. Producent uchyla e si od  wszelkiej wskazowek zawartych W instrul

odpowiedziakm za uszkodzenia wenila skutek instalacji konserwac_ji- Nieprzestrzeganie ~za
niezgodnej z informacjami podamymmiejszej instrukcji. CzySzcCzenla okapu oraz wymiany
Okap ®rzy do zasysania oparéw kuchennych i jes&zyszczenia f”tl’éW imcspowodou’va

przeznaczonyfagznie doaytku domowego. rvzvko owstaniaiml
NB.: Elementy oznaczone symbg{&fn sa dodatkowymi A .

akcesoriami dostarczonyno #ylkiektorymi modelami lub Jest S_UfOVYQ Za.‘br(?nlon
oddzielnymi elementami, ktGreanzakugpi przygotowywanle ﬂQEN Z hmlenlem
. pod okapem.
Ostrzeenia . « Aby wymiénilampk nalgy wyé
« Przed kalym rozpoeziem wygcznie ten rodzaj lampki, ktéryt zo:
czyszczenia lub konserwacji zynalewskazany w rozdzial

odaczyt okap od zasilania elektrycznegkonserwacja/wymiana lampki w niniej

poprzez wygnecie wtyczki lub instrukciji.

odaczenie igwnego  bezpiecznika Uzywanie wolnego fomienia  jest

pomieszczenia. szkodliwe dla filtrow tengpowodowa

» W trakcie wykonywania wszystkich pragary, dlatego najetego unikaw

instalacyjnych i konserwacyjnycty nal&azdym przypadku.

wyw& rekawice robocze. Smdaenie musi bywykonywane pod

« Uradzenie nie by wywane przez kontr@, aby unilgé zapalenia esi

dzieci w wieku nigsaym i 8 lat oraz  rozgrzanego oleju.

osoby o ograniczonej zdoirfzycznej, UWAGA: Kiedy powierzchnia

czuciowej  lub  psychicznej lulgotowania jestaezona dospne cegsci

pozbawione §lwiadczenia czy okapu m@gsh rozgrza

niezkdnej wiedzy, pod warunkism, e« Nie pddcz& urgdzenia do sieci

pozostan pod nadzorem lub zogtan elektrycznej dopoki instalacja |

poinstruowane o bezpieczriywanmiu  zostanie deowicie zakozona.

uradzenia i Zrozumgiej - Jéli chodzi o normy techniczne i bezsisezektorych

niebezpiecz'letwa Z nim zxgz'ane. naley przes_trzegapodc’zas wydalania (_)pa}r()WiynaIe
L . ot . rygorystycznie przestréegaasad przewidzianych w

Dzieci p0W|nnbew|nowane1 aby nie regulaminietasciwych organéw lokalnych.

baV\I'y SQ uradzeniem. + Zasysane powietrze nigentiy przekazane do k&na

» Czyszczenie | konserwacja mie moieanos oo bt e pan,

by: Wkonywana . Przez dZ|eCtJ r?ie naksy Lptywat a?ﬂ pozostaWia))/kapFl)J po‘zbawionego

pozostaW|one bez Oplekl. poprawnie zamontowanych lampelqzkuzwimdiwdgci

. Pomieszczenie, w ktGryrrpordenia pdem.

zainstalowany jest okap powinr]'QNigdy niezyw& okapu bez poprawnie zamontowan

Y . . S atkil
posiadé odpowiedniwentylagj kiedy . okap nie me bg NIGDY aywany, jakolgszczyzna
jest on wywany jedno('gﬁe Z innymi oparcia, o ile nie ztsta wyiaie wskazane.

; i i H Naley wywa do instalacji lagzniesrub mocagych
uradzenlaml ZaS”anyml gazem Iugdacych na wypasaniu z produktem |udhi jeh nie ma na

innymi pallwaml i wyposzeniu, zakupwasciwy rodzajub.
i Okap pOWII’]IenCL'[;@StO czyszczony - Wywa ér_ub 0 c_)dpowie_(_iniejgn%ci, ktére gs opisane w
zarbwno wewetnznie jak i na zegta ~ Przewoedniku do instalac . ,

« W razie atpliwéci, skontaktowase z odngnym
(PRZYNAJMNlEJ RAZ NA Wl autoryzowanym centrumtugbslub z wykwalifikowanym
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personelem.

A UWAGA!

* Niezainstalowani@ub i umdzed mocucych
zgodnie z instrukepae spowodowazagréenia
natury elektrycznej.

e Nie stosowa w péaczeniu z oddzielnym
programatorem, timeremglnym sterowaniem lub
kazdym innym wadzeniem, ktére uaktywnig@ si
automatycznie.

Niniejsze  wgdzenie posiada oznaczenia zgodnie
z DyrektygvUnijg 2012/19/EC w sprawigytago Sspetu
elektrycznego i elektronicznego (WEEE).

Zapewniag prawidwe mowanie niniejszega@deenia,
przyczynise Paistwo do ograniczenia ryzykepigsia
negatywnego Wywu produktu dedowisko i zdrowie ludzi,
ktére mdgby zaistniew przypadku ntedeiwej utylizacji
uradzenia.

Symbo na urgdzeniu lub opakowaniu oznaeza,
tego produktu nie zm@ traktovéajak innych odpadow
komunalnych. Nale@ddéa go do t&ciwego punktu zbiorki i
recyklingu spitpw elektrycznych i elektronicznych.
Wasciwa utylizacja tomowanie pomaga w eliminacji
niekorzystnego tywpu mowanych adzél na
Srodowisko oraz zdrowie. Aby uzgzkaedowe dane
dotycace maliwagci recyklingu niniejszegoadzenia,
naley skontaktowasg z lokalnym wdem miasta,
siwzbami oczyszczania miasta lub sklepem, w ktérym pro
zostazakupiony.

Uradzenie zodta zaprojektowane, przetestowane i
wyprodukowane zgodnie zaggtymi warunkami:

Obduga

Urgadzenie nma uywa& jako wys (odprowadzanie
opar6w na zemirz) Rdz jako podhaniacz (oparygs
filtrowane i odprowadzane z powrotem do pomieszczeni

Okap pracary jako wyag

Okap jest zaopatrzony vécieyj powietrza gérBedo
odprowadzania oparéw ha atew(rura odprowadgea; i
obejmy moagg nie stanamivyposzenia okapu).
Uwaga! Jeeli okap jest wypozany we wiad veglowy,
naley go usuggé.

Wersja filtrigca

W przypadku, gdy nie jestliw® odprowadzanie oparéw
kuchennych na zegvn, okap mae by wywany wversji
filtrujacej po zamontowaniu deflektérana kanale
odprowadzgym i jednego lulzeej filtrow eglowych (w
zalgndsci od posiadanego modelu), oparyosownie
wprowadzane do kuchni pcépiz@jrzez gégkratk H.
Uwaga! Jeeli okap nie jest wypasany we wiad
weglowy, naley go zamowi i zamontow@ przed
przysgpieniem do zywania okapu.

Modele okapéw, ktére nie posiadagntylatora
wycagowego, funkcjanujyacznie jako wggii musz bye
pdaczone z ugdzeniem wggowym (nie zawartym w
wyposzeniu).

Wskazéwki dotgce poldczenia & dostarczane razem z
zewetrznym ugzizeniem wggowym.

Instalacja okapu
Rys. 3
Minimalna odle& medzy powierzchnina ktorej znajgluj

sk naczynia na gozeniu grzejnym a riapi c&Sch,
okapu kuchennego powinna wWymesimniej ni50cm w

- Bezpiechstwo: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-3Przypadku kuchenek elektrycznych i nie m@Sgmiw

EN/IEC 62233.

przypadku kuchenek gazowych lub typu mieszanego.

« Wydajris: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISd&eli w instrukcji zainstalowania kuchni gazowej podan
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 6070vRBSZza odlégi¢, naley dostosowag do takich wskaiza

ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.

* EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR
EN/IEC 61000-3-2; EN/IEC 61000-3-3.

Sugestie dotyre prawidwego iytkowania w celu
zmniejszenia yvu n@rodowisko:

Waczy okap na minimalne obroty w momencieemapocz
gotowania i zostawjo vgczony przez kilka minut po
zakoczeniu gotowania. ¢kax& obroty jedynie w
przypadku dej ildci dymu i pary orazywa& wysokich

Podaczenie elektryczne

Napgcie sieciowe musi odpowiadggciu wskazanemu na
tabliczce umieszczonej w etexmej ogsci okapu. 3
okap jest wypdasay we wtyazknaley p podaczyé do
gniazdka zgodnego z diECymi  normami
umieszczonego fatwo dogpnym miejscu, rownipo
zakaczonej instalacji.

Jesli okap nie jest wypaseyy we wtyogkbezpérednie

obrotéw tylko w ekstremalnych sytuacjach. W razie potrgeisiaczenie do sieci) lub wtyczka nie znagdujdasio

wymieifiltr/filtry gglowe, aby utrzyévdobg skuteczrié
redukcji zapachéw. W razie korsecanaZAci filtr/filtry
smaru, aby utrzyimdobs wydajrég filtra smaru.zyiva
maksymalnéjednicy systemu wentylacyjnego wskazanej
niniejszej instrukcji, w celu optymalizacji 4siydajno
minimalizacjitaau.

43

dosg¢pnym miejscu, révirpe zakiczonej instalacji, igle

zastosowaznormalizowanytaggnik dwubiegunowy, ktéry
umaliwi c&owite odgiie od sieci elektrycznej w warunkac
madpgdowych kategorii lll, zgodnie z zasadami instalacji.

UWAGA!

Przed ponownym fgodeniem obwodu okapu do zasilanie
sprawdzeniem popraéenfego dziania naky s¢ zawsze



upewrt, czy przewdd
zamontowany.

zagityj jest prawddvo

Instalacja okapu

Okap jest zaopatrzony ¥ki kmocape odpowiednie do
wekszdcician i sufitobw. Konieczne jest jednedneas
porady wykwalifikowanego technika, aby¢ geemido
odpowiedrioi materiéw w zalmdsci od typéciany lub
sufituSciana lub sufit madz¢ odpowiednio mocne, aby
utrzymackezar okapu.

Dzidanie okapu

Okap jest wypasay w panel sterowania z regulacj
predkdci turbiny zasysegj oraz facznikiem swietlenia
przestrzeni roboczej pod okapem.

Konserwacja

Czyszczenie okapu

Do czyszczeniaywd WWACZNIEszmatki nawohej
pynnymi  neutralnymérodkami  czyszcgmi. DO
CZYSZCZENIA NIE NAYEWZYWA NAREDZI ANI
PRZYREDOWWUniké stosowania produktow zagigcj
srodkicierneNIE STOSOWALKOHOLU!

Filtr przeciwtiszczowy

Rys. 1

Zatrzymuje @stki tuszczu pochodze z gotowania.

Musi by czyszczony co najmniej raz waouiesa pomgc
$rodka czyszgzego nigracego, gcznie lub w zmywarce w
niskiej temperaturze i krotkim cyklu mycia.

Mycie w zmywarce metalowego tfikzE@zbwego @&

Wymiana lampek

Rys. 1

Przed przyagieniem do jakichkolwiek operazanych z
konserwagjuradzenia, natg odgczy okap od zasilania
energj elektrycan

Uwaga! Nie dotgkaréwek dopold gogce.

Aby dostask do gniazdaréwek natg usuac pokryeA.
Wymieniuszkodzarzarowk.

Uzyw& wyacznie zarowek LED maks. 3W-E14céyVi
szczegdw wskazano wiaaniku ILCOS D" (pozycja
alfanumeryczrdy).

W przypadku, gdgwietlenie nie dzanaleéy najpierw
sprawdzj czy lampki zolgtaprawidwo zamontowane.
Jezeli po przeprowadzeniu takiej koswielilenie nadal nie
dzida, naley zwrdcise do serwisu.

TYLKO w niektérych produktach:

Jako dodatkowe akcesorium, w gpasanajdujeesi
Zawor Zwrotny Spalin do zainstalowargh. wigrunki
instalacyjne tego wynm@ap.: brak zabezpieczenia prze
przypadkowym wlotead@w powietrza z zetsz), przed
zainstalowaniem rury odprowadzania spajrzawoér do
odpowiedniego gniazdaezniku Wylotu Powietrza.

spowodowajego nieznaczne odbarwienie, to jednak nie

pogarsza parametrow jego pracy.
Aby wygg filtr fuszczowy nale pocgre¢ za klamk
SPEZyNnowd.

Filtr na wgiel ( tylko dla wersiji filtagej)

Rys. 2

Zatrzymuje przykre zapachy poclaodz gotowania.
Nasycenie filtra reggstje po krotszym ldiwskym okresie
wytkowania w zatesci od rodzaju kuchni i od regééarno
z jalkg jest wykonywane czyszczenie fiikzzzbwego.
WHad filtra powinien¢by kadym razie wymieniony po
ugywie nie wdej i czterech miesy.

NIE wolno r&jub regenerotviltra.

Zdg¢ filtrytuszczowe.

Zamontovédiltry wglowe na obudowie silnika.
Sprawdgiczykolki R znajdgjce & na obudowie silnika
odpowiadgjotworom $ nasgpnie obréeifiltr kierunku
ruchu wskazéwek zegardaazablokowania.

W celu zdemontowania wykezgnnéci w odwrotnym
kierunku.

Ponownie zamontéviliryitiszczowe.
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CS - Navod na montaz a pouzivani

Vyrobce odmitéepzit jakoukoliv odimnost zaffpadné
zavady, Skody nebo vzniceni digdsteré byly tgpbeny
nedodrzeningchto fedpi§. Digestoje projektovana pro
odsavani dyna par ) vdeni a je dena pouze k domacim
elim.

Poznamka: Sodéastky ozriané symbolem "(*)" jsou
volitelnaffslusenstvi, ktera jsou dodavana pougktpré n
modely, nebo nedodanédasily, které jeba dokoupit.

Vynéna zarovek
o Hed jakymkoBiS€nim ¢i udrzbou
odpojte digestoz elektrické &it

¢asti €nované udrélvynéné zarovek.
Pouziti otéaného olnmize poskodit
filtry a zpsobit poZary, protoiohesmi
byt nikdy pouzivan.

ZvySenou pozornost je nudmowat
smazeni, protozéelpaty olej by se
mohl vznitit.

POZOR: Pokud jegarna deska v
provozu, ffstupnécasti digeste se
mohou stat velmi teplymi.

odpojenim ze zasuvky nebo vypnuttmNefipojujte fistroj k elektrické siti

hlavniho domovniho vyjeina

dokud instalace nebude zceld@erhan

* Hi jakychkoli Ukonech spojenych & Nefipojujte fistroj k elektrické siti
instalacti Udrzbou pouZivejte ochrannggkud instalace nebude zceldenan

rukavice.
e Tento fiistroj mohou pouZivati d

starSi 8 let a osoby se sniienyrﬂga”'

télesnymi, smyslovyndi duSevnimi
schopnostmi nebo osoby béEnyah

« Co se g technickych a beapsstnich ogani pro odvod
koue, postupujtégsré podle fedpi§ pfisluSnych mistnich

dsavany vzduch musi byt éaaédpotrubi pouZivaného
pro odtah kduvznikajicichfippouziti spalovacichiizni
na plyri jina paliva.

zkuSenosti a znalosti, pouze pokud jSoUepouil'vejte a nenechavejte digbsto spraen

pod neustadlym dozorem nebo by,

talovanych Zarovek,
ktrickym proudem.

jelikoZz hrozi riébampeu

pOLéeny 0] bezﬁaém pOUiiti vyrobku A~ Nikdy nepouZivejte digebz spraénnamontované
jsou si &domy rizik spojenych s jehorizky!

pouzitim.

 Je nutné se ujistit, zda@&tsinghraji se
zdizenim.

* CiS€ni a udrZzba nesmi byt prned
détmi bez dozoru.

* Mistnost musi byt doémategtrand,
pokud je digestpouzivana spéié s
jinymi spalovacimiizanimi na plyin
jin& paliva.

* Vnini a vajSicasti digeste musi byt
¢asto ¢iseény (NEJMHENJEDNOU ZA

MESIC), za dodrzeni vyslovnych ipokyn

uvedenych v navodu k @drzb

 Hi nedodrzeni polympro &iS€ni
digestie a vydnu aciSeni filti hrozi
nebezpd pozaru.

» Je [fisre zakazanofipravovat pod
digestt pokrmy na ohni.

o Hi vymdné Zarovky pouZivejte pouz

» Digestonesmi byt NIKDY pouZzivana ja&koéoplocha,
pokud pro tentéelineni vyslo¥migena.

» Hi instalaci pouZivejte pouze uUchytné Srouby dodal
vyrobkem.

» Pokud Srouby nejsoucastii vybaveni, zakupte spravn
typ Sroub PouZivejte Srouby se spravnou délkou, pc
pokyn v Navodu pro instalaci.

« V pipa@ pochyb se olifra na pdfeny servis nebo se
porate s odbornym personalem.

A POZOR!

* V pipa@ chyBjici instalace Srdula Uchytnych
prvk dle pokynuvedenych v tomto navodzem
dojit k vzniku nebedpsektrické povahy.

* Nepouzivejte s programatar@soyym spibem,
samostatnym dalkovym ovladanim nebo jir
zdizenim, které se aktivuje automaticky.

Tento spiebi je oznéeny v souladu s evropskairrsoi
2012/19/EC o likvidacitetého a elektronickéhizeai
(WEEE). Zapsim spravné likvidace tohoto vyrobk
poniiZzete zabranitfipadnym negativninisiddkm na
zivotni prasdi a lidské zdravi, ke kterym by nevhodr

éikvidaci tohoto efjku mohlo dojit.

typ Zarovky uvedeny v tomto navodu, v
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Instalace

Obr. 3
Symbao na vyrobku nebo na dokumeniié@epych  Minimaini vzdalenost mezi pmapédoby na varné plose a
k vyrobku udava, Ze tentofediomepaf do domaciho  nejnizséasti digeste nesmi byt mensi neZ 50ckHpadd
odpadu. Sgebt je nutné odvézt dcérsigho mista pro  elektrickych spaiiésem vifpad plynovychi smigenych
recyklaci elektrického a elektronickézemiza sporak.
Likvidace musi byt provedena v souladu s néslpisgi®  Pokud navod na instalaci varnékerdana plyn dopril
ochraa Zivotniho prostii, které se tykaji likvidace odpadu. \&tsi vzdalenost, jelta se timto pokyriéit.
Podrobgjsi informace o zpracovani, rekuperaci a recyklari

tohoto vyrobku zjistitefiglygsného mistnih@du, sluzby Elektrické fpojeni

pto likvidaci do_n_mvnl'ho odpadu nebo véphamgste Stové nagti musi odpovidat @pivedenému na $titku s
vylrobe_k zakoupvlll. ) charakteristikami ugrigého uvriitkrytu. Pokud je kryt

PnstrOJbel navrzen, testovan a vyroben v souladu s: vybaven ffpojkou, stajej zapojit do zasuvky odpovidaji
* Bezpénost: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-31, EN/IE{ayajicim normam, ktera se nachazi ve snadno dosaZi
62233. rostoru i po provedené montazi. Pokud kryt nenf vyl

* Vykonnost: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; &)jkami fimé fipojeni k siti) nebo se zasuvka nenach:
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 607Q4-3nadno dosazitelném prostoru i po provedené mont?

ISO 3741; EN 50564; IEC 62301. tfeba pouzit dvojpdlovy vypampovidajici normam, ktery
« EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 1113%& apiné odpojeni 0@ sippodminkach kategoiggspi
EN/IEC 61000-3-2; EN/IEC 61000-3-3. I, v souladu s pravidly instalace.

(Osobity mezinarodni vytworgutiové rusSeni, poZakip
Doporéeni pro spravné pouZiti s cilem snizit dopad na Zivotni POZOR!

prostedi: L L - . I
Zapite digesfona minimalni rychlost, kdyheta s Drive neZ g napojite obvod digstea Sbvé napajeni a
vaenim a nechte et ikolik minut poté, co jstenia ~ OWfite spravné fungovani, zkontrolujte si vZdigvye si
ukoiili. Zvyste ryidst pouze viipa@ nadrarného kabel byl spré/namontovan.

mnoZzstvi kéel nebo péary a pouzijte podpornou rychlost /"

jenom v extrémnich situacichéitymhlikovy filtr (y), je-li InStalace o L _ )

to nutné pro udrZovéinpsti snizovani zapachéisbte Digestoje dodavana se specialnimi hmozdinkami, které

tukovy filtr (y), je-li to nutné pro udrzovéangijebetiy ~ hodne pro zseni doétSiny stropnich konstrukeists

Pouzite maximalniirgr potrubniho systému, jak je by r]el zaeSeni provest kvallflkovafly_ odborny pracov

uvedeno v tomto navodu, pro optimakiawdsti a ktery rozho'd’ne, zdaljsou tyto hmoz,dlnky vhqdne pro |

minimalizaci hluku. typ a material stropni konstrukce. Zahmgnoti inosnost
stropu pro digesto

Pouziti

Digestbje mozné pouzit s odsavanim mimo mistnost, n

s recirku€aim filtrem pé@&&nim vzduchu v mistnosti.

Odsévaci verze

Digestb je vybavena vzduchovym vyvdigmo odvod Udrzba

kuchpskych par ven z égtavaného prostoru — odtahova

verze.(Potrubi pro odtah par neéidissiodlastni digeisp éigténi

Pozor! Jestlize je digestaybaven uhlikovym filtrem, je Pro ¢igBni je feba pouziV/YHRADRI latku navienou

Provoz
e@‘dsavéje vybaven ovladacim panelem s ovladanim ryct
odsavani a zapinanimétsni pracovni plochy.

teba ho odstranit. neutralnimi tekutyaisticimi prastiky. NEPOUZIVEJTE
Filtrujici verze ZADNE NASTROJE NEBO IRCHW NAISTENI.
NEPOUZIVEJTE ALKOHOL!

V pgipa@, Ze neni mozné oditddarné dymy a pary
navenek, je mozné pouzit digesfitirujici verzimontazi
deflektortF na komin a jednobiovice uhlikovych filtr
(zavisi na vlastrém modelu), dymy a pary jsognyad
zpgt do kuchgrhorni riizkouH.

Pozor! Jestlize digestmeni vybaven uhlikovym filtrem,
musi byt objednan a namontovaedpuzitim fistroje.

Tukovy filtr

Obr. 1

Zadrzuj&astice tuku uvalijici se fi vareni.

Tukovy filtr se musi 1 x ékice Viistit .

Je mozné jéjstit rdné jemnym mycim preskem nebo v
kuchyiské mgce i nejnizsi tepdod kratSim programu.

Modely bez saciho motoru jsou dodavany pouze v odtalﬁ)%@onté‘2 tukového filtru je zgazorzatiite na zapadku

verzi a musi byt napojeny na externi odsavani.&ni sou (UL
dodavky).

Navod na propojeni je uvedgmiuss periferni odsavaci
jednotkou.
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Filtr s aktivnim uhlikem (jen u fitreverze)

Obr. 2

Tento filtr pohlcuje néiemné pachy vznikajidi pareni.
Saturace filtru s uhlikem nastane pé wié& dlouhém
uziti, tj. zavisi na typu kuchympravidelnégiseni filtru
proti mastnotam. V kazdépa@ je nutné nahradit patronu
maximathjednou za 4ésice.

NEMIZE byt umyvéhregenerovan.

Vyjnéte filtry proti mastnotam.

Namon tujte filtry kryjici motor.

O\éfte si zdatepy Rna dopravniku se krggrsicemi S
pak otéejte ve sénu hodinovychéidek az do zarazky
anebo

K demontazi postupujt€myra zfzsobem.

Nasdte opt filtry proti mastnotam.

Vynéna zarovek

Obr. 1

Odpoijte ffstroj z elektrické&sit

Pozor!Diive nez se doktnete svitideB&edie vychladla.

K gistupu do Ulozného prostoru svitidatkevigiyii.
Vyngrite poSkozenou Zarovku.

PouZivejte pouze Zzarovky LED max. 3W E14. DalSi
podrobnosti naleznete flozeném listu "ILCOS D"
(alfanumericka pozibd').

Jestlize ostleni nefungujefivee nez zavolate servis si
o\&fte, zda jste spréumasadili Zarovky do uloZeni.

POUZE u nékterych vyrobku:

Jako volitelné pfisluSenstvi je k instalaci dodavan
zpétny ventil pro koufové vypary. Pokud to
podminky instalace povazuji za nezbytné
(napfiklad: chybi ochrana pfed nahodnym
vniknutnim prdvanu z venku), zasufite ventil do
pfislusné pripojky vystupu vzduchu pfed instalaci
koufovodu.
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SK - Navod na pouzitie a montaz

Prisne dodrZiavajte pokyny uvedené v tomto navode.ng p|ameni_

Vyrobca odmieta prevzakiktvek zodpovediioza FR Mot
pripadné poSkodenie, poruchy, Skody, alebo vzniet .nieprI Vymene lampy pouzwajte Ien

odsavéa, ktoré bolo sposobené nedodrzanim tycht®MpPY uvedeny v sekcii Udrzba/vym
predpisov. Odséear slizi vyhradne na odsavanie parlampy Vv tejto pike.

dymu, pachov vzniknutych pri varenéenje wjthradne pre PouZivanie otvorenéhﬁaopoékodzuje
domace pouzitie.

Poznamka:Prvky ozgané symbolom ,(*)* su \odite filtre a moze §p6§opb;iar a prth sa
prislusenstvo dodavané ibanigkiorych modeloch alebo mu treba v kazdom pripade tryhnu

prvky, ktoré nie su poskytované, na zakupenie. Vypréianie musi t byykonané pOd
i kontrolou, aby prehriaty olej sa nezap
Upozornenia POZOR: Ke je varna doska

* Pred kaZdyfistenim alebo Gdrzbou,
odpojte odsav@ar od elektrickej siete
vytiahnutim za#y alebo vypnutim
hlavného vypiizabytu.
« Pre vSetky |_?staia a uplrztl)(ovge dokodena.
Opera_‘CIe p_OUZI\{\a:J (? praciqvne,ru a_wce, Pokikide o technické a bénostné opatrenia, ktoré sa
e Zarlademe moz_et Ippuzwane thai maji prifapre vypdanie vyparov, prisne sa dodrzujt
vo veku nie menej ako 8 rokov a osobam%deniam ustzn%envnmﬁrgﬁﬂ;ﬁnim miestﬂymcij ﬂradmib
> AP TG s savany vzduch nesmi raveny do potrubia
SO anzevnyml, f.yZICkyml’ .ZmySIOVygA Zivaného pre wyphge vyparov produkovanyct
alebo dusevnyml, SChOtH,TUS alebo _zariadeniami $pgicimi plyn alebo iné paliva.
nedostatkom skusenosti a potrebnycNepouzivajte alebo nechajte ddgrabez spravne

znalosti polkiasa pOd primeranym namontovanych lamp kvoli moznému riziku Grazu elekt
’ pradom.

dOZOI’vOITI, anbo , d0$t3.|i DOkyny -Q\likdy nepouzivajte ods@éa bez spravne namontovane
bezpénom uzivani zariadenia da ke  mriezky!

v prevadzke, pristuptesti odsada
pary sa mozu zahria

* Neprip4jajte zariadenie do elektrit
siete, kym inStalacia nie Upl

uvedomuju U spojené * Odsavapar sa nesmie NIKDY potiak@ nosny povrch,
\ pokiénie je vyslovne uvedené
nebez_ptﬁens_tvo. , » PouZivajte len upevacie skrutky dodavané s vyrobko
e Deti musia ﬂ3}<ontrolovane, aby Sda pre instalaciu alebo, ak nie $&gst dodavky, kapte
nehrali so zariadenim. Spgvny, v skrutiek. b skrutiok Kiord e dend
: : e . 4\ ,% PouZivajte spravn skrutiek, ktord je oena
« Cistenie a udrzbu nesmui vykénava, s ode na instarciu.

deti bez dozoru. « Ak si nie ste isti, pibeasa s autorizovanym servisnyr
e Miestnds musi nta dostattné strediskom alebo podobnymilkwedifiym personalom.
vetranie, kiekuchynsky odséveér sa 4 POZOR!

pouZiva fasne s inymi zariadeniami ° Chybajlca instalacia fipeacich skrutiek alebo

) . . . prostriedkov v stlade s tymito pokynmi mozé spo
San]UCe plyn alebo myCh pallv. Uraz elektrickym pradom.

° Odsé\épér sa musi pravige&i"siat' » NepouZivajte s  programovacim  zariader

ako vnutorne tak zvonka (/NSR@Z ¢asovdom, samostatnymlkidwym ovladanim alebo
x ' s akymKeek inym zariadenim, ktoré sa aktivu

ZA MESIAC), v kazdom pripade _ i one

reSpektujte ako je vyslovne uvedenérevio spotretie oznéeny v stlade s eurépskou smernice

navode na udrzbu. 2012/19/EC o likvidacii elektrického a elektronic

31 H i A H zariadenia (WEEE).
* I,\Ievdod(2|avap|e r\,].onemSte.ma Uistenim sa, ze tento vyrobok po svojej Zivotnosti
odAsvavea pélr a _VynlenyCBtenla fI|t[’OV odstraneny spravnym spésobom, ULZiyaispieva
moZe spoOsdbipoZiare. Je prisne k predchadzaniu moznym negatimasledkom pre Zivotné

zakazané pod odséva par robjedla  Prostredie a zdravie.
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¢

Symbol mmsm vyrobku alebo na

jeho sprievodne

A musia tiynapojené na odsavaciu odvodovi jednotku (
je dodana).

:Navody na zapojenie su dodané s obvodovou jedr

dokumentacii, updzge, e s tymto vyrobkom sa nesmieCdsavania.

zaobchadtaako sdomacim odpadom, ale mdsi by
odovzdany do prislusné miesta zberu pre recyklé
elektrickych a elektronickych pristrojov. t sZbavo

Montaz
Obr. 3

riadenim sa gdadmiestnych zakonov o odstraneni odpadkobinimalna vzdialehesedzi podporou nadoby na varn

Kvoli dokonalejSim informéaciam

0 zaobchadzafloche a najnizSéagou digestora nesmié¢ imensia nez

znovuziskani a recyklacii tohto vyrobku, kontaktujte prisl@§eén v pripade elektrickych sporakov, 65cm v pri
miestne Grady, sluzbe pber domaceho odpadu alebo plynovycti kombinovanych/zmieSanych sporakov.

predaju , v ktorej vyrobok bol zaktpeny.

Pristroj bol navrhnuty ptemty a vyrobeny v sulade s:

Pokid navod na instalaciu varného zariadenia na |
odporéa vdSiu vzdialenfysje treba sa tymto pokynom
riach.

» Bezpénod: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-31, EN/IF ™

62233.

Elektrické napojenie

« Vykonnds EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISBidové napatie musi zodpovedmatiu uvedenému na
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 607&4itBp s charakteristikamiestmenom vo vnutri od&iva

ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.

Poki#je odsavavybaveny pripojkou/vidlicodi, jataapdiji

« EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR I#e2zéasuvky zodpovedajlcejabkym normam, ktord sa

EN/IEC 61000-3-2; EN/IEC 61000-3-3.

(CISPR - Osobitny medzinaroghor pre radiové rusenie,
pozn. prekl.)

Odporéania pre spravne pouZitie lsrienitidopad na
Zivotné prostredie: Zapdigestor na minimalnu rythlos
ket z&nete s varenim a nechajte hd hagtdko mindit po
ukordeni varenia.  Zvyste rytHis v pripade lkého
mnoZstva dymu a pary a pouzite podpornti (rychlosti)
len v extrémnych situaciach. igmklikovy filter (filtre), ak
je to potrebné na udrziavanie dobirgjosti znizenia
zapachu. Vdigtite tukovy filter (filtre), ak je to potrebné
udrziavanie jehoginnosti.

Pouzite maximalny prieme

nachadzalehko dosiahniriem priestore aj po prevedene
montazi. Pokiadsava nie je vybaveny pripojkami/vidlicc
(priame pripojenie k siatbo sa zasuvka nenachadz:
vlahko dosiahniiiem priestore aj po prevedeni montaze,
nutné pouzilvojpolovy vypireodpovedajuci normam, ktory
zardi Uplné odpojenie od siete v podmienkach katec
prepati lll, v stlade s pravidlami inStalacie.

UPOZORNENIE!

Skor nez opaapojite obvod digestora riavsienapajanie

"2 overite spravne fungovanie, skontrolujte si vAtyyze s

kabel bol spravne namontovany.

potrubného systému, ako je uvedené v tomto navode, na

optimalizacigignosti a minimalizaciu hluku.

Pouzivanie
Digestor je mozné pbsfdsavanim mimo miegtadsbo
s recirkutaym filtrom péistenie vzduchu v miestnosti.

Odsévacia verzia
Odséavapary je vybaveny hornym vychodom vaduehu

Montéaz

Odséavapary je vybaveny upasacimi klinmi vhodnymi pre
v&Sinu typov stien/stropov. Jednako je nevyhnutrgapora
s kvalifikovanym technikom, aby vam schvalil €poso
materidlov na zéklade akého typu je stena/strop. Steng
musi by dostatthe mohutnd, aby udrzala hnfotno:
odsavéa pary.

odvod dymov vonkajSim smerom ( odvodova ruraéinnog'

upeviovacie pasky nie su dodané).
Pozor! Pokiaje digestor vybaveny uhlikovym filtrom, je
Potrebné ho odstréhi

Filtr&na verzia

V pripade, Ze nie je mozné odviadaziaynske dymy a pary
vonkajSim smerom, mdzZe sa pbudishvé pary vo
filtra€nej verziinasadenim ohyBuna dymovod a jeden

Odséava pary je vybaveny ovlddacim panelom s kontr
odsavacej rychlosti a s kontrolou zapinania svietidle
osvetlenie varmepcovnej plochy.

alebo viac ulmych filtrov ( na zéklade osvojeného modelu),
dymy a pary sa recykluju v kuchyni prostrednictvom hornej

mrieZky.

Pozor! Ak odsa€gpary nie je vybaveny ungm filtrom,
ten musi by objednany a namontovany eSte pred
pouzitim.

Modely bez odsavacieho motora slizia iba v odsavacej verzii.
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Udrzba

Cistenie .

Pri gisteni je treba pduAYLWENE latku naviend
neutralnymi tekutgistiacimi prostriedkami.

IBA v niektorych vyrobkoch:

Ako volitaé prisluSenstvo sa vo vybave dodava spéatny v
dymov. Ak sa to v montaznych podmienkach povazu
potrebné, (napr.: ak chybahranné kryty proti nAhodném
opatovnému vniknutiu prddov vzduchu zvonku), viozte
prislusného sedla vnatri pripojky vystupu vzduchu este

NEPOUZIVAJTE ZIADNE NASTROJE ALEBO POMOCHYntazou vydésej trubky dymov.

NACISTENIE. NEPOUZIVAJTE ALKOHOL!

Protitukovy filter

Obr. 1

Udrzujetastice tukov pochadzajdcich z varenia.
Musi
Cistiacimi  prostriedkami¢neu alebo v umgka riadu
s nizkou teplotou a s kratkym umyvacim cyklom.

by Cisteny jedenkrat za mesiac s nedrazdivymi

Umyvanim v umgke riadu, protitukovy kovovy filter méze

vybledriil ale jeho filtra vlastnosti sa tym vbbec
nezmenia.

Na odpojenie protitukovydbvfilpotiahnite za pruzinovy
h&ik.

Uhdny filter (iba pre filtéal verziu)

Obr. 2

Udrzuje neprijemné zapachy pochadzajuce z varenia.
Nasytenie filtra s uhlikom nastane p&i maoej dlhom
uzivani, tj. zavisi na type kuchyne a praviikrminfiltra
proti mastnotam. V kazdom pripade je nutné filgdradi
priblizne raz za 4 mesiace. NEMGZ@mjyany alebo
regenerovany.

Odmontov¥arotitukové filtre.

Namontovdiltre tak, aby sa pokryl motor.

Skontrolota aby koliky R na doprovode zodpovedali
otvoromS, nakoniec podtosmerom hodinovyadiiciek az
po zablokovanie

alebo

na zmontovanie postupopa@&nym smerom.

Znovu namontéyaotitukové filtre.

Vymena Ziaroviek

Obr. 1

Vypnite ods&va elektrickej siete.

Pozor!Skoér ako sa dotknete Ziaroviek, piessadze su
chladné.

Koli pristupu k uloZznémesforu Ziarovky, odmorttémgt
A

Vyméte poSkodenu Ziarovku.

PouZzivajte iba LED Ziarovky max. 3Bakielpodrobnosti
najdete v prilozenom letakuD'3LO" (alfanumericka poloha
"1d").

Ak by osvetlenie nefungovalo, skor ako zavolate servis overte

spravne nasadenie ziaroviek do sedla.
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HU - Felszerelési és hasznalati utasitas

Ezen kézikonyv utasitasait szigorGan be kell tartani. Ar@thdszeres gyakoriséggaj tisztitani ke

feltintetett utasitasok be nem tartasabol szarmazé barmilyen 2oL A .
hiba, kar vagizesettel kapcsolatban a gyartdséget A keZIkonbeen feltlintete

nem vallal. A paraelszivézasf para és fiist elszivasara karbantartasi utasitasokat minc
szolgdl, kizardlag haztartasi hasznalatra. esetben tartsa be!
MegjegyzésA ,,(*) jelzéd részek opcionalis kiegiiszit * Az elszivd tisztitasidirdbainak,
arnelyfk CSéllk I?Z egyes m_odellek tartozkékka_i.,l_lillel:Vﬁ oyemlamint a smk CSEI’éjéI’IEk és
ésaee. amelyek nem részei a csomagnak. kien kel exfih itasanak figyelmen kival hagy
) 3 tlizveszélyt okoz! Az elszivo al
Figyelmeztetés szigordan tilos nyilt langon készil
- Barmilyen tisztitdsi és karbantart&®elt! L
mivelet megkezdésétela késziléket * Az izz6 cseréjéhez kizarolag az
le kell valasztani az elektromokezikonyv karbantartas - izz6 cseréje
halézatréll Hlzza ki a készuléleszben megadott  tipusu  izz
villasdugdjat, vagy &ramtalanitsa h@sznaljon! ) o
haztartasi elosztodobaikagcsoldjat A nyilt lang hasznalata karositja
lekapcsolval sZir6ket es izveszélyt okozhat, emia
« Minden beszerelési és karbantart&ginden esetben kerulni kell a nyilt |
munkalathoz hasznaljon munkavédeftasznalatat! ) »
kesztit! Ne hagyjdrizetlentl a sltest, mert
« A készilléket 8 éven felili gyerekdklhevilt olaj meggyulladhat!
valamint a csokkdmikalis, érzékszervi FIGYELEM! Azblap nikddése kozben
és szellemi  képességekkel birdz  elszivo  hozzaféphet részei
személyek, illetve azok, akik nefglforrosodhatnak! o
rendelkeznek megfeledudassal és °* Ne csatlakoztassa a keszlléket
tapasztalattal, kizarélag = megfeleelektromos halozatra, amig a beszere
felligyelet mellett hasznalhatjak, illeti@iesen el nem végezte!
abban az esetben ha me@felel’ A flstelvezetéshez szikségészaki és biztonsagi
p ) ! L 2L 7 intézkedéseket dmt, az illetékes helyi hatésagol
u_thtat,aSt kaptak, ,a"_ ke§ZU|e natkozo rendeleteit szigorGan tartsa be!
biztonsagos hasznalatat éalhet €s -« A keringetett lesegqiem szabad a géaz- vagy egyé
megértették a készilék haszndlatagedstermek uzémkeszilékek fustjének elvezetéshe
FALA 4 asznalt ében szallitani!
Jaro veszelyek_et! * Ne haszndlja az elszivot helytelenil felszerelt lamy
* Ne engedje, hogy a gyermekeiktve ne hagyja azt lampalnéikit aramiitést okozhat!
jétsszanak a készulékkel! « Soha ne hasznélja az elszivot felszerelt rostély nélkul!
A1l H LA AE A 2o elszivot SOHA ne hasznalja taroléfeliletként, hacs
* A keszillék tisztitasat ?S karbantartaﬁg célra val6 hasznalata nincs egieéntftazve!
gyermekek csak fellgyelet mell6tgeszereléshez kizarolag a késziilékhez meliékelt csav
végezhetik! hasznalja! Amennyiben a csavar nem része a csoma

A A 4 Jgyeljen a megfélgpusi csavarok beszerezésére!

... Az eISZIYO ,ma§’, gaz Va,gy egyé-ngA beszerelési Utmutatdban feltintetett, d@negfe
tUZGﬁaDyaQU kesgulekkel V,a|0 ‘eqyidejosszusagu csavarokat hasznaljon!
hasznalata esetén biztositani kell -a&etség esetén kérjen tajékoztatast a szabisaemizt
heriség megfélelzeﬂzését! hasonl6 képesitészemélyzétt
o Az elszivét mind belldl, mind kivdl

A ’ FIGYELEM!
(LEGALABB HAVONTA EGYSZER) ¢ A csavarok és ragatemeknek nem az Utmutaté
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szerinti felhelyezése aramités-veszélyt okozhat! szabadba tortekibocsatassal, vagy filteres, keringtetett
* Ne haszndlja programozévétjtiel, kulonallo Uzemmodbariikbdhessen.
taviranyitoval vagy barmilyen mas olyan eszkoz

zel, , .
amelyik automatikusan kapcsol be. I%vezetett tizemméd

Az elszivé a fist szabadbazkiéséhez rendelkezik egy
feld B kivezdinyilassal (Kivezetett valtozat — Kicdzes
@gzfi kengyel nem jar a készulékhez).

igyelem! Ha a paraelszivé szénfilterrel rendelkezik, ezt
kell venni!

A készlléken talalhatd jelzés megfelel az elektromos
elektronikus berendezések hulladékairél sz6l6 2012/19)
eurépai iranyelvi@MEEE) foglaltiehsoknak.

A hulladékka valt termék szabdlyshezlyezésével On
segit elkerlini a kérnyezettel és az emberi egészséqgfleres valtozat

kapcsolatos azon esetleges negativ kovetkezmeényelghennyinen azés fiistjét ézpit nem lehet a killtérbe

amelyeket a termék nem mégfelelladekkezelése i ezeti, a paraelszkatingtetett izemmodbas lehet

egyébként okozhatna. ) hasznalni, Ugy, hogy aékiirfelszereli ag deflektort,

A t?rmeken vagy a termékhez mellékelt dokumentumq/kggmim egy vagy tobb szénfiltert (a megvasarolt mod

feltiintetett megfeléen), igy a fust és para a felsacsozaton at
visszaforgatasra kerul.

jelzés arra utal, hogy ez a termék nem &ezelhetigyelem! Ha a paraelszivd szénfilterrel nem rendelkez
haztartasi hulladékként. Etietygerméket a villamos €s ezt meg kell rendelni, és hasznalatba véitl fel kell
elektronikus  berendezéselfjrahasznositasat gz  szerelni.
telephelyek valamelyikén kell leadni.
Kiselejtezéskor a hulladékeltavolitasra vonatkoz6 halyielszivé motor nélkiili modellek csak kivezetett valtos
kdrnyezetvédelndiigsok szerint kell eljarni. mikédnek és kalselszivé egységhez (ez nem jar .
A termék kezelésével, hasznositasaval €Résziilékhez) kell kokmit.
Ujrahasznositasaval kapcsolatbeebb tajékoztatasért A bekotési Gtmutatd az elszivé egységhez van mellékel
forduljon a lakéhelye szepotgarmesteri hivatalhoz, a
haztartasi hulladékok kezeléséts vidggasaghoz vagy Felszerelés

ahhoz a bolthoz, ahol a terméket vasarolta. &bra 3

3 y ) . A Bzokészilék felilete és a konyhai szagelszivo leg
A berendezest a kQVf%?kGZ,ana”yok”ak megetel része kozétti minimalis tavolsag nem lehet kisebb, mint
terveztek, gyartottak, ésdiieak: elektromosd#Slap, és 65cm gaz vagy vegyes fiizelé
* Biztonsag: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-31, EN/{’(Figiap esetén.
62233. Ha a gaéfélap beszerelési utasitdsaban ennél nagyc

* Teliesitmeny: EN/IEC 61591; 1SO 5167-1; ISO 5167-3;i3fQlsag szerepel, azt kellfigyelembe venni.
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3:

ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.

* Elektromagneses 0Osszefisbgt EMC: EN 55014-1;

CISPR 14-1; EN 55014-3PRI 14-2; EN/IEC 61000-3-2;
EN/IEC 61000-3-3.

A megfelél hasznalatot és a kornyezetre gyakorolt kar
hatds mérséklésétisegit javaslatok: Az elszivét a

minimum sebességen kapcsolja be akkor, aidukst a f
megkezdi, és hagyja néhgeycig Uzemelni még azt

koveten is, hogy @z€st befejezte. A berendezést csak
alfkor kapcsolja naqulbb sebeﬂssegfokoza_trapzlm af szereljen fel egy szabvanyos, kétpélusi megszakitot e
kézben nagy mennyiséist vagydg keletkezik, és csak beszerelést koden is, amely Ill. tularam-kategoéria eset

akkor hasznalja az intenziv sebességet, ha ara tenyleggiglisitia a halzatrol vald teljes levalasztasat, a tele
szilkség van. Cserélie ki a si@dker akkor, amikor a szabalyoknak megfial

berendezés jelzi ennek szikségességét, igy biztosithatja,

hogy a készuilék hatékonyan nyeli el a szagokat. & megfelel

sZiréképesség biztositasa érdekében cserélje kii@tzsirsz FIGYELEM!

akkor, amikor a berendezés erre figyelmeztet. A hatékon)éigdtt az elszivo aramkorét visszakoti a halozatba
novelése és a zajszint csbkkentése érdekében tanacsadllerzi, hogy az elszivo helyesdikbdik-e, mindig

Villamos bekotés
A hél6zati fesziltségnek azonosnak kell lennie a ko
paraelszivé belsejében elhelyezésizakn adattablan
feltintetett feszlltséggel. Ha az elszivd rendelk
Qﬁllésdugéval, csatlakoztassa egy hozaafédigen
elhelyezett, az érvényberd kEzabvanyoknak medfelel
dugaszol6 aljzathoz, akar a beszerelé&trkdseHa nem
rendelkezik csatlakozédugéval (kdzvetlen csatlakoz:
héalézathoz) vagy a dugaszol6 aljzat nem hozzafér

jelen Utmutatd A&ltal megadott maximéfgméiket elledrizze azt is, hogy a halozati vezeték beszerel
alkalmazni. szabalyos-e.
Haszndalat Felszerelés

Az elszivét Ugy tervezték, hogy kivezetett izemmédban aAz elszivot a legtobb falhoz/mennyezethez alkalifas r
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tiplikkel lattuk el. Mindazonaltal szakembert kérdezzen @E84K néhany termék esetében:

arrol, alkalmasak-e az anyagok az adotValaszthatd tartozékként készletben szallitunk egy

falhoz/mennyezethez. A falnak/mennyezetnekéezlegendvisszacsapd Szelepet, amit telepiteni kell. Ha a tele

esnek kell lennie, hogy az elszivé sulyat megtartsa. korilmények megkovetelik (pl. adlkénlded légaramok
véletlenszébekerilésével szemberd bértonsagi elemek

Mikodése hianya), a szelepet a fistebrexst telepitése @t a

Az elszivd szivaseség-szabalyozéval &lapvilagitas- Leveg Kivezét Csatlakozo belsejébe kell illeszteni.

kapcsoloval ellatott kigzahellel rendelkezik.
Karbantartas

Tisztitas

A tisztitashoz KIZAROLAG semleges folyékony mososzerrel
atitatott nedves ruhat hasznafjoflSZTITASHOZ NINCS
SZUKSEG SEMMMILYEN ESZK&REje a strol6szert
tartalmazé mosészerek hasznalfat. HASZNALION
ALKOHOLT!

Zsirsxiré filter -abra 1

Visszatartja &féslkbl ered zsirrészecskéket.

Havonta egyszer nem agressziv tisztitoszerrel, kézzel vagy
mosogatégépben, alacsdigkbn és rovid ciklussal el kell
mosogatni.

Mosogatégépben  t&§ténmosogatds a  zsinéz
elszinglését okozhatja, de ez nem valtoztat
hatékonyséagéan.

A zsirsid filter leszereléséhez hiizza meg a rugés horgot.

Szénfilter (csak keringtetett valtozat esetén)

abra 2

Magéban tartja ézéskl szarmazé kellemetlen szagokat.
A szénfilter télitse tobbé vagy kevésbé hosézaiat
torténik meg, alzhely tipusatol és a zfftsz
tisztogatasanak rendszeres#éfiiggen. Mindenképpen
cserélni kell a betétet legalabb négyhavonként.

NEM lehet kimosni vagy regeneralni

Szerelje le a zsirfogir&eet.

Szerelje fel a filtereket.

Elledrizze, hogy &csapok a deflektoron egybeessenek az
S ovdlis nyilasokkainajd forgassa el 6ra jardsanak
megfeléliranyban a megakadasig.

A leszereléshez ugyanezt elléskezndben végezze el.
Szerelje vissza a zsirfodjdket.

Egdcsere

abra 1

Barmilyen karbantartasi munka megkedttészightesse
meg az elszivo aramediitigkosse ki a halozatbol.
Figyelem!Miedtt a lampakhoz érnedzigijon meg réla,
hidegek-e.

A lampatart6 részhez az A fedél elmozditésaval jut
Cserélje ki a sérilt lampat.

Max. 3W-E14 LED lampakat hasznaljon. Tovabbi
informéciokért tekintse at a mellékelt "ILCOS Odlapot ("
alfanumerikus pozicio).

Amennyiben a vilagitds neikodik, miétt a niszaki
szervizszolgéalatot hivna ¢eile, hogy az dghelyesen
illeszkednek-e a foglalatba.
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BG WHcTpykuum 3a MOHTax U ynotpeba

MpuabpxaiTe ce CTPUKTHO KbM TyK MOCOYEHUTE MHCTPYKLWN.
OupMata He  HOCM  OTIOBOPHOCT 3@  EBEHTYaslHu
HEeW3npaBHOCTW, NMOBPEAW WNW Bb3nnameHsiBaHe Ha ypena,
Bb3HWKHaNW B pe3ynTaT Ha HeCcrasBaHe Ha WHCTpyKUuuTe B
HaCTOSILOTO ymbTBaHe. ACMMPATOPLT € MpoeKTUpaH 3a
acnupupaHe Ha AMMa W napata, KOWTo Ce OTAensT npu
roTBEHe, W € MpefHa3HayeH camo 3a butosa ynotpeba.

{3 e
3abenexka: Yactute, otbenssaHm cbc cumBona (*) ca
Oonuust U ce [OCTaBSAT CaMo C HsKOM Mogenu wunu Tpsibea aa
6baat 3akyneHu 0TAenHo.

MpeaynpexaeHus

* [peau KkakBato W ga Guno onepauywns,
CBbp3aHa C  TMOYNCTBAHETO WM
nogapbxkara, W3KroyeTe acnupartopa
OT en. wMmpexara, Kato wu3Bagute
Ljencena OT KOHTaKTa WK W3KIHOYUTe
rMaBHUS NPeKbCBaY B XUMULLETO.

* [pn 13BbpLLBAHE HA BCUYKW OnepaLum
CBbp3aHN  C  UMHCTaNMpaHeTo W
noaapbkkata, wW3nonseainte paboTH
PbKaBULL.

* YpeabT Moxe Aa 6bae u3nons3saH ot
[ela Ha Bb3pacT He Mo-HUcka oT 8
TOOMHM M OT nuUua C  OrpaHuyeHu
(OU3NYECKN, CETUBHU WNKU  YMCTBEHM
Bb3MOXHOCTU Unu xopa 6e3 onut umm
HeobXxogMMnUTe  MO3HAHWA, HO  Mpw
ycrnoBue 4e ca nog HabriogeHue unu
cneq kato ca nonyvwnn Heobxogumute
WHCTPYKUMKM 3a 6e30macHo W3nonssaHe

Ha ypeda W CBbp3aHUTe C  Hero
OMacHoCTH.

* He nossonsiBante Ha fpeuyata ga cw
urpasat ¢ ypegal

o [louncTBaHETO M nopfpbkkata He
TpsibBa Aa ce m3BbpwBa OT Aeua 6es
HablEeHNeTO Ha Bb3pacTeH.

* [omeweHneTo Tpsibea Aa pasnonara ¢
[ocTaTbyHa BEHTUNaLMS KoraTo
acnupaTopbT Ce 13M03Ba EAHOBPEMEHHO
C OpYrM ypeau Ha ra3 wnu apyr sug
rOpuBoO.

o AcnupaTopbT TpsibBa [a ce nouucTBa
YeCTO KaKTO OTBbTPE Taka M OTBBH
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(MOHE BEQHBX B MECELLA).

* [NpugbpxanTe ce KbM WHCTPYKUWUTE
NOCOYEHN B HApBYHMKA 3a NoaapbXxKKa!

* HecnasBaHeTO Ha WHCTpyKUMMTE 3a
noynucTBaHe Ha acnupatopa UM 3a
nogMsHa W MoYncTBaHe Ha unTpuTe
BOAW [0 PUCK OT Noxap.

* CTporo 3abpaHeHO € MpUroTBSHETO Ha
actua onambe nog acnuparopa.

e 3a [a noaoMeHuTe  nmamnuTe,
U3rnon3Bamte camo Te3u, KOUTO ca
MOCOYEHN B pasgen
Jlogopbkka/MogmsHa Ha  namnute”,
KakTo € MOCOYEHO B  HACTOSLMA

HapBYHUK 3a ekcroaTaums.
W3non3saHeTo Ha OTKPUT NnamMbk e
BpedHo 3a unTpute U MOXe Aa
npeamsBuka noxap, 3atoBa TpsbBa Ha
BCAKa LieHa fa ce usbsraa.
[pUroTBAHETO Ha  MbPXKEHW  XpaHu
TpsbBa fOa ce  M3BbPWBA  NoA
HabnogeHne, Tbil KaTO CrOPELLEHOTO
OfIM0 MOXe ia Ce Bb3rnaMeHu.
BHUMAHWE: Korato rotBapckuaT nnot
paboTW,  JOCTBbMHMTE  4YacTh  Ha
acnuparopa Morar [ja Ce HaropeLysT.

e He cBbp3BaiiTe ypeaa KbMm  en.
MpexaTta [OoKaTO He CTe MPUKIYUNK

OKOHYaTesnHo C MOHTaXxa.

* lljo ce oTHacs [0 TeXHW4eckuTe pasmMepu M MepkuTe 3a
BesonacHocT, kouTo TpsibBa Aa npeanpuemete  3a
OTBEXAAHETO Ha AUMHWUTE ra3oBe HaBbH, Bu npenopbysame
fa ce npuabpkaTe CTPUKTHO KbM Mpasunata, NpesBuaeHn B
pernameHTUTe Ha KOMNETEHTHUTE MECTHM BNACcTH.

o AcnupupaHusaT Bb3gyx He TpsabBa f[a Ce Haco4yBa KbM
TpubONpoBOANTE, KOMTO CE W3NON3BaT 3a OTBEXaHe Ha
AVIMHUTE ra3oBe, OTAENALY Ce NpK M3NoN3BaHeTo Ha ypeau
paboTeLyy ¢ ra3 unu Apyr BUA ropueo.

* He u3nonsgaiite u He ocTaBsiiiTe acnupaTopa 6e3 npaBurHo
MOHTMPaHN Namniyku MOpagu eBeHTyaneH puUck OT TOKOB
yAap.

* Hukora He wu3nonssaiite acnupatopa 6e3 npaBunHO
MOHTUpaHa peLueTka!

* AcnupatopbT He Tpsbea HUKOTA pa ce wsnonssa kato
OrMOpeH NIOT OCBEH aKo TOBA HE e CreLanHo ykasaHo.

* [pn MoHTaxa w3noneaiite camo cukcupalymte GonTose,
KOWTO Ca [0CTaBeHW 3ae[HO C ypeda Wnk ako HaMa Takvsa,



3aKynete nogxoasim GonTose.

 M3non3gaiite bonTtoBe C nogxogsiia ObIKMHA, KaKTO €
MOCOYEHO B HApPbYHKa 3a MHCTanMpaHe.

e [pn HamuuMe Ha CbMHEHMS, MOMs CBbpXeTe ce C
OTOPW3MPaHUS CepBM3 3a TEXHWYecko obCryXBaHe Wnm
KanuduumpaH nepcoHan.

A BHUMAHUE!

* HeuctanupaHeto Ha GontoBeTe M MexaHu3muTe 3a
(buKcMpaHe B CbOTBECTBUE C HACTOALLMTE MHCTPYKLMM
MOXe [a [oBefe [0 pWUCKOBE OT EneKTpU4ecko
€CTecTBO.

* He wn3nonssaite ¢ nporpamatop, Taimep, OTAENHO
AMCTaHLMOHHO YNpaBMeHne 1N KakeoTo U Aa e [pyro
YCTPOICTBO, KOETO Ce aKTUBMPa aBTOMaTUYHO.

To3u ype 0TroBapsi Ha U3MCKBaHWSATA Ha :

- EBponeiickata aupextnsa 2012/19/EC

- Waste Electi@and Electronic Equipment (WEEE).
YBepsBaitkv ce, Ye TO3N ypen e Gbae peuuknMpaH no
nogobaBalusT 3a ToBAa HauuH, Bue ponpuHacste 3a
0OMa3BaHeTo Ha OKOHaTa cpefaa 1 BalLeTo 3/pase.

CumBOMBT BbpXYy ypeda Wnu B npuppyxasallata ro
[OKyMeHTaLmsi I0CoYBa, Ye TO3W NPOAYKT He TpsibBa fa 6bae
CYMTaH 3a AOMalleH OTnaabk, a Tpsibea Aa 6bae npeaajeH B
cneuManHo npefHasHayeHWTe 3a ToBa MyHKTOBE 3a
peLMKIMpaHe Ha €neKkTpUYecka W enekTpOHHa TexHuKa.
MpuabpkanTe ce KbM MeCTHUTEe HOpMaTuBW 3a npepaboTka
Ha oTnagbuy. 3a no-nogpobHa WHGOpPMALMS BLB Bpb3ka C
npegaBaHeTo,  CbOMPaHETO M peLMKNMpaHETO Ha TO3n
NPOAYKT B CbBETBAME Ja ce 0OBbPHETE KbM KOMMETEHTHUTE
MeCTHU cnyxbu, cnyxbute 3a cbbupaHe Ha JOMaLLHK
OTNagbLUy WM Maras3uHbT, B KOWTO CTE 3aKynuiu TO3u en.
ypea.

YpeobT € NpoekTMpaH, TecTBaH W
CbOTBETCTBME C:

npoussefeH B

na nopabpkarte Aobpa edekTMBHOCT Ha untbpa 3a
MasHuHuTe. W3non3sante MakcUManHus OuameTbp  Ha
cuctemMaTta 3a OTBEXAAHe Ha Bb3gyxa, MOCOYEH B TOBA
PbKOBOACTBO 3a ONTUMM3NpAHE Ha eqeKkTUBHOCTTa U 3a
HamansBaHe Ha Luyma.

Ynotpeba

AchpaTopr MMa CnefHOTO npedHasHayeHue: BCMyKBa U
oTBeXaa HaBbH Unu (I)VIJ'ITpMpa Bb3ayxa, KaTto ejHOBPEMEHHO
C TOBA o peLuknpa.

Acnupupalna Bepcus

AcnupaTtopbT e cHabaeH ¢ oTBop ‘B” B ropHata yacT npes
KOMTO M3nmM3a aumbT ( M3xogHaTa Tpbba W akcecoapuTte 3a
(buKcMpaHe He ca BKMKYEHN).

BHumaHue! Ako acnupatopbT e CHabgeH ¢ unTbp C
aKTUBEH BbIMeH, Tol TpsibBa Aa 6bae cBaneH

duntpupalia Bepcus

B cnyvait, Ye He e Bb3MOXHO OTBEXAHETO HaBbH Ha Auma 1
napara, KOMTO Ce OTAenAT Mpu [OTBEHE MOXeTe Aa
13non3egate acmupatopa BbB BapuaHT Ha ¢unTpupaa
Bepcus kaTo MoHTUpaTe Audysopa F BbB BEHTUNALMOHHATa
TpBOa M eAnH NN HAKONKO (UNTbpa C aKTUBEH BbITIEH (B
3aBMCUMOCT OT 3aKyneHusiT oT Bac mogen). Mo T03n HaumH
AMMa W napata Ce 3aCMyKBaT Mpe3 ropHaTa BEHTUNALVOHHA
pelwetka H.

BHumanue! Ako acnupaTtopsbT He e cHabaeH ¢ unTbp ¢
aKTMBeH BBITIEH, TOW TpsAbBa Aa Obae nopbyaH K
MOHTUpaH npeay ynoTtpebara Ha ypeaa.

Mogenute Ges acnupupaly MOTOp ca npefHasHayeHu 3a
paboTa camo BbB BapuaHT Ha acnupupalla sepcust v Tpsitea
da Gbaar CBbP3aHN KbM MepuepHO acmmpupallo 3BeHo,
KOeTO Ce 3aKynyBa OTAEMHO.

WHcTpykuuuTe 3a CcBbp3BaHe Ce [OCTAaBAT 33eQHO C
nepuchepHOTO acpupaLLO 3BEHO.

MoHTUpaHe

« BesonacHoct: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-31, EN/IEfur.3

62233.

MVHUMaNHOTO pascTosHUE MEXZy MOBbPXHOCTTA, Ha KOSITO

* PabotHn xapakrepuctuku: EN/IEC 61591; I1SO 5167-1; ISO ce nocraeaT cbaoBeTe 3a roTBEHe M Hall-HUCKATa 4acT Ha
5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2x{:deHckus acnupatop, Tpsbea fa 6bae He no-mamko ot

EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.

e EMC -EnektpomariutHa cbBmectumoct: EN 55014-1;

CISPR 14-1; EN 55014-3PRI 14-2; EN/IEC 61000-3-2;

EN/IEC 61000-3-3.

Mpeanoxenns 3a npaeunHa ynotpeba, 3a fa ce Hamanu
Bb3AENCTBMETO BbPXy OKonHata cpeda: Bkniouvete (ON)
acnupaTopa Ha MWHUMasnHa CKOpOCT, KOraTo 3aroyHeTe Aa
roTBUTE M TO OCTaBeTe fa paboTu HAKOMKO MWHYTW cnef
MpuKNioYBaHe Ha roTBeHeTO. YBenuyaBaiiTe CKOPOCTTa camo
B CMyyali Ha ronsiMo KOMMYECTBO AUM 1 Mapy 1 u3nonasarite
YBEMUYEHUTE CKOPOCTM Camo B EKCTPEMHW  CUTYyaLuM.
CwmeHsiiTe hunTbpa/unTpuUTe C aKTUBEH BbBITIEH, KOraTo €
Heobxoaumo, 3a fa noanbpxate Aobpa edekTUBHOCT Ha
HamansBaHe Ha Mupuamara. Mounctaaitte
unTbpa/punTpuTe 3a MasHuHW, Korato e Heobxoammo, 3a
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50cms cryyan Ha enekTPUYEcKU NeYvkn U He No-Manko ot
65cmg crnyyaii Ha ra3oBy N KOMBUHUPaHK NEeYKU.

AKO B MHCTPYKLMWTE Ha ra3oBus ypeq 3a roTBEHE € NMOCOYEHO
Mo-ronsMo pa3cTosHe, To TpAGBa Aa ce “Ma npeasua.

En. Bpb3ka
HanpexeHueto B en.vpexara TpsbBa fa oOTroBaps Ha
HanpexeHWeTo, KOeTo € NOCO4YEeHO BbpPXY eTUKeTa C AaHHUTe
33 acnupatopa, NOCTaBeH OT BbTPeLLHaTa My cTpaHa. Ako e
CHaﬁ,CleH C Llencen CBbpXxeTe acnupatopa KbM KOHTaKT,
CbOTBETCTBALL Ha [EeMCTBALLMTE HOPMM M Hamupaly ce Ha
NIeCHO [OO0CTbMHO MACTO A0pU W cnen npukniYvBaHe Ha
MOHTaxa. AKO He e CHabaeH ¢ Lencen (GUPeKTHO CBbp3BaHe
KbM MPE)KaTa), Unu wencenbT He € Ha AOCTBLMHO MACTO cnef



MpuKMioYBaHe Ha MOHTaXa,  W3MON3BaitTe [BYNOMIOCEH
npeKLCBay Croped HOPMUTE, Taka Ye Aa ce ocUrypu MbiiHO
W3KMIOYBAHE Ha Mpexata npu cBpbxHanpexehue I, B
CbOTBETCTBME C NpaBunaTa 3a MOHTUpPaHe.

BHUMAHMUE!

Mpeau aa cBbpXeTe OTHOBO acnupaTopa KbM MpexaTa u fa
npoBepuTe Aanu (yHKUMOHMPa MpaBunHo, NpoBepeTe Aanu
kaberbT € MOHTUpaH kakTo TpsiGBa.

MoHTax

Mpn Bce ToBa, Bu mpenopbyBame Aa ce mocbBeTBaTe C
KBanuULMpaH TEXHWK, 3a Aa CTe CUIypHU, Ye [OCTaBeHUTe
akcecoapn ca nopxopswm 3a uenta. CTeHaTa, CbOTBETHO
TaBaHbT, TpsibBa Aa ObaaT gocTaTbyHO cTabunHM 3a Aa
U3EbPXaT Ha HAaTOBapPBAHETO.

HauuH Ha ynoTpeba

AchpaTopr e CHaﬁAeH C KOMaHAHO Tabrno ¢ Bb3MOXHOCT 3a
perynupaHe CKOpOCTTa Ha acrupupaHe ¥ npeBkrioyBaTen Ha
OCBETNIEHMETO Ha roTBapCcKkuA nnor.

Mopapbxka

Mouncreane

3a nouncteaHeTo uanonseainte EQUHCTBEHO kbpna,
HaBMaXHeHa C HeyTpanHu Te4HM noumucTBawm npenapati. HE
U3NON3BAWTE UHCTPYMEHTM UNKN NMPUBOPYU 3A
MOYUCTBAHE!

/36arsaitTe npenapatit, KOUTO CbabpXaT abpasuBHy
yactuun. HE U3NON3BAUTE CMNUPT!

duUnTHP 32 Ma3HUHK

Qur. 1

OUNTLPBLT 3aabpKa MasHUTE YacTUUM, OTAENSIHW Mpu
roTBeHe.

MouncTBa ce BeOHBX MECEYHO C HeyTpanHu npenapatu. Mue
CE PbYHO UMM B ChAOMUSINIHA MaLUMHA Ha HUCKa TemnepaTtypa
V1 KpaTbK PEXUM Ha M3MUBAHE.

Mpyu MreHe Ha HUNTbpa 3a MasHWHN B CbAOMMSNHA MaLUVHA
€ Bb3MOXHO TOil ja ce 06e3LBETH, HO TOBA B HUKAKbB Cryyait
He HamansiBa cnocobHoCTTa My Ha hUnTpUpaHe.

3a pa pasrnobuTte unTbpa 3a Ma3HUHUTE, OpbIHETE
ApbXKaTa C NPYXMHEH MEXAHNIbM.

®unTbp C aKTUBEH BBLIMEH (Camo 3a unTpupalla
Bepcus)

®ur.2

3agbpxa HenpuATHUTE MUPU3MU, KOUTO Ce OTAENAT Npu
MbpXKeHe.

OuNTLPBT C aKTUBEH BLITIEH Ce 3amylwBa npubnusuTenHo
cned AbITbr NEPUOA Ha M3MOoN3BaHe B 3aBUCUMOCT OT HauMHa
Ha roTBEHe U 0T TOBA KOJKO YECTO MoyncTBaTe unTbpa .
BbB BCeku cryvail e Heobxoaumo fa noaMeHsiTe untbpa ¢
aKTMBEH BbITIEH Ha BCEKW YETUpM Mecela WnW Korato
VHOMKATOPBT 3a 3acvljaHe Ha (pUNTpuUTe noKasea, Ye €
HeoOXoAMMO.

He ce M1e HUTO MOXe [ja Ce M3Mon3Ba NOBTOPHO.
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OtcTpaHeTe unTbpa 3a MasHUHM.

MoHTupaiiTe ounTpuTe, KOTO NOKPUBAT KOpMyCa Ha MOTOpa.
YBepeTe ce, ye GontoBeTe R BbpXy ynes cbBnagar ¢
oTBopute S, cren ToBa 3aBbpTeTe MO MOCOKA Ha
YaCOBHWKOBATA CTPENKa A0KaTO Ce 3aBUSIT.

3a pa pasrmobute UNTpUTE W3MbIHETE oOmepauuute B
obpareH pea.

MoHTupaliTe 0THOBO PUATPUTE 3@ MA3HWHUTE.

MoamsHa Ha en. KpyLKK

dur. 1

/3kntoueTe ypeaa ot en. Mpexata.

BHumanue! [lpegn pa B3emeTe B pbka €n. KpyLkuTe
npoBepeTe Aanu ca U3cTuHamm.

3a Ta3u uen otBopeTe NnacdoHuepata A.

3ameHeTe noBpegeHata namna.

Manonssaiite eguHcTBeHo namnu LED ¢ makcumanHa
mowHoct  3W-E14. 3a  pombnHuTenHa  MHdopmaums,
KOHCyNTUpaiTe  npunoxeHata nuctoska “ILCOS D~
(umcbpeHo-OykaeHa noauuus “1d’).

AKO en. KpyLLKUTE He CBETAT, NPOBEpETe Janu ca MOHTUPaHU
NpaBUmHO NPeau ja NOTbPCUTE MOMOLLTA Ha CeLyanicT.

CAMO & Hskou npodykmu:

KaTo pombnHuTeneH akcecoap ce [OCTaBs C KOMMMeKTa 3a
MHCTanupaxe, eavH KnanaH npotue BpbluaHe Ha [um. Ako
YCNOBUATA HA MOHTMpaHe ro MauckeaT (Hanp. nunca Ha
3alLMTK CpeLly Cry4alHO HABNM3aHE Ha BBbHLLHM Bb3AyLUHN
TEYeHWs), MocTaBeTe ro B CMELWanHoToO cefanviie B
KoHekTopa 3a n3sexaaHe Ha Bbaayx, npean fa nHctanupate
TpBbaTa 3a 13BexaaHe Ha 0TpaboTeHN rasose.



RO - Instrduni de montagi utilizare

Urmdériti indeaproape instrtionile cotinute in acest
manual Produitorul §i declid orice responsabilitate n
cazul daunelor sau in@endorovocate aparagilderivate
dintr-o utilizare incotegitdin nerespectarea ingitraitor
corfinute in acest manual. Hota a fost piomtat
aspirarea gazelor agsevaporilor rezditdn urma agirii
alimentelgi este destiriatioar utiliii casnice.

Observéie: Elementele marcate cu simb,(ﬂ)’fl sunt

accesorii gipnale furnizate doar pentru anumite modele s

care nu sunt péeutesi trebuie curagate.

_ Avertismente
* Inainte de orice ofjiere de catare
sau de intiieere, deconetithota de la
rea prin scoateregtecherului sau

aparatului, schimbare cuétarea
filtrelor poate provoca incendii.

» Gitirea alimentelor cu foc curdlac
direct sub hioeste strict integzis

e Pentru Tnlocuirea becurilor, utili
numai tipul de becuri indicat {iursea

lptrd;inere/lnlocuirea becurilor din ac

manual.

Utilizareaaftarii este &iratoare filtrelor
si poate provoca risc de incendiu; |
urmare, trebuie ewitat orice sittia.
Orice m@jire trebuiedasse fag cu grd,
pentru a se asigura aleiul nu se

deconecta sursa de alimentare cusuprairiizestesi aprinde.

energie.

o Purtd intotdeauna amsgi de lucru
pentru toate opguaile de instalage
intréinere.

AVERTISMENT arfite accesibile ale

hotei pot deveni fierbinti pe dur
utilizrii.
* Nu conedta aparatul la teaua

« Acest aparat poate fi folosit de copiielgctrig pard cand instalarea estedpan
varsta peste 8 agl persoane cu cand instalarea nu este complet corr
capaciti fizice, senzoriale sau mentalgerminait

reduse sau lipsite de expeérign

« In ceea ce prywe nasurile tehnicg de sigurgh care

CUI’]QtiI’tG daé sunt sub Supravegheatetrebuie adoptate pentru evacuarea fumului, este ignport

se_urrareasé indeaproape normele locale.

§i au fost instruite cu priVire la L”:”izaregstemul de evacuare a fumului pentru acest apar

aparatului in cafidide sigurgn si
neleg riscurile implicate.

 Copiiilor nu trebuéelisse pernitsa
manipuleze comenzile sases joace
cu aparatul.

» Cuétareasi intréinerea nu se face de
catre copigfa supraveghere.

trebuie &fie conectat la nici un sistem de fieeetiatent
care este folosit Tn alte scopum ar fi evacuarea gazelol
de ardere rezultate de lasdplarconsumatoare de gaz sau
aki combustibili.

* Nu folossi nudsdi hotadra bec montat corect din cauza
riscului de electrocutare.

* Nu fologiniciodat hota &ra ca aceastaasaitd grilele
montate Tn mod eficient.

« Hota nu trebuie utéizdiCIODARTca suprafade sprijin

e Locul Th care este instalat aparamh acest lucru nu este precizat in mod expres.

trebuie &fie ventilat suficient, in cazul
care hota de arie se utilizedz
impreudn cu alte dispozitive de ardere
gazelor sau a altor combustibili.

» Hota trebuied die cuitatt in mod
regular atat in interior Gat in
exterior(cel {0 dat pe lua).

» Trebuieadsse respecte in mod expre
ceea ce este indicat in Inginie de
intréinere.

» Defectarea capotei dediare a
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A

~

TpFoIosg'i numaskuruburile de fixare furnizate Tngpreun
l

odusul pentru instalare sau, in cazul in care nu sunt ir
achizionai tipul corespuitar desuruburi.
A Utiliz& lungimea corégpentrusuruburile identificate in
Ghidul de instalare.
« In caz de incertitudine, cofisuitacentru de asigéen
service autorizat sau o0 pe#soaru calificare
corespuritoare.

ATENIE!

* Neinstalarearuburilor sau a dispozitivul de fixare
conformitate cu aceste irfgtnicpoate duce la
pericolelor de natetectriz.

e Nu utilifacu un temporizator, timer, o telecoman



separat sau orice alt dispozitiv care este activaVersiunea filtragt

automat.

In cazul in care nu este pbsibcuarea fumurifora
vaporilor provériin urma coaceriitre exterior, se poate

Acest aparat este marcat in conformitate cu DirectiMiza hota iwersiunea filtradf montandu-se pesco

European 2012/19/EC referitoare de

Echipament Electii€lectronic (WEEE).

lasede

deflectort impreuncu unul sau mai multe filtréntece
(in baza modelului dvs.), fgimdporii sunt reciclarin

Asiguranduvca acest produs este eliminat in mod corecyrilajul superidr

contribtii la prevenirea pdialelor consegn negative
asupra mediului Tncamqur i snatdtii  persoanelor,

Atertie! Dad hota nu este prézut cu filtru de a@rbune,

consecip care ar putea fi provocate de aruncaregebuie &-i facdi comandasi si-l instalgi inainte de a

necorespuatare la gunoi a acestui produs.

Simbolu

utiliza hota.

Modelele care nu sunt gmete cu motor de aspirare,

de pe produs, sau de pe documentele carkingioneaz numai in versiune aspirgirtrebuie conectate

nsgesc produsul, indfaptul & acesta nu poate fi aruncat la o unitate periférite aspiraredre nu este in dojare

Tmpreud cu deeurile menajere. Trelpuidat la punctul de

Instrugiunile pentru sistemul de racordare sunt furnizat

colectare corespaimz, pentru reciclarea echipamentuluiunitatea periféride aspirare.

electrigi electronic.

Aruncarea la gunaigaratului trebudedé in conformitate
cu normele locale pentru eliminagearitte .

Pentru inforiiamai detaliate privialichinarea, valorificarea
si reciclarea acestui produs, reugm s contacta
administie local, serviciul de eliminare gedelor
menajere sau magazinul de dnclengdrat produsul.

Aparat proiectat, testdabricat in conformitate cu:

Instalarea

Fig. 3

Distata minird Tntre supraga suportului recipientelor pe
dispozitivul détgsi partea de jos a hotei nu trebuie s
mai mi& de 50cm in cazulsindor de dit electricgi de
65cm Tn cazul sivalor dedit cu gaz sau mixte.

Daa@ instrugiiunile dispozitivului détgu gaz spedifio
distatd mai mare, este necesdingi cont de aceasta.

 Sigurgh: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-31, EN/IF™

62233.

Conexarea Electiic

* Randament: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; 18fsiunea dintea trebuieiscorespuridcu tensiunea la
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 607Q4r se refereticheta sitiatn interiorul hotei. Daste

ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.

prevdzué cu stecher coneditéhota la o péizzonform cu

* EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR Ifudnele in vigoare, fimzad intr-o zona accesibil dug

EN/IEC 61000-3-2; EN/IEC 61000-3-3.

Recomaradi pentru o utilizare corespioare in scopul
reducerii impactului asupediului: Cand Tndege Gatii,
porrii hota la vitézminira si Bsai-o & fungioneze timp
cateva minute dupe & terminat deatif. Mrii viteza Tn
cazul candiflor mari de fum sau vagartiliz@ viteza/ele
spor#i/e doar in cazuri extreme. Ttilfituil/ele de carbon,
atunci cand este necesar, pentrutaenemfici¢ghoptira

de reducere a mirosuluidt@ufiltrul/ele deagime, atunci
cand este necesar, pentru dimeen eficigh optind a

instalare. Dacnu este préxué cu stecher (conexiunea
este direct late@) sawstecherul nu este fjonat intr-o
zord accesildil si du@ instalare, aplicain ntrerdgor
bipolar la noéncare § asigure deconectarea coingiéeta
rdea Tn congille categoriei de supratensiune Ill, confa
regulilor de instalare.

ATENIE!

Tnainte de a efectua conectarea circuitului hotei lfaalime

filtrului. Utilitadiametrul maxim al sistemului de conduct@in "€a si de a verifica fipoarea coréct controta

indicat Tn acest manual pentru a optimizta gffipertru a
reduce la minimum nivelul de zgomot.

Utilizarea

Hota a fost real&zgentru a fi utilizdéh versiunea aspigant
cu evacuare extérsau Tn versiunea fil&ant recirculare
interd.

Varianta aspiraint

Hota este dodatu o aerisire Tn partea supé@iB)grentru
evacuarea gazelor de ardeest@rior (tubul de evacgare
colierele de fixare nu sunt furnizate).

Atertie! Dad hota este preéxzu@é cu filtru de @rbune,
acesta trebuie scos.
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intotdeauna dacablul a fost montat in mod corect.

Montarea

Hota este dodatu dibluri de fixare adecvate peiitru t
perdi/ tavane. Este necesarsitotd cerdl parerea unui
tehnician specialist pentru a se asigura de calit
materialelogi felul de perete sau tavan. Peretele/tava
trebuie &fie destul de gros pentru a putéaesgsetutatea
hotei.



Fundionarea

Hota este dodatu un panou de cond@rdk la care se
modifig viteza de aspimsi se declgeaz aprinderea

becurilor pentru ilureéaaslatului de aragaz.
intrdinerea

Cuitarea

Pentru céatare fologi EXCLUSIMIn material Tmbibat cu
detergen lichizi neutriNU UTILIZA UNELTE SAU

INSTRUMENTE PENTRU ATWRE Eviti folosirea
produselor pe ldade abraziiiu FOLOBIALCOOL!

Filtru anti-gasimi
Fig. 1

Capteai particulele de gsime care apar in timpul

pregatirii alimentelor.

Trebuie cégat o ddt pe lud cu detergénneabrazivi,
manual sau utilizandsimea de spat vase, la temperaturi

sGzutesi folosind un program scurt.
Filtrul metalic antiggmi, s@lat cu mgna de sjat vase se

poate decolora, darshua pierde caracteristicile de filtrare.

Pentru demontarea filtrului {firag@nerul de prindere
resort.

cu

Filtru de érbune (numai pentru versiunea filtiant

Fig. 2
Rdine mirosurile ne@tute, derivate in urma procesul
de ditire a alimentelor.

ui

DOAR la unele produse:

O Clapét Antirefulare Gaze este iacks accesoriu
ogional, de instalat daeste necesar. In cazul in care
condiile de instalare necesittalarea acestei clapete (de
ex. cand nu existn dispozitiv de praetmpotriva refuii
accidentale a aerualin exterior), aceasta trebuie irdrisdus
lacasul special din intetil Racordulusies Aer Tnainte de a
instaldeava de evacuare a gazelor.

Saturéia filtrului dedune depinde de folosirea mai mult

sau mai fgim prelungita tipului de gina de &fit precursi

de cuitarea reguléam filtrului pentruigime. in orice caz,
cartgul filtrului trebuie Tnlocuit cel mult la fiecare patru luni.

NU-I splai sau refoldsi
Scoatt filtrele antidgimi.
Monté filtrele pe acopetimotorului.

Controkadaé boli R de pe motorul aspirant corespund cu

orificiile S Tnvartiiin sens orar @ése blocheazsau
Pentru demontare progédanod invers.
Pund la loc filtrele antigime.

Tnlocuirea becurilor

Fig. 1

Deconectghota de latgmua electéc

Atertie! Inainte de a atinge becurile, asiguca nu au o
temperataridicat.

Pentru a ajunge la katdecurilor, scoatapacu.
Tnlocti becul defect.

Utiliz& exclusiv becuri LED de max 3W-E14. Pentru mai

multe detalii, consiiltenstrugunile atgte "ILCOS D
(podie alfanumeéitld’).

Daa plafoniera nu aprinde, verificdaé ai introdus bine

becurile Thainte de a solicita Aaiséémi

59



RU VHCTpyKumsi N0 MOHTaxy y 3Kcnmnyarauuu

U3denue  xo3slicmeeHHO-6bIMOB020  Ha3HAaYeHUSs!.
MpouaBoanTenb CHUMaeT ¢ cebsl BCAKYI0 OTBETCTBEHHOCTb 3a
Henomagkw, ywep® wnn noxap, KOTOpble BO3HUKIKM Mpw
ncnonb3oBaHun  npubopa  BCnefcTMe  HecobniogeHus
WHCTPYKLI, NPUBEAEHHbIX B AAHHOM pyKOBOACTBE. BbiTsxka
CYXWUT [N BCacblBaHWs AbiMa W napa npy MpuroToBNEHUN
MWW W npefHasHadyeHa  Tombko  Ans  BbiToBOrO
1CNONb30BaHMS.

Mpumeyanne: MMpuHapnexHocTn, 0603HaYEHHble 3HAKOM
"(*)" ABNAKOTCS ONUMOHANbHBIMK, NOCTABNSAEMbIMI TONBKO Ha
HeKoTOpble MOAEnu, Unn NpeAcTaBnsioT coboit feTanu, He
BXOASLMNE B KOMMNEKT MOCTaBKM, W KOTOpblE 3aKynawTcs
OTAENbHO.

BHumaHwme!
* [lepeq Havanom kakon nubo onepauum
no uuctke  wunu  obcnyxmBaHuto,

OTKMOYNUTb BbITAXKY OT SJ'IeKTpI/I‘-IeCKOI7I
CeTW, BblHUMaA BWUIIKY W3 PO3ETKN WK

OTKITHOYas 00BN BbIKITIOYaTeSb
nomewleHuss. [ns Bcex onepauun no
yCTaHOBKe n obcnyxuBaHunio

“cnonb3oBaTh paboyne pykaBuLbl.
 [lpubop moxeT ObiTb WCNONBb30BaH
OeTbMU He mradle 8 neT u nuuamn co

CHWKEHHbBIMU duanyeckumm,
CEHCODHbIMM unm YMCTBEHHbIMM
CMOCOOHOCTAMM, unu xe c
HEeOOoCTaTOYHbIM ONMbITOM, ecrnm

HaxoOosaTCs MoA KOHTPONEeM. WK ecnu
Obinn 00yyeHbl Mcnonb3oBaTb NPUOOD
Be3onacHbiM 06Da30M 1 €CIU NMOHUMAIOT
CBS13aHHbI€ C 3TUM OMAaCHOCTW.

o [leTn nonxHbl BbITb MO KOHTPONEM W
He OOJTKHbI UrpaThb ¢ NPUBOPOM.

» Onepaumnu No YnUCTKe N 0OCNVXMBAHIO
He [OOIMKHbI MPOBOAWTLCS AeTbMU 6e3
Hagsopa e [loMelleHne JOMKHO UMETb
[OCTaTOMHYI0 — BEHTUNAUMIO,  Korda
KyXOHHas  BbITSHKKA  WUCMOMb3yeTcs
OLHOBPEMEHHO C ApyrMK npubopamm,
paboTalWwmumMn Ha rase unu  Opyrux
TONNMBAX.

* BbITSKKA AOMKHA YACTO OYMLLIATLCS Kak
BHYTPW, TaKk 1 cHapyxu (XOTA bBbl
OOWVH PA3 B MECALL), npuaoepxusascs
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TOrO, YTO YKa3aHO B WHCTPYKUMSX MO
obcnyxuBaHuio.

* HecobntofieHre HOPM YUCTKN BbITSHKKM
MW 3aMeHbl W YMCTKM  (PUMbTPOB
YBENNYMBAET PUCK BOTOPAHMSI.

CTporo 3anpeLleHo NpUroToBNeHME eabl
Ha OTKPLITOM OTHE NOZ, BbITSHKKOM.

e [l 3aMeHbl NamnoYky OCBELLEHMS
NCMOMb30BaTb TOMBKO TUM  MaMMOYKHA

yKasaHHbI1 B pasgene
obcnyxvBaHns/3ameHbl TaMnoYky 3TOro
PYKOBOZCTBA.

cnonb3oBaHne  OTKPLITOTO  MrlaMeHu

HaHOCWT ywepb unbTpamMm M MOXeT
NPMBECTM K  3aropaHusm, NO3TOMY
[OMKHO n3beratbes B N06OM cnyyaw.
)KapeHbe [OMKHO MPOBOAWTLCS NOA
HaZ30pOM, 4TOOBI n3bexatb
BO3MOXHOCTM BO3rOpaHNs packaneHHoro
MOACONHEYHOro Macna.

BHUMAHME: Korga BapoyHas
nNoBEPXHOCTb  paboTaer,  [4OCTYMHble
YaCTy BbITSHKKM MOTYT HarpeBaThCs.

e He nopknwuyatb  npubop K
SNeKTPUYECKON CETM A0 Tex nop, Moka

yCTaHOBKa MNONMHOCTbK HE 3aKOHYEHA.

* To 4TO KacaeTcs TEXHM4eCKkUX Mep 1 Mep 6esonacHocTi B
npumMeHeHun 4o cbpoca NapoB CTPOTO NPUAEPKMBATLCS TOTO
4yTo  MpedycMaTpuBaeTcs MO HOPMaM  JIOKambHbIX
KOMMETEHTHbIX OPraHoB.

* BcacbiBaeMmblli BO3ayXx He AOMKEH BbinyckaTtbecsi B Tpyby,
ucronb3yemylo  Ans  BbiGpOCOB  AbIMOB  mpuBopamu,
paboTatoLymn Ha rase Unn Apyrux TonnmBax.

* He ucnonb3oBaTth unn 0CTaBNsATb BbITSKKY 6€3 namnoyek
NPaBUNMbHO  YCTAHOBMEHHBIX C  PUCKOM  MOMY4nTb  yAap
3MEKTPUYECKVM TOKOM.

* Hukorga He ucnonb3oBaTb BbITSXKY 63 NpaBuUbHO
YCTaHOBMEHHOM peLLéTku!

o Bbitaxka HWKOI[A He [omkHa MCMonb3oBaThCs, Kak
OropHas NOBEPXHOCTb, ECIN TOMBKO He YKa3aHo UHave.

* Wcnonb3oBaTb TOMbKO BMHTBI AN (DUKCUPOBaHMS B
KOMMNMeKTe C MPOAYKTOM ANS YCTaHOBKM WMW, eCrv HET B
KoMnnexTe, NpUoBpecTi BUHTBI NPaBULHOTO TUNa.

* Mcnonb3oBaTb NpaBUMbHYI ANMHY BMHTOB, YKa3aHHYI0 B
PYKOBOACTBE MO YCTAHOBKE.

e B cnyyae  COMHEHWA,  KOHCYMbTMpOBaThCs B
aBTOPU3NPOBAHHOM LieHTpe MO  OBCRyXMBaHWIO unn ¢
KBanUMULMpOBaHHLIM NEPCOHANOM.



A BHUMAHUE!

* HeyctaHoBka ~ COOTBETCTBYIOLMX  BMHTOB U
npucnocobrenuit Ans (UKCUpOBaHUS B COOTBETCTBUMN
C 9TUMW MHCTPYKLMAMM MOXET NPUBECTU K puCKaMm
3MEKTPUYECKOTO MPOUCXOXAEHNS.

* He wucnonb3yiite yCcTPOWCTBO C MporpammaTtopoM,
TaMepoM, OTAENbHBIM  MYMLTOM  AWCTaHLMOHHOIO
ynpasnenmst unn - niobbiM - ApYrMM - YCTPOIACTBOM,
KOTOpOe BKMIo4aeTCs aBTOMATUYECKM.

[laHHoe u3genue NpoOMapkMpoBaHO B COOTBETCTBAW C
EBponeiickoit  aupektuoit  2012/19/ECno  ytunusauuu
3MEKTPUYECKOTO 1 3neKTpoHHoro obopyaosakus (WEEE).

ObecneyvnB NpaBUmbHYIO YTUNK3ALMIO AaHHOTO WU3fenus, Bel
rnomoxeTe NpPefoTBPaTUTh  MOTEHLMANbHbIE — HeraTMBHble
nocneacTBUA ANs OKPYXKatoLLel cpefbl U 340POBbS Yenoseka.

Cumson Ha CamoOM M3[enuu Unu COnMpOBOAMTENBHOM
[OKyMEHTaLMM YKa3blBaeT, YTO MpU YTUNM3aLMn LaHHOro
u3genust ¢ HUM Henb3s obpallaTbCs Kak C  OBbIYHbIMK
6bITOBBIMM OTXOZaMU. BMecTo 3Toro, ero criefyet caasath B

COOTBETCTBYIOWMIA  MYHKT ~ MPUEMKA  SNEKTPUYECKOTO W
9MeKTPOHHOrO  ofopyAoBaHWs AN mocnedyiowen
yTUnM3aLmu.

Cpaya Ha CroM JOMmKHA NPOW3BOAUTLCS B COOTBETCTBUW C
MECTHbIMM NMpaBUIamy No YTUAU3aLuy OTXOL0B.

3a 6onee noapobHoN MHOpMaLWel 0 npasunax obpalleHus
C TakUMU U3OENUSMM, WX YTUNIM3auMM U nepepaboTku
obpallaiiTecb B MECTHblE OpraHbl BRactu, B cryxOy no
YTUNU3aLUN OTXOHOB WNM B MarasuH, B KOTOpOM Bl
npvobpeny AaHHOe u3genue.

YcTpoitcTBO  paspaboTaHo, WCMbITAHO W U3FOTOBMEHO B
COOTBETCTBIY C:

 bBesonacHocTb:
EN/IEC 62233.

EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-31

Monb3oBaHue
BbITFI)KKa CKOHCTpYyMpOBaHa ana paGOTbI B pexunme 0TBOAA
BO3yXa HapyXxy unu peunpkynaumm Bosayxa.

UcnonHeHue ¢ O0TBOAOM BO3ayxa

BbITskka cHabXeHa BEPXHWUM BbIBOAHbIM OTBEpCTUEM B ans
Bblbpoca AbIMOB Hapyxy (cnonHenue ¢ OTBOAOM BO3dyXa
HapyXy —BblBOAHas Tpyba W XOMyTbl KDENNeHUs He BXOLST B
KOMMIEKT).

BHumaHue! Ecnu BbITAXKa CHabGXeHa YronbHbIM
tunbTpoM, TO yGepute ero.

WcnonHenue ¢ peuupKynsuuei Bosayxa

Ecnu BbiBOg AbIMOB M NApoB W3 KyXHW OKa3blBaeTcs
HEBO3MOXHbIM, Bbl MOXeTe Nonb3oBaTbCs BbITSHKON B
pexume PeLMpPKYNALUMM NpU  YCTAHOBKE B  KaMUH
necdrektopa F M OOHOTO WM HECKOMbKMX  YTONMbHbIX
unbTpoB (B COOTBETCTBMM C Balleit Mopenbto); npu aToMm
OTChMNLTPOBAHHBI BO3AYX PELMPKYIIMPYET B KyXHIO Yepes
BEpHIol0 peLeTky H.

BHumaHve! Ecnu BbITAKKAa He CHaGkeHa YronbHbIM
(unbTPOM, TO 3aKaxuTe W YCTaHOBUTE ero nepef
MCNoNb30BaHUEM.

Mogenu BbiTshkek 63 MoTopHOro 6rnoka moryT pabotatb B
O[HOM pexuMe O0TBOfA BO3yXa HapyXy, MOITOMY OHM
[OMXHbl  ObITb  NOACOEAMHEHbI K BHELHEN  BbITSHKHOM
YCTaHOBKe (He BXOAWT B MOCTaBKY).
WHCTpYKUMM MO COEAMHEHUSM
nepucepuitHbIM BbITSIKHBIM Y3IOM.

NOCTaBNAanTCA c

YcTaHoBKa
Puc. 3
PaCCTOﬂHI/Ie HUXHEN rpaHn BbITSXKN Hag 0I10pHOI7I

MMOCKOCTbIO MOZ, COCY/bl Ha KyXOHHOM MAUTE JOMKHO BbiTb HE
mMeHee 50Cm -Ans aNeKTPUYECKUX NAuUT, U He MeHee 65 cm
[ONS ra30BbIX UMW KOMOMHUPOBAHHBIX MAMT.

+ dkennyataumonHble xapaktepuctukn: EN/IEC 615915 ISO  Ecpy g ucrpykupsix no yCTaHOBKe ra3oBoil MMUTbI OrOBOPEHO
5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; ENfsfeiee paccrostye, 7o yumue a0,

60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564; IFC

62301.

*« EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR

EN/IEC 61000-3-2; EN/IEC 61000ABeanoxenus ans
MPaBWUbHOTO  MCMOMb30BaHWA B LENSAX  CHUXKEHUS
BO3[ENCTBUS Ha OKPYXaloLLyto cpefy: BkmiounTe BbITSKHON
Konnak Ha MMHMMAnbHOM CKOPOCTW, KOrAa HauuHaeTe
rOTOBUTb, 1 OCTaBbTe ero paboTaTb B TEYEHNE HECKOMbKIX
MMHYT Nocne TOro, Kak 3aKOHYMTe TOTOBMTb. YBEnu4MBanTe
CKOPOCTb TOMbKO B Cryyae BoMbLIOro Konu4ecTa fbiMa W
napa, v npuberaiite K WCNONb30BaHWIO MOBbILIEHHbIX
CKOPOCTEll TOMbKO B 3KCTPEMAnbHbIX CUTYaLusX. 3ameHsiiTe
yronbHbld -~ ounbTp(bl), Kkorga 9T0  Heobxogumo,  Ans
noadepXaHus  Xopolueit  adEeKTUBHOCT  YMeHbLUEHNS
3anaxoB. Ounwaite xuposoit/ble GuALTP(bI), korga 31O
HeobxoauMo, Ans MOAAepXaHus XopoLen 3tdeKTUBHOCTM
XupoBoro unbTpa. Mcnonb3yiTe MakcumanbHbIi AuameTp
CMCTEMbI BO3AYXOBOAOB, Yka3aHHbIi B JaHHOM PYKOBOACTBE,
ANs ONTUMM3aLMK 3PEKTUBHOCTM M MUHAMU3ALMN YPOBHS
wyma.
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. dnekTpnyeckoe coeanHeHne

HafpskeHmne ceTM [OMKHO COOTBETCTBOBATH HAMPSKEHMIO,
yKasaHHOMy Ha Tabruuke TeXHWYeCKUX [aHHbIX, KoTopas
pa3melligHa BHyTpU npubopa. Ecnu BbITsXKa CHabxeHa
BUNKOW, NOAKMIOUUTE BITSHKKY K LUTENcenbHoMy pasbemy. OH
AOMKeH OTBeYaTb AENCTBYIOLWMM npasunam U bbiTb
pacronoxXeH B NErkofocTynHOM MecTe. BkmiounTb B po3eTky
MOXHO nocrie ycTaHoBku. Ecnn xe BbiTSXka He cHabxeHa
BUMKOW (TIPIMOE MOAKMIOYEHNS K CETW), UMK LUTEeNCeNbHbIRA
pasbem He pacronoxeH B AOCTYMHOM MeCTe, Takke W nocne
YCTaHOBKM, TO WCMOMb3yiiTe HaAnexaliuin ABYXMOMOCHBIA
BbIKNioYaTens, obecneynBaloLLMi MONHOE pasMblkaHue ceTy
MpU  BO3HWKHOBEHWUM  YCMOBWW  nepeHanpsikeHust  3€i
KaTeropum, B COOTBETCTBIM C MHCTPYKLMSMM MO YCTaHOBKE.

BHUMAHMUE!

npexae 4Yem MOAKMKYUTL K CETU MUTaHMS 3MEKTPUYECKYIO
cucTemy BbITSKKM " npoBepUTL ucnpasHoe



(DyHKUMOHMpPOBaHWE ee ybBeautechb B TOM, 4TO Kabenb

NUTaHWA NPaBUbHO CMOHTUPOBAH.

YcTaHoBKa
BoiTskka CcHabxeHa Arwobensmum ans  kpennedns ee B
GonblumHcTBe  cTeH/noTonkoB.  OpHako,  Heobxogumo

06paTuThCS K KBaNMULMPOBAHHOMY TEXHUKY W ybeauTbes B
TOM, YTO MaTepuanbl MpUrofHbl Ans AAHHOTO TWMa CTeHbl/
notonka. CTeHa/NoOTONOK [OMKHbI 0bBnagatb A0CTAaTOYHO
MPOYHOCTBIO C Y4ETOM Macchl npubopa.

DyHKLMOHUPOBaHWE

BbiTskka OCHalLleHa NaHenblo yrpaBneHus ANns KOHTpons
CKOPOCTK BbITAXXHOINO BEHTUNATOPA U BKNIOYEHMA CBETa Ans
ocBeLLeHns paboyeit NOBEPXHOCTW MNKTbI.

Yxon

OuucTtka

[Ons ounctkn ucnonbayite TOJNIBKO cneuwanbHyio Tpsnky,
CMOYEHHYIO HeTpanbHbIM XuakuM Motowm cpeacteoM. HE
UCMONb3YWTE  HWUKAKME WHCTPYMEHTbI and
OUYUCTKW. He npumeHsiite cpeactea, —copepxallme
abpaaveHble MaTepuansl. HE MPUMEHAWTE CMIUPT!

PUnbTPbI 3386 PKKKN Kupa

Puc. 1

yﬂep)KMBaET YyacTuubl Xupa, ucxogsiiune ot NiuTbl.
OUNbTP CriedyeT YMCTUTL EXEMECSIMHO  HearpecCUBHBIMM
MOIOLMMK  CPELCTBAMU, BPYYHYI0 WAM B MOCYAOMOEYHOM
MalMHe MPU HW3KOW TemnepaType M 3KOHOMWUYHOM LMKie
MbITbA.

Mpu MbITbE B NOCYAOMOEYHON MalLMHE MOXET UMETb MECTO
HekoTopoe 0BecLBeYMBaHNE KMPOBOrO (MMbTPA, HO €ro

unbTpytoOLLasn  XxapakTepucTuka  octaetcs  abComiTHO
HEeN3MEeHHON.
[Ons  cHaTMS  XupoBOro unbTpa noTsHWTE K cebe

MOANPYXVHEHHYI0 PYKY OTLENNEHWS UNbTPa.

YronbHbIA MNLTP (TONLKO B pexume
peumpKynauuu)

Puc. 2

YpansieT HenpusATHble 3anaxu KyXHH.

HacbileHre yronbHOro unbTpa NpoMCXOAUT N0 UCTEYEHUN
fonee WM MeHee [NUTENbHOrO nepuoja aKcnyataLuu,
npefonpeaensemMoro TMNOM  KyXHW U MEpPUOANYHOCTbIO
O4MCTKM XMPOBbIX hunbTpoB. B niobom cnyyae, 3amensiite
KapTpUIK MO KpaliHeil Mepe Yepes kaxpple 4mecsLa.
YronbHbin (unbTp HE nognexut moiike nnn pereHepamu.
CHumMMTE OUNBTPbI 3a8EPXKKM KUpa.

YcTaHoBuTe YrofbHble UnbTPbl Haf MOTOPOM.

MpoBepbTe, uTObLI, KOHTAKTBI R M S coeanHunuch, 3atem
noBepHUTe UNMbTP MO YacOBOW CTperke, Moka OH He
3admKeupyeTcs Ha MecTe.

[ina  f[emoHTaxa yrombHbIX UNLTPOB  AENCTBYWTE B
0bpaTHOM Hanpaenexuu.

BHOBb ycTaHOBUTE PUNLTPBI 3aEPXKKM XMPa.
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3ameHa namn

Puc. 1

OTkntounTe NpUbOp OT 3NEKTpoCeTH.

BHumanme! lMpexae yem npukacatbes k namnam ybeaurech
B TOM, 4TO OHY OCTbINN.

[ins gocTyna K nonocTv namn CHAMMTE KPbILLKY A.

3aMeHuTe NOBPEXAEHHYIO namny.

Wcnonb3yitTe  TOMbKO ~ CBETOAMOAHbIE  NaMnbl  Makc.
molwHocTelo 3 BT, ¢ uokonem E14. ing  nonyyenus
nozpo6HON MHOpMaLMKN CMOTPUTE MpUnaraemyto NUCTOBKY
"ILCOS DBbykeHHo-Lmposoit kog “1d").

Ecnm cuctema nogceeTkn He pabotaer, npoBepbTe
KOPPEKTHOCTb YCTaHOBKM NaMmn B rHe3fax, Mpexge Yem
06paTUTLCS B LIEHTP TEXHUYECKON MOMOLLY.

TOJIbKO e HexkomopbIx usdenusx

B KkayecTse ONUMOHAMBHOTO YCTPOCTBA B KOMMNEKT MOXET
BKITIOYATHCA 3anopHbIit knanaH abIMoxoza,
yCTaHaBnMBaemblil OTAENbHO. Ecrnn ycroBusi, B KOTOpbIX
ycTaHaBnuBaeTcs obopyaoBaHue, atoro Tpebywt  (Hanp.,
OTCYTCTBME 3aluuTbl OT CryyaliHoro o6paTHOro MnoToKa
BO3[yXa CHapyXw), YCTAHOBUTE KrnamnaH B COOTBETCTBYlOLLEE
THe3[o B BbIXOHOM BO3[YLIHOM NaTpy6Kke nepep yCTaHOBKOM
TpyGonpoBoaa Ans 0TBOAA AbIMOB.



UK JHcTpykuis 3 MOHTaXy i ekcnnyartauii

Yitko poTpUMyMTECS NpUBEAEHUX B AAHOMY KepiBHULTBI
iHCTpyKUii. BupobHuk  3HiMae 3  cebe  Byab-sky
BiANOBIAMNbHICTL 33 HECMPaBHOCTI, 36uTkN abo noxexy, Lo
MOXE MaTi MicLe NpW BMKOPWUCTaHHI MPUCTPOIO BHACMiOK
HEBWKOHAHHS! iHCTPYKLi, NPUBEAEHUX B AAHOMY KEPIBHWLITBI.
BMTSKHWIA KOBMaK CMpPOEKTOBAHWA ANS BCMOKTYBAHHS OUMY
Ta napy, Lo YTBOPKETLCA MiA 4Yac MpUroTyBaHHA ki Ta
NpU3HAYEHWI Nue 4n1s No6YTOBOrO BUKOPUCTAHHSI. .
Mpumitka: [etani, nosHayeHi 3Hakom “(*)"€ [oAaTkoBUMM
akcecyapamy Ta nocTavaloTbCst NnLLe 3 AESKUMU MOLEnsiMU,
abo e peTansamu, ski He MOCTAYalOTbCs B KOMMMEKT i ix
noTpibHo KynyBaTy.

MonepemxeHHs no

oe3neui
Mepen noyatkom Byab skoi onepalii no
oumweHHio  abo  obcnyroByBaHHio,

BIOKMIOUITL  BUTSKKY  Bif, €neKTpUYHOI
CITKW BUTATYKOYM BUAKY 3 pO3eTkM abo
BIOKMIOYAYM  3aranbHUA  BUMMKAY
NPUMILLEHHS.

 [lns ycix onepauin no ycTaHoBui Ta
obcryroByBaHHIo BUKOPUCTOBYTE
poboui pykaBuLi.

* TlpucTpili mMoxe BUKOPUCTOBYBATUCS
OiTbMM  He Mofofwmmum 8 pokiB Ta

ocobamn i3 3HWKEHUMU  Pi3UYHUMM,
CEHCOPHUMMU abo PO3yMOBUMMU
3nibHocTAMKM, abo 3 HegocCTaTHIM
[OCBIAOM  SKWIO  3HaxoosTbes  Mia
KOHTponem, abo  OviM  HaBYeHi

BMKOPMCTOBYBATU MPUCTDIN B He3neyHii
cnocib Ta AKWO po3yMiloTb MOB'A3aHi 3
TUM Hebe3neku.

* [liTM NOBWHHI OVTW Mo KOHTPONEM i He
MOBWHHI rpaTUCS 3 MPUCTPOEM.

e Onepauii no yuweHH Ta
00CnyroByBaHH0 He MOBUHHI
npoBoOAUTUCS AiTbMK Be3 Harnsaay.

¢ [PUMILLEHHS MOBUHHO MaTW AOCTATHIO
BEHTUNALLIO Konu BUTSIKKA
BUKOPUCTOBYETLCA OOHOYACHO 3 iHLIMMMU
NPUCTPOSIMK O NpaLooTh Ha rasi abo
iHLLIMX nanueax.

* Butsxky HEOBXigHO 4acTo YNCTUTK 5K B
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cepeawHi, Tak i 330BHi (XOYA b OOMH
PA3 HA MICALUb), potpumysatuca B

Oyob  skomy Bumagky TOro, WO
BKA3yeTbC B IHCTPYKUisX Mo
06CryroByBaHHo.

* He [OTpUMaHHS HOPM OYULLEHHS Ta
3aMiHW | ounLeHHa inbTpiB 36inbluye
MIMOBIPHICTb PU3NKY 3arOpsiHHS.

* CyBOpO 3a00OPOHEHO MPUrOTYBAHHS i
Ha BIAKPUTOMY BOTHI Nifj BUTSKKOIO.

e [Inq 3amiHM NamMnoyKM OCBITIIEHHS
BMKOPUCTOBYBATW TiMbKX TWUM J1AMMOYKM
BKa3aHuWI B po3gini
0bcrnyroByBaHHs/3amMiHa NamnoYkK LbOro
nocibHmKa.

BukopucTaHHs  BigKpuTOoro  monym’s
HaHOCWTb 30MTOK (hinbTpam | Moxe
NPU3BECTM [0 3aropaHHs, ToMy NoTpiGHO
YHUKaTL B Byab SKOMY BUNAKY.
CMaxeHHs MOBMHHO NpOBOAUTUCA nifg
HarnagoM W06  YHUKHYTU  3aropsiHHS
PO3UTOI Onil.

YBATA:  Komu  BapwnbHa
npautoe, AOCTYMHI  4acTUHM
HarpiBaTucs.

* He nigkntoyatn  npucTpin po
eNeKTPUYHOI CITKM [0 TUX Mip, MOKU He

6yne NOBHICTIO 3aKIH4€Ha YCTaHOBKaA.

o Lo cTocyetbcs TexHiuHMx Mip Ta Mip Gesnekn y
BUKOPUCTaHHI O BIOHOCUTBCA O BWKMGIB Mapis, CyBOPO
AOTPUMYATECS HOPM MICLIEBIX KOMMETEHTHNX OpraHiB.

* [oBITPS L0 BTArYeTHCS, HEe MOBMHHO BUMyCKaTUCS B TpyOy
fika BUKOPUCTOBYETLCH ANA BUKWAY AMMIB MPUCTPOSMM LLO
NpaLoloThb Ha rasi Ta iHWWX nanueax.

* He BuKopucToByBaTM abo 3anuwatn BUTSXKY Oe3
NpaBUMbHO BCTAHOBMEHWX NTAMMOYOK 3 PU3MKOM OTpUMATH
yAap enekTpUYHM CTPYMOM.

 Hikonn He BuKopucTOBYBaTW BUTSKKY 6€3 npaBuibHO
BCTaHOBMNEHOI peLuiTku!

e Butaxka HIKONMA He noBuHHa BWKOpWUCTOBYBATUCA SIK
OropHa NOBEPXHS, SKLLO TiNbKM HE BKA3yeTbCA.
 BukopuctoByBaTu TBUHTM [nsi ¢pikcyBaHHs B Habopi 3
MpOAYKTOM ANs YCTaHOBKW, SKWO Hemae B Habopi, npuadatun
TBUHTM NPaBUMBHOTO TUMY.

» BukopucToByBaTM npaBUMbHY  AOBXUHY
BKa3yeTbCs B MOCIOHMKY N0 BCTAHOBNEHHIO.

* Y BUNAAKy CYMHIBIB, KOHCYNbTyBaTUCA B aBTOPM30BAHOMY

MOBEPXHS
MOXYTb

BUHTIB  sIKa



LeHTpi abo 3 kBanichikoBaHUM NEPCOHaNOM.

A YBATA!

¢ He BCTaHOBMIOBaHHA BiANOBIAHMX MBUHTIB i NPUCTPOIB
ans (ikcyBaHHS Yy BiANOBIAHOCTI 3 LMK iHCTPYKLiSMM

MOXEe MPUBECTM [0  PU3MKIB  ENEeKTPUYHOrO
MOXOMKEHHS.
* He cnig BuKopucTOBYBaTM 3  MpOrpamMatopom,

TalMepoM, OKpeMUM MyrnbTOM kepyBaHHs abo 3 Byab-
SKMM iHLUIMM MPUCTPOEM, SKUA MPUBOAUTLCS B Ait0
aBTOMATU4HO.

[JlaHuit Bupi® npomapkoBaHuii BiANoBiAHO [0 E€BponeiicsKol
pupektven  2012/19/EC, yTunisaujs  enekTpudyHoro i
enekTpoHHoro obnapHanHs (WEEE)3abesneyytoun BipHy
yTinisayjio  usoro Bupoby, Bu ponomoxete nonepeauTy
NOTEHLiHI HeraTWBHI HACTigKW ANs OTOYYIOHOro CepeaoBuLLa
i 300poB'A MNOAWHM, KOTPi MorM 6 Mmatm micue B
NPOTUNEXHOMY BUNAAKY .

CvmBor mmmm Ha camoMy BUpobi abo Ha CynpoBomXyl4OMY
oro JOKyMEHTi BKadye, Lo npu yTunisauii uboro Bupoby 3
HUM HE MOXHa MOBOAMTUCS SIK 3i 3BUYaiHUMM NOOYTOBUMM
Bigxomamu. BiH Mae 3naBaTucs y BIiBNOBIgHWMIA MYHKT MpuUilomMy
€NEKTPUYHOTO | €NEeKTPOHHOrO obrnagHaHHs Ans nopanbLuoi
yTunisaii. 3aaBaHHs Ha 3nam NOBUHHO BMKOHYBATMCS 3riAHO
3 MicLieBMMM NpaBunamu no ytunisawi sigxogis. ns GinbLue
AeTanbHoi iHchopMaLyii Mpo npasuna MOBOMKEHHS 3 TakvMu
BMpobamu, ix yTunisauii i nepepobku 3BepTaiiTech B MiCLIEBI
oprahu Bnagu, B cnyxby no yTunisauii sigxogis, abo B
MarasuH, B sikomy Bu npunbanv ganuii Bupi6.

lMpunap cnpoekToBaHo, BUNPOBYBAHO i BUTOTOBEHO 3riAHO 3:

BukopucTaHHs

Butsikka pospobneHa ans poboTi B pexuMi BCMOKTYBaHHS,
BMBOLSYM NOBITPS Ha3oBHI abo B (hinbTpytoyoMy pexumi 3
peLmpKynsLieio noBiTps.

Pexum peuupkynauii

Butsxka mMae opuH BepxHin Buxig mositps B ana susogy
[OMMy Ha30BHI (BMBigHA TpyDa i XOMYTM KpinneHHst He BXOASATb
B KOMMNEKT MOCTaBKM).

YBara! fkiwo BuTsXKKa oGnagHaHa BYrinbHUM (HinbTpoM,
060B’13KOBO 3HIMITb 1 OTO.

Bepcis 3 dinbTpauicto

Y BUWNAAKy HEMOXNMBOCTI BMBEAEHHS AuMY i Bunapis
KyXOHHOI MNNTI HA30BHi, MOXHA BMKOPUCTOBYBATW BUTSKKY Y
pexumi inbTpauii, BCTaHOBMBLLM AedniekTop F Ha KamiH, Ta
oovH abo binblue ByrinbHUX (INbTPIB (Ha OCHOBI HasBHOI
mogeni). fiumn i Bunapu ByayTb peumpKynioBaTUCS Ha KyXHi
Yepes BepXHIO peLuiTky H.

YBara! flkwo BuTAXKa He o6nagHaHa BYriNbHUM
tinbTpoM, 3amoBTe Ta BCTaHOBITb 1OTo nepepn
BMKOPUCTaHHSAM.

Mogeni koBnakis 63 MOTOPHOrO Groky MOXyTb MpaLoBaTy
NMWe B OJHOMY pexwuMi BiABOAY MOBITPS HA30BHi, TOMY
MOBWHHI ByTV Mig'eHaHi 4O 30BHILIHLOI BUTSKHOI YCTAHOBKM
(He BXOOMTb B MOCTaBKY).

IHCTPYKLUIT LWOLO Mig'egHaHHS NOCTaYaloTbes 3 NepUdepinHNm
obnagHaHHsM.

IHCcTansAuinA

Man. 3

BigcTaHb HWKHBOI  BiQYaCTUHM BUTSXKKW [0 MOCYRYy Ha
KyXOHHiW nnuTi mae 6yt He MeHwe 50cm,y Bunagky

» Besneka: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-31, EN/IEGextpuurux nnut, Ta 65 Cm,y Bunagky rasosux Ta

62233.

KOMGIHOBaHUX MANT.

« Excnnyarauiitvi sikocti: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; 1SO HeobxinHo npuiiMati [0 yBarv BifcTaHi, siki BKasyloTbCs B
5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2id3pyKujii 3 iHcTansLjii ra3osoi nnuTi.

EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.

*« EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR :

EN/IEC 61000-3-2; EN/IEC 61000-318pagn ans
npaBumbHOI  ekcrnyaTauii Ta AnS 3HWKEHHS BNAMBY Ha
cepefosuLLe: BmukainTe BUTSXKY Ha MiHIManbHy LWBUAKICTL
nepes noyaTkOM MPUrOTYBaHHA ixi, | 3anuwante i
npauloBaT¥ Ha  AeKinbka XBWMMH  MICMSt  3aKiHYEHHS!
npuroTyBaHHs. 30inbluyiiTe WBMAKICTb TiMbKA Y pasi BENUKOI
KiNbKOCTI AMMY | Napy Ta BMKOPWUCTOBYIATE HapdyB Tiflbku Y
kpaitHix Bunagkax. [ns nigTpuMaHHs BUCOKOI eDeKTUBHOCTI
BMOANEHHs 3anaxiB, 3a HEOOXiOHOCTI, BUMKOHyITe 3amiHy
ByrinbHoro(#1x)  inbTpy(4B). [ns nigTpUMaHHS  BUCOKOI
edeKTMBHOCTI (DiNbTPY XUpiB, 3a HEOBXIAHOCTI, BUKOHYiATE
uncTky QinbTpy(4B) XupiB. BuKkopUCTOBYIATE MakcManbHUiA
AiamMeTp CUCTEMM MOBITPOBOAIB, LLO BKa3aHWI Y iHCTPYKLi Ans
onTUMI3aLlii eeKTMBHOCTI Ta MiHiMi3aLjii wymy.
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Min’eaHaHHA po enekTpoMepexi

Hanpyra B enektpomepexi Mae BiAnosigaT# BKasaHUM
XapaKTepuUCTMKaM Ha ETUKETLY, sika 3HAXOAUTbCS BCEpeauHi
BUTSDKKM. FKLWO B KOMMMEKT BXOAWTb BUNKA MiA'€AHaHHs B
€neKTPOMEPEXY, TO Cif Mif’eAHaTI BUTSXKKY A0 PO3ETKM, L0
BiANOBAAE iCHYIO4YMM HOPMaM Ta 3HaxXoAWTbLCS B AOCTYMHOMY
MiCLyi, L0 MOXHa BUKOHATW 1 nicns iHcTanauii. AKLLO X Bunka
He BXOOMTb B KOMMMEKT (psMe  nig'egHaHHs B
€eneKTpoMepexy), abo po3eTka He 3HaXOAMTLCS B AOCTYMHOMY
MiCLyj, TaKOX i nicns iHCTanAuji, TO CNif BMOHTYBAT HaNeXHMiA
[IBOX-NOMIOCHUA ~ BUMUKaY, SIKMiA  3abe3neuynTb  MOBHe
BiAKMIOYEHHS Bif Mepexi B ymoBax nepeHanpyryv |llkateropii,
B MOBHil1 BIANOBIAHOCTI 3 NpaBUnamy iHcTanaji.

YBATA!

nepea TMM SIK 3HOBY MIAKMIOYNTY BUTSIKKY [0 eneKTpoMepeXi i
NepeBipUTM NPaBUMbHICTL POBOTH, 3aBXAN KOHTPONIONTE o6
LWIHYp Mepexi ByB 3MOHTOBaHMIA BipHO.



IHcTansuis

B KkoMnnektT BUTSXXKM BXOOSTb LUYpYnM [ANst KPINMeHHs,
po3paxoBaHi Ha binbLicTb TMNIB CTiH/cTENb. [TpoTe HeobXigHO
3BEPHYTUCA [0 KBanichikoBaHOro TexHika NS NepeBipku
npugaTHoOCTI MaTtepianis B 3anexHOCTi Bif TUMY CTiHU 4K
creni. CriHa/cTenst noBuHHi ByTW AOCTATHBLO MiLHMMM, LIO6
BUTPUMATH Bary BUTSDKKM.

®yHKUiOHYBaHHSA

Butskka obrnagHaHa naHennlo  koMaHg 3 KOHTPonem
LUBMAKOCTi BUTArYBaHHS Ta KOHTPONEM CBITNa Ans OCBITNEHHS
BapWITbHOI MOBEPXHi.

Jornsg

Yuctka

Ons uuctkm BukopuctosyiTe JIMLLE cnevjanbHy cepseTky,
HaMOYeHy HeWTparbHUM pigkuMm  MuoumMm  3acobom. HE
BUKOPUCTOBYWTE 3ACOEIB ABO IHCTPYMEHTIB And
OYULLIEHHA!

He BukopucToByiiTe 3acobu Lo MatoTb abpaaviBHi MaTepiany.
HE BUKOPUCTOBYMTE CMUPT!

®inbTp 3aTPUMKM KUpiB

Man. 1

3aTpumye KMpOBi CMOMyYeHHs, WO BMHMKAKTbL Nif Yac
NPUroTyBaHHS ixi.

MOBMHEH YNCTUTUCL OAMH Pa3 Ha MICALb HE CUMbHOAYMMM
MUiouMMK 3acobamu, Bpy4Hy abo B MOCYLOMUAHINA MalUuHi
NPV HU3bKil TEMNEPATYPi i 3 KOPOTKUM LIKITOM.

Mp MUTTi B MOCYAOMMIAHIA MalWHi MeTaneBui inbTp

3aTPUMKW  KWpY  MOXe BTpaTuTW  Konip, ane  #oro
XapaKTepuUCTUKM 3  (DINbTPYBaHHS KOOHUM  UYMHOM  He
3MIHATBCS.

[ 3HATTA hinbTpy 3aTPUMKM XMpy MOTAMHITL Ha cebe
NPYXUHHY PYYKY BiAYenneHHs ginbTpy.

ByrinbHuit dhinbTp (Tinbkn B pexumi peuupkynsawii)
Man. 2

Boupae HenpuemHi 3anaxu KyxHi.

MepeBipka BYrinbHOTO (inbTpy Ha HACUYEHHS MPOBOAUTLCS
nicns GinbLU MeHLL JOBroro nepiogy BUKOPUCTaHHS B
3anexXHOCTI Bl TUNY KyXHi | perynsipHoOCTi 04NCTKM inbTpy
xupie. Y Byab-akomy BUnaaky HeobxigHO 3amiHsTV NaTpoH
MaKCUMyM KOXHi 4OTUpY MicsLy.

HE nignsrae MUTTIO Yi NOHOBMEHHHO.

3HATM iNbTPK 3aTPUMKM XKUPIB.

BcTaHoBUTY hinbTpu, MOKPUBAIKOYN ABUTYH

MepeBipuTy, Wob cTepxHi RHa TpaHcnopTepi Bignosiganm
oTBOpaM S; NoTiM NOBEPTaTH 3a FOANHHUKOBOIO CTPINKO,
BOKM He bype BnokyBaHHs abo

[inst ngemMoHTaxy AisiTv B 06€pHEHOMY HANPSIMKY .
BcTaHoBMTM 3HOBY hiNbTPK 3aTPUMKM XKMPIB.

65

3amiHa Jlamn

Man. 1

Bigkniountu npunag Big enekTpoMepexi.

YBara! MepL HiX TOpKaTV namnu HeobXigHO BNEBHUTUCA LLO
BOHM OXOMOIN.

[ins gocTyny A0 Namn OCBITAEHHS 3HATK KPULLKY A.

3aMiHMTV NOLLKOMXEHy namny.

BukopucToByiiTe CBiTNOAIOAHI Namnu BUKMKOYHO Makc. 3W-
E14[1na 6inblw geTtansHoi iHdopmavii gue. gogatok “ILCOS
D” @oauuis “1d’).

fAkwo cuctema MiACBITKM He npaujoe, nepesipTe  BipHY
YCTaHOBKy Namn B THi3Aa, neped TUM sK 3BepTaTucs o
LIEHTPY TEXHIYHOT [ONOMOTU.

TINbKW e desikux npodykmax:

fk popaTkoBMA akcecyap B CTaHAApTHi  KomnnekTavii
NOCTaBNAETLCA 3BOPOTHUI KnanaH Ans Avumy. AKWOo ymosw
ycTaHoBKM  noTpebyloTb  Takuii  knanaH  (Hanpuknag:
BIACYTHICTb 3aXMCTy BiA BMMapKOBMX MPOTAriB  330BHi),
BCTaBTe 110r0 B cCheuianbHe THI3J0 BCepeauHi pos'emy
BO3[yXOBUMYCKHOTO OTBOPY Nepef YCTaHOBKOW  Tpybu
BiABEAEHHs AUMY.



KK -MoHTaxgay MeH naiganaHy HycKaybl

JaibiHgaywsl acnantsl naipanaHy 6GapbicblHa Byn
Hyckayaa benrineHreH KorngaHy WapTTapbiH cakTamaraHHbIH
kecipiHeH GonFaH OMKbIMbIK ©PT NeH 3akbIM YLWiH xayan
Gepmeiigi. Copfblll  Tek KaHa yiige naiipanadyra
BonartbiHgan eTin xobanaHFaH.
Eckeptne: "(*)" TaHbackl 6ap Geniktep Tek keibip
ynrinepmeH  GepinetiH  (Gacka  xargannapaa
OepinmenTiH), 6Gipak caTtbin anyfa GonaTblH
KocbIMLLA akceccyapnap 6onbin Tabbinagb.
Hyckaynap

+ Ke3 kenreH Tasanay Hemece
TEXHUKaNbIK  KbI3MET  KepceTy
XYMbICTapbIH opblHAamMac 6ypbiH
alaHbl LbIFapy Hemece Xeninik
KyaT Ke3iH axblpaTy apkKbisbl
COPFfbIWTbLlI  3MIEKTP  KENiCiHEeH
aXblpaTblHbI3.

* OpHaTy X8He TexHuKasnblK
KbI3MET KepceTy >KYMbICTapblH
XYprisreH kesge apaanbiM XKyMbIC
KonfaObIH KUiHi3.

* byn KypbUIFblHbI 8 XacTafbl
XoHe ofaH ynkeH 6ananap, aeHe,

cesy Hemece aKbIS1-on
kabineTTepi LwekTeyni TynfFanap
Hemece Toaxipubeci MeH Oinimi
XOK TyNnfanap OHbl  Kayinci3
XONMeH nanganaHyfa KaTbICTbl
HycKkay anbin, bIKTUMarn
KayinTepdi VfblHFAH kargavga
XoeHe  Oakbinayoa — GonraHga
nanganaHa anagbl.

BananapgblH, 6ackapy

3ANIEMEHTTEPIH ©e3repTyiHe XaHe
KYPbIIFbIMEH ~ OMHayblHA KON
Gepmey Kepek.

+ Tasanay xeHe o3 O0eTiHWe

TEXHUKanbIK  KblI3MET  KepceTy
XYMbICTapbIH 6ananapapbiH
6akblnaycbl3 XypridyiHe
bonmanabl.

* Acyi copfbilwbl 6acka ras xary
KypbinfFblnapbiMeH Hemece 6acka
OTblHOAPMEH navganaHblnFaH
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Kesge, Kypblnfbl  OpHaTbIFaH
Benmve KETKINIKTI Typae
Xengertinyi Kaxer.

. CopfbIWThl iLiHeH ae,

cbipTbiHaH aa xyneni typge (KEM
OEFEHOE AWMBbIHA BIP PET)

Tasanay Kepekx, apaavbim
TeXHUKanbIK  KblI3BMeT  KepceTy
HyCKayJblfbIHOA GepinreH

HyckaynapAbl OpblHAAHbI3.

. CopfbIWTbIH Tasanay
CTaHOapTTapblH XaHe cyarinepai
anmacTbIpy XoHe Tasanay

BonbiHWa epexenepAai
* ycTaHbay HeTMXeciHOe epT

TyblHOAYbI MYMKiH. TamakTbl
Tikeneun copfbiLL actblHAa
XaHablpyFa KaTaH ThINbIM
canbiHagbl.

* Wamabl aybICTbIPY YLUiH TEK OChbI
HYCKaymnbIKTbIH «TexHukanblK

Kbl3MeT kepceTty/lLlampaapabl
aybICTbIpy» BenimiHae
KepceTinreH wam TYPiH
nanganaHblHbI3.

AwbIK  XanbliHObl  Nanganaxy
Cy3rinep VYWiH 3USH XaHe epT
KayniH TybIHOATYbI MYMKIiH,

COHObIKTAH OfaH eLlKallaH O
Gepmey kepek.

ManagbiH wWwamMmagaH TbIC  Kbi3bin
Hemece XKaHbIn KeTneyiH
KamTamacbl3 €Ty YLiH, TaMakTbl
abannan Kyblpy KaxerT.

CAK BOIJlbIHbI3: CopfbiwTbIH

KomkeTimai  Geniktepi  Tamak
AanbliHOoay KYpPbInfbliapbl
narvganaHbinFaH Kes3ge  Kbi3bin

KeTYi MYMKiH.
* OpHaTy TOnbIK asiKkTanmaunbiHLWa

KYPbUTFbIHbI  3NIEeKTp  XeniciHe
KOCMaHbI3.
ByablH  WbIfyblHA  Kapcbl  KongaHblnaTbiH



TEXHUKanbIK XoHe Kayinci3aik wapanapbiH eckepe
OTbIpbIN, >Xeprinikti 6unik opraHgapbl 6GekiTkeH
epexenepai MyKVUsiT opbiHAay MaHbI3abl.

* OcCbl KypbInfblHbIH TYTIK apkbiibl  bafbiTTay
XyeciH ras Hemece 06acka OTbIHAbI XaFaTblH
KypbInFblnapaaH WelkkaH 6ynapapl WeiFapy CUsKTbI
backa ga MakcaTTapga namganaHbinatbiH - Kes
KenreH KongaHbICTarbl XenaeTy XyWeciHe xanfay
KaxKeT. OMeKTp TOrbIHbIH, COFy KayniHe GannaHbICTbl
Lambl aypbic bekiTinmereH COpPFbILUTHI
nanganaHbaHbI3 xaHe KanablpMaHbI3.

» Topnapbl TuicTi Typae OGekiTinmereH COpFbILTHI
elukallaH naviganaHbaHbIs.

. ApHaibl KepceTinmeniHwe, COPFbILTHI
ELUKALLAH Tipek GeTi peTiHae naganaHG6aHbI3.

» Tek opHaTy yLWiH eHiMMeH Bipre GepinreH bekiTy
OypaHaanapblH nanpanaHbiHbI3, erep bepinmvece,
©OypaHaaHbIH, TUICTi TYpiH caTbin anbiHbI3.

+ bypanganapgblH  opHaTy  HyckaynbifblHAa
KepCeTinreH AypbIC Y3bIHABIFBIH NanaanaHbiHbI3.

+ KymeHgaHcaHbI3, eKineTTi KbI3MeT KepceTy
BovibiHILIA XepAeM KepceTy opTasnblfblHa Hemece
TWICTi MamaHaaHFaH Tynfara xabapnacbiHbl3.

A ECKEPTY!

» bypaHpanapabl Hemece GekiTy KypblIfFbICbIH
OoCbl  Hyckaynapfa  calikec  opHaTnay
ANeKTPAiK KayinTepre akenyi MyMKiH.

+ bargapnamanaylwwbiMeH, TanmepmeH, Genek
KawbikTaH Gackapy kyWheciMeH Hemece
aBTOMaTTbl TYPAE KOCbINATbIH Ke3 KenreH
6acka KypbinFbiMeH KongaHbaHbI3.

OneKTpnik XoHe ANeKTPOHAbIK acnantapAapl kanTa
nanpara acblpy xeHingeri 2012/19/EC Eponansbik
avpektuBke (WEEE) celikec GepinreH  eHiM
TaH6anaHabl.

BepinreH eHimai gypeic kaviTa nangara acbipyabl
KaMmTamaccol3 etymeH, Ci3 kopluaraH opTara xoaHe
agaM  fAeHcaynbifblHa  Kepi  acepiH  Turisy Ai
bongbipMayFa KeMeKTececis. ﬁ

Acnantafbl Hemece ongama KyxaTTafbl s
TaHbacbl GepinreH acnanTbl KalWTa nanpara
acblpyda opeTTeri TYPMbICTBIK Kanablk peTiHae
urepyre 6onmanTbiHbiH kepceTedi. OHbIH OpHbIHA
3MeKTPMiK XaHe 3ANeKTPOHAbIK acrnanTapabl kanTa
navipara acolpyFa apHanfaH kabbingay nyHKTiHe
Tancelpy Kepek.

Bysyra Tancelpy acnanTbl kanWTa nawgara acbipy

XOHiHaeri XeprinikTi epexenepre celikec
LWbIFapbInybl THIC.
byHpa eHiMgepai nanpanaHy, kawta navipara

acblpy epexenepi eHiHoe TonblK aknapaTtTbl
XKeprinikTi aKiMLWINik opblHAApbIHaH, Kangblkrapabl
KanTa nangara acblpy KbI3METIHEH Hemece
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6epinreH eHimMai Ci3 caTbin anfaH AykeHeH ana
anacsbi3.

Kypbinfbl kenecinepre can xobanaHfaH, celHanfaH
X8He Xacan LWblfapblfiFaH:

» Kayincisgik: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-
31, EN/IEC 62233.

» ©nimginik: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-
3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-
13; EN/IEC 60704-3; 1ISO 3741; EN 50564; IEC
62301.

*« EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2;
CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-2; EN/IEC 61000-3-
3.

KopwaraH opTara ocepdi asanTy YLWiH [ypbIC
nanganany Typarnbl Hyckaynap:

Osipneyni  bactafaHga — KaknakTbl  eH a3
XblngamablKneH KOCbIHbI3 XaHe asipney
asKTanfaHHaH KeliH 6ipa3 MWHYT 6oVibl XyMbIC
icTeTiHi3. XKbinaaMmabikTa Tek TYTiHHIH XoHe OyablH,
YIKEH MernLiepi xafganibiHaa apTTbipblHbI3 KaHe
KYLUENTY  XbiNAaMAbiFbIH(KTApblH)  TeK  LUeKTi
Xafgannapga nanganatbiHbi3. XKakcbl KaFbiMCbl3
VicTi  asanty TuiMAiniriH  cakray YWiH KaxeT
GonfaHaa kemip cy3riciH(nepiH) aybICTbIPbIHbI3.
YKakcbl Man cy3rici TMiMAiniriH cakray ywiH KaxeT
GonfaHaa Mal  cy3riciH(nepiH)  aybICTbIPbIHbI3.
TuimMainikTi oHTaWnaHablpy xaHe Wyabl GapbiHwa
a3alTy YLiH OCbl HyCKaynblKTa KepCeTinreH eTKi3y
XKYMECIHIH eH, yNKeH AnaMeTpiH nanganaHblHbI3.

Manganany

Copfblll  cbipTka aya Oyprbiwbl Gap  TapTy
XengeTkiw peTiHAe, HemMece  iLWKi kavWTa anHany
Cy3riwi peTiHAe NnanganaHyfa apHanfaH.

TapTy BapvaHThbl

By MeH TyTiHAI CbipTKa WbIfapbin TacTay YLiH,
Coprbiw B xofapfbl ayabypfblluneH xxabapikTanfaH
(TapTy Tpyb6achl xaHe KpiCKblLLTap-cmKcaTopnap
Gepinmeiai).

Eckepty! Erep copfbil KeMip
*abpablKTanca, oHbl anbIin TacTaHbI3.

cy3rimeH

CyaseriH ynri

[ailblHgay kesiHae TyTiHAep MeH Oyabl CbipTka LibFapyFa
BonmaiTbiH xaFaainna F fednektopbiH ©Heluke xoHe bip
Hemece OipHele kemip yariwTepiH (konga 6ap ynrire
GalinaHbiCTbl)  OpHaTbiN, CY3eTiH YAriHiH  Cy3iHaiciH
nainpanaHyra bonagpl, TyTiHOep MeH By acyiire H xoraprbl
TOPAbIH KemeriMeH KaiiTaaaH Bepine 6actaigpl.

Eckepty! Erep copfbii KeMip
*ababikranmaca, TancbipbIC
KonpaHyAblH anAbliHAa KOHAbIPbIHbI3.

cysrimeH
Gepin

Copfbill KO3FayLLUbIChl XXOK YArinep Tek xengetne
TopTibiHae FfaHa xyMbic icTenai. Onapgbl CbIpTKbl



COPFbILL KYPbINFbICbIHA KOCY KaXeT (KeTkidinmenai).
OHbl OpHaTy HycCkaybl KypbUIfblHbIH ©3iHe Koca
TipKenreH.

KoHabipy

3-cypet

CoprbllUTbIH TOMEHTi Kbipbl MEH bifbIC acTblHAAFrbl Tipeyill
Ka3bIKTbIFbIHBIH apa KalUbIKTbIFbl SMEKTP NnuUTachl yLuiH
50cman ra3 Hemece GipikTipinreH nnuTanap ywiH 65cnpeH
kem Bonmaybl Tuic.

Erep Hyckayza ras nnutacbiH opHaTyFa apTbiFbipak
apa KalblKTblk 6enrineHreH 6onca, OHbl ECKEPIHi3.

AnekTp Kocynapbl
XKeniHiH kepHeyi acnanTblH iWiHAe oOpHanackaH
TakTanwaga GenrineHreH TeXHUKanblK
OepeKkTepaen kepHeyre cawvikec kenyi kepek. Erep
COpFbiLL BUNKaMeH  abablktanfaH  Gonca,
opHaTbIfifaHHaH KeWiH Ae icteyre 6GonatbiH, Kon
XeTepnik >xepge 6Oonybl Tuic, icTen TypfaH
epexenepre coankec anmansbli-canmarbl
LTencenbre COPFbILUTbI KOCbIHbI3. Erep copfbiw
BUNKaMeH >ababikTanmaraH Gonca (kemire Typa
KOCbINy), Hemece anmarbl-canMarnbl LITencenb
opHaTbIfifaHHaH KeriH Oe KON XXeTeprik xepae
bonmaca, oHga opHaTy HyckayblHa Counkec 3-
Aspexeqeri ackblH kepHeyi 6onabipManTbiH XaHe
XeniHiH{ TonblK albifyblH KamMTaMacchbl3 eTeTiH
TWICTi eKkinomnIoCTIK axblpaTKbILWThI NakAanaHbIHbI3.

ECKEPTY!

KOpeK >XemniCiHe COpFbITbIH 3MEKTPRiK XyMeciH
Kocy anabliHaa Kopek Kabeni AypbIC
MOHTa)XKaarnfaHblHa Ke3 XeTKi3iHi3.

Bekity

Cyari kentereH kabblpra/Tebe TyprepiHe caiikec
KeneTiH GekiTKiLTEpMEH (dmkcaTopnapmeH)
KamTamacbl3aaHabIpbInfaH. Ananga,
matepuangap 6GepinreH kabblpra/Tebe TypiHe

COWKeCTiriHe Kke3 XeTKidy YLWiH OGiniktTi mMamaHfa
XonblfblHbI3. Cy3ri canmarbiH keTepe anaTtblHAan
kabblpra/Tebe XeTKinikTi MbIKTbl 6oMybl KEpek.

Manganany

Cyblpy XenpeTKilliHiH XbinfamabiFbiH 6akbinay yLiH xaHe
NAUTaHbIH YCTiHE XapblK TYCipy YLH, Cyblpy Kannafbl
6ackapy KankaHbIMeH xabablKTarnFaH.
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TexHMKanbIK KbI3MeT KepceTty

Taszanay

Tasanay ywiH TEK 6etapan xyfbll 3aTneH
cynaHFaH apHaibl WwybepekTi nanganaHblHbI3.
K¥PbINFblHbl HEMECE TA3ANAY KYPAIbIH
MNANOANAHBAHDI3! A6pasusansik kocnachl 6ap
3aTThl nanganaHb6aHbi3. CITUPTTI
NAWOANAHBAHbI3!

Maii cys3rici - 1- cyper

Ac paiibiHaayaaFbl Mail GenwekTepiH ycTan Kanaabl.
®unbTpai ait calblH arpeccuBTi €MeC XyFbill 3aTTapMeH,
KONMEH  HeMece  bIObICKYFbll  MalWHaga, TeMeH
Temnepatypaga, yHemgi Tasanay TapTibiHae Xyy kepek.
blabICKyFbIL MalMHAZA XybINFaH Mail yCTalTblH UNLTP
TyCCi3aeHyi MyMKiH, Bipak 0fiaH OHbIH, Cy3rill KacueTi Mynae
earepicci3 kanagpl.

Mait cy3riciH anbin TacTay yLiH cepinneni 6ocaty TyTKacblH
TapTbIHbI3

Kewmip cy3riw (tek cy3riw-copFbiw TypiHAae)
2cypet

Ac nicipreH ke3ge Xapamcbi3 MicCTi
Kanagbl.

Kemipni dunbTpaiH KaHbiFybl y3aK naiiaanaHy MepsimiHiH,
Kbicka Hemece y3ak eTyiHe GaiinaHbicTbl 6onmagsl, on ac
YALIH TYpi MeH maigbl YCTanTbiH (unbTPAI yCTaHbInFaH
Mep3imMainik TasanaymeH angblH ana aHbikTanagbl. KaHpaii
Xargan 6onca aa, kapTpumkai kem gerene 4 anga 6ip pet
aybICTbIPbIHbI3.

Kewipni counbTppi XyyFa 6onmaiapl xaHe fie pereHepeLysira
Xapamcbi3.

Mait cy3rinepiH anbin TacTaHpI3.

Kewmip cys3rinepiH MOTOpAbIH YCTiHE OpHATBIHBI3.
[ecnektopaarbl R icTikTepiH S HayanapbIMeH TypanaHp!3,
OfaH KewiH Cy3ri OpHblHAA KyfNbiNTanfFaHwa OHbl caFat
TinimeH OypaHpbI3.

Kemip cyarinepiH anbin Tactay YLUiH XofapblAarbl pacimai
Kepi peTneH opblHOaHbI3.

Mait cy3rinepiH KaiiTa 6ekiTiH3.

ycTan

Liam aybicTbIpy -1- cypeT

AcnanTbl 9MeKTpP XKyWeCiHEeH OLUIpiHi3
Eckepty! JlamnaHnbl ycTtaygaH OypbiH,
CybIfaHObIFbIHA KO3 XKETKi3iHi3.

Yapblk BepeTiH Benikke Kon XeTkisy YLiH A KaknafblH LLeLy
Kepex.

3aKblMaaHFaH LwaMapl ayblCTbIPbIHbI3.

Tex makc. 3 Bt E14 XWAO wamaapbiH
nanganatblHbi3. KocbiMwa manimeTTepai 6epinreH
"ILCOS D" ("d" epibni-caHabl MO3MLMACHI)
OyKneTiHEH KepiHi3.

Kemecki xapblk icTemereH >xarganga TexHuKanblk
KbI3MET  KepceTy opTanbifblHa  XOfblKnacTaH
OypblH, WamaapdblH  OypbiC  OpHaTblIFaHbIH
TeKcepin KepiHi3.

onap



Keli6ip ynzinepde FAHA:

KannbiHa kenmenTiH kepi aya knanaHbl Gipre
XeTkisinedi, on kenbip opHaTy afpawnapbiHaa
GekiTinyi  TMic  KocbiMwa  Kypan  peTiHAe
KOnAaHbinagbl (SFHW, CbIpTTaH KemneTiH ayaHblH,
Ke34encoK Kepi afblHblHAH  KOPFaWTbIH  XXyne
bonmaraHga). MypxaHbl opHatnac OypbiH, aya
LbIFY KOHAbIPFbICHIHbIH, iwiHgeri apHanbl
KOPMYCThIH, iLLiHE XanKbILWTbl OpHATY Kepex.
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Maérkus.Juhendis siimboliga ,,(*)" téhistatud komponendidtlnglmUStes’ et valtida kuuma oli stttir

valikulised lisaseadmed ning need on kaasas ainult %HELEPANU: Pliidi kasutamise

mudelitega vdi tuleb need soetada eraldi. vOivad kubu valised osad muutt
FoR tuliseks.
Ohuabindud « Arge Uhendage elektrivorku sea

* Enne puhastamist vGi hooldamishne taielikku paigaldamist.
lUlitage kubu elektrivbrgust valja, vOtKkeehniiste ja ohutusmeetmete kasutamisel jargige

juhe seinast voOi lUlitage ruumi GldItHptalike voimude kehtestatud ndudeid.
e Kubu sissetbmmatud dhku ei tohi juhtida torusse,

valja. - yawa o @l

. . . uhitakse ka gaasil voi teistel kitustel tootavate seac
* Puhastamise ja hoolduse ajal kasutage.
tookindaid. « Arge kasutage kubu, kui pirid ei ole nduetekoh

- Masinat fohivad kasutada lapsed alafgies, seiwiooger.
8;_ eluaastast ja fl:l_l_JSI|ISte, _s_ensoorse Rubu ei TOHI kunagi kasutada toetuspinnana, kui se
vOi mentaalsete héiretega inimesed Wwlkraldivalja toodud.

eelneva kogemuse ja teadmisteta isikLﬂgigaldamisel kasutage kabsssdd kinnituskruvisid, kui
Id ei ole kaasas, siiseodtiget tulpi kruvid. Kasutage

vaid jarelevalve all v6i kui neid qr}ﬁ,lvisid, mille pikkus vastab paigaldusjuhistele. Kat

6petatu_d masinat ohutult kasutama kjfral poorduge teeninduse voi vajaliku valjadppega in
nad moistavad seotud ohtusid. poole.
* Lapsi peab valvama ja nad ei tohi __
. " . |
masinaga mangida. TAHELEPANU! : :
Arel | | . hi . ¢ Puudulik kruvide jankusseadmete paigaldamine
* Jarelevalveta apsed el tohl masinat mis ei vasta juhistéd®b kaasa elektrilddgiohu.
puhastada ega hooldada. « +Arge kasutage eralgrogrammeerimisseadet,
° Ruumis - peab olema  piisav - FC COLion D e
ventilatsioon, kui kubu kasutatakse koos '
teiste seadmetega, mis kasutavad gas&ie on margistatud direktiivi 2012/19/EC  (elektr
VvOI tgisi sittivaid aineid. elektroonikaseadmete jaatnut@)k (Waste Electrical and

N ; = ctronic Equipment, WEBEadelt. Kui hoolitsete selle
OhupUhantlt tuleb .korrapar__asécfst, et see toode korvaldatakse kasutusest digesti,
pUhaStada nii seest kui ka valjasditida vsimalikke negatiiveaihjargi keskkonnale ja
(VAHEMALT KORD KUUS), pidadesisele.
seejuures kinni hooldusjuhendis esitatud
tapse_te§t nouetes'_[. ~ . ; Sumbol mmm tootel vOi sellega kaasas olevate
* Kui OhUPUh_aStl pUhaStUSQQUdeld dékumentides naitab, et toodet ei tohi kaidelda 1
kohustust filtreid puhastada v0i vahetati@jaatmeid, vaid see tuleb anda elektri-
eiratakse. tekib tulekahju oht elektroonikaseadmete jéatmete vastuvotupunkti, Kkust
! . - . ) . _lakheb taasringlusse. Jargige kohalikke jaatmete kérvald
e Kubu all ei tohi t0|dUKaSUtam|S§Eseid Oigusnorme. Lisateabe saamiseks selle
kasutada leeke. kaitlemise, taaskasutamise ja ringlussevétu kohta
e Pirni vahetamisel kasutage jUheI‘Wj?”dUSt vastava kohaliku asutuse, olmejaatmete kog

hooldus/varuosade osas kirjeldatud pﬁlﬁyétte vOi selle firmaga, kelle k&est te toote ostsite.
tUUpi. Seade on vdlja to6tatud, testitud ja toodetud vastavalt:
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¢ Ohutus: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-31, EN/iE@ndage see kehtivatele eeskirjadele vastave
62233. pistikupessa, mis asub ka parast dhupuhasti paigald
« Joudlus EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO Sligifadsetavas kohas. Kui Shupuhastil pistikut ei ole (p
EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; d8@tse vorku Gihendatud) vai kui pistik ei asu kohas, mis
3741; EN 50564; IEC 62301. ka péarast O6hupuhasti paigaldamist ligipaasetav
« Elektromagnetiline thildlBM€E: EN 55014-1; CISPR 14- paigaldage nduetekohane kahepooluseline Iiliti,

1; EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-2; EN/Ka@llustaks vastavalt paige&hksrjadele Il kategooria

61000-3-3. ligpinge korral taieliku eraldamise vooluvdrgust.
Soovitused keskondlike m&jude vahendamiseks kasutamise
ajal: TAHELEPANU!

Lulita tombekapp minimaatiiirsgsse kohe kui oled .EUE\te kui lllitate Shupuhasti uuesti elektrivorku ja kont

hgkanud .SOOk' va]m_|stama ning Ias”e" se l tootada paar MR ee tostab korralikult, Kageralati, kas vérgukaabel or
pérast toidu valmimist. Suurenda tookiirust vaid suure Sy

Vs auru  korral nin ; LT T Rrralikult monteeritud.
g kasuta intensiivreziimi ainu

hédavajaduse korral. Vaheta vajaduse tekkides valja Sde"'lf’éi'galdamine

et tagada piisav I6hnaeemaldus. Puhasta vajaduse tekk@ﬁﬁpuhastiga on kaasas tiitblid. mis sobivad enan

_rasvafil_trid, et tagada piis_av fa..s""?‘eema.'dus- Kasm%%‘ﬁwtele/lagedele. Kui tahate kind<,—:-l olla, et need sein

juhendis naidatud makssedal drajuhtimisava, et | aeraliga sobivad, tulsiski pocrduda kvalifitseerituc

optimeerida tShusus ja vahendada mira. tehniku poole. Sein/lagi peab olema killalt tugev
. 6hupuhasti raskust kanda.

Kasutamine

Ohupuhasti on valmistatud nii, et seda saaks kasutadi TOOtamine

véljatdmbereziimis kui ka Ohku filtreeriva toasisese

tsirkulatsiooniga reziimis. . . ) ) o
Tulede ja tdmbemootori sisselllitamiseks kasu

Véljatdmbereziim dhupuhasti eeskiiljel olevaid liliteid.
Ohupuhasti llemise valjalask&audu viiakse suits
véliskeskkonda (valjatdmbeé#okinnitusklambrid ei kuulu Hooldus

komplekti).

Tahelepanu! Kui 8hupuhastile on paigaldatud soefilter, Puhastamine

tuleb see eemaldada Puhastamiseks kasutagdNULT neutraalse vedela

Filtreeriv reziim puhastusvahendiga niisutatud IngﬁsE KASUTAGE
PUHASTAMISEKS TOORIISTU VOI VAHENDEID!

Kui toiduvalmistamisel vekkisuitsu ja auru ei saa ;.. PR - : P
véliskeskkonda viia, v8ib Shupuhastit kedtregtavas \élilg%?magéaalbﬁing&ellsséllggv::_dKovargS,deMRGE
reziimis paigaldades |606rile deflekkga Uhe v&i mitu '
soefiltrit (olenevalt mudelsit}s ja aur suunatakse kooki Rasyafilter

tagasi labi Glemise vdre

Téhelepanu! Kui Shupuhastil soefilter puudub, tellige ja
paigaldage see enne seadme kasutuselevottu.

Joonis 1
Pldab kinni toiduvalmistamisel tekkivad rasvaosakesed.
Seda tuleb kord kuus mittesédbivate puhastusvahen

- . Sy s . R _puhastada kas kasitsi v8i ndudepesumasinas me
lima imimootorita mudelid té6étavad ainult Va'latomberezfé'ﬂﬁ)eratuuri ja liihikese tstkliga.

ja  selline mudel tuleb Uhendada
véaljatdmbeseadmeegiak(iulu komplgkti
Kokkupanemis@petus on lisaseadme juures.

valimisqsudepesumasinas pesemiselmadillist rasvafilter varvi
muuta, aga tema filtreerimisomadusi ei muuda see vah
maaral.

. . Rasvalfiltri eemaldamiseks tdmmake hooba.

Paigaldamine

Joonis 3 Aktiivsoefilter (ainult filtreeriva reziimi jaoks)

Minimaalne vahekaugus pliidi pinna ja kdogi 8hupuhastinis 2

alumise aére vahetddii elektripliidi puhul olla vaiksem kuiabsorbeerib toiduvalmistamisel tekkivad ebameeldiva

50cm ning gaasi- v6i kombindepliidi puhul vaiksem kui I8hnad.

65cm. Soefilter killastub kas lihema voi pikema kasutamise
Kui gaasipliidi paigaldusjuhendis ndutakse suureranevalt pliidist jellest, kui korraparaselt rasvafiltr
vahekaugust, tuleb seda arvesse votta. puhastatakse. Igal juhul tuleb kassett valja vahetada vat
iga nelja kuu tagant.
Elektrilhendus Seda El TOHI pesta ega taasaktiveerida

Voérgupinge peab vastama oOhupuhasti sees asu#maldage rasvafiltrid.
andmesildil toodud pingele. Kui &hupuhastil on pisBkigaldage filtrid mootorikatte kiilge
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Kontrollige, kas ventilaatori kikmiti Ron avadega S
kohakuti, pborake paripéaeva, kuni ta jadb pidama.
Lahtivétmiseks korrake samu toiminguid vastupidi.
Pange rasvafiltrid tagasi.

Pirnide vahetamine

Joonis 1

VOtke aparaat vooluvdrgust vélja.

TahelepanuEnne pirnide puudutamist veenduge, kas need
on jahtunud.

Lambipesade juurde padsemiseks eemaldage kate
Vahetage kahjustatud lamp vélja.

Maksimaalselt vdib kasutada LED-lampi 3 W E14. Tapsemat
teavet leiate kaasas otdghelt “ILCOS D” (puhét)

Kui valgustus ei hakka toole, kontrollige enne tehnoabi
kutsumist, kas pirn on korralikult pesas.

AINULT teatud toodete korral

Valikulise lisatarvikuna on komplektis tagasilodgiklapp. Kui
paigaldamistingimused seda nduavad (nt kui puudub kaitse,
mis takistab véalisbhul soowimttgasi sisse suunduda),
paigutage see enne suitsu valjatbmbetoru paigaldamist oma
kohale valjalaskeiihenduse sisse.
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LT - Montavimo ir naudojimosi instrukcija

Grieztai Iaikslilés rlaugqjinh?i ins:rulfqithagiar;tOjas » Grieztai draudziama gaminti patiek
neprisiima jokios atsak@siyjei montuojant prigtdiavo o :

nesilaikoma naudojimosi instrukcijojeyntaisglidi ir tokiu Su ugnimi po ga_rtral_Jklu. . .
bidu prietaisas sugedo, buvo pazeistas ar éuzsided Lemp_QS keitimui _naUdOk_lte_ ik
Gartraukis  skirtasimthms ir garams, susidariusiemsmstruk@u vadove esaiame pna‘inos
gaminant magsiStraukti. Jis skirtas naudoti tik namuose. skyriuje nurodytus Iqmpus

Pastabai,( simbols pazywos dalys yra papidomi  Atviros liepsnos naudojimas pazei
priedai, tiekiami tik su is modeliais arba papildomi £ ; : : ;o :
priedai, kuriuos galimiipirkti atskirai. ];)Ill_}trlll"llsa \I/renggat:I sukelti gﬁlﬂbl to 10S

Saugos taisyés Kepimas turiito nuolatos stebimas, ka
« Prie$ atlikdami bet kokius valymo @ies aliejus neuzsidegt o
prieiros veiksmus, atjunkite gaitrauREMESIO: Viryklei veikiant, prieinan
nuo elektros tinklo istraukdami maitinigytraukio dalys gali tapti karstos.
laido kistak ar iSjungdami pagrindin* Nejunkitgenginio prie elektros tinkl
namo jungikl kol jis éra visiSkai sumontuotas.

e Atlikdami visus montavimo Iﬂ]mEE‘ZI » Grieztai laikgstvietias valdzios patejktaisykdi gl
darb avekite darbi ir&ti iSmetanpdimy technigimatmeuir saugumo.
ar _US_[IVE Ite aar IanS pII’_S Ines. * |siurbiamas oras negadlti bSleidZziamag vamzdyn
* Vaikai nuo 8 rmeﬁmmaus Ir asmenys naupiojaqld]n}{, susidariugicel duj ar kif medziag
su ribotomis fIélTlIS, ]UtImO ar del\?éw;l’xlisomifgniﬂlrmﬁepalikite gartraukio tinkamai nesumc
pSI(_:h_IBmIS ga_“mybj_lsg ar _neturlnty_s lemp, nes rizikuojate elektros nutrenkimu.
patirties ar I‘E,‘Ikalln_glnll.[, gali naudoti - Niekuomet nenaudokite gartraukio tinkamai nesume
aparai su prleﬂra arba gQV grgtel%! kis JOKIAIGDRIS lidt doj kai
e ; ;- ; « Gartraukis negaliith naudojamas, kaip
atitinkamas |n§truk(_:uas aple.' LlSaugmama, nebent aiskiai nurodyta kitaip.
aparato naudagimbei suprat ViSUS . Montavimui naudokite tik kartu su gaminiu gautus tvir
pavojus, susijusius su jo naudojimu.  varzws, o jeiguriegavote, naudokite tinkamo tipo varztus

e Vaikai turiot priﬂrimi, kad neZa{st \-lall\(lja(\;é:okite tinkamo ilgio varZtus, kuris nurodytas Mont

SUlfenginiU- . . . . * ISkilus dvejéems, kreipkt | jgalioq aptarnavimo cenar
 Valymas ir prigad negali Ui  panagkvalifikuatpersonal
atliekama vaike prieiros. . |
« Patalpoje turi Utb pakankama %“{'ES'Q- t e e i
ilianii ; 3 iAi ; e Netinkamai sumontavus varztus ir kitas tvirtir
ventlllacua, k.al rtuvinis gartraukls_ . detales nurodytas Siose instrukcijose, gali kilti pe
naudojamas vienu metu kartu su kitais gy elektra.
renginiais, nauddjams dwj ar Kif + Nenaudoti su atskiru programaig laiknial,
medZiagdegirq nuotoliniu valdymo pultu arba bet kuriuo |
« Gartraukis tuiitbdaznai valomas tiek ~ 2tomauskal suakiyvinamu prietaisu.
iS vidaus, tiek iS @r(MAZIAUSIAI Sis prietaisas pazyas remiantis ES Direktyva 2012/19/E
V|EM KART\ PER ENES@) bet kuriuo ! elektros ir elektrasirirangos atligk (EE atliek).
. . ' siipindamas, kad Sis gaminytg Smestas tinkamai,
at\_’eJ}J rekqmendquama Vadqval;lﬁ totojas padeda iSvengti nejgEamsekmi aplinkai ir
prieairos mstrukcuose patelktaISsveikatai.

nurodymais.

* Nesilaikant gartraukatymo bei filtr
g ill Simboli:mmmm ant gaminio ar jo dokumentuose rodo, kad

kel_tImO Ir \_/alymo mstmukcgjall kilti gaminys neturiitb priskiriamas buiths atliekoms, o turi
gaisro pavaojus. biti pristatytastam tilg atliely surinkimo puglelektriniir
elektronini aparat pakartotiniam panaudojimui. Gami
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iSmeskite laikydamiesi vietiatliely Salinimo nogm Jei dujigs virylds jrengimo instrukcijoje nurodomas dides

Noédami gauti daugiau informacijos apie Sio gamirdatstumas,iking tai atsizvelgti.

apdorojigy rinkira ir pakartotirpanaudojin kreiplés |

speciadi vietia istaig, buitinj atliely rinkimo ceatrar Prijungimas prie elektros tinklo

parduotwgy kurioje gaminys buvo pirktas. [tampa elektros tinkle turi afitiktja, nurodyt etiketje,
priklijuotoje gaubto viduje. yda kiStukas, reikjangti

Prietaisas suprojektuotas, iShandytas ir pagamintas pagalgauly | rozeg, atitinkaiig galiojagius nuostatus ir e&an

« Sauga: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-31, EN/iEfginamoje vietajet ir po gaukitegimo. Jeigu kistuko

62233. (yra numatytas tiesioginisingimas prie elektros ésjov

* Eksploatavimas: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 516434 éra rozeéfs prieinamoje vietoje net ir po gaub

ISO 5168; EN/IEC 60704-1, EN/IEC 60704-2-13; EN/j#i€gimo, yra naudojamas olivigungiklis, pagal visas

60704-3; ISO 3741; EN 50564; IEC 62301. idiegimo taisykles tikiznantis visgkatsijungign nuo

» Elektromagnetinis suderinamumas: EMC: EN 5501#iéktros tinklo per aukgtmspos atveju.

CISPR 14-1; EN 55014-3PRI 14-2; EN/IEC 61000-3-2;

EN/IEC 61000-3-3. Tinkamo jraadpatarimai, siekiant - |

sumazinti povgilaplinkai: Kai pradedate \jitthkite DEMESIO!

gartrauk nustatykite maziaugieitir, baig virti, palikite j

veikti dar kelioms némg. Padidinkite gréit tuomet, jei

susikaupia daugind; ar gar, o forsuaf veikseq

naudokite tik kraStutiniais atvejais. Kad iStekicuan

sugrimo efektyvam keiskite anglies dffms). Kad

iSlaikytudte riebalfiltro(-us) veiksminguwalykite fjuos).

Naudokite didZiausio Siame vadove nurodyto skersm

kanalus, kad iSlaikydten prietaiso efektyqumir

sumazintuéte jo skleidZiantriukSm

Pries & prijungdami gaalgrie elektros maitinimo tinklo i
patikrindami, ar jis tinkamai veikia, [gis&ieite, ar tinklo
kabelis tinkam@aiontuotas.

Montavimas

Jei prie gaubto yra tvirtinpteStai, pritaikyti daugumai
sieny/luly, vis tiek reikia iSkviesti kvalifikpetialigt kuris
Sgﬁkrimﬂ; ar medziagos pritaikytos tamy/lsign tipui.
Sienos/lubos tuiitipakankamai storos, kad iSl@jkybto

SVOF.
Naudojimas Veikimas
Gaubtgs_. galiith naudojamas oro istraukifSog rezimu Gaubte yra valdymo skydelis su iStraulirngarigikimu ir
arba vidés recirkuliacijos filtravimo reZimu. $viesos jungikliu, kuriuo gafirayti kepimo ploto Sviesas.
Oro iStraukimo reZimas Priesil
Gaubte yra virSétiroro i§jimo angaB, skirta gar rnezura
iStraukimui ir paSaliniinigiog (iStraukiamojo vamzdZzio ir

Valymas

uztvirtinimo gnylkomplektetra).
Démesio! Jei gaubte yra anglies djltitinai juos
pasalinkite

Valymui naudokifeK Sluost, suvilggt skystu neutraliu
valikliu. NENAUDOKITE VALYMO REIMMEAR
INSTRUMENT

Vidirés oro recirkuliacijos filtravimo rezimas Nenaudokite abrazyviralymo priemgnNENAUDOKITE
Tuo atveju, kai gaminant gnsistidaro gair j| negalima SPIRITO!

iStraukti iSoe, galima naudoti gaulfittravimo reZzimu,

imontuojanE deflektariant vamzdzigritontuojant vigar Nuo riebaj saugantis filtras

kelis anglies filtrus (tai priklausotsydudimo modelio). 1 pav.

Taip dmai ir garai viréje bus valomi per virSutihes  Sulaiko kepamriebai daleles.

groteles. Turi Bti valomas vigrkarg per mineg Svelniais valikliais,
Démesio! Jei gaubte éra anglies filt, juos reikia rankiniu ddu ar indapléje atitinkamoje tempege ir
uzsakyti ifmontuoti prieS naudojgn trumpuoju ciklu.

Plaunant metalinuo riebalsaugantfiltg indaplaie, jis
Modeliai be traukos variklio veikia tik iStraukimo rezimu ig#liri prarasti spalv bet jo filtravimo sagybisliks

biti prijungti prie iSorinio iStraukjranginio néra nepakitusios

komplekje Noédami iSmontuoti rigbdilts, patraukite spyruaklin
Pajungimo instrukcija pateikianasu periferiniu bloku. atkabinimo ranleen

Irengimas Anglies filtras (tik filtravimo rezimu)

3 pav. 2 pav.

Jei virykl elektri, maziausias atstumas tarp egirykl Naikina nemalonius kvapus, atsirailzs maisto

kaitlerés pavirSiaus ir Zemiausios virtuvinio gaubto dalies @#MniNiMo metu.

biti 50cm, o jei vig/ldujié ar kombinuota — 65cmo jei Anglies filtras prisipildo naudpjdgt lpile, priklausomai

viryld dujigé ar kombinuota. nuo virtes tipo ir riehgfiltro valymeguliarumo. Bet kokiu
atveju, kapsuleikia keisti maziausiai kas ketnésius.
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NEGALIMA plauti ar regeneruoti.

Nuimkite nuo riebaaugagius filtrus.

|Imontuokite filtrus taip, kad jie ugdemii

Patikrinkite, ar transporfemtalysatitinkeS skylutespo to
uzsukite pagal laikrodZio mikyldalo.

Jei norite iSmontuoti, atlikitesSieiksmus atbuline tvarka.
V&l statykite nuo riepahugadius filtrus.

Lempy keitimas

1 pav.

ISjunkite prietaiss elektros tinklo.

Démesio! PrieS liesdami lempgsitikinkite, kad jos
at\ésusios.

Noédami pasiekti lempomsaskitte, nuimkite dapgt
Pakeiskite sugedusimpugt

Naudokite tik daug. E14 3W Sviesos leioputes.
Noedami iSsamegnduomewy Zr. priéta skrajgt ,ILCOS
D* (raidinskaitmenérpadtis ,1d").

Jei apSvietimas nevejkseS kviesdami technimagalb,
patikrinkite, ar lemsaéte teisinga pozicija.

TIK kai kuriuose produktuose:

kaip pasirenkamas priedas kartu tiekiamasattulinis
voztuvas, Kureikia sumontuoti. Jei montawdiygos to
reikalauja (pvz.era apsaugos nuo atsitiktinio oray srovi
patekimo i$ igs), prieS montuodammnglisleidimo vamzd
idékite jji special laikikloro iSleidimo jungties viduje.
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LV - lakoSanas un izmantoSanas instrukcija

Stingri sekot instrukaij kas atrodas Fajokasgmaa.
Netiek uemta jeldida atbiltba par iegpamam gitibam,
kaigjumiem vai ugurg@dem, kas var notikticer $s
rokasgmatas instrukciju néfeganas ggdna. Gaisa
nogicejs tika izveidots, lallésédiena gatavoSanasmlis
un tvaikus un ir dastikai izmantoSanajasapsikos.
Piedme: Elementi, kas a&p&ti ar simbolu "(*)", igles
piederumi, kas tiek pidg tikai ar daziem mla®, vai ar
elementi, kas netiek @iég, bet, kurus varadgfies.

Drogbas brdinajumi
» Pirms jebkuragsSanas vai tehrask
apkopes dalias, atsbt gaisa n@egju

* Spuldzes nomaii izmantojiet tikai
spuldzes veidu, kas adis 3Ss
rokasggimatas lampu apkopes/nmasai
sadé#.

Atkétas uguns izmatoSana ir idait
filtriem un var prodoagunsgkus,
tadel no & jebkur gadjuna ir gizvaias.
CepSana irajeic to uzraugot, Ilai
izvaiitos no frkarsuds dlas degsanas.
UZMAMNBU! Pieejandgj ddas var
ieverojami sasittes, kad tiek izmantota

no elektriia, igemot kontaktdakSu vaikog ar ieicmédiena gatavo3anai.

atsédzot s@vas elektroapd).

* Visu wuzatiSanas un apkopes
opeaciju laik vienrar pvallk darba
cimdi.

» Brni no 8 gadu vecuma vai personé;&

ar ierobezamn fiziskam, sensalapm
vai gdagagm sgjam vai  ar
nepietiekamuepedzi un ZABaram So

iefici var izmantot tikai tad, ja tie

atbilstoSi uzraatizvai ar noadot, &

iefici droSi izmantot wun, laitub
saprotami ar to saistriski.
e Brmiem nav lauts darban

kontrolieces vai ragdies ar igktu.

* Brni nedkst veiktas riSanu un
uztuésanu bez uzrauios.

* Telps, kulis ir uzsiita iekrta, ir
jabit pietiekamai veadijai, ja virtuves
gaisa namgjs tiek lietots kopr cam
gazes sadedzAsanas igktam vai citu
kuriamo.

 Gaisa nasgjs ir jtra gan no
iekSpuses, gan rapuses (VISMAZ
VIENU REIZI EMES), jebkur
gadjuna, ieerojot to, kas ir skaidri
uzadits tehnisds apkopes instruiij
 Gaisa nasgja wiSanas un filtru
nomaiiganas un TriSanas normu
neiegrosana izraisa ugueg&grriskus.
 Ir stingri aizliegts pagat@degnus
“flamb” veid zem prsega.
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* Nepievienojieticerelektrdtlam, 1tz
instadcija nav pilé pabeigta.
* Nepievienojietieerelektrtlam, 1tz
instadcija nav pila pabeigta.

ttiea uz tehniskajiem un @as pagkumiem, kas

japigem, lai izvéd dimus, ir svagi fpigi iegrot vietjo

ieszu noteikumus.

+ Ss iefces caufuadu sistma nedkst kit piesigta &dai
itai esoSai veatijas sigtmai, kas tiek izmantotadiekn
ftiem @rkiem, pieartam, dmu izvadanai no iékam,

kués izmantoagi vai citu kugimo.

» Neizmantot vai ne€dtgaisa n@sgju bez pareizitksém

spuldgm iespjama elektriskrieciena riska d

» Nekad nelietojiet gaisaiayis bez piéwigi instétiem

elektrakliem.

» Gaisa na@sgju nekad nellst izmantoé latbalsta virsmu,

ja vien napasi nadits.

e Izmantojiet tikai stguma skives, kas idutas

komplektip ar izsédijumu & uzsidiSanai, vai arja &s

nav piegpatas, iegdajieties paraizeida skves.

* lzmantojiet pageigaruma skves, kas identifias

UzsadiSanas rokasgnaé.

« Saubu gdn@ sazinieties ar pilnvarotu servikiilpes

centru vaidZgu kvalifétu personu.

UZMANBU!

* Nespja uzsdit skives vai stipdjuma iéci
saskaa ar Siem nadijumiem, var iziaislektrisk
apdrauguma risku.

« Nelietojiet ko@ar atsevi$l programetaju, taimeri,
talvadbas pulti vai jebkuru citicijekas iestas
autoratiski.

S iefce atbilst Eiropas Diwet 2012/19/EC, Waste
Electrical And Eledic Equipment (WEEB)lid€inoties,
vai Sis produkts tiek izmestareiz veid, izmantajs
veicina izv&anos no ne@eafm selm apérgjai videi un
vesabai.



Savienosanas instrukcijas ir sniegtasakoperéfisko

)

viefibu.
Simbol:mmsmm uz produkta vai uz pievisndbkumatijas o
noZme, ka ar 5o produktu ra@kgjas, & mgjas atkritumam, Ienlkosana
Attls 3

bet tas irapogda uz tam datu sagkSanas punktu, kur
atlartoti izlieto elektdiskun elektronisk iefces. Tas ir ~ Miniralam aBlumam starpitslvirsmu, kur tiek novietoti
jaizmet, respejot viegjos likumus, kas attiecas uz atkritumutilpumi un viszekas gaisa nasgja déas navapit
aizék3anu. & papildus infdicijas par produkta Mazkam par 50cm elekéssgits gaguna un 65cmages
izmanto$anu, a@sliir un adictotu izlieto3anu, dgriezas un kombétas virtuves gaha.
vie€ja iesidé ,kas nodarbojas ar adiecjauumu, Gadjuma, ja iekoSanas instrulisij gizes idcei tiek
atkritumu akoés izlietoSanas servisu, vai uz veikalu, kuPrecits liedks ailums, ir nepiecieSams terogy
produkts tika ie@ésl

Elektrisk pieségSana

lefice ir izshdata, @rbaudta un raZota atbilsto&dagn
pragbam.

Tikla spriegumamaatpilst spriegumam, kurs liméte uz
TpaSas etetes, kura atrodas gaisalodfs iekSpwes Ja

» Drotha: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-31, EN/IOg$icdjam ir kontaktdaksa, pievienot to rozetei, kura a

62233.

pasadvoSiem likumiem un atrodas péegam ar pec

« Veiktsga: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISastaliSanas.

5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-8gisa ndezjam nav kontaktdak3as (tieS@gsasia pie
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301. elektrisks sistmas) vai akontaktdakSa neatrodas piéejam
« EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 1zb@, af pic instadBanas, pielietot namm atbilstoSu
EN/IEC 61000-3-2; EN/IEC 61000-3-3. Pareizas lieto3dvipsdru sédzi, kurS nodroSina pilnuégitahu noikia

ieteikumi, lai samasinietekmi uz vidi. ddgiet nasgju
ar mini@o atrumu, kadakat gatavoSanu un &ist to

ieségtu @ris midtes pc tam, kad gatavoSana ir pabeigta.

Palielinieétrumu tikai tad, ja ir liels daudzdma dn
tvaiku, un izmantojiet patelatrumu (-us) tikalérgjos
gadjumos. Nomainiet ogles f{ls) ja nepiecieSams, lai
uztugtu labu smaku samaganas efektstit Ndtiet tauku
filtru (-s), ja nepiecieSams, laiéwetlabu tauku filtra
efektiviti. IzmantojietédiraSanas siginas maksato
diametru, kas adis 38 rokasgmag, lai uzlabotu
efektiviti un samazitu troksni.

IzmantoSana

Gaisa nasgjs ir veidots, lai to izmantotk§asas versij
ar evalaciju uzarpusi vai fé§anas vergijar iek§o
recirkaliju.

lesikSanas versija

Gaisa nasgjam ir gaisa a@js izejaB, kas ir dosta
dimu izvadanai uzarpusi (izvaanas caurule un
stiprigjuma spailes nav jagas).

Uzmaibu! Ja gaisa nagéjam ir ogles filtrs, tam &bt
nopemtam

Versija ar filtru

Gadjuna, ja nav iegfams izvagvirtuvesimnus vai tvaikus
uz arpusi, var izmantot gaisaledps versip ar filtry
iefkojot delektofeiuz dmvada, vailavienu vai vakus
ogles filtrus (ath@rno dsu moda), dmi un tvaiki tiek
sawakti virtu caur augjo regiH.

Uzmaibu! Ja gaisa naséjam nav ogles filtra, tam ir
jabut padititam un igkotam pirms izmanto$anas.

Modé bez ieskS8anas motora darbojas tikak3asas

versj un tiem iraljit pievienotiem pie peskas
iedikSanas viélmas (av pie@data ar ieci).
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spriegumaagslodzes kategorijas 11l npsaocs, saska ar
iefkoSanas likumiem.

UZMARNBU!
pirms pieEjt gaisa ndegjau pieikla baroSanas un pirms
parbaud & pareizu darboSanos, veermrbaud ka kla
kabelis ir iots pareizi.

leikoSana

Gaisa naggjs ir apkots ar fikSanas karem, kas ir
piengroti sienu/griestu akali dii. Jebkar gadjuna, ir
nepiecieSams griezties pie latalifahni, lai prlieciatos

par matedliu deigumu sienu/griestu veidam. Sienai/griesti
ir pbit pietiekoSi biezai/iem, lai giatugaisa néedja
svaru.

DarboSaas
izmantot taustus, kuri atrodas uxejegpriekSdas lai
ieségtu gaismas uniikSanas motoru.

Tehnisk apkalpoSana

Tinsana

TinSanai idjzmantd IKAImitrs audums, kur$ ir sa@atgrin
ar neigliem Eidriem maa§anas 1tizekem. NELIETOT
TIRSANAI IKUS VAI INSTRUMENTUS!

Neizmantot jebkuru aiaz saturoSu  produktu.
NEIZMANTOT ALKOHOLU!

Prettauku filtrs

Attels 1

Notur tauku dmas, kas tiek veidotas nédiena
pagatavosanas.

Prettauku filtramahidj fritam katru énesi, ar neagireiem
fidzekem, marali vai trauku ma&ana maia, pie zemas



temperatas un izmantojso ciklu. Ja tas tiek nagézg
trauku mazgand mada, prettauku filtra aletdetias var
Kit nespodras, bet jeblgadiung to spjas nemaas

Lai ngemtu tauku filtru, dwvglk debkdSanas atsperes
rokturis.

Aktvo odu filtrs (Tikai Versijai ar Filtru)

Attels 2

Notur nepditamas smarzas, kuras veidojas éutena
gatavoSanas.

Ogles filtra paBsaSana notiekép vaiik vai mak ilgas
izmantoSanas, aikarno virtuves veida un tauku filtru
tinSanas biezuma. JeBkugadjumd, ir nepiecieSams
nomait kartridZzu katru ceturoesi.

NEVAR mazgts vai atjaunots.
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MISSY

ELICA DESIGN CENTER

60 - 90 cm
Aspirante Duct-out
Acciaio inox, nero
Stainless steel, black

®® O

CM 50 CM 65 0150 ENERGY

CLASS
(A=/D)

Filtering min 894 - max 1061

/
/ Duct-out min 739 - max 1061

/
/ /
/)

N

bas

Lo =5
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WALL MOUNTED

180

ILLUMINAZIONE LIGHTING

Tipo Type
Intensita Intensity
Temperatura Temperature

Led 2x3 W
97 LUX
2700 K

PERFORMANCE PERFORMANCE

Comandi

Controls

Portata massima

Max airflow

Livello sonoro min-max
Noise level min-max
Assorbimento totale
Total absorption

Filtro grassi alluminio incluso Grease aluminium filter included

Pulsantiera meccanica 3S
3S Mechanical push button

395 m¥h
49 - 68 db(A)

96 W

Camino incluso Chimney included

ACCESSORI ACCESSORIES

Filtro carbone Charcoal filter

CFC0141497

MODELLI MODELS

MISSY PB IX/A/60
MISSY PB IX/A/90
MISSY BL/A/60
MISSY BL/A/90

2elica

PRF0091761B
PRF0091763B
PRF0151543
PRF0151544
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Vielen Dank, dass Sie sich fiir dieses Produkt entschieden haben.

Diese Gebrauchsanweisung enthalt wichtige Sicherheitshinweise sowie Hinweise zum
Gebrauch und der Wartung Ihres Gerates. Lesen Sie diese Gebrauchsanweisung vor der
ersten Benutzung des Gerats aufmerksam durch, und bewahren Sie sie sorgfaltig auf.

Symbol Typ Bedeutung
A WARNUNG Gefahr von schweren Verletzungen oder Lebensgefahr
& GEFAHR EIS"(‘:E_ISLEI(‘;E?RISCHEN Gefahrliche Spannung
& BRANDGEFAHR Warnung: Brandgefahr / entflammbare Materialien
A ACHTUNG Gefahr von Personen- und Sachschaden
@ WICHTIG / HINWEIS Bestimmungsgemale Verwendung des Gerates
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1.

SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie diese Gebrauchsanweisung aufmerksam
durch, bevor Sie das Gerat verwenden, und
bewahren Sie sie an einem zuganglichen Ort auf,
um bei Bedarf wichtige Informationen nachschlagen
zu kdnnen.

Diese Gebrauchsanweisung wurde fur mehrere
Modelle erstellt. Daher verfugt Ihr Gerat
maoglicherweise nicht Uber einige der Eigenschaften,
die in diesem Dokument beschrieben werden.
Achten Sie daher besonders auf die Abbildungen,
wenn Sie die Gebrauchsanweisung lesen.

1.1 ALLGEMEINE SICHERHEITSHINWEISE

Dieses Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren sowie
von Personen mit eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten bzw.

mit mangelnder Erfahrung oder mangelnden
Kenntnissen verwendet werden, sofern diese
unter Aufsicht handeln oder hinsichtlich der
sicheren Bedienung des Gerats angewiesen
wurden und die moglichen Risiken kennen.

Das Gerat ist kein Kinderspielzeug — halten Sie
Kinder davon fern.Kinder durfen Reinigungs- und
Wartungsmalinahmen am Gerat nur unter Aufsicht
Erwachsener durchfuhren.

A WARNUNG: Das Gerit und die zuganglichen
Gerateteile werden wahrend des Betriebs heil}.Achten
Sie darauf, dass Sie keine Heizelemente beruhren.
Halten Sie Kinder unter 8 Jahren vom Gerat fern,
wenn sie nicht durchgehend beaufsichtigt werden.

/5 A\ WARNUNG: Unbeaufsichtigtes Kochen auf
einem Kochfeld mit Fett oder Ol kann gefahrlich sein
und einen Brand verursachen. Versuchen Sie
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NIEMALS einen Brand mit Wasser zu Ioschen.
Schalten Sie stattdessen den Herd aus, und bedecken
Sie die Flamme mit einem Deckel oder einer
Feuerdecke.

/\VORSICHT: Die Garvorgang muss Uberwacht
werden. Ein kurzfristiger Garvorgang muss standig
uberwacht werden.

/& A\ WARNUNG: Brandgefahr:Legen Sie keine
Gegenstande auf dem Kochfeld ab.

/\ AA WARNUNG: Hat die Oberflache Springe,
mussen Sie das Gerat sofort ausschalten. Es besteht
Stromschlaggefahr.

» Entfernen Sie bei Kochfeldern mit Abdeckung vor
dem Offnen der Abdeckung alle darauf vorhandenen
Verunreinigungen (verschuttetes Kochgut). Lassen
Sie die Kochfelder stets abkuhlen, bevor Sie die
Abdeckung schliel3en.

» Betreiben Sie das Gerat nicht Uber eine externe
Zeitschaltuhr oder eine separate Fernsteuerung.

* Verwenden Sie keine aggressiven oder
scheuernden Reinigungsmittel oder Schleifvlies, um
die Oberflachen von Backodfen zu reinigen.Dabei
konnen Oberflachen zerkratzen, was zum Bersten
der Turscheibe oder Schaden an Oberflachen
fuhren kann.

» Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem
Dampfstrahlreiniger.

« Das Gerat wurde unter Einhaltung der einschlagigen
lokalen und internationalen Normen und
Vorschriften hergestellt.

* Wartungs- und Reparaturarbeiten durfen nur
von autorisierten Servicetechnikern durchgefuhrt
werden. Installations- oder Reparaturarbeiten,
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die von nicht autorisierten Technikern ausgefuhrt
werden, konnen Sie gefahrden. Nehmen Sie keine
Anderungen an den Eigenschaften des Herdes

vor. Es besteht Unfallgefahr durch Verwendung
ungeeigneter Schutzabdeckungen fur das Kochfeld.

Vergewissern Sie sich vor dem Anschluss des
Gerates, dass die lokalen Versorgungsbedingungen
(Gasart und Gasdruck im Gasversorgungsnetz und/
oder Spannung und Frequenz des Stromnetzes)
kompatibel zu den technischen Daten des Gerates
sind. Die technischen Daten fur dieses Gerat sind
auf dem Typenschild angegeben.

/\ ACHTUNG: Dieses Gerit ist nur zum Kochen von
Lebensmitteln, fur den Gebrauch im Haushalt sowie
ausschlieBlich zur Verwendung in Innenraumen
bestimmt. Es sollte nicht fur andere Zwecke oder in
einem anderen Anwendungsbereich, z. B. aul3erhalb
vom Haushalt, in einer gewerblichen Umgebung oder
zum Beheizen eines Raumes verwendet werden.

Es wurden alle erforderlichen MalRnahmen ergriffen,
um lhre Sicherheit zu gewahrleisten.Da das Glas
brechen kann, muss beim Reinigen vorsichtig
vorgegangen werden, um Kratzer zu vermeiden.
Verhindern Sie ein Schlagen oder Klopfen mit
Zubehor auf das Glas.

Stellen Sie sicher, dass das Netzkabel bei der
Installation nicht eingeklemmt oder beschadigt wird.
Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, einem autorisierten Kundendienst oder
einer gleichermalien qualifizierten Person ersetzt
werden, um Gefahren zu vermeiden.

Bitte halten Sie Kinder und Tiere von diesem Gerat
fern.
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1.2 HINWEISE ZUM AUFSTELLEN UND ANSCHLIESSEN

Nehmen Sie den Herd erst in Betrieb, nachdem er
vollstandig installiert wurde.

Das Gerat darf nur von einem autorisierten
Techniker installiert werden. Der Hersteller ist nicht
haftbar fur Schaden, die durch falsche Aufstellung
oder wegen der Installation durch nicht autorisierte
Personen verursacht werden.

Wahrend Sie das Gerat auspacken, sollten Sie es
auf Transportschaden Uberprufen. Falls Sie einen
Schaden feststellen, verwenden Sie das Gerat
nicht, sondern setzen Sie sich umgehend mit einem
qualifizierten Kundendienst in Verbindung. Da die
fur die Verpackung verwendeten Materialien (Nylon,
Heftklammern, Styropor usw.) fur Kinder gefahrlich
sein konnen, sollten Sie diese einsammeln und
sofort entsorgen.

Schutzen Sie das Gerat vor Umwelteinflissen.
Setzen Sie es niemals Einflussen wie Sonne,
Regen, Schnee, Staub oder hoher Feuchte aus.

Die das Gerat umgebenden Materialien (z. B.
Schrank) mussen in der Lage sein, einer Temperatur
von mindestens 100°C standzuhalten.

An der Unterseite des Kochfeldes konnen wahrend
des Betriebs erhohte Temperaturen auftreten.
Montieren Sie daher eine Abschirmplatte unter dem
Gerat.

1.3 WAHREND DES BETRIEBS

Stellen Sie wahrend des Betriebs keine
entflammbaren oder brennbaren Materialien in das
Gerat oder in die Nahe des Gerates.

Lassen Sie den Herd beim Kochen mit festen

oder flussigen Fetten niemals unbeaufsichtigt. Diese
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konnen bei sehr hohen Temperaturen in Brand
geraten. GielRen Sie niemals Wasser in brennendes
Fett oder Ol. Schalten Sie stattdessen den Herd aus,
und decken Sie die Pfanne mit inrem Deckel oder
einer Feuerdecke zu.

Stellen Sie Pfannen immer mittig auf die Kochzone,
und drehen Sie die Griffe in eine sichere Position,
damit sie nicht angestolden werden oder sich
verfangen.

Wenn das Gerat langere Zeit nicht benutzt wird,
schalten Sie den Netzhauptschalter aus.

Achten Sie stets darauf, dass die Einstellknopfe in
der Stellung ,,0“ (Aus) stehen, wenn das Gerat nicht
verwendet wird.

1.4 WARNHINWEISE ZUR REINIGUNG UND WARTUNG

Vergewissern Sie sich, dass die
Spannungsversorgung zum Gerat netzseitig
unterbrochen ist, bevor jegliche Reinigungs- oder
Wartungsarbeiten durchgefuhrt werden.

Entfernen Sie nicht die Einstellknopfe, um das
Bedienfeld zu reinigen.

Um einen ordnungsgemalen Betrieb sowie

die groltmogliche Sicherheit fur Ihr Gerat
sicherzustellen, empfehlen wir, stets Original-
Ersatzteile zu verwenden und bei Bedarf stets einen
autorisierten Kundendienst zu rufen.

CE-Konformitatserklarung
C E Unsere Produkte entsprechen den geltenden

EG-Richtlinien, -Beschlissen und
-Verordnungen sowie den Anforderungen der
Normen, auf die verwiesen wird.

Dieses Gerat wurde ausschlief3lich fur das Kochen zu
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Hause ausgelegt.Jegliche andere Verwendung, wie
das Beheizen eines Raumes, ist unsachgemalf} und
gefahrlich.

O bie Gebrauchsanweisungen gelten fur mehrere
Modelle.Moglicherweise gibt es Abweichungen
zwischen der Gebrauchsanweisung und Ihrem Modell.

Entsorgung von Altgeraten

Das Symbol der durchgestrichenen
i Abfalltonne auf Radern auf dem Produkt oder
—

seiner Verpackung bedeutet, dass das Gerat
nicht im Hausmull entsorgt werden darf,
sondern eine separate Entsorgung erfordert.

Sie konnen das Altgerat kostenfrei bei einer
geeigneten kommunalen Sammelstelle fur Elektro-
und Elektronikaltgerate, z.B. einem Wertstoffhof,
abgeben. Die Adressen erhalten Sie von lhrer Stadt-
bzw. Kommunalverwaltung.

Alternativ konnen Sie kleine Elektroaltgerate mit
einer Kantenlange von bis zu 25 cm bei einem
Handler mit einer Verkaufsflache von mind. 400 m2
fur Elektro- und Elektronikgerate oder einem

Lebensmittelhandler mit  einer

Gesamtverkaufsflache von mind. 800 m2, der
zumindest mehrmals im Jahr Elektro- und
Elektronikgerate anbietet, unentgeltlich zurickgeben.
GroRRere Altgerate konnen beim Neukauf eines
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Gerats der gleichen Gerateart bei einem
entsprechenden Handler kostenfrei zurtckgegeben

werden.

Bezuglich der Modalitaten der Ruckgabe eines
Altgerats im Fall der Lieferung des neuen Gerats
oder des Onlinekaufs, wenden Sie sich bitte an
Ihren Handler.

Bitte Entnehmen Sie — sofern moglich - vor der
Entsorgung des Produkts samtliche Batterien und
Akkus sowie alle Lampen, die zerstorungsfrei
entnommen werden konnen.

Wir weisen darauf hin, dass Sie fur die Loschung
personenbezogener  Daten auf  dem zu
entsorgenden Produkt verantwortlich sind.
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2. Installation und Vorbereitung
fiir den Gebrauch

WARNUNG:Das Gerat muss von

einem autorisierten Servicemitarbeiter

oder einem qualifizierten Techniker
gemal den Hinweisen in dieser
Gebrauchsanweisung und unter Einhaltung
der geltenden lokalen Vorschriften installiert
werden.

» Eine unsachgemafie Installation kann
zu Personen- und Sachschaden fiihren,
fur die der Hersteller keine Haftung
Ubernimmt und die nicht von der
Garantie abgedeckt sind.

* Vergewissern Sie sich vor der
Installation des Geréts, dass die lokalen
Versorgungsbedingungen (Spannung
und Frequenz des Stromnetzes
und/oder Gasart und Gasdruck im
Gasversorgungsnetz) kompatibel zu
den Einstellungen des Gerates ist.Die
Anschlusswerte fur dieses Gerat sind
auf dem Typenschild angegeben.

+ Die im Einsatzland geltenden
Gesetze, Verordnungen, Richtlinien
und Normen sind einzuhalten
(Sicherheitsbestimmungen, sach- und
ordnungsgemales Recycling usw.).

Hinweise fiir den Installateur
Allgemeine Hinweise

+ Nachdem Sie die Verpackung von
dem Gerat und dem Zubehor entfernt
haben, vergewissern Sie sich, dass
keine Schaden vorhanden sind.
Wenn Sie einen Schaden vermuten,
verwenden Sie das Gerét nicht, und
wenden Sie sich umgehend an einen
autorisierten Servicemitarbeiter oder
einen qualifizierten Techniker.

» Stellen Sie sicher, dass sich in der
direkten Nahe des Gerates keine
entzindlichen oder brennbaren
Materialien wie Gardinen, Ol, Kleidung
usw. befinden, die in Brand geraten
konnten.

» Die Arbeitsplatte und Mébel, die
das Gerat umgeben, missen
aus Materialien gefertigt sein, die
Temperaturen von tber 100°C
standhalten kdnnen.

*  Wenn Uber dem Gerat eine
Dunstabzugshaube oder ein Schrank
montiert werden sollen, muss der
Sicherheitsabstand zwischen der

Kochfeldoberflache und jeglichem
Schrank/jeglicher Dunstabzugshaube
den in der Abbildung unten aufgeflhrt
Werten entsprechen.

en

Mindestens

65 cm (mit
Dunstabzugshaube)

Mindestens

70 cm (ohne
Dunstabzugshaube)

Mindestens I

42 cm 42 cm

. . Kochfeld '

i Mindestens

Das Gerat sollte nicht direkt tGber
einem Geschirrspuler, einem
Kihlschrank, einem Gefrierschrank,
einer Waschmaschine oder einem
Waschetrockner installiert werden.

Wenn die Unterseite des Gerates
per Hand zugéanglich ist, muss die
Unterseite mit einer Vorrichtung aus
geeignetem Material abgeschirmt
werden, sodass kein Zugang zur
Unterseite des Gerates besteht.

2.1 EINBAUEN DES KOCHFELDES

Das Gerat wird mit einem Einbaukit
geliefert, das eine Klebedichtung,
Befestigungsklammern und Schrauben
umfasst.

Den Ausschnitt gemaf den in der

Abbildung dargestellten Abmessungen

ausschneiden.Den Ausschnitt auf der

Arbeitsplatte so einmessen, dass nach

dem Einbauen des Kochfeldes die
folgenden MaRvorgaben erflillt sind:

B (mm) 590 min. A (mm) 50
T (mm) 520 min. C (mm) 50
H(mm) | 41-47.5 min. E (mm) 500
C1 (mm) 560 min. F (mm) 10
C2(mm) | 490 G (mm) 20
D (mm) 50 I (mm) 25
J (mm) 5
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Das mitgelieferte, einseitig Befestigungsklammer

selbstklebende Dichtband Arbeitsplatte Y. &
umlaufend um die Unterkante der . &
Kochfeldoberflache herum aufkleben.

Das Klebedichtung nicht dehnen.

e
Selbstklebendes w
Dichtband P4

/

» Die vier Befestigungsklammern fiir die
Arbeitsplatte an den Seiten des Geréates
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festschrauben.
» Das Gerat in den Ausschnitt einsetzen.

2.2 ELEKTRISCHER ANSCHLUSS
UND SICHERHEITSHINWEISE

WARNUNG:Der elektrische Anschluss

des Gerates muss von einem

autorisierten Servicemitarbeiter oder
einer qualifizierten Elektrofachkraft gemaR
den Hinweisen in dieser
Gebrauchsanweisung und unter Einhaltung
der geltenden lokalen Vorschriften
durchgefiihrt werden.

WARNUNG:Das Gerat muss geerdet
sein.

» Vor dem Anschluss des Gerates
an die Spannungsversorgung, die
Ubereinstimmung der Nennspannung
des Gerates (auf dem Typenschild
angegeben) mit der anliegenden
Netzversorgungsspannung
sicherstellen, und die Netzverkabelung
muss fir die Leistungsaufnahme des
Gerates ausgelegt sein (ebenfalls auf
dem Typenschild angegeben).

» Sicherstellen, dass fir den Anschluss
isolierte Kabel verwendet werden.Bei
einem falsch ausgefiihrten Anschluss
kann das Gerat beschadigt werden.
Ein beschadigtes Netzkabel darf nur
von einer qualifizierten Fachkraft
ausgetauscht werden.

» Keine Adapter, Mehrfachsteckdosen
und/oder Verlangerungskabel
verwenden.

» Das Netzkabel muss von heif3en Teilen
des Gerates ferngehalten werden und
darf nicht gebogen oder gequetscht
werden.Andernfalls kann das Kabel
beschadigt und ein Kurzschluss
verursacht werden.

»  Wird das Geréat nicht mit einem Stecker
angeschlossen, muss ein allpoliger
Trennschalter (mit mindestens 3 mm
Kontaktabstand) zwischengeschaltet
werden, um die Sicherheitsvorschriften
zu erfullen.

» Der mit Sicherungen abgesicherte
Schalter muss auch nach dem Einbau
des Gerates leicht zuganglich sein.

« Sicherstellen, dass alle Anschliisse
ordnungsgeman festgezogen sind.

* Das Anschlusskabel mit einer

Kabelschelle zugentlasten und die
Abdeckung schlielen.

Der richtige Klemmenanschluss ist auf
dem Anschlusskasten dargestellt.

[eX [eXe\
N PE N PE
@ (ol4[els(cle
1
[®@)[@]2[®]1 [@3[@]2[®]1
3 L2 U1 L
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3. PRODUKTMERKMALE

Wichtig:Die Merkmale der einzelnen Produkte kénnen sich unterscheiden und |hr
Gerat sieht moglicherweise anders aus als auf den Abbildungen.

Liste der Komponenten

1.Glaskeramikkochzone
2.Bedienfeld

J
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4. Verwenden des Produkts

4.1 KOCHFELD-EINSTELLKNOPFE

Die Bedienung des Kochfeldes erfolgt
durch Drucken der entsprechenden
elektronischen Tasten.Jedes Driicken einer
Taste wird mit einem akustischen Signal

bestétigt
3 oa

9@

5 7 t|3 10 1
1- Kochstufenanzelge

2 — Kochzone aktivieren/deaktivieren

3 — Timer-Anzeige

4 — Timer-Funktions-/Kochzonenanzeigen
5 — Kochstufe/Timer verringern

6 — Timer aktivieren/deaktivieren

7 — Kochstufe/Timer erhéhen

8 — Dezimalpunkt

9 — Sperranzeige

10 — Tastensperre

11 - Ein/Aus

1

Beschreibung der Modi

Die
Spannungsversorgung
liegt am Bedienfeld
an, und alle
Kochstufenanzeigen
sind ausgeschaltet

Standby-

Modus S-Modus
bzw. ist nur die

Restwarmeanzeige aktiv.

Bei mindestens einer
Kochzone wird eine
Kochstufe zwischen , 0"
und ,9" angezeigt.

Betriebsmodus | B-Modus

VR- Das Bedienfeld ist

Sperrmodus Modus gesperrt.

Ein- und Ausschalten des Gerates

Wenn sich das Gerat im Standby-
Modus befindet, kénnen Sie es in den
Betriebsmodus versetzen, indem Sie die
Ein/Aus-Taste (1) mindestens 1 Sekunde
lang gedriickt halten.Der erfolgreiche

Abschluss des Vorgangs wird durch ein
akustisches Signal bestatigt.

Daraufhin wird auf allen
Kochstufenanzeigen der Wert ,0*
angezeigt, und alle Dezimalpunkte an allen
Kochstufenanzeigen blinken (1 Sekunde
Ein, 1 Sekunde Aus).

Wenn innerhalb von 10 Sekunden keine
Tasten betéatigt werden, werden alle
Kochstufenanzeigen ausgeschaltet.

Dabei werden die jeweiligen Kochzonen
wieder in den Standby-Modus versetzt.

Wenn Sie die Taste (D langer als

2 Sekunden gedriickt halten (im
Betriebsmodus), kehrt das Gerat in den
Standby-Modus zuriick.Sie kénnen das
Gerat jederzeit ausschalten, indem Sie die
Taste (1) dricken. Dies gilt auch, wenn
gleichzeitig andere Tasten gedruckt werden.

Falls an einer Kochzone noch Restwarme
vorhanden ist, wird dies in der
entsprechenden Kochstufenanzeige mit
dem Wert ,H“ angezeigt.

Auswaihlen einer Kochzone

Wenn eine einzelne Kochzone lber die
Taste zum Aktivieren/Deaktivieren
ausgewahlt wird, beginnt der Dezimalpunkt
der Kochstufenanzeige zu blinken.Sie
kdénnen fur die ausgewahlte Kochzone eine
Kochstufe zwischen ,1“ und ,9" auswahlen,
indem Sie die Tasten zum Erhéhen/

Verringern der Kochstufe (H/(S verwenden.

Die Tasten missen innerhalb von

3 Sekunden gedrickt werden, nachdem
Sie die Kochzone ausgewahlt haben.
Andernfalls wird die Kochzonenauswahi
geléscht, und es wird kein blinkender
Dezimalpunkt mehr angezeigt.Wenn
innerhalb von 10 Sekunden keine Tasten
betatigt werden, wird die Kochzone wieder
in den Standby-Modus versetzt.

Die Kochstufe kann jederzeit angepasst
werden, indem Sie die Tasten (—Bq oder
(© driicken.Sie kénnen eine Kochstufe
zwischen ,1“ und ,9" auswahlen.

Jedes Driicken einer Taste oder jede
Anderung der Anzeige wird mit einem
akustischen Signal bestatigt.

Einstellen der Kochstufe mit und ohne
Schnellaufheizen

Alle Kochzonen bieten eine
Schnellaufheizfunktion.

Um die Schnellaufheizfunktion zu
aktivieren, wechseln Sie von der aktuellen
Kochstufe zur Kochstufe ,.9% indem Sie
ausschlief3lich die Taste @ driicken.

DE - 15



Sobald die Kochstufe ,9“ erreicht wurde,
driicken Sie auf die Taste (+), um die
Schnellaufheizfunktion zu aktivieren.
Daraufhin blinkt die Anzeige und zeigt
abwechselnd den Wert ,A* und die
Kochstufe ,9 an, um zu signalisieren, dass
die Schnellaufheizfunktion aktiviert ist.

Wenn die Schnellaufheizfunktion aktiviert
ist, wird die Kochzone eine bestimmte Zeit
lang mit maximaler Leistung betrieben,
wobei die Zeit davon abhangig ist, welche
Kochstufe zuvor eingestellt war.

Nachdem die Schnellaufheizzeit abgelaufen
ist, wird auf der Kochstufenanzeige wieder
ausschlief3lich die Kochstufe angezeigt.

Die Schnellaufheizfunktion kann deaktiviert
werden, indem Sie die Taste solange
driicken, bis der Wert ,,0“ angezeigt wird.

Ausschalten von einzelnen Kochzonen

Es gibt drei Mdglichkeiten, um eine
Kochzone auszuschalten:

. Gleirdgeitiges Dricken der Tasten @
und

« Verringern der Kochstufe auf den Wert

,0“ durch Driicken der Taste

* Verwenden der Timer-Ausschaltfunktion
fur die entsprechende Kochzone.

Glei?;zeitiges Driicken der Tasten @
und

Wahlen Sie die entsprechende Kochzone
Eﬁer die Taste zum Aktivieren/Deaktivieren
aus, woraufhin der Dezimalpunkt an
der entsprechenden Kochstufenanzeige zu
blinken beginnt.Schalten Sie die Kochzone

aus, indem Sie die Tasten @ und @
gleichzeitig driicken.Wenn die Kochzone
erfolgreich ausgeschaltet wurde, ertént ein
akustisches Signal und der Wert ,,0“ wird
auf der Kochstufenanzeige angezeigt.

Wenn fur die ausgewahlte Kochzone

ein Timer aktiviert ist, wird der Wert

,0“ sowohl auf der Timer-Funktions-/
Kochzonenanzeige als auch auf der Timer-
Anzeige angezeigt, und beide Anzeigen
erléschen.

Falls an einer Kochzone noch Restwarme
vorhanden ist, wird in der entsprechenden
Kochstufenanzeige der Wert ,H* angezeigt.

Verringern der Kochstufe auf den Wert
,0“ durch Driicken der Taste

Sie kdnnen die Kochzone auch
ausschalten, indem Sie die Kochstufe
auf ,0“ stellen. Daraufhin erlischt der
entsprechende Dezimalpunkt, die Timer-

Funktions-/Kochzonenanzeige sowie die
Timer-Anzeige.

Falls an einer Kochzone noch Restwarme
vorhanden ist, wird in der entsprechenden
Kochstufenanzeige der Wert ,H* angezeigt.

Verwenden der Timer-Ausschaltfunktion
fiir die entsprechende Kochzone
Nachdem der Timer bis Null
heruntergezahlt hat, wird der Timer
gestoppt.Auf der Kochstufenanzeige wird
der Wert ,0“ angezeigt und auf der Timer-
Anzeige der Wert ,00“.AnschlieRend wird
die Timer-Funktions-/Kochzonenanzeige
ausgeschaltet.

Wenn der Kochzone eine Zweikreis-/
Dreikreis-Zonen-Anzeige zugewiesen
ist, erlischt auch diese, wenn sie vorher
geleuchtet hat.

Zusatzlich ertont ein akustisches Signal
der Timer abgelaufen ist.Driicken Sie eine
beliebige Taste, um das Timer-Signal zu
beenden.

Timer-Funktion
Der Timer bietet die folgenden Funktionen:

Die Steuerung kann maximal zwei
kochzonenspezifische Timer und einen
Kurzzeitwecker (der keiner Kochzone
zugehorig ist) gleichzeitig ausfuhren.

Die Timer kdnnen nur im Betriebsmodus
verwendet werden.Ein Kochzonen-Timer
kann nur einer eingeschalteten Kochzone
zugewiesen werden, die auf eine Kochstufe
zwischen ,1“ und ,9“ gestellt ist.Der
Kurzzeitwecker ist unabhangig von den
Kochzonen.

Fir beide Funktionen muss der Timer Gber
die Taste zum Aktivieren/Deaktivieren des
Timers (@) aktiviert werden.

Wenn Sie nach dem Aktivieren der
Kochzonen die Taste \ZJ ein Mal driicken,
wird der Kurzzeitwecker aktiviert (es blinkt
keine Timer-Funktions-/Kochzonenanzeige;
sie sind entweder ein- oder ausgeschaltet).

Wenn Sie die Taste ein zweites

Mal driicken, wird einer der aktivierten
Kochzonen ein Timer zugewiesen.
Daraufhin blinkt die Timer-Funktions-/
Kochzonenanzeige.

Wenn Sie die Taste ® erneut driicken,
wird der nachste Timer im Uhrzeigersinn
der nachsten eingeschalteten Kochzone
zugewiesen, Usw.

Kurzzeitwecker

Der Kurzzeitwecker kann durch Driicken
der Taste verwendet werden, und
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zwar unabhangig davon, ob eine
Kochzone eingeschaltet ist oder nicht. Der
Kurzzeitwecker wird nur ausgewahlt, wenn
die Timer-Funktions-/Kochzonenanzeigen
nicht blinken, sie also entweder ein- oder
ausgeschaltet sind.

Wenn der Kurzzeitwecker aktiviert ist,

wird auf der Timer-Anzeige der Wert ,,00"

angezeigt.Der Dezimalpunkt auf der Timer-

Anzeige gibt an, dass nun Uber die Tasten
und (=) der Timer-Wert eingestellt

werden kann.

Nachdem der Wert eingestellt

wurde, beginnt der Kurzzeitwecker
herunterzuzahlen. Der Kurzzeitwecker
wird nicht gestoppt, wenn das Geréat
ausgeschaltet oder die Tastensperre
aktiviert wird.

Wenn der Timer abgelaufen ist, wird auf der
Timer-Anzeige der Wert ,00“ angezeigt, und
es ertont ein akustisches Signal.Driicken
Sie eine beliebige Taste, um das akustische
Signal zu beenden.

Kochzonen-Timer

Kochzonen-Timer kénnen nur eingestellt
werden, wenn eine Kochzone eingeschaltet
und auf eine Kochstufe zwischen ,1*
und ,9“ gestelltist. Wenn Sie ein Mal
auf die Taste driicken, wird der
Kurzzeitwecker aktiviert. nn Sie ein
zweites Mal auf die Taste driicken,
wird der Timer einer eingeschalteten
Kochzone zugewiesen.Die jeweilige
Timer-Funktions-/Kochzonenanzeige
blinkt dann entsprechen enn Sie ein
drittes Mal auf die Taste driicken,
nachdem Sie den ersten Kochzonen-Timer
eingestellt haben, wird der Timer der im
Uhrzeigersinn nachsten eingeschalteten
Kochzone aktiviert.Die jeweilige Timer-
Funktions-/Kochzonenanzeige @_gnkt dann
@tspreohend.Uber die Tasten und
kann der Timer fiir die entsprechende
Kochzone auf den gewtlinschten Wert
eingestellt werden.

Die Timer-Einstellung fiir die zuerst
eingestellte Kochzone wird angezeigt,
indem die jeweilige Timer-Funktions-/
Kochzonenanzeige leychtet.Wenn Sie
erneut auf die Taste drticken, kbnnen
anderen eingeschalteten Kochzonen
weitere Timer zugewiesen werden.Die
Timer-Anzeige wechselt 10 Sekunden
nach der letzten Tastenbetatigung zu

dem Timer, der als nachstes ablauft.Die
Anzahl der laufenden Timer wird durch die
Anzahl der leuchtenden Timer-Funktions-/
Kochzonenanzeigen angezeigt.

Sie konnen die Timer-Werte fir den
Kochzonen-Timer und den Kurzzei@%ecker
anzeigen, indem Sie auf die Taste
driicken. Dabei blinkt die jeweilige Timer-
Funktions-/Kochzonenanzeige, der der
Timer zugewiesen ist.Wenn keine Timer-
Funktions-/Kochzonenanzeige blinkt,

wird auf der Timer-Anzeige der Wert des
Kurzzeitweckers angezeigt.

Es kénnen alle Kochzonen-Timer geléscht
erden, indem Sie das Gerat Uber die Taste

Eb in den Standby-Modus versetzen. Der

Kurzzeitwecker lauft dabei jedoch weiter.

Um einen Timer im Betriebsmodus zu
I6schen, wahlen Sie den Timer Gber
die Taste zum Aktivieren/Deaktivieren
des Timers zunachst aus, sodass er
auf der Timer-Anzeige angezeigt wird.
Anschlieend kann er auf zwei Arten
gelbéscht werden:

* Verringern Sie den Timer-Wert mit der
Taste O bis auf der Timer-Anzeige der
Wert ,00“ angezeigt wird.

* Drlcken Sie 0,5 Sekun@_jn Iang9
gleichzeitig die Tasten und bis
auf der Timer-Anzeige der Wert ,00“
angezeigt wird.

Sobald ein Timer den Wert ,0“ erreicht hat,
wird die Kochstufe der entsprechenden
Kochzone ebenfalls auf ,0“ gestellt.

Wenn der Kochzonen-Timer und der
Kurzzeitwecker abgelaufen sind, ertont
jeweils ein akustisches Signal. Dieses
kénnen Sie beenden, indem Sie eine
beliebige Taste driicken.

Tastensperre

Die Tastensperre wird verwendet, um

das Gerat wahrend des Betriebs in den
sicheren Modus zu versetzen. Sie kann nur
im Betriebsmodus (B-Modus) verwendet
werden.Aktivieren Sie die Tastensperre,
indem Sie die entsprechende Taste (=)
mindestens 2 Sekunden lang driicken.
Dieser Vorgang wird mit einem akustischen
Signal bestatigt, und die Sperranzeige
blinkt, um anzuzeigen, dass das Kochfeld
gesperrt ist.

Wenn das Kochfeld gesperrt ist, kann
eﬁs Gerat nur durch Driicken der Taste
ausgeschaltet werden. Alle anderen
Tasten sind gesperrt, und es kénnen keine
Einstellungen vorgenommen werden.
Wenn im Sperrmodus jegliche andere
Taste gedrickt wird, ertdnt ein akustisches
Signal, und die Sperranzeige blinkt.

Das Gerat kann nur durch Driicken der
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Taste @ ausgeschaltet werden.Wenn das
Gerat jedoch ausgeschaltet wird, kann es
nicht wieder einschaltet werden, ohne dass
es vorher entsperrt wird.

Kindersicherung

Die Kindersicherung dient dazu, das
Gerat anhand eines komplexen Vorgangs
in mehreren Schritten zu sperren.Die
Kindersicherung ist nur im Standby-Modus
verfugbar.

Driicken Sie zunachst die Taste (D bis
ein akustisches Signal ertdnt. Driicken
Sie anschlieRend gleichzeitig mindestens
0,5 Sekunden lang aber nicht langer
als 1 Sekunde auf die Tasten é und
.Driicken Sie anschlieRend auf die

aste (), um die Kindersicherung zu
aktivieren.Zur Bestatigung wird auf allen
vier Kochstufenanzeigen der Wert ,L*
angezeigt.

08 o
L,D@ @OL. OO0

Wenn der Kurzzeitwecker noch lauft, zahlt
dieser noch bis ,,00“ herunter und piept
anschliefend.Nachdem das Beenden des
Kurzzeitweckers bestatigt wurde, ist das
Gerat vollstandig gesperrt.Es kdnnen keine
Tasten verwendet werden, solange das
Gerat gesperrt ist.

Die Kindersicherung kann deaktiviert
werden, indem Sie die Taste (1) solange
driicken, bis ein akustisches Signal ertont.
Dricken Sie anschliefend mindesten

0,5 Sekunden lang gleichzeitig auf die
Tasten (}) und (& und anschlieRend
ausschlieBlich auf die Taste (©).Das
erfolgreiche Entsperren wird bestatigt,
indem der Wert ,L* nicht lAnger angezeigt
wird.
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Touch-Control-Sicherheitsfunktionen

Das Gerat bietet die folgenden
Sicherheitsfunktionen, um eine
unerwiinschte, zufallige Betatigung zu
vermeiden.

Sensor-Sicherheitsabschaltung

Um eine unerwiinschte, zuféllige Betatigung
der Sensortasten zu vermeiden, werden die
Sensortasten tberwacht.Wenn eine oder
mehrere Tasten langer als 12 Sekunden
lang betatigt werden, ertént 10 Minuten
lang ein akustisches Signal, um eine
unsachgemale Betatigung zu signalisieren.
Dies kann zum Beispiel durch Kochgeschirr,
das auf der Sensortaste abgestellt wurde,
oder durch Fehlfunktionen am Sensor
ausgeldst werden.

Bei der Sicherheitsabschaltung wird das
Kochfeld in den Standby-Modus versetzt,
und alle Kochstufenanzeigen zeigen einen
blinkenden Wert ,F*“ an.Sobald keine
falsche Betatigung mehr vorliegt, werden
sowohl die akustischen als auch die
visuellen Signale beendet.

Wenn noch Restwéarme vorhanden ist, wird
fur die nicht betroffenen Kochzonen jeweils
der Wert ,H* angezeigt.

FO 8. OF
O @,
FO QOO

Da sich das Bedienfeld vorn mittig und

sehr nah an der Kochzone befindet,

kann es vorkommen, dass zu nah am
Bedienfeld positioniertes Kochgeschirr nicht
von der Sensor-Sicherheitsabschaltung
erkannt wird und sich das Kochfeld sehr
stark erhitzt.Dadurch besteht Gefahr

beim Berlhren der Tasten und der

-~
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Glasoberflache.

Damit das Bedienfeld nicht beschadigt
wird, wird dessen Temperatur kontinuierlich
Uberwacht. Bei Ubertemperatur wird das
Kochfeld automatisch ausgeschaltet.

Dabei wird so lange der Wert ,t“ in der
Kochstufenanzeige angezeigt, bis die
Temperatur auf einen sicheren Wert
abgesunken ist.

LO B Ot
/:D@ GL)O.‘:. Q0

Sobald die Temperatur ausreichend

gesunken ist, erlischt die Anzeige des

Wertes ,t“ in der Kochstufenanzeige, und

das Bedienfeld kehrt in den Standby-Modus

zuriick.Dabei kann das Gerat wieder

eingeschaltet werden, indem Sie die Taste
driicken.

Betriebszeitbegrenzung

Das Bedienfeld des Kochfeldes weist eine
Betriebszeitbegrenzung auf.Wenn die
Kochstufe an einer Kochzone fiir langere
Zeit nicht mehr geandert wurde, wird die
Kochzone automatisch ausgeschaltet.
Dabei wird 10 Sekunden lang der Wert
,0“ angezeigt. Es kann Restwarme
vorhanden sein.Die die Abschaltzeit fir
die Betriebszeitbegrenzung ist von der
ausgewahlten Kochstufe abhangig.

Nachdem eine Kochzone wie oben
beschrieben automatisch ausgeschaltet
wurde, kann sie wieder eingeschaltet und
auf die gewiinschte Kochstufe gestellt
werden, wobei dann wieder die maximale
Betriebszeit fiir die jeweilige Kochstufe gilt.

Restwarmefunktionen

Nach dem Kochen verbleibt in der
Glaskeramik stets Restwarme.Das Gerat
kann naherungsweise berechnen, wie
heil’ die Glaskeramikoberflache ist.
Wenn die berechnete Temperatur Uber
+60°C liegt, wird dies so lange auf der
Kochstufenanzeige angezeigt, bis die
Temperatur unter +60°C gesunken ist.
Dies gilt auch, wenn das Gerat bereits
ausgeschaltet wurde.

Die Restwarmeanzeige hat die
geringste Prioritat. D. h., jede andere

Anzeige, einschlieflich der Anzeige

der Sicherheitsabschaltung und

von Fehlercodes, hat Vorrang vor

der Restwarmeanzeige.Wenn die
Spannungsversorgung nach einer
Unterbrechung wiederhergestellt wurde,
blinkt die Restwarmeanzeige.Wenn die
Kochzone vor der Unterbrechung der
Spannungsversorgung eine Restwarme von
mehr als 60°C aufgewiesen hatte, blinkt die
Anzeige nach der Wiederherstellung der
Spannungsversorgung so lange, bis die
Restwarme abgeklungen ist oder bis die
Kochzone fir einen neuen Kochvorgang
ausgewahlt wurde.

Tipps und Hinweise

Wichtig:Wenn Glaskeramikkochzonen

bei hohen Temperatureinstellungen

betrieben werden, werden sie
moglicherweise gelegentlich ein- und
ausgeschaltet.Dies geschieht aufgrund
einer Sicherheitseinrichtung, die eine
Uberhitzung der Glaskeramik verhindert.
Das ist ein normaler Vorgang bei hohen
Temperaturen und hat keine Schaden am
Kochfeld sowie nur minimal verlangerte
Kochzeiten zur Folge.

Warnung:

« Das Kochfeld niemals verwenden,
wenn kein Topf auf der jeweiligen
Kochzone steht.

*  Nur Kochgeschirr mit flachem und
ausreichend dickem Boden verwenden.

» Sicherstellen, dass der Boden des
Kochgeschirrs trocken ist, bevor es auf
das Kochfeld gestellt wird.

* Wenn die Kochzone eingeschaltet ist,
muss das Kochgeschirr mittig auf der
Kochzone stehen.

* Um Energie zu sparen, kein
Kochgeschirr mit einem kleineren
Durchmesser als dem der Kochzone
verwenden.
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Topfboden mit zu Topfboden nicht
kleinem Durchmesser volistandig auf Kochstelle

» Kein Kochgeschirr mit rauem
Boden verwenden, da dabei die
Glaskeramikflache zerkratzt werden
kann.

» Kochgeschirr, wenn moglich, immer mit
einem Deckel verschliel3en.

* Zugangliche Teile kbnnen wahrend
des Betriebs heil werden.Kinder und
Tiere vom Kochfeld fernhalten, wenn
es in Betrieb ist sowie bis es nach dem
Betrieb vollstandig abgekihlt ist.

*  Wenn ein Riss in der
Kochfeldoberflache festgestellt wird,
das Gerat sofort ausschalten und von
einem autorisierten Servicemitarbeiter
austauschen lassen.

5. REINIGUNG UND WARTUNG

5.1 REINIGUNG

WARNUNG:Schalten Sie das Gerat
vor der Reinigung aus, und lassen Sie
es abkuhlen.

Allgemeine Hinweise

* Vor der Verwendung an lhrem
Gerat prufen, ob die verwendeten
Reinigungsmittel geeignet sind und vom
Hersteller empfohlen werden.

* AusschlieBlich Reinigungsgel oder
-flissigkeiten verwenden, die keine
Partikel enthalten.Keine atzenden
(korrosiven) Gels, Scheuerpulver,
Stahlwolle oder harten Gegenstande
verwenden, da diese die Herdoberflache
beschadigen kénnen.
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Keine Reinigungsmittel mit Partikeln

verwenden, da dadurch

Glasoberflachen, emaillierte
Oberflachen und/oder lackierte Oberflachen
an lhrem Gerat beschadigt werden kénnen.

+ Wenn Flussigkeiten tberlaufen, diese
sofort entfernen, um Beschadigungen
an Teilen zu vermeiden.

Keine Teile des Gerates mit einem
Dampfstrahlreiniger reinigen.

Reinigen der Glaskeramik

Glaskeramik kann schwere Kochutensilien
tragen, kann aber durch StofRbelastung mit
einem scharfkantigen Objekt brechen.

WARNUNG:Glaskeramik-

Kochfeldoberflachen — wenn die

Oberflache Risse aufweist, das Gerat
umgehen ausschalten und einen
Servicetechniker rufen, da die Gefahr eines
elektrischen Schlages besteht.

« AusschlieBlich Reinigungsgel oder
-flissigkeiten fiir die Glaskeramik
verwenden.Anschlieend abspiilen,
und mit einem trockenen Tuch grundlich
trockenwischen.

Keine Reinigungsmittel verwenden,
die flr Stahl bestimmt sind, da sie das
Glas beschadigen kénnen.

* Falls im Boden oder in der
Beschichtung von Kochgeschirr
Substanzen mit einem geringen
Schmelzpunkt verwendet werden,
kénnen diese die Glaskeramik-Kochfeld
beschadigen. Falls Kunststoff, Alufolie,
Zucker oder zuckerhaltige Lebensmittel
auf das heilRe Glaskeramik-Kochfeld
gelangen, entfernen Sie diese bitte
mdglichst schnell und sicher von
der heilRen Oberflache. Falls diese
Substanzen schmelzen, kdnnen sie das
Glaskeramik-Kochfeld beschadigen.
Wenn Sie stark zuckerhaltige
Lebensmittel, wie Marmelade, garen,
tragen Sie nach Méglichkeit zuvor eine
Schicht eines geeigneten Schutzmittels
auf.

e Staub mit einem feuchten Tuch von der
Oberflache entfernen.

+ Jegliche entstehenden
Farbabweichungen in der Glaskeramik
stellen keine Beeintrachtigung der
Struktur oder Langlebigkeit der
Glaskeramik dar und sind kein
Anzeichen fir Materialveranderungen.
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Farbabweichungen in der Glaskeramik konnen unterschiedliche Ursachen haben:
1.Verschiittete Speisen wurden nicht von der Oberflache entfernt.

2.Falsches Kochgeschirr beeintrachtigt die Oberflache.

3.Verwendung ungeeigneter Reinigungsmittel.

Reinigen von Edelstahlteilen (sofern vorhanden)

* Die Edelstahlteile an lnrem Gerat regelmafig reinigen.

» Die Edelstahlteile mit einem weichen, ausschlieBlich in Wasser eingetauchten Tuch
reinigen.AnschlieRend mit einem trockenen Tuch grindlich trockenwischen.

Die Edelstahlteile nicht reinigen, wenn sie noch heif’ sind vom Gebrauch.

Essig, Kaffee, Milch, Salz, Wasser, Zitrone oder Tomatensaft nicht zu lange auf
Edelstahlteilen belassen.
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6. FEHLERBEHEBUNG UND TRANSPORT

6.1 FEHLERBEHEBUNG

Wenn an lhrem Gerat weiterhin ein Fehler vorliegt, nachdem Sie die unten aufgefihrten
grundlegenden Schritte zur Fehlerbehebung befolgt haben, wenden Sie sich an einen

autorisierten Servicemitarbeiter oder einen qualifizierten Techniker.

Fehler

Mogliche Ursache

Losung

Die Anzeige der Kochfeld-
Bedieneinheit bleibt schwarz.
Das Kochfeld oder die Kochzonen

kénnen nicht eingeschaltet werden.

Die Spannungsversorgung
ist unterbrochen.

Prifen Sie die Sicherungen fiir das Gerat im
Sicherungskasten.
Priifen Sie, ob der Strom ausgefallen ist,

indem Sie versuchen, andere elektrische
Gerate einzuschalten.

Das Kochfeld wird wahrend der
Verwendung ausgeschaltet,
und der Wert ,F* blinkt in jeder
Kochstufenanzeige.

Die Bedientasten sind
feucht, oder es steht
ein Objekt auf den
Bedientasten.

Trocknen Sie die Bedientasten, oder nehmen
Sie das Objekt von den Bedientasten
herunter.

Das Kochfeld wird wahrend der
Verwendung ausgeschaltet.

Eine der Kochzonen war
zu lange eingeschaltet.

Sie kénnen die Kochzone weiterverwenden,
indem Sie sie wieder einschalten.

Die Kochfeld-Bedientasten
funktionieren nicht, und die LED fir
die Kindersicherung leuchtet.

Die Kindersicherung ist

aktiviert. Deaktivieren Sie die Kindersicherung.

6.2 TRANSPORT

Wenn Sie das Gerat transportieren miissen, tragen Sie es in der Originalverpackung.
Befolgen Sie die Hinweiszeichen zum Transport auf der Verpackung.Befestigen Sie
alle losen Teile mit Klebeband, um Beschadigungen an dem Produkt beim Transport zu
verhindern.

Wenn Ihnen die Originalverpackung nicht mehr zur Verfligung steht, bereiten Sie einen
Transportkarton vor, in dem das Gerat und insbesondere dessen Oberflachen vor
Beschadigung durch aufiere Einfliisse geschiitzt sind.
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7. TECHNISCHE DATEN

7.1 ENERGIEBLATT

Marke

LAURUS
Modell LCAB00
Kochfeldart Elektro
Anzahl Kochzonen 4

Heiztechnologie — 1

Strahlungsbeheizung

GroRke — 1 cm 14,5
Energieverbrauch — 1 Whlkg 192,0
Heiztechnologie — 2 Strahlungsbeheizung
GroRe -2 cm J14,5
Energieverbrauch — 2 Wh/kg 192,0

Heiztechnologie — 3

Strahlungsbeheizung

Grolke -3 cm @ 18,0
Energieverbrauch — 3 Whlkg 192,0
Heiztechnologie — 4 % Strahlungsbeheizung
GroRke — 4 cm @ 18,0
Energieverbrauch — 4 Whlkg 192,0
Energieverbrauch des Kochfeldes Wh/kg 192,0

Dieses Kochfeld stimmt mit EN 60350-2 Uberein

Energiespartipps
Kochfeld

- Verwenden Sie Kochgeschirr mit einem Deckel.

- Verwenden Sie Kochgeschirr mit einer flachen Unterseite.

- Verwenden Sie Kochgeschirr in der passenden GroRe.

- Halten Sie die Menge an Flissigkeiten und Fett gering.

- Reduzieren Sie die Hitze, wenn Flissigkeiten anfangen zu kochen.
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Entsorgung

ﬁ Das Symbol der durchgestrichenen
Abfalltonne auf Radern auf dem

=== Produkt oder seiner Verpackung
bedeutet, dass das Geréat nicht im
Hausmill entsorgt werden darf, sondern
eine separate Entsorgung erfordert. Sie
kénnen das Altgerat kostenfrei bei einer
geeigneten kommunalen Sammelstelle fur
Elektro- und Elektronikaltgerate, z.B. einem
Wertstoffhof, abgeben. Die Adressen
erhalten Sie von lhrer Stadt- bzw.
Kommunalverwaltung. Alternativ kdnnen
Sie Elektroaltgerate kostenfrei bei Handlern
zurlickgeben, die Gerate dieser Art im
Sortiment fuhren. Bezuglich der
Modalitédten der Ruckgabe eines Altgerats
im Fall der Auslieferung des neuen Gerats,
wenden Sie sich bitte an lhren Handler.

Bitte Entnehmen Sie — sofern méglich - vor
der Entsorgung des Produkts samtliche
Batterien und Akkus sowie alle Lampen,
die zerstérungsfrei entnommen werden
koénnen.

Wir weisen darauf hin, dass Sie fir die
Léschung personenbezogener Daten
auf dem zu entsorgenden Gerat selbst
verantwortlich sind.

Elimination des déchets

hi¢

Le symbole de la poubelle barrée
sur le produit ou son emballage
signifie que I'appareil ne doit pas
étre jeté avec les ordures ménageéres, mais
doit étre éliminé séparément. Vous pouvez
vous débarrasser gratuitement de I'ancien
équipement dans un point de collecte qui
accepte les anciens appareils électriques
et électroniques, par ex. une déchetterie.
Vous trouverez les adresses aupres de
votre commune ou sur le site
RecyclingMap.ch. Vous pouvez également
renvoyer gratuitement les anciens

appareils électriques aux revendeurs qui
ont des appareils de ce type dans leur
gamme de produits. Veuillez contacter
votre revendeur pour savoir comment
retourner un ancien appareil lors de la
livraison du nouvel appareil.

Veuillez retirer - si possible - toutes les
piles et batteries ainsi que toutes les
ampoules qui peuvent étre retirées de
maniére non destructive avant de vous
débarrasser du produit.

Nous attirons votre attention sur le fait que
vous étes vous-méme responsable de la
suppression des données personnelles sur
I'appareil a éliminer.

Smaltimento
E Il simbolo del bidone della
spazzatura barrato riportato sul
mmm  prodotto o sulla sua confezione
indica che 'apparecchiatura non deve
essere smaltita con altri rifiuti domestici,
ma richiede, invece, uno smaltimento
differenziato. E possibile smaltire
gratuitamente le vecchie apparecchiature
presso un punto di raccolta comunale
idoneo per le vecchie apparecchiature
elettriche ed elettroniche, ad es. un centro
di riciclaggio. Gli indirizzi possono essere
ottenuti dalla citta o dal governo locale. In
alternativa, puoi restituire gratuitamente i
vecchi elettrodomestici ai rivenditori che
hanno elettrodomestici di questo tipo nella
loro gamma di prodotti. Contatta il tuo
rivenditore in merito ai metodi che &
possibile utilizzare per restituire un vecchio
apparecchio al momento della consegna
del nuovo apparecchio.

Rimuovi, se possibile, tutte le batterie e
gli accumulatori nonché tutte le lampade
che possono essere rimosse in modo non
distruttivo prima di smaltire il prodotto.

Vorremmo sottolineare che sei tu stesso
responsabile della cancellazione dei dati
personali sul dispositivo da smaltire.
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Entsorgung

E Das Symbol der durchgestrichenen
Abfalltonne auf Radern auf dem

WS Produkt oder seiner Verpackung
bedeutet, dass das Gerat nicht im
Hausmdill entsorgt werden darf, sondern
eine separate Entsorgung erfordert. Sie
kdénnen das Altgerat kostenfrei bei einer
geeigneten kommunalen Sammelstelle fur
Elektro- und Elektronikaltgerate, z.B. einem
Wertstoffhof, abgeben. Die Adressen
erhalten Sie von lhrer Stadt- bzw.
Kommunalverwaltung. Alternativ kénnen
Sie Elektroaltgerate beim Kauf eines neuen
Gerats der gleichen Art und mit derselben
Funktion bei einem stationaren Handler
unentgeltlich zurickgeben. Bezuglich der
Modalitaten der Ruckgabe eines Altgerats
im Fall der Auslieferung des neuen Gerats,
wenden Sie sich bitte an lhren Handler.

Bitte Entnehmen Sie — sofern maéglich — vor
der Entsorgung des Produkts sdmtliche
Batterien und Akkus sowie alle Lampen,
die zerstérungsfrei entnommen werden
kénnen.

Wir weisen darauf hin, dass Sie fir die
Léschung personenbezogener Daten auf
dem zu entsorgenden Gerat selbst
verantwortlich sind.

Das Gerat kann Stoffe enthalten, die bei
falscher Entsorgung Umwelt und
menschliche Gesundheit gefahrden
kénnen. Das Materialrecycling hilft, Abfall
zu reduzieren und Ressourcen zu
schonen. Durch die getrennte Sammlung
von Altgeraten und deren Recycling tragen
Sie zur Vermeidung negativer
Auswirkungen auf die Umwelt und die
menschliche Gesundheit bei.



Merci d’avoir choisi ce produit.

Cette notice d'utilisation contient des informations et des consignes de sécurité
importantes concernant I'utilisation et I'entretien de votre appareil.

Lire attentivement cette notice d'utilisation avant d’utiliser votre appareil et la conserver
pour consultation ultérieure.

Q
o
=)
@

Type

Signification

AVERTISSEMENT

Risque de blessures graves ou danger de mort

RISQUE D’ELECTROCUTION

Risque d’électrocution

INCENDIE

Avertissement : Risque d'incendie / matiéres inflammables

MISE EN GARDE

Risque de blessures ou de dommages matériels

Q> B BB

IMPORTANT / REMARQUE

Utilisation correcte de I'appareil
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1. CONSIGNES DE SECURITE

« Lire attentivement cette notice d’utilisation dans
son intégralité avant d’utiliser votre appareil et
la conserver dans un endroit accessible pour
consultation ultérieure.

* Ce manuel a été préparé pour plusieurs modeles,
votre appareil peut donc ne pas disposer de
certaines fonctions décrites dans ce manuel. Pour
cette raison, il est important de préter une attention
particuliére aux illustrations lors de la lecture de
cette notice d’utilisation.

1.1. AVERTISSEMENTS DE SECURITE GENERAUX

» Cet appareil peut étre utilisé par des enfants a partir
de 8 ans et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou
un manque d’expérience et de connaissances
a condition qu’elles aient été placées sous
surveillance ou gu'elles aient regu des instructions
concernant l'utilisation de I'appareil en toute sécurité
et qu’elles comprennent les dangers encourus. Les
enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil. Le
nettoyage et I'entretien par 'usager ne doivent pas
étre effectués par des enfants, sans surveillance.

A\ AVERTISSEMENT : MISE EN GARDE: Cet
appareil et ses parties accessibles deviennent chauds
pendant leur utilisation. Il convient de veiller a ne pas
toucher les éléments chauffants. |l convient de
maintenir a distance les enfants de moins de 8 ans, a
moins qu'ils ne soient sous une surveillance continue.

&A MISE EN GARDE : Laisser cuire des aliments
sans surveillance sur une table de cuisson en utilisant
des matieres grasses ou de I'huile peut étre
dangereux et déclencher un incendie.NE JAMAIS
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essayer d'éteindre un incendie avec de I'eau, mais
arréter I'appareil puis couvrir les flammes par exemple
avec un couvercle ou une couverture anti-feu.

/\MISE EN GARDE : Le processus de cuisson doit
étre surveillé. Le processus de cuisson a court terme
doit étre surveillé en permanence.

/5 A\ MISE EN GARDE : Risque d'incendie: ne pas
entreposer d'objets sur les surfaces de cuisson.

/N\ A\ MISE EN GARDE : Si la surface est félée,
déconnecter 'appareil de I'alimentation pour éviter un
risque de choc électrique.

* Pour les modéles dont la table de cuisson est munie
d’'un capot, Il convient d'enlever du couvercle tout
résidu de débordement avant de I'ouvrir. || convient
de laisser refroidir le plan de cuisson avant de
fermer le couvercle.

» L'appareil n’est pas destiné a étre mis en
fonctionnement au moyen d’'une minuterie externe
ou d'un systéme de commande a distance séparé.

* Ne pas utiliser de produits d'entretien trés abrasifs
ou de grattoirs meétalliques durs pour nettoyer la
surface de la plaque de cuisson, au risque de rayer
la surface et d’entrainer I'éclatement du verre.

* Ne pas utiliser d’appareil de nettoyage a la vapeur.

» Votre appareil a été produit conformément a
toutes les normes et réglementations locales et
internationales en vigueur.

» Les opérations d’entretien et de réparation doivent
étre effectuées uniquement par des techniciens de
maintenance agréeés. L'installation et les travaux
de réparation effectués par un technicien non
agréé peuvent s’avérer dangereux. Ne pas altérer
ni modifier les caractéristiques de I'appareil. Les
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dispositifs de protections non adaptés a la table de
cuisson peuvent provoquer des accidents.

Avant l'installation s'assurer que les conditions de
distribution locale (nature du gaz et pression du gaz
ou tension et fréquence électrique) et le réglage

de l'appareil sont compatibles. Les conditions de
réglage de cet appareil sont inscrites sur la plaque
signalétique de I'appareil.

/\ATTENTION : Cet appareil sert uniquement a des
fins de cuisson et est destiné uniquement a un usage
domestique. Il ne doit pas étre utilisé a d’autres fins,
par exemple le chauffage du local, ou un usage
commercial.

Toutes les précautions nécessaires ont été mises en
ceuvre pour garantir votre sécurité. Comme le verre
est susceptible de se briser, le nettoyer avec soin
pour éviter de le rayer. Eviter de frapper le verre
avec les accessoires de cuisine.

Vérifiez que le cordon d’alimentation n’est pas
endommageé ni coincé au cours de l'installation. Si
le cable d'alimentation est endommageé, il doit étre
remplacé par le fabricant, son service aprés vente
ou des personnes de qualification similaire afin
d'éviter un danger.

Veuillez tenir cet appareil hors de la portée des
enfants et des animaux domestiques.

1.2. AVERTISSEMENTS RELATIFS A L'INSTALLATION

Ne pas utiliser 'appareil avant son installation
complete.

L'appareil doit étre installé par un technicien qualifié.
Le fabricant ne peut étre tenu responsable de tout
dommage causé en cas d’installation incorrecte par
un techncien non qualifié.
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Un moyen de déconnexion du réseau d’alimentation
ayant une distance d’ouverture des contacts de tous
les pbles doit étre prévu dans la canalisation fixe
conformément aux regles d’installation.

Lors du déballage de I'appareil, vérifier qu’il n'a

pas été endommagé au cours du transport. En

cas de défaut, ne pas utiliser I'appareil et faire
appel immédiatement a un technicien qualifié. Les
matériaux utilisés pour 'emballage (Nylon, agrafes,
polystyréne, etc.) peuvent étre dangereux pour

les enfants et doivent étre rassemblés et rangés
immeédiatement.

Protéger votre appareil des éléments
atmosphériques. Ne pas I'exposer au soleil, a la
pluie, a la neige, a la poussiére ou a toute humidité
excessive.

Les matériaux autour de I'appareil (meubles)
doivent pouvoir supporter une température minimum
de 100 °C.

La température de la surface inférieure de la

table de cuisson peut augmenter pendant son
fonctionnement. Installer une planche de protection
sous le produit.

1.3. EN COURS D’UTILISATION

Ne pas placer de matériaux combustibles ou
inflammables dans I'appareil ou prés de I'appareil
lorsqu’il est en fonctionnement.

MISE EN GARDE : La température des surfaces

accessibles peut étre élevée lorsque I'appareil est
en fonctionnement.

@ A\ MISE EN GARDE : Laisser cuire des aliments
sans surveillance sur une table de cuisson en utilisant
des matieres grasses ou de I'huile peut étre
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dangereux et déclencher un incendie. NE JAMAIS
essayer d'éteindre un incendie avec de I'eau, mais
arréter I'appareil puis couvrir les flammes par exemple
avec un couvercle ou une couverture anti-feu.

Toujours positionner les ustensiles de cuisson au
centre de la zone de cuisson et placer les poignées
de fagon a ce qu’elles ne puissent pas étre
accessibles ni touchées de fagon accidentelle.

Si 'appareil reste inutilisé pendant une période
prolongée, éteindre I'interrupteur principal.
S’assurer que les manettes de I'appareil restent
toujours en position « 0 » (arrét) lorsque 'appareil
n’'est pas utilisé.

MISE EN GARDE : Utiliser uniqguement les
dispositifs de protection de table de cuisson congus
par le fabricant de I'appareil de cuisson ou indiqués
par le fabricant de I'appareil dans les instructions
d’utilisation comme adaptés ou les dispositifs de
protection de table de cuisson intégrés a I'appareil.
L'utilisation de dispositifs de protection non
appropriés peut entrainer des accidents.

Il est recommandé de ne pas déposer d'objets
meétalliques tels que couteaux, fourchettes,cuilléres
et couvercles sur le plan de cuisson, car ils peuvent
devenir chauds.

ATTENTION : Le processus de cuisson doit étre
surveillé. Un processus de cuisson court doit étre
surveillé sans interruption.

1.4. NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Vérifier que I'alimentation électrique de I'appareil
est bien coupée avant d’effectuer toute opération de
nettoyage ou d’entretien.

Ne pas retirer les manettes pour nettoyer le
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bandeau de commandes.

» Pour assurer l'efficacité et la sécurité de votre
appareil, utiliser uniguement les piéces détachées
d’origine et faire appel a nos techniciens qualifiés en
cas de besoin.

Déclaration CE de conformité
Nous déclarons que nos produits satisfont
aux exigences des directives, des décisions
et des réglementations européennes en

vigueur.

Cet appareil a été congu pour un usage exclusivement
domestique. Toute autre utilisation (par exemple pour
chauffer une piéce) est inadaptée ou dangereuse.

O Cette notice d'utilisation s’applique a plusieurs
modéles. Il est possible qu’il existe certaines
différences entre ces instructions et votre modéle.
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Mise au rebut de votre machine
ﬁ Le symbole du bac a roulettes barré figurant
I

sur le produit ou son emballage signifie que
I'appareil ne doit pas étre jeté avec les autres
déchets ménagers mais nécessite une
collecte séparée.

Vous pouvez vous débarrasser gratuitement de
I'appareil auprés de votre systeme local de
récupération et de collecte des déchets. Les
adresses peuvent étre obtenues aupres du service
municipal ou de I'administration locale dont vous
dépendez

Vous pouvez également retourner gratuitement les
petits déchets d'équipements électriques et
électroniques (DEEE) dont la longueur du bord ne
dépasse pas 25 cm aupres de tout détaillant dont la
surface de vente relative aux équipements
électriques et électroniques (EEE) est d'au moins
400 m2 ou auprés d'un détaillant alimentaire qui
propose des EEE au moins plusieurs fois par an et
dont la surface de vente totale est de 800 m2. Les
DEEE de grande taille peuvent étre retournés
gratuitement au détaillant concerné lors de 'achat
d'un nouvel appareil du méme type. En ce qui
concerne les modalités de la collecte des DEEE en
cas d'expédition de I'appareil nouvellement acheté,
veuillez contacter votre détaillant.

Dans la mesure du possible, veuillez retirer toutes
les piles et tous les accumulateurs ainsi que toutes
les lampes amovibles avant de mettre I'appareil au
rebut.

Veuillez noter que vous étes responsable de la
suppression de toutes les données personnelles sur
I'appareil a mettre au rebut.
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2. INSTALLATION ET
PREPARATION A L'UTILISATION

AVERTISSEMENT : Cet appareil doit

étre installé par un professionnel

agréé ou par un technicien qualifié,
conformément aux instructions de cette
notice et conformément aux normes
d’installation en vigueur.

» Toute installation incorrecte invalide
la garantie et peut entrainer des
dommages ou des blessures pour
lesquels le fabricant ne peut étre tenu
responsable.

» Avant l'installation, s’assurer que les
conditions locales de la distribution
(tension et fréquence de I'électricité
et/ou nature du gaz et pression du
gaz) et les réglages de I'appareil sont
compatibles. Les conditions de réglage
de cet appareil figurent sur I'étiquette.

» Les lois, réglementations, décrets
et normes en vigueur dans le pays
d’installation doivent étre appliqués
(régles de sécurité, recyclage
conformément a la réglementation,
etc.).

Instructions destinées a I'installateur
Instructions générales

* Aprés avoir retiré les matériaux
d’emballage de I'appareil et de ses
accessoires, vérifier que I'appareil
n’est pas endommage. Si I'appareil
est peut-étre endommagé, ne pas
I'utiliser et contacter immédiatement un
professionnel agréé ou un technicien
qualifié.

» Vérifier qu’aucun élément ou matériau
combustible ou inflammable, par
exemple un rideau, de I'huile, un
tissu, etc., ne se trouve a proximité
immédiate.

* Le plan de travail et les meubles autour
de I'appareil doivent pouvoir supporter
une température supérieure a 100 °C.

» Si une hotte ou un placard doit étre
installé au-dessus de I'appareil, la
distance de sécurité entre le plan de
cuisson et le placard ou la hotte doit
correspondre a celle présentée sur la
figure ci-dessous.

e8 oo
ol ko
l|2es|Ee3||
=0L | = 0L
S |So
Minimum © ~ Minimum
42 cm 42 cm
Table
[ | dv | ]
| [ | cuissof | | |

» Cet appareil ne doit pas étre installé
directement au-dessus d’un lave-
vaisselle, d'un réfrigérateur, d’'un
congélateur, d’un lave-linge ou d’un
séche-linge.

» Sila base de I'appareil est accessible,
placer une protection faite d’'un matériau
adapté sous la base de I'appareil,
en s’assurant qu'’il n’est pas possible
d’accéder a la base de I'appareil.

2.1. INSTALLATION DE LA
TABLE DE CUISSON

L'appareil est livré avec un kit d’installation
comprenant une bande d’étanchéité
adheésive, des supports et des vis de
montage.

+ Découper les dimensions de I'ouverture
comme indiqué sur la figure. Repérer
I'ouverture sur le plan de travail afin
que, une fois la table de cuisson
installée, les exigences suivantes soient
respectées.

B (mm) 590 min. A (mm) 50
T (mm) 520 min. C (mm) 50
H(mm) | 41-47.5 min. E (mm) 500
C1 (mm) 560 min. F (mm) 10
C2(mm) | 490 G (mm) 20
D (mm) 50 I (mm) 25
J (mm) 5
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Appliquer la bande d’étanchéité
adhésive tout le long du bord inférieur
du plan de cuisson. Ne pas étirer le
ruban adhésif.

Fixation pour plan

T”; de travail Y. 4

e
Bande d’étanchéNeé

adhésive x

Visser les 4 fixations pour plan de travail
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sur les parois latérales de I'appareil. » Le branchement du boitier de jonction

- Insérer lappareil dans l'ouverture. est placé sur le boitier de jonction.

2.2. BRANCHEMENT ELECTRIQUE

ET SECURITE o e
AVERTISSEMENT : Le branchement N PE N PE
électrique de cet appareil doit étre [©k[e]s[ele 5 ®®
effectué par un professionnel agréé ou

par un électricien qualifié, conformément g | g

aux instructions de cette notice et [@B[@]2[e]1 [@B[@]2[®]1

conformément aux normes d'installation en L3 L2 u L

vigueur.

AVERTISSEMENT : L’APPAREIL
DOIT ETRE BRANCHE A LA TERRE.

* Avant le branchement sur le secteur,
vérifier si la tension nominale de
I'appareil (marquée sur la plaque
signalétique de I'appareil) correspond a
la tension de I'alimentation électrique.
Le cable d’alimentation électrique doit
lui aussi étre capable de supporter
la puissance nominale de 'appareil
(également mentionnée sur la plaque
signalétique de I'appareil).

¢ Lors de linstallation, s’assurer de
bien utiliser des cables correctement
isolés. Tout branchement incorrect
risque d’'endommager votre appareil.
Si le cable d’alimentation électrique est
endommageé et doit étre remplacé, faire
appel a une personne qualifiée pour
effectuer cette opération.

* Ne pas utiliser d’adaptateur, de
multiprise, ni de rallonge électrique.

* Le cordon d’alimentation doit étre
tenu éloigné des parties chaudes de
I'appareil et ne doit pas étre plié ni
écrasé. A défaut, le cordon risque d’étre
endommagé et de provoquer un court-
circuit.

» Sil'appareil n’est pas branché sur
le secteur par une prise, installer
un sectionneur multipolaire (avec
un espacement des contacts d’au
minimum 3 mm), conformément aux
réglementations en matiére de sécurité.

» Ce sectionneur a fusibles doit étre
facilement accessible une fois I'appareil
installé.

» Vérifier que tous les branchements sont
bien serrés.

* Fixer le cable d’alimentation sur le
bornier, puis refermer le couvercle.
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3. CARACTERISTIQUES DU PRODUIT

Important : Les caractéristiques du produit varient et 'apparence de votre appareil
peut étre différente de celle présentée sur les figures ci-dessous.

Liste des composants

1. Foyer radiant
2. Bandeau de commande
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4. UTILISATION DE L’APPAREIL

4.1. COMMANDES DE LA TABLE DE CUISSON

La table de cuisson est controlée par des
boutons électroniques. Chaque pression
sur un des boutons est suivie d’'un signal
sonore.

e
OO
07| Pag
o RO

5 6 7 8 910 1M
1- Affichage du niveau de cuisson

2- Activer/désactiver la résistance

3- Affichage du minuteur

4- Témoins de la zone de cuisson et de la
fonction Minuteur

5- Réglage de la chaleur/Réduction du
minuteur

6- Activer/désactiver le minuteur

7- Augmenter niveau de cuisson/minuteur
8- Point

9- Témoin de verrouillage

10- Verrouillage

11- Marche/Arrét

Description des modes

La table de cuisson
est branchée sur
I'alimentation
électrique et tous
les affichages du
niveau de cuisson
sont éteints ou un
témoin de chaleur
résiduelle est
allumé.

Mode Veille Mode S

Au moins un des
affichages du
niveau de cuisson
affiche un réglage
de chaleur entre
«0»et«9».

Mode

Fonctionnement Mode B

Les commandes de
la table de cuisson
sont verrouillées.

Mode Verrouillé Mode VR

Mise en marche et arrét de I'appareil

Si 'appareil est en mode Veille, il peut étre
mis en mode Fonctionnement en appuyant
pendant au moins 1 seconde sur le bouton

Marche/Arrét (1). Un signal sonore retentit
pour confirmer que cette opération a réussi.

Le chiffre « 0 » apparait sur tous les
affichages du niveau de cuisson et tous
les points des résistances clignotent
(allumés 1 seconde, éteints 1 seconde).

Si aucune opération n’est effectuée dans
les 10 secondes, I'affichage de toutes les
résistances s’éteint.

Si les affichages s’éteignent, la résistance
passe en mode Veille.

Pour toute pression supérieure
a 2 secondes sur (1) (en
mode Fonctionnement), I'appareil s’éteint et
repasse en mode S. |l est possible d’arréter
a tout moment I'appareil en appuyant sur

, méme si d’autres boutons sont utilisés
simultanément.

Si une résistance émet encore de la
chaleur résiduelle, ceci est indiqué par

« H » sur I'affichage du niveau de cuisson
correspondant.

Choix d’une résistance

Si une résistance est sélectionnée avec

le bouton Activer/désactiver la résistance
correspondant, le point de I'affichage

du niveau de cuisson clignote. Pour

la résistance sélectionnée, le niveau

de chaleur peut étre réglé de 1 a9 en

%puyant sur les boutons de réglage @ ou

Les boutons doivent étre pressés dans
les 3 secondes qui suivent le choix de la
résistance, sinon le choix de la résistance
est effacé et le point de réglage de la
chaleur disparait. Si aucune opération
n’est effectuée dans les 10 secondes, la
résistance revient en mode S.

Le réglage peut toujours étre modifié en
appuyant sur () ou sur @ Les réglages
possibles se situent entre 1 et 9.

Chaque pression sur les boutons ou
chaque changement d’affichage est
accompagné d’un signal sonore.

Réglage d’un niveau de cuisson avec et
sans fonction Booster

Toutes les résistances sont équipées de la
fonction Booster.

Si la fonction Booster est nécessaire,

régler le niveau de chaleur sur 9 a l'aide

du bouton é uniquement. Une fois le
niveau 9 atteint, appuyer sur (+) pour
activer la fonction Booster. « A » clignote
sur I'affichage, en alternance avec la valeur
de réglage de la chaleur « 9 » pour indiquer
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que la fonction Booster est active.

Si la fonction Booster est active, la
résistance fonctionne a sa puissance
maximale pendant un laps de temps qui
dépend du réglage de chaleur sélectionné
avant I'activation de la fonction Booster.

Une fois la période Booster terminée, le
niveau de chaleur est indiqué sur I'affichage
du niveau de cuisson.

Il est possible de désactiver la fonction
Booster en appuyant sur @jusqu’é ce que
le réglage « 0 » s’affiche.

Arrét de certaines résistances

La résistance peut étre éteinte de
3 maniéres :

* Une pression sdsultanée sur les
boutons \&U et

» Réduction du réglage-de chaleur a « 0 »
a l'aide de la touche

« L'utilisation de la fonction de
désactivation du minuteur pour la
résistance correspondante.

Prtésion simultanée sur les boutons @
et

La résistance correspondante doit étre
sélectionnée avec le bou&n Activer/
désactiver la résistance (_J correspondant.
Le point de I'affichage du niveau de cuisson
clignote alors. Pour arréter la résistance,
appuyer simultanément sur (P et (3. Un
signal sonore retentit et « 0 » apparait sur
I'affichage du niveau de cuisson lorsque
I'opération est réussie.

Si le minuteur de la résistance sélectionnée
est actif, « 0 » s’affiche sur les affichages
de la résistance et du minuteur et le témoin
de la zone de cuisson associée et la
fonction Minuteur s’arrétent.

Si une résistance émet encore de la chaleur
résiduelle, ceci est indiqué par « H » sur
I'affichage du niveau de cuisson.

Réduction du réglage de chaleur a « 0 »
a l'aide de la touche

La résistance peut aussi étre arrétée en
amenant le réglage de chaleur sur « 0 ».
Ceci provoque aussi I'arrét du point de la
résistance, du témoin de la zone de cuisson
associée et de I'affichage du minuteur.

Si une résistance émet encore de la chaleur
résiduelle, ceci est indiqué par « H » sur
I'affichage du niveau de cuisson.

Utilisation de la fonction de

désactivation du minuteur pour la
résistance correspondante

Une fois arrivé a zéro, le minuteur s’arréte.
La résistance correspondante affiche « 0 »
sur I'affichage du niveau de cuisson et
I'affichage du minuteur indique « 00 ».

Le témoin de la zone de cuisson
correspondante disparait.

Le témoin de sélection de zone double/
triple s’éteint lui aussi s'il était allumé.

Le signal sonore retentit aussi lorsque le
minuteur s’arréte. Appuyer sur n'importe
lequel des boutons pour arréter le vibreur.

Fonction Minuteur
Le minuteur assure les fonctions suivantes.

Cette commande peut controler
simultanément jusqu’a 2 résistances et
1 minuteur de fin de cuisson (qui n’est
affecté a aucune résistance).

Les minuteurs ne peuvent étre utilisés
qu’en mode B. Le minuteur de résistance
ne peut étre affecté qu’a une résistance
active dont le niveau est défini entre 1

et 9. Le minuteur de fin de cuisson est
indépendant des résistances.

Pour pouvoir utiliser les deux fonctions, la
fonction Minuteur doit étre activée a l'aide
du bouton Activer/désactiver le minuteur ().

Une premiére pression sur \_J apres la
mise en marche des résistances contrdle le
minuteur de fin de cuisson (aucun témoin
de zone de cuisson ne clignote, ils sont
tous allumés ou éteints).

Une deuxiéme pression sur © affecte un
minuteur a une des résistances activées. Le
témoin de la zone de cuisson commence a
clignoter.

Une nouvelle pression sur @ affecte le
minuteur suivant dans le sens horaire a
la prochaine résistance active, et ainsi de
suite.

Minuteur de fin de cuisson

Appuyer sur @ pour contrdler le minuteur
de fin de cuisson, qu’une résistance soit
activée ou non. Il ne peut étre sélectionné
que si les témoins de la zone de cuisson
sont éteints ou allumés, c’est-a-dire s'ils ne
clignotent pas.

L’affichage du minuteur présente « 00 »
pour indiquer que le minuteur est activé. Le
point de I'affichage du minuteur indique que

et © peuvent maintenant étre utilisés
pour régler le minuteur.

Le minuteur de fin de cuisson commence
le décompte une fois qu'il est réglé et ne
s’arréte pas si 'appareil est arrété ni si la
fonction de verrouillage est activée.
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Une fois qu’il arrive a zéro, « 00 » apparait
sur I'affichage du minuteur et le signal
sonore retentit. Appuyer sur n’‘importe quel
bouton pour arréter le signal sonore.

Minuteur de résistance

Les minuteurs de résistance ne peuvent
étre réglés que lorsqu’une résistance
est activée, c’est-a-dire dont le niveau
a été reglé entre 1 et 9. Une premiere
pression sur \ZJ active le minuteur de
fin d@)cuisson, une deuxieme pression
sur \JJ affecte le minuteur a une des
résistances actives. Ceci est indiqué par
le clignotement du témoin de la zone de
cuisson correspondante. Une troisiéme
pression sur \2J, aprés le réglage du
premier minuteur de résistance, active le
minuteur de la résistance active suivante
dans le sens horaire. Ceci est indiqué par
le clignotement du témoin de la zone de
gbisson c&rjespondante. Une pression sur
et sur O permet de définir une valeur
de minuteur pour la résistance active.

Le minuteur de la résistance qui a été réglé
en premier est indiqué par le témoin de

la zone de cuisson correspondante. Les
pressions suivantes sur \JJ permettent
d’affecter plus de minuteurs aux résistances
actives. L'affichage du minuteur change

10 secondes apres la derniere opération

et affiche le prochain minuteur arrivant a
expiration. Le nombre de minuteurs en
cours est indiqué par le nombre de témoins
de zone de cuisson allumés.

Il est possible d’afficher les valeurs du
minuteur des résistances et du minuteur
de fin de cuisson en appuyant sur \JJ. Un
des témoins de la zone de cuisson clignote
pour indiquer le minuteur affecté. Si aucun
témoin de zone de cuisson ne clignote,

la valeur du minuteur de fin de cuisson
apparait sur I'affichage du minuteur.

Pour supprimer tous les minuteurs des
résistances, placer I'appareil en mode S
a l'aide de la touche (). Cette opération
n’affecte cependant pas le minuteur de fin
de cuisson qui poursuit son décompte.

Pour supprimer un minuteur en

mode Fonctionnement, sélectionner
d’abord le minuteur a 'aide du bouton
Activer/désactiver le minuteur, jusqu’a ce
que le minuteur souhaité apparaisse sur
I'affichage du minuteur. Il peut ensuite étre
supprimé de 2 maniéres :

* Réduire la valeur en appuyant sur @

jusqu’a ce que « 00 » apparaisse sur
I'affichage du minuteur.

* Appuyer simultanément sur @ et @
pendant une demi-seconde jusqu’'a ce
que « 00 » apparaisse sur I'affichage du
minuteur.

Une fois qu’un minuteur arrive a « 0 », le
niveau de la résistance correspondante

est réglé sur « 0 ». La fin du minuteur

de résistance et celle du minuteur de fin

de cuisson sont indiquées par le signal
sonore qui peut étre arrété en appuyant sur
n’importe lequel des boutons.

Verrouillage

La fonction de verrouillage sert a activer le
mode sécurité de I'appareil et peut aussi
étre utilisée en mode Fonctionnement
(Mode B). La fonction de verrouillage est
active lorsque le bouton de verrouillage
est pressé pendant au moins 2 secondes.
Cette opération est confirmée par un
signal sonore et le témoin de verrouillage
clignote pour confirmer le verrouillage de la
résistance.

Si la résistance est verrouillée, il ﬁsst plus
possible d’arréter I'appareil avec \U, tous
les autres boutons sont bloqués et il n’est
plus possible de les utiliser pour effectuer
des réglages. Si un autre bouton est utilisé
en mode verrouillé, le signal sonore retentit
et le témoin de verrouillage clignote.

Seule 'opération d‘ar@t est possible

via une pression sur \_. Cependant, si
I'appareil est arrété, il ne peut pas étre
rallumé sans le déverrouiller.

Sécurité enfant

La fonction Sécurité Enfant est un
processus complexe en plusieurs étapes
permettant de verrouiller 'appareil. La
sécurité enfant (et son déverrouillage) n’est
possible qu’en mode S.

Tout d’abord, appuyer sur @ jusqu’a ce
que le signal sonore se déclenche. Appuyer
ensuite simultanément sur (1) et

pendant au moins une demi-seconde, mais
pendant moins d’une seconde. Ensuite,
appuyer sur @ pour activer la sécurité
enfant. Les quatre affichages du niveau

de cuisson indiquent « L » en guise de
confirmation.
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Si le minuteur de fin de cuisson est encore
en cours, il continue jusqu’a atteindre

« 00 » et la tonalité retentit. Aprés
confirmation de la fin du minuteur, I'appareil
est verrouillé. Aucun des boutons ne peut
étre utilisé tant que I'appareil est verrouillé.
Appuyer sur @jusqu‘é ce que le signal
sonore se fasse entendre pour désactiver
la sécurité enfant. Appuyer simultanément
sur pendant au moins une demi-
seconde, puis appuyer sur (=) uniquement.
« L » ne s’affiche plus, pour confirmer le
déverrouillage.
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Fonctions de sécurité de la zone de
commandes sensitives

Les fonctions de sécurité suivantes
permettent d’éviter les opérations erronées.
Dispositif d’arrét de sécurité

L'appareil est équipé d’une fonction de
contrble des boutons afin d’éviter toute
manipulation involontaire des boutons. En
cas de pression de plus de 12 secondes
sur un ou plusieurs boutons, le signal
sonore retentit pendant dix minutes pour
signaler un fonctionnement incorrect. Par
exemple un objet placé sur un bouton ou un
probleme de capteur, etc.

L'arrét de sécurité fait passer la table de
cuisson en mode S et « F » clignote sur
tous les affichages du niveau de cuisson.
En I'absence de mauvaise manipulation, les
signaux visuels et sonores s’arrétent.

En cas de chaleur résiduelle, « H » s’affiche
sur tous les autres affichages du niveau de

cuisson.

@O

Arrét en cas de dépassement de
température

Les commandes se trouvant trés prés de

la résistance du milieu a 'avant de la table
de cuisson, il peut arriver qu’'un ustensile
mal positionné ne soit pas détecté par le
dispositif d’arrét de sécurité et fasse monter
la table de cuisson a une température trés
élevée. La manipulation des boutons et le
contact de la surface en verre peuvent donc
s’avérer dangereux.

Pour éviter d'endommager les commandes
de la table de cuisson, la température est
surveillée en permanence et la table de
cuisson s’arréte automatiquement en cas
de surchauffe.

Ceci est indiqué par la lettre « t » dans les
affichages du niveau de cuisson, jusqu’a ce
que la température diminue.

LO & Ot
l:D@ 69@1‘:. Q0

Une fois que la température a baissé,

« t » disparait de I'affichage du niveau de
cuisson et les commandes de la table de
cuisson repassent en mode S. L'utilisateur
peut alors réactiver I'appareil en appuyant
sur

Limitation du temps de fonctionnement

Le temps de fonctionnement des
commandes de la table de cuisson est
limité. Si le réglage de chaleur d’'une
résistance n’a pas été modifié pendant

un certain temps, la résistance s’arréte
automatiquement. « 0 » s’affiche pendant
10 secondes, mais il peut rester une
certaine quantité de chaleur résiduelle. La
limite de temps de fonctionnement dépend
du réglage de chaleur sélectionné.
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Une fois la résistance automatiquement
arrétée, comme décrit plus haut, il est
possible d’utiliser la résistance et la durée
maximale d’utilisation de ce réglage de
chaleur s’applique.

Fonctions de chaleur résiduelle

Aprés la cuisson, une certaine quantité de
chaleur reste accumulée dans la surface
vitrocéramique. Il s’agit de la chaleur
résiduelle. L'appareil peut calculer de
fagon approximative la température de

la surface en verre. Si la température
calculée est supérieure a +60 °C, ceci est
indiqué sur I'affichage du niveau de cuisson
correspondant tant que la température
calculée reste supérieure a +60 °C, méme
une fois I'appareil arrété.

Le témoin de chaleur résiduelle est celui
dont la priorité est la plus basse. Il est
remplacé par n'importe laquelle des autres
valeurs affichées et pendant l'arrét de
sécurité et I'affichage d’un code d’erreur.
Lorsque I'alimentation électrique de la
table de cuisson est rétablie aprés une
interruption, le témoin de chaleur résiduelle
clignote. Si la température résiduelle
d’une résistance dépasse +60 °C avant
l'interruption de I'alimentation, I'affichage
clignote tout pendant que le niveau de
chaleur résiduelle reste au-dessus de ce
niveau ou jusqu’a ce que la résistance soit
sélectionnée pour une autre opération.

Astuces et conseils

Important : Lorsque les foyers

radiants sont utilisés dans les niveaux

les plus élevés, il est possible que les
zones chaudes s’allument et s’éteignent.
Ceci est di a un systéme de sécurité qui
empéche la vitre de surchauffer. Ceci est
normal a haute température et
n’endommage pas la table de cuisson et ne
rallonge que trés peu les temps de cuisson.

AVERTISSEMENT :

* Ne jamais utiliser la table de
cuisson sans placer d’ustensiles sur la
zone de cuisson.

« Utiliser uniquement des casseroles a
fond plat avec une base épaisse.

» Vérifier que le dessous des ustensiles
est bien sec avant de les placer sur la
table de cuisson.

» Lorsque la zone de cuisson fonctionne,
il est important de vérifier que l'ustensile
est bien centré sur la zone.

» Afin d’économiser de I'énergie, ne pas
utiliser d’ustensiles dont le diamétre
est différent de celui du foyer électrique
utilisé.

L v I X |

Fond circulaire de la
casserole

-><— __L—

L X || X |

Casserole trop petite Casserole mal
positionnée

* Ne pas utiliser de casseroles dont la
base est rugueuse, car elles peuvent
endommager la surface vitrocéramique.

» Si possible, toujours utiliser un
couvercle sur les ustensiles.

* En cours d'utilisation, la température
des surfaces accessibles peut étre
élevée. Tenir les enfants et les animaux
a I'écart de la table de cuisson pendant
son utilisation et jusqu’a ce qu’elle ait
entierement refroidi aprés utilisation.

* En cas de fissure sur le plan de cuisson,
I'éteindre immédiatement et le faire
remplacer par un technicien agréé.

5. NETTOYAGE ET ENTRETIEN

5.1. NETTOYAGE

AVERTISSEMENT : Arréter I'appareil
et le laisser refroidir avant de le
nettoyer.

Instructions générales

» Vérifier si les agents de nettoyage
sont adaptés et recommandés par leur
fabricant avant de les utiliser sur votre
appareil.

« Utiliser une créme nettoyante ou un
liquide nettoyant qui ne contient pas de
particules. Ne pas utiliser de crémes
caustiques (corrosives), de poudres
de nettoyage abrasives, de laine
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meétallique ou d’'ustensiles trop durs, car
ils risquent d’'endommager les surfaces
de l'appareil.

Ne pas utiliser de produits nettoyants

contenant des particules, car ils

risquent de rayer le verre et les parties
émaillées et peintes de votre appareil.

* Nettoyer immédiatement tout
débordement de liquide afin d’éviter
que les différentes piéces soient
endommagées.

Ne pas utiliser de nettoyeur a la
vapeur pour nettoyer les différentes
parties de I'appareil.

Nettoyage de la surface vitrocéramique

La surface vitrocéramique peut supporter
des objets lourds, mais elle peut se briser si
un objet tranchant la frappe.

AVERTISSEMENT : Plans de cuisson

céramique : si la surface est fendue,

pour éviter tout risque d’électrocution,
s’assurer que I'appareil est bien éteint et
appeler I'assistance.

« Utiliser une créme ou un nettoyant
liquide pour nettoyer la surface
vitrocéramique. Les rincer, puis les
sécher a I'aide d’un chiffon sec.

Ne pas utiliser d’agents de nettoyage
congus pour le métal, car ils peuvent
endommager le verre.

» Sides substances a bas point de
fusion sont utilisées dans le fond ou le
revétement de 'ustensile de cuisson,
elles peuvent endommager la table de
cuisson vitrocéramique. Si du plastique,
du papier aluminium, du sucre ou
des aliments sucrés sont tombés sur
la plague de cuisson vitrocéramique
chaude, veuillez gratter la surface
chaude rapidement et sans vous mettre
en danger. Si ces substances fondent,
elles peuvent endommager la table de
cuisson vitrocéramique. Lorsque vous
faites cuire des aliments trés sucrés
comme de la confiture, si possible,
appliquez au préalable une couche
d'agent de protection approprié.

» La poussiere sur les différentes surfaces
peut étre éliminée a l'aide d’un chiffon
humide.

* Les changements de couleur de la
surface vitrocéramique n’affectent pas
sa structure ni sa durée de vie et ne
sont pas dus a une modification du

matériau.

La couleur des surfaces vitrocéramiques
peut changer pour différentes raisons :

1. Les projections de nourriture n’ont pas
été nettoyées.

2. Toute utilisation d’ustensiles non adaptés
peut user la table de cuisson.

3. Les agents de nettoyage utilisés ne sont
pas adaptés.

Nettoyage des parties en acier

inoxydable (si applicable)

* Nettoyer réguliérement les parties en
acier inoxydable de votre appareil.

» Essuyer les parties en acier inoxydable
a l'aide d’un chiffon doux trempé dans
de I'eau pure. Rincer, puis sécher a
I'aide d’un chiffon sec.

Ne pas nettoyer les parties en acier
inoxydable lorsqu’elles sont encore
chaudes apreés la cuisson.

Ne pas laisser trop longtemps de

vinaigre, de café, de lait, de sel, d’eau,

de jus de citron ou de jus de tomate
sur les surfaces en acier inoxydable.
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6. DEPANNAGE ET TRANSPORT

6.1. DEPANNAGE

Si le probléme persiste sur votre appareil apres avoir suivi ces étapes de dépannage
de base, contacter un professionnel agréé ou un technicien qualifié.

Probléme Cause possible Solution
Vérifier le fusible se rapportant a I'appareil
L'afficheur de la table de cuisson est " daﬁs I|e boTtier%pe fusibles. pparel
éteint. La table de cuisson ou les Il n’y a pas d’alimentation - e L. . ,
zones de cuisson ne peuvent pas électrique. Vérifier que I'alimentation électrique n’est

étre allumées. pas coupée en essayant d'allumer d’autres
appareils électroniques.

La table de cuisson s’éteint
lorsqu’elle est en cours d'utilisation
et la lettre « F » clignote sur chaque

affichage.

Les commandes sont
humides ou un objet est Sécher les commandes ou retirer I'objet.
posé dessus.

L'une des zones de
cuisson est restée allumée
pendant trop longtemps.

La table de cuisson s’éteint
lorsqu’elle est en cours d’utilisation.

Pour pouvoir la réutiliser, rallumer la zone de
cuisson.

Les commandes de la table de
cuisson ne fonctionnent pas et la
LED de sécurité enfant est allumée.

La sécurité enfant est

activée. Désactiver la sécurité enfant.

6.2. TRANSPORT

S’il est nécessaire de transporter le produit, le placer dans son emballage d'origine et

son carton d’origine. Respecter les indications de transport sur 'emballage. A 'aide de
ruban adhésif, fixer les éléments mobiles au produit afin d’éviter tout dommage pendant le
transport.

En I'absence de 'emballage d’origine, préparer un carton permettant de protéger I'appareil
(notamment au niveau des surfaces externes) des risques extérieurs.
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Wij danken u dat u voor dit product hebt gekozen.

Deze gebruikershandleiding bevat belangrijke informatie over veiligheid en instructies die
zijn bedoeld u te helpen in de bediening en het onderhoud van uw apparaat.

Neem de tijd om deze gebruikershandleiding door te lezen voordat u uw apparaat in
gebruik neemt en bewaar hem als naslagwerk voor de toekomst.

Symbool

Type

Betekenis

WAARSCHUWING

Risico op ernstig of dodelijk letsel

RISICO OP ELEKTRISCHE SCHOK

Risico van gevaarlijke spanning

BRAND

Waarschuwing; Gevaar voor brand / ontvlambare materialen

LET OP

Risico op letsel of beschadiging aan eigendom

=gl

BELANGRIJK / OPMERKING

Correcte bediening van het systeem
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. VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Lees deze instructies zorgvuldig en volledig voor u
uw apparaat in gebruik neemt en bewaar deze op
een handige locatie voor eventuele raadpleging in
de toekomst.

Deze handleiding is geschreven voor meer dan één
model en het is daarom mogelijk dat een aantal
functies, die in deze handleiding worden besproken,
niet aanwezig zijn op uw apparaat. Let daarom
tijdens het lezen van deze handleiding in het
bijzonder op de afbeeldingen.

1. ALGEMENE VEILIGHEIDSWAARSCHUWINGEN

Dit apparaat mag worden gebruikt door kinderen
vanaf 8 jaar en ouder en personen met een
verminderde fysieke, gevoelsmatige en mentale
vaardigheden of een gebrek aan ervaring en kennis
als ze onder toezicht staan of instructies krijgen
met betrekking tot het veilige gebruik van het
apparaat en de betrokken risico's. Kinderen mogen
niet met het apparaat spelen. Kinderen mogen
zonder toezicht het apparaat niet schoonmaken of
onderhoudswerkzaamheden uitvoeren.

AWAARSCHUWING: Het apparaat en zijn
toegankelijke onderdelen worden tijdens gebruik heet.
Zorg ervoor geen verwarmingselementen aan te
raken. Kinderen jonger dan 8 jaar moeten uit de buurt
worden gehouden, tenzij ze onder voortdurend
toezicht staan.

/> A WAARSCHUWING: Onbeheerd koken met vet
of olie op een kookplaat kan gevaarlijk zijn en brand
veroorzaken. Probeer een brand NOOIT met water te
blussen, maar schakel het apparaat uit en dek de
vlam af met bijv. een deksel of een branddeken.
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/\LET OP: Op het bereidingsproces moet worden
toegezien. Op een kort bereidingsproces moet
voortdurend worden toegezien.

/5 A\ WAARSCHUWING: Brandgevaar: bewaar geen
voorwerpen op de kookoppervlakken.

/\ A\ WAARSCHUWING: Als het opperviak
gebarsten is, moet u het apparaat uitschakelen om het
risico op elektrische schokken te voorkomen.

» Voor modellen met geintegreerde deksel geldt
dat bij morsen de deksel schoongemaakt dient te
worden voor gebruik en dat u de kookplaat af moet
laten koelen voordat u de deksel sluit.

» Gebruik het apparaat niet met een externe timer of
afzonderlijk afstandsbedieningsysteem.

» Gebruik geen schurende reinigingsmiddelen
of schuursponsjes om de ovenoppervlakken te
reinigen. Deze kunnen het oppervlak krassen en dit
kan leiden tot het barsten van het glas of schade
aan de oppervilakken.

» Gebruik geen stoomreinigers om het apparaat
schoon te maken.

» Uw apparaat werd geproduceerd conform de
toepasselijke lokale en internationale normen en
voorschriften.

» Onderhoud en reparaties mogen alleen door
erkend onderhoudspersoneel worden uitgevoerd.
Installatie- en onderhoudswerk dat door niet-
erkende installateurs wordt uitgevoerd kan u in
gevaar brengen. De specificaties van het apparaat
mogen niet worden gewijzigd of aangepast.
Ongeschikte kookplaatbeschermers kunnen
ongelukken veroorzaken.

» Voor de aansluiting van uw apparaat moet u
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ervoor zorgen dat de lokale distributievoorwaarden
(soort gas en gasdruk of elektrische spanning

en frequentie) en de vereisten van het apparaat
compatibel zijn. De specificaties voor dit apparaat
staan vermeld op het label.

/\LET OP: Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor

de bereiding van etenswaren en voor huishoudelijk
gebruik. Het mag niet worden gebruikt voor andere
doeleinden of in een andere toepassing, zoals voor
niet-huishoudelijk gebruik, in een commerciéle
omgeving of om een ruimte te verwarmen.

Alle mogelijke maatregelen werden genomen om
uw veiligheid te garanderen. Omdat het glas kan
breken dient u bij het reinigen voorzichtig te werk te
gaan om krassen te vermijden. Zorg dat u niet met
accessoires op het glas slaat of klopt.

Zorg ervoor dat het netsnoer tijdens de installatie
niet klem komt te zitten of wordt beschadigd.

Om elk risico uit te sluiten moet het netsnoer

door de fabrikant, zijn onderhoudsdienst of een
gekwalificeerd persoon worden vervangen als het is
beschadigd.

Houd kinderen en dieren uit de buurt van dit
apparaat.

1.2. WAARSCHUWINGEN BIJ DE INSTALLATIE

U mag het apparaat niet gebruiken voor de
installatie volledig uitgevoerd is.

Het apparaat moet worden gemonteerd door
een geautoriseerde monteur. De fabrikant is niet
verantwoordelijk voor eventuele schade die kan
worden veroorzaakt door de defecte plaatsing en
installatie door niet-geautoriseerde personen.

Controleer bij het uitpakken van het apparaat of
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er tijdens het transport geen schade is opgelopen.
Neem in geval van twijfel het apparaat niet in
gebruik en neem onmiddellijk contact op met uw
leverancier of een erkende servicedienst. De
materialen van de verpakking (nylon, nietjes,
piepschuim, enz.) kunnen schadelijk zijn voor
kinderen. Ze moeten dan ook onmiddellijk
verzameld en verwijderd worden.

* Bescherm uw apparaat tegen
weersomstandigheden. Stel het niet bloot aan de
zon, regen, sneeuw, stof of overmatig vocht.

» De omliggende materialen van het apparaat (o.a.
kastjes) moeten minimaal bestand zijn tegen een
temperatuur van 100 °C.

* De temperatuur van het bodemopperviak van
de kookplaat kan tijdens gebruik stijgen, er moet
daarom een plaat onder het product worden
geinstalleerd.

1.3. TIUDENS HET GEBRUIK

» Zet geen ontvlambaar of brandbaar materiaal in of
vlakbij het apparaat als het in werking is.

@@ Laat het fornuis niet onbeheerd achter wanneer
u met vaste of vloeibare vetten kookt. Deze kunnen bij
oververhitting vlam vatten. Giet nooit water op
vlammen die worden veroorzaakt door olie/vet.
Schakel het fornuis uit en dek de pan af met zijn
deksel of een branddeken.

« U moet pannen steeds centraal op de kookzone
plaatsen, en de handvaten moeten veilig worden
gedraaid zodat ze niet kunnen worden omgestoten
of vast genomen.

* Indien het product voor een langere periode niet
wordt gebruikt, draait u de hoofdschakelaar uit.
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» Let erop dat de bedieningstoetsen van het fornuis
steeds op “0” (stop) staan als het apparaat niet
wordt gebruikt.

1.4. TIUDENS REINIGING EN ONDERHOUD

« Zorg ervoor dat uw apparaat van de stroom
is afgesloten voordat u schoonmaak- of
onderhoudswerkzaamheden uitvoert.

* Verwijder de bedieningsknoppen niet tijdens het
reinigen van het bedieningspaneel.

* Om de efficiéntie en veiligheid van het apparaat te
handhaven, raden we aan dat u steeds de originele
reserveonderdelen gebruikt en dat u bij een
eventueel probleem uitsluitend beroep doet op onze
erkende servicedienst.

EG-conformiteitsverklaring

We verklaren dat onze producten voldoen
aan de van toepassing zijnde Europese
richtlijnen, besluiten en voorschriften in de
normen waarnaar wordt verwezen.

Dit apparaat werd uitsluitend ontworpen voor om thuis
te koken. Het gebruik voor andere doeleinden (zoals
het verwarmen van een ruimte) is niet toegestaan en
gevaarlijk.

De gebruiksinstructies zijn van toepassing op
verschillende modellen. U kunt verschillen opmerken
tussen deze instructies en uw model.
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Afvoeren van uw oude machine

Het symbool van de doorkruiste verrijdbare
afvalbak op het product of de verpakking
betekent dat het apparaat niet samen met
ander huishoudelijk afval mag worden
weggegooid, maar apart moet worden
ingezameld.

| <

U kunt het apparaat gratis afgeven bij uw plaatselijke
afvalinzamelingssysteem. De adressen kunt u
opvragen bij uw verantwoordelijke stads- of
gemeentebestuur. Kleine afgedankte elektrische en
elektronische apparaten (AEEA) met een randlengte
tot 25 cm kunt u ook gratis inleveren bij een
detailhandelaar met een verkoopoppervlakte voor
elektrische en elektronische apparatuur (EEA) van ten
minste 400 m2 of bij een
levensmiddelendetailhandelaar die ten minste een
paar keer per jaar EEA aanbiedt met een totale
verkoopoppervlakte van 800 m2. Grotere AEEA kan
bij aankoop van een nieuw product van hetzelfde type
gratis worden ingeleverd bij de desbetreffende
detailhandelaar. Neem contact op met uw
detailhandelaar voor de voorwaarden voor de
inzameling van AEEA in geval van verzending van het
nieuw gekochte product.

Indien mogelijk, verwijder alle batterijen en accu's,
evenals alle verwijderbare lampen, voordat u het
apparaat wegdoet.

Houdt u er rekening mee dat u verantwoordelijk bent
voor het verwijderen van alle persoonlijke gegevens
op het weg te werpen apparaat.
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2. INSTALLATIE EN
VOORBEREIDING
VOOR GEBRUIK

WAARSCHUWING: Dit apparaat mag
uitsluitend worden geinstalleerd door
erkend onderhoudspersoneel of een

gekwalificeerd elektricien en
overeenkomstig de instructies van deze
handleiding en conform de geldende
plaatselijke voorschriften.

Onjuiste installatie kan letsel en schade
veroorzaken, waar de fabrikant niet
aansprakelijk kan worden gehouden

en de garantie kan hierdoor komen te
vervallen.

Voor de installatie moet u ervoor zorgen
dat de lokale distributievoorwaarden
(aard van het gas en gasdruk en/of
elektrische spanning en frequentie)

en de vereisten van het apparaat
compatibel zijn. De instellingscondities
voor dit apparaat staan vermeld op het
typeplaatje.

De geldende wetten, verordeningen,
richtlijnen en normen van het land
van gebruik van het apparaat
moeten worden opgevolgd
(veiligheidsvoorschriften, correct
hergebruik volgens de regelgeving,
enz.).

Instructies voor de installateur
Algemene instructies

Zorg er na verwijdering van het
verpakkingsmateriaal van het apparaat
en de accessoires voor dat het
apparaat niet beschadigd is. Indien

u schade denkt vast te stellen, mag

u het apparaat niet gebruiken en

moet u onmiddellijk contact opnemen
met erkend servicepersoneel of een
gekwalificeerd elektricien.

Zorg ervoor dat er geen brandbare of
ontvlambare materialen in de buurt zijn,
zoals gordijnen, olie, wasgoed, enz., die
snel vlamvatten.

Apparaten om het apparaat heen
moeten zijn gemaakt van materialen die
bestand zijn tegen temperaturen van
boven 100 °C.

Als er boven het apparaat een afzuigkap
of kast wordt geinstalleerd, treft u
hieronder de veilige afstand tussen het
kookoppervlak en een kast/afzuigkap.
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Minimaal 65
cm (met kap)
Minimaal 70
cm (zonder

Minimaal Minimaal
42 cm 42 cm

: HOB :

Het apparaat mag niet worden
geinstalleerd direct boven een
vaatwasmachine, koelkast, diepvriezer,
wasmachine of wasdroger.

Als de onderkant van het apparaat met
de hand kan worden bereikt, moet een
barriere van geschikt materiaal aan de
onderkant van het apparaat worden
geplaatst om er zo voor te zorgen dat
er geen toegang is tot de onderkant van
het apparaat.

2.1. INSTALLATIE VAN DE KOOKPLAAT

Het apparaat wordt geleverd

met een installatiekit, inclusief
zelfklevend afdichtingsmateriaal en
bevestigingsbeugels en -schroeven.

Snij de openingsafmetingen uit zoals
wordt aangegeven op de afbeelding.
Plaats de opening dusdanig op het
aanrechtblad dat de volgende vereisten
zijn gevolgd nadat de kookplaat is
geinstalleerd.

W (mm) 590 min. A (mm) 50
D (mm) 520 min. B (mm) 50
H (mm) 41-47.5 E (mm) 10
C1 (mm) 560 min. F (mm) 10
C2 (mm) 490
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. * De aansluiting op het klemmenblok

«  Zet het apparaat in de opening. wordt gedaan op de aansluitkast.

2.2. ELEKTRISCHE AANSLUITING

EN VEILIGHEID @9 LI
WAARSCHUWING: De elektrische N PE N PE
aansluiting van dit apparaat mag [@k[e]s[ole 5 ®©
uitsluitend worden uitgevoerd door

erkend onderhoudspersoneel of een g | g

gekwalificeerd elektricien en [@h[@]2[@]1 [®]s[@]2[@]1

overeenkomstig de instructies van deze L3 L2 U L

handleiding en conform de geldende
voorschriften.

WAARSCHUWING: DIT TOESTEL
MOET WORDEN GEAARD.

* Voordat dit apparaat op de stroom
wordt aangesloten, dient het
maximale vermogen van het apparaat
(weergegeven op het identificatielabel
van het apparaat) te worden vergeleken
met de beschikbare netspanning, en de
bedrading van de netspanning moet het
maximale vermogen van het apparaat
aankunnen (ook weergegeven op het
identificatielabel van het apparaat).

» Zorg er tijdens installatie voor dat er
geisoleerde kabels worden gebruikt.
Een onjuiste aansluiting kan uw
apparaat beschadigen. Als het
stroomsnoer beschadigd is, dient
dit door gekwalificeerd personeel te
worden vervangen.

»  Gebruik geen adapters,
meerwegstekkers en/of verlengkabels.

+ De stroomkabel moet uit de buurt blijven
van hete delen van het apparaat en
mag niet worden gebogen of geklemd.
Anders kan de kabel beschadigd raken
en kortsluiting veroorzaken.

» Als het apparaat niet met een stekker
aan de netstroom wordt aangesloten,
dient een isolatorschakelaar die
geschikt is voor alle polen (met
minstens 3 mm contactruimte)
te worden gebruikt om aan de
veiligheidsvoorschriften te voldoen.

* Nadat het apparaat is geinstalleerd,
moet de gezekerde schakelaar
eenvoudig bereikbaar zijn.

» Zorg ervoor dat alle aansluitingen goed
vastzitten.

+ Bevestig de stroomkabel in de
kabelklem en sluit de deksel.
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3. PRODUCTKENMERKEN

Belangrijk: De specificaties van het product verschillen en het uiterlijk van uw
apparaat kan afwijken van de afbeeldingen die hieronder zijn weergegeven.

Onderdelenlijst

J

1. Keramische kookplaat
2. Bedieningspaneel
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4. GEBRUIK VAN HET PRODUCT

4.1. BEDIENING VAN DE KOOKPLAAT

The hob is controlled by the pressing the
appropriate electronic button. Elke keer
nadat een knop is ingedrukt, volgt een
zoemend geluid.

1- Kookzonedisplay

2- Kookzone activeren/deactiveren
3- Timerdisplay

4- Timerfunctie kookzone-indicators
5- Verlaging warmtestand/timer

6- Timer activeren/deactiveren

7- Verhoging van warmtestand/timer
8- Komma

9- Indicator toetsenvergrendeling
10- Toetsenvergrendeling

11- Aan/Uit

Beschrijving van standen

De netstroom naar de
kookplaatbediening
staat aan, alle
kookzonedisplays
zijn uit of restwarmte-
display is actief.

Stand-by-stand | S-stand

Ten minste één
kookzonedisplay toont
een warmtestand
tussen ‘0" en 9",

Bedieningsstand | B-stand

VR- De bediening van
stand de kookplaat is
vergrendeld.

Vergrendelstand

Het apparaat in- en uitschakelen

Als het apparaat in stand-by staat, wordt deze in
bedieningsstand gezet door ten minste 1 seconde
op de Aan/Uit-knop (D te drukken. Er klinkt een
zoemer om de succesvolle werking aan te duiden.
Op alle kookzones verschijnt een “0” en alle
komma's van de kookzones knipperen (1 seconde
aan, 1 seconde uit).

Als het apparaat niet binnen 10 seconden wordt
bediend, wordt het display van alle kookzones

uitgeschakeld.

Als de displays worden uitgeschakeld, wordt de
kookzone in stand-bymodus gezet.

Als u @ langer dan 2 seconden op het display
drukt (in de bedieningsstand), wordt het apparaat
uitgeschakeld en wordt het opnieuw in de S-stand
gezet. Op ieder moment kan het apparaat worden
uitgeschakeld door op (1) te drukken, zelfs als er
andere toetsen tegelijkertijd worden ingedrukt.

Als er restwarmte van een kookzone is, wordt
dit aangegeven door in het overeenkomstige
kookzonedisplay.

Selecteer kookzone

Als een enkele kookzone wordt geselecteerd

met de corresponderende Toets kookzone
activeren/deactiveren Q , knippert de

komma van het betreffende kookzonedisplay.

Voor de geselecteerde kookzone kunt u het
verwarmingsniveau tussen 1-9 instellen door op de
warmtestandknoppen () of () te drukken.

De toetsen moeten binnen 3 seconden worden
ingedrukt, anders wordt de kookzoneselectie gewist
en verdwijnt de warmtestand (komma). Als het
apparaat niet binnen 10 seconden verder wordt
bediend, gaat de kookzone terug naar de S-stand.

De warmtestand kan altijd worden gewijzigd door te
drukken op (P of (©. De beschikbare instellingen
liggen tussen 1-9.

Elke toetsbediening of displaywijziging gaat
gepaard met een zoemend geluid.

)

Kookniveau instellen met en zonder
warmtebooster

Alle kookzones zijn uitgerust met de functie
aankookbooster.

Als de aankookbooster actief is, wordt de
betreffende kookzone bepaalde tijd op het

hoogste niveau ingeschakeld, afhankelijk van de
geselecteerde warmtestand. Dit wordt aangegeven
door een knipperende ‘A’ alternerend met de
warmtestand (bijv. 0,5 sec “A” en 0,5 sec “9”) in het
kookzonedisplay. Als de boostertijd is afgelopen,
wordt alleen de warmtestand weergegeven.

Als de aankookbooster voor een kookzone moet
worden gebruikt, moet u niveau 9 selecteren

door () in te drukken vanaf niveau 0. Na het
instellen van verwarmingsniveau 9 verschijnt “A”
alternerend met de 9. Dit betekent dat niveau 9 en
de aankookbooster nu actief zijn.

De aankookbooster kan worden uitgeschakeld
door op (—) te drukken tot de warmtestand “0”
verschijnt.

Als de aankookbooster nodig is, kan deze
worden geactiveerd door op (¥) te drukken. Als
de warmtestand op niveau 9 is ingesteld. In het
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warmtedisplay knippert “A/9”.Uitschakelen van
afzonderlijke kookzones

Een kookzone kan op 3 manieren worden
uitgeschakeld:

+  Gelijktijdig drukken op toetsen @ en @

+ Verlaging van de warmtestand naar “0” door te
drukken op de toets

+  Gebruik van de uitschakelfunctie van de timer
voor de overeenkomstige kookzone

Gelijktijdig bedienen van de toetsen @ en @

De overeenkomstige kookzone moet worden
gekozen met de toets Kookzone activeren/
deactiveren (), de komma van het betreffende
kookzonedisplay gaat knipperen. Om de kookzone
uit te schakelen, moeten (—5 en @ gelijktijdig
worden ingedrukt. U hoort een zoemtoon en in het
display warmtestand verschijnt “0”.

Als de timer actief is voor de geselecteerde
kookzone, dan verschijnt “0” op het display van de
kookzone en ook de bijbehorende timer Kookzone-
indicator. De timerfunctie en het timerdisplay zijn
uitgeschakeld.

Als deze kookzone nog heet is, wordt restwarmte
aangegeven door een “H” in het display voor
warmtestand.

Verlaging van de warmtestand naar “0” door
bediening van de toets

De kookzone kan ook worden uitgeschakeld door
de warmtestand naar “0” te brengen. Wanneer
een kookzonedisplay “0 aangeeft, wordt de
bijpehorende komma van de kookzone ook
uitgeschakeld.

Als u een actieve kookzone uitschakelt, verschijnt
niet alleen "0" op het kookzonedisplay, maar ook

de bijbehorende kookzone-indicator van de timer
en het display van de timer die uitgaat.

Als deze kookzone nog heet is, wordt restwarmte
aangegeven door een “H” in het display voor
warmtestand.

Gebruik van de uitschakelfunctie van de timer
voor de overeenkomstige kookzone

Na het aftellen tot nul stopt zal de timer. De
overeenkomstige kookzone geeft “0” aan op
het kookzonedisplay en het timerdisplay geeft
“00” aan. De overeenkomstige timer Kookzone-
indicator verdwijnt.

Een toegewezen indicator voor selectie van
tweevoudige/drievoudige zone verdwijnt ook als
deze actief is.

Bovendien klinkt de zoemer wanneer de timer
stopt. Als u een willekeurige knop aanraakt, wordt
de timer uitgeschakeld.

Timerfunctie

De timer biedt de volgende functies:

De regeling kan alle aan de kookzones
toegewezen timers en 1 kookwekker (die niet aan
een kookzone is toegewezen) tegelijkertijd laten
werken.

Alle timers kunnen alleen in B-stand worden
gebruikt. Een kookzonetimer kan alleen worden
toegewezen aan een actieve kookzone die

is ingesteld op een niveau tussen 1-9. De
kookwekker is onafhankelijk van de kookzones.

Om beide functies te gebruiken, moet de
timerfunctie worden geactiveerd met de toets
Timer activeren/deactiveren ().

Door een gegste maal na het activeren van de
kookplaat \2/ aan te raken, wordt de kookwekker
bediend (er knippert geen kookzone-indicator, ze
staan allemaal aan of uit).

Door een tweede maal \Z/ aan te raken

wordt een timer toegewezen aan een van de
geactiveerde kookzones. De kookzone-indicator
knippert.

Door nogmaals op @ te drukken, wordt de
volgende timer rechtsom toegewezen aan de
volgende actieve kookzone. Enzovoort.

Kookwekker

Ongeacht of een kookzone geactiveerd

is of niet, kan de kookwekker bediend

worden door te drukken op ®, “00” wordt

weergegeven en geeft aan dat de timer actief

is. Het punt op het timerdisplay geeft aan dat
en é nu kunnen worden gebruikt om de

waarde van de timer in te stellen.

De kookwekker kan worden geselecteerd
wanneer alle kookzone-indicatoren aan of
uit zijn (geen enkele kookzone-indicator
knippert).

Met ' en kunt u de timerwaarde
instellen. De kookwekker begint af te tellen
zodra deze is ingesteld.

De kookwekker kan niet worden gestopt
door het apparaat uit te schakelen of de
toetsvergrendelingsfunctie te activeren, hij
blijft aftellen.

Na het bereiken van de "00", klinkt de timer,
de zoemer. Om de zoemer te stoppen, drukt
u op een willekeurige knop.

Kookzonetimer

Kookzonetimers kunnen alleen worden
ingesteld voor geactiveerde kookzones
(verwarmingsniveau moet worden ingesteld
tussen 1-9).

Door \ZJ een eerste keer aan te raken
activeert u de kookwekker . Na (2) een
tweede keer aan te raken wijst u de timer
toe aan de geactiveerde kookzone. Dit wordt
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aangegeven door de overeenkomstige
kookzone-indicator die begint te knipperen.

Door 2 opnieuw aan te raken na het
activeren van de eerste kookzonetimer
activeert u de timer voor de volgende actieve
kookzone met de wijzers van de klok mee.
Dit wordt aangegeven door de knipperende
kookzone-indicator.

Door te drukken op ® en © stelt u de
timerwaarde voor de kookzone in.

De timer voor de kookzone die als eerste
is ingesteld, wordt aangegeven door de
oplichtende kookzone-indicator.

Door nogmaals te drukken op @ kunnen
meerdere timers worden toegewezen aan de
andere geactiveerde kookzones.

Het timerdisplay verandert 10 seconden na
de laatste bediening naar de timer die als
volgende afloopt. De toewijzing van de timer
wordt weergegeven door een knipperende
kookzone-indicator. Het aantal timers die
aflopen wordt aangegeven door het aantal
verlichte kookzone-indicators.

Door te schakelen met\2J kunt u de
timerwaarden voor de kookzonetimer en
de kookwekker weergeven. De toewijzing
wordt aangegeven door de knipperende
kookzone-indicator. Als er geen kookzone-
indicator knippert, wordt de kookwekkertijd
weergegeven in het 2-cijferige timerdisplay.
Alle kookzonetimers kunnen worden
gewist door het apparaat in de_ S-modus

te schakelen met behulp van (1). Een
kookwekker wordt niet gewist, hij blijft lopen.

Om een timer in de Bedieningstand te
wissen, moet u eerst de timer selecteren door
de toets Activeren/Deactiveren van de timer
in te drukken totdat deze wordt weergegeven.
De waarde kan op 2 manieren worden
gewist:
* Verlaging, door te drukken op @ tot “00”
op het timerdisplay verschijnt.

+ Druk gelijktijdig gedurende 0,5
seconde op (—g en (o) totdat "00" wordt
weergegeven op het timerdisplay.

Zodra een timer “00” bereikt, wordt het
overeenkomstige warmteniveau ingesteld
op “0”. Het einde van een kookzonetimer

of kookwekker wordt aangegeven door een
zoemer. Dit kan worden gestopt door op een
willekeurige knop te drukken.

Toetsvergrendeling

De toetsvergrendelingsfunctie wordt gebruikt
om de 'veilige modus' in te schakelen tijdens
gebruik van het apparaat. Het is nu niet

mogelijk om aanpassingen te doen door
de knoppen aan te raken (bijvoorbeeld
warmtestanden). Het is alleen mogelijk om
het apparaat uit te schakelen.

De vergrendelingsfunctie wordt actief als de
knop voor toetsvergrendeling @ minstens
2 seconden wordt ingedrukt. Deze actie
wordt bevestigd door een zoemer. Na het
juist indrukken van minstens 2 sec. gaat de
indicator toetsvergrendeling knipperen en
wordt de kookplaat vergrendeld.

De kookzone kan alleen in de
Bedieningsstand worden vergrendeld
(B-modus).

Als de kookzone vergrendeld is, kan alleen
de knop (1) worden gebruikt. Alle andere
knoppen zijn vergrendeld. Als er een andere
toets wordt ingedrukt in de vergrendelstand,
klinkt de zoemer en knippert de Indicator
toetsvergrendeling. Uitschakeling is alleen
mogelijk door (1) te gebruiken. Als u het
apparaat echter uitschakelt, kunt u het
niet opnieuw opstarten zonder het te
ontgrendelen.

Na 2 seconden @ ingedrukt te hebben gehouden,
verdwijnt de indicator voor Toetsvergrendeling. De
kookplaatbesturing is nu ontgrendeld en kan in
normale volgorde worden bediend.

Kinderslot

Het kinderslot vergrendelt het apparaat met een
meervoudig stappenproces. Het kinderslot in- en
uitschakelen is alleen beschikbaar in de S-stand.

Eerst moet u op \ drukken_tot de zoemer een
toon geeft, daarna moet u () en @ gedurende
minstens 0,5 seconden, maar niet langer dan 1
seconde, tegelijkertijd indrukken. Daarna kan het
apparaat worden vergrendeld door het aanraken
van de toets (). Alle kookzonedisplays geven “L”
weer als bevestiging.

OGRS
“o L.

LO @OL, OO0

Als de kookwekker nog loopt, gaat deze door

tot ‘00" wordt bereikt en geeft de timer een
piepsignaal. Na de bevestiging dat de timer

is afgelopen, wordt het apparaat volledig
vergrendeld. Geen van de toetsen kunnen worden
gebruikt zolang het apparaat is vergrendeld.

Het kinderslot kan op dezelfde manier worden
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indrukken van (L) hoort u een pieptoon. Daarna
moeten () en (S gelijktijdig worden ingedrukt
gedurende 0,5 seconde en vervolgens alleen

. Als bevestiging voor het succesvol ontgrendelen,
wordt “L” niet langer weergegeven.

gedeactiveerd %het wordt geactiveerd. Na het

3 0.
L

A3.07.

—,
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Drukknopbediening veiligheidsfuncties

Het apparaat is voorzien van de volgende
veiligheidsfuncties om onbedoelde handelingen te
voorkomen.

Sensorbeveiliging

Bewaking van de toetsen is inbegrepen om
ongewenste bediening van de toetsen van

het apparaat te voorkomen. Wanneer één of

meer knoppen langer dan 12 seconden worden
ingedrukt, is er een hoorbaar geluid te horen dat
wijst op een verkeerde bediening (pot of ander
voorwerp dat op de knop is geplaatst, sensorstoring
enz.) en schakelt het apparaat uit.

De veiligheidsuitschakeling zorgt ervoor dat de
kookplaat in de S-stand komt. Een “F” knippert in
alle kookzonedisplays .

L7I0

0
F,D@ @O. F @0

Als er restwarmte aanwezig is, wordt deze op
alle andere kookzonedisplays weergegeven.

De bediening van de kookplaat gaat dan naar
de S-stand. Tegelijkertijd klinkt er een zoemer.
Na 10 minuten stopt de zoemer.

Als er geen onjuiste bediening is, verdwijnen
zowel de visuele als de hoorbare signalen.
Oververhittingsbeveiliging

Doordat de bedieningsknoppen zich zeer
dicht bij de kookzone in het midden van de
voorkant van de kookplaat bevinden, kan het
voorkomen dat een verkeerd geplaatste pan

.
™
'
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-
~
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niet wordt gevoeld door de sensorbeveiliging
(die geen knop afdekt) en de kookplaat tot
een zeer hoge temperatuur verhit, waardoor
het glas en de knoppen gevaarlijk zijn om aan
te raken.

Om te voorkomen dat de bediening
beschadigd raakt, wordt de temperatuur
voortdurend bewaakt en wordt het
apparaat automatisch uitgeschakeld als er
oververhitting optreedt.

Dit wordt aangegeven met de letter “t” op het
kookzonedisplay totdat de temperatuur daalt.

OB Ot
.':.Q@ 6L)O:‘:. OO0

Als de temperatuur is gedaald, verdwijnt de “t” op
het kookzonedisplay en de bedieningseenheid van
de kookplaat komt terug in de S-stand te staan. Dit
betekent dat de gebruiker het apparaat opnieuw
kan activeren door (1) in te drukken.

Beperkingen van de bedieningstijd

De bedieningseenheid van de kookplaat bevat een
beperking van de bedieningstijd. Als de warmte-
instelling voor een kookzone gedurende een
bepaalde tijd niet is gewijzigd, wordt de kookzone
automatisch uitgeschakeld (gedurende 10
seconden wordt een “0” weergegeven. Er kan nog
restwarmte aanwezig zijn. De beperking van de
bedieningstijd is afhankelijk van de geselecteerde
warmtestand.

Als er een timer aan de kookzone was gekoppeld,
wordt “00” gedurende 10 seconden op het
timerdisplay weergegeven. Daarna wordt het
timerdisplay uitgeschakeld.

Nadat een kookzone automatisch wordt
uitgeschakeld, zoals hierboven beschreven, kan de
kookzone worden gebruikt en wordt de maximale
bedieningstijd voor deze warmtestand toegepast.

Restwarmtefuncties

Na de bereidingsprocessen, wordt er warmte
opgeslagen in het vitrokeramische glas, de
zogenaamde restwarmte. Het apparaat kan

ruw berekenen hoe warm dit glas is. Indien de
berekende temperatuur hoger is dan + 60 °C, dan
wordt dit op het desbetreffende verwarmingsdisplay
aangegeven. Na het uitschakelen van de
verwarming of de kookplaatregeling wordt de
weergave van de restwarmte weergegeven zolang
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de berekende temperatuur van de verwarming > +
60 °Cis.
De indicator van de restwarmte heeft de laagste
prioriteit en wordt door elke andere displaywaarde
overschreven zoals veiligheidsuitschakeling en
weergave van foutcodes. Wanneer de kookplaat
na een stroomonderbreking van spanning
wordt voorzien, knippert de indicator van het
display voor restwarmte. Als een kookzone een
restwarmte van meer dan +60 °C had voordat
de stroomonderbreking plaatsvond, knippert het
display terwijl de restwarmte blijft of totdat de
kookzone wordt geselecteerd voor een andere
kookhandeling.
Aanwijzingen en tips
Belangrijk: Als de keramische kookplaten op
hogere standen worden gebruikt, kan worden
waargenomen dat de verwarmde zones
worden in- en uitgeschakeld. Dit komt door een
beveiliging die voorkomt dat het glas oververhit
raakt. Het in- en uitschakelen van sommige
gerechten bij het koken op hoge temperaturen is
heel normaal, veroorzaakt geen schade aan de
kookplaat en weinig vertraging in de kooktijd.

A WAARSCHUWING:

+  Gebruik de kookplaat nooit zonder pan op de
kookzone.

*  Gebruik enkel viakke pannen met een
voldoende dikke bodem.

»  Zorg ervoor dat de bodem van de pan droog is
voor u deze op de kookplaat plaatst.

+  Wanneer de kookzone in werking is, is het van
belang dat de pan correct in het midden van de
zone staat.

+  Gebruik om energie te besparen nooit een pan
met een kleinere diameter dan de kookplaat die
u gebruikt.

<
v %

Ronde
steelpanbodem

-><b -_L—

L %X || X |

Kleine Bodem van de
steelpandiameter steelpan zit niet
goed vast

+  Gebruik nooit kookgerei met ruwe bodem
aangezien dit krassen kan veroorzaken op het
glaskeramisch oppervlak.

+ Plaats bij voorkeur altijd een deksel op de pan.

+  De temperatuur van toegankelijke onderdelen
kan hoog zijn wanneer het apparaat in gebruik
is. Houd kinderen en dieren buiten bereik van
de in werking zijnde kookplaat en houdt ze
uit de buurt totdat deze na gebruik volledig is
afgekoeld.

+ Als u een barst op het kookoppervlak ziet, moet
de plaat onmiddellijk worden uitgeschakeld
en door een erkend servicedienst worden
vervangen.

5. REINIGING EN ONDERHOUD

5.1. REINIGING

WAARSCHUWING: Schakel het

apparaat uit en laat het volledig afkoelen
voordat u schoonmaakwerkzaamheden op
uw apparaat uitvoert.

Algemene instructies

« Controleer voor gebruik van
schoonmaakmiddelen in uw apparaat of
ze geschikt zijn en aanbevolen worden
door de fabrikant.

*  Gebruik creme of vloeibare
reinigingsmiddelen die geen vaste
deeltjes bevatten. Gebruik geen bijtende
middelen, schuurpoeders, ruwe staalwol
of harde gereedschappen, omdat deze
het oppervlak kunnen beschadigen.

NL-18



Gebruik geen reinigingsmaterialen met

vaste deeltjes die kunnen krassen op

het glas, emaille en/of geverfde delen
van uw apparaat.

* Neem eventueel gemorste vloeistoffen
meteen op om te voorkomen dat
onderdelen worden beschadigd.

Gebruik geen stoomreinigers om het
apparaat of delen ervan schoon te
maken.

Reinigen van de keramische glasplaat

Keramische glasplaten kunnen zwaar
keukengerei dragen, maar kunnen breken
als er met een scherp voorwerp op wordt
geslagen/gestoten.

WAARSCHUWING: Keramische

kookplaten - als het oppervlak

gebarsten is, moet u het apparaat
uitschakelen om het risico op elektrische
schokken te voorkomen.

» Maak voor reiniging van vitrokeramisch
glas gebruik van een creme of vloeibare
reiniger. Spoel daarna het glas af en
droog het grondig met een droge doek.

Gebruik geen reinigingsmaterialen die
bestemd zijn voor staal, want deze
kunnen het glas beschadigen.

* Als de coating of bodem van
het kookgerei stoffen met
een laag smeltpunt bevat,
kan dit het glaskeramische
kookoppervlak beschadigen. Als
er plastic, aluminiumfolie, suiker of
suikerhoudende levensmiddelen op
de warme glaskeramische kookplaat
terecht is/zijn gekomen, schraap dit/
deze dan zo snel en veilig mogelijk van
het warme opperviak. Als deze stoffen
smelten kunnen ze de glaskeramische
kookplaat beschadigen. Breng indien
mogelijk van tevoren een laagje van
een geschikt beschermmiddel aan als u
producten met een hoog suikergehalte
kookt, zoals bijvoorbeeld jam.

« Stof op het opperviak moet worden
gereinigd met een vochtige doek.

* Kleurveranderingen in het keramische
glas hebben geen effect op de structuur
of de duurzaamheid van de keramiek
en wordt niet veroorzaakt door een
verandering in het materiaal.

Kleurveranderingen in het keramische
glas kunnen worden veroorzaakt door
verschillende redenen:

1. Gemorste gerechten zijn niet van het
oppervlak gereinigd.

2. Het gebruik van onjuiste schalen op de
kookplaat kan het oppervlak uitslijten.

3. Gebruik van onjuiste
reinigingsmaterialen.

Reinigen van roestvrij stalen onderdelen
(indien aanwezig)

* Reinig de roestvrij stalen onderdelen
van uw apparaat regelmatig.

» Veeg de roestvrij stalen delen na ieder
gebruik af met een uitsluitend in water
gedrenkte doek. Droog ze daarna goed
af met een droge doek.

Was de roestvrij stalen onderdelen
niet als ze nog heet zijn van het koken.

Laat geen azijn, koffie, melk, zout,
water, citroen of tomatensap
gedurende langere tijd achter op het
roestvrij staal.
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6. PROBLEEMOPLOSSING EN TRANSPORT

6.1. PROBLEEMOPLOSSING

Als u na deze basisprobleemoplossing nog problemen met uw apparaat ondervindt,
neem dan contact op met een erkend servicebedrijf of een erkende technicus.

Probleem Mogelijke oorzaak Oplossing
Het scherm van de besturingskaart Controleer de zekering voor het apparaat.
van de kookplaat is zwart. De Eris geen Controleer of er sprake is van een
kookplaat of kookzones kunnen niet stroomvoorziening. stroomonderbreking door andere
aangezet worden. elektronische apparatuur te proberen.

De kookplaat schakelt tijdens

gebruik uit en op elk display knippert De knoppen zijn vachtig of
=

er rust iets op de knoppen. Droog de knoppen of verwijder het object.

De kookplaat schakelt tijdens Een van de kookzones U kunt de kookzone opnieuw gebruiken door
gebruik uit. heeft te lang aan gestaan. deze weer aan te zetten.

De knoppen van de kookplaat
werken niet en het lampje van het Het kinderslot is actief. Schakel het kinderslot uit.
kinderslot brandt.

6.2. TRANSPORT

Maak gebruik van de originele productverpakking en vervoer het product in zijn originele
doos. Volg de transportpictogrammen op de verpakking op. Plak alle onafhankelijke
onderdelen met tape op het product om te voorkomen dat er tijdens het vervoer schade
ontstaat.

Als u de oorspronkelijke verpakking niet hebt: bereid een doos zodanig voor dat het
apparaat, in het bijzonder de externe oppervlakken van het product, beschermd zijn tegen
externe bedreigingen.
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Grazie per aver scelto questo prodotto.

Questo manuale utente contiene importanti informazioni sulla sicurezza e istruzioni sul
funzionamento e la manutenzione del vostro apparecchio. Prima di utilizzare quest’ultimo,
si prega di leggere attentamente questo manuale utente e di conservarlo per future
consultazioni.

Icona Didascalia Descrizione

A PERICOLO Rischio di lesioni gravi o morte

& RISCHIOETEF%LR?SEAZIONE Tensione pericolosa

A INCENDIO Avvertenza; rischio di incendio / materiali infammabili
& ATTENZIONE Rischio di lesioni o danni materiali

@ IMPORTANTE / NOTA Informazioni sul corretto funzionamento del sistema
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1. ISTRUZIONI DI SICUREZZA

» Leggere attentamente tutte le istruzioni prima di
utilizzare I'apparecchio e tenerle in un luogo adatto
per riferimento quando necessario.

* Questo manuale & stato preparato per piu di un
modello, quindi il vostro apparecchio potrebbe non
avere alcune delle funzioni descritte all'interno. Per
questo motivo, € importante prestare particolare
attenzione a tutte le illustrazioni durante la lettura
del manuale utente.

1.1. AVWERTENZE GENERALI DI SICUREZZA

* Questo apparecchio pud essere utilizzato solo da
adulti istruiti sull'uso sicuro dell'apparecchio e in
grado di comprendere i rischi connessi. | bambini
non devono giocare con l'apparecchio. La pulizia e
la manutenzione dell'apparecchio devono essere
eseguite da adulti.

APERICOLO: L'apparecchio e le sue parti
accessibili diventano estremamente caldi durante
l'uso. Prestare attenzione per evitare di toccare gli
elementi riscaldanti. Tenere lontani i bambini, a meno
che non siano continuamente sorvegliati.

/5 A\ PERICOLO: La cottura incustodita con grasso o
olio su un piano di cottura pud essere pericolosa e
provocare incendi. Non cercare MAI di spegnere un
tale fuoco con acqua, ma spegnere |'apparecchio e
coprire la fiamma con un coperchio o una coperta
antincendio.

/\ AVWERTENZA: || processo di cottura deve essere
supervisionato. Un processo di cottura a breve
termine deve essere continuamente supervisionato.

/A PERICOLO: Pericolo di incendio: non
conservare oggetti sulle superfici di cottura.
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/\ A PERICOLO: Se Ia superficie € incrinata,
spegnere l'apparecchio per evitare la possibilita di
scosse elettriche.

* Per i modelli che incorporano un coperchio del
piano di cottura, rimuovere qualsiasi residuo di cibo
dal coperchio prima di aprirlo. Lasciar raffreddare
la superficie del piano di cottura prima di chiudere |l
coperchio.

» L'apparecchio non deve essere alimentato da un
dispositivo di commutazione esterno, ad esempio
un timer, o collegato a un circuito che viene
regolarmente acceso e spento da un dispositivo
esterno.

« Non utilizzare detergenti abrasivi o spugne abrasive
per pulire le superfici del forno. Questi possono
graffiare le superfici e provocare la rottura del vetro
dello sportello o danni alle superfici stesse.

* Non utilizzare pulitori a vapore per pulire
I'apparecchio.

* |l vostro apparecchio & prodotto in conformita con
tutti gli standard e le normative locali e internazionali
applicabili.

« | lavori di installazione devono essere eseguiti
da personale qualificato mentre i lavori di
manutenzione e riparazione devono essere eseguiti
esclusivamente dal servizio di assistenza tecnica
autorizzato. Interventi svolti da personale non in
possesso di requisiti indicati possono rendere
pericoloso I'apparecchio. Non alterare o modificare
in alcun modo le specifiche dell'apparecchio.

* Prima di collegare 'apparecchio, assicurarsi
che le condizioni di distribuzione locali (natura e
pressione del gas o tensione e frequenza elettrica)
e le specifiche dell'apparecchio siano compatibili.
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Le specifiche di questo apparecchio sono riportate
sull'etichetta.

ATTENZIONE: Questo apparecchio & progettato
esclusivamente per la cottura di alimenti ed é
destinato esclusivamente all'uso domestico. Non deve
essere utilizzato per altri scopi o in qualsiasi altra
applicazione, ad esempio per uso non domestico, in
un ambiente commerciale o per riscaldare una stanza.
Utilizzi differenti o 'uso commerciale invalideranno la
garanzia.

* Sono state prese tutte le precauzioni possibili per
garantire la vostra sicurezza. Prestare attenzione
durante la pulizia del vetro poiché quest’ultimo
potrebbe rompersi o graffiarsi. Evitare di colpire o
battere il vetro con gli accessori o0 con altri oggetti.

* Un cavo di alimentazione o una spina danneggiati
possono provocare un incendio o una folgorazione.
Se danneggiati, devono essere sostituiti. Cid deve
essere eseguito solo da personale qualificato.

» Tenere lontani bambini e animali da questo
apparecchio.

* |l produttore non si assume alcuna responsabilita
per le conseguenze di eventuali errori causati
da fattori sui quali non ha controllo. Inoltre il
produttore non assicura la validita e correttezza
delle informazioni fornite se al software e
all'apparecchiatura citati in questo manuale sono
state apportate modifiche da parte di terze persone.

* Nell'impegno di migliorare costantemente la qualita
dei propri prodotti, il produttore si riserva la facolta
di variare in qualsiasi momento le informazioni del
presente manuale.

* Nel caso il significato di una o piu informazioni di
questo manuale non fosse comprensibile, 'utente
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deve contattare il rivenditore o il produttore per |
chiarimenti necessari prima di effettuare qualsiasi
operazione.

Le zone cottura non devono funzionare a vuoto,
senza le pentole.

Non utilizzare contenitori di plastica e di alluminio
per la preparazione di cibo. Sul piano cottura
caldo non si devono mettere oggetti in plastica e di
alluminio.

Evitare che i cavi elettrici di altri apparecchi entrino
in contatto con le zone cottura calde.

Se l'apparecchio viene incassato sopra un forno
dotato di sistema pirolitico, non dovrebbe essere
messo in funzione mentre il procedimento pirolitico
€ in corso poiché puo far scattare la protezione di
surriscaldamento del piano di cottura.

1.2. AVWVERTENZE PER L'INSTALLAZIONE

Non utilizzare I'apparecchio prima che sia
completamente installato.

L'apparecchio deve essere installato da personale
qualificato. Il produttore non & responsabile per
eventuali danni che potrebbero essere causati da
difetti di posizionamento e installazione da parte di
personale non qualificato.

Dopo aver disimballato I'apparecchio, assicurarsi
che non sia stato danneggiato durante il trasporto.
In caso di difetti, non utilizzare I'apparecchio e
contattare immediatamente il servizio di assistenza
tecnica autorizzato. | materiali utilizzati per
I'imballaggio (nylon, graffette, polistirolo, ecc.)
posSsono essere pericolosi per i bambini e devono
essere raccolti e rimossi immediatamente.

Proteggere I'apparecchio dagli agenti atmosferici.
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Non esporlo a sole, pioggia, neve, polvere o umidita
eccessiva.

| materiali intorno all'apparecchio (per esempio i
mobili) devono essere in grado di sopportare una
temperatura minima di 100° C.

» Prestare attenzione durante il trasporto del prodotto
poiché é pesante. E necessario valutare il numero
di persone e le attrezzature necessarie. Indossare
sempre guanti protettivi.

1.3. PRECAUZIONI DURANTE L'USO

* Non collocare materiali inflammabili o combustibili
vicino o sull’apparecchio mentre € in funzione.

Non lasciare incustodito 'apparecchio quando si
cucina con oli o grassi. Questi possono prendere
fuoco in condizioni di riscaldamento eccessivo. Non
versare MAI acqua sulle flamme causate da olio o
grassi, ma spegnere il fornello e coprire la padella con
il suo coperchio o una coperta antincendio.

* Disporre sempre le pentole al centro della zona di
cottura e ruotarle in modo che le maniglie siano in
una posizione sicura tale da non essere bruciate,
urtate o spostate inavvertitamente.

+ Se il prodotto non viene utilizzato per un lungo
periodo di tempo, spegnere l'interruttore generale di
alimentazione.

 Assicurarsi che le manopole di controllo
dell'apparecchio siano sempre nella posizione "0"
(arresto) quando l'apparecchio non € in uso.

1.4. PRECAUZIONI PER LA PULIZIA E LA MANUTENZIONE

* Prima di eseguire qualsiasi operazione di pulizia
0 manutenzione assicurarsi che l'alimentazione
elettrica dell’apparecchio sia disattivata.
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* Non rimuovere le manopole di controllo per pulire il
pannello dei comandi.

» Per mantenere l'efficienza e la sicurezza del vostro
apparecchio, raccomandiamo di utilizzare sempre
parti di ricambio originali e di contattare il servizio di
assistenza tecnica autorizzato quando necessario.
Dichiarazione di conformita CE

Dichiariamo che i nostri prodotti soddisfano

c Ele Direttive, le Decisioni e i Regolamenti
Europei applicabili nonché i requisiti elencati
nelle norme alle quali si fa riferimento.

Questo apparecchio & stato progettato per essere
utilizzato solo per utilizzo come cucina domestica.
Qualsiasi altro uso (come il riscaldamento di una
stanza) & improprio e pericoloso.

Le istruzioni operative si riferiscono a diversi
modelli. Si potrebbero notare differenze tra queste
istruzioni e il modello in vostro possesso.

Il simbolo del cassonetto barrato riportato
sull’apparecchiatura indica che il prodotto, alla
C > |fine della sua vita utile, deve essere raccolto
= | S€paratamente dagli altri rifiuti. L'utente finale
dovra conferire I'apparecchiatura giunta a fine
vita agli idonei centri di raccolta differenziata dei rifiuti
elettronici ed elettrotecnici, oppure riconsegnarla al
rivenditore al momento dell’acquisto di una nuova
apparecchiatura di tipo equivalente, in ragione di uno
a uno. L'adeguata raccolta differenziata per 'avvio
successivo dell’apparecchiatura dismessa al
riciclaggio, al trattamento o allo smaltimento
ambientalmente compatibile contribuisce ad evitare
possibili effetti sul’ambiente e sulla salute e favorisce
il riciclo dei materiali di cui € composta
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Smaltimento del vecchio prodotto
Il simbolo del bidone dei rifiuti sbarrato

presente sul prodotto o sulla sua confezione
Z 3 |significa che il dispositivo non puo essere
= | SMaltito con gli altri rifiuti domestici, ma deve

essere smaltito separatamente.

E possibile smaltire il prodotto gratuitamente
attraverso il sistema di raccolta e smaltimento dei
rifiuti della zona. Rivolgersi al responsabile
comunale o alla compagnia che si occupa della
raccolta locale dei rifiuti per informazioni sulle
modalita di smaltimento. In alternativa, & possibile
consegnare i dispositivi elettrici ed elettronici da
smaltire (WEEE) di larghezza non superiore ai 25
cm a qualsiasi rivenditore di dispositivi elettrici ed
elettronici (EEE) con una superficie di vendita di
almeno 400 m2, oppure in un punto vendita di
generi alimentari che vende anche EEE con una
superficie di vendita di almeno 800 m2.
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2. INSTALLAZIONE E
PREPARAZIONE PER L'USO

PERICOLO: questo apparecchio deve

essere installato dal servizio di

assistenza tecnica autorizzato o da un
tecnico qualificato, secondo le istruzioni
contenute in questo manuale e in
conformita con le normative locali vigenti.

* L'installazione non corretta pud causare
danni e lesioni per i quali il produttore
non si assume alcuna responsabilita, e
invalidare la garanzia.

« Prima dell'installazione, assicurarsi
che le condizioni di distribuzione
locali (tensione e frequenza elettrica
el/o natura e pressione del gas) e le
regolazioni dell'apparecchio siano
compatibili. Le condizioni relative alla
regolazione di questo apparecchio sono
indicate sull'etichetta.

» Devono essere rispettate le leggi,
le ordinanze, le direttive e le norme
vigenti nel paese di utilizzo (norme di
sicurezza, riciclaggio appropriato in
conformita alle normative, ecc.).

2.1. ISTRUZIONI PER L'INSTALLATORE
Istruzioni generali

» Dopo aver rimosso il materiale di
imballaggio dall'apparecchio e dai suoi
accessori, assicurarsi che I'apparecchio
non sia danneggiato. Se si sospetta
un qualsiasi danno, non utilizzarlo e
contattare immediatamente il servizio
di assistenza tecnica autorizzato o un
tecnico qualificato.

* Assicurarsi che non vi siano materiali
inflammabili o combustibili nelle
immediate vicinanze, come tende, olio,
panni ecc. che potrebbero incendiarsi.

* |l piano di lavoro e i mobili che
circondano l'apparecchio devono essere
realizzati con materiali resistenti a
temperature superiori a 100° C.

» Se una cappa o un mobile da cucina
devono essere installati sopra
I'apparecchio, la distanza di sicurezza
tra il piano cottura e qualsiasi mobile/
cappa deve essere come mostrato nella
figura seguente.

Min. 65 cm

(con cappa)

Min. 70 cm
(senza cappa)

Min.
42 cm
PIANO COTTURA
[ |

Min.
42 cm

* L'apparecchio non deve essere
installato direttamente sopra
una lavastoviglie, un frigorifero,
un congelatore, una lavatrice o
un'asciugatrice.

» Se la base dell'apparecchio &
accessibile a mano, deve essere
montata una barriera in materiale
adatto sotto la base dell'apparecchio,
assicurandosi che non vi sia accesso
alla base dell'apparecchio.

2.2. INSTALLAZIONE DEL PIANO COTTURA

L'apparecchio viene fornito con un kit di
installazione comprendente materiale di
tenuta adesivo, staffe di fissaggio e viti.

* Deve essere predisposto un
alloggiamento dove si vuole collocare
il piano cottura che dovra rispettare i
seguenti parametri:

B (mm) 590 min. A (mm) 50
T (mm) 520 min. C (mm) 50
H(mm) | 41-47.5 min. E (mm) 500
C1 (mm) 560 min. F (mm) 10
C2(mm) | 490 G (mm) 20
D (mm) 50 1 (mm) 25
J (mm) 5
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prodotto.

riportati sulla morsettiera stessa.

* Inserire I'apparecchio nell'apertura.

2.3. COLLEGAMENTO

ELETTRICO E SICUREZZA
PERICOLO: Il collegamento elettrico
di questo apparecchio deve essere
eseguito da un tecnico autorizzato o

da un elettricista qualificato, secondo le

[SX [oX ol
N PE N PE
EAEREEE ®l®
A
[©]s[@]2[@]1 @)1
L3 L2 L1 L

istruzioni contenute in questo manuale e nel

rispetto delle normative locali vigenti.

PERICOLO: L'APPARECCHIO DEVE
ESSERE COLLEGATO A TERRA.

* Prima di collegare I'apparecchio alla
rete elettrica, € necessario verificare
la tensione nominale dell'apparecchio
(stampigliata sulla targhetta identificativa
dell'apparecchio) per verificare la
corrispondenza alla tensione di rete
disponibile, e il cablaggio elettrico di
rete deve essere in grado di gestire
la potenza dell'apparecchio (indicata
anch'essa sulla targhetta identificativa).

+ Durante l'installazione, assicurarsi
che vengano utilizzati cavi isolati.
Una connessione errata potrebbe
danneggiare I'apparecchio. Se il cavo
di alimentazione & danneggiato e deve
essere sostituito, questo deve essere
effettuato da personale qualificato.

* Non utilizzare adattatori, prese multiple
e/o prolunghe.

* |l cavo di alimentazione deve essere
tenuto lontano dalle parti calde
dell'apparecchio e non deve essere
piegato o compresso. In caso contrario,
il cavo potrebbe danneggiarsi causando
un cortocircuito.

» Se l'apparecchio non ¢ collegato alla
rete tramite una spina, & necessario
utilizzare un morsetto connettore (con
una distanza dei contatti di almeno
3 mm) per soddisfare le norme di
sicurezza.

» L'interruttore con fusibile deve essere
facilmente accessibile una volta
installato I'apparecchio.

» Assicurarsi che tutti i collegamenti siano
adeguatamente serrati.

» Fissare il cavo di alimentazione
nel fermacavo e quindi chiudere il
coperchio.

* | collegamenti della morsettiera sono
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3. CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO

Importante: le specifiche del prodotto variano e I'aspetto dell'apparecchio potrebbe
essere diverso da quello mostrato nelle figure seguenti.

Elenco delle parti

1. Piastra in vetroceramica
2. Pannello dei comandi

J
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4. USO DEL PRODOTTO

4.1. CONTROLLI DEL PIANO COTTURA

Il piano di cottura € controllato dalla
pressione del tasto elettronico appropriato.
Ogni tasto premuto & seguito da un segnale
acustico.

OH

OH @(P

5 8 9 10 M
1- Display deII’eIemento riscaldante

2- Attivazione/disattivazione elemento
riscaldante

3- Display del timer
4- Indicatori della funzione timer della zona
di cottura

5- Diminuzione dell'impostazione del calore/
timer

6- Attivazione/disattivazione timer

7- Aumento dell'impostazione del calore/
timer

8- Punto decimale

9- Indicatore blocco tasti

10- Blocco tasti

11- On/Off (Accensione/Spegnimento)

DO

Descrizione delle modalita
L'alimentazione di rete & applicata
Modalita al controllo del piano cottura e tutti i
stand-b display degli elementi riscaldanti sono
Y spenti o & attivo un display del calore
residuo.
s Almeno un dlsplay degli elementi
(I)\/Ic‘;crl:tlil\tlz riscaldanti mostra un'impostazione del
P calore tra "0" e "9".
Modalita di Il controllo del piano di cottura &
blocco bloccato.

Accensione e spegnimento
dell'apparecchio

Se l'apparecchio & in modalita stand-by,
pud essere messo in modalita operativa
premendo il tasto On/Off (Accensione/
Spegnimento) (1) per almeno 1 secondo.
Verra emesso un segnale acustico a
conferma dell'operazione.

Uno "0" apparira su tutti i display degli
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elementi riscaldanti e tutti i punti decimali
corrispondenti agli elementi riscaldanti
lampeggeranno (1 secondo acceso, 1
secondo spento).

Se non viene eseguita alcuna operazione
entro 10 secondi, i display di tutti gli
elementi riscaldanti si spengono.

Se i display vengono spenti, I'elemento
riscaldante(Basseré alla modalita stand-by.

Se il tasto \J viene premuto per piu

di 2 secondi (in modalita operativa),
I'apparecchio si spegnera e tornera alla
modalita stand-by. L'apparecchio pud
essere spento premendo (1) in qualsiasi
momento, anche se altri tasti vengono
premuti contemporaneamente.

Se é presente del calore residuo
proveniente da un elemento riscaldante,
questo sara indicato con una "H" nel
corrispondente display dell’elemento.

Selezione di un elemento riscaldante

Se viene selezionato un singolo elemento
riscaldante con il tasto Attivazione/
disattivazione elemento riscaldante

, corrispondente, il punto decimale
del display dell’elemento riscaldante
lampeggia. Per I'elemento riscaldante
selezionato € possibile impostare il livello
di calore tra 1 e 9 premendo i tasti di
impostazione del calore (¥) o

| tasti devono essere premuti entro 3
secondi dalla selezione di un elemento
riscaldante, altrimenti la selezione

viene cancellata e il punto decimale del
riscaldamento si spegne. Se non vengono
eseguite ulteriori operazioni entro 10
secondi, 'elemento riscaldante tornera in
modalita stand-by.

L'impostazione del calore pud sempre
essere modificata premendo (P o ©. Le
impostazioni disponibili sono comprese tra
1e9

Ogni operazione effettuata tramite tasto o
ogni modifica del display € accompagnata
da un segnale acustico.

Impostazione del livello di cottura con
e senza funzione Boost (aumento del
calore)

Tutti gli elementi riscaldanti sono dotati
della funzione Boost.

Se € necessario I'aumento del calore dato
dalla funzione Boost, impostare il calore dal

livello corrente al livello 9 premendo solo
il tasto (&) . Raggiunto il livello 9, premere
il tasto () per attivare la funzione Boost. ||

display mostrera una "A" lampeggiante in
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alternanza con il valore di impostazione del
calore "9" per indicare che la funzione di
aumento del calore Boost € attiva.

Se la funzione Boost & attiva, I'elemento
riscaldante funzionera con la massima
potenza per un periodo di tempo
dipendente dall'impostazione del calore
selezionata prima che fosse attivata la
funzione Boost.

Una volta terminato il periodo di
riscaldamento, sul display dell’elemento
riscaldante verra indicata solo
l'impostazione del calore.

La funzione Boost puo essere disattivata
premendo il tasto (% fino a quando viene
visualizzata I'impostazione di riscaldamento
"0“.

Spegnimento individuale degli elementi
riscaldanti

Un elemento riscaldante pud essere spento
in 3 modi diversi:

*  Premendo contemporaneamente i tasti
e

* Riducendo I'impostazione del calore fino
allo "0" premendo il tasto (9

» Utilizzando la funzione timer di
spegnimento per I'elemento riscaldante
corrispondente.

Pressione simultanea dei tasti @ e @

L’elemento riscaldante corrispondente deve
essere scelto tramite il tasto Attivazigne/
disattivazione elemento riscaldante 8
dopodiché il punto decimale del relativo
display lampeggera. Per spegnere
I'elemento riscaldante devono essere
premuti simultaneamente i tasti (P e ©
Verra emesso un segnale acustico e sul
display dell’'elemento riscaldante comparira
lloll.

Se per I'elemento riscaldante selezionato

il timer & attivo, verra visualizzato "0" nei
display dell’elemento riscaldante e del
timer, e il relativo indicatore della zona di
cottura e la funzione timer si spegneranno
entrambi.

Se é presente del calore residuo
proveniente da un elemento riscaldante,
questo sara indicato da una "H" nel display
di impostazione del calore.

Riduzione a "0" del calore premendo il
tasto

L’elemento riscaldante pud essere anche
spento riducendo l'impostazione del calore
su "0". Cid causa anche lo spegnimento
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dei relativi punto decimale, indicatore della
zona di cottura e display del timer.

Se é presente del calore residuo
proveniente da un elemento riscaldante,
questo sara indicato da una "H" nel display
di impostazione del calore.

Uso della funzione timer di
spegnhimento per I’elemento riscaldante
corrispondente

Al termine del conto alla rovescia fino

allo zero, il timer si fermera. Il display
dell’elemento riscaldante corrispondente
mostrera "0" e il display del timer mostrera
"00". L'indicatore della zona di cottura
corrispondente si spegnera.

Anche un eventuale indicatore di selezione
di zona doppia/tripla assegnata si spegnera
se ¢ attivo.

Inoltre, quando il timer si ferma viene
emesso un segnale acustico. Premendo un
qualsiasi tasto € possibile silenziare il timer.

Funzione timer
Il timer offre le seguenti funzionalita.

Il controllo pud gestire
contemporaneamente al massimo 2 timer
della zona cottura e 1 timer contaminuti
(non assegnato a un elemento riscaldante).

| timer possono essere utilizzati solo in
modalita operativa (B-Mode). Un timer
della zona cottura pud essere assegnato
a un elemento riscaldante attivo impostato
a un livello compreso tra 1 e 9. Il timer
contaminuti € indipendente da qualsiasi
elemento riscaldante.

Per utilizzare entrambe le funzioni, &
necessario attivare la funzione timer
utilizzando il tasto Attivazione/disattivazione
timer ().

La pressione del tasto ® per la prima volta,
dopo aver attivato gli elementi riscaldanti,
controlla il timer contaminuti (nessun
indicatore della zona di cottura lampeggia,
possono rimanere tutti accesi o spenti).

Premendo il tasto @ una seconda volta,

si assegnera un timer a uno degli elementi
riscaldanti attivati. L'indicatore della zona di
cottura iniziera a lampeggiare.

Premendo il tasto di nuovo, si assegnera
il timer seguente all’elemento riscaldante
attivo successivo in senso orario, e cosi via.

Timer contaminuti

Il timer contaminuti_ pud essere azionato

premendo il tasto (5 indipendentemente
dal fatto che un elemento riscaldante sia
stato attivato o meno, ed é selezionato
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solo quando tutti gli indicatori della zona di
cottura sono accesi o spenti, cioé nessuno
lampeggiante.

Il display del timer mostrera "00", a indicare
che il timer ¢ attivo. Il punto decimale sul
display del timer indica_che ora possono
essere utilizzati i tasti () e (=) per
impostare il valore del timer.

Il timer del contaminuti iniziera il conto alla
rovescia dopo che & stato impostato, e non
si fermera anche se I'apparecchio verra
spento o se verra attivata la funzione di
blocco tasti.

Una volta raggiunto lo zero, verra
visualizzato "00" sul display del timer

e verra emesso un segnale acustico. E
possibile interrompere il segnale acustico
premendo un qualsiasi tasto.

Timer zona di cottura

| timer della zona di cottura possono
essere impostati solo quando un elemento
riscaldante & stato attivato, cioé deve
essere impostato un livello di calore tra 1 e
9. Premendo una volta il tasto () si attivera
il timer contaminuti, premendo nuovamente
il tasto (2) si assegnera il timer a una zona
di cottura attiva. Cio sara indicato dal
corrispondente indicatore lampeggiante
della zona di cottura. Premendo una terza
volta il tasto , dopo aver impostato il
primo timer della zona di cottura, si attivera
il timer per la successiva zona di cottura
attiva in senso orario. Questo sara indicato
dal corrispondente indicatore lampeggiante
della zona cottura. La pressione dei tasti (P
permettera di impostare il valore del timer
della zona cottura attiva.

Il timer della zona di cottura impostato per
primo verra indicato dall’accensione del
relativo indicatore della zona di cottura.
Premendo di nuovo il tasto (2) , € possibile
assegnare piu timer alle altre zona di
cottura attive. 10 secondi dopo I'ultima
operazione, il display del timer passera

al timer che si esaurira successivamente.
Il numero di timer in esecuzione sara
mostrato dal numero di indicatori della zona
di cottura illuminati.

| valori del timer della zona di cottura e

del timer contaminuti possono essere
visualizzati premendo il tasto (2), un
indicatore della zona di cottura lampeggera
per il timer al quale & stato assegnato. Se
nessun indicatore della zona di cottura
lampeggia, il valore del timer contaminuti
verra visualizzato sul display del timer.

Tutti i timer della zona di cottura possono
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essere annullati commutando l'apparecchio
in modalita stand-by (S-Mode) utilizzando il
tasto (1), tuttavia cio non avra alcun effetto
sul timer contaminuti che continuera il conto
alla rovescia.

Per annullare un timer in modalita
operativa (B-Mode), selezionare prima il
timer utilizzando il pulsante Attivazione/
disattivazione timer (2) finché sul display
del timer non viene visualizzato il timer
desiderato. Pud quindi essere annullato in
2 modi:

* Diminuendone il valore, premendo il
tasto fino a visualizzare "00" sul
display del timer

* Premendo contemporaneamente i
tasti e per 0,5 secondi fino a
visualizzare "00" sul display del timer.

Quando il timer raggiunge "0", anche

il livello dell’elemento riscaldante
corrispondente verra impostato a "0". La
scadenza del timer della zona di cottura e
del timer contaminuti viene indicata da un
segnale acustico, che pud essere interrotto
premendo un qualsiasi tasto.

Blocco tasti

La funzione di blocco tasti viene utilizzata
per impostare sull'apparecchio la "modalita
sicura" e puod essere attivata solo in
Modalita operativa (B-Mode). La funzione
di blocco si attiva se il tasto di blocco tasti
viene premuto per almeno 2 secondi.
Questa operazione viene confermata
da un segnale acustico e l'indicatore di
blocco tasti lampeggia ad indicare il blocco
dell’elemento riscaldante.

Se I'elemento riscaldante & bloccato, sara
possibile spegnere |'apparecchio solo
premendo il tasto @ , tutti gli altri pulsanti
saranno bloccati e non sara possibile
effettuare alcuna regolazione premendo

i tasti. Alla pressione di un altro tasto

in modalita di blocco, verra emesso un
segnale acustico e l'indicatore di blocco
tasti lampeggera.

E possibile solo I'operazione di
spegnimento, premendo il tasto @ .
Tuttavia, se l'apparecchio & spento, non
puo essere riavviato nuovamente senza
essere sbloccato.

Sicurezza bambini

La funzione Sicurezza bambini viene
utilizzata per bloccare I'apparecchio tramite
un complicato processo a piu fasi. La
sicurezza bambini (e il relativo sblocco) &
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disponibile solo in modalita stand-by.

Innanzitutto, deve essere premuto il
tasto (1) fino a quando viene emesso un
segnale acustico, quindi devono essere
premuti simultaneamente i tasti ) e &
per almeno 0,5 secondi, ma non piu di

1 secondo. Successivamente, toccare
nuovamente il tasto (¥) per attivare la
sicurezza bambini. Come conferma, tutti i
display mostreranno "L".

08 o
LQ@ @OL. OO0

Se il timer contaminuti € ancora in funzione,
continuera fino a quando viene raggiunto
"00" ed emettera un segnale acustico.
Dopo la conferma del completamento del
timer, I'apparecchio sara completamente
bloccato. Nessuno dei tasti potra essere
utilizzato finché I'apparecchio rimane
bloccato.

La sicurezza bambini pud essere disattivata
premendo il tasto (1) finché viene emesso
un segnale acustico. Quindi devono essere
premuti simultaneamente i tasti e

per almeno 0,5 secondi, seguiti dalla

sola pressione del tasto . A conferma
dell'avvenuto sblocco, "L™ non sara piu
visualizzato.
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—
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Funzioni di sicurezza del controllo touch

Sono disponibili le seguenti funzioni
di sicurezza per evitare operazioni
indesiderate.

Dispositivo di interruzione di sicurezza

Per impedire che vengano azionati tasti
indesiderati, I'apparecchio effettua Il
monitoraggio dei tasti. Nel caso in cui uno

<)

~—

0 piu tasti vengano premuti per piu di 12
secondi, il cicalino emettera un segnale
acustico per dieci minuti ad indicare
un'operazione errata. Ad esempio, un
oggetto potrebbe essere posizionato

su un tasto o potrebbe esserci un
malfunzionamento del sensore e cosi via.

Il dispositivo di sicurezza fara entrare

il piano cottura in modalita stand-by e
tutti i display degli elementi riscaldanti
mostreranno una "F" lampeggiante. Se
non viene riscontrata alcuna operazione
errata, entrambi i segnali visivi e acustici
scompariranno.

Se é presente del calore residuo, "H" verra
visualizzato su tutti gli altri display degli
elementi riscaldanti.

-
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Spegnimento per temperatura eccessiva

Poiché i comandi sono molto vicini
all’elemento riscaldante nella meta della
parte anteriore del piano cottura, pud
accadere che una pentola posizionata
in modo errato non venga rilevata dal
dispositivo di interruzione di sicurezza,
portando quindi il piano cottura a una
temperatura molto elevata. Cio rende |l
vetro e i pulsanti pericolosi da toccare.

Per evitare danni all'unita di controllo
del piano cottura, i controlli monitorano
costantemente la temperatura e lo
spengono in caso di surriscaldamento.

Questo sara indicato dalla lettera "t" nel
display dell’elemento riscaldante finché la
temperatura non diminuisce.

LO O Ot
l:D@ 6L)OI:. Q0

Ad avvenuta diminuzione della
temperatura, la "t" nel display dell’elemento
riscaldante si spegne e I'unita di controllo
del piano cottura ritorna in modalita stand-
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by. Cio significa che I'utente puo riattivare
I'apparecchio premendo il tasto @ .

Limitazione del tempo di funzionamento

L'unita di controllo del piano cottura ha una
limitazione del tempo di funzionamento. Se
l'impostazione del calore di un elemento
riscaldante non & stata modificata per

un certo periodo di tempo, I'elemento
riscaldante si spegnera automaticamente.
Uno "0" verra visualizzato per 10 secondi,
tuttavia potrebbe esserci del calore
residuo presente. Il limite del tempo di
funzionamento dipende dall'impostazione
del calore selezionata.

Dopo che un elemento riscaldante si &
spento automaticamente come descritto
sopra, puo essere di nuovo utilizzato

e viene applicato il tempo massimo di
funzionamento per I'impostazione di calore
selezionata.

Funzione calore residuo

Dopo tutti i processi di cottura, nel piano
vetroceramico rimarra immagazzinato
del calore chiamato calore residuo.
L'apparecchio puo calcolare
approssimativamente quanto € caldo

il vetro. Se la temperatura calcolata &
superiore a + 60° C, questo verra indicato
dal display dell’elemento riscaldante
corrispondente e rimarra finché sara
superiore a + 60° C, anche dopo lo
spegnimento dell'apparecchio.

L'indicatore del calore residuo ha la priorita
piu bassa e viene sovrascritto da ogni altro
valore visualizzato, incluso lo spegnimento
di sicurezza e la visualizzazione di

un codice di errore. Quando viene

fornita tensione al piano cottura dopo
un'interruzione di corrente, l'indicatore del
calore residuo lampeggia. Se un elemento
riscaldante ha rilevato un calore residuo
superiore a + 60° C prima dell'interruzione
di corrente, il display lampeggera fino al
perdurare del calore residuo o finché non
verra selezionato I'elemento riscaldante per
un'altra operazione di cottura.

Consigli e suggerimenti

Importante: quando le piastre in

vetroceramica funzionano con livelli di

calore piu elevati, &€ possibile vedere
le aree riscaldate accendersi e spegnersi.
Cio & dovuto a un dispositivo di sicurezza
che impedisce il surriscaldamento del vetro.

Questo € normale a temperature elevate,
ma non causa danni al piano cottura e
introduce solo un leggero ritardo nei tempi
di cottura.

A PERICOLO:

* Non utilizzare mai il piano senza pentole
sulla zona di cottura.

» Utilizzare solo pentole piatte con una
base sufficientemente spessa.

» Assicurarsi che il fondo della pentola sia
asciutto prima di posizionarlo sul piano
cottura.

* Mentre la zona di cottura € in funzione,
€ importante assicurarsi che il piatto sia
centrato correttamente sopra la zona.

« Al fine di risparmiare energia, non
utilizzare mai una pentola con un
diametro diverso rispetto alla piastra
riscaldante utilizzata.

L v X |

Base casseruola
circolare

PR | SR,
-><b - -

L X | x |

Diametro casseruola Base casseruola
piccolo in posizione non
corretta

* Non utilizzare pentole con fondo ruvido
in quanto possono graffiare la superficie
in vetroceramica.

» Se possibile, posizionare sempre i
coperchi sulle pentole.

» Latemperatura delle parti accessibili
pud aumentare durante il funzionamento
dell'apparecchio. Tenere i bambini e gli
animali lontani dal piano cottura durante
il funzionamento e fino a quando non
si & completamente raffreddato dopo il
funzionamento.

» Se si nota una crepa sul piano cottura,
questo deve essere immediatamente
spento e sostituito dal servizio di
assistenza autorizzato.
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5. PULIZIA E MANUTENZIONE

5.1. PULIZIA

PERICOLO: prima di eseguire la
pulizia, spegnere I'apparecchio e
lasciarlo raffreddare.

Istruzioni generali

» Controllare se i prodotti per la
pulizia sono appropriati e consigliati
dal produttore prima dell'uso
sull'apparecchio.

« Utilizzare detergenti in crema o liquidi
che non contengano particelle. Non
utilizzare creme caustiche (corrosive),
polveri detergenti abrasive, pagliette
metalliche o utensili duri poiché possono
danneggiare le superfici della cucina.

Non utilizzare detergenti che

contengono particelle in quanto

possono graffiare il vetro, le parti
smaltate e/o verniciate dell’apparecchio.

* In caso di versamento di liquidi, pulirli
immediatamente per evitare che le parti
si danneggino.

Non utilizzare pulitori a vapore per
pulire qualsiasi parte dell'apparecchio.

Pulizia del piano in vetroceramica

Il piano in vetroceramica puod sorreggere
utensili pesanti ma potrebbe rompersi se
viene colpito da un oggetto appuntito.

PERICOLO: Piani cottura in

vetroceramica - Se la superficie &

incrinata, per evitare la possibilita di
scosse elettriche, spegnere l'apparecchio e
contattare I'assistenza tecnica.

» Utilizzare un detergente in crema
o liquido per pulire il piano in
vetroceramica. Quindi, sciacquare e
asciugare accuratamente il vetro con un
panno asciutto.

Non utilizzare detergenti per I'acciaio
in quanto potrebbero danneggiare il
vetro.

* Nel caso in cui nella base o nel
rivestimento delle stoviglie siano utilizzate
sostanze con un basso punto di fusione,
queste possono danneggiare il piano di
cottura in vetroceramica. Nel caso in cui sul
piano cottura in vetroceramica caldo siano
caduti plastica, carta stagnola o alimenti
zuccherosi, raschiarli via dalla superficie
calda nella maniera piu veloce e piu sicura
possibile. Nel caso in cui queste sostanze

si sciolgano, rischiano di danneggiare il
piano cottura in vetroceramica. Quando si
cuociono alimenti molto zuccherini come
la marmellata, applicare preventivamente
se possibile uno strato di agente protettivo
adeguato.

» La polvere sulla superficie deve essere
pulita con un panno umido.

» Qualsiasi cambiamento di colore nel piano
in vetroceramica non influira sulla struttura
o sulla durabilita della ceramica e non &
dovuto a un cambiamento nel materiale.

| cambiamenti di colore nel piano in
vetroceramica possono essere dovuti a una
serie di motivi:

1. Il cibo versato non €& stato ripulito dalla
superficie.

2. Utilizzo di piatti non adatti che erodono la
superficie del piano cottura.

3. Utilizzo di materiali di pulizia non corretti.

Pulizia delle parti in acciaio inossidabile

(se disponibili)

» Pulire regolarmente le parti in acciaio
inossidabile dell'apparecchio.

» Pulire le parti in acciaio inossidabile
con un panno morbido imbevuto di sola
acqua. Quindi asciugarle accuratamente
con un panno asciutto.

Non pulire le parti in acciaio
inossidabile mentre sono ancora calde
a seguito della cottura.

Non lasciare aceto, caffée, latte, sale,
acqua, limone o succo di pomodoro a
lungo sull'acciaio inossidabile.
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6. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI E TRASPORTO

6.1. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI
Se dopo aver verificato i seguenti passaggi di base per la risoluzione dei problemi si
verificano ancora problemi con I'apparecchio, contattare il servizio di assistenza tecnica
autorizzata o un tecnico qualificato.

Problema Possibile causa Soluzione
coltltglrzpéags%u?g?cfrollllgigﬁgﬂgggra Controllare il fusibile dell'apparecchio.
o le zone di cottura non possono Non c'e alimentazione. Controllare se ¢'& un'interruzione di corrente
essere accese. provando altri apparecchi elettronici.
Il piano cottura si spegne mentre | controlli sono umidi o su
e in uso e una "F" lampeggia su di essi & appoggiato un Asciugare i controlli o rimuovere |'oggetto.
ciascun display. oggetto.

Una delle zone di cottura
€ rimasta accesa troppo
a lungo.

E possibile utilizzare nuovamente la zona di

Il piano cottura si spegne mentre &
i cottura riaccendendola.

In uso.

| controlli del piano cottura non
funzionano e il LED di sicurezza
bambini & acceso.

La sicurezza bambini &

attiva, Disattivare la sicurezza bambini.

6.2. TRASPORTO

Se & necessario trasportare il prodotto, utilizzare I'imballaggio originale del prodotto e
trasportarlo utilizzando la sua scatola. Attenersi agli indicatori di trasporto sulla scatola.
Fissare con nastro adesivo tutte le parti mobili del prodotto per evitare di danneggiarlo
durante il trasporto.

Se non si dispone della confezione originale, preparare una scatola da trasporto in modo
che I'apparecchio, in particolare le superfici esterne del prodotto, sia protetto da eventuali
danni.
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Gracias por elegir este producto.

Este Manual de usuario contiene informacién de seguridad e instrucciones importantes
relacionadas con el uso y mantenimiento del aparato.

Tomese el tiempo que necesite para leer este Manual de usuario antes de usar el aparato
y guardelo por si tuviese que consultarlo mas adelante.

Icono Tipo Significado

A ADVERTENCIA Riesgo de lesion grave o muerte

& RIESGO DE DESCARGA ELECTRICA Riesgo de voltaje peligroso

A INCENDIO Advertencia; Riesgo de incendio / materiales inflamables
& PRECAUCION Riesgo de lesiones o dafios materiales

@ IMPORTANTE / NOTA Uso correcto del sistema
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1. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

» Lea detenidamente todas las instrucciones antes de
usar el aparato y guarde este manual en un lugar
de facil acceso para poder consultarlo cuando sea
necesario.

» Este manual ha sido redactado para mas de un
modelo. Por lo tanto, puede que su aparato no tenga
algunas de las caracteristicas descritas en él. Por este
motivo, es importante que preste especial atencion a
las figuras que se proporcionan en el manual.

1.1. ADVERTENCIAS GENERALES DE SEGURIDAD

» Este aparato lo pueden usar ninos de 8 anos en
adelante y personas con capacidades fisicas,
sensoriales 0 mentales reducidas o con falta
de experiencia y conocimiento si han recibido
supervision o instrucciones sobre el uso seguro del
aparato y comprenden los peligros asociados. Los
nifos no deben jugar con el aparato. Ningun nifo
debe realizar la limpieza ni el mantenimiento de
usuario de este aparato sin supervision.

AADVERTENCIA : El aparato y sus piezas
accesibles se calientan durante su uso. Se debe tener
cuidado de no tocar los elementos de calentamiento.
Mantenga a los nifios de menos de 8 afios de edad
lejos del aparato, salvo que estén supervisados en
todo momento.

/5 A\ ADVERTENCIA: Dejar cocinando algo con grasa
0 aceite sobre la encimera sin supervisarlo puede ser
peligroso y producir un incendio. NUNCA intente
extinguir un fuego de este tipo con agua. Apague el
aparato y cubra las llamas con una tapa o una manta
ignifuga.
/\ PRECAUCION: E| proceso de coccion debe ser
supervisado. Un proceso de coccidn a corto plazo
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debe ser supervisado continuamente.

/& A\ ADVERTENCIA: Peligro de incendio: No
coloque objetos sobre las superficies donde se cocina.

/\ A\ ADVERTENCIA: Si Ia superficie esta agrietada,
apague el aparato para evitar una posible descarga
eléctrica.

En los modelos que incorporan una tapa de
encimera, limpie los alimentos que se hayan
derramado sobre la tapa antes de usar el aparato y
deje que se enfrie la cocina antes de cerrar la tapa.

No use el aparato con un temporizador externo o un
sistema de control remoto aparte.

No use productos de limpieza abrasivos agresivos
ni estropajos para limpiar las superficies del horno.
Pueden rayar las superficies, o que podria hacer
que se resquebrajase el cristal de la puerta o se
danasen las superficies.

No utilice productos de limpieza a vapor para limpiar
el aparato.

El aparto se ha fabricado de acuerdo con las
normativas y estandares locales e internacionales
pertinentes.

Los trabajos de mantenimiento y reparacion

solo deben llevarlos a cabo técnicos de servicio
autorizados. Es peligroso que un técnico no
autorizado lleve a cabo los trabajos de instalacion
y reparacion del aparato. No altere ni modifique
en modo alguno las especificaciones del aparato.
El uso de protectores de encimera no adecuados
puede dar lugar a accidentes.

Antes de conectar el aparato, asegurese de que
las condiciones de la distribucion local (naturaleza
y presion del gas o frecuencia y voltaje de
electricidad) y las especificaciones del aparato sean
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compatibles. Las especificaciones de este aparato
se indican en la etiqueta.

/\ PRECAUCION: Este aparato solo ha sido

diseflado para cocinar alimentos en el interior de una
vivienda. No se debe usar para ningun otro fin o
aplicacion, como para uso no doméstico, en un
entorno comercial o para calentar una habitacion.

Se han tomado todas las medidas posibles a fin
de garantizar su seguridad. Puesto que el cristal
se puede romper, debe tenerse cuidado al limpiar
el aparato para evitar que se raye. Evite golpear el
cristal con los accesorios.

Asegurese de que el cable de alimentacion no
quede atrapado ni danado durante la instalacion.

Si el cable de alimentacién se ha dafnado, debera
cambiarlo el fabricante, su agente de servicio o una
persona cualificada equivalente a fin de evitar que
se produzca un peligro.

Mantenga a los nifios y animales alejados de este
electrodomeéstico.

1.2. ADVERTENCIAS PARA LA INSTALACION

No utilice el aparato antes de que se haya instalado
por completo.

El aparato debe instalarlo un técnico autorizado.

El fabricante no es responsable de ningun dafio
que pueda producirse por una colocacion o
instalacion defectuosa realizada por una persona no
autorizada.

Al desembalar el aparato, asegurese de que no
haya resultado danado durante el transporte. Si
detecta algun tipo de defecto, no use el aparato y
pongase en contacto inmediatamente con un agente
de servicio cualificado. Los materiales empleados
para el embalaje (nailon, grapas, espuma de
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estireno, etc.) pueden resultar dafinos para los
ninos y se deben recoger y retirar inmediatamente.

Proteja el aparato de la atmdsfera. No lo exponga
al sol, la lluvia, la nieve, el polvo o una humedad
excesiva.

Los materiales que rodean el aparato (p. €j.,
armarios), deben ser capaces de soportar al menos
una temperatura de 100 °C.

La temperatura de la superficie inferior de

la encimera podria aumentar durante el
funcionamiento. Por lo tanto, debe instalarse un
panel bajo el producto.

1.3. DURANTE EL USO

No coloque materiales inflamables o combustibles
dentro ni cerca del aparato cuando este esté
funcionando.

/A No deje desatendida la cocina al cocinar con

aceites solidos o liquidos. Pueden prenderse bajo
condiciones extremas de calentamiento. Nunca vierta
agua sobre llamas producidas por aceite. En su lugar,
apague la cocina y cubra el recipiente con su tapa o
una manta ignifuga.

Coloque siempre los recipientes sobre el centro de
la zona de coccidn y coloque los mangos en una
posicion segura para que no se puedan agarrar o
golpear.

Si no se va a usar el producto durante un largo
periodo de tiempo, apague el interruptor de mando
principal.

» Asegurese de que los mandos de control del

aparato estén siempre en la posicion “0” (parada)
cuando no se esté utilizando el aparato.
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1.4. DURANTE LA LIMPIEZA Y EL MANTENIMIENTO

» Asegurese de que el aparato esté desconectado de
la red eléctrica antes de realizar cualquier tarea de
limpieza o mantenimiento.

* No extraiga los mandos de control para limpiar el
panel de mando.

» Para preservar la eficacia y seguridad del aparato,
le recomendamos que use siempre piezas de
repuesto originales y que llame a un agente
de servicio autorizado cuando sea necesario.
Declaracién de conformidad de la CE

Declaramos que nuestros productos cumplen
c Econ las directivas, decisiones y normativas

europeas pertinentes y con los requisitos

enumerados en los estandares mencionados.

Este aparato se ha disefiado unicamente para cocinar
en casa. Cualquier otro uso (como calentar una
habitacion) es inadecuado y peligroso.

O Las instrucciones de funcionamiento son aplicables
a varios modelos. Puede que observe diferencias
entre lo indicado en estas instrucciones y el modelo
que ha adquirido.

Cémo desechar la antigua maquina

Este simbolo sobre el producto o en su
embalaje indica que este producto no se puede
Z 3\ |tratar como residuos domésticos. En su lugar,
= | debe llevarse a un punto de recogida para el
reciclaje de equipos eléctricos y electronicos.
Al asegurarse de que este producto sea desechado
correctamente, estara contribuyendo a evitar posibles
danos en el medioambiente y la salud de las personas,
que podrian producirse si los residuos de este
producto se tratasen de manera incorrecta. Si desea
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Cémo desechar la antigua maquina

El simbolo del cubo de basura tachado que
aparece en el producto o en su embalaje
significa que el aparato no debe eliminarse
junto con otros residuos domésticos, sino que
requiere una recogida selectiva.

| <

Puede deshacerse del dispositivo de forma gratuita a
través de su sistema local de devolucion y recogida
de residuos. Puede obtener las direcciones en su
ayuntamiento o gobierno local responsable. También
puede devolver gratuitamente pequenos residuos de
aparatos eléctricos y electronicos (RAEE) con una
longitud de borde de hasta 25 cm a cualquier
minorista con una superficie de venta de aparatos
eléctricos y electronicos (AEE) de al menos 400 m2 o
a un minorista de alimentacion que ofrezca AEE al
menos varias veces al afio con una superficie de
venta total de 800 m2. Los RAEE de mayor tamafo
pueden devolverse gratuitamente al minorista
correspondiente al comprar un nuevo producto del
mismo tipo. En cuanto a las modalidades de recogida
de RAEE en caso de envio del producto recién
comprado, pongase en contacto con su distribuidor.
Si es posible, retire todas las pilas y acumuladores,
asi como todas las lamparas extraibles, antes de
deshacerse del aparato.

Tenga en cuenta que usted es responsable de borrar
todos los datos personales del dispositivo que se va a
eliminar.
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2. INSTALACION Y
PREPARACION PARA SU USO

ADVERTENCIA: Este aparato debe

instalarlo una persona de servicio

autorizada o un técnico cualificado
siguiendo las instrucciones proporcionadas
en esta guia y cumpliendo las normativas
locales vigentes.

» Silainstalacién se realiza de manera
incorrecta, la garantia quedara anulada
y podrian producirse dafios fisicos y
materiales, de los que el fabricante no
se hace responsable.

» Antes de la instalacion asegurese de
que las condiciones de la distribucion
local (voltaje de electricidad y frecuencia
y/o naturaleza del gas y presién del
gas) y los ajustes del aparato son
compatibles. Las condiciones de
ajuste de este aparato se indican en la
etiqueta.

* Deben cumplirse las leyes, ordenanzas,
directivas y estandares vigentes en el
pais en el que se vaya a usar el aparato
(normativas de seguridad, reciclaje
adecuado conforme a las normativas,
etc.).

Instrucciones para el instalador
Instrucciones generales

» Tras quitar el material de embalaje del
aparato y de sus accesorios, asegurese
de que el aparato no esté dafado. Si
sospecha que pueda haber cualquier
tipo de dafio en el aparato, no lo utilice.
Pongase en contacto inmediatamente
con una persona de servicio autorizada
o un técnico cualificado.

* Asegurese de que no haya materiales
inflamables o combustibles cerca del
aparato, como cortinas, aceite, trapos,
etc., que podrian prenderse fuego.

* La encimera y el mobiliario que rodee el
aparato debe estar hecho de materiales
resistentes a temperaturas superiores a
los 100 °C.

+ Siseva ainstalar una campana o un
armario sobre el aparato, la distancia
de seguridad entre la encimera y
el armario/la campana debe ser la
indicada a continuacion.

ES -

Minimo
65 cm (con
extractor)

Minimo
70 cm (con
extractor)

Minimo Minimo
42 cm 42 cm
ENCIMERA
| |
* El aparato no se debe instalar
directamente sobre un lavavajillas,

frigorifico, congelador, lavadora o
secadora.

+ Si se puede acceder manualmente a la
base del aparato, se debe instalar una
barrera de un material adecuado bajo la
base del aparato, que impida el acceso
a la base del aparato.

2.1. INSTALACION DE ENCIMERA

El aparato se proporciona con un kit de
instalacion que incluye material sellante
adhesivo, tornillos y soportes de fijacion.

» Corte las dimensiones de apertura tal
como se indica en la figura. Localice
la apertura que hay en la encimera de
modo que se cumplan los siguientes
requisitos tras la instalacion de la
encimera.

B (mm) 590 min. A (mm) 50
T (mm) 520 min. C (mm) 50
H(mm) | 41-47.5 min. E (mm) 500
C1 (mm) 560 min. F (mm) 10
C2(mm) | 490 G (mm) 20
D (mm) 50 1 (mm) 25
J (mm) 5
10
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» Atornille los 4 soportes de montaje de
la encimera a las paredes laterales del
aparato.

* Inserte el aparato en la apertura.

2.2. CONEXION ELECTRICA Y SEGURIDAD

ADVERTENCIA: La conexion eléctrica

de este aparato debe realizarla una

persona de servicio autorizada o un
electricista cualificado conforme a las
instrucciones proporcionadas en esta guia
y las normativas locales vigentes.

ADVERTENCIA: ESTE APARATO
DEBE ESTAR CONECTADO A
TIERRA.

* Antes de conectar el aparato al
suministro eléctrico, debe comprobarse
el voltaje nominal del aparato (indicado
en la placa identificativa del aparato)
para asegurarse de que se corresponda
con el de la red eléctrica. Ademas, los
cables eléctricos deben ser capaces de
soportar la potencia nominal del aparato
(que también se indica en la placa
identificativa).

» Asegurese de que se usen cables
aislados durante la instalacion. Una
conexion incorrecta podria dafar el
aparato. Si el cable de alimentacién
esta dafnado y debe cambiarse, dicha
operacion debera realizarla una persona
cualificada.

* No utilice adaptadores, regletas ni
alargadores.

+ El cable de alimentacién debe
mantenerse alejado de las partes
calientes del aparato y no debe
doblarse ni comprimirse. De lo contrario,
se podria dafiar el cable, lo que daria
lugar a un cortocircuito.

» Si el aparato no esta conectado a la
red mediante un enchufe, se debe usar
un interruptor aislante multipolar (con
una separacion de contacto minima de
3 mm) para cumplir las normativas de
seguridad.

* Una vez que se haya instalado el
aparato, debe ser facil acceder al
interruptor con fusible.

» Asegurese de que todas las conexiones
estén apretadas debidamente.

Fije el cable de alimentacion a la
abrazadera de cable y a continuacion
cierre la tapa.

La conexion de la caja de terminales se
encuentra en la caja de terminales.
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3. CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO

Importante: Las especificaciones para el producto varian y el aspecto del aparato
podria variar con respecto al mostrado en las figuras que se muestran debajo.

Lista de componentes

~ 1. Calentador ceramico
2. Panel de mando
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4. USO DEL PRODUCTO

4.1. CONTROLES DE LA ENCIMERA

La encimera se controla pulsando el botén
electronico correspondiente. Cada vez que
se pulsa un botén, suena el zumbador.

1
] @@ Cd

50 le .
5 6 7 8
1- Indicador de calentador
2- Activar / desactivar calentador
3- Indicador de temporizador

4- Indicadores de zona de coccion de la
funcién de temporizador

5- Reducir temperatura / tiempo de
temporizador

6- Activar / desactivar temporizador

7- Aumentar temperatura / tiempo de
temporizador

8- Separador decimal

9- Indicador de bloqueo de teclado
10- Bloqueo de teclado

11- Encendido / apagado

'

910 M

Descripciones de los modos

Se aplica el suministro de
red al control de la encimera
Modo de Modo S | Y S€ apagan los indicadores
espera de todos los calentadores o
esta activo un indicador de
calor residual.
Modo Al menos el indicador de un
operativo Modo B | calentador muestra un valor
de entre “0” y “9”.
Modo de Modo El control de la encimera se
bloqueo VR bloquea.

Encender y apagar el aparato

Si el aparato estd en modo de espera, se
coloca en modo operativo pulsando al menos
1 segundo el boton de encendido/apagado

. Sonara un zumbador para indicar que la
operacioén se ha realizado correctamente.
Se mostrara “0” en todos los indicadores
del calentador y todos los separadores
decimales de los calentadores parpadearan
(1 segundo encendido, 1 segundo apagado).

Si no se realiza ninguna operacion en un

intervalo de 10 segundos, se apagaran los
indicadores de todos los calentadores.

Si se apagan los indicadores, se pondra el
calentador en modo de espera.

Si se pulsa (D durante mas de 2 segundos
(en el modo operativo), se apagara el
aparato y se volvera a activar el modo S.
Se puede apagar el aparato pulsando (D
en cualquier momento, aunque se pulsen
otros botones al mismo tiempo.

Si hay calor residual de un calentador,
se indicara en el indicador del calentador
correspondiente mediante la letra “H”.

Seleccionar un calentador

Si se selecciona un calentador mediante

el botén de activar/desactivar calentador
correspondiente (), parpadeara el separador
decimal del indicador de calentador. Puede
seleccionar la temperatura del calentador
seleccionado entre 1 y 9 pulsando los
botones de ajuste de temperatura () o (5.

Estos botones deben pulsarse en un
intervalo de 3 segundos tras seleccionar

un calentador; de lo contrario, se borra la
seleccion del calentador y desaparece el
separador decimal de ajuste de temperatura.
Si no se realiza ninguna operacién en un
intervalo de 10 segundos, se volvera a
activar el modo S para el calentador.

La temperatura se puede cambiar en
cualquier momento pulsando los botones @
0 (. Los valores disponibles son del 1 al 9.

Cada vez que se pulse un botén o se
cambie un indicador, sonara el zumbador.

Seleccionar la temperatura sin la funcion
Booster

Todos los calentadores disponen de la
funcién Booster.

Si es necesario activar la funcion Booster,
seleccione el nivel 9 de temperatura
pulsando unicamente el boton (). Cuando
se haya alcanzado el nivel 9, pulse para
activar la funcién Booster. En el indicador
parpadearan de manera intermitente “A” y
el valor de ajuste de temperatura “9” para
indicar que esta activa la funcién Booster.

Si esta activa la funcion Booster, el
calentador trabajara a la maxima

potencia durante un periodo de tiempo
que dependera del nivel de temperatura
seleccionado antes de activar esta funcién.

Una vez que se haya agotado el tiempo de la
funcién Booster, el indicador del calentador
solo mostrara el nivel de temperatura.

La funcién Booster se puede desactivar
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pulsando @ hasta que se muestre el nivel
de temperatura “0”.

Apagar calentadores individuales

Un calentador se puede apagar de 3
maneras:

- Pulsando a la vez los botones ® y Q.

* Reduciendo la temperatura hasta el
nivel “0” pulsando el botén ().

* Usando la funcién de apagado mediante
temporizador del calentador en cuestién.

Pulsar a la vez los botones @ y @

Se debe seleccionar el calentador
correspondiente mediante el botdn de
activar/desactivar calentador Q). En este
momento, parpadeara el separador decimal
del indicador del calentador. Para apagar

el calentador, se deben pulsar a la vez los
botones (¥) y (3. Cuando se haya realizado
correctamente esta operacion, sonara el
zumbador y se mostrara “0” en el indicador
de temperatura.

Si esta activado el temporizador para el
calentador seleccionado, “0” aparecera en los
indicadores de calentador y temporizador y se
apagaran el indicador de la zona de coccion y
la funcién de temporizador correspondientes.

Si el calentador tiene calor residual, se
indicara mediante la letra “H”en el indicador
de temperatura.

Reducir la temperatura a “0” pulsando el
botén

El calentador también se puede apagar
reduciendo la temperatura a “0”. Esto
hara que se apague el separador decimal
del calentador, el indicador de la zona de
coccion y el indicador del temporizador
correspondientes.

Si el calentador tiene calor residual,
se indicara mediante la letra “H” en el
indicador de temperatura.

Usar la funcion de apagado mediante
temporizador del calentador
correspondiente

Una vez que el temporizador llega a cero,
se detiene. El indicador de temperatura
correspondiente mostrara “0” y en el
indicador del temporizador se mostrara
“00”. El indicador de la zona de coccion
correspondiente desaparecera.

También desaparecera un indicador de
seleccion de zona doble/triple asignado si
estuviese activo.

Ademas, el zumbador sonara cuando
se detenga el temporizador. Si se pulsa
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cualquier botén, dejara de sonar el
temporizador.

Funcién de temporizador

El temporizador proporciona las siguientes
funciones.

El control puede ejecutar al mismo tiempo
un maximo de 2 temporizadores asignados
a calentadores y 1 temporizador de
recordatorio de minutos (que no se asigna
a un calentador).

Los temporizadores solo se pueden usar en
el modo B. Un temporizador de calentador
solo se puede asignar a un calentador activo
cuyo nivel de temperatura se encuentre
entre 1y 9. El temporizador de recordatorio
de minutos no se asocia a ningun calentador.

Para usar ambas funciones, la funcion de
temporizador se debe activar mediante el
botén de activar/desactivar temporizador

Si se pulsa el botén @ por primera vez tras
activar los calentadores, se controlara el
temporizador de recordatorio de minutos
(no parpadeara ningun indicador de

zona de coccion, sino que estaran todos
encendidos o apagados).

Si se pulsa el botén @ por segunda vez,
se asignara un temporizador a uno de los
calentadores activados. El indicador de

zona de coccién comenzara a parpadear.

Si se vuelve a pulsar el botén @ se
asignara el siguiente temporizador en el
sentido de las agujas del reloj al siguiente
calentador activo, y asi sucesivamente.

Temporizador de recordatorio de
minutos

El temporizador de recordatorio de minutos
se puede activar pulsando el botén @
independientemente de que se haya activado
0 no algun calentador y solo se selecciona
cuando los indicadores de todas las zonas
de coccion estan encendidos o apagados, es
decir, cuando ninguno de ellos parpadea.

El indicador del temporizador mostrara
“00”, que indica que el temporizador
esta activado. El separador decimal del
indicador del temporizador indica que se
pueden usar los botones @ y (=) para
ajustar el tiempo del temporizador.

El temporizador de recordatorio de minutos
comenzara la cuenta atras una vez que

se haya establecido el tiempo y no se
detendra aunque se apague el aparato o se
active la funcion de bloqueo de teclado.

Cuando llegue a cero, se mostrara “00”
en el indicador del temporizador y sonara
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el zumbador. Pulse cualquier botén para
detener el sonido del zumbador.

Temporizador de calentador

Los temporizadores de los calentadores solo
se pueden ajustar cuando se ha activado un
calentador, es decir, cuando el nivel de un
calentador se ha establecido entre 1y 9. Si
se pulsa una vez el botén (2), se activa el
temporizador de recordatorio de minutos. Si
se vuelve a pulsar el boton (2), se asigna el
temporizador a un calentador activo. Esto se
indicara mediante el parpadeo del indicador
de la zona de coccién correspondiente. Si se
pulsa el botén por tercera vez tras ajustar
el temporizador del primer calentador, se
activara el temporizador para el siguiente
calentador que se encuentre activo en el
sentido de las agujas del reloj. Esto se
indicara mediante el parpadeo del indicador
de la zona de coccion correspondiente. Si
se pulsan los botones @ y (=), se podra
establecer un valor de temporizador para el
calentador que esté activo.

El temporizador del calentador que se
establecio primero se indicara mediante
la iluminacién del indicador de la zona de
coccion correspandiente. Si se vuelve a
pulsar el boton (1), se pueden asignar mas
temporizadores a los otros calentadores
activados. 10 segundos tras la ultima
operacion, el indicador del temporizador
pasara a mostrar el préximo temporizador
en terminar. EI numero de temporizadores
que estan en marcha se indica mediante
el numero de indicadores de zonas de
coccion que estén encendidos.

Los valores de temporizador del temporizador
de calentador y del temporizador de
recordatoriq de minutos se pueden mostrar
pulsando (2). Parpadeara el indicador de la
zona de coccioén del temporizador a la que
esté asignado. Si no parpadea el indicador
de ninguna zona de coccion, el temporizador
de recordatorio de minutos se mostrara en el
indicador del temporizador.

Todos los temporizadores de calentadores
se pueden eliminar_activando el modo S del
aparato mediante (1). Sin embargo, esto no
afectara al temporizador de recordatorio de
minutos, que seguira con la cuenta atras.

Para eliminar un temporizador en el
modo operativo, seleccione primero el
temporizador usando el boton Activar/
Desactivar temporizador hasta que se
muestre el temporizador deseado en la
pantalla de temporizador. A continuacién,
se puede eliminar de dos maneras:

* Reduzca el valor pulsando @ hasta
que se muestre “00” en el indicador del
temporizador.

+ Pulse @ y @ al mismo tiempo durante
0,5 segundos hasta que se muestre
“00” en el indicador del temporizador.

Una vez que un temporizador llegue a “0”,
el nivel de su calentador correspondiente
también se establecera en “0”. Cuando
termina el temporizador de calentador y el
temporizador de recordatorio de minutos,
suena el zumbador, que se puede parar
pulsando cualquier botén.

Bloqueo de teclado

La funcion de bloqueo de teclado se utiliza
para activar el “modo seguro” del aparato.
Solo se puede utilizar en el modo operativo
(Modo B). La funcion de blogueo se activa si
se pulsa al menos 2 segundos el botén de
blogueo de teclado (=). Esta operacion se
confirma mediante el zumbador y el indicador
de bloqueo de teclado parpadeara para
indicar que se ha bloqueado el calentador.

Si se bloquea el calentador, solo sera
posible apagar el aparato pulsando (D El
resto de botones se quedara bloqueado y no
sera posible realizar ajustes de ningun tipo
pulsando los botones. Si se pulsa cualquier
otro botdn en el modo de bloqueo de
teclado, sonara el zumbador y parpadeara el
indicador de bloqueo de teclado.

La Unica operacion que se puede realizar
es apagar el aparatg, que se consigue
pulsando el botén (). Sin embargo, si el
aparato esta apagado, no se puede volver
a encender sin desbloquear el teclado.

Bloqueo para nifos

La funcién de bloqueo para nifios se utiliza
para bloquear el aparato mediante un
proceso complicado de varios pasos. El
bloqueo para nifios (y el desbloqueo de este
modo) solo esta disponible en el modo S.

En primer lugar debe pulsarse el botén
hasta que suene el zumbador. A
continuacioén, deben pulsarse a la vez los
botones () y (S entre 0,5y 1 segundos.
A continuacién, pulse el boton para
activar la funcién de bloqueo para nifios.
Los cuatro indicadores de temperatura
mostraran la letra “L” para confirmarlo.
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Si sigue en marcha el temporizador de
recordatorio de minutos, lo hara hasta
llegar a “00” y sonara el temporizador. Tras
confirmar que se ha terminado el tiempo,
el aparato quedara totalmente bloqueado.
Mientras esté bloqueado el aparato, no se
podra usar ninguno de los botones.

El bloqueo para nifios se puede
desactivar pulsando (1) hasta que suene el
zumbador. A continuacién se deben pulsar
simultaneamente los botones @ y (@ al
menos durante 0,5 segundos_y después
debe pulsarse solo el boton (=). Dejara de
mostrarse la letra “L” para confirmar que se
ha desbloqueado correctamente el teclado.

H 5.
[
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Funciones de seguridad de control tactil

Las siguientes funciones de seguridad
estan disponibles para evitar operaciones
no deseadas.

Corte de seguridad de sensor

Para impedir que se utilicen los botones
del aparato de forma no deseada, se
incluye un sistema de control de botones.
En aquellos casos en los que se pulse
uno o varios botones durante mas de 12
segundos, el zumbador sonara durante 10
minutos para indicar que se ha realizado
una operacion incorrecta. Por ejemplo,
puede que se haya colocado un objeto
sobre un botdn o que hubiese un fallo en
un sensor, por ejemplo.

El apagado de seguridad hara que la
encimera pase al modo S y se mostrara
la letra “F” en los indicadores de todos los
calentadores. Si no hay presente ninguna

operacion incorrecta, desapareceran las
sefales visuales y sonoras.

Si hubiese calor residual, se mostrara la
letra “H” en los indicadores de los demas
calentadores.

@O0

Apagado por exceso de temperatura

Dado que los controles estan muy cerca
del calentador en medio de la parte frontal
de la encimera, puede suceder que un
recipiente para cocinar que se haya
colocado mal no sea detectado por el
corte de seguridad de sensor y que, por
consiguiente, se caliente la encimera hasta
alcanzar temperaturas muy altas. Esto
hace que sea peligroso tocar el cristal y los
botones.

Para evitar que se produzcan dafos en

la unidad de control de la encimera, los
controles comprueban constantemente

la temperatura y en caso de
sobrecalentamiento la encimera se apaga
automaticamente.

Este evento se indicara en el indicador del
calentador mediante la letra “t” hasta que
se reduzca la temperatura.

LO O Ot
l:D@ 6L)OI:. Q0

Una vez que se haya reducido la
temperatura, dejara de mostrarse la letra
“t” en el indicador del calentador y se
volvera a activar el modo S en la unidad
de control de la encimera. Esto significa
que el usuario puede reactivar el aparato
pulsando el botéon

Limites de tiempo de funcionamiento

La unidad de control de la encimera tiene
un limite de tiempo de funcionamiento.
Si el indicador de temperatura de un
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calentador no se ha modificado durante

un determinado intervalo de tiempo, el
calentador se apagara automaticamente.
Se mostrara “0” durante 10 segundos, pero
puede que quede algo de calor residual.

El limite de tiempo de funcionamiento
depende del nivel de temperatura
seleccionado.

Después de que un calentador se haya
apagado automaticamente de la forma
descrita anteriormente, se puede usar
el calentador y se aplicara el tiempo de
funcionamiento maximo asociado a este
nivel de temperatura.

Funciones de calor residual

Tras finalizar todos los procesos de
coccion, queda algo de calor almacenado
en el cristal vitroceramico, denominado
“calor residual”. El aparato puede calcular
aproximadamente lo caliente que esta

el cristal. Si la temperatura calculada

es superior a +60 °C, se indicara en el
indicador del calentador correspondiente
hasta que deje de serlo, incluso después
de que se haya apagado el aparato.

El indicador de calor residual tiene la
prioridad mas baja y es sobrescrito por
cualquier otro valor del indicador, como
durante el apagado de seguridad o la
visualizacion de un codigo de error. Cuando
se suministra voltaje a la encimera tras un
corte eléctrico, parpadeara el indicador

de calor residual. Si un calentador tenia

un calor residual superior a +60 °C antes
de que se produjese el corte eléctrico, el
indicador parpadeara mientras el calor
residual permanezca en esos valores o
hasta que se seleccione el calentador para
otra operacion de coccién.

Sugerencias y consejos

Importante: Cuando los calentadores

ceramicos estén funcionando a los

valores de temperatura mas altos,
puede que parezca que las areas
calentadas se encienden y se apagan. Esto
se debe a un dispositivo de seguridad que
impide que el cristal se sobrecaliente. Esto
es normal a temperaturas altas, no dafia la
encimera y solo aumenta ligeramente los
tiempos de coccion.

n ADVERTENCIA:

* Nunca use la encimera sin haber
colocado las cacerolas en las zonas de
cocCcion que se vayan a usar.

» Solo deben usarse cacerolas planas
con una base lo suficientemente
gruesa.

» Asegurese de que la parte inferior de la
cacerola esté seca antes de colocarla
en la encimera.

* Cuando una zona de coccion esté
activa, es importante asegurarse de que
la cacerola esté debidamente centrada
sobre dicha zona.

» Para ahorrar electricidad, no use nunca
una cacerola con un diametro diferente
al de la placa de coccién que se esté
usando.

L v X |

Base de cacerola
circular

PR | SR,
-><b - -

L X | x |

Diametro pequeiio de = Base de cacerola
cacerola mal colocada

* No use cacerolas con fondos asperos,
ya que pueden rayar la superficie
ceramica del cristal.

» Siempre que sea posible, tape las
cacerolas con su tapa.

+ Latemperatura de las piezas accesibles
podria ser alta al usar el aparato.
Mantenga tanto a nifios como animales
alejados de la encimera mientras esta
esté funcionando y hasta que se haya
enfriado tras usarla.

« Sidetecta una grieta en la encimera,
apaguela de inmediato y solicite a un
técnico de servicio autorizado que la
cambie.

5. LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

5.1. LIMPIEZA

ADVERTENCIA: Apague el aparato
y deje que se enfrie antes de limpiarlo.
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Instrucciones generales

* Antes de usar materiales de limpieza
para limpiar el aparato, compruebe si
son adecuados y si el fabricante los ha
recomendado.

» Utilice productos de limpieza liquidoso
cremosos que no contengan particulas.
No utilice cremas causticas (corrosivas),
polvos de limpieza abrasivos, estropajos
de aluminio asperos ni herramientas
duras, ya que podrian dafar las
superficies de la cocina.

No utilice productos de limpieza que

contengan particulas, ya que podrian

arainar las partes pintadas, esmaltadas
o de cristal del aparato.

» Si se derrama algun liquido, limpielo
inmediatamente para impedir que se
dafie cualquier parte.

No utilice productos para limpiar
a vapor en ninguna parte del aparato.

Limpieza del cristal ceramico

El cristal ceramico puede soportar el peso
de utensilios pesados, pero se puede
romper si se golpea con un objeto punzante.

ADVERTENCIA: Encimeras de

ceramica: si la superficie esta rajada,

apague el aparato para evitar una
descarga eléctrica y pongase en contacto
con el servicio técnico.

» Ultilice un producto de limpieza liquido
0 cremoso para limpiar el cristal
vitroceramico. A continuacion enjuaguelas
y séquelas bien con un trapo seco.

No utilice productos de limpieza
disefiados para acero, ya que podrian
dafar el cristal.

» Si se utilizan sustancias con bajo punto
de fusién en la base de los utensilios
de cocina o en el revestimiento, se
puede dafar la placa de vitroceramica.
Si restos de plastico, papel de aluminio,
azucar o alimentos azucarados han
caido sobre la placa de vitroceramica,
raspe la superficie caliente de inmediato
y de manera segura. Si estas sustancias
se derriten, se puede dafiar la
vitroceramica. Cuando cocine alimentos
muy azucarados, como por ejemplo
mermelada, en lo posible, ponga una
capa protectora de antemano.

« El polvo que haya en la superficie debe
limpiarse con un trapo humedo.

* Los cambios en el color del cristal
ceramico no afectaran a la estructura
ni la durabilidad de la ceramica y no se
debe a un cambio del material.

Los cambios de color del cristal ceramico
pueden producirse por diversos motivos:

1. No se han limpiado los alimentos
vertidos sobre la superficie.

2. Si no se usan los platos correctos, podria
erosionarse la encimera.

3. Uso de productos de limpieza
inadecuados.

Limpieza de las partes de acero
inoxidable (si las hubiese)

» Limpie las partes de acero inoxidable
del aparato de manera periddica.

* Limpie las partes de acero inoxidable
con un trapo suave empapado
unicamente en agua. A continuacién
séquelas bien con un trapo seco.

No limpie las partes de acero
inoxidable si siguen calientes tras
haber cocinado.

No deje mucho tiempo vinagre, café,
leche, sal, agua, zumo de tomate
o limén sobre el acero inoxidable.
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6. SOLUCION DE PROBLEMAS Y TRANSPORTE

6.1. SOLUCION DE PROBLEMAS

Si sigue teniendo algun problema con su aparato tras comprobar estos pasos basicos
de resolucion de problemas, péngase en contacto con un técnico de servicio autorizado
o con un técnico cualificado.

Problema

Posible causa

Solucion

La pantalla de la tarjeta de control

de la encimera esta apagada. Las

zonas de coccion o la encimera no
se pueden encender.

No hay corriente.

Compruebe el fusible doméstico del aparato.

Compruebe que funcionen otros aparatos
eléctricos para determinar si se ha producido
un corte en el suministro eléctrico.

La encimera se apaga cuando se
esta usando y se muestra la letra
“F” en cada pantalla.

Los controles estan
mojados o hay un objeto
sobre ellos.

Seque los controles o quite el objeto.

La encimera se apaga cuando se
esta usando.

Una de las zonas de
coccién ha estado
encendida demasiado
tiempo.

Puede volver a usar la zona de coccién
volviendo a encenderla.

Los controles de la encimera no
funcionan y esta encendido el LED
de bloqueo para nifios.

El bloqueo para nifios esta
activado.

Desactive el bloqueo para nifios.

6.2. TRANSPORTE

Si debe transportar el producto, use el embalaje original del producto y transportelo en su
caja original. Siga las instrucciones de transporte que se muestran en el embalaje. Pegue
con cinta todas las piezas extraibles del producto para evitar que se dafie el producto

durante el transporte.

Si no dispone del embalaje original, prepare un carrito para que el aparato quede
protegido de las amenazas externas, en especial las superficies externas del producto.
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Thank you for choosing this product.

This User Manual contains important safety information and instructions on the operation
and maintenance of your appliance.

Please take the time to read this User Manual before using your appliance and keep this
book for future reference.

Icon Type Meaning

A WARNING Serious injury or death risk

& RISK OF ELECTRIC SHOCK Dangerous voltage risk

A FIRE Warning; Risk of fire / flammable materials
& CAUTION Injury or property damage risk

@ IMPORTANT / NOTE Operating the system correctly
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1. SAFETY INSTRUCTIONS

» Carefully read all instructions before using your
appliance and keep them in a convenient place for
reference when necessary.

» This manual has been prepared for more than one
model therefore your appliance may not have some
of the features described within. For this reason, it
is important to pay particular attention to any figures
whilst reading the operating manual.

1.1 GENERAL SAFETY WARNINGS

» This appliance can be used by children aged from
8 years and above and by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack
of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children should not play with the
appliance. Cleaning and user maintenance should
not be made by children without supervision.

A WARNING: The appliance and its accessible parts
become hot during use. Care should be taken to avoid
touching heating elements. Keep children less than 8
years of age away unless they are continually
supervised.

/& AA WARNING: Unattended cooking on a hob with
fat or oil can be dangerous and may result in fire.
NEVER try to extinguish such a fire with water, but
switch off the appliance and cover the flame with a lid
or a fire blanket.

/\ CAUTION: The cooking process has to be
supervised. A short term cooking process has to be
supervised continuously
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/& A\ WARNING: Danger of fire: Do not store items
on the cooking surfaces.

/\ A\ WARNING: If the surface is cracked, switch off
the appliance to avoid the possibility of electric shock.

* For models which incorporate a hob lid, clean any
spillages off the lid before use and allow the cooker
to cool before closing the lid.

* Do not operate the appliance by means of an
external timer or separate remote-control system.

* Do not use harsh abrasive cleaners or scouring
pads to clean oven surfaces. They can scratch the
surfaces which may result in shattering of the door
glass or damage to surfaces.

* Do not use steam cleaners for cleaning the
appliance.

» Your appliance is produced in accordance with all
applicable local and international standards and
regulations.

« Maintenance and repair work should only be carried
out by authorised service technicians. Installation
and repair work that is carried out by unauthorised
technicians may be dangerous. Do not alter or
modify the specifications of the appliance in any
way. Inappropriate hob guards can cause accidents.

» Before connecting your appliance, make sure
that the local distribution conditions (nature of the
gas and gas pressure or electricity voltage and
frequency) and the specifications of the appliance
are compatible. The specifications for this appliance
are stated on the label.

/\ CAUTION: This appliance is designed only for
cooking food and is intended for indoor domestic
household use only. It should not be used for any

EN-5



other purpose or in any other application, such as for
non-domestic use, in a commercial environment or for
heating a room.

All possible measures have been taken to ensure
your safety. Since the glass may break, care should
be taken when cleaning to avoid scratching. Avoid
hitting or knocking the glass with accessories.

Make sure that the supply cord is not trapped or
damaged during installation. If the supply cord is
damaged, it must be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly qualified persons in
order to prevent a hazard.

Please keep children and animals away from this
appliance.

1.2 INSTALLATION WARNINGS

Do not operate the appliance before it is fully
installed.

The appliance must be installed by an authorised
technician. The manufacturer is not responsible
for any damage that might be caused by defective
placement and installation by unauthorised people.

When the appliance is unpacked, make sure that

it is has not been damaged during transportation.

In the case of a defect do not use the appliance

and contact a qualified service agent immediately.
The materials used for packaging (nylon, staplers,
Styrofoam, etc.) may be harmful to children and they
should be collected and removed immediately.

Protect your appliance from the atmosphere. Do
not expose it to sun, rain, snow, dust or excessive
humidity.

Materials around the appliance (i.e. cabinets) must
be able to withstand a minimum temperature of
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100°C.

The temperature of the bottom surface of the hob
may rise during operation, therefore a board must
be installed underneath the product.

1.3 DURING USE

Do not put flammable or combustible materials in or
near the appliance while it is operating.

Do not leave the cooker unattended when

cooking with solid or liquid oils. They may catch fire
under extreme heating conditions. Never pour water
on to flames that are caused by oil, instead switch the
cooker off and cover the pan with its lid or a fire
blanket.

Always position pans over the centre of the cooking
zone, and turn the handles to a safe position so they
cannot be knocked or grabbed.

If the product will not be used for a long period of
time, turn the main control switch off.

Make sure the appliance control knobs are always
in the “0” (stop) position when the appliance is not in
use.

1.4 DURING CLEANING AND MAINTENANCE

Make sure that your appliance is turned off at
the mains before carrying out any cleaning or
maintenance operations.

Do not remove the control knobs to clean the control
panel.

To maintain the efficiency and safety of your
appliance, we recommend you always use original
spare parts and to call our authorised service agents
when needed.

CE Declaration of conformity
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We declare that our products meet the

C Eapplicable European Directives, Decisions
and Regulations and the requirements listed
in the standards referenced.

This appliance has been designed to be used only
for home cooking. Any other use (such as heating a
room) is improper and dangerous.

The operating instructions apply to several
models. You may notice differences between these
instructions and your model.
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Disposal of your old machine

The symbol of the crossed-out wheeled bin
shown on the product or its packaging means
that the device must not be disposed of with
other household waste but requires separate
collection.

You can dispose of the device free of charge at your
local waste return and collection system. The
addresses can be obtained from your responsible city
council or local government. Alternatively, you can
return small waste electrical and electronic equipment
(WEEE) with an edge length of up to 25 cm free of
charge to any retailer with a sales area relating to
electrical and electronic equipment (EEE) of at least
400 m2 or to a food retailer that offers EEE at least
several times a year with a total sales area of 800 m2.
Larger WEEE can be returned to a respective retailer
free of charge when buying a new product of the same
type. Regarding the modalities of the collection of
WEEE in case of shipment of the newly bought
product, please contact your retailer.
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2. INSTALLATION AND
PREPARATION FOR USE

WARNING : This appliance must be
installed by an authorised service
person or qualified technician,

according to the instructions in this guide
and in compliance with the current local
regulations.

Incorrect installation may cause harm
and damage, for which the manufacturer
accepts no responsibility and the
warranty will not be valid.

Prior to installation, ensure that the local
distribution conditions (electricity voltage
and frequency and/or nature of the gas
and gas pressure) and the adjustments
of the appliance are compatible. The
adjustment conditions for this appliance
are stated on the label.

The laws, ordinances, directives and
standards in force in the country of use
are to be followed (safety regulations,
proper recycling in accordance with the
regulations, etc.).

Instructions for the Installer
General instructions

After removing the packaging material
from the appliance and its accessories,
ensure that the appliance is not
damaged. If you suspect any damage,
do not use it and contact an authorised
service person or qualified technician
immediately.

Make sure that there are no flammable
or combustible materials in the close
vicinity, such as curtains, oil, cloth etc.
which may catch fire.

The worktop and furniture surrounding
the appliance must be made of
materials resistant to temperatures
above 100°C.

If a cooker hood or cupboard is to be
installed above the appliance, the safety
distance between cooktop and any
cupboard/cooker hood should be as
shown below.

= o
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The appliance should not be installed
directly above a dishwasher, fridge,
freezer, washing machine or clothes
dryer.

If the base of the appliance is accessible
by hand, a barrier made from a suitable
material must be fitted below the base
of the appliance, ensuring that there is
no access to the base of the appliance.

2.1 INSTALLATION OF THE HOB

The appliance is supplied with an
installation kit including adhesive sealing
material, fixing brackets and screws.

Cut the aperture dimensions as
indicated in the figure. Locate the
aperture on the worktop so that, after
the hob is installed, the following
requirements are followed.

B (mm) 590 min. A (mm) 50
T (mm) 520 min. C (mm) 50
H(mm) | 41-47.5 min. E (mm) 500
C1 (mm) 560 min. F (mm) 10
C2 (mm) 490 G (mm) 20
D (mm) 50 I (mm) 25
J (mm) 5
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Apply the supplied one-sided self-
adhesive sealing tape all the way
around the lower edge of the cooktop.
Do not stretch the tape.

Worktop mounting

lr7 bracket Y &
n° &

e
Self-adhesive _w &
sealing tape P ’

Screw the 4 worktop mounting brackets
on to the side walls of the appliance.
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* Insert the appliance into the aperture.

2.2 ELECTRICAL CONNECTION AND SAFETY

WARNING: The electrical connection

of this appliance should be carried out

by an authorised service person or
qualified electrician, according to the
instructions in this guide and in compliance
with the current local regulations.

WARNING: THE APPLIANCE MUST
BE EARTHED.

« Before connecting the appliance to the
power supply, the voltage rating of the
appliance (stamped on the appliance
identification plate) must be checked for
correspondence to the available mains
supply voltage, and the mains electric
wiring should be capable of handling the
appliance’s power rating (also indicated
on the identification plate).

» During installation, please ensure
that isolated cables are used. An
incorrect connection could damage
your appliance. If the mains cable is
damaged and needs to be replaced this
should be done by a qualified person.

* Do not use adaptors, multiple sockets
and/or extension leads.

* The supply cord should be kept away
from hot parts of the appliance and must
not be bent or compressed. Otherwise
the cord may be damaged, causing a
short circuit.

» If the appliance is not connected
to the mains with a plug, a all-pole
disconnector switch (with at least 3 mm
contact spacing) must be used in order
to meet the safety regulations.

» The fused switch must be easily
accessible once the appliance has been
installed.

* Ensure all connections are adequately
tightened.

* Fix the supply cable in the cable clamp
and then close the cover.

* The terminal box connection is placed
on the terminal box.

[eX (ST
N PE N PE
S S
/A
D = [
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3. PRODUCT FEATURES

Important: Specifications for the product vary and the appearance of your appliance
may differ from that shown in the figures below.

List of Components

1. Ceramic Heater
2. Control Panel

J
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4. USE OF PRODUCT

4.1 HOB CONTROLS

The hob is controlled by pressing the
appropriate electronic button. Each button
pressed is followed by a buzzer sound.

é

5 7
1- Heater dlsplay

2- Activate/Deactivate heater

3- Timer display

4- Timer function cooking zone indicators
5- Heat setting/timer decrease

6- Activate/Deactive timer

7- Heat setting/timer increase

8- Decimal point

9- Key lock indicator

':Cl !:CI

? 1

00 ——

1

10- Key lock
1- On/Off
Mode Descriptions
Mains supply is applied
to the hob control and all
Stiﬂng‘égy' S-Mode heater displays are off or
a residual heat display is
active.
. At least one heater display
Opﬁ[)adtgg- B-Mode shows a heat setting
between ‘0" and '9".
VR- .
Lock Mode Mode The hob control is locked.

Switching the Appliance On and Off

If the appliance is in Stand-By mode, it can
be put in Operating mode by pressing the
On/Off button (1) for at least 1 second. A
buzzer will sound to indicate the successful
operation .

A “0” will appear on all heater displays and
all decimal points corresponding to the
heaters will flash (1 second on, 1 second
off).

If there is no operation within 10 seconds,
the display of all heaters will switch off.

If the displays are switched off, the heater
will be sent into Stand-By mode.

If (D) is pressed for more than 2 seconds
(in Operating mode), the appliance will
switch off and will enter S-Mode again. The
appliance can be switched off by pressing

at any time; even if other buttons are
pressed simultaneously.

If there is any residual heat from a heater,
this will be indicated in the corresponding
Heater Display with a “H”.

Selecting a Heater

If a single heater is chosen with the
corresponding Activate/Deactivate Heater
Button (), the decimal point of the Heater
Display will flash. For the selected heater,
the heat level can be set between 1 and 9
%pressing the Heat Setting Buttons @ or

The buttons must be pressed within 3
seconds of selecting a heater, otherwise the
heater selection will be erased and the heat
setting decimal point will disappear. If there
is no further operation within 10 seconds,
the heater will revert back to S-Mode.

The heat setting can always be changed by
pressing . The available settings
are between 1 and 9.

Each button operation or each display
change will be accompanied by a buzzer
sound.

Set Cooking Level with and without Heat
Boost

All heaters are equipped with the heat
boost function.

If the heat boost is required, set the heat
from the current level to level 9 by pressing
the @ button only. Once level 9 has been
reached, press to activate the heat
boost. The display will flash “A” alternating
with the heat setting value “9” to show the
heat boost is active.

If the heat boost is active, the heater will
operate with maximum power for a period of
time dependent on the heat setting selected
before the heat boost was activated.

Once the heat boost time has ended, only

the heat setting will be indicated on the

heater display.

The heat boost can be deactivated by

pressing @ until the heat setting '0' is

displayed.

Switching Off Individual Heaters

A heater can be turned off in 3 different

ways:

» Simultaneous pressing of ®and©
buttons
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» Reduction of the heat setting to “0” by
pressing the \ZJ button

» Use of the timer switch-off function for
the corresponding heater.

Simultaneous operation of @ and @
buttons

The corresponding heater must be chosen
ith the Activate/Deactivate Heater Button
2, the Decimal Point of the related

Heater Display will then flash. To switch

off the heater, () and ) must be pressed

simultaneously. A buzzer will sound and “0”

will appear in the heat setting display when

this is successful.

If the timer is active for the selected heater,
then “0” will appear in the heater and timer
displays, and the related Cooking Zone
Indicator and the Timer Function will both
switch off.

If there is any residual heat for the heater,
this will be indicated by a “H” in the heat
setting display.

Reduction of the heat setting to “0” by
operating © button

The heater can also be switched off by
reducing the heat setting to “0”.This causes
the associated Decimal Point of the heater,
the related Cooking Zone Indicator and the
Timer Display to all switch off, also.

If there is any residual heat for the heater,
this will be indicated by a “H” in the heat
setting display.

Use of timer switch-off function for
corresponding heater

After counting down to zero, the timer will
stop. The corresponding heater will show
“0” in the Heater Display and the Timer
Display will show “00”. The corresponding
Cooking Zone Indicator will disappear.

An assigned Dual/Triple Zone Selection
Indicator will also disappear if it is active.

Additionally, the buzzer will sound when the
timer stops. Pressing any button will silence
the timer.

Timer Function
The timer provides the following features.

The control can run a maximum of 2 heater
assigned timers and 1 minute minder

timer (which is not assigned to a heater)
simultaneously.

The timers can only be used in B-Mode.

A heater timer can only be assigned to an
active heater set at a level between 1 and
9. The minute minder timer is independent

of any heater.

In order to use both functions, the timer
function must be activated using the
Activate/Deactivate Timer button Q).

Pressing \JJ for the fist time, after activating
the heaters, controls the minute minder
timer (no Cooking Zone Indicator will flash,
they will all be either on or off).

Pressing \J for a second time, will assign
a timer to one of the activated heaters. The
Cooking Zone Indicator will begin flashing.

Pressing again, will assign the next timer
in a clockwise direction to the next active
heater, and so on.

Minute Minder Timer

The Minute Minder Timer can be operated
by pressing (2), whether a heater has been
activated or not, and is selected only when
all Cooking Zone Indicators are either on or
off, i.e. none are flashing.

The Timer Display will show “00”, indicating
the timer is active. The decimal point on the
Timer Display indicates that () and (© can
now be used to set the timer value.

The Minute Minder Timer will begin
counting down once it has been set, it will
not stop if the appliance is switched off or if
the Key Lock function is activated.

Once it has reached zero, “00” will be
displayed on the Timer Display and the
buzzer will sound. Press any button to stop
the buzzer sound.

Heater Timer

Heater Timers can only be set when a
heater has been activated, i.e. a heater
level mus@e set between 1 and 9.
Pressing \&J once will agtivate the Minute
Minder Timer, pressing \ZJ again will assign
the timer to an activated heater. This will
be indicated by the corresponding,Gooking
Zone Indicator flashing. Pressing \2J for a
third time, after setting the first heater timer,
will activate the timer for the next active
heater in a clockwise direction. This will

be indicated by its corresponding Cookin
Zone Indicator flashing. Pressing \& and
will allow the timer to be set a value for the
active heater.

The timer for the heater that was set first
will be indicated by the illumination of its
corresponding Cooking Zone Indicator.
Pressing \ZJ again allows more timers to
be assigned to the other activated heaters.
The Timer Display will change, 10 seconds
after the last operation, to the timer that
will run out next. The number of timers that
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are running is indicated by the number of
illuminated Cooking Zone Indicators.

The timer values for the Heater Timer and
the Minute Minder Timer can be displayed
by pressing \2J, a Cooking Zone Indicator
will flash for the timer it is assigned to. If no
Cooking Zone Indicator flashes, the Minute
Minder Timer value will be shown on the
Timer Display.
All Heater Timers can be removed by
switching the appliance into S-Mode using
, however this will have no effect on the
Minute Minder Timer which will continue
counting down.

To remove a timer in Operation Mode,
first select the timer using the Activate/
Deactivate Timer Button until the desired
timer is displayed on the Timer Display. It
can then be removed in 2 ways:

» Decrease the value by pressing @ until
“00” appears on the Timer Display

* Press @ and @ simultaneously for 0.5
seconds until “00” is shown on the Timer
Display.

Once a timer reaches “0”, the level of its
corresponding heater will also set to “0”.
The end of both the Heater Timer and
the Minute Minder Timer is indicated by
the buzzer sound, this can be stopped by
pressing any button.

Key Lock

The key lock function is used to set ‘safe
mode’ on the appliance and can only be
used in Operating Mode (B-Mode). The lock
function becomes active when the key Lock
button (=) is pressed for at least 2 seconds.
This operation is acknowledged by a buzzer
and the Key Lock Indicator will flash to
indicate the heater is locked.

If the heater is locked, it will only be
possible tzﬁwitch the appliance off by
pressing , all other buttons are blocked
and it will not be possible to make any
adjustments by pressing the buttons. If any
other button is pressed in the lock mode,
the buzzer will sound and the Key Lock
Indicator will flash.

ly the switch-off operation by pressing

is possible. However, if the appliance is
switched off, it can not be restarted again
without being unlocked.

Child Lock

The child lock function is used to lock
the appliance in a complicated multi-step
process. Child lock (and unlocking) is only

available in the S-Mode.

First, @ mustée pressed until the buzzer
sounds, then (3) and (5 must be pressed
simultaneously for at least 0.5 seconds,
but no longer than 1 second. Following
this, press to activate the child lock.
All four heater displays will show “L” as
confirmation.

08 o
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If the minute minder timer is still running,

it will proceed until “00” is reached and

the timer will beep. After confirmation of
timer completion, the appliance will be fully
locked. None of the buttons can be used as
long as the appliance is locked.

%ild lock can be deactivated by pressing
until the buzzer sounds. Then and
must be pressed simultaneously for at least
0.5 seconds, followed by pressing (=) only.
As confirmation for successful unlocking,
“L” will no longer be displayed.

8O Q0

Touch Control Safety Functions

The following safety functions are available
to avoid unintended operations.

Sensor Safety Cut-Off

Button monitoring is included to prevent the
appliance from unwanted button operation.
In cases where one or more buttons are
pressed for longer than 12 seconds, the
buzzer will sound for ten minutes to indicate
an incorrect operation. For example, an
object may be placed on a button, or there
could be a sensor failure and so on.

The safety switch-off will cause the hob to
go into S-mode and all heater displays will
flash “F”. If there is no incorrect operation
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present, both the visual and audible signals
will disappear.

If residual heat is present, 'H' will be
displayed on all other heater displays.

. L7 ,D .
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Over Temperature Switch-Off

Due to the controls being very close to the
heater in the middle of the front of the hob,
it can occur that an incorrectly placed pot
is not sensed by the sensor safety cut-off
therefore heating up the hob to a very high
temperature. This makes the glass and the
buttons dangerous to touch.

To prevent the hob control unit from
damage, the controls constantly monitor the
temperature and the hob will automatically
switch off if overheating occurs.

This will be indicated by the letter 't' in
the heater displays until the temperature
decreases.

OB Ot
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Once the temperature has dropped, the
“t” in the heater display will disappear and
the hob control unit will revert back into
S-Mode. This means that the user can
reactivate the appliance by pressing

Operating Time Limitations

The hob control unit has a limitation on

the operating time. If the heat setting for a
heater has not been changed for a certain
time, the heater will switch off automatically.
A “0” will be displayed for 10 seconds,
however there may be some residual heat
present. The limit of the operating time
depends on the selected heat setting.

After a heater automatically switches off, as
described above, the heater can be used
and the maximum operating time for this
heat setting is applied.

Residual Heat Functions

After all cooking processes, some heat

will be stored in the vitroceramic glass
called residual heat. The appliance can
calculate roughly how hot this glass is. If
the calculated temperature is higher than

+ 60 ° C, then this will be indicated in the
corresponding heater display for as long as
the calculated temperature remains above
+ 60 ° C, even after the appliance has been
switched off.

The residual heat indicator has the lowest
priority and is overwritten by every other
display value, including during safety
switch-off and the displaying of an error
code. When voltage is supplied to the hob
after a power interruption, the residual heat
display indicator will flash. If a heater had a
residual heat of greater than + 60 °C before
the power interruption occurred, the display
will flash while the residual heat remains

or until the heater is selected for another
cooking operation.

Hints and Tips

Important: When ceramic heaters are

operated in higher heat settings, the

heated areas may be seen switching
on and off. This is due to a safety device,
which prevents the glass from overheating.
This is normal at high temperatures,
causing no damage to the hob and little
delay in cooking times.

WARNING:

* Never operate the hob without
pans on the cooking zone.

» Use only flat saucepans with a
sufficiently thick base.

» Make sure the bottom of the pan is dry
before placing it on the hob.

* While the cooking zone is in operation,
it is important to ensure that the pan is
centred correctly above the zone.

» In order to conserve energy, never use
a pan with a different diameter to the
hotplate being used.
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* Do not use saucepans with rough
bottoms since these can scratch the
glass ceramic surface.

» If possible, always place lids on the
pans.

» The temperature of accessible parts
may become high while the appliance
is operating. Keep children and animals
well away from the hob during operation
and until it has fully cooled after
operation.

» If you notice a crack on the cooktop,
it must be switched off immediately
and replaced by authorised service
personnel.

5. CLEANING AND
MAINTENANCE

5.1 CLEANING

WARNING: Switch off the appliance
and allow it to cool before cleaning is
to be carried out.

General Instructions

» Check whether the cleaning materials
are appropriate and recommended by
the manufacturer before use on your
appliance.

» Use cream cleaners or liquid cleaners
which do not contain particles. Do not
use caustic (corrosive) creams, abrasive
cleaning powders, rough wire wool or
hard tools as they may damage the
cooker surfaces.

Do not use cleaners that contain

particles, as they may scratch the

glass, enamelled and/or painted parts
of your appliance.

» Should any liquids overflow, clean them
immediately to avoid parts becoming
damaged.

Do not use steam cleaners for
cleaning any part of the appliance.

Cleaning the Ceramic Glass

Ceramic glass can hold heavy utensils but
may be broken if it is hit with a sharp object.

WARNING : Ceramic Cooktops - if the

surface is cracked, to avoid the

possibility of an electric shock, switch
off the appliance and call for service.

* Use a cream or liquid cleaner to clean
the vitroceramic glass. Then, rinse and
dry them thoroughly with a dry cloth.

Do not use cleaning materials meant
for steel as they may damage the
glass.

» If substances with a low melting point
are used in the cookware’s base or
coatings, they can damage the glass-
ceramic cooktop.If plastic, tin foil, sugar
or sugary foods have fallen on the hot
glass-ceramic cooktop, please scrape
it off the hot surface as quickly and as
safely as possible. If these substances
melt, they can damage the glass-
ceramic cooktop. When you cook very
sugary items like jam, apply a layer of a
suitable protective agent beforehand if it
is possible.

* Dust on the surface must be cleaned
with a wet cloth.

* Any changes in colour to the ceramic
glass will not affect the structure or
durability of the ceramic and is not due
to a change in the material.

Colour changes to the ceramic glass may
be for a number of reasons:

1. Spilt food has not been cleaned off the
surface.

2. Using incorrect dishes on the hob will
erode the surface.

3. Using the wrong cleaning materials.

Cleaning the Stainless Steel Parts (if
available)

+ Clean the stainless steel parts of your
appliance on a regular basis.

EN-18



»  Wipe the stainless steel parts with a soft
cloth soaked in only water. Then, dry
them thoroughly with a dry cloth.

Do not clean the stainless steel parts
while they are still hot from cooking.

Do not leave vinegar, coffee, milk, salt,
water, lemon or tomato juice on the
stainless steel for a long time.
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6. TROUBLESHOOTING&TRANSPORT

6.1 TROUBLESHOOTING

If you still have a problem with your appliance after checking these basic troubleshooting
steps, please contact an authorised service person or qualified technician.

Problem Possible Cause Solution
Hob control card’s display is blacked Check the household fuse for the appliance.
out. The hob or cooking zones There is no power supply. | Check whether there is a power cut by trying
cannot be switched on. other electronic appliances.
The hob switches off while it is in The controls are damp
use and an 'F' flashes on each or an object is resting on Dry the controls or remove the object.
display. them.
; o One of the cooking zones You can use the cooking zone again by
The hob switches off while it is use. has been on for too long. switching it back on.
The hob controls are not working . ) ! . .
and the child lock LED is on. The child lock is active. Switch off the child lock.

6.2 TRANSPORT

If you need to transport the product, use the original product packaging and carry it using
its original case. Follow the transport signs on the packaging. Tape all independent parts to
the product to prevent damaging the product during transport.

If you do not have the original packaging, prepare a carriage box so that the appliance,
especially the external surfaces of the product, is protected against external threats.
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